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DECIZIA COMISIEI
din 5 noiembrie 2010

privind o contributie financiard din partea Uniunii pentru efectuarea, in statele membre, a unui
program coordonat de monitorizare cu privire la prevalenta Listeria monocytogenes in anumite
produse alimentare gata pentru consum

[notificatd cu numdrul C(2010) 7516]
(2010/678/UE)

COMISIA EUROPEANA,
avand in vedere Tratatul privind functionarea Uniunii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 882/2004 al Parla-
mentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004
privind controalele oficiale efectuate pentru a asigura verificarea
conformitdtii cu legislatia privind hrana pentru animale si
produsele alimentare si cu normele de sinitate animald si de
bundstare a animalelor (*), in special articolul 66,

avind in vedere Directiva 2003/99/CE a Parlamentului
European si a Consiliului din 17 noiembrie 2003 privind moni-
torizarea zoonozelor si a agentilor zoonotici (?), in special
articolul 5,

intrucat:

(1)  Regulamentul (CE) nr. 882/2004 stabileste, printre altele,
procedurile care reglementeazd sprijinul financiar din
partea Uniunii in vederea adoptdrii masurilor necesare
pentru a asigura aplicarea Regulamentului (CE) nr.
882/2004.

(2)  Directiva 2003/99/CE prevede faptul cd pot fi stabilite
programe coordonate de monitorizare, in special atunci
cand sunt identificate nevoi specifice, in vederea evaludrii
riscurilor §i a stabilirii unor valori de referintd care se
raporteazd la zoonoze si la agentii zoonotici.

(3)  Autoritatea Europeand pentru Siguranta Alimentard
(EFSA) si Centrul European de Prevenire §i Control al
Bolilor au publicat rapoarte privind tendintele si sursele
zoonozelor, agentilor zoonotici si rezistentei antimi-
crobiene in cadrul Uniunii in 2006 (}) si 2007 (%)
(rapoarte EFSA-ECDC). Conform acestor rapoarte, un
numir total de 1588 de cazuri de listeriozd (Listeria
monocytogenes) au fost inregistrate la oameni in 25 de
state membre in 2006. De asemenea, 1 558 de astfel
de cazuri s-au inregistrat in 26 de state membre in

() JO L 165, 30.4.2004, p. 1.

(3 JO L 325, 12.12.2003, p. 31.
() The EFSA Journal (2007), 130.
(%) The EFSA Journal (2009), 223.

2007. Rapoartele au pus in evidentd, de asemenea, o
crestere semnificativd a incidentei acestor cazuri la om
in perioada 2001-2006. Boala este adesea gravd si rata
mortalitdtii este ridicata.

(40 Avand in vedere cd Listeria monocytogenes este capabild sd
se multiplice in diverse alimente la o temperaturd scdzutd
(intre 2 si 4 °C), prezenta sa in produsele alimentare gata
pentru consum care au o duratd de conservare relativ
lungd este deosebit de ingrijoritoare.

(55 In temeiul Regulamentului (CE) nr. 2073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile micro-
biologice pentru produsele alimentare (°), operatorii din
sectorul alimentar trebuie sd respecte criteriile de
sigurantd alimentard referitoare la Listeria monocytogenes
in ceea ce priveste produsele alimentare gata pentru
consum, in cadrul principiilor privind bunele practici de
igiend si analiza riscurilor si punctele critice de control
(HACCP).

(6)  Rapoartele EFSA-ECDC au ardtat ci procentul cel mai
ridicat in ceea ce priveste nerespectarea criteriilor refe-
ritoare la Listeria monocytogenes s-a inregistrat in cazul
branzeturilor §i produselor pescdresti gata pentru
consum i al produselor din carne supuse unui
tratament termic.

(7)  Expunerea oamenilor la Listeria monocytogenes are loc in
principal pe cale alimentard. Prin urmare, prevalenta si
nivelul de contaminare cu Listeria monocytogenes in
produsele pesciresti si branzeturile gata pentru consum,
precum si produsele din carne supuse unui tratament
termic ar trebui estimate in mod armonizat si comparabil
prin intermediul unui program de monitorizare
coordonat la nivelul vanzdrii cu amdnuntul in toate
statele membre.

(8)  Proliferarea Listeria monocytogenes intr-un produs gata
pentru consum este influentatd semnificativ de pH, de
activitatea apei si de temperatura de stocare a produsului.
Este posibil sd se recurgd la modelizare pentru a se
estima proliferarea Listeria monocytogenes intr-un produs
gata pentru consum in diferite conditii de temperatura.

() JO L 338, 22.12.2005, p. 1.
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(9 In cazul in care nu existd definitii relevante in legislatia
Uniunii, definitiile din standardul general codex pentru
branzeturi (CODEX STAN 283-1978, modificare 2008)
si din standardul de grup codex pentru branzeturile
nematurate, inclusiv branzeturile proaspete (CODEX
STAN 221-2001, modificare 2008) publicate de
Comisia Codex Alimentarius ar trebui utilizate pentru a
garanta o abordare armonizatd in ceea ce priveste
definirea branzeturilor gata pentru consum.

(10)  In luna mai 2009, grupul operativ al EFSA insircinat cu
colectarea informatiilor privind monitorizarea zoonozelor
a adoptat un raport referitor la specificatiile tehnice
propuse pentru un program coordonat de monitorizare
a prezentei Listeria monocytogenes in anumite categorii de
produse alimentare gata pentru consum comercializate cu
amdnuntul in UE (!).

(11)  Pentru a se continua armonizarea etapei de esantionare,
esantioanele urmeazd a fi prelevate in cadrul comertului
cu amdnuntul, si anume in magazine, supermarketuri si
alte puncte de vanzare similare care efectucazd vanzari
directe citre consumatorul final.

(12)  Pentru garantarea confidentialititii, datele colectate in
cadrul programului coordonat de monitorizare nu ar
trebui sd fie utilizate, fard acordul prealabil al statelor
membre, in alte scopuri decit cele ale acestui program.

(13)  Avand in vedere importanta colectdrii de date compa-
rabile cu privire la prevalenta Listeria monocytogenes in
produsele alimentare gata pentru consum, este necesard
acordarea unei contributii financiare din partea Uniunii
pentru efectuarea unui astfel de program coordonat de
monitorizare.

(14 Pentru ca esantionarea i analizele din cadrul
programului coordonat si poatd fi efectuate in mod
armonizat, avand in vedere, totusi, eventualele divergente
intre statele membre de-a lungul desfasurarii acestuia, este
necesar a se fixa o datd a inceperii programului, precum
si o duratd a acestuia.

(15)  Ar trebui acordatd o contributie financiard din partea
Uniunii, cu conditia ca programul coordonat de monito-
rizare sd se efectueze in conformitate cu prezenta decizie
si ca autoritdtile competente si furnizeze toate infor-
matiile necesare in termenele previzute in prezenta
decizie.

(16) Din motive de eficientd administrativd, toate cheltuielile
prezentate pentru o contributie financiard din partea
Uniunii trebuie exprimate in euro. In conformitate cu
Regulamentul (CE) nr. 1290/2005 al Consiliului din
21 iunie 2005 privind finantarea politicii agricole
comune (3), cursul de schimb pentru cheltuielile
efectuate in altd monedd decat euro este ultimul curs
stabilit de citre Banca Centrali Europeani inaintea
primei zile din luna in care statul membru respectiv
prezintd cererea de rambursare.

(") The EFSA Journal (2009) 300, 1.
() JO L 209, 11.8.2005, p. 1.

(17)  Prezenta decizie constituie o decizie de finantare in
sensul articolului 75 din Regulamentul (CE, Euratom)
nr. 1605/2002 al Consiliului din 25 iunie 2002
privind regulamentul financiar aplicabil bugetului
general al Comunitdtilor Europene (}) (Regulament
financiar), al articolului 90 din normele detaliate de
aplicare a Regulamentului financiar si al articolului 15
din Normele interne privind punerea in aplicare a
bugetului general al Comunititilor Europene.

(18)  Mdsurile previzute in prezenta decizie sunt conforme cu
avizul Comitetului permanent pentru lantul alimentar si
sandtatea animald,

ADOPTA PREZENTA DECIZIE:

Articolul 1
Obiect

Prezenta decizie stabileste un program coordonat de monito-
rizare cu privire la prevalenta Listeria monocytogenes in anumite
categorii de produse alimentare gata pentru consum previzute
la articolul 2 la nivelul vanzarii cu amdnuntul si prevede norme
privind o contributie financiard acordatd de Uniune statelor
membre in vederea punerii sale in aplicare.

Articolul 2

Domeniul de aplicare si durata programului coordonat de
monitorizare

(1)  Statele membre efectueazd un program coordonat de
monitorizare pentru a evalua prevalenta Listeria monocytogenes
in urmditoarele categorii de produse alimentare gata pentru
consum, pe esantioane selectate aleatoriu la nivelul vanzdrii cu
amanuntul:

(a) peste afumat la cald sau la rece sau peste ,gravlax”, ambalat
(necongelat);

(b) branzeturi moi sau semimoi, cu exceptia branzeturilor
proaspete;

(c) produse din carne supuse unui tratament termic, ambalate.

(2)  Activitdtile de esantionare din cadrul programului
coordonat de monitorizare previzut la alineatul (1) se efec-
tueazd incepand din 2010 si dureazd cel putin 12 luni.

Articolul 3
Definitii
In sensul prezentei decizii se aplici urmitoarele definitii:
1. ,produse alimentare gata pentru consum” inseamnd
produse alimentare gata pentru consum astfel cum sunt

definite la articolul 2 litera (g) din Regulamentul (CE) nr.
2073/2005;

2. ,perioadd de conservare” inseamnd perioadd de conservare
astfel cum este definitd la articolul 2 litera (f) din Regula-
mentul (CE) nr. 2073/2005;

() JO L 248, 16.9.2002, p. 1.
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3. ,lot” inseamnd lot astfel cum este definit la articolul 2 litera
(e) din Regulamentul (CE) nr. 2073/2005;

4. ,comerf cu aminuntul” inseamnd comer{ cu aminuntul
astfel cum este definit la articolul 3 punctul 7 din Regula-
mentul (CE) nr. 178/2002 al Parlamentului European si al
Consiliului din 28 ianuarie 2002 de stabilire a principiilor
si a cerintelor generale ale legislatiei alimentare, de instituire
a Autoritdtii Europene pentru Siguranta Alimentard si de
stabilire a procedurilor in domeniul sigurantei produselor
alimentare (!); cu toate acestea, in sensul prezentei decizii,
comertul cu aminuntul vizeazd doar magazinele, supermar-
keturile si alte puncte de vanzare similare care efectueazd
vanzdri directe citre consumatorul final; el nu include
terminale sau centre de distributie, operatiuni de catering,
catering institutional, cantine de fabricd, restaurante si alte
operatiuni similare in domeniul serviciilor alimentare,
precum si puncte de vinzare en gros;

5. ,prelucrare” inseamnd prelucrare astfel cum este definitd la
articolul 2 alineatul (1) litera (m) din Regulamentul (CE) nr.
852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din
29 aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare (2);

6. ,produse din carne” inseamnd produse din carne astfel cum
sunt definite in anexa I punctul 7.1 din Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului
din 29 aprilie 2004 de stabilire a unor norme specifice de
igiend care se aplicd alimentelor de origine animala (3);

7. Jtara de productie” inseamnd tara indicatd pe marca de
identificare previzutd in anexa II sectiunea I partea B
punctul 6 din Regulamentul (CE) nr. 853/2004;

8. ,produs alimentar ambalat” inseamnd un produs alimentar
a cdrui suprafatd este acoperitd in intregime cu un invelis
permeabil sau impermeabil pentru a preveni contactul
direct al alimentului cu mediul;

9. ,produs alimentar ambalat in atmosferdi modificatd”
inseamnd un produs alimentar care a fost ambalat si
sigilat ermetic dupd eliminarea acrului din ambalaj si inlo-
cuirea sa cu un amestec gazos strict controlat pe bazd de
dioxid de carbon, oxigen sifsau azot;

10. ,produs alimentar ambalat in vid” inseamnd un produs
alimentar care a fost ambalat si sigilat ermetic dupi
eliminarea aerului din ambalaj;

11. ,peste afumat” inseamnd peste preparat prin afumare;

12. ,peste «gravlax»” inseamnd peste care a fost supus unei
maturdri in sare §i zahdr fard tratament termic;

13. ,branzeturi maturate” inseamnd brinzeturi care nu sunt
gata pentru consum la putin timp dupd fabricarea lor si
care trebuie conservate o perioadd de timp, la o tempe-

JO L 31, 1.2.2002, p. 1.
JO L 139, 30.4.2004, p. 1.
JO L 139, 30.4.2004, p. 55.

raturd si in conditii precise pentru a permite modificirile
biochimice si fizice necesare care sunt proprii acestor bran-
zeturi;

14. ,branzeturi moi” inseamnd branzeturi al ciror procent de
umiditate in branza degresatd este mai mare de 67 %;

15. ,branzeturi semimoi” inseamnd brinzeturi a cdror texturd
este doar putin mai durd decat cea a branzeturilor moi. In
cazul acestor branzeturi, procentul de umiditate in brinza
degresatd este cuprins intre 62 si 67 %. O caracteristicd a
branzeturilor semimoi este faptul cd sunt ferme, insd suple
la atingere;

16. ,branzeturi maturate cu mucegai” inseamnd branzeturi a
cdror maturare rezultd in principal din dezvoltarea unor
mucegaiuri caracteristice in interiorul sifsau la suprafata
branzei;

17. ,branzeturi cu coaja spilatd” inseamnd branzeturi a cdror
crustd este tratatd sau colonizati in mod natural, in cursul
maturdrii sau dupd maturare, cu anumite culturi de
microorganisme, de exemplu Penicillium candidum sau Brevi-
bacterium linens. Stratul obtinut astfel constituie o parte a
crustei;

S

18. ,branzeturi maturate in saramurd” inseamnd branzeturi
maturate §i conservate in saramurd pand cand sunt
vandute sau ambalate;

19. ,branzeturi proaspete” inseamnd branzeturi obtinute din
lapte covdsit care nu sunt supuse maturdrii, de exemplu
branza cottage, mozzarella, ricotta si quark. Branzeturile
proaspete nu sunt incluse in prezentul program
coordonat de monitorizare.

Articolul 4

Esantionare, analize si inregistrarea datelor de citre statele
membre

(1)  Esantionarea este realizatd de autoritatea competentd sau
sub controlul acesteia.

(2)  Laboratoarele nationale de referintd pentru Listeria mono-
oytogenes efectueazd analizele privind prezenta Listeria monocy-
togenes, pH-ul si activitatea apei.

(3)  Autoritatea competentd poate desemna alte laboratoare
decat laboratoarele nationale de referintd care participd la
controale oficiale referitoare la prezenta Listeria monocytogenes
si sunt acreditate in acest sens si efectueze analizele privind
prezenta Listeria monocytogenes, pH-ul si activitatea apei.

(4)  Esantionarea si analizele prevdzute la alineatele (1), (2) si
(3), precum si inregistrarea tuturor informatiilor relevante se
efectueazd in conformitate cu specificatiile tehnice previzute
in anexa L.

(5)  Numdrul de esantioane care trebuie prelevate pentru
fiecare categorie de produse alimentare gata pentru consum in
fiecare stat membru este indicat in anexa IL
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Articolul 5

Colectarea, evaluarea, raportarea si utilizarea datelor la
nivelul Uniunii

(1)  Statele membre colecteazd si evalueazd rezultatele esan-
tiondrii si analizele privind prezenta Listeria monocytogenes, pH-ul
si activitatea apei prevazute la articolul 4 alineatele (1), (2) si (3)
din prezenta decizie.

Rezultatele respective si evaluarea lor, impreund cu toate datele
relevante, se includ intr-un raport final privind finalizarea
programului coordonat de monitorizare care se transmite
Comisiei inainte de 31 mai 2012.

(2)  Comisia stabileste pand la 30 noiembrie 2010 formatul
dictionarului de date si al formularelor de colectare de date care
urmeazd a fi utilizate de autorititile competente pentru
elaborarea raportului mentionat la alineatul (1).

(3)  Comisia transmite rapoartele finale previzute la alineatul
(1) Autoritdtii Europene pentru Siguranta Alimentard (EFSA),
care le examineazd, dezvoltd modele predictive privind
respectarea criteriilor de sigurantd a alimentelor referitoare la
Listeria  monocytogenes si dezvoltarea microbiand 1in diferite
conditii de stocare si publici un raport de sintezd in termen
de sase luni.

(4)  Orice utilizare a datelor prezentate de statele membre in
alte scopuri decdt programul coordonat de monitorizare face
obiectul unui acord prealabil al statelor membre.

(5) Datele si rezultatele sunt puse la dispozitia publicului
intr-o formd care garanteazd confidentialitatea rezultatelor indi-
viduale.

Articolul 6

Conditii de acordare a unei contributii financiare din partea
Uniunii

(1)  Se acordi statelor membre o contributie financiard din
partea Uniunii in valoare totaldi de 1555 300 EUR din linia
bugetard 17 04 07 01, pentru a acoperi costurile de colectare,
evaluare si raportare previzute la articolul 5 alineatul (1) care
sunt legate de analizele previzute la articolul 4 alineatul (2),
pand la valoarea maximd totald de cofinantare stabilitdi in
anexa IIL

(2)  Contributia financiard a Uniunii previzuti la alineatul (1)
se plateste statelor membre cu conditia ca programul coordonat
de monitorizare sd se efectueze in conformitate cu dispozitiile
relevante ale legislatiei Uniunii, inclusiv cu normele in materie
de concurentd si de acordare a contractelor publice si sub
rezerva respectdrii urmdtoarelor conditii:

Raportul final privind finalizarea programului coordonat de
monitorizare trebuie prezentat Comisiei inainte de 31 mai
2012; raportul trebuie sd contind:

(i) toate informatiile previzute in anexa I partea D;

(i) documente justificative pentru costurile suportate de statele
membre pentru efectuarea analizelor; documentele justifi-
cative respective trebuie sd contind cel putin informatiile
prevazute in anexa IV.

(3) In cazul unei intarzieri in ceea ce priveste prezentarea
raportului final previzut la alineatul (2), contributia financiard
a Uniunii se reduce cu 25% la 1 iulie 2012, cu 50% la
1 august 2012 si cu 100 % la 1 septembrie 2012.

Articolul 7
Sume maxime rambursabile

Valorile maxime ale contributiei financiare acordate de citre
Uniune pentru a rambursa statelor membre costurile de
colectare, evaluare i raportare previzute la articolul 5
alineatul (1) nu vor depdsi urmdtoarele:

(a) 60 EUR pentru fiecare esantion colectat, evaluat si raportat
in ceea ce priveste detectarea Listeria monocytogenes;

(b) 60 EUR pentru fiecare esantion colectat, evaluat si raportat
in ceea ce priveste enumerarea Listeria monocytogenes;

(c) 15 EUR pentru fiecare esantion colectat, evaluat si raportat
in ceea ce priveste analiza nivelului pH-ului;

(d) 20 EUR pentru fiecare esantion colectat, evaluat si raportat
in ceea ce priveste activitatea apei ().

Articolul 8
Cursul de schimb aplicabil cheltuielilor

In cazul in care cheltuielile unui stat membru sunt exprimate
intr-o altd monedd decat euro, statul membru in cauzd efec-
tueazd conversia in euro prin aplicarea celui mai recent curs de
schimb stabilit de Banca Centrald Europeand, inainte de prima zi
a lunii In care cererea este prezentatd de statul membru.

Articolul 9
Destinatari

Prezenta decizie se adreseazd statelor membre.

Adoptatd la Bruxelles, 5 noiembrie 2010.

Pentru Comisie
John DALLI

Membru al Comisiei
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1.1.

1.2.

1.3.

2.1.
2.1.1.

ANEXA 1

[mentionatd la articolul 4 alineatul (4)]

PARTEA A
BAZA DE ESANTIONARE
Produsele care urmeazi a fi esantionate

Urmdtoarele categorii de produse alimentare gata pentru consum se esantioneazd la nivelul vanzarii cu amdnuntul:

Peste afumat la cald sau la rece sau peste ,gravlax”, ambalat (necongelat)

Produsele apartinand acestei categorii trebuie ambalate in vid sau in atmosferd modificata.

Pestele poate fi feliat sau nu. Ambalajul poate contine un peste intreg, jumdtate de peste sau o parte dintr-un peste.
Pielea pestelui poate fi prezentd sau absent.

Brdnzeturi moi sau semimoi, cu exceptia branzeturilor proaspete
Aceastd categorie include branzeturile fabricate din lapte crud, tratat termic sau pasteurizat provenit de la orice

specie de animale. Branzeturile pot fi maturate, cu coaja spdlatd, maturate cu mucegai sau maturate in saramurd.

Branzeturile pot fi ambalate, inclusiv infisurate in muselind, sau pot sd nu fie ambalate la vanzarea cu amdanuntul,
dar si fie ambalate la punctul de vanzare pentru consumator.

Produse din carne supuse unui tratament termic, ambalate

. Produsele apartinand acestei categorii trebuie si fi fost supuse unui tratament termic si apoi si fi fost manipulate si

ambalate in vid sau in atmosferd modificatd.

. Produsele apartinand acestei categorii acoperd atat produsele din carne expuse, cat si produsele din carne acoperite

cu un invelis permeabil care au fost feliate sau altfel manipulate intre tratamentul termic si ambalare. Produsele pot
fi afumate dupd tratamentul termic.

Aceastd categorie include, in special:

(a) produse din carne reci gitite: produse din carne fabricate in mod tipic cu buciti intregi sau buciti mari de
structuri anatomice sau reconstituite (cum ar fi sunca feliatd gatitd si fileul de pui gatit);

(b) carnati;

(c) pateuri.

. Aceastd categorie nu include:

(a) produse din carne uscate dupd tratamentul termic, cum ar fi produsele din fasii de carne uscat;

(b) produse din carne supuse unui tratament termic intr-un ambalaj impermeabil, care nu sunt manipulate ulterior;
(c) produse din carne fermentatd, inclusiv carnati fermentati.

Model de esantionare

O schemd de esantionare stratificatd proportionald este utilizatd in cadrul programului coordonat de supraveghere;

in acest fel, sunt alocate esantioane fiecirui stat membru proportional cu dimensiunea populatiei umane din statul
membru respectiv.

Plan de esantionare

Fiecare stat membru trebuie s aibd un plan de esantionare, bazat pe un model de tip cluster pe mai multe niveluri:

(a) primul nivel este reprezentat de principalele orase in care trebuie prelevate esantioane;
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2.2

2.3.

2.4.

2.5.

(b) al doilea nivel este reprezentat de punctele de vanzare cu amdnuntul in care trebuie prelevate esantioane;

(c) al treilea nivel este reprezentat de diferitele produse alimentare din cadrul celor trei categorii de produse
alimentare gata pentru consum din care trebuie prelevate esantioane.

. Planul de esantionare trebuie elaborat de autoritatea competentd si trebuie sd includd urmaitoarele elemente:

(a) orasele incluse in programul coordonat de monitorizare;
(b) tipurile de puncte de vanzare cu amdnuntul vizate si procentul de esantioane prelevate din fiecare categorie;

(¢) calendarul esantiondrii pentru intregul an.

. In cazul in care sunt disponibile date comerciale adecvate, planul de esantionare trebuie sd includd, de asemenea:

(a) tipurile de produse din care trebuie prelevate esantioane in cadrul celor trei categorii de produse alimentare
gata pentru consumy

(b) numirul de esantioane care urmeazd a fi prelevate din fiecare tip de produs mentionat la litera (a).

. Statele membre elaboreazd un plan de esantionare in conformitate cu normele descrise mai jos si pe baza celor mai

bune date comerciale disponibile. Aceste date comerciale sau asistenta cu privire la modalitdtile de obtinere a
datelor pot fi adesea furnizate de o organizatie profesionald nagionald. In absenta unor date comerciale, cea mai
bund estimare a cotelor de piatd va fi utilizatd pentru a contribui la planul de esantionare la nivel central. In
absenta oricdror informatii comerciale fiabile, poate fi necesar ca autoritdtile competente sd delege persoanei care
efectueazd esantionarea la fata locului selectia tipului de produs din care sunt prelevate esantioanele in cadrul unei
categorii.

Selectia categoriilor de puncte de vanzare cu amdnuntul care urmeazd a fi vizate

Autoritdtile competente aleg punctele de vdnzare cu aminuntul in care urmeazd si fie prelevate esantioane.
Tipurile de puncte de vanzare cu amdnuntul care sunt vizate in mod tipic in vederea esantiondrii sunt: supermar-
keturi, magazine mici, magazine de delicatese specializate si piete de stradd (cum ar fi piete pentru fermieri sau
piete rurale).

In cazul in care cea mai mare categorie de puncte de vanzare (de exemplu, supermarketuri) furnizeazi cel putin
80 % din piata unei categorii de produse alimentare gata pentru consum, este necesar si se preleveze esantioane
numai in acele puncte de vanzare. In caz contrar, se adaugi categoria de puncte de vinzare a doua ca mairime,
pand la acoperirea a cel putin 80 % din piata.

Atunci cand esantionarea se efectueazd in conformitate cu un plan de esantionare, numarul de esantioane care se
preleveazd din fiecare categorie de produse alimentare gata pentru consum si in fiecare tip de puncte de vanzare cu
amanuntul este proportional cu cota de piatd a tipului respectiv de puncte de vanzare in cadrul tipurilor de puncte
de vanzare vizate.

Selectia oraselor in care trebuie prelevate esantioanele

Esantionarea trebuie efectuatd in orase mari. In fiecare stat membru, cel putin doud orase mari trebuie si facd
obiectul esantiondrii.

Oragele in care se efectueazd esantionarea trebuie, impreund, sd reprezinte cel putin 30 % din populatia umana a
statului membru. Cu toate acestea, dacd planul include cele mai mari opt orase, procentul reprezentat din populatia
umand poate fi mai mic de 30 %.

Selectarea calendarului esantiondrii

Nivelul de contaminare cu Listeria monocytogenes a produselor alimentare gata pentru consum poate varia in cursul
anului. Pentru a garanta exactitatea rezultatelor programului coordonat de monitorizare, durata acestuia este
impartitd in 12 perioade de o lund in cursul cdrora trebuie prelevat un numdr egal de esantioane.

Selectarea produselor alimentare gata pentru consum in cadrul celor trei categorii principale care urmeazd a fi esantionate

Produsele alimentare gata pentru consum din cadrul celor trei categorii de produse alimentare gata pentru consum
care urmeazd a fi esantionate se selectioneaza pe baza datelor comerciale si sunt detaliate in planul de esantionare.

Autoritdtile competente pot alege si le solicite persoanelor care efectueazd esantionarea si selecteze branzeturile in
vederea esantiondrii pe baza unei contributii estimate la cota de piatd, in functie de planul national de esantionare.
Autorititile competente ar trebui, de asemenea, si ofere cateva indicatii cu privire la cota de piatd aproximativd a
principalelor tipuri de produse alimentare in cadrul diferitelor categorii, pentru a alege in cel mai eficient mod
posibil un esantion cat mai reprezentativ din piatd, de exemplu, cel al branzeturilor pe bazd de lapte crud|
pasteurizat.
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PARTEA B
COLECTAREA SI TRANSPORTUL ESANTIOANELOR

Tipul si caracteristicile esantioanelor

Esantioanele trebuie prelevate in mod aleatoriu din locul in care sunt expuse produsele spre vanzare citre
consumator si trebuie s cantdreascd cel putin 100 g fiecare. Este posibil si se preleveze mai mult de un
esantion din fiecare dintre cele trei categorii de produse alimentare gata pentru consum in cursul aceleiasi vizite
la punctul de vanzare cu aminuntul. Cu toate acestea, nu ar trebui prelevate esantioane din mai mult de cinci
loturi din fiecare categorie in cursul aceleiasi vizite.

Doar produsele ambalate, al ciror ambalaj este intact (sigilat) si a cdror ambalare a fost realizatd de citre
producitor, sunt colectate in vederea esantiondrii. Cu toate acestea, in cazul branzeturilor si al produselor din
carne, pot fi colectate in vederea esantiondrii §i produse ambalate la punctul de vanzare cu amanuntul.

Produsele colectate pentru esantionare trebuie etichetate pentru a face posibild inregistrarea informatiilor referitoare
la produse. Informatiile de pe etichetd includ urmadtoarele:

(a) date privind tara de productie;

(b) numdrul lotului;

(c) data de expirare;

(d) instructiuni privind conditiile de temperaturd pentru stocare, dacd acestea sunt disponibile;

(e) alte informatii mentionate in mod normal pe eticheta produselor alimentare gata pentru consum ambalate.

Dacd pe etichetdi nu se mentioneazd toate informatiile previzute la literele (a)-(d), persoana care efectueazd
esantionarea solicitd proprietarului sau managerului punctului de vanzare cu amdnuntul informatiile care lipsesc
cu privire la produs sau la etichetare sifsau cautd informatiile respective pe lotul en gros.

Daci eticheta de pe produsul alimentar gata pentru consum nu este clard sau este deterioratd in alt fel, produsul nu
este colectat pentru esantionare. Din fiecare lot de peste afumat sau de peste ,gravlax” esantionat se prelevd doud
esantioane. Informatiile privind etichetarea, cum ar fi numerele loturilor si data pand la care produsul poate fi
vandut, trebuie examinate pentru a garanta faptul ci cele doud esantioane provin din acelasi lot. Unul dintre cele
doud esantioane trebuie analizat in ziua primirii esantionului la laborator, iar celdlalt la sfarsitul perioadei de
conservare.

Pentru branzeturile moi si semimoi si pentru produsele din carne supuse unui tratament termic, se prelevd doar un
esantion dintr-un lot care trebuie analizat la sfarsitul perioadei de conservare.

Esantioanele trebuie introduse separat in saci de esantionare si trimise imediat citre laborator pentru analize.

In toate etapele, trebuie luate masuri pentru a garanta ci echipamentul utilizat in timpul esantionirii, al trans-
portului si al depozitarii nu este contaminat cu Listeria monocytogenes.

Informatii privind esantioanele

Toate informatiile relevante disponibile privind esantioanele se inregistreazd pe un formular de esantionare, al cirui
model este elaborat de autoritatea competenta. Formularul de esantionare insoteste esantionul in permanenta. In
cazul esantioanelor de branzeturi ambalate la punctul de vdnzare cu aminuntul, poate fi necesard solicitarea
informatiilor privind produsul respectiv si a informatiilor privind etichetarea sifsau cdutarea informatiilor respective
pe lotul en gros.

Atunci cand se colecteazd esantioanele, temperatura la suprafagd a esantioanelor ambalate se misoard si se
inregistreazd pe formularul de esantionare.

Fiecare esantion si formularul care il insoteste se eticheteazd cu un numdr unic care se utilizeazi de la esantionare
si pand la testare. Autoritatea competentd utilizeazd in acest scop un sistem de numerotare unicd.

Transportul esantioanelor

Esantioanele se transportd in containere frigorifice i trebuie pastrate la o temperaturd cuprinsi intre 2 si 8 °C si

ferite de contaminarea externd in timpul transportului.

Toate esantioanele de produse alimentare gata pentru consum trebuie si ajungd la laborator in termen de 24 de
ore de la esantionare.
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In circumstante exceptionale, durata transportului poate depasi 24 de ore. Cu toate acestea, durata transportului nu
poate depdsi 48 de ore si in niciun caz nu trebuie sd ducd la efectuarea analizei dupd data limitd de vanzare a
produsului colectat pentru esantionare.

PARTEA C
PREGATIREA ESANTIOANELOR SI METODE DE ANALIZA
1. Primirea esantioanelor

1.1.  Norme generale

in momentul primirii esantioanelor, laboratoarele verificd informatiile inregistrate in formularul de esantionare de
citre persoana care a efectuat esantiondrile §i completeazd rubricile relevante din formularul respectiv. Toate
esantioanele primite se examineazd pentru a garanta ci ambalajele utilizate pentru transport sunt intacte
inaintea stocdrii. Esantioanele primite la o temperaturd mai ridicatd de 8 °C se resping, cu exceptia cazului in
care temperatura la vanzarea cu amdnuntul era mai ridicatd de 8 °C.

Fard a aduce atingere punctului 1.2, toate esantioanele sunt conservate refrigerate pana la sfarsitul perioadei lor de
conservare.

In cazul in care esantioanele trebuie stocate pand la sfarsitul perioadei lor de conservare, ele sunt refrigerate:

(a) la temperatura de stocare indicatd pe eticheta ambalajului. Dacid eticheta indicd un interval de temperaturd,
esantionul trebuie stocat la temperatura limitd superioard;

(b) in cazul in care nu se indicd nicio temperaturd de stocare specificd pe eticheta ambalajului, esantionul trebuie
pastrat la:

(i) temperaturile maxime de refrigerare definite de legislatia sau de orientdrile in vigoare in statul membru in
care se colecteazd esantionul, cu o tolerantd de * 2 °C;

(i) 8°C (¢ 2°C) in cazul in care nu existd legislatie sau orientdri de acest tip.

In cazul in care perioada de conservare a produsului esantionat se incheie in cursul unui week-end sau al unei
sarbitori nationale, esantionul trebuie analizat in ultima zi lucritoare inainte de sfarsitul perioadei de conservare.

1.2.  Norme speciale privind pestele afumat sau pestele ,gravlax”

Unul dintre cele doud esantioane este analizat in termen de 24 de ore de la momentul sosirii la laborator. Daci
esantionul respectiv nu este analizat imediat dupd sosire, el trebuie péstrat refrigerat la 3 °C (£ 2 °C) in laborator
inaintea efectudrii analizei.

Al doilea esantion se pastreazd refrigerat pand la sfarsitul perioadei sale de conservare.

2. Pregitirea esantioanelor si pregitirea suspensiei initiale

Trebuie sd se evite, in toate etapele, orice contaminare incrucisatd intre esantioane si din mediul inconjuritor.
Esantioanele se elimind dupd inceperea analizelor de laborator. Dacd analiza este intreruptd, de exemplu din cauza
unor devieri inacceptabile in procesul de analizd, trebuie obtinute noi esantioane.

Dilutia initiald se realizeaza fie pe baza intregului produs, fie pe baza unei portiuni reprezentative de testat de 100-
150 g. Alimentele sunt esantionate pentru a include suprafetele care reflectd proportia care ar fi consumati (de
exemplu, 20 % din crusti/suprafatd si 80 % din interiorul produsului). Atunci cand un produs ambalat este feliat,
esantionul respectiv este prelevat din mai multe felii de produs. Portiunea de testat se taie in bucdfi mici si se
introduce intr-o pungi Stomacher, utilizdnd un instrument steril si o tehnicd asepticd. Din acest amestec, se preleva
o portiune de testat de 10 g pentru enumerare §i o portiune de testat de 25 g pentru detectare.

Se adaugd 9 volume (90 ml) de diluant la volumul portiunii de testat (10 g) si apoi amestecul de omogenizeaza cu
ajutorul unui Stomacher sau al unui Pulsifier timp de 1-2 minute.

Este posibil si se utilizeze ca diluant pentru utilizare generald apd peptonatd tamponati, astfel cum se descrie in EN
ISO 11290-2 ,Microbiologia alimentelor si a hranei pentru animale — Metoda orizontald de detectare si enumerare
a Listeria monocytogenes — Partea 2: Tehnica de enumerare a coloniilor”.
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2.1.

2.2.

3.1.

3.2

Pentru diluarea branzeturilor, o solutie de citrat de sodiu, astfel cum se descrie in EN ISO 6887-5 ,Microbiologia
alimentelor si a hranei pentru animale — Prepararea esantioanelor pentru testare, a suspensiei initiale si a dilutiilor
zecimale in vederea examindrii microbiologice — Partea 5: Norme specifice pentru prepararea laptelui si a
produselor lactate”, poate fi utilizatd in locul apei peptonate tamponate.

Analizele de detectare si enumerare a Listeria monocytogenes se efectueazd in conformitate cu urmdtoarele norme:
(a) pentru esantioanele de peste afumat sau ,gravlax”, trebuie efectuate doud seturi de analize:

(i) imediat dupd colectarea esantionului la nivelul vanzdrii cu aminuntul; i

(i) la sfarsitul perioadei de conservare;

(b) pentru esantioanele de branzeturi moi si semimoi §i pentru esantioanele de produse din carne supuse unui
tratament termic, analizele trebuie efectuate doar la sfarsitul perioadei de conservare.

Detectarea Listeria monocytogenes

Detectarea Listeria monocytogenes se efectueazd in conformitate cu versiunea modificatd a EN ISO 11290-1:1996
,Microbiologia alimentelor si a hranei pentru animale — Metoda orizontald de detectare §i enumerare a Listeria
monocytogenes — Partea 1: Metoda de detectare”.

Enumerarea Listeria monocytogenes

Enumerarea Listeria monocytogenes se efectueazd in conformitate cu EN ISO 11290-2:1998 ,Microbiologia
alimentelor i a hranei pentru animale — Metoda orizontald de detectare §i enumerare a Listeria monocytogenes —
Partea 2: Metoda de enumerare” si cu modificarea sa EN ISO 11290-2:1998/Amd 1:2004 ,Modificarea mediului de
enumerare”.

Daci se constatd ¢ esantionul este contaminat, se presupune cd majoritatea produselor ar prezenta niveluri scizute
de contaminare cu Listeria monocytogenes. Pentru a permite estimarea cantitdtilor reduse in esantioane (intre 10 si
100 cfufg), 1 ml de dilutie primard se analizeazd in duplicat, astfel cum se indicd in EN ISO 11290-2:1998/Amd
1:2004:

(a) etalare pe suprafata a trei plici cu diametru de 90 mm; sau
(b) etalare pe suprafata unei plici cu diametru de 140 mm.

Din cauza posibilei existente a unor niveluri mai ridicate de contaminare cu Listeria monocytogenes, 0,1 ml de dilutie
primard trebuie etalatd pe suprafata unei plici pentru a permite enumerarea de pand la 1,5 x 10* cfu/g. Aceasti
etalare trebuie realizatd o singurd datd, astfel cum se prevede in ISO 7218:2007 ,Microbiologia alimentelor si a
hranei pentru animale — Cerinte si orientdri generale pentru examindrile microbiologice”.

Analize privind pH-ul si activitatea apei (a,,) pentru pestele afumat si ,gravlax”
Determinarea pH-ului

Determinarea pH-ului esantionului se realizeazd in conformitate cu EN ISO 2917:1999 ,Carne si produse din carne
— Misurarea pH-ului — Metodd de referingd”.

Analiza trebuie efectuatd pe esantionul testat in momentul sosirii la laborator. Tehnica nedestructivd mentionatd in
metoda ISO este recomandatd pentru masurarea pH-ului esantionului.

Rezultatul trebuie raportat la 0,05 unitate de pH cea mai apropiatd.
Determinarea activitdtii apei (a,,)
Determinarea activitdtii apei (a,) a esantionului se realizeazd in conformitate cu EN ISO 21807:2004 ,Micro-

biologia alimentelor si a hranei pentru animale — Determinarea activitdtii apei”.

Analiza trebuie efectuatd pe esantionul testat in momentul sosirii la laborator. Metoda poate functiona in gama
cuprinsd intre 0,999 si 0,9000 si limita de repetabilitate corespunde unei devieri standard de 0,002.

Valoarea raportatd trebuie si contind cel putin doud cifre semnificative.
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Stocarea izolatelor

O susd de Listeria monocytogenes confirmatd per esantion pozitiv se conservd in vederea unor eventuale studii de
clasificare suplimentare. In cazul in care suse de Listeria monocytogenes sunt identificate atat prin metodele de
detectare, cat si prin cele de enumerare, doar izolatele obtinute prin metoda de enumerare se stocheazi.

Izolatele se stocheazd de citre laboratoarele nationale de referintd folosind metode adecvate pentru colectarea de
culturi atat timp cat aceasta garanteazd viabilitatea sugelor pentru cel putin doi ani in vederea clasificarii.
PARTEA D
RAPORTARE
Dispozitii generale
Informatiile care trebuie raportate de citre statele membre, in masura in care sunt disponibile sau accesibile, sunt

impdrtite in doud mari categorii:

(a) un bilant al programului coordonat de monitorizare si al rezultatelor obtinute; bilantul trebuie sd se prezinte
sub forma unui proces-verbal textual;

(b) date individuale detaliate pentru fiecare esantion testat in cadrul planului de esantionare; informatiile trebuie
prezentate sub formd de date brute utilizind ,dictionarul de date” si formularele pentru colectarea de date
prevazute la articolul 5 alineatul (2).

Informatii care trebuie incluse in bilantul programului coordonat de monitorizare si al rezultatelor
obtinute
(a) numele statului membruy;

(b) data inceperii si a incheierii esantiondrii si analizei;

(c) numdrul de esantioane de produse alimentare gata pentru consum colectate §i analizate din punctele de
vanzare cu amdnuntul:

(i) branzeturi moi sau semimoi;
(ii) peste afumat si ,gravlax” ambalat;

(i) produse din carne supuse unui tratament termic, ambalate;

=
&

rezultate globale:

prevalenta si proportia de esantioane care depasesc limita de 100 cfufg de Listeria monocytogenes in branzeturile
moi sau semimoi, pestele afumat si ,gravlax”, precum si in produsele din carne supuse unui tratament termic
vizate de programul coordonat de monitorizare;

o
-

descrierea pietelor branzeturilor moi si semimoi, pestelui afumat si ,gravlax”, precum si ale produselor din
carne supuse unui tratament termic in statul membru:

(i) dimensiunea globald absolutd a pietei (dacd este disponibild);

(ii) cota de piatd a diferitelor tipuri de puncte de vanzare cu aminuntul, cum ar fi supermarketuri, magazine
mici, magazine de delicatese specializate §i piete de stradd (daci este disponibild);

(iii) cota de piatd a productiei importate (comert in cadrul Uniunii §i importuri din tdri terte) si interne (dacd
este disponibila);

(iv) cota de piatd a diferitelor tipuri de produse (daci este disponibild);
(f) punctele de vanzare cu amdnuntul din care s-au prelevat esantioane:
tipul de categorii de puncte de vdnzare vizat: de exemplu, supermarketuri, magazine mici etc.;

(g) distributia geografici a esantiondrii — orage vizate (% din populatia umani vizata);
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(h) descrierea procedurii de randomizare pentru esantionarea cu amanuntul:
randomizare lunard;

(i) observatii privind reprezentativitatea generald a programului de esantionare;

(j) pregtirea esantionului de testare utilizat pentru méasurarea pH-ului;

(k) metoda de analizd utilizatd pentru determinarea activitdtii apei (ay,).

3. Informatii care trebuie incluse in datele individuale detaliate pentru fiecare esantion

(a) tipul de esantion:
(i) branzeturi moi si semimoi ambalate;
(ii) peste afumat si ,gravlax” ambalat;

(i) produse din carne supuse unui tratament termic, ambalate;

=

subtipul esantionului:
(i) branzeturi din lapte crud|tratat termic/pasteurizat;
(ii) branzeturi din lapte de vaci/de caprd/de oaie/de bivolitdfamestecat;
(iii) branzeturi cu coaja spélaté, maturate cu mucegai, maturate in saramurd sau alte branzeturi maturate;
(iv) produse feliate si nefeliate;
(v) peste afumat la recefla cald i peste ,gravlax”;
(vi) specia de peste;
() conservanti utilizati in pestele afumat sau in pestele ,gravlax” (astfel cum sunt mentionati pe etichetd);

(d) crusta de branzeturi inclusd in analiza specimenului (da/nu; in cazul unui rdspuns pozitiv, se indicd si
proportia, dacd aceasta este disponibild);

(e) data prelevirii esantioanelor;

(f) data limitd de consum a produsului esantionat;

(g) data de productie/de ambalare (dacd este disponibild);

(h) temperatura la suprafatd a esantionului in punctul de vanzare cu aminuntul;
(i) temperatura de stocare in laborator pand la sfarsitul perioadei de conservare;

() analiza imediat dupd esantionare (doar pentru pestele afumat si pestele ,gravlax’)[sfarsitul perioadei de
conservare;

=

data inceperii analizei in laborator;

—
=

detectarea Listeria monocytogenes:

rezultate calitative (absenta/prezenta in 25 g);

E

cuantificarea Listeria monocytogenes:

rezultate calitative (cfu/g);

E)

pH (doar pentru pestele afumat si ,gravlax’);
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(0) activitatea apei (a,,) (doar pentru pestele afumat si ,gravlax”);
(p) codul orasului;
(q) codul punctului de vanzare;
(r) tipul de comert cu aminuntul:
(i) supermarket;
(i) magazin mic/comerciant cu amdnuntul independent;
(i) magazine de delicatese specializate;
(iv) piatd de stradd/piatd pentru fermieri;

(s) tara de productie:

verificatd in raport cu marca de identificare de pe ambalaj sau din documentatia comerciald;

(t) preambalat:
(i) ambalat in atmosferd modificatd;

(ii)y ambalat in vid;

(iii) ambalat la nivelul vanzarii cu amdnuntul (doar pentru branzeturi si produse din carne);

(u) calitatea organolepticd a esantionului.
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Numirul de esantioane care trebuie prelevate pentru fiecare categorie de produse alimentare gata pentru consum

ANEXA 11

in statele membre

[mentionat la articolul 4 alineatul (5)]

Populatia la 1.1.2008
(date Eurostat)

Dimensiunea esantionului stratificat armonizat

S membrs N Per categorie de produse | 1 iinea totald a
(milioane) % alimentare si etapa de esantionului
analiza (*)
Belgia — BE 10,7 2,1 60 240
Bulgaria — BG 7,6 1,5 60 240
Republica Cehd — CZ 10,4 2,1 60 240
Danemarca — DK 5,576 1,1 60 240
Germania — DE 82,2 16,5 400 1600
Estonia — EE 1,3 0,3 30 120
Irlanda — IE 4,4 0,9 30 120
Grecia — EL 11,2 2,3 60 240
Spania — ES 45,3 9,1 200 800
Franta — FR 63,8 12,8 400 1 600
Italia — IT 59,6 12,0 400 1 600
Cipru — CY 0,8 0,2 30 120
Letonia — LV 2,3 0,5 30 120
Lituania — LT 3,4 0,7 30 120
Luxemburg — LU 0,5 0,1 30 120
Ungaria — HU 10,0 2,0 60 240
Malta — MT 0,4 0,1 30 120
Tarile de Jos — NL 16,4 3,3 60 240
Austria — AT 8,3 1,7 60 240
Polonia — PL 38,1 7,7 200 800
Portugalia — PT 10,6 2,1 60 240
Romania — RO 21,5 4,3 60 240
Slovenia — SI 2,0 0,4 30 120
Slovacia — SK 5,4 1,1 60 240
Finlanda — FI 5,3 1,1 60 240
Suedia — SE 9,2 1,8 60 240
Regatul Unit — UK 61,2 12,3 400 1600
Total UE 497,5 100,0 3020 12 080

(*) Pentru pestele afumat si ,gravlax™ se prelevd doud esantioane din fiecare lot. Unul dintre cele doud esantioane se analizeazd in ziua
primirii esantionului la laborator, iar celdlalt se analizeazd la sfarsitul perioadei de conservare (a se vedea anexa I partea C punctul 1.2).
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ANEXA 1II

Contributia financiard maximi acordati de Uniune statelor membre

(in EUR)
Suma maximd totald pentru cofinantare
Stat membru Detectarea Listeria | Enumerarea Listeria pH Activitatea ape Total
monocytogenes monocytogenes

Belgia — BE 14 400 14 400 900 1200 30 900
Bulgaria — BG 14 400 14 400 900 1200 30 900
Republica Cehd — CZ 14 400 14 400 900 1200 30 900
Danemarca — DK 14 400 14 400 900 1200 30 900
Germania — DE 96 000 96 000 6 000 8 000 206 000
Estonia — EE 7 200 7 200 450 600 15450
Irlanda — IE 7 200 7 200 450 600 15450
Grecia — EL 14 400 14 400 900 1200 30 900
Spania — ES 48 000 48 000 3000 4000 103 000
Franta — FR 96 000 96 000 6 000 8 000 206 000
Italia — IT 96 000 96 000 6 000 8 000 206 000
Cipru - CY 7 200 7 200 450 600 15450
Letonia — LV 7 200 7 200 450 600 15450
Lituania — LT 7 200 7 200 450 600 15450
Luxemburg — LU 7 200 7 200 450 600 15450
Ungaria — HU 14 400 14 400 900 1200 30 900
Malta — MT 7 200 7 200 450 600 15450
Tarile de Jos — NL 14 400 14 400 900 1200 30 900
Austria — AT 14 400 14 400 900 1200 30 900
Polonia — PL 48 000 48 000 3000 4000 103 000
Portugalia — PT 14 400 14 400 900 1200 30 900
Romania — RO 14 400 14 400 900 1200 30 900
Slovenia — SI 7 200 7 200 450 600 15450
Slovacia — SK 14 400 14 400 900 1200 30 900
Finlanda — FI 14 400 14 400 900 1200 30 900
Suedia — SE 14 400 14 400 900 1200 30 900
Regatul Unit — UK 96 000 96 000 6 000 8 000 206 000
Total UE 724 800 724 800 45 300 60 400 1555300
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ANEXA IV

Raport financiar certificat cu privire la punerea in aplicare a unui program coordonat de monitorizare a Listeria
monocytogenes in categoriile selectate de produse alimentare gata pentru consum

Perioada de raportare:

pand la

Declaratie privind costurile suportate pentru programul coordonat de monitorizare care sunt eligibile pentru

contributia financiard a Uniunii

Numdrul de referingd al deciziei Comisiei prin care se acordd o contributie financiard din partea Uniunii: .......c.ccoomeeeeeeens

Costuri suportate cu privire la

Numdrul de teste

Totalul costurilor suportate
in perioada de raportare (in
monedd nationald)

Totalul costurilor eligibile
pentru o contributie
financiard din partea

Uniunii

Detectarea Listeria monocytogenes

Enumerarea Listeria monocytogenes

Determinarea pH-ului

Activitatea apei (a,)

Declaratia beneficiarului

Certific urmitoarele:

— costurile mentionate anterior sunt reale, au fost inregistrate cu ocazia realizdrii sarcinilor stabilite in Decizia
2010/678/UE a Comisiei si au fost indispensabile pentru buna executie a acestor sarcini;

— toate documentele justificative pentru aceste costuri sunt disponibile in vederea auditului;

— pentru acest program coordonat de monitorizare nu a fost solicitatd nicio altd contributie din partea Uniunii;

— 1in conformitate cu articolul 109 alineatul (2) din Regulamentul financiar aplicabil bugetului general al Comunitatilor
Europene [Regulamentul (CE, Euratom) nr. 1605/2002 al Consiliului], subventia nu a produs profit pentru statul

membru.

Data:

Responsabilul financiar:

Semnatura:




