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REGULAMENTUL (CE) NR. 1020/2008 AL COMISIEI
din 17 octombrie 2008

de modificare a anexelor II si III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al

Consiliului de stabilire a unor norme specifice de igiend care se aplicd alimentelor de origine animald

si a Regulamentului (CE) nr. 20762005 in ceea ce priveste marcajul de identificare, laptele crud si
produsele lactate, oudle si produsele din oud si anumite produse pescaresti

(Text cu relevantd pentru SEE)

COMISIA COMUNITATILOR EUROPENE,

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunititii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parla-
mentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 de
stabilire a unor norme specifice de igiend care se aplicd
alimentelor de origine animald ('), in special articolul 9 si
articolul 10 alineatul (1),

intrucat:

1

()
)

JO
Jo

Prevederile cu privire la marcajul de identificare cuprinse
in anexa II la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 creeazd
confuzie la identificarea produselor produse pe teritoriul
Comunitatii si a produselor produse in afara Comunitatii.
Este oportun si se clarifice aceste prevederi pentru a se
asigura punerea lor in aplicare fird dificultdti. Totusi,
pentru a nu se perturba comertul cu produsele de
origine animald respective, ar trebui si se prevadd ci
produsele pentru care s-a aplicat o marci de identificare
in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 853/2004
inainte de 1 noiembrie 2009 pot fi importate in Comu-
nitate pand la 31 decembrie 2009.

Fird a aduce atingere principiului general definit la
articolul 3 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr.
853/2004, in conformitate cu care operatorii din
sectorul alimentar, in cazul in care criteriile de igiend o
impun, nu utilizeazd alte substante decét apa potabild, in
partea A a anexei I si in capitolul VII al anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului
European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 privind
igiena produselor alimentare (%) si in partea II a capi-
tolului I, precum si in capitolele III si IV ale sectiunii

L 226, 25.6.2004, p. 22.

L 226, 25.6.2004, p. 3.

VIII a anexei III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 sunt
previzute dispozitii care autorizeazd utilizarea apei curate
pentru manipularea pestilor, in special in cazul mani-
puldrii produselor pesciresti la bordul navelor.

Articolul 11 din Regulamentul (CE) nr. 2076/2005 al
Comisiei din 5 decembrie 2005 de stabilire a dispozitiilor
tranzitorii de aplicare a Regulamentelor (CE) nr.
853/2004, (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de modificare
a Regulamentelor (CE) nr. 853/2004 si (CE) nr.
854/2004 () prevede ci in unitdtile terestre se poate
folosi si apa curatd pand la 31 decembrie 2009.

S-a recunoscut de multd vreme in mod stiintific ¢ existd
un interes tehnologic pentru folosirea apei de mare
pentru produsele pesciresti deoarece apa de mare ajutd
la mentinerea intactd a caracteristicilor organoleptice ale
produselor pesciresti prin eliminarea riscului de soc
osmotic.

Folosirea apei de mare curate pentru manipularea si
spilarea produselor pescdresti nu reprezintd un risc
pentru sindtatea publici dacd operatorii din sectorul
alimentar concep si aplici proceduri de control bazate,
in special, pe principiile de analizd a riscurilor §i puncte
de control decisiv (HACCP) pentru a se asigura ci aceasta
este conformi cu definitia apei de mare curate stabilitd in
Regulamentul (CE) nr. 852/2004. Este oportun, prin
urmare, si se elimine articolul 11 din Regulamentul
(CE) nr. 2076/2005 si sd se permanentizeze dispozitia
tranzitorie prevdzutd de regulamentul respectiv cu privire
la folosirea apei de mare curate. Sectiunea VIII din anexa
III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 ar trebui si fie
modificatd in consecinti.

Sectiunea VIII din anexa II la Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 stabileste cerintele privind productia si
introducerea pe piatd a produselor pescaresti destinate
consumului uman, inclusiv a uleiului de peste.

() JO L 338, 22.12.2005, p. 83.
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In unele state membre punerea in aplicare a acestor
cerinte specifice se face cu dificultdti. Apar probleme si
in ceea ce priveste uleiul de peste importat din tdri terte.
Aceste dificultiti se leagd mai ales de cerintele aplicabile
materiilor prime pentru a se asigura cd acestea sunt
corespunzitoare pentru productia de wulei de peste
pentru consum uman si de practicile de fabricatie a
alimentelor existente in mod curent in industria uleiului
de peste. Este, prin urmare, oportun si se clarifice aceste
prevederi pentru armonizarea punerii lor in aplicare.
Sectiunea VIII din anexa Il la Regulamentul (CE) nr.
853/2004 ar trebui s fie modificatd in consecinta.

Avizul adoptat la 30 august 2004 de citre Autoritatea
Europeand pentru Siguranta Alimentelor cu privire la
contaminantii din lantul alimentar care au legdturd cu
toxicitatea produselor pesciresti din familia Gempylidae,
a demonstrat cd produsele pesciresti care apartin
familiei respective, in special Ruvettus pretiosus si Lepido-
cybium flavobrunneum, pot provoca tulburdri gastrointes-
tinale, daci nu sunt consumate in anumite conditii.
Capitolul V din sectiunea VIII a anexei III la Regula-
mentul (CE) nr. 853/2004 stabileste conditii specifice
de introducere pe piatd pentru produsele pesciresti
respective.

Aceste conditii se aplicd produselor pesciresti provenite
din speciile respective proaspete, preparate si prelucrate.
Totusi, riscuri similare pentru consumator pot apdrea si
din partea produselor pesciresti congelate provenite din
familia Gempylidae. Este, prin urmare, oportun si se
solicite conditii de protectie si informative similare
pentru  produsele pesciresti congelate respective.
Sectiunea VIII din anexa Il la Regulamentul (CE) nr.
853/2004 ar trebui s fie modificatd in consecinta.

Punctul 1 litera (a) din partea I a capitolului II din
sectiunea IX a anexei Il la Regulamentul (CE) nr.
853/2004 prevede cd operatorii din sectorul alimentar
care produc produse lactate trebuie sd se asigure ci,
inainte de prelucrare, continutul de germeni al laptelui
de vacd crud nu depiseste o anumitid valoare-limiti.

Respectarea limitei respective este extrem de importantd
pentru siguranta alimentelor in cazul in care laptele
trebuie tratat termic printr-un proces de pasteurizare
sau un proces mai putin strict decat pasteurizarea si nu
a fost tratat termic intr-un interval de timp previzut. In
astfel de conditii, aplicarea unor astfel de tratamente
termice nu are un efect bactericid suficient, ceea ce ar
putea duce la alterarea timpurie a produsului lactat
respectiv.

(12)

(13)

(14)

(15)

(16)

Articolul 12 din Regulamentul (CE) nr. 2076/2005
contine o dispozitie tranzitorie menitd si limiteze veri-
ficarea respectdrii acestui criteriu in astfel de conditii.
Este, prin urmare, oportun si se elimine articolul 12
din Regulamentul (CE) nr. 2076/2005 si sd se permanen-
tizeze dispozitia tranzitorie respectivd. Sectiunea IX din
anexa IIl la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 ar trebui sd
fie modificatd in consecintd.

Sectiunea X a anexei I la Regulamentul (CE) nr.
853/2004 defineste normele de igiend specifice privind
oudle si produsele din oud. In conformitate cu punctul 2
al capitolului I din sectiunea respectivd, oudle trebuie si
fie depozitate si transportate la o temperaturd, de
preferintd constantd, care este cea mai potrivitd pentru
a asigura o conservare optimad a calitdtilor acestora cu
privire la igiend.

Articolul 13 alineatul (1) din Regulamentul (CE) nr.
2076/2005 prevede ci statele membre care, pani la
1 ianuarie 2006, puneau in aplicare pe teritoriul lor
cerinte de temperaturd in cazul instalatiilor de depozitare
a oudlor si vehiculelor de transport al oudlor intre respec-
tivele instalatii de depozitare pot continua si pund in
aplicare  cerintele mentionate  anterior pani la
31 decembrie 2009. Avand in vedere cid aceastd posibi-
litate nu aduce atingere obiectivelor de sigurantd
alimentard stabilite de Regulamentul (CE) nr. 853/2004,
este oportun si se permanentizeze dispozitia tranzitorie
respectiva.

In plus, in conformitate cu punctul 1 din partea Il a
capitolului II din sectiunea X a anexei III la Regulamentul
(CE) nr. 853/2004, ouile cripate pot fi utilizate pentru
fabricarea produselor din oud in anumite conditii.
Articolul 13 alineatul (2) din Regulamentul (CE) nr.
2076/2005 prevede cd operatorii din sectorul alimentar
sunt autorizati sd utilizeze oud cripate pentru fabricarea
oudlor lichide intr-o unitate omologatd in acest sens pand
la 31 decembrie 2009, cu conditia ca acestea s fi fost
livrate direct de unitatea de productie sau de un centru de
ambalare si cu conditia sa fie sparte cit mai rapid posibil.
Avand in vedere cd folosirea oudlor cripate la producerea
de oud lichide nu reprezintd un risc pentru sinitatea
publicd in conditiile respective, este oportun sd se perma-
nentizeze dispozitia tranzitorie respectiva.

Articolul 13 din Regulamentul (CE) nr. 2076/2005 ar
trebui, prin urmare, si fie eliminat si sectiunea X a
anexei Il la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 ar trebui
sd fie modificatd in consecinti.

Prin urmare, Regulamentele (CE) nr. 853/2004 si (CE) nr.
2076/2005 ar trebui si fie modificate in consecintd.
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(18) Masurile prevazute de prezentul regulament sunt
conforme cu avizul Comitetului permanent pentru
lantul alimentar si sdndtatea animald,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Anexa Il la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 se modifici in
conformitate cu anexa I la prezentul regulament.

Articolul 2

Anexa III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 se modificd in
conformitate cu anexa Il la prezentul regulament.

Articolul 3

In Regulamentul (CE) nr. 2076/2005, articolele 11, 12 si 13 se
elimina.

Articolul 4

Produsele de origine animald cdrora li s-a aplicat o marcd de
identificare in conformitate cu punctul 8 al partii B a sectiunii I
din anexa II la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 inainte de
1 noiembrie 2009 se pot importa in Comunitate pand la
31 decembrie 2009.

Articolul 5

Prezentul regulament intrd in vigoare in a zecea zi de la data
publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Cu toate acestea, punctul 1 litera (b) din anexa I se aplicd de la
1 noiembrie 2009.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 17 octombrie 2008.

Pentru Comisie
Androulla VASSILIOU

Membru al Comisiei
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ANEXA 1
Anexa II la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 se modificd dupd cum urmeaza:
(1) Sectiunea I se modificd dupd cum urmeazi:
(a) partea A se modificd dupd cum urmeazi:
(i) punctul 1 se inlocuieste cu urmdtorul text:
,1. Marca de identificare trebuie sd fie aplicatd inainte ca produsul sd iasd din unitatea de productie.”;
(ii) punctul 3 se inlocuieste cu urmitorul text:

,3. Nu este necesard o marcd de identificare pe ambalajele de oud atunci cand se aplicd un cod al unui centru
de ambalare in conformitate cu partea A a anexei XIV la Regulamentul (CE) nr. 1234/2007 al Consi-
liului (¥).

(*) JOL 299, 16.11.2007, p. 1.7;

(b) in partea B, punctul 8 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,8. Atunci cind se aplicd intr-o unitate situatd in Comunitate, marca trebuie si aibd forma ovald si s3 includd
abrevierea CE, EB, EC, EF, EG, EK, EO, EY, ES, EU, EK sau WE.

Abrevierile respective nu trebuie s fie incluse in marci aplicate pe produse importate in Comunitate de la
unititi aflate in afara Comunitatii.”

(2) Sectiunea III se modificd dupd cum urmeaza:
(a) punctul 1 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,1. Operatorii abatoarelor nu trebuie sd accepte animale in instalatiile abatorului fird sd fi solicitat si obtinut
informatiile pertinente privind lanful alimentar care sunt previzute de registrele tinute in exploatatia de
origine in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 852/2004.";

(b) la punctul 3, teza introductivd se inlocuieste cu urmdtorul text:

,3. Informatiile pertinente privind lantul alimentar mentionate la punctul 1 trebuie si vizeze in special:”
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ANEXA 1l

Anexa IIT la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 se modificd dupd cum urmeaza:
1. Sectiunea VIII se modificd dupd cum urmeaza:
(a) partea introductivd se modificd dupd cum urmeaza:
(i) punctul 2 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,2. Capitolul III, partile A, C si D, capitolul IV partea A si capitolul V se aplicd in cazul comertului cu
amdnuntul.”;

(i) la primul paragraf de la punctul 3 se adaugd urmdtoarea literd (c):

,(0) In cazul sursei de apd, acestea completeazd cerintele previzute de anexa Il capitolul VII la regulamentul
mentionat; apa de mare curatd se poate folosi pentru manipularea si spalarea produselor pesciresti,
productia de apd folositd pentru refrigerarea produselor pescdresti si ricirea rapidi a crustaceelor si
molustelor dupd fierbere.”;

(b) capitolul I partea Il se modificd dupd cum urmeazi:
(i) la punctul 2, a doua tezd se eliming;
(i) punctul 5 se eliming;
(iti) punctul 6 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,6. Atunci cand pestii sunt decapitati sifsau eviscerati la bord, aceste operatiuni trebuie si fie efectuate igienic
si de indatd ce este posibil dupd ce au fost capturati, iar produsele trebuie si fie spilate imediat si
temeinic. In acest caz, viscerele si partile care pot constitui un pericol pentru sinitatea publicd trebuie
sd fie indepartate cat mai repede si pdstrate separat de produsele destinate consumului uman. Ficatul,
icrele si laptii destinati consumului uman trebuie si fie conservati cu gheatd, la o temperaturd apropiatd
de cea a ghetii care se topeste, sau congelati.”;

() capitolul Il se modificd dupd cum urmeazi:
(i) in partea A, punctul 2 se inlocuieste cu urmitorul text:

,2. Este necesar ca operatiuni cum sunt decapitarea si eviscerarea si fie efectuate in conditii de igiend. Atunci
cand este posibil, din punct de vedere tehnic §i comercial, si se procedeze la eviscerare, este necesar ca
aceasta sd fie efectuatd cit mai repede posibil dupd capturarea sau debarcarea produselor pesciresti.
Produsele trebuie s3 fie spilate temeinic imediat dupd aceste operatiuni.”;

(ii) partea E se eliming;
(d) capitolul IV se inlocuieste cu urmitorul text:

,CAPITOLUL IV: CERINTE CARE SE APLICA ANUMITOR PRODUSE PESC;\RESTI PRELUCRATE

Este necesar ca operatorii din sectorul alimentar sd asigure respectarea urmdtoarelor cerinte in ceea ce priveste
unititile care manipuleazd anumite produse pescdresti prelucrate.

A. CERINTE PENTRU FIERBEREA CRUSTACEELOR $I MOLUSTELOR

1. Fierberea trebuie si fie urmatd de o ricire rapidd. In cazul in care nu este folosit niciun alt mijloc de
conservare, ricirea trebuie sd fie continuatd pand ce se ajunge la o temperaturd apropiatd de cea a ghetii
care se topeste.

2. Cojirea trebuie si fie efectuatd in conditii de igiend prin care sd se evite orice contaminare a produsului. In
cazul in care aceastd operatiune este executatd manual, personalul trebuie sd se spele bine pe maini.

3. Dupi cojire, produsele fierte trebuie sd fie congelate sau refrigerate de indatd ce este posibil la temperatura
stabilitd in capitolul VIL
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B. CERINTE PRIVIND ULEIUL DE PESTE DESTINAT CONSUMULUI UMAN

1.

Materia primd folositd la prepararea uleiului de peste destinat consumului uman trebuie:

(a) sd provind din unitdti, inclusiv nave, inregistrate sau autorizate in temeiul Regulamentului (CE)
nr. 852/2004 sau in temeiul prezentului regulament;

(b) sd provind din produse pescdresti proprii alimentatiei umane si care respectd dispozitiile prezentei
sectiuni;

() sd fie transportate si depozitate in conditii igienice;

(d) sa fie refrigerate cat de repede posibil si si rimand la temperaturile stabilite in capitolul VIL.

Prin derogare de la punctul 1 litera (d), operatorul din sectorul alimentar poate si renunte la refrigerarea
produselor pescaresti atunci cand se folosesc direct produse pesciresti intregi la prepararea uleiului de peste
destinat consumului uman si materia prima se prelucreazd in nu mai mult de 36 de ore de la incdrcare, cu
conditia sd fie indeplinite criteriile de prospetime si valoarea totald a azotului bazic volatil total (ABVT) sa
nu depdseascd limitele stabilite in punctul 1 al capitolului I din sectiunea II a anexei Il la Regulamentul (CE)
nr. 2074/2005 al Comisiei (¥).

. In procesul de productie a uleiului de peste trebuie si se asigure ci intreaga materie primd destinatd

productiei de ulei de peste brut se supune unui tratament care include, atunci cind este cazul, stagii de
incilzire, presare, separare, centrifugare, prelucrare, rafinare si purificare inainte de introducerea pe piatd
pentru consumatorul final.

. In cazul in care materia primd si procesul de productie respectd cerintele cu privire la uleiul de peste

destinat consumului uman, un operator din sectorul alimentar poate sd produci si sd depoziteze in aceeasi
unitate atat ulei de peste destinat consumului uman, cat si ulei de peste si fdind de peste care nu sunt
destinate consumului uman.

. Pand la adoptarea unei legislatii comunitare specifice, operatorii din sectorul alimentar trebuie s asigure

respectarea normelor nationale pentru introducerea pe piatd a uleiului de peste pentru consumatorul final.

(* JO L 338, 22.12.2005, p. 27.;

(¢) capitolul V se modificd dupd cum urmeaza:

(i) se adaugd urmdtoarea tezd la alineatul introductiv:

,Cerintele din partile B si D nu se aplici produselor pesciresti intregi folosite direct la prepararea uleiului de
peste destinat consumului uman”;

(ii

in partea E, punctul 1 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,1. Produsele pesciresti derivate din pesti toxici din urmatoarele familii nu trebuie sd fie introduse pe piata:

Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae si Canthigasteridae.

Produsele pescaresti proaspete, preparate, congelate si prelucrate din familia Gempylidae, in special Ruvettus
pretiosus si Lepidocybium flavobrunneum, nu pot fi introduse pe piatd decit ambalate sau impachetate si
trebuie si fie etichetate in mod corespunzitor pentru a informa consumatorul cu privire la metodele de
preparare sijsau de fierbere, precum si cu privire la prezenta substantelor care pot provoca tulburdri
gastrointestinale.

Pe etichetd, langd denumirea comund trebuie si figureze numele stiintific al produselor pescaresti.”
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2. La sectiunea IX capitolul II partea III, punctul 1 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,1. Operatorii din sectorul alimentar care fabricd produse lactate trebuie sa pund in aplicare proceduri prin care s se
asigure cd, imediat dupd tratarea termicd si dacd se depdseste termenul acceptabil prevdzut in procedurile bazate
pe principiile HACCP:

(a) laptele de vacd crud utilizat pentru prepararea produselor lactate are continutul de germeni mai mic de
300 000 pe ml la o temperaturd de 30 °C; precum si

(b) cd laptele de vaca tratat termic utilizat pentru prepararea produselor lactate are continutul de germeni mai mic
de 100 000 pe ml la o temperaturd de 30 °C.”

3. Sectiunea X se modificd dupd cum urmeazi:
(a) in capitolul I, punctul 2 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,2. Ouile trebuie si fie depozitate si transportate pand la vanzarea citre consumatorul final la o temperaturd, de
preferintd constantd, care este cea mai potrivitd pentru a asigura o conservare optimd a calitdtilor acestora
legate de igiend, cu exceptia cazului in care autoritatea competentd impune norme nationale de temperaturd
pentru instalatiile de depozitare a oudlor si pentru vehiculele care transportd oud intre astfel de instalatii de
depozitare.”;

(b) la capitolul I partea II, punctul 1 se inlocuieste cu urmdtorul text:

,1. Cojile oudlor utilizate la fabricarea produselor din oud trebuie si fie total dezvoltate si si nu prezinte crapaturi.
Cu toate acestea, oudle crapate pot fi utilizate pentru fabricarea oudlor lichide sau a produselor din oud in
cazul in care unitatea de productie sau un centru de ambalare le livreaza direct unei unitti aprobate pentru
fabricarea oudlor lichide sau unei unititi de prelucrare unde trebuie ca acestea si fie sparte cat mai repede
posibil.”



