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REGULAMENTUL (CE) NR. 543/2008 AL COMISIEI
din 16 iunie 2008

de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce
priveste standardele de comercializare a cirnii de pasire

COMISIA COMUNITATILOR EUROPENE,

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunititii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului
din 22 octombrie 2007 de instituire a unei organizdri comune a
pietelor agricole si privind dispozitii specifice referitoare la
anumite produse agricole (,Regulamentul unic OCP”) (1), in
special articolul 121 litera (e) coroborat cu articolul 4,

intrucat:

1

Incepand cu 1 iulie 2008, Regulamentul (CEE) nr.
1906/90 al Consiliului din 26 iunie 1990 privind
unele standarde de comercializare a cirnii de pasdre (?)
se abrogd prin Regulamentul (CE) nr. 1234/2007.

Anumite dispozitii si obligatii previzute de Regulamentul
(CEE) nr. 1906/90 nu au fost reluate de Regulamentul
(CE) nr. 1234/2007.

Prin urmare, anumite dispozitii §i obligatii necesare
trebuie adoptate in cadrul unui regulament de stabilire
a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr.
1234/2007, pentru a asigura continuitatea si buna func-
tionare a organizdrii comune a pietei i, in special, a
standardelor de comercializare.

Regulamentul (CE) nr. 12342007 a stabilit standarde de
comercializare pentru carnea de pasdre, a ciror aplicare
necesitd adoptarea de dispozitii referitoare, in special, la
lista carcaselor, a partilor de carcase si a organelor interne
de pasire pentru care regulamentul respectiv este
aplicabil, clasificarea in functie de conformatie, aspect si
greutate, modalititile de prezentare, indicarea denumirii
sub care produsele in cauzd trebuie comercializate,
indicarea optionald a metodei de refrigerare §i a
modului de crestere, conditiile de depozitare si de
transport a anumitor tipuri de carne de pasire, precum
si verificdrile regulate pentru a garanta aplicarea
uniformd, in cadrul Comunititii, a dispozitiilor respective.
Prin urmare, Regulamentul (CEE) nr. 1538/91 al
Comisiei (%), care stabileste normele de aplicare a Regula-
mentului (CEE) nr. 1906/90, trebuie abrogat si inlocuit
cu un nou regulament.

(") JOL 299, 16.11.2007, p. 1. Regulament modificat ultima datd prin

Regulamentul (CE) nr. 470/2008 (JO L 140, 30.5.2008, p. 1).

() JO L 173, 6.7.1990, p. 1. Regulament modificat ultima datd prin

Regulamentul (CE) nr. 1029/2006 (JO L 186, 7.7.2006, p. 6).

() JO L 143, 7.6.1991, p. 11. Regulament modificat ultima datd prin

Regulamentul (CE) nr. 1474/2007 (JO L 329, 14.12.2007, p. 14).

()

Comercializarea diferitelor clase de pdsiri stabilite in
functie de conformatia si aspectul acestora necesitd
stabilirea unor definitii referitoare la speciile, varsta si
prezentarea carcaselor, precum s§i la conformatia
anatomicd si continutul bucdtilor de carcase. Valoarea
ridicatd a produsului denumit ,foie gras” si riscul prac-
ticilor frauduloase cauzat de aceasta impun definirea unor
standarde de comercializare minime precise.

Nu este necesard aplicarea acestor standarde la anumite
produse sau modalitdti de prezentare care detin o
importantd pur locald sau, in alt fel, limitatd. Cu toate
acestea, denumirile de comercializare ale acestor produse
nu trebuie sd inducd in eroare consumatorul prin
confundarea cu  produsele  supuse  standardelor
mentionate. Aceste standarde trebuie aplicate, pe de altd
parte, si termenilor descriptivi suplimentari utilizati
pentru a califica denumirile acestor produse.

In vederea unei apliciri uniforme a prezentului regu-
lament, trebuie definiti termenii ,comercializare” si ,lot”
in sectorul cdrnii de pasire.

Temperatura de depozitare si de manipulare are o
importantd  primordiald  pentru  mentinerea  unor
standarde de calitate ridicate. Prin urmare, este necesard
stabilirea unui prag de temperaturd pentru conservarea
pasdrilor de curte refrigerate.

Dispozitiile prezentului regulament si, in special, cele
referitoare la supraveghere si punerea sa in aplicare
trebuie aplicate uniform pe intreg teritoriul Comunitatii.
Normele adoptate in acest scop trebuie, de asemenea, si
fie uniforme. Prin urmare, este necesard stabilirea unor
norme comune in materie de proceduri de esantionare si
de toleranti.

Pentru a oferi consumatorilor informatii corespunzitoare,
clare si obiective referitoare la produsele puse in vinzare
si pentru a asigura libera lor circulatie in Comunitate, este
necesar si se asigure cd standardele de comercializare a
pasdrilor tin seama, in masura posibilului, de dispozitiile
Directivei 76/211/CEE a Consiliului din 20 ianuarie 1976
privind apropierea legislatiilor statelor membre referitoare
la preambalarea, in functie de masi sau volum, a
anumitor produse preambalate ().

() JO L 46, 21.2.1976, p. 1. Directivdi modificatd ultima datd prin

Directiva 2007/45/CE a Parlamentului European si a Consiliului
(JO L 247, 21.9.2007, p. 17).
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(11)  Printre mentiunile optionale de pe etichetd figureaza cele (18) Ar trebui interzisd comercializarea, firi o indicatie
referitoare la metoda de ricire si la modul de cregtere. adecvatd pe ambalaj, a pisdrilor congelate sau congelate
Mentionarea acestuia din urmd, in scopul protectiei rapid considerate ca fiind necorespunzitoare. In
consumatorului, trebuie si respecte criterii precise consecintd, este necesar sd se adopte norme practice in
privind conditiile de crestere si pragurile cantitative ceea ce priveste mentiunile care se aplici pe ambalajul
pentru indicarea unor parametri, precum varsta individual sau colectiv, in functie de destinatie, astfel
animalelor in momentul sacrificirii sau durata perioadei incat sd se faciliteze verificrile §i sd se asigure cd
de ingrdsare si ratia anumitor ingrediente alimentare. acestea nu sunt utilizate in alte scopuri decat cele initiale.
(12)  In cazul in care mentiunea ,crescut in aer liber” apare pe (19)  Este necesar si se prevadd masurile care trebuie adoptate
eticheta cirnii provenind de la rae si gaste crescute flaca, in urma unei verlﬁcar}, se constatd o neregularltatg
pentru obtinerea de ,foie gras”, este necesard precizarea intr-un transport, in cazul in care produsele nu respectd
acestui lucru si pe eticheta destinatd consumatorului, cerlnﬁe{e din prezen}ul regulament. Este necesar sd se
pentru a asigura o informare completd a acestuia prevadd o Procefdura de solgponare a conﬂ1§telpr care
asupra caracteristicilor produsului. ar putea apdrea in ceea ce priveste transporturile intraco-
munitare.
(13)  Este de dorit exercitarea de citre Comisie a unui control s o . - <
PR . ) (200 In cazul unei dispute, Comisia trebuie sd poatd actiona la
permanent al compatibilitatii tuturor masurilor nationale fata locului adoptand masuri adecvate situatiei
adoptate in temeiul prezentelor dispozitii cu dreptul ’ » acop i
comunitar, inclusiv a standardelor de comercializare.
ESte necesar, in_ spevcial, SF‘ s¢ preva.dé inregisFrarea S} (21)  Armonizarea cerintelor privind continutul de api
inspectarea  periodicd a intreprinderilor autorizate s presupune desemnarea unor laboratoare de referingd
utilizeze termeni care se referd la anumite moduri de comunitare si nationale.
crestere. Intreprinderile respective trebuie si fie, in T
consecintd, obligate si pdstreze arhive detaliate in acest
scop. (22)  Trebuie sd se prevadd acordarea de ajutor financiar din
partea Comunitatii.
(14)  Autoritdtile competente ale statelor membre in cauzd
trebuie si fie in mdsurd si de]ege responsabi]itatea (23) Trebuie incheiat un contract intre Comunitate si labo-
acestei inspectii, avand in vedere specificitatea sa, unor ratorul comunitar de referingd, care si stabileascd
organisme independente calificate si autorizate in mod conditiile de reglementare a platii ajutorului financiar.
corespunzitor, fird a aduce atingere supervizdrii si
mdsurilor de precautie adecvate.
(24)  Este necesar sd se prevadd ca statele membre sd adopte
norme practice de verificare a continutului de apd al
(15)  Operatorii din tdrile terte ar putea si doreasci sa utilizeze pase}nlor.c?r}gela.te si congelate rapid. In _Scf)plﬂ asigurdril
mentiuni optionale referitoare la metodele de refrigerare unel aphcvarl umformf a regulamentului In cauza, este
si la modurile de crestere. Este necesar sd se prevada necesar sdse prevada ca statele rr}embr€ 4 informeze
dispozitiile necesare in acest scop, sub rezerva certificarii Comisia si celelalte state membre in legiturd cu aceste
de citre autoritatea competentd din tara tertd in cauzd, norme.
care figureazd pe o listd stabilitd de Comisie.
(25)  Masurile prevazute de prezentul regulament sunt
PR . L. L conforme cu avizul Comitetului de gestionare a orga-
(16)  Avand in VeQere evolutia economicd si tehnqloglca, atat nizdrii comune a pietelor agricole,
in ceea ce priveste prepararea pasirilor, cat si in ceea ce ’
priveste controalele, si deoarece continutul de apd
prezintd un interes deosebit in comercializarea cirnii de ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:
pasire congelate sau congelate rapid, este necesard
stabilirea continutului maxim de apd al carcaselor de
pasiri congelate sau congelate rapid, precum si Articolul 1
elaborarea unui sistem de control care si se desfigoare . ) ) o
atat in abatoare, ct si in toate etapele comercializri, Produsele mentionate la articolul 121 litera (?) punctul V(n) din
fard a se incilca principiul liberei circulatii a marfurilor Regularrjentul (CE) nr. 1234/2007 se definesc dupd cum
pe o piatd unicd. urmeaza:
) 5 . ) . . 1. Carcase de pasdri de curte
(17)  Este important sd se verifice absorbtia apei in unitdtile de

productie si sd se stabileascd metode fiabile pentru deter-
minarea continutului de apd addugatd in timpul
prepardrii carcaselor de pasiri congelate sau congelate
rapid, fard s se facd distinctia intre lichidul fiziologic si
apa provenitd din prepararea pdsdrilor, dat fiind cd o
asemenea distinctie ar intdmpina dificultdti practice.

(a) COCOSI SI GAINI (Gallus domesticus)

— pui (broiler, de carne): subiecti la care varful sternului
este flexibil (neosificat);
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— cocosi, gdini (de fiert): subiecti la care varful sternului
este rigid (osificat);

— claponi: pui masculi castrati chirurgical inainte de
atingerea maturitatii sexuale si sacrificati la o varstd
minimd de 140 de zile; dupad castrare, claponii
trebuie sd fi fost ingrdsati timp de cel putin 77 de
zile;

— pui mici: pui cu o greutate a carcasei mai micd de
650 g (exprimata fird organe interne, cap si picioare);
puii cu greutate intre 650 g si 750 g pot fi numiti
L,pui mici” dacd vérsta la sacrificare nu depdseste 28
de zile. Statele membre pot aplica dispozitiile arti-
colului 12 pentru verificarea varstei la sacrificare;

— cocos tandr: pui mascul din rasele oudtoare la care
varful sternului este rigid, dar nu complet osificat, si a
cdrui varstd la sacrificare este de cel putin 90 de zile.

(b) CURCANI (Meleagris gallopavo dom.)

— curcani (broiler), pui de curcan: subiecti la care varful
sternului este flexibil (neosificat);

— curcani (de fiert): subiecti la care varful sternului este
rigid (osificat).

(c) RATE (Anas platyrhynchos dom., Cairina muschata), rate

Mulard (Cairina muschata x Anas platyrhynchos)

— rate tinere sau boboci, rate (tinere) lesesti, rate (tinere)
Mulard: subiecti la care varful sternului este flexibil
(neosificat);

— rate, rate lesesti, rate Mulard: subiecti la care varful
sternului este rigid (osificat).

(d) GASTE (Anser anser dom.)

— giste (tinere) sau boboci: subiecti la care varful
sternului este flexibil (neosificat). Stratul de grasime
care imbracd carcasa este subtire sau moderat;
grisimea gastei tinere poate avea o culoare caracte-
risticd unui regim alimentar special;

— gaste: subiecti la care varful sternului este rigid
(osificat); un strat de griasime pornind de la
moderat la gros imbracd toatd carcasa.

(e) BIBILICI (Numida meleagris domesticus)

— bibilici (tinere): subiecti la care varful sternului este
flexibil (neosificat);

— bibilici: subiecti la care varful sternului este rigid

(osificat).

In sensul prezentului regulament, variantele termenilor
utilizati la literele (a)-(e) privind sexul se considerd echi-
valente termenilor respectivi.

(@)

. Buciti de pdsiri de curte

jumdtate: jumdtatea unei carcase rezultatd dintr-o
transare longitudinald in planul format de stern si
coloana vertebrald;

sfert: sfert de pulpd sau sfert de piept, obtinut printr-o
sectiune transversald a unei jumatati;

sferturi posterioare neseparate: cele doud sferturi poste-
rioare reunite printr-o portiune a spatelui, cu sau fard
tartitd;

piept, alb sau file: sternul si coastele, in totalitate sau nu,
repartizate pe fiecare parte cu musculatura in aderentd
naturald. Pieptul poate fi prezentat intreg sau in doud
parti;

pulpd: femurul, tibia si peroneul impreund cu muscu-
latura in aderentd naturald. Cele doud sectiondri trebuie
efectuate la articulatii;

pulpd de pui cu o portiune de spate atasatd: greutatea
acesteia din urmd nu trebuie si depdseascd 25 % din
greutatea buciii;

partea de sus a pulpei: femurul cu musculatura in
aderentd naturald. Cele doud sectiondri trebuie
efectuate la articulatii;

copan: tibia si peroneul impreund cu musculatura in
aderentd naturald. Cele doud sectiondri trebuie
efectuate la articulatii;

aripd: humerusul, radiusul si cubitusul, impreund cu
musculatura in aderentd naturald. In cazul aripilor de
curcan, humerusul, radiusul sau cubitusul pot fi
prezentate separat, Impreund cu musculatura in
aderentd naturald. Varful, inclusiv osul carpian, poate fi
indepartat sau nu. Sectiondrile trebuie efectuate la arti-
culatii;

aripi neseparate: cele doud aripi unite de o portiune din
spate; greutatea acesteia din urmd nu trebuie si depd-
seascd 45 % din cea a bucitii;
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(k) file de piept: pieptul intreg sau tdiat in doud, dezosat,
adicd fard stern si coaste. In cazul pieptului de curcan,
fileul poate sd contind numai muschiul pectoral
profund;

() file de piept cu clavicula: fileul de piept fard piele cu
claviculd §i numai cu varful sternului cartilaginos;
greutatea claviculei si a cartilagiului nu trebuie sd depi-
seascd 3 % din greutatea bucatii;

(m) magret, maigret: file de piept de ratd sau géscd
mentionat la punctul 3, cuprinzand pielea §i grisimea
subcutanatd care acoperd muschiul pieptului, fird
muschiul pectoral profund;

(n) pulpd dezosatd de curcan: pulpd dezosatd superioard
sifsau inferioard de curcan, adici fird femur, tibie si
peroneu, intreagd, tdiatd cuburi sau fasii.

Pentru produsele enumerate la literele (e), (g) si (h),
formularea ,sectiondrile trebuie sd se facd la nivelul articula-
tillor” inseamnd sectiondri ficute intre cele doud linii care
delimiteazd articulatiile, in conformitate cu prezentarea
graficd de la anexa IL

Produsele enumerate la literele (d)-(k) pot fi prezentate cu sau
fard piele. Absenta pielii in cazul produselor mentionate la
literele (d)-() sau prezenta pielii in cazul produsului
mentionat la litera (k) trebuie sd fie mentionatd pe etichetd
in sensul articolului 1 alineatul (3) litera (a) din Directiva
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului ().

3. Foie gras

Ficatul de gascd sau de ratd apartinind speciilor Cairina
muschata sau Cairina muschata x Anas platyrhynchos, indopate
pentru a produce hipertrofia celulard caracteristicd ficatului
gras.

Pisdrile de la care a fost prelevat un astfel de ficat trebuie sd
fi fost complet sangerate. Ficatul trebuie sd prezinte o culoare
uniformd.

Ficatul trebuie sd aibd urmitoarea greutate:

— ficatul de ratd trebuie sd aibd o greutate netd de cel putin
300 de grame;

— ficatul de gascd trebuie si aibd o greutate netd de cel
putin 400 de grame.

Articolul 2

In sensul prezentului regulament:

() JO L 109, 6.5.2000, p. 29.

(a) ,carcasd” inseamnd corpul intreg al unei pasiri din speciile
mentionate la articolul 1 alineatul (1) dupd sangerare,
jumulire §i eviscerare; indepartarea rinichilor este insd
optionald; o carcasi evisceratd poate fi prezentatd la
vanzare cu sau fird organe interne, si anume inimd, ficat,
pipotd si git, introduse in cavitatea abdominal3;

X0 oA x

(b) ,parti de carcasd” inseamnd carnea de pasdre care, avand in
vedere dimensiunea si caracteristicile tesutului muscular,
poate fi identificatd ca fiind obtinutd din partile respective
ale carcasei;

(0) ,carne de pasire preambalatd” inseamnd carnea de pasire
prezentatd in conformitate cu conditiile previzute la
articolul 1 alineatul (3) litera (b) din Directiva 2000/13/CE;

(d) ,carne de pasire fird preambalare” inseamnd carnea de
pasire prezentatd la vdnzarea citre consumatorul final,
fard a fi preambalatd sau care este impachetatd la punctul
de vanzare, la cererea cumpdratorului;

(e) ,comercializare” inseamnd detinerea sau expunerea spre
vanzare, punerea in vanzare, vinzarea, livrarea sau orice
alt fel de comercializare;

(f) ,lot” inseamnd carnea de pasire din aceeasi specie si de
acelasi tip, din aceeasi clasd, de aceeasi fabricatie, de la
acelasi abator sau din acelasi atelier de transare, situatd in
acelasi loc, care trebuie si fie inspectatd. In sensul articolului
9 si al anexelor V si VI, un lot cuprinde doar preambalajele
din aceeasi categorie de greutate nominala.

Articolul 3

(1)  Pentru comercializarea conform dispozitiillor  din
prezentul regulament, carcasele de pasire trebuie prezentate la
vanzare sub una din urmdtoarele forme:

— partial eviscerate (,effilé”, ,roped”);

— Cu organe interne;

— fard organe interne.

Se poate adiuga termenul ,eviscerat”.

(2)  Carcasele partial eviscerate sunt carcasele la care nu s-a
efectuat indepartarea inimii, a ficatului, a plimanilor, a pipotei, a
gusii si a rinichilor.

(3)  Pentru toate prezentdrile de carcase, dacd nu se inde-
parteazd capul, traheea, esofagul si gusa pot si rdmand in
carcasd.
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(4)  Organele interne sunt compuse exclusiv din urmatoarele
organe:

Inima, gatul, pipota si ficatul, precum si toate celelalte parti
considerate comestibile pe piata pe care produsul este destinat
consumului final. Ficatul trebuie separat de vezica biliard, pipota
trebuie separatd de membrand, iar continutul pipotei trebuie
indepdrtat. Inimii ii poate fi sau nu indepartatd membrana peri-
cardicd. in cazul in care gatul rimane atasat la carcasd, acesta nu
se considerd ca apartinand organelor interne.

Dacd unul dintre aceste patru organe nu face in mod normal
parte din carcasa pusd in vanzare, absenta sa trebuie indicatd pe
etichetd.

(5)  Pe langd conformarea la legislatia nationald adoptatd in
conformitate cu Directiva 2000/13/CE, documentele comerciale
insotitoare trebuie si cuprindd si indicatiile urmitoare, in sensul
articolului 13 alineatul (1) litera (b) din directiva respectiva:

(a) categoria vizatd in anexa XIV partea B punctul III.1 din
Regulamentul (CE) nr. 1234/2007;

(b) starea in care se comercializeazd carnea de pasdre, in confor-
mitate cu anexa XIV partea B punctul II1.2 din Regulamentul
(CE) nr. 1234/2007, precum si temperatura de depozitare
recomandatd.

Articolul 4

(I)  Denumirile sub care produsele mentionate in prezentul
regulament sunt comercializate, in sensul articolului 3 alineatul
(1) punctul 1 din Directiva 2000/13/CE, sunt cele mentionate la
articolul 1 din prezentul regulament, iar termenii corespunzatori
in celelalte limbi ale Comunitdtii sunt mentionati in anexa I la
prezentul regulament, calificati:

— 1in cazul carcaselor intregi, cu referire la unul dintre modurile
de prezentare previzute la articolul 3 alineatul (1) din
prezentul regulament;

— 1in cazul bucitilor, cu referire la specie.

(2)  Denumirile mentionate la articolul 1 punctele 1 §i 2 pot
fi completate cu alti termeni, cu conditia ca acestia sd nu inducd
grav in eroare consumatorul si, mai ales, si nu creeze confuzie
cu alte produse mentionate la articolul 1 punctele 1 si 2 sau cu
mentiunile previzute la articolul 11.

Articolul 5

(1)  Alte produse in afara celor stabilite la articolul 1 nu pot fi
comercializate in Comunitate dect sub denumiri care nu induc
grav in eroare consumatorul, crednd confuzie intre acestea si
cele vizate la articolul 1 sau cu mentiunile previzute la
articolul 11.

(2)  Pe langd conformarea la legislatia nationald adoptatd in
conformitate cu Directiva 2000/13/CE, etichetarea, prezentarea
si reclama la carnea de pasire destinatd consumatorului final
trebuie sa respecte cerintele suplimentare previzute la alineatele
(3) si (4) din prezentul articol.

(3)  In cazul cirnii proaspete de pasire, data minimi de vala-
bilitate se inlocuieste cu ,data limitd de consum”, in confor-
mitate cu articolul 10 din Directiva 2000/13/CE.

(4)  In cazul cdrnii de pasire preambalate, pe preambalaj sau
pe eticheta aplicatd pe acesta trebuie s figureze si urmatoarele
informatii:

(a) categoria vizatd in anexa XIV partea B punctul IIL1 din
Regulamentul (CE) nr. 1234/2007;

(b) in cazul cdrnii de pasdre proaspete, pretul total si pretul pe
unitatea de greutate la stadiul de vanzare cu amdnuntul;

(c) starea in care se comercializeazi carnea de pasdre, in confor-
mitate cu anexa XIV partea B punctul 1.2 din Regulamentul
(CE) nr. 1234/2007, precum si temperatura de depozitare
recomandatd;

(d) numadrul autorizatiei abatorului sau a atelierului de transare,
indicat in conformitate cu articolul 4 din Regulamentul (CE)
nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului ('),
cu exceptia cazului in care trangarea sau dezosarea se efec-
tueazd la punctul de vanzare, in conformitate cu articolul 4
alineatul (2) litera (d) din regulamentul respectiv;

() in cazul cirnii de pasdre importate din tari terte, o indicatie
a tarii de origine.

(5)  In cazul in care carnea de pasire este oferitd spre vanzare
fird preambalare, cu exceptia situatiilor in care transarea si
dezosarea au loc la punctul de vanzare, conform dispozitiilor
articolului 4 alineatul (2) litera (d) din Regulamentul (CE) nr.
853/2004, cu conditia ca transarea si dezosarea sd se efectueze
la cererea si in prezenta consumatorului, articolul 14 din
Directiva 2000/13/CE se aplicd urmdtoarelor indicatii vizate la
alineatul (4).

(6)  Prin derogare de la articolul 3 alineatul (5) si alineatele
(2)-(5) din prezentul articol, nu este necesard clasificarea cirnii
de pasdre sau indicarea datelor suplimentare mentionate la arti-
colele respective in cazul livrarilor citre atelierele de transare sau
prelucrare.

Articolul 6

Urmitoarele dispozitii suplimentare se aplicd in cazul cirnii de
pasdre congelate, asa cum este definitd in anexa XIV partea B
punctul IL.3 din Regulamentul (CE) nr. 1234/2007.

() JO L 139, 30.4.2004, p. 55.
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Temperatura cdrnii de pasire congelate mentionatd in prezentul
regulament trebuie sd fie stabild si mentinutd, in orice punct al
produsului, la o temperaturd maximd de -12 °C, cu unele fluc-
tuatii superioare cu o marjd de cel mult 3 °C. Aceste tolerante in
ceea ce priveste temperatura produsului sunt permise in confor-
mitate cu bunele practici de depozitare si distribuire pe
parcursul distribuirii locale si in vitrinele de vanzare citre consu-
matorul final.

Articolul 7

(1)  Carcasele si transele de pasdre de curte mentionate in
prezentul regulament trebuie, pentru a fi admise in clasa A
sau in clasa B, sd indeplineascd urmdtoarele conditii minime:

(a) sd fie intacte, tinandu-se seama de prezentare;

(b) sd fie curate, fird urme de corpuri striine, murddrie sau
sange;

(c) sd nu prezinte nici un miros strain;

(d) sd nu prezinte urme vizibile de singe; urmele de dimensiuni
mici si slab perceptibile sunt tolerate;

() sd nu prezinte fracturi deschise;
(f) si nu prezinte echimoze grave.

Pisirile de curte proaspete nu trebuie si prezinte urme de
refrigerare anterioara.

(2)  Pentru a fi admise in clasa A, carcasele si transele de
pasdre trebuie sd indeplineascd si urmdtoarele conditii:

(a) sd aibd o conformatie bund. Carnea trebuie si fie fermd,
pieptul bine dezvoltat, larg, lung si carnos, pulpele trebuie
sd fie cdrnoase. Puii, ratele tinere sau puii de ratd si curcanii
trebuie sd prezinte un strat subtire si regulat de grasime pe
piept, spate si pulpe. In cazul cocosilor, al giinilor, al ratelor
si al gastelor tinere, este tolerati existenta unui strat mai
gros de grisime. In cazul gastelor, un strat de grisime,
pornind de la moderat pand la gros, trebuie s inveleascd
toatd carcasa;

(b) cateva pene mici, tuleie (capete de pene) si puf (pene subtiri)
sunt tolerate pe piept, pe pulpe, pe spate, pe articulatiile
picioarelor si ale extremititilor aripilor. In cazul cocosilor
si al gdinilor de fiert, al ratelor, al curcanilor si al gastelor,
sunt tolerate citeva pene si pe alte parti ale carcasei;

(c) leziunile, echimozele si decoloririle sunt admise numai in
numdr mic, dacd au dimensiuni reduse si sunt slab percep-
tibile si dacd nu afecteazd nici pieptul, nici picioarele. Extre-
mitatea aripei poate lipsi. Este admisd o anumitd rogeatd pe
extremitdtile aripilor si pe foliculi;

(d) in cazul pisirilor congelate sau congelate rapid nu trebuie
sd existe vizibile urme de degeraturi ('), decat dacd acestea
au fost intdmplitoare, au dimensiuni reduse, sunt slab
perceptibile si nu afecteazd nici pieptul, nici pulpele.

Articolul 8

(1)  Orice decizie care se impune in urma nerespectdrii arti-
colelor 1, 3 si 7 trebuie luatd pentru tot lotul controlat in
conformitate cu dispozitiile prezentului articol.

(2)  Un esantion compus din cantitdtile de mai jos ale dife-
ritelor produse definite la articolul 1 se preleveazd in mod
aleatoriu din fiecare dintre loturile care trebuie inspectate in
abatoare, ateliere de transare sau antrepozite cu ridicata si cu
amdnuntul sau in orice alt stadiu al comercializdrii, inclusiv in
momentul transportului sau, in cazul importurilor din tari terte,
in momentul vimuirii.

Numdr tolerat de unititi necorespunzitoare

Pentru articolul 1
Total punctele 1 (') si 3 si
articolul 7 alineatul (1)

Mirimea lotului | Marimea probei

1 2 3 4
100-500 30 5 2
501-3 200 50 7 3
> 3200 80 10 4

(") Tolerantd in cadrul aceleiasi specii, si nu de la o specie la alta.

(3)  La verificarea unui lot de carne de pasidre din clasa A se
aplicd toleranta totald de unitdti necorespunzitoare previzuti in
coloana 3 a tabelului de la alineatul (2). Aceste unitdti necores-
punzitoare pot sd cuprindd, de asemenea, in cazul fileului de
piept, file cu pand la 2% din greutate cartilaj (extremitate
flexibild a sternului).

Cu toate acestea, numdrul unititilor care nu sunt conforme cu
dispozitiile articolului 1 punctele 1 si 3 si cu cele ale articolului
7 alineatul (1) nu trebuie si depdseascd cifrele indicate in
coloana 4 din tabelul prezentat la alineatul (2).

In ceea ce priveste articolul 1 punctul 3, o unitate necorespun-
zdtoare nu se considerd tolerabild dacd nu are o greutate de cel
putin 240 g, in cazul ficatului de ratd, si de cel putin 385 g, in
cazul ficatului de gasca.

(") Degerdturd: (in sensul unei diminudri a calitdtii) deshidratare mai
mult sau mai putin localizatd si ireversibild a pielii sau a carnii,
care se poate defini prin modificari care afecteaza:

— culoarea originald (aceasta devenind in general mai pald); sau
— aroma si mirosul (absenta aromei sau rancezire); sau
— consistenta (uscatd, spongioasd).
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(4)  La verificarea unui lot de carne de pasdre din clasa B,
numdrul tolerat de unitdti necorespunzitoare se dubleazd.

(5)  Daci lotul controlat nu este conform cerintelor, organul
de control interzice comercializarea acestuia sau, dacd lotul
provine dintr-o tard tertd, importul lotului, pind cind se
stabileste conformitatea sa cu dispozitiile articolelor 1 si 7.

Articolul 9

(1) Carnea de pasire preambalatd, congelatd sau congelatd
rapid, in sensul articolului 2 din Directiva 76/211/CEE, poate
fi clasificatd in functie de categoria de greutate in conformitate
cu anexa XIV partea B punctul II.3 din Regulamentul (CE) nr.
1234/2007. Aceste preambalaje pot fi:

— preambalaje care contin o carcasd de pasire; sau

— preambalaje care contin una sau mai multe buciti de carne
de pasdre de unul si acelasi tip si de una si aceeasi specie, in
conformitate cu articolul 1.

(2) Toate preambalajele prezintd, in conformitate cu
alineatele (3) si (4), o indicatie a greutdtii produsului,
cunoscutd drept ,greutate nominald”, pe care acestea trebuie
sd o contind.

(3)  Preambalajele de carne de pasire congelatd sau congelatd
rapid pot fi clasificate pe categorii de greutiti nominale, dupd
cum urmeaza:

(a) carcase:
— <1100 g: clase de 50 g (1 050-1 000-950 etc.);

— 1100- < 2400 g: clase de 100 g (1 100-1 200-1 300
etc.);

— > 2400 g: clase de 200 g (2 400-2 600-2 800 etc.);
(b) buciti:

— < 1100 g: clase de 50 g (1 050-1 000-950 etc.);

— > 1100 g: clase de 100 g (1 100-1 200-1 300 etc.).

(4)  Preambalajele mentionate la alineatul (1) trebuie confec-
tionate astfel incat sd indeplineascd urmitoarele cerinte:

(a) continutul efectiv nu este mai mic, in medie, decat greutatea
nominali;

(b) proportia preambalajelor care au o eroare negativd mai mare
decit eroarea negativd toleratd stabilitd la alineatul (9) este
suficient de redusd pentru ca loturile de preambalaje si
indeplineascd cerintele testelor mentionate la alineatul (10);

(c) nu se comercializeazd nici un preambalaj care are eroarea
negativdi de doud ori mai mare decit eroarea negativd
toleratd stabilitd la alineatul (9).

Definitiile greutitii nominale, continutului efectiv si erorii
negative, prevazute in anexa I la Directiva 76/211/CEE, se
aplicd prezentului regulament.

(5)  In ceea ce priveste responsabilitatea ambalatorului sau a
importatorului de carne de pasire congelatd sau congelatd rapid,
precum si controalele care trebuie efectuate de citre autoritatile
competente, se aplicd mutatis mutandis punctele 4, 5 si 6 din
anexa I la Directiva 76/211/CEE.

(6)  Controlul preambalajelor se efectueazd prin prelevarea
unor probe si se realizeazd in doud etape:

— un control care vizeazd continutul efectiv al fiecirui
preambalaj din prob3;

— un control care vizeazd continuturile medii efective ale
preambalajelor din proba.

Un lot de preambalaje este considerat acceptabil daci rezultatele
ambelor controale satisfac criteriile de acceptare definite la
alineatele (10) si (11).

(7)  Un lot este compus din toate preambalajele de aceeasi
greutate nominald, de acelasi tip si de aceeasi fabricatie, confec-
tionate in acelasi loc, care urmeaza si fie inspectate.

Mirimea lotului se limiteazd la cantitdtile stabilite in cele ce
urmeazad:

— cand preambalajele sunt controlate la capitul liniei de
ambalare, numdrul acestora din fiecare lot este egal cu
productia maximd pe ord a liniei de ambalare, fird nici o
restrictie in ceea ce priveste marimea lotului;

— in celelalte cazuri, mdrimea lotului este limitatd la 10 000 de
preambalaje.

(8) O probi constand in urmitoarele numere de preambalaje
se preleveazd la intdmplare din fiecare lot care urmeazd si fie
inspectat:

Mirimea lotului Mirimea probei

100-500 30
501-3 200 50
> 3200 80

Pentru loturile cu mai putin de 100 de preambalaje, testul
nedistructiv, in sensul anexei II la Directiva 76/211/CEE, in
cazul in care are loc, se efectueazd in proportie de 100 %.
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(9) In cazul cirnii de pasdre preambalate, se permit urma-
toarele erori negative tolerabile:

(in grame)
Eroare negativad tolerabild
Greutatea nominald
Carcase Bucati
mai putin de 1100 25 25
1100- < 2400 50 50
2 400 si peste 100

(10)  Pentru controlarea continutului efectiv al fiecirui
preambalaj din probd, continutul minim acceptabil se calculeaza
scdzand eroarea negativa tolerabild pentru continuturile in cauzd
din greutatea nominald a preambalajului.

Preambalajele din probd ale ciror continuturi efective sunt mai
mici decat continutul minim acceptabil se considerd necores-
punzatoare.

Lotul de preambalaje controlat se considerd acceptabil dacd
numdrul unitatilor necorespunzitoare constatate in probd este
mai mic sau egal cu criteriul de acceptare, in conformitate cu
tabelul urmdtor; lotul este respins dacd numdrul unitatilor neco-
respunzdtoare este mai mare sau egal cu criteriul de respingere.

Numdrul unitdtilor necorespunzitoare

Marimea probei

Criteriul de acceptare Criteriul de respingere

30 2 3
50 3 4
80 5 6

(11)  Pentru controlarea continuturilor medii efective, un lot
de preambalaje este considerat acceptabil dacd continutul efectiv
mediu al preambalajelor care compun proba este mai mare
decit criteriul de acceptare indicat in cele ce urmeaza.

Mirimea probei Criteriul de acceptare pentru continutul efectiv
p mediu
30 x— 2 Qn-20,503s
50 x— 20n-0379s
80 ~— 20Qn-0295s
«— = continutul efectiv mediu al preambalajelor,

Qn = greutatea nominald a preambalajului,

s = abaterea medie pdtratici a continuturilor efective ale
preambalajelor din lot

Abaterea medie pitratica se calculeazd conform indicatiilor de la
punctul 2.3.2.2 din anexa II la Directiva 76/211/CEE.

(12)  Atat timp cat Directiva 80/181/CEE a Consiliului (')
autorizeazd utilizarea indicatiilor suplimentare, indicarea
greutdtii nominale a preambalajelor vizate de prezentul articol
poate fi insotitd de o indicatie suplimentard.

(13)  In ceea ce priveste carnea de pasire care intrd in Regatul
Unit din alte state membre, controalele se efectueazd prin
sondaj si nu se desfisoard la frontiera.

Articolul 10

Indicarea uneia dintre metodele de ricire definite in cele ce
urmeazd, precum si termenii corespunzitori in celelalte limbi
ale Comunititii, enumerati la anexa III, pot figura pe etichetd in
sensul articolului 1 alineatul (3) litera (a) din Directiva
2000/13/CE.

— rdcire la aer: ricirea carcaselor de pasdre la aer rece;

— récire prin dusare cu aer: ricirea carcaselor de pasire la aer
rece, insotitd de o vaporizare, mai mult sau mai putin fing,

de ap3;

— rdcire prin imersiune: ricirea carcaselor de pasdre in bacuri
de apd sau de gheatd cu apd, conform procedeului de
contracurent.

Articolul 11

(1) Pentru a indica modurile de crestere, cu exceptia cresterii
organice sau biologice, niciun termen, in afard de cei stabiliti in
continuare si termenii corespunzitori din celelalte limbi comu-
nitare enumerati in anexa IV, nu poate sd figureze pe etichete in
sensul articolului 1 alineatul (3) litera (a) din Directiva
2000/13/CE si, in orice caz, acestia pot si figureze numai
dacd sunt indeplinite conditiile previzute in anexa V la
prezentul regulament:

(a) furajat cu ... % ...”;

(b) ,crescute in spatii inchise — sistem extensiv”;
(c) ,crescute in semilibertate”;

(d) ,traditional — crescute in aer liber”;

(e) ,traditional — in libertate totald”.

Acesti termeni pot fi completati cu indicatii privind caracteris-
ticile modurilor de crestere respective.

() JO L 39, 15.2.1980, p. 40.
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Dacd modul de crestere in aer liber [literele (c), (d) si (e)] apare
pe eticheta cirnii provenind de la rate si gste crescute pentru
obtinerea de foie gras, este necesar si apard si mentiunea ,din
productia pentru foie gras”.

(2)  Mentionarea varstei la sacrificare sau a perioadei de
ingrdsare este permisd numai dacd se foloseste unul dintre
termenii prevazuti la alineatul (1) si pentru o varstd superioard
celei indicate la anexa V literele (b), (c) sau (d). Cu toate acestea,
prezenta dispozitie nu se aplici in cazul animalelor care intrd
sub incidenta articolului 1 alineatul (1) litera (a) a patra liniuta.

(3)  Alineatele (1) si (2) se aplici fird a aduce atingere
mdsurilor tehnice nationale care depdsesc normele minime
mentionate la anexa V si se aplici numai producitorilor din
statul membru in cauzd, cu conditia ca respectivele masuri si
fie compatibile cu dreptul comunitar §i conforme normelor
comune de comercializare a cdrnii de pasare.

(4)  Misurile nationale previzute la alineatul (3) se comunicd
Comisiei.

(5)  Statul membru trebuie si furnizeze, oricdnd si la soli-
citarea Comisiei, toate informatiile necesare evaludrii cu
dreptul comunitar a compatibilitdtii masurilor mentionate in
prezentul articol, precum si conformitatea acestora cu stan-
dardele comune de comercializare a cdrnii de pasdre.

Articolul 12

(1)  Abatoarele autorizate sd utilizeze termenii mentionati la
articolul 11 sunt supuse unui acord special. Acestea trebuie si
inregistreze separat si in functie de modul de crestere:

(@) numele si adresele producdtorilor pdsdrilor de curte
respective, care trebuie sd fie inscrise ca urmare a unei
inspectii efectuate de autoritatea competentd a statului
membru;

(b) la cererea autoritatii respective, numdarul de pasiri detinute
de fiecare producdtor pentru fiecare categorie de productie;

(c) numdrul i greutatea totald a pasdrilor vii sau a carcaselor de
pasdri livrate si procesate;

(d) detalii legate de comercializare, inclusiv numele si adresele
cumpdrdtorilor, pastrate timp de minimum 6 luni de la
livrare.

(2)  Producitorii mentionati la alineatul (1) sunt apoi supusi
unor inspectii regulate. Acestia pastreazd evidente la zi, timp de
minimum sase luni de la livrare, privind numdrul pésarilor in
functie de modul de crestere, indicAnd, de asemenea, numarul
de pasdri vandute, numele si adresele cumparitorilor, cantitatile
si numele furnizorului de furaje.

In afard de aceasta, producitorii care folosesc metoda de crestere
in aer liber trebuie sd pistreze, de asemenea, evidente privind

data la care pasdrile au avut pentru prima datd acces la spatiile
exterioare.

(3)  Producitorii si furnizorii de furaje pastreaza, timp de cel
putin sase luni de la livrare, evidente care si arate cd furajele
livrate producitorilor pentru modul de crestere mentionat la
articolul 11 alineatul (1) litera (a) au o compozitie care
respectd indicatiile privind furajarea.

(4)  Incubatorul pastreazd, timp de cel putin sase luni de la
livrare, evidente ale pasdrilor din susele recunoscute ca avind o
crestere lentd livrate producitorilor pentru modurile se crestere
mentionate la articolul 11 alineatul (1) literele (d) si (e).

(5)  In ceea ce priveste aplicarea articolului 11 si a alineatelor
(1)-(4) din prezentul articol, sunt efectuate inspectii regulate:

(a) in crescdtorii: cel putin o datd pentru fiecare categorie de
productie;

(b) la producitorii si furnizorii de furaje: cel putin o datd pe an;

() la abator: cel putin de patru ori pe an;

(d) la incubator: cel putin o datd pe an pentru modurile de
crestere mentionate la articolul 11 alineatul (1) literele (d)
si (e).

(6)  Fiecare stat membru furnizeazd celorlalte state membre si
Comisiei o listd cu abatoarele autorizate inregistrate in confor-
mitate cu alineatul (1), indicind numele, adresa si numdrul
atribuit fieciruia. Orice modificare a acestei liste se comunicd
celorlalte state membre si Comisiei la inceputul fiecdrui
trimestru al anului calendaristic.

Articolul 13

In cazul unui control privind precizarea modului de crestere
utilizat, mentionat la articolul 121 litera (¢) punctul (v) din
Regulamentul (CE) nr. 12342007, organismele desemnate de
statele membre trebuie sd respecte criteriile stabilite de norma
europeand nr. EN/45011 din 26 iunie 1989 si, in aceastd
calitate, si fie autorizate i supervizate de autoritatea
competentd a statului membru in cauzd.

Articolul 14

Carnea de pasire de curte importatd din tiri terte poate sd
contind una sau mai multe indicatii optionale prevdzute la arti-
colele 10 si 11, dacd transportul este insotit de un certificat
emis de autoritdtile competente din tara de origine care sd
ateste cd produsele respective sunt conforme cu dispozitiile
aplicabile din prezentul regulament.

La cererea adresatd Comisiei de cdtre o tard tertd, aceasta
stabileste o listd cu autorititile respective.
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Articolul 15

(1)  Fard a aduce atingere articolului 16 alineatul (5) si arti-
colului 17 alineatul (3), puii congelati sau congelati rapid pot fi
comercializati printr-o activitate profesionald sau comerciald in
cadrul Comunititii doar in cazul in care continutul de apd nu
depiseste valorile tehnice inevitabile determinate prin metoda de
analizd descrisd la anexa VI (metoda de scurgere) sau cea de la
anexa VII (metoda chimic).

(2)  Autorititile competente desemnate de fiecare stat
membru se asigurd cd abatoarele adoptd toate mdsurile
necesare pentru a respecta dispozitiile de la alineatul (1), in
special ca:

— preleveazd probe pentru verificarea absorbtiei de apd in
timpul refrigerdrii i a continutului de apd al puilor
congelati si congelati rapid;

— rezultatele verificarilor se inregistreazd si se pdstreazd timp
de un an;

— fiecare lot este marcat astfel incat data de productie si poatd
fi identificatd, avand in vedere faptul cd aceastd marci a
lotului trebuie sd figureze in registrul de productie.

Articolul 16

(1)  Se efectueazd controale regulate, in abatoare, privind apa
absorbitd, in conformitate cu indicatiile din anexa IX sau in
conformitate cu indicatiile din anexa VI, cel putin o datd la
fiecare perioadd de lucru de opt ore.

In cazul in care prin aceste controale se constatd o cantitate de
apd absorbitd mai mare decat continutul de apd total permis in
conformitate cu prezentul regulament, tindndu-se cont de apa
absorbitd de carcase in timpul etapelor de prelucrare care nu fac
obiectul unor controale, si dacd, in orice caz, cantitatea de apd
absorbitd este mai mare decat valorile previzute la anexa IX
punctul 10 sau la anexa VI punctul 7, abatoarele aduc
imediat modificarile tehnice necesare sistemului de preparare.

(2) In toate cazurile previzute la alineatul (1) al doilea
paragraf si, in orice caz, cel putin o datd la doud luni, se
efectueazd, prin sondaj, controale privind continutul de apd
previzut la articolul 15 alineatul (1) al puilor congelati si
congelati rapid, in conformitate cu anexa VI sau VII, de la
fiecare abator ales de citre autoritatea competentd a statului
membru. Aceste controale nu se efectueazd pentru carcase in
privinta cdrora se furnizeazd dovada, satisficitoare pentru auto-
ritatea competentd, cd acestea sunt destinate exclusiv exportului.

(3)  Controalele previzute la alineatele (1) si (2) se efectueazd
de citre autorititile competente sau sub responsabilitatea
acestora. Autoritdtile competente pot, in cazuri speciale, sd

aplice dispozitiile de la alineatul (1), in special cele de la
anexa IX punctele 1 si 10 si de la alineatul (2) din prezentul
articol, intr-un mod mai riguros in ceea ce priveste un anumit
abator, dacd se dovedeste ci acest lucru este necesar pentru a
asigura respectarea continutului total de apd permis in confor-
mitate cu prezentul regulament.

In toate cazurile, cand s-a considerat ci un lot de pui congelati
sau congelati rapid nu respectd prezentul regulament, autori-
tatile competente reiau testele cu frecventa minimd a
controalelor previzutd la alineatul (2) doar dupd ce trei
controale succesive, efectuate in conformitate cu anexele VI
sau VII prin prelevarea unor probe in trei zile diferite de
productie pe timpul a cel mult patru siptimani, au indicat
rezultate negative. Costurile acestor controale sunt achitate de
abatorul in cauza.

(4)  Dacd, in cazul ricirii cdrnii de pui cu ajutorul aerului,
rezultatele verificirilor prevdzute la alineatele (1) si (2) aratd
cd, pe parcursul unei perioade de sase luni, au fost respectate
criteriile  stabilite in anexele VI-IX, frecventa verificdrilor
previzute la alineatul (1) poate fi redusd la un control pe
lund. Orice nerespectare a criteriilor stabilite in anexele
mentionate anterior are ca rezultat reluarea controalelor in
conditiile prevdzute la alineatul (1).

(5) Dacd rezultatele verificdrilor prevdzute la alineatul (2)
depdsesc limitele admise, se considerd ci lotul in cauzd nu
este conform cu prezentul regulament. Cu toate acestea, in
acest caz, abatorul in cauzd poate solicita efectuarea unei
contraanalize in laboratorul de referintd al statului membru,
folosind o metodd de analizd selectatd de autoritatea
competentd a statului membru respectiv. Costurile contra-
analizei mentionate anterior sunt suportate de detinitorul
lotului.

(6) In cazul in care, dacd este necesar dupi aceastd contra-
analizd, se considerd cd lotul in cauzd nu respectd prezentul
regulament, autoritatea competentd adoptd misurile necesare
destinate sd permitd comercializarea lotului in cadrul Comu-
nitdtii, cu conditia ca atdt ambalajele individuale, cat si cele
colective ale carcaselor in cauzd si fie marcate de citre
abator, sub supravegherea autorititii competente, cu o bandd
sau o etichetd care contine cel putin una dintre mentiunile
prevazute la anexa X scrise cu majuscule de culoare rosie.

Lotul mentionat la primul paragraf rimane sub supravegherea
autoritdtii competente pand cand este tratat in conformitate cu
dispozitiile din prezentul alineat sau pand cand se dispune de
acesta in alt mod. Dacd se certificd autoritdtii competente cd
lotul mentionat la primul paragraf este destinat exportului, auto-
ritatea competentd ia toate mdsurile necesare pentru a preveni
comercializarea acestuia in cadrul Comunitatii.



L 157/56

Jurnalul Oficial al Uniunii Europene

17.6.2008

Indicatiile prevdzute la primul paragraf se plaseazd intr-un loc
vizibil, astfel incat si fie usor vizibile, lizibile si permanente. in
nici un caz acestea nu trebuie ascunse, marcate sau intrerupte de
o altd inscriptie sau material grafic. Literele au indltimea de cel
putin 1 cm pe ambalajul individual §i de 2 cm pe ambalajul
colectiv.

Articolul 17

(1)  Statul membru de destinatie poate, in cazul in care existd
baze serioase de suspectare a unor nereguli, si desfdsoare prin
sondaj controale nediscriminatorii asupra puilor congelati si
congelati rapid pentru a verifica dacd un transport indeplineste
cerintele de la articolele 15 si 16.

(2)  Controalele previzute la alineatul (1) se desfisoard la
locul de destinatie al produselor sau in alt loc adecvat, cu
conditia ca, in acest din urmd caz, acesta s nu se situeze la
granitd si ca alegerea in cauzd sd afecteze cat de putin posibil
traseul produselor, precum si cu conditia ca produsele sd poatd
ajunge la destinatie iIn mod normal, odatid ce s-a prelevat proba
adecvatd. Totusi, produsele in cauzd sunt vindute consuma-
torului final doar dupd ce rezultatul controlului este disponibil.

Astfel de controale se efectueazd cat mai repede posibil, pentru
a nu intdrzia nejustificat introducerea produselor pe piatd si
pentru a nu cauza intarzieri care ar putea sd le afecteze calitatea.

Rezultatele acestor controale si orice decizii ulterioare, precum
si motivele care stau la baza acestor decizii sunt notificate
expeditorului, destinatarului sau mandatarului acestora, in
termen de cel mult doud zile lucritoare de la prelevarea
probelor. Deciziile luate de autoritatea competentd a statului
membru de destinatie si motivele care stau la baza acestor
decizii se notificd autoritdtii competente a statului membru de
expediere.

Daci expeditorul sau mandatarul solicitd acest lucru, deciziile in
cauzd si motivele care stau la baza acestor decizii i se comunicd
in scris, cu indicarea drepturilor de recurs de care dispune in
conformitate cu legislatia in vigoare a statului membru de
destinatie si cu mentionarea procedurii si a termenelor apli-
cabile.

(3) Dacd rezultatele controalelor previzute la alineatul (1)
depisesc limitele de tolerantd admise, detindtorul lotului in
cauzd poate solicita efectuarea unei contraanalize intr-unul
dintre laboratoarele de referintd, enumerate in anexa XI, prin
aceeasi metodd ca si la testul initial. Cheltuielile generate de
contraanaliza mentionatd anterior sunt suportate de detinitorul
lotului. Sarcinile si competentele laboratoarelor de referintd sunt
prevazute in anexa XIIL

(4)  Daci, dupd desfisurarea unui control in conformitate cu
alineatele (1) si (2) si, dacd e cazul, dupd o contraanalizd se

constatd cd puii congelati sau congelati rapid nu respectd dispo-
zitiile articolelor 15 si 16, autoritatea competentd din statul
membru de destinatie aplicd procedurile previzute la
articolul 16 alineatul (6).

(5)  In cazurile previzute la alineatele (3) si (4), autoritatea
competentd din statul membru de destinatie contacteazd imediat
autorititile competente din statul membru de expediere. Acestea
iau toate mdsurile necesare si notificd autoritatilor competente
din primul stat membru natura controalelor desfisurate,
deciziile luate si motivele care stau la baza acestor decizii.

In cazul in care controalele previzute la alineatele (1) si (3)
indicd nereguli repetate sau dacd aceste controale, din punctul
de vedere al statului membru de expediere, se efectueaza fird o
justificare suficientd, autoritdtile competente din statele membre
in cauzd informeazd Comisia.

Pentru a asigura aplicarea uniformd a prezentului regulament
sau la cererea autorititii competente din statul membru de
destinatie si ludnd in considerare natura incilcirilor, Comisia
poate:

— sd trimitd o misiune de experti la unitatea in cauzd si, in
colaborare cu autoritdtile competente nationale, sd efectueze
inspectii la fata locului; sau

— sd solicite autoritdtii competente din statul membru de
expediere s intensifice prelevirile de probe de la
produsele unitdtii in cauzd si, dacd este cazul, sd aplice
sanctiuni in conformitate cu articolul 194 din Regulamentul
(CE) nr. 1234/2007.

Comisia informeaza statele membre cu privire la constatdrile
sale. Statele membre pe teritoriul cirora se efectueazd o
inspectie oferd expertilor toatd asistenta necesard indeplinirii
sarcinilor lor.

In asteptarea constatirilor Comisiei, statul membru de expediere
trebuie, la cererea statului membru de destinatie, sd intensifice
controalele asupra produselor provenite de la unitatea in cauzi.

Dacd aceste mdsuri sunt luate pentru a rezolva neregulile
repetate din partea unei unitdti, Comisia imputd unitdtii
implicate toate cheltuielile aferente aplicdrii dispozitiilor de la
liniutele celui de al treilea paragraf.

Articolul 18

(1)  Autoritdtile competente din statele membre informeazd
de indatd laboratorul national de referintd respectiv cu privire
la rezultatele controalelor previzute la articolele 15, 16 si 17
desfdsurate de acestea sau sub responsabilitatea lor.
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Laboratoarele nationale de referintd comunicd aceste date comi-
tetului de experti mentionat la articolul 19 pentru o evaluare
aprofundatd si discutii cu laboratoarele nationale de referintd
pand la data de 1 iulie a fiecirui an. Rezultatele se prezintd,
in vederea examindrii, comitetului de gestionare, in conformitate
cu procedura prevazutd la articolul 195 din Regulamentul (CE)
nr. 1234/2007.

(2)  Statele membre adoptd maisurile practice pentru
controalele previzute la articolele 15, 16 si 17, la toate nive-
lurile de comercializare, inclusiv controalele importurilor din
tarile terte desfisurate in momentul vdmuirii in conformitate
cu anexele VI si VIL Acestea informeazi celelalte state
membre si Comisia cu privire la mdsurile respective. Orice
modificdri aduse acestor masuri se comunicd imediat celorlalte
state membre si Comisiei.

Articolul 19

Un comitet de experti in materie de control al continutului de
apd din carnea de pasdre actioneazd ca organ de coordonare a
activitdtilor de testare desfisurate de laboratoarele nationale de
referintd. Acesta este alcituit din reprezentanti ai Comisiei si ai
laboratoarelor nationale de referintd. Sarcina comitetului si a
laboratoarelor nationale de referintd, precum si structura orga-
nizatoricd a comitetului, sunt stabilite la anexa XII.

Se acordd un ajutor financiar laboratorului de referintd in
conformitate cu termenii unui contract incheiat intre Comisie,
actionand in numele Comunititii Europene, si laboratorul
respectiv.

Directorul general al Directiei generale pentru agriculturd este
autorizat si semneze contractul in numele Comisiei.

Articolul 20

(1)  Bucdtile de carne de pasire proaspete, congelate sau
congelate rapid, mentionate in cele ce urmeazd, pot fi comer-
cializate in cadrul Comunititii numai in cazul in care continutul
de apd nu depiseste valorile tehnice inevitabile, determinate prin
metoda de analizd descrisi in anexa VIII (test chimic):

(a) file din piept de pui cu sau fird claviculd, fird piele;

(b) piept de pui, cu piele;

(c) pulpe superioare de pui, pulpe inferioare de pui, pulpe de
pui, pulpe de pui cu spate, sferturi posterioare, cu piele;

(d) file din piept de curcan, fard piele;

(e) piept de curcan, cu piele;

(f) pulpe superioare de curcan, pulpe inferioare de curcan,
pulpe de curcan, cu piele;

(@) pulpe de curcan dezosate, firi piele.

(2)  Autoritdtile competente desemnate de citre fiecare stat
membru se asigurd cd abatoarele si unitdtile de transare, inde-
pendente sau nu, adoptd toate mdsurile necesare pentru
respectarea dispozitiilor alineatului (1) si, in special, c:

(a) in abatoare se controleazd in mod regulat, in conformitate
cu articolul 16 alineatul (1), cantitatea de apa absorbitd in
cazul carcaselor de pui §i curcan destinate productiei de
bucdti de pasire proaspete, congelate si congelate rapid
previzute la alineatul (1) din prezentul articol. Aceste
controale se realizeazd cel putin o datdi pe parcursul
fiecdrei zile de muncd de opt ore. Cu toate acestea, in
cazul ricirii carcaselor de curcan cu ajutorul aerului, nu
este necesard efectuarea de controale regulate privind
continutul de apa. Valorile-limitd prevdzute in anexa IX
punctul 10 se aplicd si carcaselor de curcan;

(b) rezultatele verificarilor se inregistreazd si se pastreazd timp
de un an;

(c) fiecare lot este marcat astfel incat data de productie si poatd
fi identificatd, avand in vedere faptul cd marcajul lotului
respectiv trebuie sd figureze in registrul de productie.

Dacd, in cazul ricirii cdrnii de pui cu ajutorul aerului, rezultatele
controalelor previzute la litera (a) si la alineatul (3) indica
respectarea criteriilor stabilite in anexele VI-IX pe o perioadd
de sase luni, frecventa controalelor previzute la litera (a)
poate fi redusd la un control pe lund. Orice nerespectare a
criteriilor stabilite in anexele VI-IX are ca rezultat reluarea
controalelor in conditiile de frecventd prevazute la litera (a).

(3)  In conformitate cu anexa VIII, cel putin o dati la trei luni,
se efectueazd controale ale continutului de apd in cazul
bucitilor congelate si congelate rapid previzute la alineatul
(1), prin prelevare in mod aleatoriu de probe de la diferite
bucidti de carne de pasdre din fiecare unitate de transare unde
se produc astfel de buciti. Aceste controale nu se efectueazd
pentru bucdti in privinta cdrora se furnizeazi dovada, satisfd-
cdtoare pentru autoritatea competentd, cd acestea sunt destinate
exclusiv exportului.
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In cazul respectirii de citre o anumitd unitate de transare, timp
de un an, a criteriilor previzute in anexa VIII, frecventa
controalelor poate fi redusd la un control la fiecare sase luni.
Orice nerespectare a acestor criterii are ca rezultat reluarea
controalelor previzute in primul paragraf.

(4)  Articolul 16 alineatele (3)-(6) si articolele 17 si 18 se
aplicd mutatis mutandis pentru bucdtile de carne de pasire
prevazute la alineatul (1) din prezentul articol.

Articolul 21

Regulamentul (CEE) nr. 1538/91 se abrogd incepand cu 1 iulie
2008.

Trimiterile la regulamentul abrogat si la Regulamentul (CEE) nr.
1906/90 se interpreteaza ca trimiteri la prezentul regulament si
se citesc conform tabelului de corespondentd din anexa XIIIL

Articolul 22

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la
data publicdrii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Se aplicd de la 1 iulie 2008.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 16 iunie 2008.

Pentru Comisie
Mariann FISCHER BOEL
Membru al Comisiei
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ANEXA 1l

Sectiune care separd pulpa superioard/pulpa si spatele

— delimitarea articulatiei soldului

"~

—

\
—— -\
\ o —
\/\ -
Sectiune care separd pulpa superioard de pulpa inferioard

— delimitarea articulatiei genunchiului
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ANEXA V

Dispozitiile mentionate la articolul 11 sunt urmdtoarele:
(a) Furgjat cu ...% ...
Mentionarea urmatoarelor ingrediente speciale care intrd in alimentatie se poate face doar daci:

— in cazul cerealelor, acestea reprezintd cel putin 65 % in greutate din formula alimentard administratd in cea mai
mare parte a perioadei de ingrdsare, care poate sd cuprindd cel mult 15 % subproduse din cereale. Totusi, daci se
mentioneazd o anumitd cereald, aceasta reprezintd cel putin 35 % din formula alimentard administrata si cel putin
50 % in cazul porumbului;

— 1in cazul leguminoaselor sau al legumelor verzi, ele reprezintd cel putin 5% in greutate din formula alimentard
administratd in timpul celei mai mari parti a perioadei de ingrisare;

— 1in cazul produselor lactate, ele reprezintd cel putin 5 % in greutate din formula alimentard administratd in timpul
etapei terminale.

Termenul ,gascd furajatd cu oviz” se poate totusi utiliza dacd gastele sunt hrdnite in timpul etapei terminale de trei
saptdmani cu cel putin 500 g de oviz pe zi.

(b) ,Crescute in spatii inchise — sistem extensiv”

Acest termen poate fi utilizat doar dacd:

(i) densitatea in baterii pe m? de suprafatd la sol nu depiseste:
— pentru pui, cocosi tineri, claponi: 15 pdsiri, de cel mult 25 kg greutate vie;
— pentru rate, bibilici §i curcani: 25 kg greutate vie;
— pentru gaste: 15 kg greutate vie;

(ii) pasdrile se sacrificd la urmatoarele varste:
— pui: 56 de zile sau mai mult;
— curcani: 70 de zile sau mai mult;
— gaste: 112 zile sau mai mult;
— rate Pekin: 49 de zile sau mai mult;
— rate legesti: 70 de zile sau mai mult pentru femele, 84 de zile sau mai mult pentru masculi;
— rate Mulard femele: 65 de zile sau mai mulg;
— bibilici: 82 de zile sau mai mult;
— gaste tinere (sau pui de gasci): 60 de zile sau mai mult;
— cocosi tineri: 90 de zile sau mai mult;

— claponi: 140 de zile sau mai mult.
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(¢) ,Crescute in aer liber”
Acest termen poate fi utilizat doar daci:

(i) densitatea din baterie si varsta de sacrificare sunt in conformitate cu limitele fixate la litera (b), cu exceptia puilor,
pentru care densitatea se poate mdri la 13, dar cantirind cel mult 27,5 kg greutate vie pe m?, si cu exceptia
claponilor, pentru care densitatea este de cel mult 7,5 pe m? si care cantiresc cel mult 27,5 kg greutate vie pe m?;

(ii) pasdrile au avut, in timpul a cel putin jumdtate din viata lor, acces continuu pe timpul zilei la parcursuri exterioare
acoperite in principal de vegetatie si reprezentand cel putin:

— 1 m? per pui sau bibilics;
— 2 m? per ratd sau clapon;
— 4 m? per curcan sau gasci.

In cazul bibilicilor, accesul la spatiile exterioare se poate inlocui cu cotete care au o suprafatd la sol cel putin egald cu
cea a bateriei i o indltime de cel putin 2 m. Fiecare pasire dispune de o stinghie cu o lungime totald de cel putin 10
cm (baterie sau cotet);

(i) formula alimentara folositd in perioada de ingrdsare contine cel putin 70 % cereale;

(iv) bateria este previzuti cu trape de iesire cu o lungime combinati cel putin egald cu 4 m pe 100 m? de suprafati a
bateriei.

(d) ,Traditional — crescute in aer liber”
Acest termen poate fi utilizat doar daci:
(i) densitatea de ocupare a bateriei pe m? de podea nu depdseste:

— pentru pui: 12 subiecti, cantdrind cel mult 25 kg greutate vie. Totusi, in cazul bateriilor mobile de cel mult
150 m? de podea si care riman deschise noaptea, densitatea de ocupare se poate miri la 20 de subiecti,
cantdrind cel mult 40 kg de greutate vie pe m?

— pentru claponi: 6,25 subiecti (pand la vérsta de 91 de zile: 12) cantirind cel mult 35 kg greutate vie;

— pentru rate lesesti si Pekin: 8 masculi cantdrind cel mult 35 kg greutate vie, 10 femele cantirind cel mult 25
kg greutate vie;

— pentru rate Mulard: 8 subiecti, cantirind cel mult 35 kg greutate vie;
— pentru bibilici: 13 subiecti, cantdrind cel mult 25 kg greutate vie;
— pentru curcani: 6,25 subiecti (pand la varsta de sapte siptdimani: 10) cantdrind cel mult 35 kg greutate vie;

— pentru gaste: 5 subiecti (pand la varsta de sase sdptdmani: 10), 3 in timpul ultimelor trei siptimani de
ingrdsare, dacd sunt crescute in claustrare, cantirind cel mult 30 kg greutate vie;

(i) suprafata utilizabild totald a bateriilor avicole pe loc individual de productie nu depiseste 1 600 m?;
(iii) fiecare baterie nu contine mai mult de:
— 4800 de pui;

— 5200 de bibilici;
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— 4000 de femele de rate lesesti sau Pekin sau 3 200 de masculi de rate lesesti sau Pekin sau 3 200 de rate
Mulard;

— 2500 de claponi, gaste si curcani;

(iv) bateria este previzuti cu trape de iesire cu o lungime combinati cel putin egald cu 4 m pe 100 m? de suprafatd

(ix)

de baterie;

pasdrile au acces continuu pe timpul zilei la spatii exterioare, cel putin de la varsta de:

— sase saptimani pentru pui si claponi;

— opt sdptimani pentru rate, gaste, bibilici si curcani;

spatiile exterioare cuprind o suprafatd acoperitd in principal de vegetatie reprezentand cel putin:
— 2 m? per pui, per ratd leseascd sau Pekin sau per bibilica;

— 3 m? per ratd Mulard;

— 4 m? per clapon, de la 92 de zile (2 m? pand la a 91-a zi);

— 6 m? per curcan;

— 10 m? per gasci.

fn cazul bibilicilor, accesul la spatiile exterioare se poate inlocui cu cotete care au o suprafati la sol cel putin
egald cu cea a bateriei si o indltime de cel putin 2 m. Fiecare pasire dispune de o stinghie cu o lungime totald de
cel putin 10 cm (baterie sau cotef);

(vii) pasdrile ingrdsate sunt de o susd recunoscutd ca avand o crestere lentd;

(viii) formula alimentard utilizatd in perioada de ingrisare contine cel putin 70 % cereale;

varsta minima de sacrificare este de:

— 81 de zile pentru pui;

— 150 de zile pentru claponi;

— 49 de zile pentru ratele Pekin;

— 70 de zile pentru ratele lesesti, femele;

— 84 de zile pentru ratele lesesti, masculi;

— 92 de zile pentru ratele Mulard;

— 94 de zile pentru bibilici;

— 140 de zile pentru curcani §i gaste comercializate intregi pentru rotisor;
— 98 de zile pentru curcile destinate trangarii;

— 126 de zile pentru curcanii destinati trangarii;
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— 95 de zile pentru gastele destinate productiei de foie gras si magret;
— 60 de zile pentru gastele tinere si puii de gascd;
(x) perioada terminald in claustrare nu depaseste:
— pentru puii in varstd de peste 90 de zile: 15 zile;
— pentru claponi: patru sdptdimani;

— pentru gaste si rate Mulard destinate productiei de foie gras si magret, in varstd de peste 70 de zile: 4
sdptdmani.

(e) ,Traditional — crescute in libertate totald”

Utilizarea acestui termen necesitd conformitatea cu criteriile stabilite la litera (d), cu exceptia faptului cd pasirile au
acces continuu pe timpul zilei la spatii exterioare de o suprafatd nelimitata.

In caz de restrictie, inclusiv in caz de restrictie veterinard, aplicatd in temeful dreptului comunitar pentru a proteja
sandtatea publicd si animald si avand drept efect restrictionarea accesului pasdrilor la miscarea in aer liber, pasirile
crescute potrivit modurilor de productie descrise la primul paragraf literele (c), (d) si (e), cu exceptia bibilicilor crescute
in cotef, pot continua si fie comercializate cu o trimitere speciald la modul de crestere pe durata restrictiei, dar in
niciun caz mai mult de doudsprezece sdptimani.
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4.2.

4.3.

4.4.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

ANEXA VI

STABILIREA PIERDERII DE APA LA DECONGELARE

(Test de scurgere)

Obiect si domeniu de aplicare

Aceastd metodd se utilizeazd pentru a determina cantitatea de apd pierdutd in timpul decongeldrii puilor congelati
sau congelati rapid. Dacd aceastd pierdere a apei prin scurgere, exprimatd ca procent in greutate din carcasa (inclusiv
toate organele comestibile continute in ambalaj) depdseste valoarea-limitd stabilitd la punctul 7, se considerd ci
excedentul de apd a fost absorbit in timpul tratdrii.

Definitie

Cantitatea de apd pierdutd prin scurgere, determinatd prin aceastd metodd, se exprimd ca un procent al greutdtii
totale a carcasei congelate sau congelate rapid, inclusiv organele interne comestibile.

Principiu

Carcasa congelatd sau congelatd rapid, inclusiv cu organe interne comestibile, este decongelatd in conditii controlate
care permit calcularea cantitatii de apa pierdute.

Aparaturd

Cantar capabil sd cantdreascd pand la 5 kg, cu o precizie de cel putin 1 g.

Pungi de plastic suficient de mari pentru a contine carcasa si prevazute cu un mijloc sigur de fixare.

Baie de apd supusd unui control termostatic, echipatd corespunzitor pentru a contine carcasele in conformitate cu
punctele 5.5 si 5.6. Baia de apd contine un volum de apa de cel putin opt ori mai mare decat cel al pasarii supuse
controlului si poate mentine apa la o temperaturd de 42 + 2 °C.

Hartie filtru sau alte servete de hartie absorbanta.

Tehnicd

Se preleveazd la intdmplare 20 de carcase din cantitatea de pasiri supusd controlului. Pand la testarea fiecireia
dintre acestea in conformitate cu punctele 5.2-5.11, ele sunt pistrate la o temperaturd de cel mult — 18 °C.

Partea exterioard a ambalajului se sterge pentru a indepdrta gheata si apa. Ambalajul si continutul acestuia se
cantdresc rotunjindu-se la gramul cel mai apropiat §i se exprimd ca M.

Carcasa, impreund cu organele interne comestibile vandute odatd cu ea, se scoate din ambalajul exterior, care se
usucd si se cantdreste rotunjindu-se la gramul cel mai apropiat si se exprimd ca M;.

Masa carcasei congelate si a organelor interne se calculeazd scizand M; din M,.

Carcasa, inclusiv organele interne comestibile, se pune intr-o punga de plastic rezistentd, impermeabild, cu cavitatea
abdominald indreptatd spre partea inferioard si inchisi a pungii. Punga trebuie sd fie suficient de lungd pentru a
asigura fixarea ei fermd in baia de apd, dar nu trebuie si fie nejustificat de largd, astfel incat s permitd deplasarea
carcasei din pozitia verticala.

Partea pungii care contine carcasa si organele comestibile se introduce complet in baia de apd si punga riméne
deschisd pentru a permite si se degajeze cit mai mult aer posibil. Se mentine punga in pozitie verticald, daci este
necesar, cu ajutorul unei bare indicatoare sau prin greutti puse in pungd, astfel incat apa din baie sd nu poatd
patrunde in pungd. Pungile individuale nu se ating una de cealaltd.
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5.7.

5.8.

5.9.

5.10.

Punga se lasd in baia de apd, mentinutd la o temperaturd constantd de 42 * 2 °C, miscand continuu punga sau
agitdnd continuu apa, pand cind centrul termic al carcasei (cea mai profundd parte a muschiului pieptului aproape
de stern, la puii eviscerati, sau mijlocul viscerelor la puii cu viscere) ajunge la o temperaturd de cel putin + 4 °C,
mdsuratd la doud carcase alese in mod aleatoriu. Carcasele nu ar trebui sd rimand in baia de apd mai mult decat
este necesar pentru a ajunge la temperatura de + 4 °C. Perioada necesard de imersiune, pentru carcasele depozitate
la — 18 °C, este de:

Durata indicativd de imersiune in minute
Clasi de greutate (9 Greutatea carcasei + organe
8 interne comestibile (g) Pui fird organe interne comes- | Pui cu organe interne comes-
tibile tibile
< 800 < 825 77 92
850 825 — 874 82 97
900 875 — 924 85 100
950 925 — 974 88 103
1000 975 — 1024 92 107
1050 1025 — 1074 95 110
1100 1075 — 1149 98 113
1200 1150 — 1249 105 120
1300 1250 — 1349 111 126
1400 1350 — 1449 118 133

Peste 1400 de grame, este necesard o crestere cu sapte minute pentru fiecare 100 g de bucatd suplimentard
completd sau incompletd. Dacd perioada sugeratd de imersiune a celor doud carcase supuse controlului a trecut fard
a se atinge + 4 °C, procesul de dezghetare se continud pand cind carcasele ajung la + 4°C in centrul termic.

Punga si continutul acesteia se scot din baia de apd; partea inferioard a pungii se inteapd pentru a permite ca apa
rezultatd din dezghetare s se scurgd. Punga si continutul acesteia se lasd sd se scurgd pentru o ord la o temperaturd
ambiantd intre + 18 °C si + 25 °C.

Carcasa dezghetatd se scoate din pungd, iar ambalajul care contine organele interne comestibile (daci este cazul) se
scoate din cavitatea abdominald. Carcasa se usucd in interior si in exterior cu hartie filtru sau servetele din hartie.
Punga care contine organele interne comestibile se inteapd si, dupd ce s-a scurs apa, punga si organele interne
comestibile dezghetate se usucd, de asemenea, cat mai bine posibil.

Greutatea totald a carcasei dezghetate, a organelor interne comestibile si a ambalajului se determind rotunjindu-se la
cel mai apropiat gram si se exprimd ca M.

. Greutatea ambalajului care contine organe comestibile se determind rotunjindu-se la cel mai apropiat gram si se

exprimd ca M.
Calcularea rezultatului

Cantitatea de apd pierdutd prin dezghetare ca procent, in greutate, din carcasa congelatd sau congelatd rapid
(inclusiv organe comestibile) se determind prin urmdtoarea formuli:

[Mp — My = My)/(Mg — M; — M3)] x 100
Evaluarea rezultatelor

Dacd pierderea medie de apd la dezghetare pentru cele 20 de carcase din esantion depiseste procentele date in
continuare, se considerd cd volumul de apd absorbit in timpul operatiunii depiseste valoarea limitd.

Procentele sunt in caz de ricire:
— cu aer: 1,5 %;
— prin dusare cu aer: 3,3 %;

— prin imersiune: 5,1 %.
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4.2

4.3.

4.4.

4.5.

5.2.

ANEXA VI

STABILIREA CONTINUTULUI TOTAL DE APA DIN PUI
(Test chimic)

Obiect si domeniu de aplicare

Aceastd metodd se foloseste pentru a determina continutul total de apd din puii congelati si congelati rapid. Metoda
implicd determinarea continutului de apd si al celui de proteine din probe de carcase omogenizate de pasire.
Continutul total de apd astfel determinat se compard cu valoarea-limiti datd de formulele indicate la punctul 6.4,
pentru a determina dacd absorbtia apei in cursul tratdrii a fost excesivd sau nu. Dacd analistul banuieste prezenta unei
substante care ar putea si afecteze estimarea, acesta are responsabilitatea de a lua masurile de precautie corespun-
zdtoare.

Definiii

9

,Carcasd™: carcasa de pasdre cu oase, cartilaj si organe interne comestibile, eventual prezente in carcasi.

,Organe interne comestibile™ ficatul, inima, pipota si gatul.

Principiu

Continutul de apa si cel de proteine se determind in conformitate cu metodele ISO (Organizatia Internationald pentru

Standardizare) recunoscute sau cu alte metode sau analize aprobate de Consiliu.

Limita superioard a continutului total de apd al carcasei se estimeazd pornind de la continutul in proteine al carcasei,
care poate fi legat de continutul de apd fiziologica.

Aparate si reactivi

. Cantar pentru a cintdri carcasa si ambalajele, capabil si cantdreascd cu o precizie de cel putin 1 g.

Topor sau ferdstriu de carne pentru a transa carcasele in buciti de mdrime potrivitd pentru masina de tocat.

Masind de tocat sau amestecitor de mare capacitate capabil si omogenizeze buciti intregi de pasiri congelate sau
congelate rapid.

Notd:

Nu se recomandi o anumitd masind de tocat. Aceasta ar trebui si fie suficient de puternicd pentru a marunti carnea
si oasele congelate sau congelate rapid §i pentru a produce un amestec omogen echivalent cu cel obtinut cu 0 masind
de tocat echipatd cu un disc previazut cu ochiuri avand diametrul de 4 mm.

Aparaturd indicatd in ISO 1442, pentru determinarea continutului de apa.

Aparaturd indicatd in ISO 937, pentru determinarea continutului de proteine.

Procedura

. Se preleveazd sapte carcase la intdmplare din cantitatea de pasire supusd controlului si se pastreazd congelate pand la

inceperea analizei, in conformitate cu punctele 5.2-5.6.

Se poate efectua fie o analizd a fiecireia dintre cele sapte carcase, fie o analizd a unui esantion compus din cele sapte
carcase.

Prepararea incepe in cursul orei care urmeaza scoaterii carcaselor din congelator.
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5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

6.2.

6.3.

6.4.

(a) Partea exterioard a ambalajului se sterge pentru a indepirta gheata si apa. Fiecare carcasd se cantdreste si se scoate
din ambalaj. Dupd transarea carcasei in bucdti mai mici, se elimind orice ambalaj din jurul organelor comestibile.
Se determind greutatea totald a carcasei, inclusiv organele comestibile si gheata, prin excluderea greutdtii mate-
rialului de ambalare eliminat, rotunjindu-se la cel mai apropiat gram, pentru a obtine valoarea P;.

(b) In cazul unei analize a unei probe compuse, se determini greutatea totald a celor sapte carcase, preparate in
conformitate cu punctul 5.3 litera (a), pentru a obtine valoarea P;.

(a) Intreaga carcasd a cdrei greutate este P; se toacd cu o masind de tocat previzutd la punctul 4.3 (si, daci este
necesar, se amestecd, de asemenea, cu ajutorul unui amestecitor) pentru a obtine un material omogen din care se
poate preleva apoi o probd reprezentativd din fiecare carcasa.

(b) In cazul unei analize a unei probe compuse, toate carcasele a ciror greutate este P; se toacd cu o masind de tocat
prevazutd la punctul 4.3 (si, dacd este necesar, se amestecd, de asemenea, cu ajutorul unui amestecitor) pentru a
obtine un material omogen din care se pot preleva apoi doud probe reprezentative ale celor sapte carcase. Cele
doud probe se analizeazd in conformitate cu punctele 5.5 si 5.6.

O proba din materialul omogenizat se preleveaza si se utilizeazd imediat pentru a determina continutul de api in
conformitate cu ISO 1442 pentru a obtine continutul de api (a %).

Se preleveazd, de asemenea, o probd din materialul omogenizat si se utilizeaza imediat pentru a determina continutul
de azot in conformitate cu ISO 937. Acest continut de azot se transformd in continut brut de proteine (b %), prin
inmultirea sa cu factorul 6,25.

Calcularea rezultatelor

. (a) Cantitatea de apd (W) continutd in fiecare carcasid se obtine utilizindu-se formula aP;[100, iar cantitatea de

proteine (RP), prin formula bP;/100, fiecare exprimandu-se in grame. Se determini suma cantititilor de apd (W)
si a cantitdtilor de proteine (RP;) ale celor sapte carcase analizate.

(b) in cazul analizei unui esantion compus, se determini continutul mediu de api (a %) si proteine (b %) de la cele
doud probe analizate. Cantitatea de apd (W) din cele sapte carcase se obtine prin formula aP;/100, iar cantitatea
de proteine (RP5), prin bP5/100, fiecare exprimandu-se in grame.

Cantitatea medie de apd (W,) si de proteine (RP,) se calculeazd impartind W7 si, respectiv, RP; la sapte.

Continutul teoretic de apa fiziologicd in grame, determinat prin aceastd metodd, se poate calcula prin urmatoarea
formula:

— pentru pui: 3,53 x RP, + 23.

(a) Récire cu aer

In ipoteza in care continutul minim de api, inevitabil din punct de vedere tehnic, absorbit in timpul preparirii
ajunge la 2 % (1), limita superioard tolerabild a continutului de api total (W) in grame, determinatd prin aceastd
metodd, se obtine prin urmdtoarea formuld (inclusiv intervalul de incredere):

— pentru pui: Wg = 3,65 x RP, + 42.

(!) Calculat pe baza carcasei, excluzand apa absorbitd din exterior.
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(b) Ricire prin dusare cu aer

In ipoteza in care continutul minim de ap4, inevitabil din punct de vedere tehnic, absorbit in timpul prepararii
ajunge la 4,5 % ("), limita superioard tolerabild a continutului de api total (W) in grame, determinati prin
aceastd metodd, se obtine prin urmdtoarea formuld (inclusiv intervalul de incredere):

— pentru pui: Wg = 3,79 x RPy + 42.
(c) Récire prin imersiune

In ipoteza in care continutul minim de ap3, inevitabil din punct de vedere tehnic, absorbit in timpul preparirii
ajunge la 7 % (), limita superioara tolerabild a continutului de apa total (W) in grame, determinatd prin aceastd
metodd, se obtine prin urmitoarea formuld (inclusiv intervalul de incredere):

— pentru pui: Wg = 3,93 x RPy + 42.

6.5. In cazul in care continutul mediu de apd (W,) al celor sapte carcase, calculat in conformitate cu punctul 6.2, nu
depdseste valoarea previzutd la punctul 6.4 (W), cantitatea de carne de pasdre supusd controlului se considerd
conformd cu standardul.

(") Calculat pe baza carcasei, excluzand apa absorbitd din exterior.
(%) Calculat pe baza carcasei, excluzand apa absorbitd din exterior.
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

5.1.

ANEXA VIII

STABILIREA CONTINUTULUI TOTAL DE APA AL BUCATILOR DE CARNE DE PASARE

(Test chimic)

Obiect si domeniu de aplicare

Aceastd metoda se foloseste pentru stabilirea continutului total de apd al anumitor buciti de carne de pasire. Metoda
implicd stabilirea continutului de apd si proteine al probelor prelevate de la bucdti omogenizate de carne de pui.
Continutul total de apd astfel determinat se compard cu valoarea-limitd datd de formulele indicate la punctul 6.4,
pentru a determina dacd absorbtia apei in cursul tratdrii a fost excesivd sau nu. Dacd analistul banuieste prezenta unei
substante care ar putea s afecteze estimarea, lui ii revine responsabilitatea de a lua masurile de precautie cores-
punzitoare necesare.

Definitii si proceduri de esantionare

Definitiile prevazute la articolul 1 punctul 2 se aplicd partilor de pasire mentionate la articolul 20. Dimensiunile tip
trebuie si fie cel putin cele previzute in continuare:

— piept de pui: jumdtate de piept;

— file din piept de pui: jumdtate din pieptul dezosat, fird picle;

— piept de curcan, file din piept de curcan si pulpd de curcan dezosatd: portii de aproximativ 100 g;

— alte buciti: in conformitate cu articolul 1 punctul 2.

fn cazul produselor congelate sau congelate rapid in vrac (produse care nu sunt ambalate individual), bucitile mari
de la care se preleveazd probe pot fi pistrate la o temperaturd de 0 °C pand cand se pot tiia buciti separate.

Principiu
Continutul de apd si cel de proteine se determind in conformitate cu metodele ISO (Organizatia Internationald pentru

Standardizare) recunoscute sau cu alte metode sau analize aprobate de Consiliu.

Limita maxima admisd in ceea ce priveste continutul total de apa al bucitilor de carne de pasidre se estimeazd in
functie de continutul de proteine aferent continutului fiziologic de apa al acestora.

Aparate si reactivi

. Cantare a ciror precizie este mai mare de + 1 g, destinate cantdririi bucdtilor si a ambalajelor acestora.

Satare sau ferdstraie pentru transare, astfel incat bucitile obtinute sd aibi mdrimi compatibile cu masina de tocat.

Mixere si masini de tocat industriale, capabile s omogenizeze bucitile de carne de pasdre congelate sau congelate
rapid.

Notd:

Nu se recomandi o anumitd masind de tocat. Aceasta trebuie si fie suficient de puternicd incat s poatd toca oase si
carne congelate rapid si si producd probe omogene corespunzitoare cu cele obtinute de la o magind de tocat
prevazutd cu o sitd cu ochiurile avind diametrul de 4 mm.

Aparaturd indicatd in ISO 1442, pentru determinarea continutului de apd.

Aparaturd indicatd in ISO 937, pentru determinarea continutului de proteine.

Procedura

Se preleveazd aleatoriu cinci bucdti din cantitatea de carne de pasdre destinatd verificdrii, care se pastreaza congelate
sau inghetate pand la inceperea analizei, in conformitate cu punctele 5.2-5.6.
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5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

6.2.

6.3.

Probele prelevate de la produsele in vrac previzute la punctul 2 pot fi pastrate la o temperaturd de 0 °C pand la
inceperea analizei.

Se poate efectua fie analiza fiecdreia dintre cele cinci buciti, fie analiza unei probe alcituite din cele cinci buciti.
Analiza trebuie inceputd in cursul orei ce urmeaza scoaterii bucatilor din congelator sau frigider.

(a) Partea exterioard a ambalajului se sterge pentru a indeparta gheata si apa. Fiecare pachet se cantireste, apoi se
indeparteazd ambalajul. Dupd mdruntirea bucdtilor, se calculeazd greutatea bucdtilor de carne de pasire prin
rotunjire, dupd scdderea greutdtii ambalajului, si se noteazd cu Py.

(b) In cazul in care analiza se efectueazi pe un esantion compus, se calculeazi greutatea totald a celor cinci buciti,
procesate in conformitate cu punctul 5.3 litera (a), si se noteazd cu Ps.

(a) Se toacd cu ajutorul unei masini de tocat bucata a cirei greutate se noteazd cu Py, in conformitate cu punctul 4.3
(si, dacd este cazul, se amestecd cu ajutorul unui mixer) pand se obtine un material omogen din care se poate
preleva o probd reprezentativd pentru fiecare trangd.

(b) In cazul in care analiza se efectueazi pe un esantion compus, toate cele cinci buciti a ciror greutate este notatd
cu Ps se toacd cu ajutorul unei masini de tocat in conformitate cu punctul 4.3 (si, dacd este cazul, se amestecd cu
ajutorul unui mixer) pand se obtine un material omogen din care se pot preleva doud probe reprezentative
pentru cele cinci buciti.

Cele doud probe se analizeazd in conformitate cu punctele 5.5 si 5.6.

Se preleveazd o probd din materialul omogenizat care se utilizeaza imediat in vederea calculdrii continutului siu de
apd in conformitate cu ISO 1442, pentru a calcula astfel continutul de apd (a %).

Se preleveazd o probd din materialul omogenizat care se utilizeazd imediat in vederea calculdrii continutului de azot
in conformitate cu ISO 937. Acest continut de azot se transformd in continut brut de proteine (b %) prin inmultirea
sa cu factorul 6,25.

Calcularea rezultatelor

. (a) Cantitatea de apd (W) continutd de fiecare bucatd se calculeazd conform formulei aP;/100, iar cantitatea

proteinelor (RP) conform formulei bP/100, ambele fiind exprimate in grame.
Se calculeazd sumele cantititilor de apd (Ws) si ale cantitdtilor de proteine (RPs) continute de cele cinci bucati.

(b) in cazul in care analiza se realizeazi pe un esantion compus, se calculeazi media aritmeticd a continutului de ap3
(a %) si proteine (b %) din cele doud probe analizate. Continutul de apd (Ws) din cele cinci buciti se calculeazd
conform formulei aP5/100, iar continutul de proteine (RPs), conform formulei bP5/100; ambele se exprimd in
grame.

Media aritmeticd a continutului de apd (W,) si a celui de proteine (RP,) se calculeazd prin impdrtirea lui Wy si,
respectiv, a lui RPs la cinci.

Raportul mediu teoretic W/RP obtinut prin aplicarea acestei metode este urmdtorul:
— file din piept de pui si piept de pui: 3,19 £ 0,12;

— pulpe si sferturi de pulpe de pui: 3,78 + 0,19;

— file din piept de curcan si piept de curcan: 3,05 £ 0,15;

— pulpd de curcan: 3,58 + 0,15;

— pulpd dezosatd de curcan: 3,65 + 0,17.
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6.4. In cazul in care continutul minim de apd absorbit in timpul preparirii, inevitabil din punct de vedere tehnic, atinge
valori de 2 %, 4 %, sau 6 % (1), in functie de tipul si metoda de ricire folositd, limitele superioare admisibile pentru
raportul W/RP, calculate prin aceastd metodd, sunt urmdtoarele:

Ricire prin folosirea Rici ) . - - .
lui acire prin Stroplre Racire prin 1mersiune
aerului
File din piept de pui, fard piele 3,40 3,40 3,40
Piept de pui, cu picle 3,40 3,50 3,60
Pulpe superioare de pui, pulpe inferioare 4,05 4,15 4,30
de pui, pulpe de pui cu spate, sferturi de
pulpe de pui, cu piele
File din piept de curcan, fird piele 3,40 3,40 3,40
Piept de curcan, cu piele 3,40 3,50 3,60
Pulpe superioare de curcan, pulpe infe- 3,80 3,90 4,05
rioare de curcan, pulpe de curcan, cu
piele
Pulpe de curcan dezosate, fird piele 3,95 3,95 3,95

Dacd raportul mediu W,/RP, pentru cele cinci buciti, calculat pe baza valorilor mentionate la punctul 6.2, nu
depiseste raportul previzut la punctul 6.4, cantitatea de bucdti de carne de pui supusd controlului se considerd in
conformitate cu standardele.

(") Calculat pe bucatd, independent de surplusul de apd absorbit. Pentru fileul fird piele si pentru pulpe dezosate de curcan, procentul este
2% pentru fiecare dintre metodele de ricire.
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10.

ANEXA IX

CONTROLUL ABSORBTIEI DE APA IN UNITATEA DE PRODUCTIE

(Test efectuat in abator)

. Cel putin o datd la opt ore, in timpul programului de lucru:

se aleg in mod aleatoriu 25 de carcase de pe linia de eviscerare, imediat dupd inldturarea organelor interne
comestibile si a grasimilor i inainte de prima dintre spalarile succesive.

. Dacd este necesar, se taie gatul si se lasd pielea gatului atasatd la carcasd.

. Fiecare carcas se identificd individual. Se cantdreste fiecare carcasd si se inregistreazd greutatea sa, rotunjind la gramul

cel mai apropiat.

. Carcasele supuse controlului se repun pe linia de eviscerare, pentru ca acestea s fie supuse procesului normal de

spilare, ricire, scurgere etc.

. Carcasele etichetate sunt retrase de la capdtul liniei de scurgere, fird a le permite mai mult timp de scurgere decat cel

permis in mod normal pentru pasirile din lotul din care s-a prelevat proba.

. Proba contine primele 20 de carcase recuperate. Acestea se cantdresc din nou. Greutatea lor, rotunjitd la cel mai

apropiat gram, se inregistreazd in comparatie cu greutatea inregistratd la prima cantarire. Testul se declard nul daci se
recupereazd mai putin de 20 de carcase identificate.

. Mircile de identificare de pe carcasele probei se retrag, iar carcasele sunt supuse operatiunilor obisnuite de ambalare.

. Se determind procentul de absorbtie a apei, scizand greutatea totald a celor 20 de carcase testate inainte de spdlare

din greutatea acestora dupd spilare, ricire si scurgere, impartind diferenta la greutatea initiald si inmultind cu 100.

. In locul cantiririi manuale, in conformitate cu punctele 1-8, se folosesc linii automate de cantirire pentru stabilirea

procentului de absorbtie a apei pentru acelasi numdr de carcase si in conformitate cu aceleasi principii, cu conditia ca
linia automati de cantdrire sd fie aprobatd in prealabil in acest scop de citre autoritatea competentd.

Rezultatul nu trebuie si depiseascd urmditoarele procente din greutatea initiald a carcasei sau orice altd valoare care
permite respectarea continutului total maxim de apa externd:

— ricire cu aer: 0 %;
— rdcire prin dusare cu aer: 2 %;

— rdcire prin imersiune: 4,5 %.
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in limba bulgard:
in limba spaniold:
in limba cehd:

in limba danezd:
in limba germand:
in limba estond:
in limba greacd:
in limba englezd:
in limba francezd:
in limba italiand:

in limba letond:

in limba lituaniand:

in limba maghiara:
in limba maltezd:
in limba olandezd:

in limba polond:

in limba portugheza:

in limba romand:

in limba slovacd:

in limba slovend:

in limba finlandezd:

in limba suedezd:

ANEXA X

MENTIUNILE PREVAZUTE LA ARTICOLUL 16 ALINEATUL (6)

CpIrbpKaHueTo Ha BoHa npesuuiasa Hopmure Ha EO
Contenido en agua superior al limite CE

Obsah vody prekracuje limit ES

Vandindhold overstiger EF-Normen

Wassergehalt iiber dem EG-Hochstwert
Veesisaldus iiletab EU normi

Tepiektikoa o€ vepo avatepr ou opiou EK
Water content exceeds EC limit

Teneur en eau supérieure a la limite CE

Tenore d'acqua superiore al limite CE

Udens saturs parsniedz EK noteikto normu
Vandens kiekis virsija EB nustatyta riba
Viztartalom meghaladja az EK dltal el6irt hatdrértéket
Il-kontenut ta’ l-ilma superjuri ghal-limitu KE
Watergehalte hoger dan het EG-maximum
Zawarto$¢ wody przekracza norm¢ WE

Teor de dgua superior ao limite CE

Continutul de apd depaseste limita CE

Obsah vody presahuje limit ES

Vsebnost vode presega ES omejitev

Vesipitoisuus ylittdd EY-normin

Vattenhalten overstiger den halt som ér tilliten inom EG.
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ANEXA XI

LISTA LABORATOARELOR NATIONALE DE REFERINTA

Belgia

Instituut voor Landbouw- en Visserijonderzoek (ILVO)
Eenheid Technologie en Voeding

Productkwaliteit en voedselveiligheid
Brusselsesteenweg 370

B-9090 Melle

Bulgaria

HarioHareH IMarHOCTHYeH Hay4qHO-U3CIETIOBATENICKI
BeTePUHAPHO-MEMMLMHCKI MHCTUTYT

(National Diagnostic Research Veterinary Medicine
Institute)

Oyi. ,Ileruo Craserikos“ 15

(15, Pencho Slaveikov str.)

Codus—1606

(Sofia-1606)

Republica Cehi

Stdtn{ veterindrni tstav Jihlava

Ndrodni referen¢ni laboratoi pro mikrobiologické,
chemické a senzorické analyzy masa a masnych vyrobkt
Rantifovskd 93

CZ-586 05 Jihlava

Danemarca

Fodevarestyrelsen
Fodevareregion @st
Afdeling for Fodevarekemi
Sendervang 4

DK-4100 Ringsted

Germania

Bundesforschungsanstalt fiir Erndhrung und Lebensmittel
Standort Kulmbach

E.C.-Baumann-Strafse 20

D-95326 Kulmbach

Estonia

Veterinaar- ja Toidulaboratoorium
Kreutzwaldi 30
EE-51006 Tartu

Irlanda

National Food Centre
Teagasc

Dunsinea
Castleknock
[E-Dublin 15

Grecia

Ministry of Rural Development & Food
Veterinary Laboratory of Larisa

7th km Larisa-Trikalon st.

GR-411 10 Larisa

Spania

Laboratorio Arbitral Agroalimentario
Carretera de La Corufia, km 10,700
E-28023 Madrid

Franta

SCL Laboratoire de Lyon
10, avenue des Saules
BP 74

F-69922 Oullins

Italia

Ministero Politiche Agricole e Forestali

Ispettorato centrale per il controllo della qualita dei
prodotti agroalimentari

Laboratorio di Modena

Via Jacopo Cavedone n. 29

[-41100 Modena

Cipru

Agricultural Laboratory
Department of Agriculture
Loukis Akritas Ave; 14
CY-Lefcosia (Nicosia)

Letonia

Partikas un veterinara dienesta
Nacionalais diagnostikas centrs
Lejupes iela 3,
Riga, LV-1076

Lituania

Nacionaliné veterinarijos laboratorija
J. Kairiakscio g. 10
LT-2021 Vilnius

Luxemburg

Laboratoire National de Santé
Rue du Laboratoire, 42
L-1911 Luxembourg

Ungaria

Orszdgos Elelmiszervizsgdlé Intézet
Budapest 94. Pf. 1740

Mester u. 81.

HU-1465

Malta

Malta National Laboratory

UB14, San Gwann Industrial Estate
San Gwann, SGN 09

Malta

Tarile de Jos

RIKILT — Instituut voor Voedselveiligheid
Bornsesteeg 45, gebouw 123

6708 AE Wageningen

Nederland

Austria

Osterreichische Agentur fiir Gesundheit und Erndhrungs-
sicherheit GmbH

Institut fiir Lebensmitteluntersuchung Wien

Abteilung 6 — Fleisch und Fleischwaren
Spargelfeldstrale 191

A-1226 Wien
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Polonia

Centralne Laboratorium Gléwnego Inspektoratu Jakosci
Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych

ul. Reymonta 11/13

60-791 Poznan

Polska

Portugalia

Autoridade de Seguranga Alimentar e Econdémica —
ASAE

Laboratério Central da Qualidade Alimentar — LCQA
Av. Conde Valbom, 98

P-1050-070 Lisboa

Roméinia

Institutul de Igiend si Sdndtate Publicd Veterinard
Str. Campul Mosilor, nr. 5, Sector 2
Bucuresti

Slovenia

Univerza v Ljubljani
Veterinarska fakulteta
Nacionalni veterinarski institut
Gerbiceva 60

SI-1115 Ljubljana

Slovacia
Stitny veterinirny a potravinovy dstav
Botanickd 15

842 52 Bratislava
Slovenskd republika

Finlanda

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira
Mustialankatu 3
FI-00710 Helsinki

Suedia

Livsmedelsverket
Box 622
$-75126 Uppsala

Regatul Unit

Laboratory of the Government Chemist
Queens Road

Teddington

TW11 OLY

United Kingdom
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ANEXA XII

Sarcinile si structura organizatorici a Comitetului de experti specializati in controlul continutului de api din
carnea de pasire

Comitetul de experti mentionat la articolul 19 are urmdtoarele sarcini:

(a) furnizarea citre laboratoarele nationale de referingd a informatiilor cu privire la metodele de analizd si testele
comparative privind continutul de api din carnea de pasire;

(b) coordonarea aplicdrii de citre laboratoarele nationale de referintd a metodelor mentionate la litera (a), in special prin
organizarea de teste comparative si mai ales de teste de aptitudine;

(c) sustinerea laboratoarelor nationale de referintd in ceea ce priveste testele de aptitudine, prin furnizarea de asistentd
stiintificd in vederea evaludrii statistice a datelor si intocmirii unor rapoarte;

(d) coordonarea ciutdrii de noi metode de analizd i informarea laboratoarelor nationale de referintd cu privire la
progresele realizate in materie;

(e) furnizarea unei asistente stiintifice si tehnice serviciilor Comisiei, in special in cazul contestdrii rezultatelor analizelor
intre statele membre.

Comitetul de experti mentionat la articolul 19 este organizat dupd cum urmeazi:

Comitetul de experti specializati in controlul continutului de api din carnea de pasire se compune din reprezentanti ai
Institutului pentru materiale de referintd si masurdtori (IRMM) din cadrul Centrului Comun de Cercetare (CCR), experti ai
Directiei generale pentru agriculturd si dezvoltare rurald, precum si reprezentanti a trei laboratoare nationale de referinta.
Reprezentantul IRMM isi asumd presedingia comitetului §i numeste laboratoarele nationale de referintd prin rotatie.
Autoritatea de tuteld a laboratorului national de referintd seclectionat desemneazi apoi experti specializati in controlul
continutului de apd din alimente pentru a face parte din comitet. Un sistem de rotatie permite inlocuirea in fiecare an a
unui laborator de referintd cu un altul, ceea ce asigurd o anumitd continuitate in cadrul comitetului. Cheltuielile efectuate
de expertii din statele membre sifsau de laboratoarele nationale de referintd in exercitarea functiilor acestora in confor-
mitate cu prezentul alineat sunt suportate de statul lor membru.

Sarcinile laboratoarelor nationale de referingi

Laboratoarele nationale de referintd mentionate la anexa XI au urmitoarele sarcini:
(a) coordonarea activitdtilor laboratoarelor nationale insircinate cu analiza continutului de apd din carnea de pasire;

(b) sprijinirea autoritdtii competente a statului membru in organizarea sistemului de control al continutului de api din
carnea de pasire;

(c) participarea la teste comparative (teste de aptitudini) intre diferitele laboratoare nationale mentionate la litera (a);

(d) asigurarea difuzarii informatiilor furnizate de comitetul de experti pe langd autoritatea competentd a statului membru
si laboratoarele nationale mentionate la litera (a);

(e) colaborarea cu comitetul de experti si, in cazul in care acestea sunt desemnate si facd parte din comitetul de experti,
pregdtirea esantioanelor necesare testelor, inclusiv testele de omogenitate, si asigurarea expedierii acestora intr-o forma
corespunzitoare.
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ANEXA XIII

Tabel de corespondentid

Regulamentul (CEE) nr. 1906/90

Regulamentul (CEE) nr. 1538/91

Prezentul regulament

Articolul 2 punctele 2, 3 si 4

Articolul 2 punctul 8

Articolul 4

Articolul 5 alineatele (1)-(4)

Articolul 6

Articolul 1

Articolul 1a partea introductivd

Articolul 1a prima si a doua liniutd

Articolul 2

Articolul 3

Articolul 4

Articolul 5

Articolul 6 alineatul (1) partea intro-
ductiva

Articolul 6 alineatul (1) prima liniugd-a
sasea liniutd

Articolul 6 alineatul (2) partea intro-
ductivd

Articolul 6 alineatul (2) prima liniui-a
patra liniutd

Articolul 7 alineatul (1)
Articolul 7 alineatul (3)
Articolul 7 alineatul (4)
Articolul 7 alineatul (5)
Articolul 7 alineatul (6)
Articolul 8 alineatul (1)
Articolul 8 alineatul (2)

Articolul 8 alineatul (3) partea intro-
ductiva

Articolul 8 alineatul (3) prima liniud
Articolul 8 alineatul (3) a doua liniutd

Articolul 8 alineatul (4) primul paragraf
partea introductivad

Articolul 1

Articolul 2 partea introductiva
Articolul 2 literele (a), (b) si (c)
Articolul 2 litera (d)

Articolul 2 literele (¢) si (f)
Articolul 3 alineatele (1)-(4)
Articolul 3 alineatul (5)
Articolul 4

Articolul 5 alineatul (1)
Articolul 5 alineatele (2)-(5)
Articolul 5 alineatul (6)
Articolul 6

Articolul 7 alineatul (1) partea introductivd

Articolul 7 alineatul (1) literele (a)-(f)

Articolul 7 alineatul (2) partea introductivd

Articolul 7 alineatul (2) literele (a)-(d)

Articolul 8 alineatul (1)
Articolul 8 alineatul (2)
Articolul 8 alineatul (3)
Articolul 8 alineatul (4)
Articolul 8 alineatul (5)
Articolul 9 alineatul (1)
Articolul 9 alineatul (2)

Articolul 9 alineatul (3) partea introductivd

Articolul 9 alineatul (3) litera (a)
Articolul 9 alineatul (3) litera (b)

Articolul 9 alineatul (4) primul paragraf
partea introductiva
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Regulamentul (CEE) nr. 1906/90

Regulamentul (CEE) nr. 1538/91

Prezentul regulament

Articolul 8 alineatul (4) primul paragraf
prima liniutd-a treia liniugd

Articolul 8 alineatul (4) al doilea paragraf
Articolul 8 alineatele (5)-(12)

Articolul 8 alineatul (13) primul paragraf
(13) al doilea

Articolul 8 alineatul

paragraf
Articolul 9
Articolul 10

Articolul 11 alineatul (1) partea intro-
ductivd

Articolul 11 alineatul (1) prima liniuti-a
patra liniutd

Articolul 11 alineatul (2)
Articolul 11 alineatul (2a)
Articolul 11 alineatul (2b)

Articolul 11 alineatul (3) partea intro-
ductivd

Articolul 11 alineatul (3) prima liniuti-a
patra liniutd

Articolul 11 alineatul (4)
Articolul 12

Articolul 13

Articolul 14a alineatele (1) si (2)
Articolul 14a alineatele (3)-(5)
Articolul 14a alineatul (5a)

Articolul 14a alineatul (6)

Articolul  14a alineatul (7) primul
paragraf partea introductivd
Articolul 144  alineatul (7) primul

paragraf, liniute

Articolul 14a alineatul (7) al doilea si al
treilea paragraf

Articolul 14a alineatele (8)-(12)
Articolul 144 alineatul (12a)
Articolul 14a alineatul (13)
Articolul 144 alineatul (14)

Articolul 14b alineatul (1)

Articolul 9 alineatul (4), primul paragraf
literele (a)-(c)

Articolul 9 alineatul (4) al doilea paragraf

Articolul 9 alineatele (5)-(12)

Articolul 9 alineatul (13)

Articolul 10
Articolul 11

Articolul 12 alineatul (1) partea intro-
ductivd

Articolul 12 alineatul (1) literele (a)-(d)

Articolul 12 alineatul (2)
Articolul 12 alineatul (3)
Articolul 12 alineatul (4)

Articolul 12 alineatul (5) partea intro-
ductivd

Articolul 12 alineatul (5) literele (a)-(d)

Articolul 12 alineatul (6)
Articolul 13

Articolul 14

Articolul 15

Articolul 16 alineatele (1)-(3)
Articolul 16 alineatul (4)
Articolul 16 alineatul (5)

Articolul 16 alineatul (6) primul paragraf

Anexa X

Articolul 16 alineatul (6) al doilea si al
treilea paragraf

Articolul 17 alineatele (1)-(5)
Articolul 18 alineatul (1)
Articolul 18 alineatul (2)
Articolul 19

Articolul 20 alineatul (1)
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Regulamentul (CEE) nr. 1906/90

Regulamentul (CEE) nr. 1538/91

Prezentul regulament

Articolul  14b  alineatul  (2)
paragraf partea introductivd

primul

Articolul  14b  alineatul (2) primul
paragraf prima liniutd-a treia liniud
Articolul  14b al doilea
paragraf

alineatul (2)

Articolul 14b alineatele (3) si (4)

Articolul 15

Anexa |
Anexa la
Anexa II
Anexa III
Anexa IV
Anexa V
Anexa VI
Anexa Via
Anexa VII
Anexa VIII

Anexa IX

Articolul 20 alineatul (2) primul paragraf
partea introductiva

Articolul 20 alineatul (2) primul paragraf
literele (a)-(c)

Articolul 20 alineatul (2) al doilea paragraf

Articolul 20 alineatele (3) si (4)

Articolul 21
Articolul 22
Anexa |
Anexa Il
Anexa III
Anexa [V
Anexa V
Anexa VI
Anexa VII
Anexa VIII
Anexa IX
Anexa XI
Anexa XII

Anexa XIII




