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REGULAMENTUL (CE) NR. 14282003 AL COMISIEI
din 11 august 2003
de completare a anexei la Regulamentul (CE) nr. 2400/96 privind inscrierea anumitor denumiri in
~Registrul denumirilor de origine protejate si al indicatiilor geografice protejate” previzut de
Regulamentul (CEE) nr. 2081/92 al Consiliului privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor
de origine ale produselor agricole si alimentare ,,ATOAIA TTANTEX - EAEQANTEE KATTOPIAX”
(Fasolia Gigantes — Elefantes Kastorias)

COMISIA COMUNIT;\TILOR EUROPENE,
avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitatii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CEE) nr. 2081/92 al Consiliului
din 14 iulie 1992 privind protectia indicatiilor geografice si a
denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare (1),
modificat ultima datd de Regulamentul (CE) nr. 806/2003 (?), in
special articolul 6 alineatele 3, 4 si 5,

intrucat:

(1)  In conformitate cu articolul 5 din Regulamentul (CEE) nr.
2081/92, Grecia a transmis Comisiei o cerere de inregis-
trare ca indicatie geograficd pentru denumirea ,0ASOAIA
[TANTES — EAEDANTES KASTOPIAY” (Fasolia Gigantes —
Elefantes Kastorias).

(2)  S-a constatat cd, in conformitate cu articolul 6 alineatul 1
din regulamentul mentionat anterior, cererea este con-
forma cu acest regulament si in special cd ea cuprinde toate
elementele prevazute la articolul 4.

(3)  Caurmare a publicdrii rezumatului cererii, in conformitate
cu articolul 6 alineatul 2 din Regulamentul (CEE) nr.
2081/92, Republica Elend a solicitat doud modificari
minore la punctul 4.2 (descriere) si eliminarea precizarii
conform cireia vehiculele grupului solicitant sunt utilizate
in scopul distributiei. In anexa II se afld un rezumat modi-
ficat al cererii.

(4)  In consecinti, aceasti denumire poate fi inscrisd in ,Regis-
trul denumirilor de origine protejate si al indicatiilor geo-
grafice protejate” si deci protejatd pe plan comunitar ca
indicatie geograficd protejata.

(5)  Anexa la prezentul regulament completeazi anexa la Regu-
lamentul (CE) nr. 2400/96 (?) al Comisiei, modificat ultima
datd de Regulamentul (CE) nr. 1298/2003 (%),

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Anexa la Regulamentul (CE) nr. 2400/96 se completeazd cu
denumirea care figureazd in anexa la prezentul regulament si
aceastd denumire se inscrie in ,Registrul denumirilor de origine
protejate si al indicatiilor geografice protejate”, previzut la
articolul 6 alineatul 3 din Regulamentul (CEE) nr. 2081/92, ca
indicatie geograficd protejatd (IGP). Principalele elemente din
caietul de sarcini al produsului figureazd in anexa II. Acestea
inlocuiesc rezumatul cererii publicat in Jurnalul Oficial al
Comunitatilor Europene (°).

Articolul 2

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la
publicarea in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele

membre.

Adoptat la Bruxelles, 11 august 2003.

() JOL 208, 24.7.1992, p. 1.
() JOL122,16.5.2003, p. 1.

Pentru Comisie
Franz FISCHLER

Membru al Comisiei

() JOL327,18.12.1996, p. 11.
(% JOL 184, 23.7.2003, p. 3.
(5) JO C 120, 23.5.2002, p. 5.
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ANEXA I

PRODUSELE MENTIONATE N ANEXA I LA TRATATUL CE, DESTINATE CONSUMULUI UMAN

Fructe, legume si cereale
Legume

GRECIA

— ,OAZOAIA TITANTEE — EAEQANTES KASTOPIAS (Fasolia Gigantes — Elefantes Kastorias)” (IGP)
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ANEXA II

REGULAMENTUL (CEE) nr. 2081/92 AL CONSILIULUI
CERERE DE INREGISTRARE: ARTICOLUL 5
DOP () IGP (X)

Numarul national al dosarului: EL-04/00-5

1. Serviciul competent din statul membru

Nume: Afvon TLAIL — @utédv Meyahne Kakhigpyetag
(Directia de producere si exploatare a plantelor pentru culturile extensive)
Adresd: Mevavdpou 22 — AOHNA TK 105 52
(Menandrou 22, GR-10552 Atena)
Telefon (30-210) 212 51 21
Fax (30-210) 524 51 95.

2. Grupul solicitant

2.1. Nume: »ATPOTIKH KAZTOPIAT AE” pe drakprriko titho AGROKA SA

AGROTIKI KASTORIAS AE (sigla comerciald: AGROKA SA)

2.2. Adresi: Otwiopog Aakkepatev — Afpou Opeotidog N. Kaotoptag

(Lakkomata, Orestida, regiunea Kastoria)

2.3. Compozitie: Producitori/procesatori (x) altii ().

Grupul (numdr de inregistrare a statutului: 65/7.4.1997) este compus din 212 membri producitori de fasole din
departamentul Kastoria, stabiliti in toate zonele de culturd a produsului, care detin 65 % din valoarea actiunilor.
Restul de 35 % constituie participarea fostei comune Lakkomata care face parte in prezent din municipalitatea
Orestida. Societatea a fost constituitd in temeiul articolului 2 din Decretul prezidential nr. 410/95 (JO 321).

3. Tipul produsului: clasa 1.6.

4. Descrierea caietului de sarcini

(rezumatul conditiilor din articolul 4 alineatul 2).

4.1.

4.2.

Nume: ®AZOAIA ITANTEE — EAEGANTEE KAZTOPIAZ
(Fasolia Gigantes — Elefantes Kastorias)

Descriere: fasolea este o planti anuald catdratoare, cu tulpind lungd si subtire si cu frunze compuse, care
se dezvoltd pe o iniltime mai mare de doi metri. Fasolea apartine familiei papilionaceelor (leguminoase).
Tipul Phaseolus cuprinde 250 de specii. Varietdtile cultivate in regiunea Kastoria apartin speciei Phaseolus
Coccineus sau Multiflorus.

— Sistemul radicular se compune din rddicini tuberculate cirnoase in care bacteria care fixeazd azotul
Bacterium Radicola trdieste intr-o relatie de simbiozd, ceea ce permite o absorbtie a azotului din
atmosferd de pan la 40 kg/ha.

— Tulpina este subtire, supld si cilindricd si se infisoard in permanentd pe arac de la stanga la dreapta.

— Frunzele sunt compuse si au trei foliole.

— Florile au un caliciu cu cinci sepale, o corold alba cu cinci petale, zece stamine si un pistil. Ele sunt
grupate sub formd de inflorescente axilare (ciorchini) si se deschid treptat de la baza spre varful plantei.

— Fasolea gigant-elefant este o plantd cu polenizare incrucisata.
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4.3.

— Fructul este o pistaie reniformd de culoare alba. Este o legumd uscatd de dimensiune mare, care se
consumd preparatd in cuptor sau indbusit cu adaos de produse vegetale (ulei, ceapd, rosii, telind,
morcovi), care completeazd ,caracterul mediteranean” al mancarii.

— Valoarea nutritivd a fasolei este foarte ridicatd, cdci ea contine o sursd excelentd de proteine, amidon,
fier si alte elemente si are un continut slab de grisimi.

Fasolea gigant-elefant trebuie si indeplineascd normele de calitate previzute la articolele 2, 3 si 5 din
Decretul anexat 37227/25.9.1987 al ministrilor agriculturii i comertului (JO 541, 9.10.1987, seria II):

Produsele preambalate trebuie sd indeplineascd cel putin urmdtoarele ceringe:

1. si fie compuse din boabe intregi, coapte, de culoare normald, netede, fard giuri ficute de insecte, fard
insecte si boli grave si sd nu fie alterate sau incinse;

2. si fi fost curdtate prin cernere sau sortare manuald;
3. sd nu contind boabe de alte categorii, asa cum sunt definite in articolul 3 din prezenta decizie;
4. sd nu contind nici un fel de impuritati;

5. sd prezinte caractere microscopice si organoleptice care s fie tipice fiecdrei categorii i sd garanteze
conservarea si manipularea produselor in conditii de igiend conforme cu cele stabilite in codul
alimentar;

6. sd nu prezinte o ratd de umiditate mai mare de 14 %.

Clasificarea fasolei (articolul 3)

Fasolea se clasificd dupd cum urmeazd, dupi tip, categorie, in functie de formd, de greutatea a 1 000 de
boabe sau de procentajul boabelor care trec printr-o sitd cu un anumit diametru:

(a) pentru fasolea elefant, greutatea a 1 000 de boabe trebuie si fie de cel putin 1 800 de grame sau 90 %
din boabe trebuie si fie retinute de o sitd cu gduri rotunde cu diametrul de 13 mm;

(b) pentru fasolea gigant, greutatea a 1 000 de boabe trebuie s fie intre 1 200 si 1 800 de grame sau 90 %
din boabe trebuie sa treacd printr-o sitd cu gduri rotunde cu diametrul de 13 mm si sd fie retinute de
o sitd cu gduri rotunde cu diametrul de 12 mm.

Ambalarea si prezentarea (articolul 5)
Pentru legumele uscate preambalate, se aplicd urmitoarele tolerante:

(@) 2 % boabe sparte, de dimensiune mai micd decét o jumitate de bob intreg;
(b) 0,5 % boabe atrofiate si decolorate;

(c) 0,05 % impuritdti, din care 0,02 % pamant.

Aria geografici

Cultura de fasole in regiunea Kastoria se practicd de-a lungul malurilor fluviului Aliakmon si ale afluentilor
sdi, precum si in zonele care au facut obiectul comasdrilor, unde se afld retele de irigatii organizate care
asigurd aprovizionarea permanentd cu apa necesard acestei culturi. Existd de asemenea cAmpuri mai mici
in imprejurimile lacului Orestiada (Kastoria).

Suprafata ocupatd de plantatiile de fasole gigant-elefant de Kastoria in zona geograficd de culturd atinge
azi aproape 9 000 de stremi (= 900 de hectare). Altitudinea in zona de culturd variazd intre 630 si
900 metri. Solurile sunt aluvionare, cu texturd usoard, bine drenate si, in cea mai mare parte a timpului,
usor acide.

Clima este continentald cu veri rdcoroase datorate altitudinii si prezentei in vecindtate a maselor de apd ale
lacului Orestiada (Kastoria) si fluviului Aliakmon. Datoritd prezentei lacului, verile sunt rdcoroase si
primdverile blande. De asemenea, cantitatea medie anuald de precipitatii de aproape 600 de mm
completeazd conditiile necesare pentru a satisface consumul de apa al fasolei.

Aceastd climd ,speciald” care contribuie la obtinerea unui produs de o calitate excelentd, este datoratd, in
mare masurd, unui privilegiu exceptional. Toatd regiunea constituie un platou intins protejat de marile
masive muntoase Vitsi si de lantul muntos Grammos: o cuvetd in care vantul, atunci cand bate, este
intotdeauna slab.

Mai precis, zona de culturd cuprinde urmatoarele municipalitdti si comune:
1. intreg teritoriul municipalitdtii Ion Dragoumis;

2. intreg teritoriul municipalitdtii Makedna;

3. intreg teritoriul municipalitdtii Aghii Anarghyri;

4. intreg teritoriul municipiului Korestia;

5. intreg teritoriul municipalitatii Kastoria;
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4.4.

4.5.

6. intreg teritoriul municipalitatii Vitsi;

7. intreg teritoriul municipalitatii Aliakmon;

8. intreg teritoriul municipalitatii Aghia Triada;
9. o parte a teritoriului municipalititii Orestida

(fosta municipalitate Argos Orestikon si fostele comune Ammoudara, Asprokklissia, Dialekto,
Kastanofyto, Lakkomata, Mélanthio si Spiléa);

10. o parte a teritoriului municipalitatii Nestorio (fosta comuna Ptélea);

11. o parte a teritoriului comunei Kastraki (fosta comund Dendrochori);

Suprafetele plantate cu fasole gigant-elefant de Kastoria sunt invecinate.

Dovada originii

Fasolea provine din sudul Mexicului si din America Centrala. in urma datirilor cu carbon radioactiv,
Phaseolus Coccineus sau Multiflorus ar fi fost cultivatd in Mexic in jurul anului 2 000 1.Hr. Se spune ci fasolea
a fost importatd in Europa pe la mijlocul secolului al XVI-lea, mai intai in Anglia si Spania, si a aparut in
Grecia pe la sfarsitul aceluiasi secol. Fasolea a inceput s fie cultivatid pe campiile din jurul centrelor urbane,
dar caracteristicile sale fiziologice au impins rapid cultura sa spre zonele montane. Una din aceste zone este
Kastoria, care s-a dovedit regiunea ideald. Solul ideal, clima ideald si excelentele tehnici de culturd se
impletesc pentru a crea varietdtile unui produs care cucereste pietele. Un produs care, datoritd preferintei
consumatorilor greci si a locului important pe care-l ocupd in alimentatia lor, a fost considerat ,fel de
mancare national”.

Suprafetele cultivate in aria delimitatd se inregistreaza si se certificd prin:
(a) programul de indemnizatii compensatorii;
(b) sistemul integrat de control al exploatatiilor agricole si

(c) programul de teledetectie.
Programele europene mentionate anterior sunt aplicate de directia pentru agricultura.

Autorizarea si controlul produsului vor fi asigurate de organismele competente de stat, in conformitate cu
dispozitiile legislatiei privind produsele cu denumire de origine si indicatie geografica.

Examinarea aprofundatd a produsului se va efectua cu ajutorul analizelor chimice realizate de organismele
autorizate de citre stat. Aceste organisme vor verifica de asemenea daci pe etichete sunt inscrise mentiunile
obligatorii previzute de legislatia nationald si comunitard (de exemplu, seria lotului, utilizarea logoului
comunitar etc.).

In ceea ce priveste fasolea uscati cultivatd in Grecia, numai fasolea gigant-elefant atinge o greutate mai mare
de 1200 gla 1 000 de boabe.

Metoda de obtinere

4.5.1. Recoltarea

Recoltarea pastdilor, care se efectueazd manual, debuteazi la inceputul lui septembrie si se intinde
pe o perioadi care poate atinge trei luni. Ea cuprinde pani la trei recoltdri, deoarece pastiile se coc
treptat de la bazd spre varful plantei. Pastdile se pun apoi in spatii destinate uscdrii, unde se usucd
natural la soare pand ce boabele se pot desprinde usor prin lovirea cu nuiele subtiri.

4.5.2. Conservarea

Dupi ce s-au desprins, boabele sunt intinse, daci este nevoie, la soare pani ce scade umiditatea la
nivelul cerut de aproape 12 %. Aceastd operatiune este urmatd de sortarea manuald pentru
eliminarea impuritatilor, precum si a boabelor zdrobite si stricate si/sau a boabelor care nu sunt din
aceeasi varietate. Boabele sunt puse apoi in saci si conservate in spatii curate si igienice, fird
probleme deosebite tindnd seama de durabilitatea produsului.
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4.6.

4.7.

4.8.

4.9.

4.5.3. Calibrarea, ambalarea si comercializarea

in noua statie de calibrare si de ambalare de la Agrotiki Kastorias, sortarea, calibrarea si ambalarea
se efectueazd cu ajutorul masinilor ultramoderne si metodelor care garanteazd obtinerea unui
produs de prima calitate.

Ambalarea se efectueazd automat in pungi de polipropilend de ¥2 kg si 1 kg, care sunt apoi puse
in cutii de 10-20 kg.

Tot procesul este controlat electronic si implica utilizarea dozatoarelor automate.

Calibrarea comporti separarea automati a produsului in trei categorii de dimensiune, asa cum este
precizat in cererea de recunoastere, dupd controlul autenticititii varietdtilor si curdtarea si
dezinfectarea prin metode usoare (separare fizicd, sistem Ecogen).

Produsul se distribuie direct magazinelor alimentare.

Obiectivele imediate sunt securitatea comerciald a produsului, protectia consumatorului si cucerirea
pietelor strdine, obiective care nu pot fi atinse decat prin recunoasterea fasolei ca produs IGP.

Legaturi

Solul si clima zonei sunt factori care exercitd o influentd determinantd asupra productiei de fasole
gigant-elefant de Kastoria de calitate exceptionald. Solurile usor acide cu texturd medie si foarte bine drenate
se imbind armonios cu clima ,mediteranean-continentald” din zond pentru productia de fasole care face
parte, de 300 de ani, din viata cotidiana a locuitorilor din regiune.

Tehnica de culturd aplicatd este o traditie care se transmite din generatie in generatie. Intr-adevdr, obtinerea
unui produs de calitate extra nu tine de mijloace, ci este rezultatul unei lungi experiente care se
materializeazd in mana si ,ochiul” producitorului.

In regiunea respectivd, cultura fasolei este legatd de economie, traditie, obiceiuri si sirbitori:
— targul anual al fasolei de la Lakkomata,

— mancare de fasole oferitd invitatilor cu ocazia sirbdtorii organizate pentru a comemora moartea lui
Pavlov Mélas, eroul luptei de eliberare a Macedoniei, in localitatea care poartd numele siu,

— sdrbatoarea fasolei organizatd in diverse locuri in perioada recoltdrii, alituri de manifestari folclorice
si culturale locale.

Aceste manifestdri demonstreaza legitura istoricd i sociald dintre locuitori si produs.

Organismul de control

Nume: Nopapyiakn Autodioiknon Kaotopuag

Afvon Tewpyiag GR - 521 00 — KAXTOPIA

Awownpto

(Directia de agriculturd — Administratia prefecturii Kastoria)
Adresi: GR-521 00 — KASTOPIA

Awonmpto

(GR-52 100 Kastoria)

Etichetare

Ambalajele in care se afld produsul trebuie sd contind obligatoriu mentiunea ,Fasolia Gigantes — Elefantes
PGI” (.fasole gigant-elefant IGP”), precum si indicatiile previzute la articolul 4 alineatul 7 din Decretul
prezidential nr. 81/93.

Cerinte nationale

Se aplicd dispozitiile generale din Decretul prezidential nr. 81/93 privind procesul de obtinere a produselor
DOP si IGP.

Numiirul CE: G[EL/00123/2000.04.05.

Data primirii cererii complete: 14.12.2000.



