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REGULAMENTUL (CE) NR. 564/2002 AL COMISIEI
din 2 aprilie 2002
de modificare in caietul de sarcini a doud denumiri care figureazd in anexa la Regulamentul (CE)
nr. 1107/96 privind inregistrarea indicatiilor geografice si a denumirilor de origine in conformitate cu
procedura previzutd la articolul 17 din Regulamentul (CEE) nr. 2081/92 al Consiliului privind protectia
indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare si de modificare in
caietul de sarcini a unei denumiri care figureazi in anexa la Regulamentul (CE) nr. 2400/96 privind
inscrierea anumitor denumiri in ,,Registrul denumirilor de origine protejate si al indicatiilor geografice
protejate”, previzut in Regulamentul (CEE) nr. 2081/92 al Consiliului (Marchfeldspargel/Baena/
Lammefjordsgulerod)

COMISIA COMUNITATILOR EUROPENE,
avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitatii Europene,

avand in vedere Regulamentul (CEE) nr. 2081/92 al Consiliului
din 14 iulie 1992 privind protectia indicatiilor geografice si a
denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare (*),
modificat ultima datd de Regulamentul (CE) nr. 2796/2000 al
Comisiei (2), in special articolul 9,

intrucat:

(1)  in conformitate cu articolul 9 din Regulamentul (CEE)
nr. 2081/92, guvernul austriac a solicitat pentru denumirea
,Marchfeldspargel”, inregistrati ca indicatie geografici pro-
tejatd de Regulamentul (CE) nr. 126396 al Comisiei (3) de
completare a anexei la Regulamentul (CE) nr. 1107/96 al
Comisiei din 12 iunie 1996 privind inregistrarea indicati-
ilor geografice si a denumirilor de origine in conformitate
cu procedura previzutd la articolul 17 din Regulamentul
(CEE) nr. 2081/92 al Consiliului (¥), modificat ultima datd
de Regulamentul (CE) nr. 1778/2001 (%), modificarea des-
crierii produsului si addugarea mai multor soiuri de
sparanghel.

(2)  In conformitate cu articolul 9 din Regulamentul (CEE)
nr. 2081/92, guvernul spaniol a solicitat pentru denumirea
,Baena”, inregistratd ca denumire de origine protejatd de
Regulamentul (CE) nr. 1107/96 al Comisiei, modificarea
zonei geografice, in special addugarea numelui unui sat,
,Castro del Rio”, precum si modificarea descrierii produsu-
lui.

(3)  In conformitate cu articolul 9 din Regulamentul (CEE)
nr. 2081/92 al Consiliului, guvernul danez a solicitat pen-
tru denumirea ,Lammefjordsgulerod”, inregistrati ca indi-
catie geografici protejatd de Regulamentul (CE)
nr. 2400/96 al Comisiei din 17 decembrie 1996 privind
inscrierea anumitor denumiri in ,Registrul denumirilor de
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origine protejate si al indicatiilor geografice protejate”,
prevazut in Regulamentul (CEE) nr. 2081/92 al Consiliului
privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de
origine ale produselor agricole si alimentare (%), modificat
ultima datd de Regulamentul (CE) nr. 245/2002 (%),
modificarea zonei geografice, in special addugarea a trei
zone mici ,Sidinge Fjord, Klintse si Svinninge Vejle”, a
dovezii de origine si a legdturilor.

(4)  In urma examindrii acestor trei cereri de modificare, s-a
considerat cd este vorba de modificiri care nu sunt minore.

(5)  In conformitate cu procedura previzut in articolul 9 din
Regulamentul (CEE) nr. 2081/92 si pentru ci nu este vorba
de modificari minore, procedura prevazuta in articolul 6 se
aplicd mutatis mutandis.

(6)  S-aconsiderat cd este vorba in aceste trei cazuri de o modi-
ficare conforma cu Regulamentul (CEE) nr. 2081/92. Nu
s-a transmis Comisiei nici o declaratie de opozitie, in sensul
articolului 7 din regulamentul mentionat, in urma publi-
crii in Jurnalul Oficial al Comunitdtilor Europene (3) a denu-
mirilor respective.

(7)  In consecint, aceste modificiri trebuie s fie inregistrate si
sd facd obiectul publicirii in Jurnalul Oficial al Comunitatilor
Europene,

ADOPTA PREZENTUL REGULAMENT:

Articolul 1

Modificarile care figureazd in anexa la prezentul regulament se
inregistreazd si se publici in conformitate cu articolul 6
alineatul (4) din Regulamentul (CEE) nr. 2081/92.

Articolul 2

Prezentul regulament intrd in vigoare in a doudzecea zi de la
publicarea in Jurnalul Oficial al Comunitdtilor Europene.
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(®) JOL 60, 24.2.2001, p. 15 (Lammefjordsgulerod) si
JO C 63, 28.2.2001, p. 5 (Marchfeldspargel si Baena).
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Prezentul regulament este obligatoriu in toate elementele sale si se aplicd direct in toate statele
membre.

Adoptat la Bruxelles, 2 aprilie 2002.

Pentru Comisie
Franz FISCHLER

Membru al Comisiei
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ANEXA
AUSTRIA
Marchfeldspargel

Modificdri: anexa 2 din caietul de sarcini:
— Punctul 5: ,Descrierea caracteristicilor”: ,lungimea tijelor”

In loc de: ,Lungimea maximd admisd este de 21 cm pentru sparanghelul alb si sparanghelul violet si de 25 cm
pentru sparanghelul violet/verde si sparanghelul verde”

se citegte: ,Lungimea maximd admisd este de 22 cm pentru sparanghelul alb si violet si de 25 c¢m pentru
sparanghelul violet/verde si sparanghelul verde”.

— Punctul 5: ,Descrierea materiilor de bazi”:

Se adaugd urmdtoarele soiuri:
Soiuri germane: ,Eposs, Ravel, Ramos”
Soiuri franceze: ,Viola”

Soiuri din Statele Unite ale Americii: ,Mary Washington”.
— Punctul 5: ,Descrierea caracteristicilor care le diferentiazd de produsele similare”

Se suprimd ,Lungimea maxima admisa este de 21 cm pentru sparanghelul alb si sparanghelul violet. Lungimea produselor
similare este de 22 cm”.

SPANIA

Baena
— La punctul ,Descriere”
in loc de: ,uleiurile apartinand acestei denumiri fac parte din urmdtoarele tipuri:
Tipul A: aciditate maxima 0,5 gust de fructe, placut dulce.
Tipul B: aciditate maxima 0,9°; gust de fructe, placut dulce.
Tipul C: aciditate maxima 1,3°; gust dulce.
Tipul D: aciditate maxima 1°; gust puternic de fructe si de migdald amara.

Culoarea acestor uleiuri variazd de la galben auriu la verde intens. Ele prezintd de asemenea urmatoarele
caracteristici tehnice:

Indice de peroxid: maxim 0,15
K,;0: maxim 0,1 %
Umiditate: maxim 0,1 %

Impuritati: maxim 0,1 %”

se citegte: ,Uleiurile apartinand acestei denumiri fac parte din urmdtoarele tipuri:
Tipul A: aciditate maxima 0,4°; aromd si gust puternic de fructe, usor gust de migdald amara.
Tipul B: aciditate maximd 1°; aromd si gust de fructe coapte, plcut si dulce.

Culoarea celor doud tipuri de ulei de masline stabilite mai sus poate varia de la galben verzui la galben
auriu.

Ele prezintd de asemenea urmdtoarele caracteristici:

Indice de peroxid: maxim 15 miliechivalenti de oxigen activ pe kg de ulei
Extinctie in ultraviolet (K270): maxim 0,1 %

Umiditate: maxim 0,1 %

Impuritdti: maxim 0,1 %”

— La punctul ,zond geografici”:

in loc de: ,Baena, Luque, Dofia Mencia, Nueva Carteya si Zuheros”

se citeste: ,Baena, Luque, Dofla Mencia, Nueva Carteya, Zuheros si Castro del Rio”.
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DANEMARCA

Lammefjordsgulerod
— Zona geografica:

in loc de:

se citeste:

— Dovada originii:

in loc de:

se citeste:

— Legaturi:

in loc de:

se citeste:

»morcovii de Lammefjord provin din zona canalizatd Lammefjord, delimitatd de Ringkanal si barajul de
la Audebo. Lammefjord este situat in Odsherred, in Sjaelland (Danemarca)”

~morcovii de Lammefjord provin din zona canalizatd Lammefjord, delimitatd de Ringkanal si barajul de
la Audebo. Lammefjord este situat in Odsherred, in Sjaelland (Danemarca). Svinning Vejle este partea
din Lammefjord asanatd care este situatd in partea cea mai cavd a fiordului. Zona a fost drenati inainte
de Lammefjord, in special pentru ci era o zond de pdsune si cu apd de micd adancime. Fiordul Sidinge
est de asemenea o zond canalizatd din Isefjord situatd la nord de Lammefjord. Klintsg este zona cea mai
nordicd. Aceastd zond era la origine un fiord, dar intrarea a fost astupati de aluviunile naturale. Zona
este de asemenea inconjuratd de canale de drenare”.

,morcovii de Lammefjord trebuie curdtati si ambalati in spaldtoare locale certificate. Printre conditiile
de certificare a spalatoarelor figureaza inscrierea zilnic, in registrele de control, a cantitdtilor de morcovi
sosite de la locul de culturd, precum si separarea fizicd a morcovilor de Lammefjord de cei care ar putea
veni «din afard». Se efectueazd un control PI suplimentar la acest nivel de citre directia produselor
vegetale”

~morcovii de Lammefjord trebuie curdtati si ambalati in spaldtoare locale certificate. Printre conditiile
de certificare a spalatoarelor figureaza inscrierea zilnic, in registrele de control, a cantititilor de morcovi
sosite de la locul de culturd, precum si separarea fizicd obligatorie a morcovilor de Lammefjord de cei
care ar fi putut fi cultivati intr-un sol nisipos obisnuit in afara zonelor mentionate. Se efectueazd un
control PI suplimentar la acest nivel de citre directia produselor vegetale.”

,Canalizarea din Lammefjord a inceput in 1873 si a dus la crearea unei zone agricole unice pentru ci
fundul fiordului, malos, era foarte bogat in elemente nutritive care proveneau de la animalele moarte
si de la materialele vegetale depuse si descompuse de-a lungul mileniilor (in unele locuri, grosimea
straturilor depasea 20 m). Malul s-a imbogdtit prin depunerile de nisip, dar mai ales prin particulele de
argild. O mare parte din Lammefjord nu are practic pietre, dar numdrul mare de cochilii de scoici si de
stridii conferd solului un continut ridicat de calcar.

Pe malurile vechi, solul este nisipos, iar nisipul, lustruit, are particule mai fine si mai putin aspre decat
celelalte soluri de acelasi tip. Toti acesti factori sunt importanti pentru cultivarea morcovului de
Lammefjord”

,Fiordul Siding este prima zond asanatd din regiunea Lammefjord. Apoi a fost asanat Svinninge Velje
si canalizarea celei mai mari zone, Lammefjord, a inceput in 1873. Klintse a fost asanat ultimul. Acest
lucru a dus la crearea unei zone agricole unice, deoarece fundul fiordului, malos, era foarte bogat in
elemente nutritive care proveneau de la animalele moarte si de la materialele vegetale depuse si
descompuse de-a lungul mileniilor (in unele locuri, grosimea straturilor depasea 20 m). Malul s-a
imbogitit prin depunerile de nisip, dar mai ales prin particulele de argili. O mare parte din Lammefjord
nu are practic pietre, dar numdrul mare de cochilii de scoici si de stridii conferd solului un continut
ridicat de calcar.

Pe malurile vechi, solul este nisipos, iar nisipul, lustruit, are particule mai fine si mai putin aspre decat
celelalte soluri de acelasi tip, ceea ce inseamna ca morcovii nu sunt zgariati atunci cand sunt culesi si
nu capatd acea nuantd tristd de gri caracteristici morcovilor cultivati in solurile nisipoase. Toti acesti
factori sunt importanti pentru cultivarea morcovului de Lammefjord.”



