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DIRECTIVA 2000/36/CE A PARLAMENTULUI EUROPEAN SI A CONSILIULUI
din 23 junie 2000
privind produsele din cacao si din ciocolatd destinate consumului uman

PARLAMENTUL EUROPEAN $I CONSILIUL UNIUNII EUROPENE, autorizati, substantele aromatizante, solventii de extractie

si metodele de analiza.

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitdtii Europene, in
special articolul 95, (5)  Addugarea la produsele din ciocolatd a grasimilor vegetale,
altele decat untul de cacao, pand la maximum 5 %, este

A1 T permisd in anumite state membre.
avand in vedere propunerea Comisiei (*),

(6)  Addugarea la produsele din ciocolatd a anumitor grasimi
vegetale, altele decat untul de cacao, pand la maximum
5 %, trebuie permisa in toate statele membre; aceste grasimi
vegetale trebuie sd fie echivalenti ai untului de cacao si,
prin urmare, s fie definite conform unor criterii tehnice si

avand in vedere avizul Comitetului Economic si Social (?),

hotdrand in conformitate cu procedura prevazutd la articolul 251
din tratat (3),

stiintifice.
Intrucdt: (7)  Pentru a garanta caracterul unitar al pietei interne, toate
produsele din ciocolatd reglementate de prezenta directiva
(I)  Anumite directive verticale privind produsele alimentare trebuie sd poatd circula liber in interiorul Comunitdtii sub

trebuie simplificate pentru a tine seama numai de cerintele
esentiale pe care trebuie si le indeplineascd produsele pe
care le acoperd, pentru ca aceste produse sd poatd circula
liber in cadrul pietei interne, in conformitate cu concluzi-
ile Consiliului European de la Edinburgh din 11 si
12 decembrie 1992, confirmate de cele ale Consiliului
European de la Bruxelles din 10 si 11 decembrie 1993.

denumirile de vanzare mentionate la anexa I la prezenta
directiva.

In conformitate cu normele generale de etichetare a
produselor alimentare prevdzute la Directiva 79/112/CEE
a Consiliului din 18 decembrie 1978 de apropiere a legis-
latiilor statelor membre privind etichetarea, prezentarea si
publicitatea ficutd produselor alimentare (%), este obligato-
rie, in special, o listd a ingredientelor in conformitate cu

(2)  Directiva 73/241/CEE a Consiliului din 24 iulie 1973 de . . e o
apropiere a legislatiilor statelor membre privind produsele art11.co{;1.11v6Dd.1n r§spect1vlzi 1dz1re%t}12vla, prezental dilr.ectwa face;
din cacao si din ciocolatd destinate consumului uman () a zp 1cab1 al irectiva 79] _ |CEE la pro usele din fcacao 1
fost justificatd de faptul ca diferentele dintre legislatiile 1N CI0COlata pentru a asigura consumatorit cu informaii
interne asupra catorva feluri de produse din cacao si din corecte.
ciocolatd pot impiedica libera circulatie a acestor produse .
si, de aceea, au un efect direct asupra realizdrii si functio- (9)  In cazul produselor din ciocolatd la care au fost adaugate
nirii pietei comune. grisimi vegetale, altele decat untul de cacao, consumatori-
lor trebuie si le fie oferitd, pe langa lista de ingrediente, o
o ) 5 ) ) o informatie corectd, impartiald si obiectiva.
(3)  Directiva mentionatd anterior are, prin urmare, ca obiectiv ’
ilir finitiilor si normelor comune privind compo-
?1312 cesit(eifiile gd: fibriocatiz,oa;%all;r:ap siV eficcli)etaliga (10) Pe, de altd parte, Dir@ti_va 79[1 12/CEE nu e'xclude
pfoduselor din cacao si din ciocolata pentr{J a se asigura et1chvetarea prodt{selor d1nvc1.oc.olata pentru a se 1nd3ca fap-
astfel libera circulatie in interiorul Comunitatii. gﬂ ca nu sunt adau%f_t: grasumt ;regetale, altvelef.decat unttlfl
e cacao, cu conditia ca informarea si fie corectd,
impartiald, obiectivd si si nu inducd consumatorul in
(4)  Definitiile si normele mentionate trebuie modificate pen- eroare.
tru a tine seama de progresele tehnologice si de schimba-
rile in preferintele consumatorilor si trebuie aliniate la (11) Anumite denumiri de vanzare care sunt refinute de pre-

legislatia comunitard privind produsele alimentare, in spe-
cial legislatia privind etichetarea, indulcitorii si alti aditivi

zenta directivd sunt de fapt folosite in denumirile de van-
zare combinate care sunt recunoscute in anumite state
membre pentru a descrie produse care nu trebuie

confundate cu cele previzute in prezenta directiv; aseme-
nea descrieri trebuie, de aceea, mentinute. Cu toate acestea,
folosirea unor asemenea denumiri trebuie si se confor-
meze cu prevederile Directivei 79/112/CEE, in special
articolul 5.

(1) JOC231,9.8.1996, p. 1 si
JO C118,17.4.1998, p. 10.

(3) JO C56,24.2.1997, p. 20.

(})  Avizul Parlamentului European din 23 octombrie 1997 (JO C 339,
10.11.1997, p. 128), Pozitia comund a Consiliului din 28 octombrie
1999 (JO C 10, 13.1.2000, p. 1) si Decizia Parlamentului European
din 15 martie 2000 (nepublicatd incd in Jurnalul Oficial). Decizia
Consiliului din 25 mai 2000.

(*) JOL 228, 16.8.1973, p. 23. Directivd, astfel cum a fost modificatd
ultima dat3 prin Directiva 89/344/CEE (JO L 142, 25.5.1989, p. 19).

(°) JOL 33,8.2.1979, p. 1. Directiv, astfel cum fost modificatd ultima
datd prin Directiva 97/4/CE a Parlamentului European si a Consiliu-
lui JO L 43, 14.2.1997, p. 21).
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(12) Dezvoltarea pietei interne de la adoptarea Directivei
73/241/CEE permite ca ,ciocolata menaj” si fie tratatd la
fel ca ,ciocolata”.

(13) Derogarea prevdzutd de Directiva 73/241/CEE care per-
mite Regatului Unit si Irlandei sd autorizeze folosirea pe
teritoriul lor a denumirii de ,milk chocolate” pentru a
desemna ,milk chocolate with high milk content” trebuie
mentinutd; totusi, denumirea englezeascd de ,milk
chocolate with high milk content” trebuie inlocuitd cu
denumirea ,family milk chocolate”.

(14)  Potrivit principiului proportionalitatii, prezenta directivi se
limiteazd la ceea ce este necesar pentru a atinge obiectivele
tratatului, in conformitate cu articolul 5 al treilea paragraf.

(15) Cacaoa, untul de cacao si o serie de alte grisimi vegetale
folosite in producerea ciocolatei sunt in principal produse
in tdrile in curs de dezvoltare. Este in interesul populatiei
care locuieste in tdrile in curs de dezvoltare s se incheie
acorduri pe termen cat mai lung. Comisia trebuie, de aceea,
sd aibd in vedere cum poate suporta Comunitatea aceasta
in cazul untului de cacao si a altor grasimi vegetale (de
exemplu, promovand ,comertul echitabil”).

(16) Masurile necesare pentru punerea in aplicare a prezentei
directive trebuie adoptate in conformitate cu Decizia
1999/468/CE a Consiliului din 28 iunie 1999 de stabilire
a procedurilor privind exercitarea atributiilor de punere in
aplicare conferite Comisiei (1).

(17) Pentru a se evita crearea unor noi obstacole la libera circu-
latie, statele membre trebuie sd se abtind de la adoptarea,
pentru produsele in cauzd, a unor dispozitii de drept intern
care nu sunt prevazute de prezenta directiva,

ADOPTA PREZENTA DIRECTIVA:

Articolul 1

Prezenta directivd se aplicd produselor din cacao si din ciocolatd
destinate consumului uman, conform anexei L.

Articolul 2

(1) Grisimile vegetale, altele decat untul de cacao, conform ane-
xei 1I, pot fi addugate la produsele din ciocolatd previzute la
anexa [ litera A punctele 3, 4, 5, 6, 8 si 9. Aceastd addugare nu
poate depdsi 5 % din produsul finit, dupd ce s-au scizut din
greutatea totald toate celelalte materiale comestibile folosite in
conformitate cu anexa I litera B, frd sd se fi redus continutul
minim de unt de cacao sau continutul total uscat de cacao.

(2) Produsele din ciocolatd care, potrivit alineatului (1), contin
grasimi vegetale, altele decat untul de cacao, pot fi comercializate

() JOL184,17.7.1999, p. 23.

in toate statele membre, cu conditia ca etichetarea lor, conform
articolului 3, si fie completatd cu mentiunea urmatoare, prezen-
tatd intr-un mod clar si lizibil: ,contine si alte grasimi vegetale pe
langd untul de cacao”. Aceastd mentiune trebuie si fie in aceeasi
zond de vizibilitate cu lista de ingrediente, separata clar de acea
listd, cu litere cel putin la fel de mari si ingrosate, aldturi de
denumirea de vanzare; in ciuda acestei cerinte, denumirea de van-
zare poate apdrea si in altd pozitie.

(3) Orice modificare la anexa II trebuie fdcutd in conformitate cu
procedura previzutd la articolul 95 din tratat.

(4) Pani la 3 februarie 2006, in conformitate cu articolul 95 din
tratat, dacd este necesar si tindnd seama de rezultatele unui studiu
adecvat asupra impactului prezentei directive asupra economiilor
acelor tdri care produc cacao si grasimi vegetale, altele decat untul
de cacao, Comisia prezintd o propunere pentru modificarea listei
din anexa II.

Atrticolul 3

Directiva 79/112/CEE se aplicd produselor previzute la anexa I,
in urmdtoarele conditii:

1. Denumirile de vanzare mentionate la anexa I trebuie sd se
aplice numai produselor mentionate in anexd si trebuie sd fie
folosite la comercializarea lor pentru a le desemna.

Cu toate acestea, aceste denumiri de vanzare pot fi utilizate in
mod complementar si in conformitate cu prevederile sau
normele vamale aplicabile in statele membre in care produsele
sunt vandute consumatorului final, si pentru a desemna alte
produse care nu pot fi confundate cu cele previzute la anexa L.

2. in cazul in care produsele previzute la anexa I litera A
punctele 3, 4, 5, 6, 7 si 10 sunt vandute asortate, denumirile
de vanzare pot fi inlocuite prin ,ciocolatd asortatd” sau
,ciocolatd asortatd umplutd” sau alte asemenea denumiri. In
acest caz, se poate folosi o singurd listd a ingredientelor pen-
tru toate produsele asortate.

3. Etichetarea produselor din cacao si din ciocolatd conform ane-
xei I litera A punctul 2 litera (c), punctul 2 litera (d), punctele 3,
4,5, 8 5i 9 trebuie sd indice continutul de cacao in substantd

»

uscatd prin includerea cuvintelor: ,cacao: minimum... %”.

4. Pentru produsele previzute in anexa I litera A punctul 2
litera (b) si punctul 2 litera (d) (a doua parte a tezei), etichetarea
trebuie sa indice continutul de unt de cacao.

5. Denumirile de vénzare ,ciocolatd”, ,ciocolatd cu lapte” si
,cuverturd de ciocolatd” previzute in anexa [ pot fi completate
cu informatii sau descrieri referitoare la criteriile de calitate
care prevad ci produsul contine:

— 1n cazul ciocolatei, minimum 43 % din totalul de cacao in
substantd solidd uscatd, inclusiv minimum 26 % unt de
cacao;
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— 1in cazul ciocolatei cu lapte, minimum 30 % din totalul de
cacao solidd uscatd si minimum 18 % lapte in substantd
solidd uscatd obtinut prin deshidratarea partiald sau totald
a laptelui integral, lapte semi sau total smantanit, frigca,
sau din friscd partial sau total deshidratatd, grasime de
lapte sau unt, inclusiv minimum 4,5 % grasime din lapte;

— 1in cazul cuverturii de ciocolatd, minimum 16 % cacao
uscatd degresatd solida.

Articolul 4

Pentru produsele mentionate la anexa I, statele membre nu adoptd
dispozitii de drept intern care nu sunt previzute de prezenta
directiva.

Articolul 5

(1) Mésurile necesare de punere in aplicare a prezentei directive
privind aspectele la care se face referire in continuare, trebuie
adoptate in conformitate cu procedura de reglementare previzuti
la articolul 6 alineatul (2):

— adaptarea dispozitiilor prezentei directive la dispozitiile
generale comunitare aplicabile produselor alimentare;

— adaptarea prevederilor din anexa I litera B punctul 2, literele C
si D la progresul tehnic.

(2) Pand la 3 august 2003, fird a aduce atingere articolului 2 ali-
neatul (3), Parlamentul European si Consiliul trebuie si
reexamineze, la propunerea Comisiei, continutul alineatului (1) a
doua liniutd din prezentul articol, in vederea posibilei extinderi a
procedurii de adaptare la progresul tehnic si stiintific.

Articolul 6

(1) Comisia trebuie sd fie sprijinitd de Comitetul permanent pen-
tru produsele alimentare, instituit prin Decizia 69/414/CEE a
Consiliului (1), denumit in continuare ,,comitet”.

(2) In cazul in care se face trimitere la prezentul aliniat, se aplici
dispozitiile articolelor 5 si 7 din Decizia 1999/468/CE, avand in
vedere prevederile articolului 8 din prezenta directiva.

Termenul previzut la articolul 5 alineatul (6) din Decizia
1999/468CE se stabileste la trei luni.

(3) Comitetul isi stabileste regulamentul de procedura.

() JOL291,19.11.1969, p. 9.

Atrticolul 7
Directiva 73/241/CEE a Consiliului se abrogd de la 3 august 2003.

Trimiterile la directiva abrogati trebuie intelese ca trimiteri la
prezenta directiva.

Articolul 8

(1) Statele membre adoptd actele cu putere de lege si actele
administrative necesare pentru a se conforma prezentei directive
pand la 3 august 2003. Statele membre informeazd de indatd
Comisia cu privire la aceasta.

(2) Aceste misuri trebuie aplicate astfel incat:

— sd autorizeze comercializarea produselor previzute la anexa I
in cazul in care acestea se conformeazd cu definitiile si normele
previzute de prezenta directivd, cu efect din 3 august 2003;

— si interzicd comercializarea produselor care nu se confor-
meazd prezentei directive, cu efect din 3 august 2003.

Cu toate acestea, comercializarea produselor neconforme cu pre-
zenta directivd, dar etichetate inainte de 3 august 2003 in
conformitate cu Directiva 73/241/CEE a Consiliului, este permisa
pand la epuizarea stocurilor.

(3) Atunci cand statele membre adoptd aceste acte, acestea
cuprind o trimitere la prezenta directivd sau sunt insotite de o ase-
menea trimitere la data publicarii lor oficiale. Statele membre sta-
bilesc modalitatea de efectuare a acestei trimiteri.

Articolul 9
Prezenta directivd intrd in vigoare la data publicirii in Jurnalul
Oficial al Comunitdtilor Europene.

Articolul 10

Prezenta directivd se adreseaza statelor membre.

Adoptatd la Luxemburg, 23 iunie 2000.
Pentru Parlamentul European Pentru Consiliu
Presedintele Presedintele

N. FONTAINE J. SOCRATES
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ANEXA I

DENUMIRI DE VANZARE, DEFINITII SI CARACTERISTICI ALE PRODUSELOR

A. DENUMIRI DE VANZARE SI DEFINITII

1.  Untul de cacao

desemneaza grasimile obtinute din boabele de cacao sau parti din acestea cu urmdtoarele caracteristici:

— continut de acizi grasi liberi

(exprimat ca acid oleic): maximum 1,75 %

— substante nesaponificabile

(determinate prin folosirea eterului de petrol): ~ maximum 0,5 %, exceptand cazul untului de cacao
presat, unde nu trebuie si fie mai mult de 0,35 %

2. (a) Praf de cacao, cacao

desemneaza produsul obtinut prin transformarea boabelor de cacao care au fost curitate, descojite si
prijite, in pudrd, si care contine minimum 20 % unt de cacao, calculat in functie de greutatea materiei
uscate, §i maximum 9 % apa;

Cacao cu continut redus de grisime, pudrd de cacao fira grisime

desemneazd pudra de cacao care contine maximum 20 % unt de cacao, calculat conform greutdtii de
substantd uscati;

Ciocolati praf, ciocolatd sub forma de pudri

desemneaza produsul constand dintr-un amestec de cacao si zaharuri, continand minimum 32 % pudrd
de cacao;

Ciocolati de baut, cacao indulcitd, pudri de cacao indulcitd

desemneazd produsul constand dintr-un amestec de praf de cacao si zaharuri, continind minimum
25 % pudra de cacao; aceste denumiri trebuie insotite de termenul ,continut redus de grasime” in cazul
in care produsul este cu continut redus de grasime conform literei (b).

3.  Ciocolatd

(a) desemneazd produsul obtinut din produse de cacao si zahdr care, sub rezerva literei (b), contine

minimum 35 % substantd solida uscati totald, incluzand minimum 18 % unt de cacao si minimum 14 %
cacao in substantd uscatd fird grasime;

(b) totusi, acolo unde aceastd denumire este completatd cu cuvintele:

— vermicelli” sau ,flakes”: produsul prezentat sub formd de granule sau fulgi trebuie si contind
minimum 32 % substantd uscatd cacao in total, minimum 12 % unt de cacao si minimum 14 %
cacao in substantd uscatd fird grasime;

— couverture”: produsul trebuie si contind minimum 35 % cacao substantd uscatd in total, inclusiv
minimum 31 % unt de cacao si minimum 2,5 % cacao in substantd uscatd fard grasime;

— ciocolatd cu alune ,gianduja” (sau unul din derivatele cuvantului ,gianduja”): produsul trebuie sd fie
obtinut in primul rand din ciocolatd avand un continut total de cacao in substantd uscatd de 32 %
inclusiv un continut minim de cacao in substantd uscatd fard grisime de 8 % si, in al doilea rand,
din alune fin micinate in asemenea cantititi incat la 100 g de produs acesta sd contind minimum
20 g si maximum 40 g de alune. Pot fi addugate urmitoarele:

(a) laptesaulapte in substantd uscatd obtinut prin evaporare, in asemenea proportie incat produsul
finit s3 nu contind mai mult de 5 % lapte in extract sec;

(b) migdale, alune sau alte varietiti de fructe in coajd, intregi sau sfirimate, in asemenea cantitdti,
ca, impreund cu alunele micinate, sd nu depiseascd 60 % din greutatea totald a produsului.

4. Ciocolatd cu lapte

(a

)

desemneazd produsul obtinut din produse din cacao, zaharuri si lapte sau derivati din lapte, care, sub
rezerva literei (b), contin:

— minimum 25 % total cacao in substantd solida;

— minimum 14 % lapte in substantd solidd uscatd obtinut partial sau total prin deshidratarea laptelui
integral, semi sau total smantanit, friscd sau din frigc partial sau total degresatd, unt sau grasime
din lapte;

— minimum 2,5 % cacao in substanta solidd uscatd fird grasime;
— minimum 3,5 % grisime de lapte;

— minimum 25 % grisime totald (unt de cacao sau grisime din lapte).
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(b) Totusi, dacd denumirea este completatd de cuvintele:

— vermicelli” sau ,flakes”: produsul prezentat sub forma de granule sau fulgi trebuie si contind
minimum 20 % cacao in substantd solidd uscatd, minimum 12 % lapte in substanta solida uscatd,
obtinut prin deshidratarea partiald sau totald a laptelui integral, semi sau complet smantanit, frisca
sau din frigcd partial sau total deshidratatd, unt sau grasime din lapte si minimum 12 % grasimi in
total (unt de cacao sau grisime din lapte);

— couverture”: produsul trebuie sd aibd un continut minim total de grdsimi (unt de cacao si grasime
din lapte) de 31 %;

— ciocolatd cu lapte si alune ,gianduja” (sau unul din derivatele cuvantului ,gianduja”): produsul trebuie
sd fie obtinut in primul rand din ciocolatd cu lapte avand un continut minim de 10 % lapte in
substantd solid uscatd, obtinut prin deshidratarea partiald sau totald a laptelui integral, semi sau
total smantanit, frisca sau friscd partial sau total deshidratatd, unt sau grasimi din lapte si, in al doilea
rand, din alune fin micinate, in asemenea cantitdti incat 100 g de produs sd contind minimum 15 g
si maximum 40 g de alune. Migdalele, alunele si alte varietati de fructe in coaji pot fi, de asemenea,
addugate, intregi sau sfirimate, in asemenea cantitdti incat impreund cu alunele micinate si nu
depdseascd 60 % din greutatea totald a produsului.

(c) Dacd in denumirea produsului cuvantul ,lapte” este inlocuit de:
— friscd”: produsul trebuie sd aibd un continut minim de grdsime din lapte de 5,5 %;

— lapte smantanit”: produsul trebuie sd aibd un continut de grisime din lapte nu mai mare de 1 %.

=

Regatul Unit si Irlanda pot si autorizeze folosirea pe teritoriul lor a denumirii ,milk chocolate” pentru
a desemna produsele prevdzute la punctul 5, cu conditia ca termenul si fie insotit in ambele cazuri de
o indicatie asupra continutului de lapte in substanta solidd uscatd stabilit pentru fiecare din cele doud
produse, sub forma ,milk solids: minimum...%".

Ciocolati cu lapte cu continut ridicat de lapte
desemneazd produsul obtinut din produse de cacao, zaharuri si lapte sau produse lactate si care contin:

— minimum 20 % cacao in substantd solidd uscati;

— minimum 20 % lapte in substanta solidd uscatd obtinut prin deshidratarea partiald sau totald a laptelui
integral, semi sau total smantanit, friscd sau din friscd partial sau total deshidratatd, unt sau grasime din
lapte;

— minimum 2,5 % cacao in substan{i solidd uscatd fird grasime;
— minimum 5 % grisime din lapte;

— minimum 25 % grasimi totale (unt de cacao si grasime din lapte).

Ciocolatd alba

desemneaza produsul obtinut din unt de cacao, lapte sau produse lactate si zaharuri care contin minimum
20 % unt de cacao si minimum 14 % lapte in substantd solidd uscatd obtinut prin deshidratarea partiald
sau totald a laptelui integral, semi sau total smantanit, friscd sau frigcd partial sau total deshidratatd, unt sau
grasime din lapte, din care minimum 3,5 % este grdsime din lapte.

Ciocolatd umpluti, ciocolatd cu umpluturi de..., ciocolatid cu interior din...

desemneazd produsul umplut, a cdrui parte exterioard constd din unul din produsele mentionate la
punctele 3, 4, 5 si 6. Denumirea nu se aplici la produsele al cror interior constd din produse de panificatie,
patiserie, biscuiti sau inghetatd.

Partea exterioard din ciocolatd a produselor purtand una din aceste denumiri trebuie sd constituie minimum
25 % din greutatea totald a produsului.

Ciocolatd a la taza

desemneaza produsul obtinut din produse de cacao, zaharuri si fiind sau amidon de grau, orez sau porumb,
care contine minimum 35 % cacao in substanta solida uscatd, inclusiv minimum 18 % unt de cacao si nu
mai putin de 14 % cacao in substantd solidd uscatd fard grasime si maximum 8 % fdina sau amidon.

Ciocolatd obisnuitd a la taza

desemneaza produsul obtinut din produse din cacao, zaharuri si fiind sau amidon din grau, orez sau
porumb, care contine minimum 30 % cacao in substanta solidd uscatd, inclusiv minimum 18 % unt de
cacao si minimum 12 % cacao in substantd solidd uscatd fara grasime si maximum 18 % fdind sau amidon.

Bomboani de ciocolatd sau pralind
desemneazd produsul de marimea unei singure inghitituri, care consta din:
— ciocolatd umpluta sau

— un singur tip de ciocolatd sau o combinatie de ciocolate conform punctelor 3, 4, 5 sau 6 si alte substante
comestibile, previzind ca ciocolata sd constituie minimum 25 % din greutatea totald a produsului.
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B.

)

INGREDIENTE OPTIONALE AUTORIZATE

Addugarea de substante comestibile

1. Fardaaduce atingere articolului 2 si literei B punctul 2, alte substante comestibile pot fi de asemenea addugate
produselor din ciocolatd previzute la litera A punctele 3, 4, 5, 6, 8 si 9.

Totusi, addugarea:
— de grasimi animale i a preparatelor lor care nu derivi exclusiv din lapte trebuie interzis3;

— de fdind, amidon granule sau pudrd trebuie autorizatd numai dacd addugarea este in conformitate cu
prevederile de la litera A punctele 8 si 9.

Cantitatea acestor substante comestibile addugate nu poate depasi 40 % din greutatea totald a produsului
finit.

2. Numai acele arome care nu imitd gustul ciocolatei sau al grasimii din lapte pot fi addugate la produsele
previzute la litera A punctele 2, 3, 4, 5, 6, 8 si 9.

CALCULAREA PROCENTELOR

Continutul minim al produselor mentionat la litera A punctele 3, 4, 5, 6, 8 si 9 se calculeazd dupd sciderea
greutdtii ingredientelor mentionate la litera B. In cazul produselor mentionate la litera A punctele 7 si 10,
continuturile minime trebuie si fie calculate dup sciderea greutatii ingredientelor mentionate la litera B, precum
si a greutdtii umpluturii.

Continuturile de ciocolati ale produselor previzute la litera A punctele 7 si 10 se calculeaza in functie de greutatea
totald a produsului finit, inclusiv umplutura.

ZAHARURI

Zaharurile mentionate in prezenta directivd nu sunt limitate numai la acele zaharuri care intrd sub incidenta
Directivei 73/437CEE a Consiliului din 11 decembrie 1973 de apropiere a legislatiilor statelor membre privind
anumite zaharuri destinate consumului uman (7).

JO L 356, 27.12.1973, p. 71. Directivd, astfel cum a fost modificatd ultima datd prin Actul de aderare din 1985.
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ANEXA II

GRASIMILE VEGETALE MENTIONATE LA ARTICOLUL 2 ALINEATUL (1)

Grésimile vegetale mentionate la articolul 2 alineatul (1) sunt, singure sau in amestec, echivalenti ai untului de cacao

si trebuie s se conformeze urmdtoarelor criterii:

(a) sa fie grasimi vegetale nelaurice, bogate in trigliceride monosaturate simetrice de tipul POP, POSt si StOSt (1);

(b) se pot amesteca in orice proportie cu untul de cacao si sunt compatibile cu proprietatile fizice ale acestuia (punct
de topire si temperaturd de cristalizare, vitezd de topire, necesitatea fazei de consistentd);

(c) ele sunt obtinute numai prin procesul de rafinare sifsau fractionare, ceea ce exclude modificirile enzimatice ale

structurii trigliceridelor.

In conformitate cu aceste criterii, pot fi utilizate urmitoarele grisimi vegetale, obtinute din plantele enumerate mai

jos:

Numele obisnuit al grasimii vegetale

Numele stiintific al plantei din care pot fi obtinute grasimile
mentionate

1. lllipe, grasime de Borneo sau Tengkawang

2. Ulei de palmier

3. Sal
4. Shea
5. Kokum gurgi

6. Miez de mango

Shorea spp.

Elaeis guineensis
Elaeis olifera

Shorea robusta
Butyrospermum parkii
Garcinia indica

Mangifera indica

Prin derogare de la cele mentionate anterior, statele membre pot permite folosirea uleiului de nuca de cocos pentru
urmdtoarele scopuri: ciocolatd folositd in producerea inghetatei si a produselor similare inghetate.

(") P (acid palmitic), O (acid oleic), St (acid stearic).



