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REGULAMENTO DELEGADO (UE) 2024/ 1141 DA COMISSAO
de 14 de dezembro de 2023

que altera os anexos Il e Il do Regulamento (CE) n.° 853/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho
no que diz respeito aos requisitos especificos de higiene apliciveis a determinadas carnes, produtos
da pesca, produtos licteos e ovos

(Texto relevante para efeitos do EEE)

A COMISSAO EUROPEIA,
Tendo em conta o Tratado sobre o Funcionamento da Unido Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 853/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril de 2004, que
estabelece regras especificas de higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal ('), nomeadamente o
artigo 10.°, n.° 1, segundo pardgrafo, alineas a), c), d), ) e f),

Considerando o seguinte:

(I) O Regulamento (CE) n.> 853/2004 estabelece regras especificas para os operadores das empresas do setor alimentar
no que se refere a higiene dos géneros alimenticios de origem animal. Em especial, o anexo II do referido
regulamento estabelece requisitos relativos a vérios produtos de origem animal e o seu anexo IIl estabelece
requisitos especificos. A secgdo I do anexo II do Regulamento (CE) n.° 853/2004 estabelece requisitos relativos a
aposicio de uma marca de identificacio a produtos de origem animal. A seccdo I, parte B, do anexo II do
Regulamento (CE) n.° 853/2004 refere-se 8 Comunidade Europeia e ndo a Unido Europeia. As abreviaturas da marca
de identificagdo que se referem a «Unido Europeia» devem, por conseguinte, substituir as referéncias a «Comunidade
Europeia». No entanto, essa substitui¢do cria um encargo administrativo considerdvel. Por conseguinte, é adequado
prever um periodo transitério durante o qual os produtos que ostentem uma marca de identificagio com a
abreviatura da «Comunidade Europeia» antes do termo desse periodo possam permanecer no mercado.

(2)  Além disso, é necessdrio clarificar a relacdo entre a forma da marca de identificagdo exigida pelo Regulamento (CE)
n.° 853/2004 e os requisitos relativos a uma marca de identificagdo especial para o controlo de certas doengas
animais estabelecidos no Regulamento (UE) 2016/429 do Parlamento Europeu e do Conselho (3. A seccdo I, parte
B, do anexo II do Regulamento (CE) n.° 853/2004 deve ser alterada a fim de clarificar que forma deve ser aplicada
em circunstncias especificas.

(3) O anexo II também exige que os operadores das empresas do setor alimentar responsdveis por matadouros, se for
caso disso, solicitem, recebam, verifiquem e atuem em fungio das informacdes relativas a cadeia alimentar em
relacdo a todos os animais, & exce¢do da caca selvagem, enviados ou destinados ao matadouro. Os mesmos
requisitos devem aplicar-se aos operadores das empresas do setor alimentar responsdveis por estabelecimentos de
manuseamento de caga, sempre que a caga de criagdo abatida no local de origem seja enviada para o
estabelecimento de manuseamento de caca.

(4)  Os matadouros moveis sio cada vez mais utilizados para evitar eventuais problemas de bem-estar dos animais
durante o transporte, por exemplo devido a longos tempos de transporte de animais criados em zonas remotas. Os
matadouros méveis estdo sujeitos a aprovagdo, como qualquer outro matadouro, em conformidade com o
artigo 4.°, n.° 2, do Regulamento (CE) n.° 853/2004, em cada Estado-Membro em que funcionam. No entanto, é
necessario clarificar a forma como esta aprovagdo deve ser aplicada no caso de uma combinacio de instalacdes
méveis e permanentes do matadouro. A aprovagio dos matadouros baseia-se principalmente no cumprimento dos
requisitos em matéria de construgdo, concegdo e equipamento desses matadouros, previstos na sec¢do I, capitulo II,
e na secgdo II, capitulo II, do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004.

() JOL 139 de 30.4.2004, p. 55.
() Regulamento (UE) 2016/429 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 9 de margo de 2016, relativo as doengas animais
transmissiveis e que altera e revoga determinados atos no dominio da satide animal («Lei da Saide Animal») (JO L 84 de 31.3.2016,

p- 1).
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O artigo 43.°, n.° 6, do Regulamento de Execucdo (UE) 2019/627 da Comissdo () permite, em circunstancias
excecionais, que os animais vivos sejam transportados para outro matadouro. O Regulamento (CE) n.° 853/2004
ndo prevé esta possibilidade. Por razdes de coeréncia da legislacio da Unido, o Regulamento (CE) n.° 853/2004 deve
ser alinhado, a este respeito, com o Regulamento de Execucdo (UE) 2019/627. Por conseguinte, deve ser alterada em
conformidade a sec¢do I, capitulo IV, do anexo Il do Regulamento (CE) n.° 853/2004.

O Regulamento (CE) n.° 853/2004 permite o atordoamento e a sangria de um nidmero limitado de determinados
ungulados na exploracio desde que sejam cumpridos requisitos especificos, nomeadamente o facto de os animais
ndo poderem ser transportados para o matadouro, a fim de evitar qualquer risco para o manuseador e prevenir
lesdes dos animais durante o transporte. Este requisito limita esta possibilidade de atordoamento e sangria na
exploragio, em grande medida, a animais criados em regime extensivo, excluindo a maioria dos animais
manuseados regularmente pelos agricultores e, por conseguinte, facilmente transportados sem riscos. Com base na
experiéncia adquirida pelos operadores das empresas do setor alimentar e pelas autoridades competentes, e tendo
em conta a exigéncia crescente de evitar qualquer problema de bem-estar dos animais durante o transporte, é
adequado alargar a possibilidade de atordoar e sangrar ungulados na explora¢do, em conformidade com requisitos
especificos, aos ovinos e caprinos e a outros ungulados criados sob qualquer condigdo de habitacdo.

Em 19 de janeiro de 2023, a Autoridade Europeia para a Seguranca dos Alimentos publicou um parecer cientifico
sobre a seguranca microbioldgica da carne maturada (*) («parecer da EFSA»). O parecer da EFSA refere que a carne
maturada ndo representa um risco mais elevado para a satde ptiblica do que a carne fresca, se forem cumpridos
determinados requisitos. Tendo em conta o consumo crescente de carne maturada, é adequado estabelecer no
Regulamento (CE) n.° 853/2004 requisitos especificos recomendados no parecer da EFSA, em especial no que diz
respeito a carne de bovino maturada a seco. Essa carne é colocada no mercado como carne fresca ou como
preparado de carne, por exemplo, através da adi¢do de culturas de maturacio a carne fresca durante a maturagdo a
seco. Tanto a sec¢do I como a seccdo V do anexo Il do Regulamento (CE) n.* 853/2004 devem ser alteradas em
conformidade.

A secgdo I, capitulo VII, do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004 prevé condi¢bes alternativas para o
transporte de carcacas, meias-carcagas, quartos ou meias-carcacas cortadas em trés grandes pecas de ovinos,
caprinos, bovinos e suinos. Tais condi¢des de transporte baseiam-se no controlo da temperatura da superficie da
carne em vez da sua temperatura central e tém de cumprir requisitos especificos.

Com base na experiéncia adquirida pelos operadores das empresas do setor alimentar e pelas autoridades
competentes, é adequado alterar esses requisitos especificos estabelecidos na sec¢io I, capitulo VII, do anexo IIl do
Regulamento (CE) n.° 853/2004, em especial para permitir a recolha da carne de um armazém frigorifico e de um
nimero limitado de matadouros, para permitir o seu transporte num mesmo compartimento com mais tipos de
carne que cumpram os requisitos de temperatura final dessa carne e para definir condi¢des adicionais de
temperatura e tempo para o transporte de carcagas, meias-carcagas, quartos ou meias-carcagas cortadas em trés
grandes pecas de ovinos, caprinos e bovinos durante um periodo méximo de transporte de 30 horas.

(10) As autoridades competentes indicaram que a utilizacio de métodos diferentes para a medigdo da temperatura da

superficie produziu resultados distintos. Por conseguinte, é adequado estabelecer um método de referéncia baseado
na experiéncia adquirida pelos operadores das empresas do setor alimentar e no progresso tecnoldgico, mantendo
simultaneamente a possibilidade de utilizar métodos alternativos.

(11) A secgdo Il do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004 exige que as ratites e os ungulados de criagdo abatidos

na exploragio sejam transportados para o matadouro para posterior manuseamento. Uma vez que Os
estabelecimentos de manuseamento de caga dispdem de instala¢des adequadas para manusear higienicamente essa
caga de criagdo abatida na exploragio, devem também ser autorizados a receber e manusear ratites de criagdo e
ungulados de criagdo.

Regulamento de Execugdo (UE) 2019/627 da Comissdo, de 15 de marco de 2019, que estabelece disposi¢des préticas uniformes para a
realizacdo dos controlos oficiais de produtos de origem animal destinados ao consumo humano, em conformidade com o
Regulamento (UE) 2017625 do Parlamento Europeu e do Conselho, e que altera o Regulamento (CE) n.* 2074/2005 da Comissdo no
que se refere aos controlos oficiais JO L 131 de 17.5.2019, p. 51).

EFSA Journal, vol. 21, n.° 1, artigo 7745, 2023.
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(12)

(13)

(14)

(16)

A seccdo III, ponto 3, alinea i), do anexo III exige igualmente que as ratites de criagdo e os ungulados de criagio
abatidos na exploracdo sejam acompanhados até ao matadouro de uma declaracio do operador da empresa do
setor alimentar que os criou. As informagdes fornecidas nessa declaragdo sdo semelhantes as informagdes relativas a
cadeia alimentar. A fim de reduzir os encargos administrativos decorrentes desta duplicacio de informagdes, este
requisito de declaragdo deve ser suprimido. As referéncias ao ponto 3, alinea i), devem ser substituidas por
referéncias as informagdes relativas a cadeia alimentar.

A caca de criagdo abatida na exploragdo de proveniéncia deve ser acompanhada de um certificado que ateste a
conformidade com os requisitos estabelecidos na seccdo III, ponto 3, do anexo III do Regulamento (CE)
n.° 853/2004, utilizando o modelo de certificado sanitdrio estabelecido no capitulo 3 do anexo IV do Regulamento
de Execugdo (UE) 2020/2235 da Comissdo (°). A fim de evitar qualquer ambiguidade entre o requisito legal
estabelecido no Regulamento (CE) n.° 853/2004 e o modelo de certificado sanitdrio estabelecido no Regulamento
de Execugdo (UE) 2020/2235, a redagdo do certificado sanitdrio tanto no Regulamento (CE) n.° 853/2004 como no
Regulamento de Execugdo (UE) 2020/2235 deve ser plenamente coerente.

A seccdo VIII, capitulo VII, pontos 1 e 2, do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004 estabelece que os produtos
da pesca frescos e os produtos da pesca descongelados nio transformados devem ser mantidos a uma temperatura
proxima da do gelo fundente e que os produtos da pesca congelados devem ser mantidos a uma temperatura ndo
superior a —18 °C em todas as partes dos produtos. O setor dos produtos da pesca necessita, por vezes, de utilizar
mdquinas que cortam em postas os produtos da pesca frescos, os produtos da pesca descongelados ndo
transformados ou os produtos da pesca transformados e que podem aglomerar de novo as postas, utilizando folhas
intercaladas aplicadas de forma automdtica. Neste caso, esses produtos da pesca sio colocados numa cimara
frigorifica para diminuir a sua temperatura inicial ou, no caso de produtos jd congelados, para aumentar a sua
temperatura para um valor superior a =18 °C, a fim de permitir o corte ou o corte em postas. Por conseguinte, é
adequado autorizar, sempre que seja necessario devido a temperatura exigida por razdes de ordem tecnoldgica, que
a temperatura dos produtos da pesca submetidos a essa pratica seja diferente, durante um periodo limitado, das
temperaturas exigidas na sec¢do VIII, capitulo VII, pontos 1 e 2, do anexo III. No entanto, a armazenagem e o
transporte a essa temperatura nio devem ser autorizados.

A secgio IX, capitulo I, parte I, do anexo Il do Regulamento (CE) n.° 853/2004 estabelece requisitos sanitdrios
aplicdveis a produgio de leite cru e colostro com efetivos de animais de criacdo a partir dos quais o leite e o colostro
sdo recolhidos com vista a sua coloca¢do no mercado. O ponto 3 da referida parte I prevé que o leite cru de vaca,
bufala, ovelha ou cabra que nio seja proveniente de efetivos indemnes ou oficialmente indemnes de brucelose e
tuberculose deve ser submetido a um tratamento térmico que apresente uma rea¢io negativa ao teste da fosfatase
alcalina. No entanto, o teste da fosfatase alcalina ndo é um método adequado para verificar o tratamento térmico do
leite cru de espécies ndo bovinas ou do leite cru separado em diferentes fragdes antes de ser submetido a tratamento
térmico em unidades de transformacdo modernas. Por conseguinte, deve conceder-se aos operadores das empresas
do setor alimentar a possibilidade de recorrer a opgdes alternativas para demonstrar a eficicia do tratamento
térmico aplicado, baseadas nos principios da andlise de perigos e pontos criticos de controlo (HACCP) estabelecidos
no Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho ().

A secgio IX, capitulo II, parte II, do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004 estabelece os requisitos para o
tratamento térmico do leite cru, do colostro, dos produtos lacteos ou dos produtos a base de colostro. A parte II,
ponto 1, alinea a), prevé que os produtos pasteurizados devem demonstrar, se for caso disso, uma reagio negativa
ao teste da fosfatase alcalina imediatamente apds tal tratamento. Devido a inadequagdo dos testes da fosfatase
alcalina para verificar o tratamento térmico do leite cru de espécies ndo bovinas ou do leite cru separado em
diferentes fracdes antes de ser tratado termicamente, devem também ser disponibilizadas aos operadores das
empresas do setor alimentar op¢des alternativas baseadas nos principios HACCP para demonstrar a eficicia da
pasteurizacdo.

() Regulamento de Execugdo (UE) 2020/2235 da Comissdo, de 16 de dezembro de 2020, que estabelece regras de aplicacdo dos
Regulamentos (UE) 2016/429 e (UE) 2017/625 do Parlamento Europeu e do Conselho no que diz respeito aos modelos de
certificados sanitdrios, aos modelos de certificados oficiais e aos modelos de certificados sanitdrios/oficiais para a entrada na Unido e a
circulagdo no interior da Unido de remessas de determinadas categorias de animais e mercadorias e a certificacdo oficial relativa a esses
certificados, e que revoga o Regulamento (CE) n.° 599/2004, os Regulamentos de Execucdo (UE) n.° 636/2014 e (UE) 2019/628, a
Diretiva 98/68|CE e as Decisdes 2000/572[CE, 2003/779/CE e 2007/240/CE (O L 442 de 30.12.2020, p. 1).

() Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril de 2004, relativo a higiene dos géneros
alimenticios (JO L 139 de 30.4.2004, p. 1).
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(17) A secgdo X, capitulo I, do anexo Il do Regulamento (CE) n. 853/2004 estabelece regras de higiene para a producio
de ovos e prevé, nomeadamente, que, nas instalacdes do produtor até a venda ao consumidor, os ovos devem ser
mantidos isentos de odores estranhos, uma vez que tais odores podem indicar uma alteracio dos ovos que os torne
impréprios para consumo direto pelo consumidor final. No entanto, se um operador de uma empresa do setor
alimentar tiver aplicado intencionalmente um odor estranho aos ovos para lhes conferir sabores especiais, a
presenca desse odor ndo significa que os ovos representem um risco para o consumidor. Por conseguinte, deve ser
permitida a colocagdo no mercado de ovos aos quais tenha sido intencionalmente aplicado um odor, desde que essa
prética ndo se destine a ocultar a existéncia prévia de qualquer odor estranho nos ovos.

(18) £ adequado conceder aos operadores das empresas do setor alimentar tempo suficiente para se adaptarem aos novos
requisitos relativos & matura¢do a seco da carne de bovino ou para demonstrarem, a contento das autoridades
competentes, a seguranca de abordagens alternativas. Por conseguinte, os novos requisitos estabelecidos na seccio I,
capitulo VII, do anexo III do Regulamento (CE) n.° 853/2004, com a redagio que lhe é dada pelo presente
regulamento, sdo aplicaveis seis meses ap6s a data de entrada em vigor do presente regulamento.

(19) O Regulamento (CE) n.° 853/2004 deve, por conseguinte, ser alterado em conformidade,
ADOTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.°

Os anexos II e IIl do Regulamento (CE) n.° 853/2004 sio alterados em conformidade com o anexo do presente
regulamento.

Artigo 2.
A marca de identificagdo dos produtos de origem animal pode continuar a incluir as abreviaturas referentes & «Comunidade
Europeia» estabelecidas na seccdo I, parte B, ponto 8, do anexo II do Regulamento (CE) n.> 853/2004, tal como na versdo

em vigor antes das alteracdes introduzidas pelo presente regulamento, até 31 de dezembro de 2028, podendo permanecer
no mercado os produtos de origem animal com tais marcas de identificagdo apostas antes dessa data.

Artigo 3.°
O presente regulamento entra em vigor no vigésimo dia seguinte ao da sua publicagdo no Jornal Oficial da Unido Europeia.

O ponto 3, alinea a), subalinea iv), ponto 1), do anexo é aplicivel apds 9 dezembro 2024.

O presente regulamento ¢ obrigatério em todos os seus elementos e diretamente aplicavel em
todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 14 de dezembro de 2023.

Pela Comissdo
A Presidente
Ursula VON DER LEYEN
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ANEXO

Os anexos Il e IIl do Regulamento (CE) n.° 853/2004 séo alterados do seguinte modo:

1)

2)

No anexo II, sec¢do I, a parte B é alterada do seguinte modo:

a)

O ponto 8 passa a ter a seguinte redacio:

«8. Quando aplicada num estabelecimento situado na Unido, a marca deve ser de forma oval e incluir a
abreviatura dz} Unido Europeia (<EU») numa das linguas oficiais da Unido, da seguinte forma: EC, EU, EL, UE,
EE, AE, ES, EU.

Essas abreviaturas ndo podem ser incluidas em marcas apostas por estabelecimentos situados fora da Unido
em produtos importados para a Unido.»

E aditada a seguinte alinea:

«8-A.Os requisitos relativos a forma da marca de identificagdo previstos na presente parte B podem ser
substituidos pelos requisitos relativos a uma marca de identificacio especial em conformidade com o
artigo 65.° n.° 1, alinea h), do Regulamento (UE) 2016/429 do Parlamento Europeu e do Conselho (¥), e com as
regras adotadas nos termos do artigo 67.°, alinea a), do artigo 71.°, n.° 3 ou 4, ou do artigo 259.°, n.° 1 ou 2, do
mesmo regulamento.

()  Regulamento (UE) 2016/429 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 9 de margo de 2016, relativo as
doengas animais transmissiveis e que altera e revoga determinados atos no dominio da satde animal (<Lei
da Sadde Animal») (JO L 84 de 31.3.2016, p. 1).».

No anexo II, a sec¢do 11 é alterada do seguinte modo:

a)

b)

O pardgrafo introdutério passa a ter a seguinte redagio:

«Os operadores das empresas do setor alimentar responsiveis por matadouros ou por estabelecimentos de
manuseamento de caca devem, se for caso disso, solicitar, receber, verificar e atuar em fun¢io das informacdes
relativas a cadeia alimentar enumeradas na presente sec¢do em relagio a todos os animais, que nio sejam caga
selvagem, enviados ou destinados ao matadouro ou estabelecimento de manuseamento de caca.»;

Nos pontos 1, 2, 4, 5, 6 e 7, a palavra «<matadouro» é substituida pelas palavras «matadouro ou estabelecimento de
manuseamento de cacan.

O anexo III é alterado do seguinte modo:

a)

A secgdo [ ¢ alterada do seguinte modo:
i) no capitulo II, o proémio passa a ter a seguinte redagio:

«Os operadores das empresas do setor alimentar devem assegurar que a construcdo, conce¢io e
equipamento dos matadouros nos quais sdo abatidos ungulados domésticos satisfazem os requisitos
estabelecidos nos seguintes pontos 1 a 9. Os matadouros parciais méveis devem funcionar em conjunto
com instalacdes de abate permanentes complementares para que ambos constituam um matadouro
completo que satisfaga os requisitos estabelecidos nos seguintes pontos 1 a 9. Os matadouros parciais
méveis podem funcionar com virias instalagdes de abate complementares, constituindo assim vdrios
matadouros.»,

ii) no capitulo IV, o ponto 1 passa a ter a seguinte redagio:

«1. Apds a chegada ao matadouro, os animais devem ser abatidos sem demoras desnecessdrias. No
entanto, sempre que necessario por razdes de bem-estar, os animais devem dispor de um periodo de
repouso antes do abate. Os animais que cheguem a um matadouro para abate devem ser abatidos
nesse matadouro, e quaisquer transferéncias diretas para outro matadouro sdo permitidas apenas em
casos excecionais, em conformidade com o artigo 43.°, n.° 6, segundo paragrafo, do Regulamento de
Execucio (UE) 2019/627.,

ii) o capitulo VI-A é alterado do seguinte modo:

1) O titulo passa a ter a seguinte redacdo:

«Capitulo VI-A:ABATE NA EXPLORACAO DE PROVENIENCIA DE BOVINOS DOMESTICOS,
EXCETO BISONTES, DE OVINOS, CAPRINOS E SUINOS E DE SOLIPEDES
DOMESTICOS, QUE NAO O ABATE DE EMERGENCIA».
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2) O proémio passa a ter a seguinte redacdo:

«Até trés bovinos domésticos, exceto bisontes, até trés solipedes domésticos, até seis suinos
domésticos ou até nove ovinos ou caprinos podem ser abatidos na mesma ocasido na exploragio
de proveniéncia, desde que a autoridade competente o autorize em conformidade com os
seguintes requisitos:».

3) A alinea a) é suprimida,
o capitulo VII ¢ alterado do seguinte modo:

1) Apds o ponto 2, é inserido o seguinte ponto:

«2-A Para efeitos do presente ponto, entende-se por «maturacio a seco» a armazenagem em condigdes
aerdbias de carne fresca na forma de carcagas ou pegas penduradas, ndo embaladas ou embaladas em
sacos permedveis ao vapor de d4gua, numa cdmara ou armdrio frigorifico, e deixadas a maturar durante
vérias semanas em condi¢des ambientais controladas de temperatura, humidade relativa e fluxo de ar.

Antes da colocacio no mercado ou da congelagio, a carne de bovino objeto de maturagio a seco
deve ser armazenada a uma temperatura da superficie entre -0,5 °C e 3,0 °C, com uma humidade
relativa maxima de 85 % e um fluxo de ar de 0,2 m/s a 0,5 m/s, numa cdmara ou armdrio
especifico, durante um periodo mdximo de 35 dias a contar do fim do periodo de estabilizagdo
ap0ds o abate. No entanto, os operadores das empresas do setor alimentar podem aplicar outras
combinagdes de temperatura da superficie, humidade relativa, fluxo de ar e intervalo de tempo,
ou proceder a maturacdo a seco de carne de outras espécies, se demonstrarem, a contento da
autoridade competente, que sdo dadas garantias equivalentes quanto a seguranga da carne.

Além disso, sdo aplicaveis as seguintes medidas especificas:

i) a maturacdo a seco deve ter inicio imediatamente apds o periodo de estabilizacdo depois
do abate e a desmancha efou transporte sem demoras injustificadas para um
estabelecimento que efetue a maturagdo a seco,

ii) a carne ndo pode ser carregada para a cimara ou armdrio até que a temperatura e a
humidade relativa referidas no segundo pardgrafo tenham sido atingidas,

ii) a carne deve ser pendurada pelo osso ou, se for utilizada uma prateleira, deve ser
assegurada uma perfuragdo suficiente para facilitar o fluxo de ar, com viragem regular
através de métodos higiénicos,

iv) pode ser aplicado um fluxo de ar mais elevado no inicio do processo de maturacio a seco,
a fim de facilitar o desenvolvimento precoce da crosta e reduzir a atividade da dgua a
superficie,

V) devem ser utilizados termdmetros, sensores da humidade relativa e outros equipamentos
para monitorizar com precisdo as condi¢des da cAmara ou do armadrio e facilitar o seu
controlo,

vi) o ar que sai do evaporador, que regressa ao evaporador e que entra em contacto com a
carne de bovino deve ser filtrado ou tratado com UV,

vii)  quando a crosta é aparada, essa aparagem deve ser efetuada de forma higiénica.».
2) No ponto 3, alinea b), as subalineas iv) a viii) passam a ter a seguinte redacio:

«v)  em cada transporte, o veiculo que transporta as carcacas, meias-carcagas, quartos ou meias-
-carcagas cortadas em trés grandes pecas recolhe carne de, no méaximo, trés matadouros ou de
um armazém frigorifico que conserva carne diretamente recolhida dos matadouros; todos os
requisitos previstos na presente alinea b) sio aplicdveis a todos os carregamentos de carcagas,
meias-carcagas, quartos ou meias-carcagas cortadas em trés grandes pecas expedidos do
matadouro e do armazém frigorifico que conserva carne diretamente recolhida do matadouro
acima referido,

V) as carcagas, meias-carcagas, quartos ou meias-carcacas cortadas em trés grandes pegas devem
ter uma temperatura central de 15 °C no inicio do transporte, se forem transportadas no
mesmo compartimento que carne que satisfaca o requisito de temperatura estabelecido no
ponto 1 para miudezas e de 7 °C para a restante carne,
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vi)

Vi)

viii)

a remessa ¢ acompanhada de uma declaragdo do operador da empresa do setor alimentar; essa
declaragdo deve indicar a duragdo da refrigeragdo antes do primeiro carregamento, a hora em
que foi iniciado o primeiro carregamento das carcagas, meias-carcagas, quartos ou meias
carcagas cortadas em trés grandes pegas, a temperatura da superficie nesse momento, a
temperatura maxima do ar durante o transporte a que as carcagas, as meias carcacas, 0s
quartos ou as meias-carcagas cortadas em trés grandes pecas podem estar sujeitas, o tempo de
transporte maximo permitido, a data da autorizacio e o nome da autoridade competente que

autoriza o transporte em conformidade com a subalinea i),

o operador da empresa do setor alimentar de destino deve notificar a autoridade competente
antes de receber pela primeira vez carcagas, meias-carcagas, quartos ou meias-carcacas
cortadas em trés grandes pecas que ndo atinjam a temperatura a que se refere o ponto 1 antes

do inicio do transporte,

a carne deve ser transportada em conformidade com os seguintes parametros:

— Para um tempo de transporte maximo (*) de seis horas:

Tempe-
Periodo maximo | ratura Limite maximo da
Tempe- . ~ (. qen g
ratura da de refrigeracdo | madxima média didria do
Espécie superfi- até atingir a tem- doar namero de colénias
ciep(l) peratura da duranteo aerdbias nas car-
superficie (3 trans- cagas (%)
porte ()
Ovinos e caprinos 8 horas logyo 3,5 ufc/cm?
Bovinos 7°C 20 horas 6°C logyo 3,5 ufc/em?
Suinos 16 horas log,o 4 ufc/cm?

Temperatura maxima da superficie autorizada aquando do carregamento e posteriormente,
medida na parte mais espessa das carcagas, meias carcacas, quartos ou meias carcacas
cortadas em trés grandes pegas.

Tempo médximo permitido a partir do momento do abate até se atingir a temperatura maxima
da superficie autorizada aquando do carregamento.

A temperatura mdxima do ar a que a carne pode estar sujeita a partir do momento em que se
inicia o carregamento e ao longo de todo o periodo de transporte.

Limite médximo da média logaritmica didria do niimero de colénias aerébias em carcagas no
matadouro determinada com base em sessdes de amostragem consecutivas num periodo
continuo deslizante (rolling window) de 10 semanas, autorizado para as carcacas da espécie em
causa, tal como avaliado pelo operador a contento da autoridade competente, de acordo com
os procedimentos de amostragem e andlise estabelecidos no anexo 1, capitulo 2, pontos 2.1.1
e 2.1.2, e capitulo 3, ponto 3.2, do Regulamento (CE) n.° 2073/2005 da Comissdo, de
15 de novembro de 2005, relativo a critérios microbiol6gicos aplicdveis aos géneros
alimenticios (JO L 338 de 22.12.2005, p. 1).

O tempo de transporte maximo pode ser alargado até 30 horas caso seja atingida uma

temperatura central inferior a 15 °C antes do inicio do transporte.
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— Para um tempo de transporte maximo (**) de 60 horas:

Periodo Tempe-
méximo de ratura Limite mdximo da
Tempe- . ~ Tempe- . CTie i
refrigeracio méxima | média didria do
L. ratura da PO ratura . .
Espécie superfi- até atingir a cen- doar ntmero de col6-
p . temperatura , duranteo | nias aerdbias nas
cie (') s tral (%) s
da superfi- trans- carcagas (°)
cie (%) porte (*)
in
ov 105 ¢ 12 horas
caprinos i s i
4°C 15°C 3°C logo 3 ufc/em?
Bovinos 24 horas,

(") Temperatura méxima da superficie autorizada aquando do carregamento e posteriormente,
medida na parte mais espessa das carcacas, meias carcagas, quartos ou meias carcagas cortadas
em trés grandes pegas.

() Tempo médximo permitido a partir do momento do abate até se atingir a temperatura maxima
da superficie autorizada aquando do carregamento.

() Temperatura central mdxima da carne autorizada no momento do carregamento e
posteriormente.

(*) A temperatura maxima do ar a que a carne pode estar sujeita a partir do momento em que se
inicia o carregamento e ao longo de todo o periodo de transporte.

() Limite mdximo da média logaritmica didria do nimero de colénias aerébias em carcagas no
matadouro determinada com base em sessdes de amostragem consecutivas num periodo
continuo deslizante (rolling window) de 10 semanas, autorizado para as carcagas da espécie em
causa, tal como avaliado pelo operador a contento da autoridade competente, de acordo com os
procedimentos de amostragem e andlise estabelecidos no anexo I, capitulo 2, pontos 2.1.1
e 2.1.2, e capitulo 3, ponto 3.2, do Regulamento (CE) n.° 2073/2005.

ix) os métodos de medicio da temperatura da superficie devem ser validados e o seguinte método
deve ser utilizado como método de referéncia:

— deve ser utilizado um termémetro calibrado em conformidade com a versio mais recente
da norma ISO 13485,

— o sensor deve penetrar perpendicularmente, a uma profundidade de 0,5 cm a 1 cm, a
parte mais grossa da parte exterior:

a) Dapd;ou

b) Da perna, no caso dos bovinos, ovinos e caprinos, ou da perna ou superficie interna
da parte média superior da perna, no caso dos suinos;
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b)

(**)

— devem ser efetuadas cinco medi¢des da temperatura como se ilustra a seguir:

About

— pelo menos uma das cinco medi¢des deve ser inferior as constantes dos requisitos de
temperatura da superficie estabelecidos na subalinea viii).

O tempo mdximo permitido desde o inicio do carregamento da carne no veiculo até a
conclusdo da entrega final. O carregamento da carne no veiculo pode ser adiado para além do
periodo maximo permitido para a refrigeracio da carne até se atingir a temperatura da
superficie especificada. Se tal acontecer, o tempo de transporte mdximo autorizado deve ser
reduzido pelo mesmo periodo de tempo do adiamento do carregamento. A autoridade
competente do Estado-Membro de destino pode limitar o niimero de pontos de entrega.

O tempo mdaximo permitido desde o inicio do carregamento da carne no veiculo até a
conclusdo da entrega final. O carregamento da carne no veiculo pode ser adiado para além do
periodo méximo permitido para a refrigeracio da carne até se atingir a temperatura da
superficie especificada. Se tal acontecer, o tempo de transporte médximo autorizado deve ser
reduzido pelo mesmo periodo de tempo do adiamento do carregamento. A autoridade
competente do Estado-Membro de destino pode limitar o niimero de pontos de entrega.»;

Na secgdo II, capitulo I, o proémio passa a ter a seguinte redago:

«Os operadores das empresas do setor alimentar devem garantir que a construgdo, a conce¢do e 0 equipamento
dos matadouros em que sejam abatidas aves de capoeira ou lagomorfos satisfazem os requisitos estabelecidos nos
seguintes pontos 1 a 7. Os matadouros parciais méveis devem funcionar em conjunto com instalagdes de abate
permanentes complementares, de modo que ambos constituam um matadouro completo que satisfaga os
requisitos estabelecidos nos seguintes pontos 1 a 7. Os matadouros parciais méveis podem funcionar com vdrias
instalagdes de abate complementares, constituindo assim varios matadouros.»;

A seccdo III é alterada do seguinte modo:

1) O ponto 3 é alterado do seguinte modo:

i)

ii)

i)

a alinea h) passa a ter a seguinte redago:

«h) Os animais abatidos e sangrados forem transportados para o matadouro ou para o

estabelecimento de manuseamento de caca, conforme adequado, em condi¢des higiénicas e sem
demoras injustificadas. Se o transporte demorar mais de duas horas, os animais tém de ser
refrigerados, ndo deve ser exigida refrigeragdo ativa quando as condi¢des ambientais o
permitirem. A evisceragdo pode realizar-se no local, sob supervisdo do veterindrio oficial;»,

a alinea i) € suprimida,

a alinea j), passa a ter a seguinte redagdo:

9)

O certificado sanitdrio estabelecido no capitulo 3 do anexo IV do Regulamento de Execucio
(UE) 2020/2235, emitido e assinado pelo veterindrio oficial, que atesta o resultado favoravel da
inspegdo ante mortem, o abate e a sangria corretos e a data e hora do abate, acompanhar o animal
abatido durante o transporte até ao matadouro ou estabelecimento de manuseamento de caga,
conforme adequado, ou tiver sido enviado antecipadamente em qualquer formato.».
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2) O ponto 3A passa a ter a seguinte redagdo:

«3-A.Em derrogagdo do disposto no ponto 3, alinea j), a autoridade competente pode autorizar que a
atestacdo da correta realizacdo do abate e da sangria, assim como da data e hora do abate, conste apenas das
informagdes relativas a cadeia alimentar, em conformidade com a sec¢do Il do anexo II do presente
regulamento, desde que:

a) A exploracdo ndo se situe numa zona submetida a restri¢des, tal como definida no artigo 4.°, ponto
41), do Regulamento (UE) 2016/429;

b) O operador da empresa do setor alimentar tenha demonstrado um nivel adequado de competéncia
para abater animais sem lhes causar qualquer dor, aflicio ou sofrimento evitdveis, em conformidade
com o disposto no artigo 7.°, n.° 2, do Regulamento (CE) n.° 1099/2009 e sem prejuizo do
artigo 12.° desse regulamento.»;

d) Naseccdo V, capitulo III, € aditado o seguinte ponto:

«6. Os preparados de carne objeto de maturacio a seco devem cumprir os requisitos estabelecidos na secgio I,
capitulo VII, ponto 2-A, do presente anexo IIL»;

e) Na secgdo VIII, capitulo VII, é aditado o seguinte ponto:

«4. Sempre que os produtos da pesca frescos, os produtos da pesca descongelados nido transformados ou os
produtos da pesca transformados tenham de estar a uma temperatura inferior & do gelo fundente para
permitir a utilizacio de mdquinas que cortam ou cortam em postas os produtos da pesca, os referidos
produtos podem ser mantidos a essa temperatura exigida por razdes de ordem tecnoldgica durante um
periodo tdo curto quanto possivel e, em qualquer caso, ndo superior a 96 horas. Ndo sdo permitidos a
armazenagem e o transporte a essa temperatura.

Sempre que os produtos da pesca congelados necessitem de estar a uma temperatura superior a =18 °C para
permitir a utilizacio de mdquinas que cortam ou cortam em postas os produtos da pesca, os referidos
produtos podem ser mantidos a essa temperatura exigida por razdes de ordem tecnolégica durante um
periodo tdo curto quanto possivel e, em qualquer caso, ndo superior a 96 horas. Ndo sdo permitidos a
armazenagem e o transporte a essa temperatura.;

f) A seccio IX é alterada do seguinte modo:

i) no capitulo I, parte I, o ponto 3 passa a ter a seguinte redacio:

«3. Todavia, o leite cru ou colostro proveniente de animais que nio satisfagam os requisitos estabelecidos
no ponto 2 pode ser utilizado com a autoriza¢do da autoridade competente:

a) Ap0s ter sido submetido a um tratamento térmico na sequéncia do qual apresente, se for caso
disso, uma reacdo negativa ao teste da fosfatase alcalina, no caso de vacas, bufalas, ovelhas ou
cabras ou fémeas de outras espécies que ndo apresentem uma reagdo positiva aos testes da
tuberculose ou da brucelose, nem quaisquer sintomas dessas doencas, e no caso das ovelhas ou
cabras vacinadas contra a brucelose no ambito de um programa de erradicagdo aprovado e que
ndo apresentem qualquer sintoma dessa doenca. Se o teste da fosfatase alcalina ndo for adequado
para demonstrar a eficdcia do tratamento térmico aplicado, tal como nas situag¢des em que o leite
cru é produzido a partir de espécies ndo bovinas ou separado em diferentes fracdes antes de ser
tratado termicamente, os operadores das empresas do setor alimentar devem ser autorizados a
fornecer a autoridade competente as garantias necessdrias e a manter registos associados como
parte dos seus procedimentos baseados nos principios da andlise de perigos e pontos criticos de
controlo (HACCP), em conformidade com o artigo 5.° do Regulamento (CE) n.° 852/2004;

b) Para o fabrico de queijo com um periodo de maturagdo de, pelo menos, dois meses, no caso de
ovelhas ou cabras que ndo apresentem uma reagdo positiva aos testes da brucelose ou que
tenham sido vacinadas contra a brucelose no ambito de um programa de erradicacio aprovado e
que ndo apresentem qualquer sintoma dessa doenga.»,

ii) no capitulo II, parte II, ponto 1, a alinea a) passa a ter a seguinte redacdo:

«@) A pasteurizagdo ¢é realizada através de um tratamento que implica:

i) uma temperatura elevada durante um perfodo curto: pelo menos 72 °C durante 15 segundos,

ii) uma temperatura baixa durante um periodo longo: pelo menos 63 °C durante 30 minutos, ou

ii) qualquer outra combinagio de condigdes de tempo e temperatura que obtenha um efeito
equivalente.
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O tratamento referido nas subalineas i), ii) e iii) deve assegurar que os produtos apresentam, se for caso
disso, uma reagdo negativa a um teste da fosfatase alcalina imediatamente ap6s esse tratamento. Se o
teste da fosfatase alcalina ndo for adequado para demonstrar a eficicia da pasteurizagdo, tal como em
situagdes em que os produtos sdo derivados de espécies ndo bovinas ou separados em diferentes
fracdes antes de serem pasteurizados, os operadores das empresas do setor alimentar devem ser
autorizados a fornecer a autoridade competente as garantias necessirias e a manter registos
associados como parte dos seus procedimentos baseados nos principios da andlise de perigos e
pontos criticos de controlo (HACCP), em conformidade com o artigo 5.° do Regulamento (CE)

n.° 852/2004.»;

g) Nasecgdo X, capitulo I, o ponto 1 passa a ter a seguinte redacdo:

«1. Nas instalacdes do produtor e até a venda ao consumidor, os ovos devem ser mantidos limpos, secos, isentos

de odores estranhos ndo intencionais, eficazmente protegidos dos choques e ao abrigo da exposigdo direta ao
sol. A aplicacdo intencional de odores estranhos aos ovos ndo pode ter por objetivo ocultar um odor
preexistente.».
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