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OUTROS ATOS

COMISSAO EUROPEIA

Publicagio de um pedido de aprovagio de uma alteragio ndo menor de um caderno de especificagdes,
nos termos do artigo 50.°, n.° 2, alinea a), do Regulamento (UE) N.° 1151/2012 do Parlamento Europeu
e do Conselho relativo aos regimes de qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2022/C 233/13)

A presente publicacdo confere um direito de oposicio ao pedido de alteragdo, nos termos do artigo 51.° do
Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho (!), no prazo de trés meses a contar desta data.

PEDIDO DE APROVACAO DE UMA ALTERACAO NAO MENOR DO CADERNO DE ESPECIFICACOES DE DENOMINACOES DE
ORIGEM PROTEGIDAS OU DE INDICACOES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

Pedido de aprovacio de uma alteracio, nos termos do artigo 53.°, n.° 2, primeiro pardgrafo, do Regulamento (UE)
n° 1151/2012

«Scalogno di Romagna»
N.° UE: PGI-IT-1539-AMO1 - 11.1.2021
DOP () IGP (X)

1. Agrupamento requerente e interesse legitimo
Grupo: Consorzio Scalogno di Romagna [Consorcio de Protecdo do Scalogno di Romagna]
Endereco: C/o Comune di Riolo Terme, Via Aldo Moro 2, 48025 Riolo Terme — Ravenna, Italy
Endereco eletrénico: consorzioscalognodiromagna@gmail.com

O «Consorzio Scalogno di Romagna» tem legitimidade para apresentar um pedido de alteragdo nos termos do
artigo 13.°, n.° 1, do Decreto n.° 12511, de 14 de outubro de 2013, do Ministério das Politicas Agricolas, Alimentares
e Florestais.

2. Estado-membro ou pais terceiro

Itdlia

3. Rubrica do caderno de especificacdes objeto das alteracdes
Nome do produto
Descrigdo do produto
Area geografica
Prova de origem
Método de obtencio
Relacdo
Rotulagem

Outras [especificar]

(') JOL 343 de 14.12.2012,p. 1.
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Outras

Acondicionamento

2. O artigo 6.

«Quando colocado no mercado, o “Scalogno di Romagna” deve apresentar as seguintes caracteristicas:

A) Produto fresco: — cachos de aproximadamente 500 gramas, atados acima do colo, atados com rdfia na extremidade.
B) Produto seco:

1) cachos de bolbos com peso aproximado de 500 g. Os cachos tém de ser compostos por bolbos de dimensdo grande e
homogénea. Sdo muito bem atados com rdfia acima da parte superior do bolbo, com as folhas cortadas 5 cm acima do lago.

2) trangas. Os bolbos tém de ser triados, entrangados unicamente com as folhas ou com rdfia.

3) Dbolbos secos, numa pequena rede de pldstico, com 100 g.»

passa a ter a seguinte redagdo:

«Quando colocado no mercado, o “Scalogno di Romagna” deve apresentar as seguintes caracteristicas:
A) Produto fresco:

— cachos de 100 g a 1 kg atados com rdfia ou outras fibras de origem vegetal.

B) Produto seco:

1) cachos de 100 g a 1 kg atados na extremidade com rdfia ou outras fibras de origem vegetal. Os cachos tém de ser
compostos por bolbos homogéneos. Tém de ser muito bem atados acima da parte superior do bolbo, com as folhas
cortadas 5 cm acima do lago.

2) trangas de bolbos selecionados, de dimensdo homogénea, entrangados unicamente com folhas ou com rdfia ou outras fibras
vegetais.

3) redes, grades ou sacos selados: os bolbos secos de tamanho varidvel e sem raizes podem ser acondicionados em redes, grades
ou sacos selados de material adequado para o acondicionamento dos géneros alimenticios, com peso compreendido entre
100ge 5 kg.

Os produtos acima descritos podem igualmente ser colocados no mercado em embalagens de madeira, pldstico, papel, cartdo ou
matérias vegetais naturais, nos termos da legislacdo em vigor.

E igualmente autorizada a venda do produto no ponto de venda em por¢des, a partir de grades ou embalagens seladas, desde que o
produto tenha sido colocado em compartimentos ou recipientes especificos que exibam de forma proeminente as mesmas
informagdes exigidas para o acondicionamento a que se refere o caderno de especificagdes.

Os bolbos destinados a transformagdo podem igualmente ser entregues a granel, em acondicionamento ou recipientes conformes
com a legislagio em vigor e marcados, de forma legivel e visivel, em pelo menos um dos lados, com a mengdo “Scalogno di
Romagna IGP, destinado a transformagdo”.»

O artigo relativo ao acondicionamento foi atualizado, a fim de adaptd-lo as atuais exigéncias do mercado, simplificar o
procedimento de apresentagio e prever molhos de 100 g a 1 kg, bem como a adigdo de acondicionamento em redes,
grades ou sacos.

Para além de facultar informagdes sobre o acondicionamento, que proporciona mais tipos de acondicionamento ao
consumidor, foi simplificada a manipulagio do produto destinado unicamente a transformagdo. Com efeito, é
habitual utilizar o produto conservado em 6leo ou para enriquecer determinados produtos alimentares ou
preparagdes com o «Scalogno di Romagnay. Esta alteracdo permite que o produto destinado a transformagio seja
acondicionado «a granel».

A alteragdo abrange igualmente o ponto 5, alinea h), da ficha-resumo e aplica-se ao ponto 3.5 do documento tinico.

Alteragdes de redagio

— Os titulos dos artigos foram incluidos no caderno de especificacdes para uma melhor defini¢do do contetido de
cada artigo.
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DOCUMENTO UNICO
«Scalogno di Romagna»
N.° UE: PGI-IT-1539-AMO1 - 11.1.2021
DOP () IGP (X)

1. Nome(s) [da DOP ou IGP]

«Scalogno di Romagna»

2. Estado-membro ou pais terceiro

Itdlia
3. Descricio do produto agricola ou género alimenticio

3.1. Tipo de produto

Classe 1.6. Frutos, produtos horticolas e cereais ndo transformados ou transformados

3.2. Descrigdo do produto correspondente ao nome indicado no ponto 1

A indicacdo «Scalogno di Romagna» refere-se exclusivamente ao bolbo de cebola da espécie Allium ascalonicum,
ecotipo Romagna.

Os bolbos «Scalogno di Romagna» tém um formato alongado, semelhantes a um frasco, com um tegumento resistente,
de cor varidvel entre amarelo e castanho-amarelado, castanho-alaranjado, castanho ou cinzento, ao passo que o
interior carnudo varia entre branco e ptirpura estriado.

O ecétipo Romagna tem raizes longas e retorcidas, bem como folhas cénicas verde-claras.

No momento da colheita, os bolbos sdo unidos em cachos, com um ntmero varidvel de bolbos ligados entre si pelas
suas rafzes.

Tém um odor pungente. O sabor é doce e delicado, mais semelhante a cebola do que ao alho. As suas caracteristicas
aromdticas sdo proximas das da familia liliaceae e sdo influenciadas pelas quantidades considerdveis de enxofre que
absorvem do solo, um mesoelemento que caracteriza o seu sabor e odor.

Sdo consumidos frescos ou secos e, frequentemente, conservados em 6leo.

Todas estas caracteristicas distinguem-nos claramente de outros tipos de chalotas.

3.3. Alimentos dos animais (unicamente no caso dos produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente no caso dos produtos
transformados)

3.4. Fases especificas da produgdo que devem decorrer na drea geogrdfica identificada

Todas as fases de produgio do «Scalogno di Romagna» até a colheita do produto tém de ser realizadas exclusivamente
na drea geogréfica identificada no ponto 4.

3.5. Regras especificas relativas d fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc., do produto a que o nome registado se refere
Quando colocado no mercado, o «Scalogno di Romagna» deve apresentar as seguintes caracteristicas:
A) Produto fresco:
— cachos de 100 g a 1 kg atados com réfia ou outras fibras de origem vegetal.
B) Produto seco:

1) cachos de 100 g a 1 kg atados na extremidade com rafia ou outras fibras de origem vegetal. Os cachos tém de
ser compostos por bolbos homogéneos. Tém de ser muito bem atados acima da parte superior do bolbo, com
as folhas cortadas 5 cm acima do laco.
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3.6.

2) trangas de bolbos selecionados, de dimensdo homogénea, entrangados unicamente com folhas ou com réfia ou
outras fibras vegetais.

3) redes, grades ou sacos selados: os bolbos secos de tamanho varidvel e sem raizes podem ser acondicionados
em redes, grades ou sacos selados de material adequado para o acondicionamento dos géneros alimenticios,
com peso compreendido entre 100 g e 5 kg.

Os produtos acima descritos podem igualmente ser colocados no mercado em embalagens de madeira, plastico, papel,
cartio ou matérias vegetais naturais, nos termos da legislacdo em vigor.

E igualmente autorizada a venda do produto no ponto de venda em porgdes, a partir de grades ou embalagens seladas,
desde que o produto tenha sido colocado em compartimentos ou recipientes especificos que exibam de forma
proeminente as mesmas informagdes exigidas para o acondicionamento a que se refere o caderno de especificagdes.

Os bolbos destinados a transformacio podem igualmente ser entregues a granel, em acondicionamento ou recipientes
conformes com a legislagio em vigor e marcados, de forma legivel e visivel, em pelo menos um dos lados, com a
mencdo «Scalogno di Romagna IGP, destinado a transformagéon.

Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se refere

Aquando da sua colocagio no mercado, o «Scalogno di Romagna» deve ser acondicionado de uma forma que permita
a aposi¢do de marcas especificas. Em todas as circunstancias, a embalagem deve ser selada de uma forma que impeca a
extracdo do contetido sem quebrar a embalagem.

As embalagens, as trangas ou os cachos tém de ostentar a mencio «Scalogno di Romagna», imediatamente seguida da
mengio «Indicazione Geografica Protettar» [Indicagio Geografica Protegida], em carateres de tamanho idéntico.

O nome, a firma e o enderego do acondicionador, bem como o peso bruto original, devem figurar no mesmo campo
de visdo.

A mengdo «ndicazione Geografica Protetta» pode ser repetida em qualquer outra parte do recipiente ou do rétulo,
incluindo como acrénimo L.G.P.

O logétipo distintivo que se segue tem de ser apresentado de acordo com a imagem gréfica indicada.

A mengio «Produzido em Itdlia» tem igualmente de figurar.
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4. Delimitagdo concisa da drea geogrifica
A drea de producio compreende a parte da regido de Emilia-Romagna adequada ao cultivo de Allium ascalonicum e
abrange os seguintes municipios:
— provincia de Ravenna: Brisighella, Casola Valsenio, Castelbolognese, Faenza, Riolo Terme e Solarolo,
— provincia de Forli-Cesena: Modigliana e Tredozio,
— provincia de Bologna: Borgo Tossignano, Casalfiumanese, Castel del Rio, Castel Guelfo di Bologna, Dozza,
Fontanelice, Imola e Mordano.
5. Relagdo com a drea geogrifica

A relagdo entre o «Scalogno di Romagna» e a drea geografica decorre da reputagio do produto. Sabe-se que o
«Scalogno di Romagna» ¢ um ecétipo especifico de chalota, com as suas caracteristicas proprias, diferentes das de
outros tipos existentes no mercado.

As terras propicias ao cultivo do «Scalogno di Romagna» sdo montanhosas, com solos de textura argilosa ou
medianamente argilosa, secos, ricos em potdssio e matéria organica, com boa exposicdo e drenagem. Estes solos s3o
caracteristicos da crista calcdria conhecida como «La Vena dei Gessi Romagnola», que atravessa uma grande parte da
drea de produgio e que caracteriza e influencia toda a drea, conferindo aos solos um certo grau de alcalinidade. O
territério da drea de producdo é também conhecido como uma zona termal caracterizada pelos componentes
sulftricos do solo e da dgua.

Por conseguinte, as qualidades aromaticas da familia liliaceae sdo influenciadas por estas caracteristicas ambientais nos
componentes sulfiiricos.

A flora microbiana do solo, que, com a sua atividade enzimdtica continua durante o armazenamento ou a secagem,
conduz ao desenvolvimento do aroma tipico, doce e delicado, do «Scalogno di Romagna», mas também do odor
pungente.

O «Scalogno di Romagna» distingue-se pelo facto de ndo formar cabegas de flores. Portanto, o tinico método de
cultivo possivel e autorizado ¢ a replantagio dos bolbos. Esta caracteristica conservou o patriménio genético e as
caracteristicas do ecétipo especifico ao longo dos séculos, pois ndo existe qualquer troca natural ou forcada de pdlen
com outras espécies, o que significa que ndo foi submetido a interven¢des ou cruzamentos genéticos tipicos das
outras variedades no mercado.

O «Scalogno di Romagna» nunca foi encontrado em contexto selvagem, o que significa que os povos celtas que o
levaram para a Romagna cultivaram um produto original e auténtico, que ndo podia, de modo algum, ser trocado,
confundido ou substituido por qualquer outro bolbo da familia das lilidceas.

Existe uma relago clara entre o «Scalogno di Romagna» e a drea local: os seus produtores, incluindo os que cultivam
alguns metros quadrados de chalotas nas suas proprias hortas; foi também gracas a eles que ndo se perdeu a
capacidade de transmitir este valioso tributo a generosa terra da Romagna. As competéncias dos produtores s3o
igualmente muito importantes para a sele¢do dos bolbos, uma atividade que desempenham com mestria. Uma parte
dos bolbos colhidos destina-se a0 consumo e, normalmente, os bolbos de dimensio média e de formato mais curvo
sdo utilizados para replantacio.

Virios escritores mencionam este produto, como Corrado Contoli, que nasceu e viveu em Lugo. No seu livro de 1963,
«Guida alla veritiera cucina romagnola» [Guia da gastronomia genuina da Romagna], o capitulo relativo aos pratos
com carne de porco é panegirico da chalota, sendo simultaneamente pioneiro e evocativo. Graziano Pozzetto cita
outros testemunhos sobre a descri¢do do produto e a sua utilizagdo em intimeras receitas do século passado no seu
livro «Lo scalogno di Romagna. Cibo per Venere» [Scalogno di Romagna — Alimento para Vénus], publicado em
2001. Virios cozinheiros locais utilizaram o «Scalogno di Romagna» na preparagdo de diversos pratos, incluindo
Tarcisio Raccagni, do antigo restaurante «Gigiolé» em Brisighella. Este pretendia recuperar a gastronomia medieval
nos jantares organizados para os famosos festivais medievais em Brisighella.

Existem também cita¢des em linha que documentam a reputagio do «Scalogno di Romagna» e a sua utilizagdo como
tempero na confecdo de vérios pratos ou conservados em 6leo, em sitios Web como Giallo Zafferano, La Gazzetta
del Gusto, Buonissimo, Geisha Gourmet e Taccuini Gastrosofici.
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A histéria do «Scalogno di Romagna» ¢ bela e exemplar, gracas ao papel de lideranca da associagdo Proloco di Riolo
Terme, que, em 1993, criou o «Fiera dello Scalogno di Romagna», um festival que ainda é realizado todos os anos no

final de julho.
Referéncia a publicacio do caderno de especificagdes

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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