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II

(Comunicagdes)

COMUNICACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO
EUROPEIA

COMISSAO EUROPEIA

Nio oposi¢io a uma concentracio notificada

(Processo M.10070 — EUROFIBER/PROXIMUS|JV)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2021/C 421/01)

Em 26 de julho de 2021, a Comissdo decidiu ndo se opor a concentragio notificada e declard-la compativel com o mercado
interno. Esta decisdo baseia-se no artigo 6.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (). O texto
integral da decisdo apenas estd disponivel na lingua inglesa e serd tornado publico apds terem sido suprimidos quaisquer
segredos comerciais que possa conter. Poderd ser consultado:

— no sitio web Concorréncia da Comissdo, na secgdo consagrada a politica da concorréncia (http://ec.europa.eu/
[competition/mergers/cases/). Este sitio permite aceder as decisdes respeitantes as operagdes de concentragdo a partir
da denominacio da empresa, do niimero do processo, da data e do setor de atividade,

— em formato eletrénico, no sitio Web EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt), que proporciona o
acesso em linha ao direito da UE, através do niimero de documento 32021M10070.

() JOL 24 de29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt
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IV

(Informagdes)

INFORMACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO
EUROPEIA

CONSELHO

Aviso a atengdo das pessoas sujeitas as medidas restritivas previstas na Decisdo (PESC) 2019/1894 do
Conselho, com a redacio que lhe foi dada pela Decisdo (PESC) 2020/1657 do Conselho, e no
Regulamento (UE) 2019/1890 do Conselho, executado pelo Regulamento de Execucio (UE)

2020/1655 do Conselho

(2021/C 421/02)

Comunica-se a seguinte informagdo a Mehmet Ferruh AKALIN (entrada 1) e a Ali Coscun NAMOGLU (entrada 2), pessoas
que constam do anexo da Decisdo (PESC) 2019/1894 do Conselho ('), com a redagdo que lhe foi dada pela Decisdo (PESC)
2020/1657 do Conselho (3, e do anexo I do Regulamento (UE) 2019/1890 do Conselho (%), executado pelo Regulamento
de Execugdo (UE) 2020/1655 do Conselho (¥), que impdem medidas restritivas tendo em conta as atividades de perfuracio
ndo autorizadas levadas a cabo pela Turquia no Mediterraneo Oriental.

O Conselho tenciona manter as medidas restritivas contra as pessoas e entidades acima referidas com novas exposi¢des de
motivos. As pessoas em causa sdo informadas de que, antes de 25 de outubro de 2021, podem enviar ao Conselho, para o
endereco abaixo indicado, um pedido no sentido de obterem as projetadas exposi¢des de motivos relativas a sua
designacio:

Conselho da Unido Europeia
Secretariado-Geral
RELEX.1.C

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Enderego eletrénico: sanctions@consilium.europa.eu

) JOL291de12.11.2019, p. 47.
%) JOL3721de 9.11.2020, p. 16.
) JOL291de12.11.2019, p. 3.
% JOL3721de 9.11.2020, p. 1.


mailto:sanctions@consilium.europa.eu
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Taxas de cimbio do euro ()
15 de outubro de 2021
(2021/C 421/03)
1 euro =
Moeda Taxas de cdmbio Moeda Taxas de cambio

USD dolar dos Estados Unidos 1,1602 CAD  ddlar canadiano 1,4342
JPY iene 132,65 HKD  ddlar de Hong Kong 9,0258
DKK coroa dinamarquesa 7.4402 NZD  ddlar neozelandés 1,6445
GBP libra esterlina 084368 | SGD  ddlar singapurense 1,5637
SEK coroa steca 10,0288 KRW  won sul-coreano 1371,21
CHF franco sui¢o 1,0729 ZAR - rand 17,0504

CNY iuane 7,4663
ISK coroa islandesa 149,60

HRK  kuna 7,5105
NOK coroa norueguesa 9,7625

IDR rupia indonésia 16 292,60
BGN lev 1,9558

MYR  ringgit 4,8241
CZK coroa checa 25,403

PHP  peso filipino 58,903
HUFforint 359,71 RUB  rublo 82,6325
PLN z16ti 4,5644 THB baht 38,669
RON leu romeno 4,9465 BRL real 6.3635
TRY lira turca 10,7132 MXN  peso mexicano 23,8542
AUD dolar australiano 1,5640 INR rupia indiana 86,9670

() Fonte: Taxas de cimbio de referéncia publicadas pelo Banco Central Europeu.
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v

(Avisos)

PROCEDIMENTOS RELATIVOS A EXECU(;AO DA POLITICA DE
CONCORRENCIA

COMISSAO EUROPEIA

Notificacio prévia de uma concentragio
Processo M.10478 — CPP INVESTMENTS/BC PARTNERS/CERAMTEC

Processo suscetivel de beneficiar do procedimento simplificado

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2021/C 421/04)

1. Em 8 de outubro de 2021, a Comissdo recebeu a notificagdo de um projeto de concentragio nos termos do artigo 4.°
do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (').

Esta notificagdo diz respeito as seguintes empresas:

— Canada Pension Plan Investment Board («CPP Investments», Canadd),
— BC Partners LLP («BC Partners», Reino Unido),

— CeramTec Topco GmbH («CeramTec», Alemanha).

A CPP Investments e a BC Partner adquirem, na ace¢do do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), e do artigo 3.°, n.° 4, do Regulamento
das Concentragdes, o controlo conjunto da totalidade da CeramTec.

A concentragio ¢ efetuada mediante aquisi¢do de agdes.

2. Asatividades das empresas em causa sdo as seguintes:

— CPP Investments: entidade de gestdo de investimentos que investe os fundos que lhe sdo transferidos pelo Canada
Pension Plan em participagdes publicas e privadas, bens iméveis, infraestruturas e instrumentos de rendimento fixo na
Europa, nas Américas e na Asia,

— BC Partners: sociedade internacional de participagdes privadas cuja tnica atividade consiste em prestar servicos de
assessoria. Os fundos assessorados pela BC Partners sio meros investidores financeiros, ao passo que as suas empresas
em carteira desenvolvem atividades nos setores dos servicos financeiros, cuidados de satde, educagdo, produtos de
consumo e comércio retalhista na Europa e na América do Norte,

— CeramTec: empresa especializada na producio de materiais e produtos cerdmicos avancados de elevado desempenho
para utilizagdo numa vasta gama de aplicagdes, incluindo nos setores automével, da eletrénica, da indistria e das
tecnologias médicas, na Europa, na América do Sul, nos Estados Unidos e na Asia.

3. Apds uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operagdo notificada pode estar abrangida pelo ambito de
aplicacdo do Regulamento das Concentragdes. Reserva-se, contudo, o direito de tomar uma decisdo definitiva sobre este
ponto.

(") JOL 24 de 29.1.2004, p. 1 (Regulamento das Concentragdes»).
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De acordo com a Comunicacdo da Comissdo relativa a um procedimento simplificado para o tratamento de certas
concentragdes nos termos do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (3, o referido processo é suscetivel de
beneficiar do procedimento previsto na comunicagao.

4. A Comissdo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem as suas eventuais observagdes sobre o projeto de
concentragdo em causa.

As observagdes devem ser recebidas pela Comissdo no prazo de 10 dias a contar da data da presente publica¢do, indicando
sempre a seguinte referéncia:

M.10478 — CPP Investments/BC Partners/CeramTec

As observagdes podem ser enviadas a Comissdo por correio eletronico, por fax ou por correio postal. Utilize os seguintes
elementos de contacto:

Enderego eletrénico: COMP-MERGER-REGISTRY @ec.europa.cu
Fax +32 22964301

Endereco postal:

Comissdo Europeia

Diregdo-Geral da Concorréncia

Registo das Concentragdes

1049 Bruxelas
BELGICA

() JO C 366 de 14.12.2013, p. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificacio prévia de uma concentragio
(Processo M.10479 — Telenet/Willemen Groep/Livit)

Processo suscetivel de beneficiar do procedimento simplificado

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2021/C 421/05)

1. Em 8 de outubro de 2021, a Comissdo recebeu a notificacio de um projeto de concentracio nos termos do artigo 4.°
do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (!).

Esta notificagdo diz respeito as seguintes empresas:

— Willemen Groep NV («Willemen», Bélgica),

— Telenet BV (<Telenet», Bélgica), pertencente ao Liberty Global Group,
— Livit BV (Livit, Bélgica).

A concentragio € efetuada mediante aquisicio de a¢des numa empresa recém-criada que constitui uma empresa comum.

2. Asatividades das empresas em causa sdo as seguintes:

— Willemen: servigos de construgdo e de desenvolvimento de projetos imobilidrios relativos a varios tipos de edificios,
incluindo unidades para habitagio residencial,

— Telenet: servicos audiovisuais a retalho e servicos de comunicacdes fixas e méveis,

— Livit: aluguer de unidades habitacionais mobiladas e servigos conexos.

3. Apds uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operagdo notificada pode estar abrangida pelo ambito de
aplicacdo do Regulamento das Concentragdes. Reserva-se, contudo, o direito de tomar uma decisdo definitiva sobre este
ponto.

De acordo com a Comunicagdo da Comissdo relativa a um procedimento simplificado para o tratamento de certas
concentragdes nos termos do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (), o referido processo é suscetivel de
beneficiar do procedimento previsto na comunicagio.

4. A Comissdo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem as suas eventuais observagdes sobre o projeto de
concentracdo em causa.

As observagdes devem ser recebidas pela Comissdo no prazo de 10 dias a contar da data da presente publicagdo, indicando
sempre a seguinte referéncia:

M.10479 — Telenet/Willemen Groep/Livit

As observagdes podem ser enviadas & Comissdo por correio eletrénico, por fax ou por correio postal. Utilize os seguintes
elementos de contacto:

Endereco eletrénico: COMP-MERGER-REGISTRY @ec.europa.eu
Fax +32 22964301
Enderego postal:

Comissdo Europeia
Dire¢do-Geral da Concorréncia
Registo das Concentragdes
1049 Bruxelas

BELGICA

(") JOL 24 de 29.1.2004, p. 1 («Regulamento das Concentra¢des).
() JO C 366 de 14.12.2013, p. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificacio prévia de uma concentragio

(Processo M.10459 — CVC/STOCK SPIRITS GROUP)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2021/C 421/06)

1. Em 7 de outubro de 2021, a Comissdo recebeu a notificagio de um projeto de concentragdo nos termos do artigo 4.°
do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (') que envolve a aquisi¢do do controlo exclusivo da Stock Spirits Group
plc («Stock Spirits») pela CVC Capital Partners SICAV-FIS S.A. («CVC»), na acecdo do artigo 3., n.° 1, alinea b), do
Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho.

Esta notificagdo diz respeito as seguintes empresas:
— CVC (Luxemburgo);
— Stock Spirits (Reino Unido).

A CVC adquire, na acecdo do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento das Concentragdes, o controlo da totalidade da
Stock Spirits. A concentracio é efetuada mediante oferta ptblica de aquisi¢io anunciada em 12 de agosto de 2021.

2. As atividades das empresas em causa sdo as seguintes:

— CVC : a CVC gere fundos e plataformas de investimento. Uma das empresas em carteira dos fundos da CVC, a Zabka
Polska S.A., opera no comércio de retalho de produtos alimentares na Polonia;

— Stock Spirits: a Stock Spirits é produtora e distribuidora de bebidas espirituosas, principalmente na Europa.

3. Apds uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operagdo notificada pode estar abrangida pelo ambito de
aplicacdo do Regulamento das Concentragdes. Reserva-se, contudo, o direito de tomar uma decisdo definitiva sobre este
ponto.

4. A Comissdo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem as suas eventuais observagdes sobre o projeto de
concentragio em causa.

As observagdes devem ser recebidas pela Comissdo no prazo de 10 dias a contar da data da presente publicagdo, indicando
sempre a seguinte referéncia:

M.10459 — CVC/STOCK SPIRITS GROUP

As observagdes podem ser enviadas a Comissdo por correio eletrénico, por fax ou por correio postal. Utilize os seguintes
elementos de contacto:

Enderego eletronico: COMP-MERGER-REGISTRY @ec.europa.cu
Fax +32 22964301

Enderego postal:

Comissdo Europeia

Diregdo-Geral da Concorréncia

Registo das Concentragdes

1049 Bruxelas
BELGICA

(") JOL 24 de 29.1.2004, p. 1 (Regulamento das Concentragdes»).
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Aviso aos operadores econémicos

Nova ronda de pedidos para a suspensdo dos direitos auténomos da Pauta Aduaneira Comum para
certos produtos industriais e agricolas

(2021/C 421/07)
Informamos os operadores econémicos que a Comissdo recebeu pedidos em conformidade com as disposicdes
administrativas previstas na Comunicagio da Comissdo sobre as suspensdes e os contingentes pautais auténomos (2011/C

363/02) (") para a ronda de julho de 2022.

A lista dos produtos para os quais foi solicitada a suspensdo de direitos estd agora disponivel no sitio Web (Europa) temdtico
da Comissdo sobre a Unido Aduaneira ().

Informamos ainda os operadores econémicos que o prazo para a apresentagio de objecdes aos novos pedidos a Comissdo,
através das administragdes nacionais, termina a 15 de dezembro de 2021, data da segunda reunido prevista do Grupo

«Questdes Econémicas Pautais».

Aconselhamos os operadores interessados a consultar a lista regularmente, a fim de se informarem sobre o estado dos
pedidos.

Para mais informagdes sobre o procedimento de suspensdo pautal auténoma, consultar o sitio Web Europa:

Suspensions (Autonomous Tariff Suspensions) (europa.eu)

() JOC 363 de 13.12.2011, p. 6.
() http://ec.europa.eu/taxation_customs/dds2/susp/susp_home.jsp?Lang=pt


https://ec.europa.eu/taxation_customs/business/calculation-customs-duties/customs-tariff/suspensions-autonomous-tariff-suspensions_en
http://ec.europa.eu/taxation_customs/dds2/susp/susp_home.jsp?Lang=pt
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OUTROS ATOS

COMISSAO EUROPEIA

Publicagio de uma comunicacio relativa a aprovacio de uma alteragio normalizada do caderno de
especificacdes de uma denominacio do setor vitivinicola a que se refere o artigo 17.°, n.* 2 e 3, do
Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da Comissio

(2021/C 421/08)

A presente comunica¢do é publicada nos termos do artigo 17.°, n.° 5, do Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da
Comissdo (').

COMUNICACAO DE UMA ALTERACAO NORMALIZADA DO DOCUMENTO UNICO
«Bergerac»
PDO-FR-A0190-AMO3

Data da comunicacgio: 8 de setembro de 2021

DESCRICAO E MOTIVOS DA ALTERACAO APROVADA

1. Cédigo geogrifico oficial

Os municipios da drea geogréfica e da zona de proximidade imediata foram atualizados de acordo com o cédigo
geogrifico oficial.

O perimetro da drea permanece inalterado.

Alteraram-se os pontos 6 e 9 do documento tnico.

2. Vinhos rosados

Aditaram-se as castas Sémillon B, Sauvignon B, Sauvignon gris G e Muscadelle B a lista de castas secunddrias
autorizadas na elaboracio de vinhos rosados.

As castas secunddrias estdo limitadas a 20 % da exploracio.

Na lotagdo, a proporcio de castas secunddrias é, no total, inferior ou igual a 20 %, com, no maximo, 10 % para as
castas Sauvignon B e Sauvignon gris G e 10 % para a casta Muscadelle B.

A introdugdo de castas brancas nos vinhos rosados oferece seguranga ao nivel da frescura e das caracteristicas
organoléticas que podem ficar comprometidas devido a certos riscos climdticos (nomeadamente temperaturas
elevadas pés fase do pintor).

Este aditamento ndo tem impacto na qualidade do produto.

Esta alteragdo ndo se aplica ao documento tnico.

3. Carga mdxima média por parcela

Harmonizaram-se as cargas mdximas médias por parcela, de modo a atribuir o mesmo valor as castas de uvas brancas
e de uvas pretas e aumentar a eficdcia dos controlos.

Esta alteragdo ndo se aplica ao documento tnico.

() JOL9de11.1.2019,p. 2.
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4. Carvdes enoldgicos

Introduziu-se a possibilidade de utilizar carvGes anteriormente proibidos, mas de forma enquadrada e limitada. No
caso dos vinhos rosados, estdo autorizados os carvdes para uso enoldgico nos mostos, até um maximo de 20 % do
volume dos vinhos elaborados pelo vinicultor em causa para a colheita em questio». O objetivo é orientar a sua
utilizagdo para os lotes que apresentam menor qualidade organolética ou analitica (por exemplo, alteragdes
aromdticas ligadas a oxidagdo), sem alterar as caracteristicas tipicas do produto.

Esta alteragdo conduz a modificacdo dos pontos 4 e 5.1 do documento tnico.

5. Rela¢do com a origem
A possibilidade de utilizar carves enoldgicos conduziu a revisio da relagdo com a origem.

Esta alteragdo ndo se aplica ao documento tinico.

6. Referéncia ao organismo de controlo

Reviu-se a referéncia ao organismo de controlo, de modo a uniformizar a reda¢io deste com os restantes cadernos de
especificagdes. Trata-se de uma alteragdo meramente redacional. Esta alteracdo ndo se aplica ao documento tnico.

DOCUMENTO UNICO

1. Nome(s)

Bergerac

2. Tipo de indicagio geogrifica

DOP - Denominagdo de Origem Protegida

3.  Categorias de produtos vitivinicolas

1. Vinho

4. Descrigdo do(s) vinho(s)
1. Vinhos brancos

BREVE DESCRICAO

Os vinhos brancos desenvolvem geralmente aromas simultaneamente florais e frutados, com alguma acidez em boca,
evocando por vezes a presenga da casta Sauvignon B. Estes vinhos podem apresentar boa aptiddo para um consumo
rdpido. Alguns vinhos de base mais encorpados, elaborados a partir das castas Sémillon B ou Muscadelle B, atingem a
sua complexidade aromadtica apds alguns anos de envelhecimento. Os brancos sdo vinhos secos tranquilos com um
titulo alcoométrico voltimico total apds enriquecimento ndo superior a 13 %. Apresentam um teor de aciicares
fermentesciveis inferior ou igual a 3g/l. O seu titulo alcoométrico volimico natural minimo é de 10,5 %.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

Acidez total minima Miliequivalentes por litro

Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro)

Teor mdximo total de didxido de enxofre (miligramas por litro)
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2. Vinhos tintos

BREVE DESCRICAO

Estes vinhos caracterizam-se frequentemente por aromas de frutos, com uma estrutura tanica que combina a leveza e
a redondeza da casta Merlot N com a firmeza dos taninos das castas Cabernet franc N e Cabernet-sauvignon N. Para
evitar uma extracdo excessiva de taninos, é proibida a utilizacdo de prensas continuas e de vagonetas autodescar-
regadoras com bomba de palhetas. Um pouco austeros nos primeiros anos, ganham com o envelhecimento, tendo
em vista a fusdo dos taninos. Trata-se de vinhos secos tranquilos com um titulo alcoométrico volimico total apds
enriquecimento ndo superior a 13,5 %. Apresentam um teor de agticares fermentesciveis inferior ou igual a 3g/l. O
seu titulo alcoométrico voliimico natural minimo é de 11 %.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

Acidez total minima miliequivalentes por litro

Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro)

Teor maximo total de didxido de enxofre (miligramas por litro)

3. Vinhos rosados

BREVE DESCRICAO

Os vinhos rosados sdo secos e meio-secos. Apds enriquecimento, apresentam um titulo alcoométrico voliimico total ndo
superior a 13 %.

O seu titulo alcoométrico voldmico natural minimo é de 10,5 %. Maioritariamente a base de uvas das castas Cabernet
franc N e Cabernet-sauvignon N, os rosados apresentam com frequéncia cor viva, podendo ir até aos vinhos de tipo
«clarete». Trata-se de vinhos secos ou macios, com um teor maximo de agicares fermentdveis de 10 gramas por litro,
que se apresentam sempre frescos.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

Acidez total minima Miliequivalentes por litro

Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro)

Teor mdximo total de didxido de enxofre (miligramas por litro)

5. Préticas vitivinicolas
5.1. Prdticas enoldgicas especificas

1. Utilizagdo de carvdo para uso enoldgico
Prética enoldgica especifica

No caso dos vinhos rosados, estdo autorizados os carvdes para uso enoldgico nos mostos, até um maximo de 20 % do
volume dos vinhos elaborados pelo vinicultor em causa para a colheita em questdo.
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2. Enriquecimento

Prética enoldgica especifica

No caso dos vinhos tintos, sdo autorizadas as técnicas subtrativas de enriquecimento (TSE) até ao limite de um grau de
concentra¢do méaxima de 10 %. No caso dos lotes sujeitos a tratamento, o aumento do titulo alcoométrico voliimico
natural é inferior ou igual a 1 %.

Apbs enriquecimento, os vinhos apresentam um titulo alcoométrico volimico total ndo superior a 13,5 % no caso

dos tintos e a 13 % no caso dos rosados e dos brancos. Além das disposicbes supra, as praticas enoldgicas devem
cumprir todos os requisitos previstos na legislacio da Unido e no Code rural et de la péche maritime.

3. Densidade de plantagio

Pratica de cultivo

A densidade minima de plantagdo das vinhas é de 4 000 pés por hectare. A distancia das videiras entre linhas ndo pode
ser superior a 2,50 metros e o intervalo entre pés na mesma linha ndo pode ser inferior a 0,80 metros. No entanto,
admite-se por vezes que esta densidade possa ser reduzida para 3 300 pés por hectare. Nesse caso, as videiras ndo

podem apresentar uma distincia entre linhas superior a 3 metros e um intervalo entre pés na mesma linha inferior
a 0,90 metros.

4. Rega
Prética de cultivo

£ proibida a rega.

5. Poda
Prética de cultivo

As vinhas sdo podadas de acordo com as seguintes técnicas: poda Guyot, poda de taldo em corddo de Royat ou poda
curta.

— Para as vinhas com uma densidade de plantagdo > 4 000 pés/ha, o niimero médximo de olhos francos por hectare é
de 60 000 e de 16 por pé.

— Para as vinhas com uma densidade de plantagdo < 4 000 pés/ha, o niimero mdaximo de olhos francos por hectare é
de 60 000 e de 20 por pé.

5.2. Rendimentos mdximos
1. Vinhos brancos
77 hectolitros por hectare
2. Vinhos tintos
68 hectolitros por hectare
3. Vinhos rosados

72 hectolitros por hectare

6. Area geogrifica delimitada

A vindima, vinificacdo e elaboragdo dos vinhos tém lugar no territério dos seguintes municipios do departamento de
Dordogne (com base no cddigo geogréfico oficial de 26 de fevereiro de 2020):

Todo o territdrio dos seguintes municipios:
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Baneuil, Bergerac, Boisse, Bonneville-et-Saint-Avit-de-Fumadiéres, Bouniagues, Campsegret, Carsac-de-Gurson,
Colombier, Conne-de-Labarde, Cours-de-Pile, Creysse, Cuneges, Eymet, Faurilles, (Le) Fleix, Fonroque, (La) Force,
Fougueyrolles, Fraisse, Gageac-et-Rouillac, Gardonne, Ginestet, Issigeac, Lalinde, Lamonzie-Saint-Martin, Lamothe-
-Montravel, Lanquais, (Les) Leéches, Lembras, Lunas, Mescoules, Minzac, Monbazillac, Monestier, Monfaucon,
Monmadalés, Monmarves, Monsaguel, Montazeau, Montcaret, Montpeyroux, Mouleydier, Moulin-Neuf, Nastringues,
Naussannes, Plaisance, Pomport, Port-Sainte—Foy-et-Ponchapt, Prigonrieux, Queyssac, Rampieux, Razac-de-
-Saussignac, Razac-d’Eymet, Ribagnac, Rouffignac-de-Sigoules, Sadillac, Saint-Agne, Saint-Antoine-de-Breuilh, Saint-
-Aubin-de-Cadelech, Saint-Aubin-de-Lanquais, Saint-Capraise-d’Eymet, Saint-Cernin-de-Labarde, Saint-Germain-et-
-Mons, Saint-Géry, Saint-Julien-Innocence-Eulalie, Saint-Laurent-des-Vignes, Saint-Léon-d’Issigeac, Saint-Martin-de-
-Gurson, Saint-Méard-de-Gurgon, Saint-Michel-de-Montaigne, Saint-Nexans, Saint-Perdoux, Saint-Pierre-d’Eyraud,
Saint-Rémy, Saint-Sauveur, Saint-Seurin-de-Prats, Saint-Vivien, Saussignac, Serres—et—Montguyard, Sigoulés—et—
-Flaugeac, Singleyrac, Thénac, Vélines, Verdon e Villefranche-de-Lonchat.

Parte do territério dos seguintes municipios:

Beaumontois en Périgord, no caso do territério do antigo municipio de Nojals-et-Clotte, que passou a municipio
delegado de Beaumontois en Périgord em 1 de janeiro de 2016, Eyraud-Crempse-Maurens, no caso do territério do

antigo municipio de Maurens, que passou a municipio delegado de Eyraud-Crempse-Maurens em 1 de janeiro de
2019.

7. Principais castas de uva de vinho
Cabernet-franc N
Cabernet-sauvignon N
Cot N —Malbec
Merlot N
Muscadelle B
Sauvignon B - Sauvignon blanc
Sauvignon gris G - Fié gris
Sémillon B

Ugni blanc B

8. Descri¢do da(s) relacio(des)

Esta regido agricola, denominada Périgord purpura, apresenta uma multiplicidade de territérios que permitem
elaborar um conjunto de produtos originais.

O bom regime hidrico dos solos, combinado com o clima oceénico temperado, garante a boa maturagio fendlica das
uvas que se traduz, nomeadamente, na estrutura tinica dos vinhos tintos e na cor viva dos vinhos rosados,

principalmente a base de castas Cabernet. Os solos dcidos contribuem para a acidez e caréter floral e/ou frutado dos
vinhos brancos, caracteristicas que se devem a mistura de castas.

9.  Outras condigdes essenciais (acondicionamento, rotulagem, outros requisitos)
Area de proximidade imediata
Quadro juridico:
Legislacdo nacional
Tipo de condicdo adicional:

Derrogacio relativa a producio na drea geografica delimitada
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Descri¢do da condigio:

A drea de proximidade imediata é constituida pelo territério dos seguintes municipios (com base no cédigo geogréfico
oficial de 26 de fevereiro de 2020):

— Departamento de Dordogne: Cause-de-Clérans e Saint-Géraud-de-Corps. — Departamento de Gironde: Caplong,
Castillon-la-Bataille, Francs, Gardegan-et-Tourtirac, Gensac, Les Léves-et-Thoumeyragues, Margueron, Pineuilh,
Puisseguin, Saint-Avit-Saint-Nazaire, Saint-Cibard e Saint-Emilion.

— Departamento de Lot-et-Garonne: Duras, Loubés-Bernac e Saint-Jean-de-Duras.
Quadro juridico:

Legislagdo nacional

Tipo de condi¢io adicional:

Disposi¢des adicionais relativas a rotulagem

Descricdo da condigdo:

Os rétulos dos vinhos que beneficiam da Denominagdo de Origem Controlada «Bergerac» podem indicar a unidade
geogréfica mais vasta «Sudoeste». Esta unidade geografica mais ampla pode igualmente constar dos prospetos e
outros recetdculos. As dimensdes dos carateres da unidade geografica mais ampla ndo podem exceder, tanto em
altura como em largura, a dimensdo dos carateres que compdem o nome da denominagio de origem controlada.

Quadro juridico:

Legislacdo nacional

Tipo de condi¢io adicional:

Disposi¢des adicionais relativas a rotulagem
Descricdo da condigdo:

Os rétulos dos vinhos brancos devem obrigatoriamente ostentar a mengio «seco». Os rétulos dos vinhos rosados, com
um teor de agucares fermentesciveis (glucose + frutose) compreendido entre 4 e 10 gramas por litro, devem
obrigatoriamente ostentar a mengao «meio-seco».

Hiperligagio para o caderno de especifica¢des do produto

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-a07 8cfed-a9b4-4684-997{-6fc1ea003699
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Publica¢do de um pedido de registo de um nome em conformidade com o artigo 50.°, n.° 2, alinea a),
do Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho, relativo aos regimes de
qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2021/C 421/09)

A presente publicacio confere direito de oposi¢do ao pedido nos termos do artigo 51.° do Regulamento (UE)
n.°1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho (') no prazo de trés meses a contar desta data.

DOCUMENTO UNICO
«Bulagna de I'lle de Beauté»
N.° UE: PGI-FR-02429 - 17 de agosto de 2018
DOP () IGP (X)

1. Nome(s)

«Bulagna de I'lle de Beauté»

2. Estado-Membro ou pais terceiro

Franca

3. Descrig¢io do produto agricola ou género alimenticio:

3.1. Tipo de produto

Classe 1.2. Produtos a base de carne (aquecidos, salgados, fumados, etc.)

3.2. Descrigdo do produto correspondente ao nome indicado no ponto 1
A «Bulagna de I'lle de Beauté» ¢ um produto de charcutaria seca em forma de tridngulo, trapézio ou gota de dgua, cuja
secgdo é quase retangular e revela vdrias camadas musculares com marmoreado de gordura. O courato estd presente
na integra.

A fumagem confere-lhe uma cor dmbar que nio é necessariamente homogénea em todo o produto. Pode estar
presente um revestimento natural de cor esbranquicada ou entre verde e cinza.

A cor interior varia entre vermelho escuro (para as camadas da carne magra) e branco (para as camadas de gordura).
Inicialmente, possui um odor intenso a fumado e a pimenta, adquirindo depois um odor a carne seca e curada.
Apresenta uma textura simultaneamente firme e fundente, gracas a alternincia entre a gordura e a carne magra.
Caracteriza-se por um bom equilibrio entre sal, carne seca e gordura, complementado por notas de pimenta muito
acentuadas e por um sabor fumado persistente e duradouro, mas que nio se sobrepde ao conjunto dos sabores.
Caracteristicas fisico-quimicas

— Teor de aciicares soltiveis totais (AST) < 1 %.

— Humidade do produto desengordurado (HPD) < 76 %.

— Teor de matéria gorda total: 30 a 60 %.

(') JOL 343 de 14.12.2012,p. 1.
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As suas dimensdes podem atingir: 15 a 25 cm de largura e 15 a 35 cm de comprimento. O seu peso varia entre 500 g
e 2kg.

A «Bulagna de I'Tle de Beauté» é comercializada inteira, em pedagos ou em fatias.
E comercializada sem embalagem ou acondicionada em pelicula, em vicuo ou em atmosfera protegida.

Os pedacos (entre 100 e 350 g) sio comercializados acondicionados em pelicula, em vicuo ou em atmosfera
protegida.

3.3. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente para os produtos
transformados)

As matérias-primas utilizadas no fabrico da «Bulagna de I'lle de Beauté» provém de suinos de engorda, respeitando os
critérios a seguir indicados:

— Os suinos de engorda ndo apresentam o gene RN- e menos de 3 % sdo sensiveis ao halotano;
— A racfo distribuida durante a fase de engorda dos suinos contém menos de 1,9 % de 4cido linoleico;

— E observado um periodo de espera minimo de duas horas entre o descarregamento dos suinos de engorda no
matadouro e o abate;

— O peso a quente da carcaca de suino de engorda é > 75 kg;
— O pH final (medido no misculo semimembranoso da perna) situa-se entre 5,50 e 6,20;

— A carne ndo apresenta nenhum dos seguintes defeitos de aparéncia: manchas de sangue, abcessos, sujidade fecal ou
de lubrificante de linha transportadora, defeitos graves de cor ou de consisténcia;

— A gordura da carne é branca e firme;
— A carne apresenta um tom rosado a avermelhado.

A pega de corte utilizada para a produgdo da «Bulagna de ITle de Beauté» é a papada do porco, com o courato
totalmente preservado, cortada e aparada em forma de tridngulo, trapézio ou gota de dgua.

As pecas aparadas pesam entre 750 g e 3 kg.

As pegas sdo recebidas frescas ou congeladas.

3.4. Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada

Todas as fases da produgdo da «Bulagna de I'lle de Beauté», desde a salga até a secagem, devem ser realizadas na drea
geogréfica.

3.5. Regras especificas relativas d fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc., do produto a que o nome registado se refere

O corte dos produtos em pedacos ou em fatias é obrigatoriamente seguido de um acondicionamento em pelicula, em
vacuo ou em atmosfera protegida.

3.6. Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se refere

4. Delimita¢io concisa da drea geogrifica

A drea geogrifica da indicacdo geogrifica protegida «Bulagna de I'lle de Beauté» é composta pelos dois departamentos
da Cérsega do Sul e da Alta Cérsega.
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5. Relacdo com a drea geografica

A relagdo entre a drea geografica e a «Bulagna de I'lle de Beauté» assenta essencialmente em saberes tradicionais e em
caracteristicas especificas.

A perifrase «lle de Beauté» ¢ habitualmente utilizada para designar a Corsega, regido administrativa francesa e ilha
montanhosa do Mediterraneo.

O clima da Cérsega é mediterranico e caracteriza-se por verdes quentes e secos e invernos amenos e hiimidos. Sopram
na Cérsega dois ventos predominantes: «a tramuntana, vento noturno que torna as noites frescas, e «u maestrale», vento
diurno que torna os dias secos.

As condicdes edafoclimdticas sdo, no seu conjunto, muito favoraveis a floresta. Por conseguinte, a Corsega é uma
regido com vocagio silvicola, cujos recursos de espécies folhosas, nomeadamente castanheiros, carvalhos e faias,
estdo particularmente bem representados em toda a superficie da ilha. No conjunto do territdrio corso, a taxa média
de florestagdo ¢é de 46 %, com uma drea florestada de 401 817 hectares, muito superior a taxa média nacional
(26,9 %). A familia dos carvalhos ocupa o primeiro lugar entre as espécies folhosas, designadamente a azinheira, que
cobre 22 % das éreas florestadas da ilha. O sobreiro encontra-se sobretudo no centro e no sul, constituindo cerca de
15 % da drea florestal. O mato mediterrinico, que cobre uma drea superior a 200 000 hectares, constitui
frequentemente um verdadeiro povoamento florestal que pode atingir cinco ou seis metros de altura. A faia,
caracteristica da vegetacdo das encostas viradas a norte de clima supramediterranico, pode ser encontrada a partir dos
1000 metros de altitude. O castanheiro ¢ uma espécie muito bem adaptada ao ambiente natural corso, visto estar
presente em toda a ilha e ser possivel observar estas drvores desde a beira-mar até aos 1 200 metros de altitude.

Em virtude da sua insularidade, os habitantes da Corsega desenvolveram saberes adaptados as condigdes climdticas e
aos recursos florestais da sua ilha para a produgdo de produtos de charcutaria.

De facto, o clima seco e ventoso da Corsega favoreceu o desenvolvimento da salga a seco como método de
conservacdo da carne de suino, ao contrario da charcutaria cozida existente no norte de Franca.

A produgdo da «Bulagna de I'lle de Beauté» corresponde a um dos métodos mais antigos de conservagdo de carne de
suino em toda a Cérsega. Inclui-se entre os produtos consumidos a médio prazo apés o abate do suino. Por
conseguinte, a salga a seco foi sempre um elemento importante da alimentacio na Corsega e, consequentemente, da
sua cultura. A Bulagna de I'lle de Beauté» é salgada com sal seco e permanece em salga durante um periodo
determinado em funcdo do seu peso. Esta fase deve ser controlada para a estabiliza¢do e conservagio do produto. A
salga com sal seco impos-se naturalmente como o método mais adaptado a Cérsega e como um método de
conservagdo que permitia o consumo de carne ao longo de todo o ano com recurso a uma quantidade minima de
material para a sua producio.

As temperaturas elevadas durante grande parte do ano obrigaram a uma evolucdo da técnica de cura mediante a
utilizagdo de uma forte concentragdo de pimenta preta (entre 5 e 15 g/kg para as pegas inteiras e entre 1 e 5 g/kg
para os produtos fatiados). A pimenta preta, originalmente utilizada como repelente natural contra insetos,
tornou-se, com o passar do tempo, uma das principais caracteristicas da «Bulagna de I'lle de Beauté».

A fumagem ¢ efetuada com madeira de espécies folhosas locais, ao contririo de outras produgdes mais orientadas
para madeiras de espécies resinosas. As madeiras mais utilizadas sdo as mais préximas e disponiveis: carvalho,
castanheiro, faia, medronheiro e urze. Trata-se de uma técnica tradicional geralmente associada, no passado, a
produgdo de castanha, que desempenhava um papel importante na agricultura insular. A madeira de espécies
folhosas da ilha foi sempre utilizada para defumar charcutaria, visto estas estarem presentes em todo o territério da
ilha e terem uma maior resisténcia ao fogo e uma deposi¢do de residuos por combustdo muito inferior em relagdo as
espécies resinosas. Tal confere a fumagem toda a sua delicadeza, sem a saturagdo de sabor que poderia resultar das
madeiras resinosas: trata-se de uma fumagem «suave». Além disso, permite conservar as carnes de salga e finalizar a
protegdo externa das pegas contra insetos. A fumagem é um trago cultural encontrado sobretudo nas regides
caracterizadas pela forte presenca de povos germanicos. Assim, a sua prética em todo o territério da ilha constitui
uma particularidade, visto ser muito pouco comum na bacia do Mediterraneo.

Por tltimo, a fase de secagem processa-se com ar exterior. Esta fase permite afirmar as caracteristicas organoléticas do
produto.
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A «Bulagna de I'lle de Beauté» é um produto emblematico da Cérsega, fruto de um saber que reflete a ilha, a sua cultura
e os seus costumes. Distingue-se por técnicas de producdo especificas, transmitidas de geragdo em geragdo. E deste
saber que nascem as suas caracteristicas:

— Cor ambar (entre castanho e dourado), ndo necessariamente homogénea em todo o produto;

— Odor intenso a fumado e a pimenta, inicialmente, adquirindo depois um odor a carne seca e curada;

— Bom equilibrio entre sal, carne seca e gordura;

— Notas acentuadas de pimenta que ddo continuidade ao ataque de boca e prolongam os sabores assim reforgados;
— Sabor fumado persistente e duradouro, mas que néo se sobrepde ao conjunto dos sabores.

Os saberes especificos de producdo da «Bulagna de I'lle de Beauté» desenvolveram-se em fungdo do clima e dos
recursos naturais da ilha: a salga realizada a seco, a utilizagdo de uma elevada percentagem de pimenta preta, a
fumagem com madeira de espécies folhosas locais e a secagem com ar exterior sio métodos particularmente
adaptados ao clima seco e ventoso, a situagdo insular e ao coberto florestal da ilha.

O dominio da técnica de salga com recurso a sal seco permite obter um produto com um sabor salgado equilibrado e
com boas caracteristicas de conservacdo.

A utilizagio de uma elevada percentagem de pimenta preta confere ao produto notas apimentadas acentuadas,
caracteristicas da «Bulagna de I'lle de Beauté».

A fumagem com madeira de espécies folhosas locais (castanheiro, carvalho, faia, etc.) garante uma gama aromdtica
muito complexa (um sabor fumado duradouro e persistente) que é também uma caracteristica especifica muito
importante da «Bulagna de I'le de Beauté». Confere igualmente ao produto um aroma intenso a fumado e uma cor
ambar.

A secagem com entrada de ar exterior no secador de enchidos possibilita a estabilizagdo e a conservagio do produto e
contribui para as suas caracteristicas organoléticas (bom equilibrio entre sal, carne seca e gordura).

A insularidade favoreceu a transmissdo destes saberes de geracdo em geragdo e permitiu preservar as caracteristicas da
«Bulagna de I'lle de Beauté».

Referéncia a publicacio do caderno de especificagdes

(artigo 6.°, n.° 1, segundo pardgrafo, do presente regulamento)

https:/[extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-BulagnaldB-RepCOM2.pdf



https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/CDC-BulagnaIdB-RepCOM2.pdf
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