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(Informacgdes)
INFORMACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO
EUROPEIA
COMISSAO EUROPEIA
Taxas de ciAmbio do euro ()
12 de setembro de 2017
(2017/C 302/01)
1 euro =
Moeda Taxas de cambio Moeda Taxas de cambio

USD dolar dos Estados Unidos 1,1933 CAD dolar canadiano 1,4477
JPY iene 130,93 HKD  délar de Hong Kong 9,3235
DKK coroa dinamarquesa 7,4400 NZD délar neozelandés 1,6343
GBP libra esterlina 0,89878 | SGD délar singapurense 1,6074
SEK coroa sueca 9.5355 KRW  won sul-coreano 1 346,05
CHF franco suico 1,1444 ZAR rand 15,4800
ISK coroa islandesa CNY iuane 7,8024

HRK kuna 7,4513
NOK coroa norueguesa 9,3593 o .

IDR rupia indonésia 15751,56
BN lev L9358 | VYR ringgit 5,0120
CZK coroa checa 26105 ppp  peso filipino 60,765
HUF  forint 307,11 RUB  rublo 68,3844
PLN z16ti 4,2549 THB baht 39,522
RON  leu romeno 4,6018 BRL real 3,7117
TRY lira turca 4,0948 MXN  peso mexicano 21,1297
AUD dolar australiano 1,4847 INR rupia indiana 76,4385

(") Fonte: Taxas de cdmbio de referéncia publicadas pelo Banco Central Europeu.



Comunicagdo da Comissdo sobre as taxas de juro em vigor apliciveis na recuperacio de auxilios
estatais e as taxas de referénciajactualizagio para 28 Estados-Membros apliciveis a partir de
1 de outubro de 2017

[Publicado de acordo com o artigo 10.° do Regulamento (CE) n.0 794/2004 da Comissdo de 21 de abril de 2004
(JO L 140 de 30.4.2004, p. 1)]

(2017/C 302/02)

Taxas de base calculadas de acordo com a Comunica¢io da Comissdo sobre a revisdo do método de fixa-
¢do das taxas de referéncia e de atualizagdo (JO C 14 de 19.1.2008, p. 6). Em funcio da utilizacio da taxa
de referéncia, a taxa de base deve ser acrescida de uma margem adequada, estabelecida na comunicagio.
Para o célculo da taxa de atualizacio, isto significa que deve ser acrescentada uma margem de 100 pontos
de base. O Regulamento (CE) n° 271/2008 da Comissdo, de 30 de janeiro de 2008, que altera
o Regulamento (CE) n.o 794/2004 prevé que, salvo disposi¢do em contrdrio prevista numa decisdo especi-
fica, a taxa de juro aplicdvel na recuperagdo dos auxilios estatais também serd calculada adicionando
100 pontos de base a taxa de base.

As taxas alteradas s3o indicadas em negrito.

O quadro anterior foi publicado no JO C 278 de 22.8.2017, p. 12.

De Até AT | BE | BG | CY | CZ | DE | DK | EE | EL | ES FI FR | HR | HU | IE IT LT | LU | LV | MT | NL | PL | PT | RO | SE SI SK | UK
1.10.2017 -0,15-0,15/0,76-0,15| 0,45 -0,15(0,09 [-0,15|-0,15/-0,15|-0,15/-0,15| 0,59 | 0,30 -0,15/-0,15/-0,15|-0,15|-0,15|-0,15|-0,15| 1,8 3|-0,15|1,101{-0,36[-0,15|-0,15(0,6 5
1.9.2017 | 30.9.2017 |-0,13|-0,13|0,760,13|0,45|-0,13|0,12}-0,13}-0,13}-0,13/-0,13}-0,13/0,59|0,30}-0,13|-0,13|-0,13}-0,13|-0,13}-0,13}-0,13|1,83|-0,13|1,10/-0,36/-0,13}-0,13|0,65
1.8.2017 | 31.8.2017 [-0,13[-0,13|0,760,13/0,45|-0,13|0,12}{-0,13}-0,13}-0,13|-0,13|-0,13/0,59|0,30|-0,13}-0,13(-0,13|-0,13}-0,13/-0,13|-0,13/1,83|-0,13(1,10[-0,36-0,13/-0,13|0,78
1.6.2017 | 31.7.2017 [-0,10[-0,10|0,760,10/0,45-0,10|0,12}-0,10}-0,10}-0,10}-0,10}-0,10{0,7010,371-0,10}-0,10}-0,10|-0,10}-0,10}-0,10}-0,10{1,83|-0,10{1,10-0,36|-0,10}-0,10|0,78
1.5.2017 | 31.5.2017 |-0,10}-0,10/0,76-0,10/0,45 |-0,10/0,12(-0,10/-0,10\-0,10}-0,10}-0,10|0,70 |0,44|-0,10}-0,10/-0,10}-0,10(-0,10(-0,10/-0,10(1,83|-0,10(1,101-0,36/-0,10[-0,10|0,7 8
1.4.2017 | 30.4.2017 [-0,08|-0,08|0,760,08/0,45(-0,08|0,16-0,08/-0,08[-0,08|-0,08|-0,08|0,83|0,44|-0,08/-0,08[-0,08|-0,08|-0,08|-0,08/-0,08/1,83|-0,08|1,10[-0,36|-0,08/-0,08|0,7 8
1.3.2017 | 31.3.2017 |-0,08/-0,08/0,76[-0,08 0,45 [-0,08/0,16 -0,08|-0,08|-0,08/-0,08/-0,08| 1,05 [0,53 |-0,08|-0,08|-0,08/-0,08/-0,08/-0,08/-0,08| 1,83 |-0,08|1,10-0,36|-0,08/-0,08|0,7 8
1.1.2017 | 28.2.2017 [-0,07|-0,070,760,07|0,45|-0,070,16|-0,07-0,07-0,07|-0,07|-0,07| 1,05 |0,75|-0,07|-0,07|-0,07|-0,07|-0,07|-0,07|-0,07|1,83|-0,07|1,10-0,36|-0,07|-0,07|0,78

erodoung oerup ep [epYQ [euof tltogd

L10T°6°¢T



13.9.2017 Jornal Oficial da Unido Europeia C302/3

v

(Avisos)

OUTROS ATOS

COMISSAO EUROPEIA

Publicacio de um pedido de alteracio em conformidade com o artigo 50.°, n.o 2, alinea a), do
Regulamento (UE) n.°c 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho relativo aos regimes de
qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2017/C 302/03)

A presente publicagdo confere um direito de oposicdo ao pedido nos termos do artigo 51.° do Regulamento (UE)
n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho (').

PEDIDO DE ALTERACAO

Regulamento (CE) n.° 510/2006 do Conselho relativo a protecio das indicacdes geogrificas e denominagdes de
origem dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios (?)

PEDIDO DE ALTERACAO NOS TERMOS DO ARTIGO 9.°
«BAYERISCHES RINDFLEISCH»/«RINDFLEISCH AUS BAYERN»
N.o CE: DE-PGI-0105-01219 — 7.4.2014
IGP (X) DOP ( )
1. Rubrica do caderno de especificacdes objeto da alteragio

— [ Nome do produto

— X Descrigdo do produto
— [ Area geogrifica

— [ Prova de origem

— [0 Método de obtencio
— [ Relagdo

— [ Rotulagem

— [ Exigéncias nacionais

— [ Outras [especificar]

2. Tipo de alteracio(des)

— Alteragdo do documento tinico ou ficha-resumo

— [ Alteragdo do caderno de especificagdes da DOP ou IGP registada para a qual ndo foi publicado o docu-
mento Unico nem a ficha-resumo

(') JOL 343 de 14.12.2012, p. 1.
() JOL 93 de 31.3.2006, p. 12. Substituido pelo Regulamento (UE) n.c 1151/2012.
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— [0 Alteragdo do caderno de especificacdes que ndo exige a alteracdo do documento tnico publicado [artigo 9.°,
n.° 3, do Regulamento (CE) n.c 510/2006]

— [ Alteragdo tempordria do caderno de especificagdes decorrente da imposi¢io de medidas sanitdrias ou fitos-
sanitdrias pelas autoridades publicas [artigo 9.°, n.° 4, do Regulamento (CE) n.o 510/2006]

3. Alteracio(des)

Alteragdo(des) solicitadaf(s):

b)  Descrigio do produto:

No ponto 3.2, sdo alterados os seguintes pontos:
1. Na frase

«Além disso, a “Bayerisches Rindfleisch” tem de satisfazer os critérios das classes de conformagdo E, U e R da
grelha comunitdria de classificacdo de carcacas e das classes de gordura 2 a 4.»

«& R» € substituido por «, R ou O.

2. No pardgrafo
«Vitela: animais desmamados a partir dos cinco meses de idade, abatidos até aos oito meses, com 120 kg de
peso minimo e 220 kg de peso maximo», a expressdo «a partir dos cinco meses de idade» deve ser substituida
por «a partir dos seis meses de idade.

3. No paragrafo que comega por «Bovinos adultos:», na frase
«Os machos sdo abatidos com o peso maximo de 430 kg e idade [...]»
«430» é substituido por «480».

4. A ltima frase

«A idade mixima de abate das fémeas estd limitada a sete anos e o peso a 450 kg.» passa a ter a seguinte
redagio:

«A idade médxima de abate das fémeas estd limitada a onze anos e o peso a 500 kg.»
Justificagdo:
No que se refere ao ponto 1:

A classe O deve ser aditada para todas as categorias, dado que a carne dessa classe foi comercializada antes do
registo da IGP «Bayerisches Rindfleisch». Esse aditamento nio afeta negativamente a qualidade da carne.

Quando compram carne de bovino, os consumidores baseiam-se noutros critérios que no as classes de carne. Os
critérios de compra determinantes referem-se principalmente a parte da carcaga, a origem da carne e a0 método de
produgdo.

No que se refere ao ponto 2:

Os vitelos devem ser alimentados com forragens grosseiras. E possivel verificar essa alimentagdo, por um lado, pela
cor da carne e, por outro, pela maturidade do aparelho digestivo. O simples facto de aumentar em um més a idade
minima de abate torna, simultaneamente, a coloragdo da carne mais acentuada e a formacio do aparelho digestivo
mais avangada, o que facilita consideravelmente o controlo.

Esta alteracdo ndo afeta negativamente a qualidade da carne nem a apreciagio do consumidor.

No que se refere ao ponto 3:

No pedido inicial, o peso médximo de 430 kg para os machos foi fixado num nivel insuficiente. O aumento do

peso autorizado para 480 kg ndo terd qualquer impacto negativo na qualidade da carne nem na apreciacio do
consumidor.
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No que se refere ao ponto 4:

As ragas autorizadas para a producdo da «Bayerisches Rindfleisch» sdo muito resistentes, pelo que existem muitas
vacas leiteiras com 10 a 20 lactagdes. Esses animais sempre foram também comercializados como «Bayerisches
Rindfleisch». O limite de idade de 7 anos para o abate das vacas levaria a uma substitui¢do precoce dos animais,
o que ¢ contrdrio ao principio da sustentabilidade. O aumento do limite de idade de sete para onze anos ndo tem
qualquer impacto negativo, sendo antes positivo para a qualidade da carne, que também ¢é garantida pelos outros
parametros (exclusdo da carne DFD, valor de pH inferior ou igual a 6,0). Estudos da comunidade de trabalho
ALPE-ADRIA, realizados por J. Kogel, A. Petautschnig, P. Stiickler, I. Andrighetto e Ch. Augustini («Beziehungen
zwischen Schlachtalter und Merkmalen der Rindfleischqualitdt» [Relagdo entre a idade de abate e as caracteristicas
de qualidade da carne]) demonstraram que a tenrura da carne das vacas da raga Fleckvieh diminui entre a idade de
abate de 3,2 anos e a idade de abate de 6,6 anos. Se o abate tiver lugar por volta dos 7,9 anos, a resisténcia ao
corte e a tenrura permanecem quase idénticas. Na classe etdria até aos 10,4 anos, a resisténcia ao corte e a tenrura
da carne de bovino melhoram no caso das vacas de raga Fleckvieh. Por conseguinte, o aumento da idade de abate
até aos onze anos ndo ¢ suscetivel de causar uma deterioragdo da qualidade da carne.

O aumento do peso maximo das fémeas para 500 kg é necessdrio, tal como o aumento do peso dos machos,
devido ao seu arcaboico e a evolugdo do seu peso, nomeadamente no caso da raga Fleckvieh utilizada na produgio
da «Bayerisches Rindfleisch». As vacas dessa raga atingem um peso vivo de 800 kg e tém um rendimento no abate
que pode chegar a 60 %.

O ponto 5.3 é alterado do seguinte modo:
A frase

«A “Bayerisches Rindfleisch” goza de excelente reputacio junto do consumidor, pelas suas caracteristicas peculiares
em termos de qualidade, fama e sabor da carne proveniente de animais das ragas tipicas da Baviera acima descritas,
com os critérios de idade e peso igualmente especificados.»

passa a ter seguinte redacio:

«A “Bayerisches Rindfleisch” goza de excelente reputacdo junto do consumidor, pelas suas caracteristicas peculiares
em termos de qualidade, fama e sabor da carne proveniente de animais das ragas tipicas da Baviera acima descritas,
pelas boas condicdes naturais de producdo de carne de bovino, bem como pela qualidade da carne dos animais
para abate que cumprem os critérios igualmente especificados.»

Justificacdo:

Os principais critérios de qualidade do produto sdo enunciados no ponto 5.2, Especificidade do produto.
A Bayerisches Rindfleisch» caracteriza-se em termos de qualidade, fama e sabor pelas racas, as boas condigdes
naturais de produgdo de carne de bovino e pelos critérios acima descritos relativamente aos animais para abate.
Importa referir que a raca Fleckvieh sempre foi uma raga pesada e de grande porte, devendo tirar-se partido destas
caracteristicas genéticas.

DOCUMENTO UNICO

Regulamento (CE) n.° 510/2006 do Conselho relativo a protecio das indicacdes geogrificas e denominacdes de
origem dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios (°)

«BAYERISCHES RINDFLEISCH»/«RINDFLEISCH AUS BAYERN»
N.c CE: DE-PGI-0105-01219 — 7.4.2014
IGP (X) DOP ( )
1. Nome

«Bayerisches Rindfleisch»/<Rindfleisch aus Bayern»

2. Estado-Membro ou pais terceiro

Alemanha

3. Descrigio do produto agricola ou género alimenticio
3.1. Tipo de produto

Classe 1.1: Carnes (e miudezas) frescas

() Ver nota de rodapé 2.
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3.2. Descrigdo do produto correspondente a denominagdo indicada no ponto 1

«Bayerisches Rindfleisch» designa carcacas ou cortes de bovinos (todas as categorias) nascidos, criados, cevados
e mantidos, até ao abate, na Baviera. A carcaca de «Bayerisches Rindfleisch» nio pode evidenciar sinais de DFD
e o pH ndo pode ser superior a 6,0. A sigla DFD designa uma carne escura (Dark), firme (Firm) e seca (Dry).
Considera-se defeituosa a carne que apresenta tais caracteristicas. Além disso, a «Bayerisches Rindfleisch» tem de
satisfazer os critérios das classes de conformagdo E, U, R e O da grelha comunitdria de classificagdo de carcagas
e das classes de gordura 2, 3 e 4.

Devido as condi¢des do ambiente natural e ao clima, a composicdo da raga bovina da Baviera difere consideravel-
mente do resto da Alemanha. E particularmente acentuada a diferenca em relagio aos Estados federados do norte
da Alemanha, onde predomina a raca leiteira Holstein-Friesian, enquanto na Baviera estd particularmente difundida
a raga Fleckvieh (mais de 80 % dos efetivos), de dupla fungdo, seguida das ragas Braunvieh e Gelbvieh. A Baviera
possui igualmente ragas adaptadas as suas condicdes especificas: gado Murnau-Werdenfels e Pinzgauer. Todavia,
a «Bayerisches Rindfleisch» s6 pode provir das ragas tradicionais de gado Fleckvieh, Braunvieh, Gelbvieh, Pinzgau
e Murau-Werdenfels, da Baviera.

Consoante o tipo de animais para abate, a carne bovina abrangida pela IGP «Bayerisches Rindfleisch» tem ainda de
obedecer aos seguintes parametros relativos a idade e ao peso de abate.

Vitela: animais desmamados a partir dos seis meses de idade, abatidos até aos oito meses, com um peso entre 120
e 220 kg.

Novilho: animais jovens, de idade compreendida entre 8 e 12 meses e um peso entre 150 e 300 kg.

Bovinos adultos: animais de ambos os sexos, com mais de 12 meses de idade e um peso minimo de 220 kg. Os
machos sdo abatidos com o peso méximo de 480 kg e a idade mdxima de 24 meses. A idade méxima de abate das
fémeas estd limitada a 11 anos e o peso a 500 kg.

3.3. Matérias-primas (unicamente para os produtos transformados)

3.4. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal)

3.5. Fases especificas da producdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada

E obrigatério que os animais tenham nascido, sido criados e cevados na Baviera, ou seja, que o ciclo de vida af
tenha decorrido inteiramente.

Nio se aplicam restri¢des geograficas ao local de abate dos animais. No entanto, exige-se que cheguem ao mata-
douro no prazo de trés horas apds o carregamento. Assegura-se assim a elevada qualidade da carne, que confere
a «Bayerisches Rindfleisch» a sua reputagdo. Tempos de transporte excessivos podem comprometer a qualidade da
carne (por exemplo, DFD).

No que respeita aos fatores-chave de garantia da qualidade em todas as fases de comercializacdo da «Bayerisches
Rindfleisch», hd que salientar o seguinte: a denominagdo «Bayerisches Rindfleisch» s6 pode ser usada para carne de
animais que, tal como atestado por registos sem lacunas, tenham nascido e sido cevados na Baviera e relativamente
aos quais, para além destas disposi¢des, tenham sido respeitados os critérios estabelecidos no Documento Unico.
A qualidade superior permanente é garantida pelo facto de todos os animais estarem inscritos na base de dados
sobre a sua origem (ver http:/[www.hi-tier.de/), ou em sistemas idénticos, bem como pelo certificado de comprova-
¢do de origem que acompanha o animal até ao abate.

3.6. Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc.

3.7. Regras especificas relativas d rotulagem

4. Delimitacio concisa da drea geogrifica

Freistaat Bayern (Baviera).


http://www.hi-tier.de/
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5. Relacio com a drea geogrifica
5.1. Especificidade da drea geogrdfica

Hé muitos séculos que a pecudria e a utilizagdo de pastagens a ela associada definem grandes extensdes da paisa-
gem local. Tal é particularmente evidente nas terras altas da Baviera e no sopé dos Alpes, onde dominam os prados
e pastagens no que respeita a agricultura e cujas condicdes topograficas e climdticas favorecem a produgio pecud-
ria tipica desta regido. Na faixa de pastagens do sopé dos Alpes, a criagdo de gado bovino constitui, desde sempre,
a pedra angular da agricultura tradicional. Importa ainda salientar que a criagdo de gado bovino ocupa um lugar
importante noutras regides da Baviera e que a carne delas proveniente também ¢ tradicionalmente comercializada
como «Bayerisches Rindfleisch».

5.2. Especificidade do produto
Pecudria:

A criacdo de gado na Baviera goza de uma reputagdo mundial. O gado da Baviera é exportado para todo o mundo.
As associagdes de criadores de gado mais conhecidas sio as de Weilheim e de Miesbach. Esta reputacdo deve-se
a uma elevada producio de carne associada a uma elevada producdo de leite.

As racas de gado Fleckvieh, Braunvieh, Gelbvieh e Murnau-Werdenfels, bem como a Pinzgauer, tipicas da Baviera,
constituem mais de 90 % das manadas. Todas estas racas sio predominante ou exclusivamente origindrias da
Baviera.

A histéria da raca Fleckvieh, a mais importante da Baviera na produgio de carne de vaca e de vitela, iniciou-se
quando Max Obermaier e Johann Fischbacher, de Gmund am Tegernsee, compraram algumas cabegas do famoso
gado Simmental, da Suica, na vizinha Miesbach, em 1837.

E em Miesbach que estd atualmente localizada a principal associagio de criadores da raca Fleckvieh no que se refere
a comercializagio de vitelas e novilhos. A drea de criacio estende-se desde Munique até a fronteira com a Austria,
confinando a oeste com a zona de pecudria de Weilheim e a leste com a de Traunstein. H4 cerca de 50 000 bovi-
nos registados em livros genealGgicos em perto de 1800 exploragdes. Os animais jovens sdo criados principal-
mente em prados e pastagens de montanha, embora tal ndo constitua uma obrigagdo. O gado distingue-se pelos
seguintes atributos: produtividade, satde, tberes de elevada qualidade e grande robustez. O gado de raca Fleckvieh
adapta-se a todas as situagdes de exploragdo. A associacio de criadores tornou o nome Miesbach famoso em toda
a Europa e no mundo.

Outras racas tipicas da Baviera (como a Allgdu Braunvieh, a Franconian Gelbvieh, a Pinzgauer
e a Murnau-Werdenfels) desenvolveram-se, no passado, juntamente com a Fleckvieh. A raca Braunvieh encontra-se
em toda a regido montanhosa e alpina de Allgdu, bem como nos prados e pastagens que se estendem para além

dela.
Reputacdo da «Bayerisches Rindfleisch»:

A Bayerisches Rindfleisch» é famosa e usufrui de boa reputacio na Alemanha e no estrangeiro, sendo exportada
em grandes quantidades, sobretudo para Itdlia e Franca. Por exemplo, em Franga, a «Bayerisches Rindfleisch»
¢ comercializada sob a designagdo de «boeuf de Bavitre», tirando diretamente partido da elevada consideragdo de
que goza junto do consumidor francés.

Inquéritos ao consumidor efetuados pela Universidade Técnica de Munique em 1998, 2003 e 2007 demonstraram
claramente o elevado apreco do consumidor pela «Bayerisches Rindfleisch». Os inquéritos de 2003 e 2007 revela-
ram, assim, que os inquiridos estavam dispostos a pagar, respetivamente, mais 0,85 EUR e mais 0,65 EUR por
quilograma de carne para assar que ostentasse a IGP «Bayerisches Rindfleisch». Em 2003, num estudo nacional,
cerca de 65 % dos inquiridos (88 % no sul da Alemanha) consideraram a «Bayerisches Rindfleisch» de elevada ou
muito boa qualidade. No mesmo estudo, 75 % dos consumidores do sul da Alemanha subscreveram a afirmagido de
que a Baviera possui boas condi¢es naturais para a producio de carne de bovino e 63 % consideraram que, na
Baviera, o espaco rural se tinha conservado auténtico e intacto, sendo estes os motivos da qualidade e do sabor
excecional da «Bayerisches Rindfleisch.

A elevada qualidade associada a «Bayerisches Rindfleisch» baseia-se, assim, na relacdo estabelecida pelo consumidor
entre origem e qualidade. A reputacdo especial do produto e a relagio causal entre aquela e a regido foram
demonstradas por vérios inquéritos representativos recentes.

Relagdo com a culindria da Baviera:

Na Baviera, a carne de vaca era servida sobretudo em dias festivos — na Pdscoa, Pentecostes, em romarias e no
Natal. A carne de vaca cozida representa, desde tempos imemoriais, um papel da mdxima importancia na cozinha
da Baviera, em tais ocasides. Por exemplo, a carne cozida (por vezes de boi) é um prato tipico muito popular em
toda a regido. O «Tellerfleisch», 0 «Miinchner Kronfleisch» e o «Bofflamot» (Boeuf a la mode) constituem outros tan-
tos pratos tipicos. A carne de vaca e de vitela é igualmente usada no fabrico de um dos produtos de charcutaria
mais famosos da Baviera: a «Miinchner Weisswurst». O teor de vitela, de 51 %, no minimo, confere-lhe o sabor
tipico que a tornou famosa em todo o mundo.
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Carne de alta qualidade através da garantia de qualidade em todas as fases de comercializagdo:

Ao longo dos dltimos 20 anos, a reputagdo especial do produto tem sido consolidada por um sistema de garantia
de qualidade que abarca todas as fases de comercializacdo.

Virias sdo as medidas (em especial, a exclusdo da carne DFD, de qualidade inferior, bem como a medi¢do e aplica-
c¢do do critério obrigatério de garantia da qualidade de 6,0 como limite maximo do valor de pH) que contribuiram
significativamente para a fama da «Bayerisches Rindfleisch» e para a elevada consideragdo de que goza junto do
consumidor. Estes fatores sdo igualmente importantes para facilitar a tomada de uma decisio no momento da com-
pra de carne de vaca.

5.3. Relagdo causal entre a drea geogrdfica e a qualidade ou as caracteristicas do produto (para as DOP) ou uma determinada
qualidade, a reputagdo ou outras caracteristicas do produto (para as IGP)

A maioria do gado e dos bovinos de carne da Baviera sdo criados na regido alpina, no sopé dos Alpes, nas encostas
junto aos sopés e nas terras altas da Baviera oriental. Também noutras zonas da Baviera, a tradicio centendria
e a enorme importancia da criagdo de gado e producdo de carne para as exploragdes desta regido contribuiram
para a especializagio de criadores e produtores deste setor. A «Bayerisches Rindfleisch» goza de excelente reputacdo
junto do consumidor, pelas suas caracteristicas peculiares em termos de qualidade, fama e sabor da carne proveni-
ente de animais das ragas tipicas da Baviera acima descritas, pelas boas condi¢des naturais de producio de carne de
bovino, bem como pela qualidade da carne dos animais para abate que cumprem os critérios igualmente especifica-
dos. Estes fatores, associados a importincia da carne de bovino local na gastronomia bévara, contribuiram para
transformar a «Bayerisches Rindfleisch» numa especialidade regional conhecida fora das fronteiras da Baviera.
A Baviera ocupa o primeiro lugar entre os Estados produtores de gado da Alemanha e é lider mundial na criagdo
das ragas Fleckvieh, Braunvieh e Gelbvieh. Dos 12,7 milhdes de cabecas de gado de todas as ragas existentes na
Alemanha, cerca de 3,5 milh&es (mais ou menos 27 %) encontram-se em exploragdes da Baviera.

A excelente reputagdo da «Bayerisches Rindfleisch» junto do consumidor é o resultado de décadas de medidas de
garantia da qualidade implementadas pelo sector agroalimentar da Baviera (Gepriifte Qualitit — Bayern). Esta repu-
tagdo encontra-se claramente documentada pelos inquéritos ao consumidor realizados em 1998, 2003 e 2007,
acima referidos.

Referéncia a publicagio do caderno de especificacdes

[artigo 5.0, n.° 7, do Regulamento (CE) n.c 510/2006 (%]
Markenblatt Vol. 39 de 27.9.2013, Parte 7a-bb

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/blattdownload/marken/2017/36/Teil-7/20170908

(*) Ver nota de rodapé 2.
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