ISSN 1977-1010

Jornal Oficial C153

da Unido Europeia

56.° ano
Edi¢do em lingua . ~ f ~ .
portuguesa COmunlCa(;OGS c II] OI’ITIEI(;OCS 31 de maio de 2013
Niimero de informacio Indice Pigina
II  Comunicagoes
COMUNICACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO EUROPEIA
Comissdo Europeia
2013/C 153/01 Nido oposi¢do a uma concentragio notificada (Processo COMP/M.6818 — Deutsche Bahn/Veolia
Transport Central EUrOpe) (1) ...ttt e e et 1
IV Informagdes
INFORMACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO EUROPEIA
Comissio Europeia
2013/C 153/02 Taxas de cAMDIO dO EUIO ... .. ittt e 2

Preco:
3 EUR (") Texto relevante para efeitos do EEE (continua no verso da capa)



Niimero de informacio Indice (continuacio) Pégina

V  Avisos

PROCEDIMENTOS RELATIVOS A EXECUCAO DA POLITICA COMERCIAL COMUM

Comissio Europeia

2013/C 153/03 Aviso relativo as medidas anti-dumping em vigor no que respeita as importa¢des na Unido de melamina
origindria da Republica Popular da China: altera¢io da firma de uma empresa sujeita a uma taxa do
direito anti-dumping individual ...... ... 3

PROCEDIMENTOS RELATIVOS A EXECUCAO DA POLITICA DE CONCORRENCIA

Comissdo Europeia

2013/C 153/04 Notificagdo prévia de uma concentragio (Processo COMP/M.6952 — Goldman Sachs/THL/CTI Foods)
— Processo suscetivel de beneficiar do procedimento simplificado (*) ............ ...l 4
2013/C 153/05 Notificagdo prévia de uma concentragio (Processo COMP/M.6953 — Bain Capital Investors/Golden
Gate CapitalBMC Software) — Processo suscetivel de beneficiar do procedimento simplificado (*) ... 5
2013/C 153/06 Notificagdo prévia de uma concentragdo (Processo COMP/M.6917 — FSI/Merit/Yildirim/CMA CGM) (') 6
2013/C 153/07 Notificacdo prévia de uma concentragdo (Processo COMP/M.6454 — Limagrain/KWS/Genective JV) (1) 7

OUTROS ATOS

Comissdo Europeia

2013/C 153/08 Publicacdo de um pedido de alteragio em conformidade com o artigo 50.°, n.° 2, alinea a), do
Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho, relativo aos regimes de
qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios ...................oiiiiiiiiiiiiiia., 8

2013/C 153/09 Publicagdo de um pedido de registo em conformidade com o artigo 50.°, n.° 2, alinea a), do Regu-
lamento (UE) n.° 11512012 do Parlamento Europeu e do Conselho, relativo aos regimes de qualidade
dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios .................cooiiiiiiiiiiii 13

(") Texto relevante para efeitos do EEE




31.5.2013

Jornal Oficial da Unido Europeia

C 1531

II

(Comunicagdes)

COMUNICACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO
EUROPEIA

COMISSAO EUROPEIA

Nio oposicdo a uma concentracio notificada
(Processo COMP/M.6818 — Deutsche Bahn/Veolia Transport Central Europe)
(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2013/C 153/01)

Em 30 de abril de 2013, a Comissdo decidiu ndo se opor a concentragdo notificada e declard-la compativel
com o mercado comum. Esta decisdo baseia-se no n.° 1, alinea b), do artigo 6.° do Regulamento (CE)
n.° 139/2004 do Conselho. O texto integral da decisdo apenas estd disponivel em lingua inglesa e serd
tornado publico apés terem sido suprimidos quaisquer segredos comerciais que possa conter. Poderd ser
consultado:

— no sitio web Concorréncia da Comissdo, na seccio consagrada a politica da concorréncia,
(http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Este sitio permite aceder as decisdes respeitantes as
operagdes de concentragdo a partir da denominagdo da empresa, do niimero do processo, da data e
do setor de atividade,

— em formato eletrénico, no sitio EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm), que proporciona o
acesso em linha ao direito comunitdrio, através do nimero de documento 32013M6818.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Informagdes)

INFORMACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO

EUROPEIA

COMISSAO EUROPEIA

Taxas de cimbio do euro (/)
30 de maio de 2013
(2013/C 153/02)

1 euro =
Moeda Taxas de cambio Moeda Taxas de cambio

USD délar dos Estados Unidos 1,2944 AUD délar australiano 1,3493
JPY iene 131,70 CAD délar canadiano 1,3433
DKK coroa dinamarquesa 7,4546 HKD  dolar de Hong Kong 10,0500
GBP libra esterlina 0.85570 NZD doélar neozelandés 1,6149
SEK coroa sueca 8,5720 SGD dodlar singapurense 1,6396
CHF franco suico 12487 KRW  won sul-coreano 1 462,64

ZAR 12,934
ISK coroa islandesa rand 9347

CNY iuane 7,9428
NOK coroa norueguesa 7,6190

HRK kuna 7,5605
BGN lev 1,9558 L -

IDR rupia indonésia 12 700,66
CZK h 25,

coroa checa 5,795 MYR ringgit 3.9855

HUF forint 293,33 PHP  peso filipino 54,811
LTL litas 34528 1 RUB rublo 41,1161
LVL lats 0,7014 THB baht 39,130
PLN z6ti 4,2667 BRL real 2,6870
RON leu romeno 4,3438 MXN  peso mexicano 16,5044
TRY lira turca 2,4274 INR rupia indiana 73,0490

(") Fonte: Taxas de cambio de referéncia publicadas pelo Banco Central Europeu.
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(Avisos)

PROCEDIMENTOS RELATIVOS A EXECUCAO DA POLITICA COMERCIAL
COMUM

COMISSAO EUROPEIA

Aviso relativo as medidas anti-dumping em vigor no que respeita as importacdes na Unido de
melamina origindria da Repdblica Popular da China: alteragio da firma de uma empresa sujeita a
uma taxa do direito anti-dumping individual

(2013/C 153/03)

As importagdes de melamina origindria da Republica Popular da China estdo sujeitas a direitos anti-dumping
definitivos instituidos pelo Regulamento de Execucdo (UE) n.° 457/2011 do Conselho (!).

A Sichuan Jade Elephant Melamine S&T Co., Ltd, uma empresa estabelecida na Reptiblica Popular da China,
cujas exportagdes de melamina para a Unido estdo sujeitas a um preco minimo de importagio comum a
todos os produtores-exportadores chineses colaborantes instituido pelo regulamento acima referido, infor-
mou a Comissdo de que, em 20 de dezembro de 2011, alterou a sua firma para Sichuan Golden-Elephant
Sincerity Chemical Co., Ltd. A empresa sustentou que a alteracio de firma ndo afeta o seu direito de
beneficiar do preco minimo de importacio que lhe fora aplicado sob a sua firma anterior de Sichuan
Jade Elephant Melamine S&T Co., Ltd.

A Comissdo examinou as informagdes fornecidas e concluiu que a alteracio da firma da empresa ndo afeta
de modo algum as conclusdes do Regulamento (UE) n.° 457/2011. Por conseguinte, a referéncia a empresa
Sichuan Jade Elephant Melamine S&T Co., Ltd no artigo 1.° n.° 2, do Regulamento de Execuc¢io (UE)
n.° 457/2011 do Conselho deve entender-se como uma referéncia a empresa Sichuan Golden-Elephant
Sincerity Chemical Co., Ltd.

O cédigo adicional TARIC A986 anteriormente atribuido a empresa Sichuan Jade Elephant Melamine S&T
Co., Ltd ¢ aplicavel a empresa Sichuan Golden-Elephant Sincerity Chemical Co., Ltd.

() JO L 124 de 13.5.2011, p. 2.
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PROCEDIMENTOS RELATIVOS A EXECUCAO DA POLITICA DE
CONCORRENCIA

COMISSAO EUROPEIA

Notificacio prévia de uma concentracio
(Processo COMP/M.6952 — Goldman Sachs/THL/CTI Foods)
Processo suscetivel de beneficiar do procedimento simplificado

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2013/C 153/04)

1.  Em 24 de maio de 2013, a Comissdo recebeu a notificacgdo de um projeto de concentragio, nos
termos do artigo 4.° do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho ('), pelo qual as empresas Goldman
Sachs Group, Inc. («Goldman Sachs», Estados Unidos da América) e Thomas H. Lee Partners, LP (<THL»,
Estados Unidos da América) adquirem, na acecdo do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento das
concentra¢des comunitdrias, o controlo conjunto da empresa CTIF Holdings, Inc. («CTIF», Estados Unidos
da América), mediante aquisicdo de acdes.

2. As atividades das empresas em causa sdo:

. : investi ~ v g investi ,

Goldman Sachs: banco de investimento e empresa de gestio de valores mobilidrios e investimento, que
presta uma vasta gama de servicos financeiros a empresas, instituicdes financeiras, administra¢des
publicas e particulares,

— THL: sociedade de participagdes de capital (private equity) que investe em empresas que operam a escala
mundial, sobretudo na América do Norte, nos seguintes setores: i) consumo e cuidados de sadde, ii)
média e servicos de informacdo e iii) servicos as empresas e servicos financeiros,

— CTIF: empresa de transformagdo alimentar especializada no fornecimento de carnes transformadas,
acompanhamentos e sopas, molhos e feijoes desidratados ao setor dos servicos de restauragdo, essen-
cialmente na América do Norte.

3. Apbs uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operagdo de concentragdo notificada pode
encontrar-se abrangida pelo ambito de aplicagdo do Regulamento das concentra¢des comunitdrias. Contudo,
a Comissio reserva-se a faculdade de tomar uma decisdo final sobre este ponto. De acordo com a
Comunicag¢do da Comissio relativa a um procedimento simplificado de tratamento de certas operacdes
de concentragdo nos termos do Regulamento das concentragdes comunitdrias (%), o referido processo é
suscetivel de beneficiar da aplicagdo do procedimento previsto na Comunicagao.

4. A Comissdo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem as suas eventuais observagdes sobre
o0 projeto de concentragdo em causa.

As observagdes devem ser recebidas pela Comissdo no prazo de 10 dias apds a data de publicacdo da
presente comunicacdo. Podem ser enviadas por fax (+32 22964301), por correio eletrénico para
COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu ou por via postal, com a referéncia COMP/M.6952 — Goldman
Sachs/THL/CTI Foods, para o seguinte endereco:

Comissao Europeia
Direcio-Geral da Concorréncia
Registo das Concentragdes
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24 de 29.1.2004, p. 1 («Regulamento das concentra¢des comunitarias»).
(3 JO C 56 de 5.3.2005, p. 32 («Comunicagdo relativa ao procedimento simplificado»).
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Notificacio prévia de uma concentragio
(Processo COMP/M.6953 — Bain Capital Investors/Golden Gate Capital BMC Software)
Processo suscetivel de beneficiar do procedimento simplificado

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2013/C 153/05)

1.  Em 24 de maio de 2013, a Comissdo recebeu a notificacio de um projeto de concentracdo, nos
termos do artigo 4.° do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho ('), pelo qual as empresas Bain
Capital Investors, LLC («Bain Capital Investors», EUA) e Golden Gate Capital Opportunity Funds, LP («Golden
Gate Capital», EUA) adquirem, na acecdo do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento das concentragdes
comunitdrias, o controlo conjunto da BMC Software, Inc. («(BMC», EUA), mediante aquisicio de agdes.

2. As atividades das empresas em causa sdo:
— Bain capital Investors: sociedade de investimento em participagdes de capital (private equity),
— Golden Gate Capital: sociedade de investimento em participacdes de capital (private equity),

— BMC: ativa no fornecimento de software de gestio de TI e de gestdo de servidores, bem como de
SErvigos conexos.

3. Ap6s uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operagdo de concentragdo notificada pode
encontrar-se abrangida pelo ambito de aplicagdo do Regulamento das concentragdes comunitdrias. Contudo,
a Comissdo reserva-se a faculdade de tomar uma decisdo final sobre este ponto. De acordo com a
Comunicagio da Comissdo relativa a um procedimento simplificado de tratamento de certas operacdes
de concentra¢gdo nos termos do Regulamento das concentra¢des comunitdrias (?), o referido processo é
suscetivel de beneficiar da aplicagdo do procedimento previsto na Comunicacdo.

4. A Comissdo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem as suas eventuais observagdes sobre
o0 projeto de concentragdo em causa.

As observacdes devem ser recebidas pela Comissdo no prazo de 10 dias apds a data de publicacdo da
presente comunicagdo. Podem ser enviadas por fax (+32 22964301), por correio eletrénico para
COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu ou por via postal, com a referéncia COMP/M.6953 — Bain
Capital Investors/Golden Gate Capital BMC Software, para o seguinte endereco:

Comissdo Europeia
Direcio-Geral da Concorréncia
Registo das Concentragdes
J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24 de 29.1.2004, p. 1 («Regulamento das concentragdes comunitdrias).
(®) JO C 56 de 5.3.2005, p. 32 («Comunicagdo relativa ao procedimento simplificado»).
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Notificacio prévia de uma concentracio
(Processo COMP/M.6917 — FSI/Merit/Yildirim/CMA CGM)
(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2013/C 153/06)

1.  Em 24 de maio de 2013, a Comissdo recebeu a notificacgdo de um projeto de concentra¢io, nos
termos do artigo 4.° do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (!), pelo qual a empresa Fonds
Stratégique d’Investissement (<FSI», Franca) adquire, na acegdo do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento
das concentra¢des comunitdrias, o controlo conjunto da empresa CMA CGM («<CMA CGM», Franca), jun-
tamente com a Merit Corporation («<Merit», Libano) e Yildirim Holding («Yildirim», Turquia), mediante
aquisicdo de agdes.

2. As atividades das empresas em causa sdo:

— FSL: controlado pelo grupo ptblico francés Caisse des Dépots et Consignations, ¢ um fundo de inves-
timento francés que adquire participa¢des minoritdrias em empresas cotadas e ndo cotadas em bolsa,
com forte potencial de crescimento e com uma perspetiva de investimento a médio e longo prazo,

— Yildirim: ativa no setor do carvdo e metais, produgdo e venda de fertilizantes, exploragdo mineira e ligas
de ferro, navegagdo e construcdo naval, e administracdo portudria,

— Merit: sociedade holding sem atividade propria na Europa para além da prestacio de servigos de
auditoria para a CMA CGM,

— CMA CGM: ativa no setor dos servigos de transporte maritimo, em especial servicos de transporte
maritimo regular em contentor e servigos de estiva.

3. Apés uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operagdo de concentragio notificada pode
encontrar-se abrangida pelo 4mbito de aplicagdo do Regulamento das concentra¢des comunitdrias. Contudo,
a Comissdo reserva-se a faculdade de tomar uma decisio final sobre este ponto.

4. A Comissdo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem as suas eventuais observagdes sobre
o projeto de concentra¢io em causa.

As observacdes devem ser recebidas pela Comissio no prazo de 10 dias ap6s a data de publicacio da
presente comunica¢do. Podem ser enviadas por fax (+32 22964301), por correio eletronico para COMP-
MERGER-REGISTRY®ec.europa.eu ou por via postal, com a referéncia COMP/M.6917 — FSI/Merit/Yildirim/
|CMA CGM, para o seguinte enderego:

Comissao Europeia
Direcio-Geral da Concorréncia
Registo das Concentracdes
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24 de 29.1.2004, p. 1 (<Regulamento das concentragdes comunitarias»).
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Notificacio prévia de uma concentragio
(Processo COMP/M.6454 — Limagrain/[KWS/Genective JV)
(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2013/C 153/07)

1. Em 23 de maio de 2013, a Comissdo recebeu a notificacio de um projeto de concentracdo, nos
termos do artigo 4.°, n.° 5, do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho ('), pelo qual as empresas
Vilmorin & Cie SA (<VCO», Franca), controlada pelo grupo Limagrain (<Limagrain», Franca) e KWS SAAT
AG ((KWS», Alemanha) adquirem, na acecdo do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento das concen-
tragdes comunitdrias, o controlo conjunto da empresa Genective SA («Genective», Franca), mediante aqui-
sicio de agdes.

2. As atividades das empresas em causa sdo:

— Limagrain: grupo internacional agroindustrial, especializada no dominio das sementes agricolas, semen-
tes de produtos horticolas e produtos cerealiferos. A empresa-mie em dltima instancia é uma coo-
perativa francesa de 3 500 agricultores: SCA Limagrain. A VCO é a sociedade holding do Limagrain
Group para a sua divisio «Sementes», ativa na investigacdo, melhoramento, produgio e venda de
sementes principalmente ao setor profissional,

— KWS: ativa principalmente na investigagdo, melhoramento, produgio e venda de sementes para culturas
agricolas das zonas de clima temperado,

— Genective: ativa na investigacdo e desenvolvimento de eventos pré-comerciais que contenham um ou
mais carateres transgénicos prontos para introgressio em plasma germinal comercial comercial (produ-
tos «PI). A sua atividade inclui igualmente a concessdo de licencas destes produtos PI.

3. Ap6s uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operagdo de concentragdo notificada pode
encontrar-se abrangida pelo ambito de aplicagdo do Regulamento das concentragdes comunitdrias. Contudo,
a Comissdo reserva-se a faculdade de tomar uma decisdo final sobre este ponto.

4. A Comissdo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem as suas eventuais observagdes sobre
o projeto de concentra¢io em causa.

As observacdes devem ser recebidas pela Comissdo no prazo de 10 dias apds a data de publicacio da
presente comunicagdo. Podem ser enviadas por fax (+32 22964301), por correio eletrénico para COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu ou por via postal, com a referéncia COMP/M.6454 — Limagrain/KWS/
|Genective ]V, para o seguinte endereco:

Comissdo Europeia
Direcdo-Geral da Concorréncia
Registo das Concentragdes
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24 de 29.1.2004, p. 1 (<Regulamento das concentragdes comunitdrias).
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OUTROS ATOS

COMISSAO EUROPEIA

Publicacio de um pedido de alteracio em conformidade com o artigo 50.°, n.° 2, alinea a), do
Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho, relativo aos regimes de
qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2013/C 153/08)

A presente publicacdo confere o direito de oposi¢do ao pedido de alteragdo, nos termos do artigo 51.° do
Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho (!).

PEDIDO DE ALTERACAO
REGULAMENTO (CE) N.° 510/2006 DO CONSELHO
relativo a protecio das indicacdes geogrificas e denominacdes de origem (%)
PEDIDO DE ALTERACAO AO ABRIGO DO ARTIGO 9.°
«CILIEGIA DI MAROSTICA»
N.° CE: IT-PGI-0105-01057-27.11.2012
IGP ( X ) DOP ()

1. Rubrica do caderno de especificacdes objeto da alteragio

— [ Nome do produto
— [X] Descrigdo do produto
— [ Area geografica

— [ Prova de origem

— X Método de obtencio
— O Relagdo

— [X] Rotulagem

— [0 Exigéncias nacionais
— [0 Outras (especificar)

2. Tipo de alteragio(des)

— [X Alteragdo ao documento tinico ou ficha-resumo

— [0 Alteragdo ao caderno de especificagdes da DOP ou IGP registada para a qual ndo foi publicado o
documento tnico nem a ficha-resumo

— [0 Alteragdo ao caderno de especificacdes que ndo exige a alteragdo do documento tnico publi-
cado [artigo 9.°, n.° 3, do Regulamento (CE) n.° 510/2006]

(") JOL 343 de 14.12.2012, p. 1.
() JO L 93 de 31.3.2006, p. 12. Substituido pelo Regulamento (UE) n.° 1151/2012.
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— [0 Alteragdo tempordria do caderno de especificacdes decorrente da imposicio de medidas sani-
tdrias ou fitossanitdrias pelas autoridades publicas [artigo 9.°, n.° 4, do Regulamento (CE)
n.° 510/2006]

Alteracio(des)
Descrigdo do produto

O diametro minimo da «Ciliegia di Marostica», IGP, destinada a ser consumida no estado fresco, passou
de 20 para 23 mm, de acordo com as alteracdes da lista das variedades autorizadas, previstas no
artigo 5.° do caderno de especificagdes.

As caracteristicas comerciais do produto fresco passaram a fazer referéncia as normas comunitdrias
vigentes.

Tendo em vista definir melhor os requisitos de utilizacio do produto para efeitos de transformacio,
prevé-se que o produto, ainda que com calibre inferior a 23 mm, parcialmente intacto, sem pedinculo
e, em geral, com caracteristicas inferiores possa destinar-se a transformagdo industrial.

Meétodo de obtengio

Alargamento da lista de variedades: a lista das variedades autorizadas foi atualizada mediante a in-
trodugdo de variedades com melhor desempenho e mais adaptadas ao mercado do ponto de vista
produtivo e, sobretudo, qualitativo (frutos maiores, mais saborosos e com maior capacidade de con-
servacdo), a fim de favorecer a substituicdo de cultivares que j& ndo satisfazem a procura do mercado,
mantendo todavia, o mais possivel, a biodiversidade local.

A variedade «Ulster» foi eliminada, na medida em que deixou de ser cultivada na regido.

Revisdo e simplificagdo da técnica de cultivo: a descri¢do da técnica de cultivo foi revista e simplificada
com a definicdo de disposicdes concisas e completas relativas as novas e as antigas plantacdes de
cerejeiras. No que respeita especialmente as técnicas de cultivo autorizadas para as novas plantagdes,
foram inseridas disposi¢des especificas relativas a preparagdo do terreno e ao material vegetal. Além
disso, foram redefinidos, independentemente do tipo de plantagdo, certos aspetos relacionados com as
caracteristicas dos terrenos, a densidade, a forma de cultivo, a protecdo fitossanitdria, a gestdo do solo,
a fertilizagdo e a irrigacdo.

Conservacdo do produto: foi indicado o tratamento reservado aos frutos ndo comercializados nas 48
horas ap6s a apanha, que deverdo ser refrigerados ou tratados por outros meios capazes de atrasar os
processos de respiragdo dos frutos, de modo a garantir a sua qualidade.

Rotulagem

Acondicionamento: para dar resposta as necessidades dos consumidores, que atualmente exigem em-
balagens de dimensdes reduzidas, foi aditada a capacidade minima de 250 gramas para os recipientes.

Tolerancia: prevé-se uma tolerancia de 10 %, em termos de calibre e cor, no respeitante ao niimero ou
ao peso das cerejas colocadas nas embalagens individuais.

Logétipo: a cor da folha presente no logétipo da indicagdo geogrifica foi alterada, a fim de a
harmonizar com a do pediinculo do fruto que representa a «Ciliegia di Marostica IGP». Além disso,
propde-se uma simplificacdo do texto do logétipo, substituindo «Ciliegia di Marostica Ciliegia IGP» por
«Ciliegia di Marostica IGP» de modo a garantir o reconhecimento do produto pelos consumidores.

Por dltimo, a fim de permitir uma utilizagdo mais racional do logdtipo no material promocional, sdo
suprimidos os requisitos respeitantes as dimensdes do log6tipo, mantendo-se invaridvel o récio altura/
[base de 1,2.

Foi prevista a possibilidade de substituicdo do acrénimo L.G.P. pelo texto, por extenso, a que aquele faz
referéncia e foi tornada mais explicita a obrigatoriedade de utilizacdo do simbolo da Unido.
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DOCUMENTO UNICO
REGULAMENTO (CE) N.° 510/2006 DO CONSELHO
relativo a protegio das indicagdes geogrificas e denominagdes de origem ()
«CILIEGIA DI MAROSTICA»
N.° CE: IT-PGI-0105-01057-27.11.2012
IGP ( X ) DOP ()

1. Nome
«Ciliegia di Marostica»
2. Estado-Membro ou pais terceiro
Itélia
3. Descricio do produto agricola ou género alimenticio

3.1. Tipo de produto

Classe 1.6: Frutas, produtos horticolas e cereais ndo transformados ou transformados

3.2. Descrigdo do produto correspondente a denominacdo indicada no ponto 1

O nome «Ciliegia di Marostica» designa os frutos obtidos do cultivo das variedades pertencentes aos
seguintes grupos:

— variedades muito precoces «Sandra» e «Francese», pertencendo esta ltima as variedades Bigarreau
Moreau e Burlat;

— variedades intermédias «Roana» e o durone precoce <Romana;

— variedades tardias «Milanese», «Durone Rosso», (semelhante a Ferrovia) e «Bella Italia»;

— «Sandra Tardiva»;

— variedades «Van», «Giorgia», «Ferrovia», «Durone Nero I», «Durone Nero II» e «Mora di Cazzano».

Sdo igualmente autorizadas as seguintes variedades: Bella di Pistoia» (<Durone Rosso»), «Black Stars,
«Early Bigi», «Grace Star», «Kordia», «Lapins», «Marostegana», «Prime Giant», «Regina» e «Folfer».

A «Ciliegia di Marostica» destinada a ser consumida no estado fresco caracteriza-se por um calibre
significativo e uma cor intensa, que pode variar entre vermelho vivo e vermelho escuro, em funcdo das
variedades.

Os frutos destinados & comercializacdo e ao consumo no estado fresco devem estar intactos, sios,
munidos de pedinculo, limpos e isentos de residuos visiveis a superficie.

O calibre minimo dos frutos destinados a ser consumidos no estado fresco é de 23 mm.

Os frutos destinados a outros fins (por exemplo, setor pasteleiro) podem ndo ter pedinculo, estar
parcialmente intactos e ter um calibre inferior a 23 mm.

3.3. Matérias-primas (unicamente para os produtos transformados)

3.4. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal)

3.5. Fases especificas da produgio que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada

Todas as fases de cultivo e apanha da «Ciliegia di Marostica» devem ter lugar na drea geografica
identificada.

A apanha das cerejas destinadas a comercializacdo e ao consumo no estado fresco deve ser manual.

(?) Substituido pelo Regulamento (UE) n.° 1151/2012.



31.5.2013

Jornal Oficial da Unido Europeia

C 153/11

3.6.

3.7.

Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc.

Os frutos devem ser acondicionados em recipientes com paredes rigidas. A triagem deve ser efetuada
na propria exploracdo, a fim de eliminar os frutos que nio servem e com calibre insuficiente.

Até ao momento da entrega para comercializagdo, os frutos devem ser mantidos em locais frescos e a
sombra para evitar uma perda de qualidade e da capacidade de conservacio.

O produto ndo comercializado nas 48 horas apds a apanha deve ser oportunamente refrigerado ou
tratado por outros meios capazes de atrasar os processos metabdlicos dos frutos.

Regras especificas relativas a rotulagem

A «Ciliegia di Marostica» destinada a comercializacdo e ao consumo no estado fresco deve ser acon-
dicionada em recipientes proprios e de dimensdes variadas, compreendidas entre 250 g e 10 kg.

Os materiais utilizados ndo devem ser toxicos e devem ser novos e limpos, de preferéncia de madeira,
pléstico ou cartdo.

O conteddo de cada embalagem deve ser homogéneo e incluir apenas cerejas da mesma variedade e
qualidade.

Prevé-se uma tolerdncia de ndo-homogeneidade de 10 %, em termos de calibre e cor, no respeitante ao
nimero ou ao peso do produto colocado nas embalagens individuais.

E obrigatéria a utilizagio do simbolo da Unido.

No exterior de cada embalagem deve ser inserido o seguinte logétipo com a indicagdo geogrifica:

Id VI9IND

:
:
g

Delimitacdo concisa da drea geogrifica

A drea de produgdo da «Ciliegia di Marostica» compreende o territério administrativo de 9 comunas da
provincia de Vicenza: Marostica, Salcedo, Fara Vicentino, Breganze, Mason, Molvena, Pianezze, Bassano
e Schiavon.

Relagdo com a drea geogrifica

. Especificidade da drea geogrdfica

A édrea de producio da «Ciliegia di Marostica» é, desde hd longa data, indicada como territdrio propicio
a cultura da cereja e diversos autores tém salientado a qualidade dos frutos nela colhidos.

Esta drea estende-se a norte por um territério de colinas com cerca de 100 a 400 metros de altitude; a
sul compreende planaltos, na sua maioria com cerca de 90 a 100 metros de altitude acima do nivel do
mar.

Os terrenos em que ¢ cultivada a cerejeira que, em grande parte, derivam de rochas basdlticas tercidrias,
sdo particularmente férteis, com baixo teor de azoto mas elevado teor de potdssio.

Esta origem, associada a inclinacdo e a exposicdo a sul, impede a estagnagio da dgua e favorece a
acumulagio de agticares.

O clima é ameno e arejado, praticamente isento de nevoeiros e protegido, a norte, pela cadeia alpina e
dolomitica.
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5.2.

5.3.

Especificidade do produto

As cerejas tém uma forma de coragdo, calibre significativo e a sua cor vai do vermelho vivo ao
vermelho escuro; a polpa, de sabor doce muito agraddvel, ¢ moderadamente sumarenta.

Relagdo causal entre a drea geogrdfica e a qualidade ou caracteristicas do produto (para as DOP) ou uma
determinada qualidade, a reputacdo ou outras caracteristicas do produto (para as IGP)

O renome histérico do fruto, que remonta ao século XV e perdura até aos nossos dias, resulta da
relacdo entre a «Ciliegia di Marostica» e a drea de produgio.

O cultivo da cerejeira nas colinas de Marostica é assinalado em documentos histdricos ja na época
romana e nas épocas seguintes.

A fama da «Ciliegia di Marostica» parece ter origens muito antigas e estar associada a um episédio
histérico, que relata o desafio, sob a forma de um jogo de xadrez com personagens vivos, langado
entre dois cavaleiros, em 1454, para conquistarem a mdo de uma jovem, filha de Taddeo Parisio,
alcaide e governador da «terra e do castelo nobre de Marostica». O jogo teve assim lugar, tendo o
vencedor ganho a mio da filha e o vencido a da irmd do governador. Em memoria do feliz aconte-
cimento, Taddeo Parisio ordenou que fossem plantadas cerejeiras em todo o territério.

Por ocasido da «Mostra regionale delle ciliegie», que se realiza anualmente na drea de produgdo em
finais de maio, este acontecimento é recordado com a elei¢do das jovens que assumirdo o papel das
duas noivas durante a representa¢do do episddio histérico.

A existéncia de um mercado das cerejas na regido de Marostica, desde 1882, confirma a vocacdo
tradicional deste territério para a cultura da cerejeira.

Na regido de Marostica existe igualmente uma «rota das cerejas», que comega nos arredores da cidade
de Bassano, atravessando inicialmente zonas de planicie e, em seguida, colinas e vales, e liga as
povoacdes produtoras de cereja.

O saber-fazer dos produtores, no que respeita quer a cultura dos pomares, frequentemente situados em
zonas de colina e inclinadas, quer a atengdo especial que prestam a apanha manual das cerejas, é
determinante para a fama da «Ciliegia di Marostica».

O cultivo constante, ininterrupto e sdbio das cerejas nas colinas inclinadas e de clima ameno da
provincia de Vicenza permite oferecer, desde ha séculos, um fruto famoso pela cor, a suculéncia e a
dogura.

Referéncia a publicacio do caderno de especificagdes

[Artigo 5.° n.° 7, do Regulamento (CE) n.° 510/2006 (%]

Comunica-se que esta administra¢do lan¢ou o procedimento nacional de oposi¢do, publicando a proposta de
reconhecimento da indicagdo geogréfica protegida «Ciliegia di Marostica» na Gazzetta Ufficiale della Repubblica
Italiana n.° 245, de 19 de outubro de 2012.

O texto consolidado do caderno de especificacdes de produgdo pode ser consultado no seguinte enderego:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

ou

diretamente na pdgina de entrada do Ministério da Agricultura, Alimentagdo e Politica Florestal (http://www.
politicheagricole.it), clicando em «Qualita e sicurezza» (no canto superior direito do ecrd) e, a seguir, em
«Disciplinari di produzione allesame dell’'UE».

(*) Ver nota de pé-de-pdgina 3.
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Publicacio de um pedido de registo em conformidade com o artigo 50.°, n.° 2, alinea a), do
Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho, relativo aos regimes de
qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2013/C 153/09)
A presente publicagio confere direito de oposi¢do ao pedido nos termos do artigo 51.° do Regulamento
(UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho (!).

DOCUMENTO UNICO
REGULAMENTO (CE) N.° 510/2006 DO CONSELHO

relativo a protegio das indicacbes geogrificas e denominagdes de origem dos produtos agricolas e
dos géneros alimenticios (?)

«STAKLISKES»
N.° CE: LT-PGI-0005-0819-27.07.2010
IGP ( X ) DOP ()

1. Nome
«Stakliskés»
2. Estado-Membro ou pais terceiro
Litudnia
3. Descricdo do produto agricola ou género alimenticio

3.1. Tipo de produto

Classe 1.8. Outros produtos do anexo I do Tratado (especiarias, etc.)

3.2. Descrigdo do produto correspondente a denominacdo indicada no ponto 1
O hidromel «Stakliskés» é uma bebida alcodlica de cor ambarina clara, fabricada tradicionalmente por
fermentagdo natural do mosto do hidromel com matérias vegetais (lipulo, tilia, semente de zimbro). A
composicdo do mel e das ervas e especiarias confere a bebida o sabor acentuado caracteristico a mel,
ligeiramente agridoce, de aroma picante. O etanol presente no hidromel obtém-se exclusivamente por
fermentagdo natural. O fabrico é isento de agticar, edulcorantes, corantes, aromatizantes ou conser-
vantes, e o titulo alcoométrico ndo é corrigido com etanol.
Propriedades fisico-quimicas do hidromel «Stakliskés»:
— Teor de etanol: 12 + 1 % vol,,
— Teor de agticar: 160 + 8§ g/dm”,
— Acidos tituldveis expressos em 4cido citrico: 7 + 0,5 g/dm’,
— Extrato seco total: 180 + 8 g/dm”,
— Acidos voldteis expressos em dcido acético: igual ou inferior a 1,5 g/dm’,
— Teor de ferro: igual ou inferior a 10 mg/dm?;
— Teor global de sulfito e diéxido de enxofre: igual ou inferior a 200 mg/dm>.

3.3. Matérias-primas (unicamente para os produtos transformados)
Matérias-primas:
— Agua,

— Mel natural, com as seguintes caracteristicas:

(") JO L 343 de 14.12.2012, p. 1.
() JO L 93 de 31.3.2006, p. 12. Substituido pelo Regulamento (UE) n.° 1151/2012.
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

— Teor de agticares redutores (soma de frutose e glicose): 60 g/100 g, no minimo,
— Teor de sacarose: igual ou inferior a 5¢/100 g,
— Teor de dgua: igual ou inferior a 20 %,
— Indice diastisico (escala de Schade): 8, no minimo;
— Teor de levedura de fermentagdo baixa: igual ou inferior a 5% do mosto;
— Ervasfespeciarias (3,5 gflitro):
— Lapulo,
— Tilia,
— Semente de zimbro.

O mosto do hidromel «Stakliskés» é preparado misturando o mel e a 4gua em partes iguais (em peso —
uma de mel para uma de dgua).

Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal)

Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada

I. Dissolve-se o mel, decanta-se o mel liquido e retira-se a espuma e as impurezas.
II. Coze-se o liipulo e as restantes ervas/especiarias; deixa-se arrefecer a decocgio, filtra-se e doseia-se.

III. Introduz-se o mel liquido, a quantidade devida de dgua e a decoc¢do em caldeira, para pasteu-
rizagdo. Pasteuriza-se o mosto de hidromel.

IV. Retira-se 0 mosto e deixa-se arrefecer.

V. Fermenta-se o mosto de hidromel.

VI. Clarifica-se o hidromel.

VIL. Deixa-se em repouso durante, no minimo, nove meses.
VIIL. Filtra-se o hidromel e engarrafa-se.

Regras especificas relativas d fatiagem, ralagem, acondicionamento, ec.

O hidromel «Stakliskés» deve ser envasado em recipientes de vidro, cerdmica ou outra matéria, de
forma e capacidade variada, imediatamente apds a maturacdo e filtragem, pois a exposi¢do ao ar
durante o transporte ou a armazenagem tempordria provoca risco de oxidacio que alteraria as suas
caracteristicas organolépticas especificas. Além disso, a exposi¢do ao ar permitiria a contaminagdo por
bactérias acéticas ou outros microrganismos, que desencadearia a fermentagio nefasta do produto.

Regras especificas relativas d rotulagem

Delimitacdo concisa da drea geogrifica

Divisdo administrativa (senifinija) de Stakliskeés.

Relagio com a drea geogrifica

. Especificidade da drea geogrdfica

A indicacdo geogréfica «Stakliskés» coincide com o nome da localidade de fabrico do hidromel. A
localidade situa-se numa depressio rodeada de colinas e florestas. A situagdo é propicia a apicultura e
produgdo de outras matérias-primas utilizadas no fabrico do hidromel, pois 60 % da drea estd coberta
de terras agricolas, 23 % de florestas e 17 % de dgua ou ¢ utilizada para outros fins.
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5.2

Fatores histéricos:

A primeira referéncia ao nome da localidade de Stakliskés data de 1375, nas crénicas da Ordem
Teutdnica, e deriva da palavra «Stokielysek». Reza a histéria que os senhores se teriam disputado
durante uma partida de caga, para saber quem poderia beber cem copos de hidromel. Um deles
conseguiu fazé-lo e, aténito, terd exclamado «StokielySek» («cem copos»). Assim surgiu o nome da
localidade: Stokielycek, ou Stakliskes.

A referéncia escrita mais antiga sobre o consumo de hidromel num pais baltico consta do relato de
viagem de Wulfstan e data de aproximadamente 890. Este vendedor ambulante visitava as regides do
Biltico, o que lhe permitiu descobrir a abundancia de mel e como este era utilizado para o fabrico de
uma bebida. Os reis e os nobres bebiam leite de égua e os pobres e escravos bebiam hidromel. Os
Aestianos ndo fabricavam cerveja, pois o hidromel existia em abundancia. No inicio do século XIV,
Pierre de Duisbourg, autor de uma crénica da Ordem Teuténica, escrevia que os antepassados dos
lituanos bebiam dgua, vinho de mel — chamado hidromel — e leite de égua, mas sempre depois de os
ter consagrado.

De certo modo, o hidromel tornou-se uma lenda e, em finais do século XX, foi feita uma tentativa de o
ressuscitar, embora s6 depois da Segunda Guerra Mundial o engenheiro Aleksandras Sinkevicius, da
fabrica de hidromel de Stakliskés, tenha recriado a receita de hidromel, que, no passado (entre os
séculos XV e XVIII), era fabricado a partir de mel bravio e de diferentes ervas e especiarias, e tenha
iniciado o fabrico de hidromel tradicional, natural, ndo alcodlico, que deixara de ser fabricado na
Litudnia e nos paises vizinhos.

Sob o regime da época, o percurso de Aleksandras Sinkevicius foi dificil até conseguir obter autori-
zacdo para fabricar hidromel, em 1957. A 8 de setembro de 1958 foram fervidos os primeiros 700
litros de mosto de hidromel na antiga caldeira da fibrica de cerveja de Stakliskés. Af comecou o fabrico
industrial do hidromel «Stakliskés». Todavia, como referido por Aivaras Ragauskas no seu livro Aleksan-
dras Sinkevicius (1908-1989), Trecdalis gyvenimo paskirto lietuviskam midui [Aleksandras Sinkevicius
(1908-1989), um ter¢o da vida consagrado ao hidromel lituano] (Vilnius, 2008), «Era dificil respeitar
as previsoes. Por exemplo, em 1964, atingiu-se apenas 91 % da producdo prevista. Na auséncia de
laboratério e de base de produgio, era dificil manter um nivel de qualidade constante, tanto mais que
muitos eram os que conheciam mal a matéria». Assim sendo, a producdo de hidromel ¢ marcada por
grandes perdas em 1963. S6 a 12 de janeiro de 1967, apés um longo processo de acerto da receita, da
proporcio de ervas e especiarias e do processo de fabrico, Aleksandras Sinkevicius escreveu ao pro-
curador Viktoras Galinaitis e a outros funciondrios, a seguinte carta (registada com o n.° 24 LTSR nos
arquivos do fabrico de hidromel, de Stakliskés): «Em condi¢des perfeitamente primitivas, fabriquei
produtos que ndo podem ser produzidos em fdbricas mecanizadas, e é por isso que sio de boa
qualidaden.

A 18 de janeiro de 1967, foi redigido o primeiro manual técnico de fabrico deste hidromel, que
descrevia as matérias-primas e todo o processo de fabrico, estabelecendo-se, em 1968, o caderno de
especificacdes que o hidromel «Stakliskés» hoje produzido continua a respeitar.

A fama do hidromel «Stakliskés» é reiterada pela procura crescente, com uma producio de 80 000
litros em 1978, contra 60 000 litros em 1977. Em 1989, foram exportados para o Reino Unido e os
Estados Unidos os primeiros lotes de hidromel. Atualmente, é exportado para a Poldnia, Bélgica,
Letonia, China, Israel e outros paises.

O método tradicional de fabrico do hidromel «Stakliskés» e as competéncias profissionais dos produ-
tores da regido, transmitidas de geracdo em geragdo, continuam a assegurar ainda hoje a autenticidade
da bebida, de maturagdo lenta e sabor e aroma subtis. O Fundo do patriménio gastronémico lituano é
disto testemunho, ao conferir ao hidromel «Stakliskés» o estatuto de patriménio gastrondémico, em
2002, confirmando que é fabricado a partir de ingredientes naturais, segundo técnicas tradicionais.
Além disso, o Ministério da Agricultura concedeu-lhe, em 2010, um certificado de produto do pa-
triménio nacional, atestando o seu estatuto tradicional e o cardter tradicional, antigo e auténtico de
fabrico e de composi¢do, bem como das suas caracteristicas.

Especificidade do produto

O hidromel «Stakliskés» deve o seu sabor acentuado a mel, agridoce ligeiro e o aroma picante ao
equilibrio em agtcaresfdcidos e a0 método de fabrico tradicional, ou seja, a longa fermentacdo natural
(até 90 dias) e a maturagdo longa (nove meses, no minimo), bem como a receita tradicional, de acordo
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5.3.

com a qual o hidromel é fabricado exclusivamente a base de mel natural e ervas e especiarias (lapulo,
tilia e semente de zimbro). O hidromel «Stakliskés» difere das variedades de hidromel fabricadas nos
paises vizinhos pelo facto de o seu teor de etanol decorrer exclusivamente de fermentagdo natural, nio
sendo corrigido por adicdo de etanol, e pelo facto de ndo ser autorizada a substituicio de mel por
agucar, edulcorantes ou destilados de mel.

A especificidade e reputagdo do produto estdo bem patentes nas andlises efetuadas em 2007 pelo
servico de inquéritos e de estudos de mercado, UAB RAIT, que demonstraram que o hidromel
«Stakliskes» se distinguia de outras bebidas do mesmo tipo pela sua elevada qualidade (reconhecida
por 70 % dos respondentes), o seu sabor requintado (reconhecido por 59 % dos respondentes) e o seu
aroma muito agraddvel (reconhecido por 51 % dos respondentes). Outras qualidades frequentemente
atribuidas a esta bebida: sabor acentuado (referido por 39 % dos respondentes), acondicionamento
atraente (referido por 36 % dos respondentes), o facto de se destinar a um publico de idade madura
(referido por 36 % dos respondentes) e o seu preco elevado (referido por 40 % dos respondentes).

Relagdo causal entre a drea geogrdfica e a qualidade ou caracteristicas do produto (para as DOP) ou uma
determinada qualidade, a reputagdo ou outras caracteristicas do produto (para as IGP)

A indicagdo geogrifica protegida do hidromel «Stakliskés» funda-se na histéria do produto com as
caracteristicas apresentadas no ponto 5.2 e na capacidade tradicional das pessoas para preservarem as
especificidades do seu fabrico e da sua fama.

O hidromel «Stakliskés» deve a sua reputagio ao seu cardter tradicional. O livro Lietuviskas midus (O
hidromel lituano) (Kaunas 1969), publicado em 1969, descreve o hidromel «Stakligkés» como uma
«espécie de bebida nacional tipica fabricada num passado longinquo. Trata-se de uma bebida de baixo
teor de dlcool, ligeiramente 4cida, mas muito perfumada e delicada, rica em vitaminas, que ostenta o
nome da localidade em que se fabrica o hidromel lituano. Possui cor ambarina clara. Servido em copo,
liberta as fragrancias perfumadas de um campo de flores.»

A reputagio do hidromel «Stakligkés» é ilustrada pela medalha de ouro que obteve na exposigio
internacional AgroBalt'98 e pelo certificado que lhe foi atribuido em Degustalit, na degustacdo de
produtos alimentares e bebidas lituanas, organizada em 2004 pela Agéncia lituana de regulamentagdo
do mercado de produtos agricolas e alimentares, que reconhece este hidromel como a melhor bebida.

A apreciacdo e a popularidade do hidromel «Stakliskés» sdo confirmadas por artigos publicados regu-
larmente na imprensa regional e nacional ou noutros meios de divulgagdo e referéncia (publicagdes ou
internet): «Stakliskiy midus» (O hidromel Stakliskés) (Miisy sodai, 1964, n.° 5); «Kur Stakliskiy auksas ir
sidabras» (Onde estdo o ouro e a prata de Stakliskés?) (Swyturys, 1968, n.° 24); «Stakliskiy midus» (O
hidromel Stakligkés) (Laisvé, 25 de novembro de 1983); «Metai, kaip lietuviskas midus» (Um ano como
o hidromel lituano) (Kooperatininkas, 1988, n.° 9); «Stakliskés» (Siaurés Aténai, 2003, n.° 646); «AgroBalt:
pirmoji lietuvisky maisto produkty ir gérimy degustacija» (AgroBalt: Primeira degustacdo de produtos
alimentares e bebidas da Litunia) (Elta, 9 de junho de 2004); «,Ida Basar“ Europos Parlamente ilaiké
pirmajj lietuvisky vaisiy egzaming» (da Basar» passa o primeiro teste das especialidades lituanas no
Parlamento Europeu) (meniult, 11 de outubro de 2004); «,Lietuviskas midus“ degtinés gaminti nesi-
rengia» («Lietuviskas midus» ndo vai fabricar vodka) (BNS, 14 de abril de 2006).

Os lituanos associam o nome da localidade de Stakliskés a uma tinica bebida. O hidromel «Stakliskés»
contribuiu para preservar a identidade lituana durante a era soviética. Hoje, é um embaixador perfeito
da Lituania no estrangeiro. Representa a Litudnia: faz parte das lembrancas ou prendas mais trazidas da
Litudnia, juntamente com o ambar e o Sakotis (bolo lituano tradicional). A UAB Lietuviskas midus
organiza desde 2011 visitas guiadas, durante as quais os visitantes se familiarizam com o método
ancestral de fabrico do hidromel e tém a oportunidade de saborear e avaliar esta bebida e outras. Os
visitantes preferem o hidromel «Stakliskés» pelo seu sabor e a sua denominacio, que associam ao local
visitado. Em 2011, registaram-se 1 040 visitantes e, em 2012, previam-se aproximadamente 1 800,
confirmando a reputacio do hidromel «Stakliskés».
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Referéncia a publicacio do caderno de especificacdes
[Artigo 5.° n.° 7, do Regulamento (CE) n.° 510/2006 (*)]
http:/fwww.zum.lt/L.php?tmpl_into=middle&tmpl_id=2702

(}) Ver nota de pé-de-pdgina 2.


http://www.zum.lt/l.php?tmpl_into=middle&tmpl_id=2702













Preco das assinaturas 2013 (sem IVA, portes para expedicdo normal incluidos)

Jornal Oficial da Unido Europeia, séries L + C, s6 edi¢do impressa| 22 linguas oficiais da UE 1300 EUR por ano
Jornal Oficial da Unido Europeia, séries L + C, edicdo impressa + | 22 linguas oficiais da UE 1420 EUR por ano
DVD anual

Jornal Oficial da Unido Europeia, série L, s6 edigcdo impressa 22 linguas oficiais da UE 910 EUR por ano
Jornal Oficial da Uniao Europeia, séries L + C, DVD mensal 22 linguas oficiais da UE 100 EUR por ano

(cumulativo)

Suplemento do Jornal Oficial (série S), Adjudicagbes e Contratos | Multilingue: 200 EUR por ano

Publicos, DVD, uma edicdo por semana 283 linguas oficiais da UE

Jornal Oficial da Unido Europeia, série C — Concursos Lingua(s) de acordo com o 50 EUR por ano
concurso

O Jornal Oficial da Unido Europeia, publicado nas linguas oficiais da Unido Europeia, pode ser assinado em 22
versdes linguisticas. Compreende as séries L (Legislacdo) e C (Comunicagdes e Informacdes).

Cada verséo linguistica constitui uma assinatura separada.

Por forca do Regulamento (CE) n.° 920/2005 do Conselho, publicado no Jornal Oficial L 156 de 18 de junho
de 2005, nos termos do qual as instituicbes da Unido Europeia ndo estdo temporariamente vinculadas a obri-
gacao de redigir todos os seus atos em irlandés nem a proceder a sua publicagdo nessa lingua, os Jornais
Oficiais publicados em irlandés sdo comercializados a parte.

A assinatura do Suplemento do Jornal Oficial (série S — Adjudicacbes e Contratos Publicos) reune a totalidade
das 23 versdes linguisticas oficiais num DVD multilingue unico.

A pedido, a assinatura do Jornal Oficial da Unido Europeia da direito a rece¢do dos diversos anexos do Jornal
Oficial. Os assinantes s@o avisados da publicacdo dos anexos através de um «Aviso ao leitor» inserido no Jornal
Oficial da Unido Europeia.

Vendas e assinaturas

As subscricbes de diversas publicagdes periddicas pagas, como a subscricao do Jornal Oficial da Unido Europeia,
estdo disponiveis através da nossa rede de distribuidores comerciais, cuja lista estda disponivel na Internet no
seguinte endereco:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_pt.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) oferece acesso direto e gratuito ao direito da Unidao Europeia.
Este sitio permite consultar o Jornal Oficial da Unido Europeia e inclui igualmente os tratados,
a legislacao, a jurisprudéncia e os atos preparatérios da legislacao.

Para mais informac6es sobre a Uniao Europeia, consultar: http://europa.eu

Servico das Publicagées da Unido Europeia
2985 Luxemburgo
LUXEMBURGO
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