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(Actos cuja publicacdo é uma condi¢io da sua aplicabilidade)

DIRECTIVA 95/2/CE DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO
de 20 de Fevereiro de 1995

relativa aos aditivos alimentares com excep¢do dos corantes e dos edulcorantes

O PARLAMENTO EUROPEU E O CONSELHO DA UNIAO
EUROPEIA,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 100°A,

Tendo em conta a proposta da Comissio (1),

Tendo em conta o parecer do Comité Econdmico e
Social (2), )

Deliberando nos termos do procedimento previsto no
artigo 189°B do Tratado (%),

Tendo em conta a Directiva 89/107/CEE do Conselho, de
21 de Dezembro de 1988, relativa & aproximacdo das
legislagdes dos Estados-membros respeitantes aos aditivos
que podem ser utilizados nos géneros alimenticios desti-
nados a alimenta¢io humana (*), e, nomeadamente, o
n? 2 do seu artigo 37,

Considerando que as diferencas existentes nas legislagdes
nacionais no que respeita aos conservantes, antioxidantes
€ outros aditivos e suas condi¢bes de utilizagdo prejudi-
cam a livre circulagdo dos géneros alimenticios; que essas
diferencas podem criar condi¢des de concorréncia des-
leal;

Considerando que a razdo primeira da existéncia de
regras relativas a estes aditivos alimentares e respectivas
condigdes de utilizagdo deve ser a necessidade de proteger
o consumidor;

Considerando que se reconhece de um modo geral que os
géneros alimenticios nio transformados e determinados
outros géneros alimenticios devem estar isentos de aditi-
vos alimentares;

Considerando que, tendo em ateng¢io as informagdes
cientificas e toxicolégicas mais recentes sobre essas subs-
tancias, algumas delas devem ser admitidas apenas em
determinados géneros alimenticios e sob certas condi¢des
de utilizagio;

() JO 1° C 206 de 13. 8. 1992, p. 12, e JO n° C 189 de 13. 7.
1993, p. 11. :

(2) JO n° C 108 de 19. 4. 1993, p. 26.

(%) Parecer do Parlamento Europeu de 26 de Maio de 1993 (JO
n? C 176 de 28. 6. 1993, p. 117) confirmado em 2. 12. 1993
(JO n? C 342 de 20. 12. 1993), posi¢do comum do Conselho
de 10 de Margo de 1993 (JO n? C 172 de 24. 6. 1994, p. 4)
e decisio do Parlamento Europeu de 16 de Novembro de
1994 (JO n? C 341 de 5. 12. 1994).

() JO n° L 40 de 11. 2. 1989, p. 27.

Considerando que é necessario estabelecer regras estritas
para a utilizacio de aditivos alimentares em preparados
para lactentes, alimentos de transi¢io e alimentos para
desmame, nos termos da Directiva 89/398/CEE do Con-
selho, de 3 de Maio de 1989, relativa a aproximagio das
legislagdes dos Estados-membros respeitantes aos géneros
alimenticios destinados a uma alimentacdo especial (),
nomeadamente do n? 1, alinea e), do seu artigo 4°;

Considerando que a presente directiva ndo pretende afec-
tar as regras relativas aos edulcorantes e aos corantes;

Considerando que, enquanto se aguardam disposicOes
especificas ao abrigo da Directiva 91/414/CEE do Conse-
lho, de 15 de Julho de 1991, relativa a colocagdo dos
produtos fitofarmacéuticos no mercado (°), e da Directiva
90/642/CEE do Conselho, de 27 de Novembro de 1990,
relativa a fixagdo de teores miximos de residuos de
pesticidas nos e sobre determinados produtos de origem
vegetal, incluindo frutos e produtos horticolas (7), algu-
mas substincias pertencentes a esta categoria sao proviso-
riamente abrangidas pela presente directiva;

Considerando que a Comissdo adaptard as disposicbes
comunitarias em conformidade com as regras fixadas na
presente directiva;

Considerando que o Comité cientifico para a alimentagio
humana foi consultado sobre as substincias que ainda
nio foram objecto de disposicbes comunitarias;

Considerando que é necessario incluir na presente direc-
tiva disposi¢des especificas relativas a aditivos referidos -
noutras disposi¢des comunitarias;
\

Considerando que é conveniente recorrer ao procedi-
mento de consulta- do Comité permanente dos géneros
alimenticios - quando for necessirio tomar uma decisiao
relativa 3 inclusio de um género alimenticio especifico
numa determinada categoria de alimentos;

Considerando que a alteracdo dos actuais critérios de
pureza relativos aos aditivos alimentares que n3o sejam
corantes ou edulcorantes e as novas especificages dos

(%) JO n° L 186 de 30. 6. 1989, p. 27.

(!) JO n? L 230 de 19. 8. 1991, p. 1. Directiva com a iltima
redac¢do que lhe foi dada pelo Regulamento (CEE) n° 3600/
/92 da Comissio (JO n° L 336 de 15. 12. 1992, p. 10).

() JO n° L 350 de 14. 2. 1990, p. 7.
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aditivos para os quais ainda ndo existem critérios de
pureza serio adoptadas nos termos do procedimento
previsto no artigo 11° da Directiva 89/107/CEE;

Considerando que os agentes de tratamento da farinha,
por nio terem ainda obtido o parecer do Comité cientifi-
co para a alimentagio humana, serio objecto de uma
directiva propria;

Considerando que a presente directiva substitui as Direc-

tivas 64/54/CEE (?), 70/357/CEE (2), 74/329/CEE (*) e 83/
/463/CEE (*), que sdo revogadas,

ADOPTARAM A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°

1. A presente directiva é uma directiva especifica que

faz parte da directiva global na acep¢io do artigo 39 da

Directiva 89/107/CEE, sendo aplicdvel aos aditivos com
excepcio dos corantes, dos edulcorantes e dos agentes de
tratamento da farinha. '

2.  Apenas poderio ser utilizados nos géneros alimenti-
cios os aditivos que satisfazem as especificagdes adopta-
das pelo Comité cientifico da alimentacio humana.

3. Para efeitos do disposto na presente directiva,
entende-se por:

a) «Conservantes»: as substincias que prolongam a
durabilidade dos géneros alimenticios protegendo-os
contra a deterioracio causada por microrganismos;

b) «Antioxidantes»: as substincias que prolongam a
durabilidade dos géneros alimenticios, protegendo-os
contra a deterioragio causada pela oxidacdo, tal
como a rancidez das gorduras e as alteragoes de cor;

c) «Agentes de transporte»: incluindo os solventes de
transporte, as substincias utilizadas para dissolver,
diluir, dispersar ou de outro modo modificar fisica-
mente um aditivo alimentar sem alterar a sua fun¢io
tecnoldgica (e sem que eles préprios exer¢am quais-
quer efeitos tecnolégicos), a fim de facilitar o respec-
tivo manuseamento, aplicagio ou utilizagdo;

d) «Acidos»: as substidncias que aumentam a acidez dos
géneros alimenticios e/ou lhes conferem um sabor
acre;

e) «Reguladores de acidez»: as substancias que alteram
ou controlam a acidez ou a alcalinidade dos géneros
alimenticios;

f) «Antiaglomerantes»: as substincias que reduzem a
tendéncia das particulas isoladas dos géneros alimenti-
cios para aderirem umas s outras;

(1) JO n® 12 de 27. 1. 1964, p. 161/64.
() JO n° L 157 de 18. 7. 1970, p. 31.
) JO n® L 189 de 12. 7. 1974, p. 1.
(*) JO n® L 255 de 15. 9. 1983, p. 1.

g) «Agentes antiespuma»: as substincias que impedem
ou reduzem a formagio de espumas;

h) «Agentes de volume»: as substincias que contribuem
para dar volume aos géneros alimenticios sem contri-
buirem significativamente para o seu valor energético
disponivel;

i) «Emulsionantes»: as substincias que tornam possivel
a formagdo ou a manuten¢io de uma mistura homo-
génea de duas ou mais fases imisciveis, como éleo e
agua, nos géneros alimenticios;

i} «Sais de fusido»: as substincias que convertem as
proteinas contidas no queijo numa forma dispersa,
dai resultando uma distribuicio homogénea das gor-
duras e outros componentes;

k) «Agentes de endurecimento»: as substincias que tor-
nam ou mantém firmes ou estaladigos os tecidos dos
frutos ou dos produtos horticolas, ou actuam em
conjunto com gelificantes para produzir ou reforgar
um gel; '

1) «Intensificadores de sabor»: as substdncias que inten-
sificam o sabor efou o cheiro dos géneros alimenti-
cios;

m) «Espumantes»: as substincias que tornam possivel a
dispersio homogénea de uma fase gasosa nos géneros
alimenticios liquidos ou sélidos;

n) «Gelificantes»: as substincias que dio textura aos
géneros alimenticios através da formacio de um gel;

o) «Agentes de revestimento» (incluindo os lubrifican-
tes): as substancias que, quando aplicadas na superfi-
cie externa dos géneros alimenticios, lhes conferem
uma aparéncia brilhante ou formam um revestimento
protector;

p) «Humidificantes»: as substincias que impedem os
géneros alimenticios de secar por contrabalancarem o
efeito de uma atmosfera com baixo grau de humi-
dade, ou que promovem a dissolu¢io de um pé num
meio aquoso;

q) «Amidos modificados»: as substincias obtidas através
de um ou mais tratamentos quimicos de amidos
comestiveis, que podem ter sofrido um tratamento
fisico ou enzimatico e podem ser fludificadas por via
dcida ou alcalina ou branqueadas;

r) «Gases de embalagem»: os gases, com excep¢io do
ar, introduzidos em recipientes antes, durante ou ap6s
a colocagao dos géneros alimenticios nesses recipien-
tes;

s) «Propulsores»: os gases, com excep¢io do ar, que
expelem os géneros alimenticios dos recipientes;

t) «Levedantes quimicos»: as substdncias ou combina-
¢Oes. de substincias que libertam gds, aumentando
assim o volume das massas ou polmes de farinha;

u) «Sequestrantes»: as substdncias que formam comple-
x0s quimicos com ides metilicos;

v) «Estabilizadores»: as substdncias que tornam possivel
a manuten¢do do estado fisico-quimico dos géneros
alimenticios. Dos estabilizadores fazem parte as subs-
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tincias que permitem a manuten¢io de uma dispersdo
homogénea de duas ou mais substincias imisciveis
num género alimenticio, bem como as substincias que
estabilizam, retém ou intensificam a cor natural dos
géneros alimenticios;

w) «Espessantes»: as substdncias que aumentam a visco-
sidade dos géneros alimenticios.

4.  Por agentes de tratamento da farinha, com excepgio
dos emulsionantes, entendem-se as substincias adiciona-
das a farinha ou 4 massa para melhorar a qualidade da
cozedura.

5.  Para efeitos da presente directiva, ndo sio conside-
rados aditivos alimentares:

a) As substancias utilizadas no tratamento da dgua pota-
vel referidas na Directiva 80/778/CEE (1);

b) Os produtos que contém pectina obtidos a partir de
polpa de maca seca, de cascas de citrinos ou de uma
mistura de ambas, por ac¢io de um 4cido diluido
seguida de neutralizagdo parcial com sais de sédio ou
de potdssio («pectina liquida»);

¢) As bases das gomas de mascar;

d) A dextrina branca ou amarela, 6 amido torrado ou
dextrinado, o amido modificado por tratamento 4ci-
do ou alcalino, 0 amido branqueado, o amido modifi-
cado por processos fisicos € o amido tratado por
enzimas amiloliticos;

e} O cloreto de aménio;

f) O plasma sanguineo, a gelatina de qualidade alimen-
tar e os hidrolisados proteicos e respectivos sais, as
proteinas do leite e o gluten;

g) Os aminoécidos e respectivos sais, com excep¢io do
acido glutdmico, da glicina, da cisteina e da cistina e
respectivos sais, desde que ndo teénham fun¢io de
aditivos; :

h) Os caseinatos e a caseina;

1) A inulina.

Artigo 2?

1.  Apenas as substancias enumeradas nos anexos I, III,
IV e V podem ser utilizadas nos géneros alimenticios para
os fins mencionados no n? 3 do artigo 1°

2. Os aditivos alimentares enumerados no anexo I sdo
autorizados nos géneros alimenticios para os fins mencio-
nados no n? 3 do artigo 12, salvo nos géneros alimenti-
cios mencionados no anexo II, de acordo com o principio
quantum satis.

3. Excepto nos casos especificamente previstos, o dis-
posto no n° 2 ndo se aplica:

(1) JO n° L 229 de 30. 8. 1980, p. 11. Directiva com a dltima
redaccdo que lhe foi dada pela Directiva 91/692/CEE (JO n?
L 377 de 31. 12. 1991, p. 48).

0

a) — Aos géneros alimenticios ndo preparados,

— a0 mel, tal como definido na Directiva 74/409/
/CEE (?),

— aos Gleos e gorduras de origem animal ou vegetal
nio emulsionados,

— a manteiga,

— ao leite pasteurizado e esterilizado (incluindo a
esterilizagdo UHT), e as natas (magras, gordas ou
meio gordas),

— aos produtos licteos nio aromatizados, fermenta-
dos com fermentos vivos,

— 4guas minerais naturais definidas na Directiva
80/777/CEE (%) e aguas de nascente,

— ao café (salvo o café aromatizado de preparagio
instantinea) nem aos extractos de café,

— a0 cha em folhas nio aromatizado,

— aos agucares, tais como definidos na Directiva
73/437/CEE (),

— 3As massas alimenticias secas,

— 20 leitelho natural nio aromatizado (com excep-
¢io do leitelho esterilizado).

Na acep¢do da presente directiva, a expressio «nio
preparados» significa que nio foram submetidos a
tratamento de que resulte uma alteragio substancial
do estado original dos géneros alimenticios. Podem
no entanto ter sido, por exemplo, divididos, separa-
dos, cortados em fatias, desossados, picados, pelados,
desbastados, descascados, triturados, cortados, lim-
pos, aparados, ultracongelados ou congelados, refri-
gerados, moidos ou descorticados, e embalados ‘ou
nao;

b) Aos alimentos para lactentes e criancas de tenra idade
definidos na Directiva 89/398/CEE, incluindo os ali-
mentos para lactentes e criangas doentes. Estes géne-
ros alimenticios ficam sujeitos as disposi¢cdes do
anexo VI;

¢) Aos géneros alimenticios enumerados no anexo II,
que apenas podem conter os aditivos indicados nesse
anexo.e nos anexos III e IV e nas condi¢cdes neles
especificadas.

4.  Os aditivos enumerados nos anexos IIl e IV apenas
podem ser utilizados nos géneros alimenticios indicados
nesses anexos e nas condi¢des ai especificadas.

5. Apenas podem ser utilizados como agentes de trans-
porte ou solventes de transporte de aditivos alimentares
os aditivos enumerados no anexo V, devendo ser utiliza-
dos nas condi¢des ai especificadas. *

6. O disposto na presente directiva é igualmente apli-
cavel aos géneros alimenticios correspondentes destinados
a uma alimentacdo especial em conformidade com a

Directiva 89/398/CEE.

7. Os teores maximos indicados nos anexos dizem

_respeito aos géneros alimenticios comercializados, salvo

indicagdo em contrario.

() JO n° L 221 de 12. 8. 1974, p. 10.
(%) JO n° L 229 de 30. 8. 1980, p. 1.
() JO n° L 356 de 27. 12. 1973, p. 71.
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8. Nos anexos a presente directiva, quantum satis

significa que n3o é especificado qualquer teor maximo.
Todavia, os aditivos serdo utilizados de acordo com as
boas praticas de fabrico, em quantidade ndo superior a
necessiria para a obten¢io do resultado pretendido e
desde que nio induzam em erro o consumidor.

Artigo 3°

1. E autorizada a presenca de aditivos alimentares nos
géneros alimenticios nos seguintes casos:

— nos géneros alimenticios compostos, com excepgio
dos referidos no n° 3 do artigo 2¢, na medida em que
o aditivo alimentar seja autorizado num dos ingre-
dientes que constituem esse género alimenticio,

ou

— se os géneros alimenticios se destinarem unicamente a
ser utilizados na preparagio de géneros alimenticios
compostos e na medida em que estes estejam em
conformidade com o disposto na presente directiva.

2. O n?1 nio se aplica aos preparados para lactentes,
aos alimentos de transicdo e aos alimentos para des-
mame, definidos na Directiva 89/398/CEE, excepto
quando expressamente previsto.

Artigo 42

A presente directiva aplica-se sem prejuizo das directivas
especificas que autorizam a utilizagdo dos aditivos enu-
merados nos anexos como edulcorantes ou corantes.

Artigo 5°

Sempre que necessario, pode ser decidido, com base no
procedimento definido no artigo 62 da presente direc-
tiva:

— se determinado género alimenticio ndo classificado a
data de adop¢iao da presente directiva, pertence ou
ndo a uma das categorias de géneros alimenticios
mencionados no artigo 2¢? ou num dos anexos,

ou

— se um aditivo alimentar enumerado nos anexos e

autorizado quantum satis é utilizado de acordo com
os critérios indicados no artigo 2°,

ou

- se uma substincia é ou nio um aditivo alimentar na
acepcdo do artigo 1°

Artigo 6°

1. Nos casos em que é feita referéncia ao procedi-
mento definido no presente artigo, a Comissio serd
assistida pelo Comité permanente dos géneros alimenti-
cios, instituido pela Decisio 69/414/CEE ('), a seguir
designado «comité»,

(") JO n° L 291 de 19. 11. 1969, p. 9.

2. O comité é convocado pelo seu presidente, quer por
sua propria iniciativa quer a pedido do representante de
um Estado-membro.

3. O representante da Comissdo submete a apreciagdo
do comité um projecto das medidas a tomar. O comité
emite o0 seu parecer sobre o projecto num prazo que o
presidente pode fixar em funcio da urgéncia da questdo
em causa. O parecer é emitido por maioria, nos termos
previstos no n? 2 do artigo 1487 do Tratado para a
adop¢io das decisdes que o Conselho é convidado a
tomar sob proposta da Comissao. Nas votagdes no
comité, os votos dos representantes dos Estados-membros
estio sujeitos a ponderagdo definida no artigo acima
referido. O presidente ndo participa na votagio.

4. a) A Comissdo adopta as medidas projectadas desde
que sejam conformes com o parecer do comité;

b) Se as medidas projectadas nio forem conformes
com o parecer do comité, ou na auséncia de
parecer, a Comissio submeterd sem demora ao
Conselho uma proposta relativa as medidas a
tomar. O Conselho delibera por maioria qualifi-
cada.

Se, no termo de um prazo de trés meses a contar da data
em que o assunto foi submetido a4 apreciagdo do Conse-
lho, este ainda ndo tiver deliberado, a Comissio adoptara
as medidas propostas.

Artigo 77

No prazo de trés anos a contar da entrada em vigor da
presente directiva, os Estados-membros criario mecanis-
mos destinados a acompanhar o consumo e a utilizagio
de aditivos alimentares e comunicardo os elementos obti-
dos a Comissao.

No prazo de cinco anos a contar da entrada em vigor da
presente directiva, a Comissio apresentard ao Parlamento
Europeu e ao Conselho um relatério sobre as alteragdes
verificadas no mercado dos aditivos alimentares € os
niveis de utilizagdo e consumo desses aditivos.

Em conformidade com os critérios gerais do ponto 4 do
anexo II da Directiva 89/107/CEE, num prazo de cinco
anos a contar da entrada em vigor da presente directiva,
a Comissio reexaminara as condi¢des de utilizagio enun-
ciadas na presente directiva e propord as alteragdes
eventualmente necessarias.

Artigo 8°

1. Sdo revogadas as Directivas 64/54/CEE, 70/357/
/CEE, 74/329/CEE e 83/463/CEE.
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2. As referéncias as directivas revogadas e aos critérios
de pureza para determinados aditivos alimentares nelas
mencionados serio doravante entendidas como referén-
cias a presente directiva.

Artigo 9°

Os Estados-membros adoptardo as disposi¢des legislati-
vas, regulamentares e administrativas necessirias para
dar cumprimento 3 presente directiva o mais tardar em
25 de Setembro de 1996, a fim de:

— permitir, 0 mais tardar em 25 de Setembro de 1996, a
comercializacio e a utiliza¢io de produtos conformes
com as disposi¢oes da presente directiva,

— proibir, o mais tardar em 25 de Margo de 1997, a
comercializagao e a utilizagio de produtos nio con-
formes com as disposicdes da presente directiva; no
entanto os produtos colocados no mercado ou rotula-
dos antes dessa data e nio conformes com as disposi-
¢oes da presente directiva poderdo ser comercnahzados
até ao esgotamento das existéncias.

Do facto informario imediatamente -a Comiss3o.

Quando os Estados-membros adoptarem essas disposi-

¢Oes, estas deverdo incluir uma referéncia i presente
directiva ou ser acompanhadas dessa referéncia na publi-
cag¢io oficial. As modalidades dessa referéncia serio
adoptadas pelos Estados-membros.

Artigo 10?7
A presente directiva entra em vigor no sétimo dia
seguinte ao da sua publicagio no Jornal Oficial das
Comunidades Europeias.

Artigo 117

Os Estados-membros sio os destinatirios da presente
directiva.

Feito em Bruxelas, em 20 de Fevereiro de 1995.

Pelo Conselbo
O Presidente
J. PUECH

Pelo Parlamento Europeu
O Presidente
K. HANSCH
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ANEXO I

ADITIVOS ALIMENTARES GENERICAMENTE AUTORIZADOS PARA USO EM GENEROS
ALIMENTICIOS NAO REFERIDOS NO N? 3 DO ARTIGO 2°

Notas

1. As substincias enumeradas na presente lista podem ser adicionadas a todos os géneros alimenticios, com
excepgao dos referidos no n? 3 do artigo 2°, de acordo com o principio quantum satis.

2. As substincias que figuram na lista com~os niimeros E 407 e E 440 poderio ser padronizadas com
agucares, desde que tal seja declarado juntamente com o seu ndmero e designagio.

3. Explicagio dos simbolos utilizados:

* As substancias E 290, E 938, E 939, E 941, E 942 e E 948 podem tambem ser utilizadas nos géneros
alimenticios mencionados no n° 3 do artigo 2°

# As substincias E410, E412, E415 e E417 ndo podcm ser utilizadas para produzir géneros
alimenticios dcsxdratados destlnados a ser re-hidratados apés ingeridos.

N°E Designagio

E170 Carbonatos de calcio
i) Carbonato de cilcio
ii) Hidrogenocarbonato de célcio

E 260 Acido acético
E 261 Acetato de potissio
E 262 Acetatos de sddio

i) Acetato de sédio
i) Hidrogenoacetato de sédio (diacetato de sédio)

E263 Acetato de cilcio

E270 Acido lactico

E 290 Diéxido de carbono*

E 296 Acido malico

E 300 Acido ascérbico

E 301 Ascorbato de sédio

E 302 Ascorbato de cilcio

E 304 Esteres de acidos gordos de dcido ascorbico

i) Palmitato de ascorbilo
i1) Estearato de ascorbilo

E 306 Extracto rico em tocoferdis
E 307 Alfa-tocoferol

E 308 Gama-tocoferol

E 309 Delta-tocoferol

E 322 Lecitina

E 325 Lactato de sodio

E 326 Lactato de potéssio

E 327 ‘ Lactato de calcio .

E 330 Acido citrico
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N2 E Designagio
E 331 Citratos de sédio
i) Citrato monossddico
ii) Citrato dissédico
iii) Citrato trissédico
E 332 Citratos de potissio
i) Citrato monopotissico
i) Citrato tripotdssico
E 333 Citratos de célcio
i) Citrato monocilcico
ii) Citrato dicalcico
iii) Citrato tricalcico
E 334 Acido L(+)-tartarico
E 335 Tartaratos de soédio
i) Tartarato monossédico
ii) Tartarato dissédico
E 336 Tartaratos de potéssio
i) Tartarato monopotissico
ii) Tartarato dipotdssico
E 337 Tartarato duplo de sédio e potassio
E 350 Malatos de sédio
i) Malato de sédio
ii) Hidrogenomalato de sédio
E 351 Malato de potéssio
E 352 Malatos de calcio
i) Malato de célcio
ii) Hidrogenomalato de cdlcio
E 354 Tartarato de célcio
E 380 Citrato triaménico
E 400 Acido alginico
E 401 Alginato de sédio
E 402 Alginato de potiassio
E 403 Alginato de aménio
E 404 Alginato de célcio
E 406 Agar-dgar
E 407 Carragenina
E 410 Farinha de semente de alfarroba (goma de alfarroba)#
E412 Goma de guar#
E 413 Goma adragante
E 414 Goma arabica
E 415 Goma xantana #
E 417 Goma de tara#
E418 Goma gelana
E 422 Glicerol
E 440 Pectinas
i) Pectina
ii} Pectina amidada
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N°E Designagio

E 460 Celulose

i) Celulose microcristalina

it) Celulose em pd
E 461 . Metilcelulose
E 463 Hidroxipropilcelulose
E 464 Hidroxipropil-metilcelulose
E 465 Metiletilcelulose
E 466 Carboximetilcelulose

Carboximetilcelulose de sédio
E470a Sais de célcio, potassio e sodio de 4cidos gordos
E470b Sais de magnésio de acidos gordos
E 471 Mono e diglicéridos de acidos gordos
E472a Esteres acéticos de mono e diglicéridos de dcidos gordos
E472b Esteres lacticos de mono e diglicéridos de 4cidos gordos
E472¢ Esteres citricos de mono e diglicéridos de 4cidos gordos
E472d Esteres tartiricos de mono e diglicéridos de dcidos gordos
E472e Esteres monoacetiltartaricos e diacetiltartaricos de mono e diglicéridos de 4cidos gordos
E472f Esteres mistos acéticos e tartiricos de mono e diglicéridos de dcidos gordos
E 500 Carbonatos de sédio

i) Carbonato de s6dio

i) Hidrogenocarbonato de sédio

iii) Sesquicarbonato de s6dio
E 501 Carbonatos de potassio

i) Carbonato de potissio

ii) Hidrogenocarbonato de potissio
E 503 Carbonatos de aménio

i) Carbonato de aménio

ii) Hidrogenocarbonato de aménio
E 504 Carbonatos de magnésio

i) Carbonato de magnésio

ii) Hidroxicarbonato de magnésio (sinénimo: hidrogenocarbonato de magnésio)
E 507 Acido cloridrico
E 508 Cloreto de potassio
E 509 Cloreto de cilcio
E 511 Cloreto de magnésio
E 513 Acido sulfirico
E 514 Sulfatos de sédio

i) Sulfato de sédio

ii) Hidrogenossulfato de sédio
E 515 Sulfatos de potissio

i} Sulfato de potassio

ii) Hidrogenossulfato de potdssio
E 516 Sulfato de cilcio
E 524 Hidréxido de sédio
E 525 Hidréxido de potéssio



18. 3. 95

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

N? L 61/9

N°E Designagio
E 526 Hidréxido de calcio
E 527 Hidréxido de aménio
E 528 Hidréxido de magnésio
E 529 Oxido de cilcio
E 530 Oxido de magnésio
E 570 Acidos gordos
E574 Acido glucénico
E 575 Glucono-delta-lactona
E 576 Gluconato de sodio
E 577 Gluconato de potassio
E 578 Gluconato de calcio
E 640 Glicina e respectivo sal de sédio
E 938 Argon*
E939 Hélio*
E 941 Azoto*
E 942 Oxido nitroso*
E 948 Oxigénio*
E 1200 Polidextrose
E 1404 Amido oxidado
E 1410 Fosfato de amido monossubstituido
E 1412 Fosfato de amido dissubstituido
E 1413 Fosfato de amido dissubstituido, fosfatado
E 1414 Fosfato de amido dissubstituido, acetilado
E 1420 Amido acetilado
E 1422 Adipato de amido dissubstituido, acetilado
E 1440 Hidroxipropilamido
E 1442 Fosfato de amido dissubstituido, hidroxipropilado_
E 1450 Sal de sédio de octenilsucci‘nato de amido




N° L 61/10

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

18. 3. 95

ANEXO II

GENEROS ALIMENTICIOS EM QUE E PERMITIDO UTILIZAR UM NUMERO LIMITADO

DE ADITIVOS DO ANEXO I

Géneros alimenticios

Aditivos

Teor maximo

Produtos a base de cacau e chocolate, E330 Acido citrico 0,5%
. N )
referidos na Directiva 73/241/CEE (') E322  Lecitina Quantum satis
E 334 Acido tartirico 0,5%
E 422  Glicerol Quantum satis
E471 Mono e diacilgliceréis (ou mono e diglicéri- Quantum satis
dos)
E170 Carbonatos de cilcio
E 500 Carbonatos de sédio
E 501 Carbonatos de potassio
E 503 Carbonatos de aménio
E 504 Carbonatos de magnésio 7% em relagio ao residuo
E$24 Hidréxido de sédio | seco isento de matéria gorda,
expressos em carbonatos de
E 525 Hidréxido de potdssio potassio
E 526 Hidréxido de cilcio
E 527 Hidréxido de aménio
E 528 Hidréxido de magnésio
E530 Oxido de magnésio
E414  Goma ardbica | Apenas como agentes de
E 440 DPectinas revestimento quantum satis
Sumos e néctares de frutos, referidos E300 Acido ascérbico » Quantum satis
na Directiva 93/77/CEE (?)
Sumo de anands, referido na Direc- E296 Acido malico 31
tiva 93/77/CEE
Néctares, referidos na Directiva E330 Acido citrico 5gl
93/77ICEE E270 Acido lictico 5gl
Sumo de uva, referido na Directiva E170 Carbonatos de cilcio Quantum satis
93/77/CEE .. .
i E 336 Tartaratos de potéssio Quantum satis
Sumo de frutos, referido na Directiva E 330 Acido citrico 3g1
93/77/CEE
Doces e geleias de qualidade «extra», E 440 Pectinas Quantum satis
referidos na Directiva 79/693/CEE (3)
E270 Acido lactico Quantum satis
E296  Acido malico
E300 Acido ascérbico
E 327 Lactato de célcio
E330 Acido citrico

(") JO n® L 228 de 16. 8. 1973, p. 23. Os produtos & base de chocolate e cacau com baixo valor energético ou sem adi¢io de agiicares ndo estdo abrangidos

pelo disposto no anexo IL
(3) JO n? L 244 de 30. 9. 1993, p. 23.
() JO n? L 205 de 13. 8. 1979, p. S.
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Géneros alimenticios

Aditivos

Teor maximo

E 331 Citratos de sédio
E333 Citratos de calcio
E334 Acido tartirico

E 335 Tartaratos de sédio

E 350 Malatos de sédio

E471 Mono e diglicéridos de 4cidos gordos

Quantum satis

Doces, geleias e citrinadas, referidos
na Directiva 79/693/CEE e outros
preparados de frutos similares, in-
cluindo os produtos de baixo indice
calérico

E 440 Pectinas

Quantum satis

E270  Acido lctico
E296 Acido mlico
E 300 Acido ascérbico
E330 Acido citrico

“"E327 Lactato de calcio

E 331 Citratos de sédio
E 333 Citratos de calcio

- E334 Acido tartarico

E 335 Tartaratos de sodio

E 350 Malatos de sédio

Quantum satis

E400 Acido alginico
E401 Alginato de sédio
E402 Alginato de potissio

~E403 - Alginato de aménio

E404 Alginato de cilcio
E406 Agar-dgar
E407 Carragenina

E410 Farinha de semente de alfarroba (goma de

alfarroba)
E412 Goma de guar
E415 Goma xantana
E418 Goma gelana

10 g/kg (estremes ou
em combinac¢io)

E509 Cloreto de cilcio
E 524 Hidréxido de sédio

Quantum satis

Leites parcial ou totalmente desidra-
tados, referidos na Directiva 76/118/ -
CEE (1)

E 300 Acido ascorbico
E 301 Ascorbato de sddio’

E 304 Esteres de 4cidos gordos de 4cido ascérbico

E 322 Lecitinas

E 331 Citratos de sddio

E 332 Citratos de potdssio
E407 Carragenina

E 500 ii) Bicarbonato de sédio

E 501 ii) Bicarbonato de potassio

E 509 Cloreto de cilcio

Quantum satis

(') JO n L 24 de 30. 1. 1976, p. 49.
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Géneros alimenticios

Aditivos

Teor maximo

Natas esterilizadas, pasteurizadas e E270 Acido lictico Quantum satis
st U, s 9 | 5oy i
zadas com baixo teor de matérias E 325 Lactato de sédio
gordas E326 Lactato de potassio
E 327 Lactato de cilcio
E 330 Acido citrico
E 331 Citratos de sédio
E 332 Citratos de potassio
E 333 Citratos de cilcio
E400 Acido alginico
E401 Alginato de sédio
E402 Alginato de potassio
E 403 Alginato de aménio
E404 Alginato de cilcio
E406 Agar-agar
E 407 Carragenina
E410. Farinha de semente de alfarroba (goma de
alfarroba)
E415 Goma xantana
E 440 Pectinas
E460 Celulose
E 461 Metilcelulose
E 463 Hidroxipropilcelulose
E464 Hidroxipropil-metilcelulose
E465 Metiletilcelulose
E 466 Carboximetilcelulose
Carboximetilcelulose de sédio
E471 Mono e diglicéridos de acidos gordos
E 508 Cloreto de potissio
E 509 Cloreto de calcio
E 1404 Amido oxidado
E 1410 Fosfato de amido monossubstituido
E 1412 Fosfato de amido dissubstituido
E 1413 Fosfato de amido dissubstituido, fosfatado
E 1414 Fosfato de amido dissubstiuido, acetilado
E 1420 Amido acetilado
E 1422 Adipato de amido dissubstituido, acetilado
~E 1440 Hidroxipropilamido
E 1442 Fosfato de amido dissubstituido, hidroxipro-
pilado
E 1450 Sal de sodio de octenilsuccinato de amido
Frutos e produtos horticolas ndo E300 Acido ascérbico Quantum satis
Zr()a;agsiggzgios, congelados e ultra- E 301 Ascorbato de sodio
E.302 Ascorbato de célcio

E 330

Acido citrico
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Géneros alimenticios

Aditivos

Teor méaximo

Compotas de frutos; E 331 Citratos de sodio
E 332 Citratos de potassio
Peixe, crusticeos e moluscos ndo E 333 Citratos de cilcio
transformados, incluindo os mesmos
produtos congeladas e ultracongela-
dos
Arroz de cozedura ripida E471 Mono e diglicéridos de acidos gordos Quantum satis
E 472 a Esteres acéticos de mono e diglicéridos de
acidos gordos
Oleos e gorduras nio emulsionados E304 Esteres de 4cidos gordos de dcido ascorbico Quantum satis
de origem animal ou vegetal (excepto E306 Extracto rico de tocoferdis :
azeite virgem e Oleo de bagago de
azeitona bruto) E 307 Alfa-tocoferol
~E308 Gama-tocoferol
E 309 Delta-tocoferol
E 322 Lecitinas 30 g/l
E471 Mono e diglicétido§ de 4cidos gordos 10 g/t
E330 Acido citrico Quantum satis
E 331 Citratos de sédio
E 332 Citratos de potassio
E 333 Citratos de cilcio
Azeite refinado e 6leo de bagago de E 307 Alfa-tocoferol 200 mg/l
azeitona refinado
Queijos curados E170 Carbonatos de cilcio Quantum satis
E 504 Carbonatos de magnésio
E 509 Cloreto de cilcio
E 575 Glucono-delta-lactona
Mozzarella e requeijao E270 Acido lictico Quantum satis
(«tirovitiro») E330 Acido citrico
E575 Glucono-delta-lactona
- X
Frutos e produtos horticolas em lata E260 Acido acético Quantum satis
ou em frasco - E261  Acetato de potéssio
E262 Acetatos de sédio
E263 Acetato de célcio
E270 Acido lactico
E300 Acido ascérbico
E 301 Ascorbato de sédio
E 302 Ascorbato de cilcio
"E325 Lactato de sédio
E326 Lactato de potissio
E 327 Lactato de cilcio
E 330 Acido citrico
E 331 Citratos de sé6dio
E 332 Citratos de potdssio
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Géneros alimenticios

Aditivos

Teor miximo

E 333 Citratos de cilcio
E334 Acido tartirico
E 335 Tartaratos de sédio
E 336 Tartaratos de pbtéssio
E 337 Tartarato de sodio e potéssio
E 509 Cloreto de calcio
E 575 Glucono-delta-lactona
Gehakt (picado) E 330 Acido citrico Quantum satis
E 331 Citratos de sédio
E 332 Citratos de potéssio
E 333 Citratos de célcio
Preparados pré-embalados de carne E300 Acido ascérbico Quantum satis
fresca picada E301 Ascorbato de sédio
E 302 Ascorbato de célcio
E 330 Acido citrico
E 331 Citratos de sédio
E 332 Citratos de potissio
E 333 Citratos de calcio
Pio preparado somente com os E260 Acido acético Quantum satis
sgunis g Gihs, 8| 261 pcaro d porisio
dada, sal E262 Acetatos de sédio
E 263 Acetato de cilcio
E270 Acido lactico
E300 Acido ascrbico
E 301 Ascorbato de sédio
E 302 Ascorbato de cilcio
E 304 - Esteres de acidos gordos de 4cido ascérbico
E 322 Lecitinas
E 325 Lactato de sédio
E 326 Lactato de potissio
E 327 Lactato de cilcio
E471 Mono e diglicéridos de 4cidos gordos
E 472 a Esteres acéticos de mono e diglicéridos de

E 472 d Esteres tartiricos de mono e diglicéridos de

E 472 ¢ Esteres monoacetiltartiricos e diacetiltartari-
cos de mono e diglicéridos de 4cidos gor-

E472f Esteres mistos acéticos e tartaricos de mono

4cidos gordos

dcidos gordos

dos

e diglicéridos de 4cidos gordos
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Géneros alimenticios

Aditivos

Teor maximo

Pain courant frangais

E260 Acido acético

E261 Acetato de potissio

E262 Acetatos de sédio

E263 Acetato de calcio

E270  Acido lactico

E300 Acido ascorbico

E301 Ascorbato de sédio

E 302 Ascorbato de cilcio

E304 Esteres de dcidos gordos.de acido ascérbico
E 322 Lecitinas

E 325 Lactato de sédio

E 326 Lactato de potissio

E 327 Lactato de cilcio

E471 Mono e diglicéridos de 4cidos gordos

Quantum satis

Massas alimenticias frescas

E270 Acido lactico

E300 Acido ascérbico

E 301 Ascorbato de sédio

E 322  Lecitinas

E330 Acido citrico

E334 Acido tartirico

E471 Mono e diglicéridos de cidos gordos

E 575 Glucono-delta-lactona

Quantum satis

Vinhos e vinhos gaseificados e mosto
de uvas parcialmente fermentado

Aditivos autorizados:

em conformidade com os Regulamentos (CEE)
n? 822/87 (1), (CEE) n? 4252/88 (), (CEE) n° 2332/
92 (%) e (CEE) n? 1873/84 (*) e com os respectivos
regulamentos de execugio,

em conformidade com o Regulamento (CEE)
n? 1873/84, que autoriza a oferta ou o fornecimento
para consumo humano directo de certos vinhos
importados provavelmente submetidos a praticas
enolégicas. nio previstas no Regulamento (CEE)
n? 337/79

Pro memoria -

Cerveja

E270 Acido lictico

E 300 Acido ascérbico

E 301 Ascorbato de sédio
E 330 Acido citrico

_ E414 Goma aribica

Quantum satis

Foie gras, foie gras entier, blocs de
foie gras :

E300 Acido ascérbico

"E301 Ascorbato de sédio

Quantum satis

(') JO n? L 84 de 27. 3. 1987, p. 1.

(3) JO n® L 373 de 31. 12. 1988, p. 59.
() JO n° L 231 de 13. 8. 1992, p. 1.
(*) JO n? L 176 de 3. 7. 1984, p. 6.
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ANEXO I

CONSERVANTES E ANTIOXIDANTES AUTORIZADOS SOB DETERMINADAS CONDICOES

PARTE A

Sorbatos, benzoatos ¢ p-hidroxibenzoatos

N°E Designagio Abreviaturas
E 200 Acido sérbico

E 202 Sorbato de potéssio As

E 203 Sorbato de cilcio

E 210 Acido benzéico

E211 Benzoato de sédio CAb()
E212 Benzoato de potissio

E213 Benzoato de cilcio

E214 p-Hidroxibenzoato de etilo

E 215 Sal de sédio do p-Hidroxibenzoato de etilo

E216 p-Hidroxibenzoato de propilo PHB
E217 Sal de sédio do p-Hidroxibenzoato de propilo

E218 p-Hidroxibenzoato de metilo

E219 Sal de sédio do p-Hidroxibenzoato de metilo

(*) O 4cido benzbico pode estar presente em determinados produtos fermentados como resultado dos processos de
fermentagio em condigdes de boas priticas de fabrico.

Notas

1. Os teores de todas as substincias acima referidas sdo expressos em termos dos respectivos acidos

livres.

2. As abreviaturas utilizadas na tabela t&m o seguinte significado:

As + Ab: As e Ab utilizados estremes ou em combinagao.
As + PHB: As e PHB utilizados estremes ou em combinagio.

As + Ab + PHB: As, Ab e PHB utilizados estremes ou em comBinagio.

3. Os teores maximos de utilizagdo indicados dizem respeito a géneros alimenticios prontos a consumir
preparados de acordo com as instrugdes do fabricante.
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Teor maximo {mg/kg ou mg/l consoante os casos)
Géneros alimenticios
As Ab PHB As + Ab As + PHB As + Ab + PHB

Bebidas aromatizadas 4 base de vinho, incluindo os 200
produtos abrangidos pelo Regulamento (CEE) n? 1601/
921
Bebidas aromatizadas nio alcoélicas (1) 300 150 250 As +

: ‘ 150 Ab
Chi liquido concentrado e infusdes concentradas de 600
frutos e plantas '
Sumo de uvas nio fermentado para fins religiosos 2000
Vinhos referidos no Regulamento (CEE) n° 822/87 (%); 200
vinho sem &lcool; vinho de frutas (incluindo sem alcool);
Made wine; sidra e perada (incluindo sem ilcool)
Sed ... Saft ou Sedet . .. Saft 500 200
Cerveja sem alcool em barril 200 .
Hidromel 200
Bebidas espirituosas com teor alcodlico inferior a 15% 200 200 400
Recheios para ravioli e produtos similares 1000
Compotas, geleias, marmeladas com baixo teor de agtcar 500 1 000
e produtos similares de baixo indice calérico ou nio
agucarados e outros preparados i base de frutos
Marmelades
Frutos e produtos horticolas escorridos e cristalizados | 1000
Frutos desidratados 1 000
Frugtgred e Rote Griitze 1000 500
Produtos preparados a4 base de frutos e de produtos 1 000
horticolas, incluindo molhos a base de frutos e excluindo :
purés, «mousses», compotas, saladas e produtos similares
em conserva
Conservas de produtos horticolas em vinagre, salmoura 2 000
ou 6leos (excluindo azeitonas)
Massa de batata e pedagos de batata pré-fritos - 2 000
Gnocchi 1000
Polenta : 200
Azeitonas e produtos preparados A base de azeitona 1 000
Revestimentos gelatinosos de produtos cdrneos (cozinha- ' 1000
dos, curados ou secos); Pastas de carne
Tratamento da superficie de produtos cdrneos secos Quantum satis

(1) Esta posigdo ndo inclui as bebidas A base de productos licteos.
(3) JO n? L 84 de 27. 3. 1987, p. 1.
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Teor maximo (mg/kg ou mg/l consoante os casos)

Géneros alimenticios
As Ab PHB As + Ab As + PHB As + Ab + PHB

Semiconservas i base de peixe, incluindo produtos & base 2000
de ovas

Pescado salgado seco » 200

Camardes cozidos : 2 000

Crangon crangon e Crangon vulgaris cozidos . 6 000

Queijo pré-embalado, em fatias 1000

Queijos ndo curados 1000

Queijo fundido 2 000

Queijo em camadas e queijo com adicio de géneros 1000
alimenticios

Sobremesas i base de produtos licteos nio submetidos a 300
tratamento térmico .

Coalhada , " 1000

Ovo liquido (claras, gemas ou ovos inteiros) 5000

Ovoprodutos desidratados concentrados, - congelados e 1000
ultracongelados

Pio pré-embalado em fatias e pdo de centeio 2 000

Produtos de panificagio parcialmente cozidos pré-emba- 2 000
lados destinados 4 venda a retatho

Padaria fina com uma actividade da dgua superior a 2 000
0,65

Aperitivos 4 base de cereais ou de batata e frutos secos 1000
revestidos (dos quais

: 300, no méxi-
mo, de PHB)

Polmes de farinhas 2000

Confeitaria {excepto chocolate) o 1500

(dos quais
300, no maxi-
mo, de PHB)

Gomas de mascar™ : 1500

Coberturas (xaropes para panquecas, xaropes aromatiza- 1000
dos para batidos de leite e gelados; produtos similares)

Emulsbes gordas (excepto manteiga) com 60 % ou mais 1 000
de matérias gordas

Emulsées gordas com menos de 60 % de matérias 2 000
gordas

Molhos emulsionados com 60% ou mais de matérias | 1000
gordas
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Teor méximo (mg/kg ou mg/l consoante os casos)
Géneros alimenticios
: As Ab PHB As + Ab As + PHB As + Ab + PHB
Molhos emulsionados com menos de 60% de matérias 2 000
gordas
Molhos nio emulsionados . 1000
Saladas confeccionadas 1500
Mostarda 1 000
Temperos e condimentos 1 000
Sopas liquidas e caldos (ndo enlatados) 500
Aspic 1000 500
Suplementos alimentares dietéticos liquidos 2000
Alimentos dietéticos para fins medicinais especificos com 1500
excepgdo dos alimentos para lactentes e criangas de tenra
idade referidos na Directiva 89/398/CEE (!) — prepara-
dos dietéticos para controlo do peso destinados a substi-
tuir a ingestdo didria total de alimentos ou uma tefeicio
(') JO n° L 186 de 30. 6. 1989, p. 27.
PARTE B

Diéxido de enxofre e sulfitos

N2 E Designagio

E220 Diéxido de enxofre

E221 Sulfito de s6dio

E222 Hidrogenossulfito de sodio (bissulfito de sddio)
E223 Metabissulfito de sédio

E224 Metabissulfito de potéssio

E 226 Sulfito de célcio

E227 Hidrogenossulfito de cilcio (bissulfito de cilcio)

E 228 Hidrogenossulfito de potdssio (bissulfito de potassio)

Notas

. 1. Os teores maximos sio expressos em SO,, em mg/kg ou mg/l, consoante os casos, e referem-se as

quantidades totais, de todas as origens.

2. Um teor de SO, nio superior a 10 mg/kg ou 10 mg/l é considerado inexistente.
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- Géneros alimenticios

Teor maximo (mg/kg ou mg/l, consoante os casos)
expresso em SO,

450

Burger meat com um teor minimo de 4 % de cereais e/ou
outros produtos vegetais ’
Breakfast sausages ! 450
Longaniza fresca e Butifarra fresca 450
Pescado salgado seco da espécie Gadidae 200
Crustaceos e cefalépodes
— frescos, congelados e ultracongelados 150 (1)
— crustaceos, familia penaeidae solenceridae aristeidae
— até 80 unidades 150 (%)
— entre 80 e 120 unidades 200 (1)
— mais de 120 unidades 300 (1)
— cozidos 50(Y
Biscoitos secos 50
Amidos (excluindo os amidos utilizados em preparados 50
para lactentes, alimentos de transi¢io e alimentos para
desmame)
Sago 30
Cevada esferulada 30
Batata granulada desidratada 400
Aperitivos 3 base de batata ou de cereais 50
Batata descascada 50
Batada transformada (incluindo as batatas congeladas e 100
ultracongeladas)

- Massa de batata 100
Produtos horticolas de cor branca desidratados 400
Produtos horticolas de cor branca transformados (in- 50
cluindo produtos horticolas de cor branca congelados e
ultracongelados)

Gengibre seco 150
Tomate desidratado 200
Polpa de ribano 800
Polpa de chalotas, cebolas e alhos 300
Conservas de frutos e produtos horticolas em vinagre, 100
6leos ou salmoura {excepto azeitonas e pimentos amare-

los em salmoura)

Pimentos amarelos em salmoura 500
Cogumelos transformados (incluindo cogumelos conge- 50
lados)

Cogumelos desidratados 100
Frutos desidratados '

— alperces, péssegos, uvas, ameixas e figos 2 000
— bananas 1 000
— magis e peras 600
— outros (incluindo frutos secos de casca rija) 500

(') Nas partes comestiveis.
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Géneros alimenticios

Teor maximo (mg/kg ou mg/l, consoante os casos)
expresso em SO,

Coco ;iesidratado

50
Frutos e produtos horticolas, escorridos - cristalizados, 100
angélicas e cascas de citrinos cristalizados
Doces, geleias e citrinadas referidos na Directiva 79/ 50
1693/CEE (com excep¢do do doce e da geleia de quali-
dade extra) e outros preparados similares 4 base de
frutos, incluindo produtos de baixo indice calérico
Jams, jellies e marmelades produzidas com frutos trata- 100
dos com sulfitos
Recheios de tarte 3 base de frutos 100
Temperos 4 base de sumos de citrinos 200
Sumo de uva concentrado para produgdo artesanal de 2 000
vinho
Mostarda di frutta 100
Extracto gelificante de frutos, pectina liquida para venda 800
a0 consumidor final '
Cerejas de polpa branca, frutos secos re-hidratados e 100
lichias em frasco
Rodelas de limdo em frasco 250
Agiicares, na acepgio’ da Directiva 73/437/CEE, com 15
excepgio dos xaropes de glucose, desidratados ou nio
Xaropes de glucose, desidratados ou nio 20
Melagos 70
Outros agucares 40
Coberturas (xaropes para panqueéas, Xxaropes aromati- 40
zados para batidos de leite e gelados, produtos simi-
lares) :
Sumos de laranja, toranja, ma¢i e anands para forneci- 50
mento em grandes quantidades a estabelecimentos de
restauragao
Sumos de lima ou limio 350
Concentrados 4 base de sumos de frutos que contenham, 350
no minimo, 2,5 % de cevada (barley water)
Outros produtos concentrados i base de sumos de 250
frutos e de frutos liquefeitos; capilé, groselha e produtos
similares
Bebidas nio alcoédlicas aromatizadas que contenham 20

sumos de frutos .

{exclusjvamente proveniente de concentrados)

Bebidas ndo alcodlicas aromatizadas que contenham 50
pelo menos 235 g/l de xarope de glicose
Sumos de uva ndo fermentados para fins religiosos 70
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Géneros alimenticios

Teor maximo (mg/kg ou mg/l, consoante os casos)
expresso em SO,

Confeitaria 4 base de xarope de glicose

50
{exclusivamente proveniente de xarope
de glicose)

Cerveja, incluindo a cerveja sem 4lcool e de baixo teor 20
alcodlico
Cerveja com segunda fermentagio no barril 50

Vinho

Em conformidade com os Regulamentos
(CEE) n? 822/77, (CEE) n° 4252/88, (CEE)
n? 2332/92 e (CEE) n? 1873/84 e respectivos
regulamentos de execugio;

(pro memoria) em conformidade com o
Regulamento (CEE) n® 1873/84, que autoriza
a oferta ou o fornecimento para consumo
humano directo de certos vinhos importados
provavelmente submetidos a praticas enol6-
gicas ndo previstas no Regulamento (CEE)
n? 337/79 :

Bebidas fermentadas de uvas, sem alcool 200
Vinho artesanal (made. wine) 260
Sidras, peradas, bebidas fermentadas de outros frutos, 200
espumantes ou nio (incluindo os produtos sem &lcool)

Hidromel 200
Vinagres de fermentagio 170
Mostarda, com excep¢do da mostarda de Dijon 250
Mostarda de Dijon 500
Gelatinas 50
Sucédéneos de carne,.pei)'(e ou crusticeos, a base de 200

proteinas de cereais ou de outros produtos horticolas
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PARTE C
Qutros conservantes
N°E Designac¢io Géneros alimenticios Teor méaximo
E230 Bifenilo, difenilo Tratamento da superficie dos 70 mg/kg .
" citrinos : .
E231 Ortofenilfenol Tratamento da superficie dos 12 mg/kg
£232 Ortofenilfenato de sédio citrinos estremes ou em combinagdo, expresso em
ortofenilfenol
E233 Tiabendazolo - Tratamento da superficie de
— citrinos 6 mg/kg
— bananas 3 mg/kg
E234 Nisina (') Pudins de semolina e tapioca e pro- 3 mg/kg
dutos similares
Queijos curados e queijos fundidos 12,5 mg/kg
Clotted cream 10 mg/kg
E235 Natamicina Tratamento de superficie de
- gelﬁ?g‘irge pasta dura e 1 mg/dm? de superficie
(ausente a S mm de profundidade)
— enchidos secos ou curados
E239 Hexametilenotetramina Queijo Provolone 25 mg/kg
quantidade residual, expressa em
formaldeido
E242 Dicarbonato dimetilico Bebidas aromatizadas no alcodlicas 250 mg/l
. quantidade adicionada, residuo nio
Bebidas fermentadas de uvas, sem d .
. etectdvel
dlcool '
Concentrado de chi liquido
E 284 Acido bérico Ovas de esturjio (caviar). 4 g/kg
expressos em 4cido bérico
E 285 Tetraborato de sédio (bé6-

rax)

(") Esta substincia pode encontrar-se naturalmente presente em alguns queijos como resultado dos processos de fermentagio.
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Quantidade | Quantidade
N°E Designagio Géneros alimenticios adicionada residual
N mg/kg
E 249 Nitrito de potﬁssio M Produtos i base de carne ndo submetidos a trata- 150 (3) 50 (3)
mentos térmicos, curados e secos
E250 Nitrito de sédio (') Outros produtos curados a base de carne 150 (3 100 (%)
Produtos a base de carne enlatados
Foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras
Toucinho fumado (bacon) 175 (%)
E251 Nitrato de sédio Produtos curados a base de carne 300 250 (%)
Produtos 3 base de carne enlatados
E 252 Nitrato de potéssio Queijos de pasta dura, semidura 50 (%)
Sucedineos de queijo a base de produtos licteos
Conservas de arenque e espadilha em vinagre 200 (%)

('} Quando forem rotulados «para utilizagio em géneros alimenticios», os nitritos s6 poderdo ser comercializados em mistura com sal ou substitutos

do sal.
*)
¢
*)
)

5

%) Expressa em NaNO,.
Quantidade residual no ponto de venda ao consumidor final expressa em NaNO,.
Expressa em NaNO;.
Quantidade residual expressa em NaNO,, incluindo o nitrito formado a partir de nitrato.

N? E Designagio Géneros alimenticios Teor maximo
E 280 Acido propidnico Pio pré-embalado em fatias e pao de centeio 3 000 mg/kg
expressos em 4cido propidnico
E 281 Propionato de sédio P prop
E282 Propionato de cilcio P3es de valor energético reduzido
. - Pao parcialmente cozido pré-embalado
E283 Propionato de potdssio Padaria fina pré-embalada (incluindo 2 000 mg/kg
M flour confectionery) com uma expressos em cido propiénico
actividade de 4gua superior a 0,65
Rolls, buns e pitta pré-embalados
Christmas pudding N 1 000 mg/kg
. 3 expressos em acido propidnico
Pio pré-embalado
E 1105 Lisozima Queijos curados Quantum satis

(") O 4cido propiénico e os seus sais podem estar presentes em determinados produtos fermentados como resultado dos processos de fermentagio em
condigGes de boas préticas de fabrico.
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PARTE D
Outros antioxidantes‘

Notas

O sinal * que figura na tabela refere-se a regra da proporcionalidade: quando forem utilizadas combinagdes de galhatos BHA e BHT, os
teores de cada uma destas substincias deverdo ser reduzidos proporcionalmente.

o . - , . .. Teor maximo
N2 E Designagdo Géneros alimenticios (mg/kg)
E 310 Galato de propilo Gorduras e 6leos utilizados na produgdo ou pre- 200* (galatos e BHA, estre-
E 311 Galato de octilo paragio de} géneros alimenticios submetidos a tra- mes ou em combinagio)
tamentos térmicos
E 312 Galato de dodecilo ol 4 . ' o d 100* (BHT)
oy L eos e gorduras para frituras, com excepgio do
E 320 Butil-hidroxianisolo (BHA) 5leo de bagago de azeitona
Butil-hi i . .
E321 util-hidroxitolueno (BHT) Banhas, 6leos de peixe e gorduras de bovino, de ambos os valores expressos
aves e de ovinos em relacdo 4 matéria gorda
Misturas para bolos ' 200 (galatos ¢ BHA, estremes
Aperitivos a base de cereais ou em combinagio)
Leites em p6 para méaquinas de distribuigdo auto-
matica
Sopas e caldos desidratados
Molhos expressos em relagdo a4 maté-
Produtos cirneos desidratados ria gorda
Frutos secos transformados
Temperos e condimentos
Cereais pré-cozidos
Batata granulada desidratada 25 (galatos e BHA, estremes
ou em combinagio)
Gomas de mascar 400 (galatos, BHT e BHA,
Suplementos dietéticos éstremes ou em combinagio)
E 315 Acido eritérbico } Conservas e semiconservas de carne 500
E 316 Eritorbato de sédio expressos em icido
eritorbico
Conservas e semiconservas de peixe 1500
Peixe vermelho congelado e ultracongelado expressos em 4cido eritbrbico
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ANEXO IV
OUTROS ADITIVOS AUTORIZADOS
Os niveis maximos de utilizacdo indicados dizem respeito aos géneros alimenticios prontos a consumir
preparados de acordo com as instrugdes do fabricante.
N?E Designagio Géneros alimenticios Teor maximo
E 297 Acido fumarico (Pro memoria)
Vinho em conformidade com o Regulamento (CEE)
n? 1873/84, que autoriza a oferta ou o fornecimento
para consumo humano directo de certos vinhos impor-
tados provavelmente submetidos a priticas enolégicas
ndo previstas no Regulamento (CEE) n? 337/79
Recheios e coberturas para padaria fina 2,5 g/kg
Confeitaria 3 base de agiicar 1 g/kg
Sobremesas tipo gelatina 4 g/kg
Sobremesas com aromas de frutos
Misturas em pé para sobremesas
P6s instantineos para bebidas 4 base de frutos 1gl
Ch4 em pd instantineo 1g1
Gomas de mascar 2 glkg
Nas aplica¢des seguintes, o teor maximo indicado (expresso em P,0Os) de dcido fosférico e dos
fosfatos E 338, E 339, E 340, E 341, E 450, E 451 e E 452 podera ser adicionado, estremes ou
em combinagio .
E 338 Acido fosforico Bebidas aromatizadas nio alcooélicas 700 mg/l (")
E 339 Fosfatos de sédio Leites, esterilizados e ultrapasteurizados (UHT) 1 g1
i) Fosfato monossédico Leite parcialmente desidratado com um residuo seco 1 g/kg
ii) Fosfato dissédico inferior a 28 %
iii) Fosfato trissédico Leite parcialmente desidratado com um residuo seco 1,5 g/kg
‘ . superior a 28 %
Leite em poé e leite em pé magro 2,5 glkg
E 340 Fosfatos de potissio Natas pasteurizadas esterilizadas e ultrapasteurizadas S g/kg
i) Fosfato monopotissico (UHT)
ii) Fosfato dipotssico Nata batida e sucedineos a base de gorduras vegetais 5 g/kg
iii) Fosfato tripotassico Queijos ndo curados (excepto mozzarella) 2 glkg
Queijo fundido e seus suceddneos 20 g/kg
Produtos cérneos 5 g/kg
Bebidas para desportistas e dguas de mesa preparadas 0,5 g/t
E 341 Fosfatos de cilcio Suplementos dietéticos Quantum satis
<l) Fosfato monocilcico Sal e seus substitutos 10 g/kg
ii) Fosfato dicilcico . ‘
iii) Fosfato tricalcico
Bebidas a base de proteina vegetal 20 g/t
Misturas de cor branca para bebidas 30 g/kg
Misturas de cor branca para bebidas destinadas a 50 g/kg

(') Apenas o E 338.

mdquinas de distribui¢io automdtica
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N’E Designagio Géneros alimenticios Teor maximo
E 450 Difosfatos Gelados 1 g/kg
i) Difosfato dissédico Sobremesas 3 glkg
i) Difosfato trissédico Misturas em p6 para sobremesas 7 g/kg
iii) Difosfato tetrassédico Padaria fina 20 g/kg
iv) Difosfato dipotassico Farinhas 2,5 g/kg
v) Difosfato tetrapotissico Farinhas autolevedantes 20 g/kg
vi) Difosfato dicilcico Soda bread 20 g/kg
vii) Di-hidrogenodifosfato Ovo liquido (claras, gemas ou ovos inteiros) 10 g/kg
monocilcico Molhos 5 g/kg
E 451 Trifosfatos Sopas e caldos 3 g/kg
i) Trifosfato pentassédico Chi e infusdes de plantas 2g1
if) Trifosfato pentapotéssico Sidra e perada 2 gl
E 452 Polifosfatos Gomas de mascar Quantum satis (1)
i) Polifosfato de sédio Géneros alimenticios desidratados em pé 10 g/kg (3)
ii) Polifosfato de potissio Bebidas de base lactea, com chocolate e malte 2 g/
iii) Polifosfato de sédio e de célcio Bebidas alcodlicas, excepto vinho e cerveja 1¢gl
iv) Polifosfato de célcio Cereais de pequeno-almogo 5 g/kg
Aperitivos 5 g/kg
Surimi 1 g/kg
Pastas de peixe e de crustdceos 5 glkg
Coberturas {xaropes para panquecas, xaropes aromati- 3 g/kg
zados para batidos de leite e gelados; produtos simila-
res) )
Preparados especiais para fins dietéticos especificos 5 g/kg
Revestimentos para produtos a base de carne e produ- 4 g/kg
tos horticolas
Confeitaria 2 base de agiicar S glkg
Icing sugar 10 g/kg
«Noodles» (massas de tipo chinés) 2 g/kg
Polmes 5 glkg
Filetes de peixe ndo transformado, congelados e ultra- 5 g/kg
congelados :
Produtos 2 base de crusticeos congelados e ultraconge- 5 g/kg
lados
Preparados de batata (incluindo congelados, ultracon- 5 g/kg
gelados, refrigerados e desidratados)
E431 Estearato de polioxietileno (40) (Pro memoria)
Vinho em conformidade com o Regulamento (CEE)
n° 1873/84, que autoriza a oferta ou o fornecimento
para consumo humano directo de certos vinhos impor-
tados provavelmente submetidos a priticas enolégicas
nido previstas no Regulamento (CEE) n? 337/79
E 353 Acido metatartirico Vinho em conformidade com os Regulamentos (CEE)
n° 822/87, (CEE) n? 4252/88, (CEE) n? 2332/92 e
(CEE) n? 1873/84 e respectivos regulamentos de execu-
¢do
Made wine (vinho artesanal) 100 mg/l
E 355 Acido adipico Recheios e coberturas para padaria fina 2 g/kg
E 356 Adipato de sédio Misturas em pé para sobremesas 1 g/kg
E 357 Adipato de potissio Sobremesas tipo gelatina 6 g/kg
Sobremesas com aromas de frutos 1 g/kg
Substincias em pé para preparagdo caseira de bebidas 10 g/l

expressos em
cido adipico

(') Apenas o E 341 ii),
(3} Apenas o E 341 iii).
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NS E Designagdo Géneros alimenticios Teor maximo
E 363 Acido succinico Sobremesas 6 g/kg
Sopas e caldos 5 g/kg
Substincias em p6 para preparagdo caseira de bebidas 3 g1
E 385 Etilenodiaminatetracetato de cilcio Molhos emulsionados 75 mg/kg
dissédico (EDTA CaNay) Conservas de produtos horticolas e de leguminosas, de 250 mg/kg
cogumelos e de alcachofras, em lata ou em frasco
Conservas de crusticeos e moluscos em lata ou em 75 mg/kg
frasco
Conservas de peixe, em lata ou em frasco 75 mg/kg
Minarina 100 mg/kg
Crustéceos congelados e ultracongelados 75 mg/kg
E 405 Alginato de propilenoglicol Emulsdes gordas 3 glkg
Padaria fina 2 g/kg
Recheios, coberturas e revestimentos para padaria fina 5 g/kg
e sobremesas
Confeitaria a base de acicar 1,5 g/kg
Gelados a base de dgua 3 g/kg
Aperitivos a base de cereais ou de batata 3 gkeg
Molhos 8 g/kg
Cerveja 100 mg/l
Gomas de mascar 5 gkg
Preparados 4 base de frutos e de produtos horticolas 5 glkg
Bebidas aromatizadas ndo alcoélicas 300 mg/t
Licores emulsionados 10 g/l
Alimentos dietéticos para fins medicinais especificos — 1,2 g/kg
preparados dietéticos para controlo do peso destinados
a substituir a ingestdo didria total de alimentos ou uma
refei¢do
Suplementos alimentares dietéticos 1 g/kg
E 416 Goma karaya Aperitivos 3 base de cereais ou de batata 5 g/kg
: Revestimentos de frutos secos 10 g/kg
Recheios, coberturas e revestimentos para padaria firia S g/kg
Sobremesas 6 g/kg
Molhos emulsionados 10 g/kg
Licores 4 base de ovos 10 g/l
Suplementos alimentares dietéticos Quantum satis
Gomas de mascar 5 glkg
E 420 Sorbitol Géneros alimenticios em geral (excepto as bebidas e Quantum satis
i) Sorbitol agueles géneros oalimenticios que sejam referidos no
ii) Xarope de sorbitol n” 3 do artigo 27)
E 421 Manitol _
E553 Isom:.alte Peixe, crusticeos, moluscos e cefalopedes nio transfor- (p ara:‘af(l)nzsqu
E 965 Maltntol' mados, congelados e ultracongelados edulcorante)
i) Maltitol
ii) Xarope de maltitol
E 966 Lactitol
E 967 Xilitol Licores
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N?E Designagio Géneros- alimenticios Teor méximo
E432 Monolaurato de polioxietileno Padaria fina 3 g/kg

20 sorbitano (polissorbato 20) Emulsdes gordas para panificagio 10 g/kg
E433 Monooleato de polioxietileno Sucedineos do leite e das natas 5 glkg
20 sorbitan.o (polissorbato 80) Gelados 1 g/kg
E 434 Monopglmltato dfe polioxietileno Sobremesas 3 gkg
20 sorbitano (polissorbato 40) R 3
E 435 Monoestearato de polioxietileno Confeitaria 2 I.)ase de agdcar 1 gkg
20 sorbitano (polissorbato 60) Molhos emulsionados 5 gke
E436 Triestearato de polioxietileno Sopas 1 glkg
20 sorbitano (polissorbato 65) Gomas de mascar ‘ 5 g/kg
Suplementos alimentares dietéticos Quantum satis
Alimentos dietéticos para fins medicinais especificos — 1 g/kg
preparados dietéticos para controlo do peso destinados
a substituir a ingestdo didria total de alimentos ou uma Estremes ou em
refeicdo combinagio
E 442 Fosfatidatos de aménio Produtos a base de cacau e chocolate referidos na 10 g/kg
Directiva 73/241/CEE )
Confeitaria 4 base de cacau 10 g/kg
E 444 Esteres acético e isobutirico da Bebidas aromatizadas sem 4lcool de aspecto turvo 300 mg/l
sacarose
E 445 Esteres de glicerol de colofénia Bebidas aromatizadas sem dlcool de aspecto turvo 100 mg/l
E473 Esteres de sacarose de 4cidos Café liquido, em lata 1/
gordos ) Produtos cirneos submetidos a tratamento térmico 5 glkg
E474 Sacaridoglicéridos (em relagdo a
matéria gorda)
EmulsGes gordas para panificagio 10 g/kg
Padaria fina 10 g/kg
Misturas de cor branca para bebidas 20 g/kg
Gelados 5 g/kg
Confeitaria 4 base de agticar 5 g/kg
Sobremesas 5 g/kg
Molhos 10 g/kg
Sopas-e caldos 2 g/kg
Tratamento da superficie de frutos frescos Quantum satis
Licor de anis ndo alcodlico Sgl
Bebidas de coco e améndoa nio alcodlicas 5
Bebidas espirituosas (excepto vinho e cerveja) S gl
Produtos em pé para a preparagdo de bebidas quentes 10 g/l
Bebidas de base lactea 5 g/
" Suplementos alimentares dietéticos Quantum satis
Alimentos dietéticos para fins medicinais especificos; 5 glkg
preparados dietéticos para controlo do peso destinados
a substituir a ingestdo didria total de alimentos ou uma
refeicdo
Gomas de mascar 10 g/kg
Estremes ou em
combinagdo
E 475 Esteres de poliglicerol de icidos Padaria fina 10 g/kg
gordos Licores emulsionados 51
Ovo-produtos 1 g/kg
Misturas de cor branca para bebidas 0,5 g/kg

S glkg
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N°E Designagio Géneros alimenticios Teor maximo
Emulsdes gordas 5 glkg
Sucedineos do leite e das natas 5 glkg
Confeitaria a base de agiicar 2 g/kg
Sobremesas 2 glkg
Suplementos alimentares dietéticos Quantum satis
Alimentos dietéticos para fins medicinais especificos — 5 glkg
preparados dietéticos para controlo do peso destinados
a substituir a ingestdo diaria total de alimentos ou uma
refei¢do )
Cereais de pequeno-almogo tipo Granola 10 g/kg
E476 Polirricinoleato de poliglicerol Pastas para barrar e, guarni¢des com baixo ou muito 4 g/kg
baixo teor de matéria gorda
Confeitaria a base de cacau, incluindo o chocolate 5 g/kg
E 477 Esteres de propilenoglicol de acidos Padaria fina S g/kg
gordos Emulsdes gordas para panificagao 10 g/kg
Sucedaneos do leite e das natas 5 glkg
Misturas de cor branca para bebidas 1 g/kg
Gelados 3 g/kg
Confeitaria 2 base de agiicar 5 glkeg v
Sobremesas 5 g/lke
Produtos de cobertura batidos para sobremesas, com 30 g/kg
excepgdo das natas
Alimentos dietéticos para fins medicinais especificos; 1 glkg
preparados dietéticos para controlo do peso destinados
a substituir a ingestdo didria total de alimentos ou uma
. refei¢do
E479b Produto da reacgio de 6leo de soja EmulsGes gordas para frituras S glkg
oxidado por via térmica com mono
e diacliglicerdis
E 481 Oleostearilo-2-lactilato de sédio Padaria fina 5 g/kg
E 482 Oleostearilo-2-lactilato de calcio Arroz de ¢ozedura ripida 4 g/kg
Cereais de pequeno-almogo 5 glkg
Licores emulsionados 8 g/l
Bebidas espirituosas com teor alcodlico inferior a.15 %, 8 g/l
em volume
Aperitivos 4 base de cereais 2 glkg
Gomas de mascar ' 2 g/kg
Emulsdes gordas 10 g/kg
Sobremesas 5 g/kg
Confeitaria a base de agicar 5 g/kg
Misturas de cor branca para bebidas 3 g/kg
Aperitivos A base de cereais ou de batata S g/kg
Conservas de produtos cirneos picados e em cubos, em 4 g/kg
lata
Produtos em pd para a preparagdo de bebidas quentes 2g1
Alimentos dietéticos para fins medicinais especificos — 2 g/kg
preparados dietéticos para controlo-do peso destinados
a substituir a ingestdo didria total de alimentos ou uma
refei¢io )
Pio (excepto o referido no anexo II) 3 glkg
Mostarda di frutta 2 g/kg
Estremes ou em
combinagio
E 483 Tartarato de estearilo Produtos de panificagdo (excepto o pio referido no 4 g/kg

anexo II)
Sobremesas

S g/kg
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N2 E Designagio Géneros alimenticios Teor maximo
E 491 Monoestearato de sorbitano Padaria fina 10 g/kg
E 492 Triestearato de sorbitano Coberturas e revestimentos para padaria fina S g/kg
E 493 Monolaurato de sorbitano Citrinada em geleia 25 mg/kg (1)
E 494 Monooleato de sorbitano EmulsGes gordas 10 g/kg
E 495 Monopalmitato de sorbitano Suceddneos do leite e das natas S glkg
Misturas de cor branca para bebidas 5 glkg
Cha liquido concentrado e infusdes concentradas de 0,5 g/
frutos e de outras plantas ou partes de plantas
Gelados 0,5 g/kg
Sobremesas S glkg
Confeitaria 2 base de agicar S g/kg
Confeitaria 2 base de cacau, incluindo o chocolate 10 g/kg (%)
Molhos emulsionados S g/kg
Suplementos alimentares dietéticos Quantum satis
Leveduras para panificagio Quantum satis
Gomas de mascar S g/kg
Alimentos dietéticos para fins medicinais especificos; 5 g/kg
preparados dietéticos para controlo do peso destinados
a substituir a ingestdo didria total de alimentos ou uma Estremes ou em
refeigio combinagio
(Pro memoria)
Apenas em relagio ao E 491, vinho em conformidade
com o Regulamento (CEE) n? 1873/84, que autoriza a
oferta e o fornecimento para consumo humano directo
de certos vinhos importados provavelmente submetidos
a préaticas enolégicas ndo previstas no Regulamento
(CEE) n° 337/79 :
E 512 Cloreto estanoso Conservas de espargos de cor branca em lata ou em 25 mg/kg
frasco : expresso em Sn
E 520 Sulfato de aluminio Clara de ovo 30 mg/kg
E 521 Sulfato de aluminio e sédio
E 522 Sulfato de aluminio e potissio Frutos e produtos horticolas escorridos e cristalizados 200 mg/kg
E 523 Sulfato de aluminio e aménio Estremes ou em
combinagio,
expresso em
aluminio
E 541 Fosfato acido de aluminio e sédio Padaria fina (apenas os scomes e bolos similares de 1 g/kg
massa esponjosa) expresso em
aluminio
E 535 Ferrocianeto de sodio , . Estremes ‘ou em
E 536 Ferrocianeto de potassio Sal e seus substitutos combinagio
E 538 Ferrocianeto de calcio 20 mg/kg.
€Xpresso €m ‘
ferrocianeto
de potéssio anidro
E 551 Silica (diéxido de silicio) Géneros alimenticios desidratados em p6 (incluindo os 10 g/kg
ES5S2 Silicato de calcio agiicares)
ES53a i) Silicato de magnésio Sal e seus substitutos 10 g/kg
ii) Trissilicato de magnésio (%) Suplementos alimentares dietéticos Quantum satis
E553b Talco (3) Géneros alimenticios sob forma de pastilhas com e sem Quantum satis
E 554 Silicato de aluminio e sédio reve?txmento . ) ) v
E 555 Silicato de aluminio e potassio Queijo duro e queijo fundido em fatias 10 g/kg
E 556 Silicato de aluminio e calcio ' :
. L. . Estremes ou em
E 559 Silicato de aluminio (caulino) combinagdo

(") Apenas o E 493.
(%) Apenas o E 492.
(*) Sem amianto.
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N2 E Designagao Géneros alimenticios Teor maximo
Gomas de mascar Quantum satis ()
Arroz
Salsichas (apenas tratamento da superficie)
Gomas de gelatina moldadas (apenas tratamento da
superficie)
E 579 Gluconato ferroso . ‘ . . 150 mg/kg
E 585 Lactato ferroso } Azeitonas escurecidas por oxidagio expresso em Fe
E 620 Acido glutdmico Géneros alimenticios em geral (excepto os referidos no 10 g/kg
E 621 Glutamato monossédico n? 3 do artigo 22)
E 622 Glutamato monopotdssico Estremes ou em
. ey combinagio
E 623 Diglutamato de célcio
E 624 Glutamato monoaménico Condimentos e temperos Quantum satis
E 625 Diglutamato de magnésio
E 626 4 Acxdo{ guam?:co . 500 mg/kg
E627 Guanilato dissédico . ) ) Estremes ou em
. . P Géneros alimenticios em geral (excepto os referidos no L
E 628 Guanilato dipotéssico ° . o combinagio,
. ) n? 3 do artigo 29)
E 629 Guanilato de calcio _ eXpressos em
E 630 Acido inosinico 4cido guanilico
E 631 Inosinato dissédico
E632 Inosinato dipotissico _
E 633 Inosinato de calcio Temperos e condimentos quantum satis
E 634 $' Ribonucleétidos de cilcio
E 635 §' Ribonucleétidos dissodicos
: Doces, geleias e citrinadas referidos na Directiva 79/
E 900 Dimetilpolissiloxano /693/CEE e outros produtos para barrar similares, 10 mg/kg
incluindo os produtos de baixo indice calérico
Sopas e caldos 10 mg/kg
Oleos e gorduras para frituras 10 mg/kg
Confeitaria (excepto chocolate) 10 mg/l
Bebidas aromatizadas nio alcoélicas 10 mg/l
Sumo de anands 10 mg/kg
Frutos e produtos horticolas em lata e em frasco 10 mg/kg
Gomas de mascar 100 mgrkg
(Pro memoria)
Vinho em conformidade com o Regulamento (CEE)
n? 1873/84, que autoriza a oferta ou o fornecimento
para consumo humano directo de certos vinhos impor-
tados provavelmente submetidos a priticas enoldgicas
ndo previstas no Regulamento (CEE) n? 337/79
Sed . .. Saft 10 mg/l
Polmes 10 mg/kg
- Apenas como agentes de revestimento para:
E 901 . Cera de abelhas (branca e amarela) — confeftaria (1n:lu1ndodo ch(c)lco.latef)' dos d
E 902 Cera candelilha — Elelg:(e)f::z produtos de padaria fina revestidos de vt sats
. U
E 903 Cera de carnatiba ..
: — aperitivos
E 904 Goma laca P
— frutos secos
— café em grio

(") Apenas o E 553 b.
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N?E Designagio Géneros alimenticios . Teor maximo
Suplementos alimentares dietéticos Quantum satis
Citrinos, meldes, macis e peras frescos (apenas trata- Quantum satis

mento de superficie)

E912 Esteres do dcido montanico Citrinos frescos (apenas tratamento da superficie) Quantum satis
E914 Cera de polietileno oxidada
E927b Ureia (carbamida) ~ Gomas de mascar sem adi¢do de agicares 30 g/kg
E 950 Acessulfamo-K Gomas de mascar com adigdo de agiicares 800 mg/kg
E 951 Aspartamo ] ' 2 500 mg/kg
E 957 Taumatina | ' 10 mgrkg
. (apenas como
intensificador

de sabor) (1)

E 959 Neo-hesperidina DC Gomas de mascar com adi¢io de agiicares 150 mg/kg (')
Margarina ) 5 mg/kg
Minarina (apenas como
Produtos cirneos intensificador
Geleias de frutos de sabor)
Proteinas vegetais

E 999 Extracto de quillaia Bebidas aromatizadas a base de 4gua, nio alcoélicas 200 mg/l

calculados como
extracto anidro

E 1201 Polivinilpirrolidona Suplementos alimentares dietéticos sob a forma de Quantum satis
E 1202 Polivinilpolipirrolidona pastilhas com e sem revestimento
E 1505 Citrato trietilico Clara de ovo desidratada Quantum satis

(') Se os E950, E951, E957 e E959 forem utilizados em combinacio nas gomas de mascar, os respectivos teores maximos serio reduzidos
proporcionalmente.
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ANEXO V

AGENTES DE TRANSPORTE E SOLVENTES DE TRANSPORTE AUTORIZADOS

Nota

Esta lista ndo inclui:

1. Substdncias geralmente consideradas géneros alimenticios;
2. As substincias a que se refere o n° 5 do artigo 1%

3. Substincias fundamentalmente com a fun¢io de acidificante ou de regulador de acidez, tais como o
icido citrico e o hidréxido de aménio. :

N°E Designagio Condigdes de utilizagao
1,2-Propanodiol (propilenoglicol) Corantes, emulsionantes, antioxi-
dantes e enzimas (maximo 1 g/kg
N _ L no género alimenticio)

E 422 Glicerol

E 420 Sorbitol

E 421 Manitol

E 953 Isomalte

E 965 Maltitol

E 966 Lactitol

E 967 Xilitol

E 400-404 Acido alginico e respectivos sais de sédio,

potissio, calcio e aménio

E 405 Alginato de propanoglicol

E 406 Agar-Agar

E 407 Carragenina

E 410 Farinha de semente de alfarroba (goma de
alfarroba)

E412 Goma de guar

E 413 Goma adragante

E 414 Goma arabica

E 415 Goma xantana

E 440 Pectinas

E432 Monolaurato de polioxietileno

20 sorbitano (polissorbato 20)

E 433 Monooleato de polioxietileno
.20 sorbitano (polissorbato 80)

E 434 Monopalmitato de polioxietileno

20 sorbitano (polissorbato 40) Agentes antiespuma

E435 Monoestearato de polioxietileno
20 sorbitano {polissorbato 60)

E 436 Triestearato de polioxietileno
20 sorbitano (polissorbato 65)

E 442 Fosfatidatos de aménio Antioxidantes
E 460 Celulose (microcristalina ou em p6)
E 461 ‘Metilcelulose

E 463 Hidroxipropilcelulose
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N2E Designagio Condi¢oes de utilizagio
E464 Hidroxipropilmetilcelulose
E 465 Metiletilcelulose
E 466 Carboximetilcelulose
Sal de sédio da carboximetilcelulose
E 322 Lecitinas
E 432-436 Polissorbatos 20, 40, 60, 65 ¢ 80
E470b Sais de magnésio de acidos gordos
E 471 Mono e diglicéridos de 4cidos gordos
E472a Esteres acéticos de mono e diglicéridos de dcidos .
gordos Corantes e antioxidantes
E472 ¢ Esteres citricos de mono e diglicéridos de 4cidos lipossoliveis
gordos
E472 ¢ Esteres tartdricos mono e diacilglicer6is de 4cidos
gordos
E 473 Esteres de sacarose de dcidos gordos
E 475 Esteres de poliglicerol de 4cidos gordos
E 491 Monoestearato de sorbitano
E 492 Triestearato de sorbitano
) Corantes e agentes
E 493 Monolaurato de sorbitano antiespuma
E 494 Monooleato de sorbitano
E 495 Monopalmitato de sorbitano
E 1404 Amido oxidado
E 1410 Fosfato de amido monossubstituido
E 1412 Fosfato de amido dissubstituido
E 1413 Fosfato de amido aissubstituido, fosfatado
E 1414 Fosfato de amido dissubstituido, acetilado
E 1420 Amido acetilado
E 1422 Adipato de amido dissubstituido, acetilado
E 1440 Hidroxipropilamido
E 1442 Fosfato de amido dissubstituido, hidroxipropi-
lado
E 1450 Sal de sédio e octenilsuccinato de amido
E170 Carbonatos de cilcio
E263 Acetato de célcio
E 331 Citratos de sédio
E 332 Citratos de potéssio
E 341 Fosfatos de cilcio
E 501 Carbonatos de potéssio
E 504 Carbonatos de magnésio
E 508 Cloreto de potassio
E 509 Cloreto de ciélcio
E 511 Cloreto- de magnésio
E 514 Sulfato de sédio
E 515 Sulfato de potissio
E 516 Sulfato de cilcio
E 517 Sulfato de amoénio
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N°E Designacio Condi¢es de utilizagio
E 577 Gluconato de potissio
E 640 Glicina e respectivo sal de sédio
E 1505 Citrato trietilico
E1518 Triacetato de glicerilo (triacetina)
E 551 Diéxido de silicio (silica) Maiximo de 5%, em
E 552 Silicato de calcio emulsionantes e corantes
E 553b Talco Miximo de 5%, em
E 558 Bentonite corantes
E 559 Silicato de aluminio (caulino)
E 901 Cera de abelhas Corantes
E 1200 Polidextrose
E 1201 Polivinilpirrolidona Edulcorantes
E 1202 Polivinilpolipirrolidona
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ANEXO VI

ADITIVOS ALIMENTARES AUTORIZADOS EM ALIMENTOS PARA LACTENTES E CRIANCAS

Nota

Os preparados e alimentos para desmame de lactentes e para criangas de tenra idade poderdo conter goma
arébica (E 414) e silica (E 551), resultantes da incorporagio de misturas de nutrientes que contenham, no
méximo, 10 g/kg de cada uma dessas substincias, e ainda manitol (E 421), quando este for utilizado como
agente de transporte da vitamina B12 (nunca menos de uma parte de vitamina B12 para 1 000 partes de
manitol).

Os teores maximos de utilizagio que sio indicados dizem respeito a géneros alimenticios prontos a
consumir preparados de acordo com as instru¢des do fabricante.

PARTE 1
ADITIVOS ALIMENTARES AUTORIZADOS NOS PREPARADOS PARA LACTENTES SAUDAVEIS

Notas

1. No fabrico dos leites acidificados, poderdo ser utilizadas culturas ndo patogénicas produtoras de dcido
L(+)-lactico.

2. Se forem incorporadas num género alimenticio mais do que uma das substincias E 322 e E 471, o teor
méximo fixado para cada uma dessas substincias nesse género alimenticio serd reduzido da parcela
correspondente & outra substincia presente no mesmo género alimenticio.

N°E Designagio Teor maximo
E 270 Acido lactico [apenas a forma L(+)) Quantum satis
E 330 Acido citrico Quantum satis
E 338 Acido fostérico Em conformidade com os limi-

tes que constam do anexo I da
Directiva 91/321/CEE

E 306 Extracto rico em tocoferdis

E 307 Alfa-tocoferol 10 mg/l

E 308 Gama-tocoferol estremes ou em combinacio
E 309 Delta-tocoferol

E 322 Lecitinas . 1g/1

E 471 Mono e diglicéridos 4¢/l
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PARTE 2

ADITIVOS ALIMENTARES AUTORIZADOS EM PREPARADOS DE TRAN SICAO PARA LACTENTES
SAUDAVEIS :

Notas

1. No fabrico de leites acidificados poderdo ser utilizadas culturas nio patogénicas produtoras de 4cido
L(+)-l4ctico. )

2. Se forem incorporadas num género alimenticio mais do que uma das substincias E 322 e E 471, o teor
maximo fixado para cada uma dessas substancias nesse género alimenticio serd reduzido da parcela
correspondente 4 outra substincia presente no mesmo género.

3. Se forem incorporadas num género alimenticio' mais do que uma das substancias E 407, E 410 e E 412,
o teor maximo fixado para cada uma dessas substincias nesse género alimenticio serd reduzido da
parcela correspondente ao conjunto das outras substincias presentes.

NYE Designagao Teor méaximo
E270 Acido lactico [apenas a forma L(+)] Quantum satis
E 330 Acido citrico ) Quantum satis
E 306 Extracto rico em tocoferdis »
E 307 Alfa-tocoferol . 10 mg/l
E 308 Gama-tocoferol estremes ou em combinagio
E 309 ' Delta-tocoferol
E 338 Acido fosférico Em conformidade com os limi-

tes que constam do anexo II da
Directiva 91/321/CEE

E 440 Pectinas 5 g/l apenas nos preparados de
transigdo acidificados

E 322 Lecitinas 1g

E 471 Mono e diglicéridos 4¢g1

E 407 Carragenina ' 0,3 g/l

E410 - Farinha de semente de alfarroba (goma de alfar- 1gl
roba)

E 412 Goma de guar 1g1




18. 3. 95

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

N° L 61/39

PARTE 3

ADITIVOS ALIMENTARES AUTORIZADOS EM ALIMENTOS PARA DESMAME DE LACTENTES E
" CRIANCAS SAUDAVEIS

N'E Designagao Géneros alimenticios Teor maximo
E170 Carbonatos de calcio
E 260 Acido acético
E 261 Acetato de potdssio
E262 Acetatos de sédio
E 263 Acetato de célcio
E270 Acido lactico (*) '
E 296 Acido malico (*) , Quantum satis
E 325 Lactato de sodio (*) Alimentos para desmame (a}penas para
\ ajustamento do pH)
E 326 Lactato de potassio (*)
E 327 Lactato de cilcio (*)
E 330 Acido citrico
E 331 Citratos de sédio
E 332 Citratos de potdssio
E 333 Citratos de célcio
E 507 Acido cloridrico
E 524 Hidréxido de sodio
E 525 Hidréxido de potéssio
E 526 Hidréxido de calcio
E 500 Carbonatos de sédio Quantum satis
E 501 Carbonatos de potdssio Alimentos para desmame (apenas como
E 503 Carbonatos de aménio levedantes quimicos)
Estremes ou em com-
binag¢do, expresso em
acido ascorbico
E 300 Acido L-ascérbico Bebidas, sumos e alimentos
E 301 L-ascorbato de sédio para bebés i base frutos o 0,3 g/kg
E 302 L-ascorbato de cilcio vegetais
Alimentos a base de cereais
contendo gordura, incluindo 0,2 g/kg
bolachas e biscoitos
E 304 Palmitato de L-ascorbilo
E 306 Extracto rico em tocoferdis Cereais, bolachas, biscoitos e 0,1 g/kg
E 307 Alfa-tocoferol alimentos para bebés con- estremes ou
E 308 Gama-tocoferol tendo gordura em combinagio
E 309 Delta-tocoferol
E 338 Acido fosférico Alimentos para desmame 1 g/kg,
expresso em P05
(apenas para
ajustamento do pH)
E339 Fosfatos de sédio 1 g/ks,
E 340 Fosfatos de potassio Cereais estremes ou
- em combinagio,
E 341 Fosfatos de cilcio

expresso em P,0Os

(*) Apenas a forma L(+).
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NYE Designagio Géneros alimenticios Teor maximo
E 322 Lecitinas Bolachas, biscoitos
Alimentos a base de cereais 10 g/kg
Alimentos para bebés
E471 Mono e diglicéridos de 4ci-
dos gordos
E472a Esteres acéticos de mono e L
diglicéridos de 4cidos gordos Bqlachas, b\lSCOltOS . 3 gk,
E472b Est lscti d Alimentos a base de cereais estremes ou
steres 1dcticos de mono € Alimentos para bebés em combinagio
diglicéridos de 4cidos gordos
E472¢ | Esteres citricos de mono- e
diglicéridos de 4cidos gordos
E 400 Acido alginico
E 401 Alginato de sé6dio Sobremesas ggfregrlnkegs’ ou
E 402 Alginato de potéssio Pudins em combinagio
E 404 Alginato de calcio
E 410 Farinha da semente de alfar- Alimentos para desmame 10 g/kg,
roba (goma de alfarroba) estremes ou
E412 | Goma de guar em combinagdo
E 414 Goma arabica Alimentos a base de 20 g/kg,
E415 Goma xantano cereais, isentos de gliten estremes ou
E 440 Pectinas em combinagio
E 551 Silica (di6xido de silicio) Cereais desidratados 2 g/kg
E 334 Acido tartarico (*)
E 335 Tartarato de sédio (*)
E 336 Tartarato de potissio (*) Bolachas, biscoitos e Sg/kg
E 354 Tartarato de célcio (*) tostas como residuo
E450a | Difosfato dissédico
ES575 Glucono-delta-lactona
E 1404 Amido oxidado
E 1410 Fosfato de amido monos-
substituido
E 1412 Fosfato de amido dissubsti-
tuido .
E 1413 Fosfato de amido dissubsti-
tuido, fosfatado Alimentos para
. . . 50 g/kg
E 1414 Fosfato de amido dissubsti- desmame
tuido, acetilado
E 1420 Amido acetilado
E 1422 Adipato de amido dissubsti-
tuido, acetilado
E 1450 Sal de sédio do octenilsucci-
nato de amido
(*) Apenas a forma L(+).
"PARTE 4

ADITIVOS ALIMENTARES AUTORIZADOS EM ALIMENTOS PARA LACTENTES E CRIANCAS,
COM FINS MEDICOS ESPECIFICOS

Sdo aplicdveis as tabelas das partes 1 a 3 do anexo VI
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