Jornal Oficial 138

31¢ ano

das Comunidades Europeias 11 de Dezermbro de 1968

Edigdo em lingua

portugucsn Legislacio

Indice I Actos cuja publicagio é uma condicio da sua aplicabilidade

% . Regulamento (CEE) n? 4283/88 do Conselho, de 21 de Dezembro de 1988, relativo
supressio de certas formalidades de saida por ocasido da passagem das fronteiras internas
da Comunidade — simplificagdo dos postos fronteirigos . . . . ................. 1

Il Actos cuja publicagio nio é uma condigio da sua aplicabilidade
Conselho

88/657/CEE:

% Directiva do Conselho, de 14 de Dezembro de 1988, que estabelece os requisitos relativos
a produgio e ao comércio de carne picada, de carne em pedagos de menos de cem gramas e
de preparados de carne e que altera as Directivas 64/433/CEE, 71/118/CEE- e
T2/462/CEE . .. oo e et e e 3

88/658/CEE:

% Directiva do Conselho, de 14 de Dezembro de 1988, que altera a Directiva 77/99/CEE,
relativa aos problemas sanitarios em matéria de comércio intracomunitario de produtos 4

basedecarne ... ..... ... .. . e e e e 15
88/659/CEE:

% Directiva do Conselho, de 19 de Dezembro de 1988, que -altera as Directivas
73/132/CEE, 76/630/CEE e 82/177/CEE relativas aos inquéritos estatisticos sobre o
efectivo pecuario da Comunidade na sequéncia da instauragio da Nomenclatura
Combinada . ... .. ... .. e e e 34
88/660/CEE:

% Directiva do Conselho, de 19 de Dezembro de 1988, que altera a Directiva 80/215/CEE
relativa- aos problemas de. policia sanitifia em . matéria de trocas comerciais
intracomunitarias de produtos.a basedecarne ... ......................... 35

(Continua no verso da capa)

2 Este exemplar encerra a série L de 1988.

Os actos cujos titulos sdo impressos.em tipo-fino sio actos de gestdo corrente adoptados no 4mbito da politica agricolae que tém, em geral, um
periodo de validade limitado.

Os actos cujos titulos sdo impressos em tipo negro e precedidos de um asterisco sio todos os restantes.




Indice (continuacao)

88/661/CEE:

% Directiva do Conselho, de 19 de Dezembro de 1988, relativa as normas zootécnicas

aplicaveis aos animais reprodutores daespécie suina .. ..................... 36

88/662/CEE: -

Decisio do Conselho, de 21 de Dezembro-de 1988, relativa a aplicag3o a titulo provisério
do Acordo Internacional de 1987 sobre a Borracha Natural . ................. 39

88/663/CEE:

Directiva do Conselho, de 21 de Dezembro de 1988, que altera a Directiva 74/651/CEE
relativa as isengdes fiscais aplicaveis a importagio de mercadorias objecto de pequenas -
remessas sem caracter comercial na Comunidade . . ............... .. ... ..., 40

88/664/CEE:

Directiva do Conselho, de 21 de Dezembro de 1988, que altera pela nona vez-a Directiva
69/169/CEE relativa a- harmonizagio das disposigdes legislativas, regulamentares e
administrativas respeitantes as isengdes dos impostos sobre o volume de negécios e dos-
impostos sobre consumos especificos cobrados na importagio no trifego internacional de
viajantes ............... e e e e I |

88/665/CEE:

Directiva do Conselho, de 21 de Dezembro de 1988, que altera diversas directivas
relativas 2 aproximagio das legislagdes dos -Estados-membros no que se refere a
publicagio no Jornal Oficial dos atestados e certificados previstos nessas directivas . 42

88/666/CEE:

Decisio do Conselho, de 21 de Dezembro de 1988, relativa a aplicagio proviséria da Acta.
aprovada que altéra o Acordo entre a Comunidade Econémica Europeia ¢ Hong Kong

sobre o comércio de produtos téxteis . ... ...... ... . i i 44
Agreed MIRULE . . . oot ittt ottt ettt et s n s is e et 45
88/667/CEE:

Directiva do Conselho, de 21 de Dezembro de 1988, que altera pela quarta vez a Directiva
76/768/CEE relativa a aproximagao das legislagbes dos Estados-membros respeitantes

aos produtos cosméticos . ... .. ... ... e e et e e e 46



31.12. 88

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

N¢ L 382/1

(Actos cuja publicagdo é uma condi¢do da sua aplicabilidade)

REGULAMENTO (CEE) N? 4283/88 DO CONSELHO
de 21 de Dezembro de 1988

relativo 2 supressdo de certas formalidades de saida por ocasiio da passagem das fronteiras
internas da Comunidade — simplificagao dos postos fronteirigos

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade:
Econémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo
100°A,

Tendo em conta a proposta da Comissio (1),
Em cooperagdo do Parlamento Europeu (2),

Tendo em conta o parecer do Comité Econdémico e
Social (3),

Considerando que, por ocasido da passagem das fronteiras
internas -da Comunidade, os interessados sio sujeitos a
formalidades de passagem tanto a saida do Estado-membro
que deixaram como 3 entrada daquele por cujo territério vio
seguir; que essas formalidades e controlos sdo geralmente da
mesma natureza e de carécter repetitivo; que resulta dessa
situagdo uma perda de tempo e despesas de imobilizagdo nao
negligencidveis;

Considerando que, na reunido do Conselho Europeu reali-
zada em Mildo em 28 e 29 de Junho de 1985; a Comissdo
apresentou um «Livro Branco» relativo ao acabamento do
mercado interno da Comunidade, fixando a realizagio deste
no final de 1992; que o Conselho Europeu subscreveu esse
objectivo;

Considerando que o referido «Livro Branco», retomando
uma ideia expressa nas conclusdes-do Conselho Europeu
reunido em Fontainebleau em 25 e 26 de Junho de 1984,
previu, nomeadamente, como estadio intermédio, a institui=
¢dode medidas suplementares de simplificagao nas fronteiras
internas da Comunidade, gragas 3 simplificagdo dos postos
fronteirigos, de molde a evitar a repetigio -dos mesmos
controlos em ambos os lados dessas fronteiras; que importa
para o efeito manter uma sd intervengio administrativa; que
se afigura, a este respeito, que a paragem numa sé estancia
aduaneira de entrada do Estado-membro no qual o interes-

(1) JO n° C 282 de 9. 11. 1986, p. 13.

(2) JO n° C 156 de 15. 6. 1987, p. 25 ¢ JO n° C 326 de
19.12. 1988.

(®) JO n° C 150 de 9. 6. 1987, p. 15.

sado vai penetrar é a mais adequada; que uma tal abordagem
foi j4 adoptada no ambito do regime de transito comunitario
ou no do regime de trinsito TIR e que ¢, pois, oportuno
alargi-la aos: regimes da caderneta- ATA, da caderneta -
comunitaria de circulagio e do formuldrio NATO n? 302; -

Considerando que importa garantir a aplicagdo uniforme das
disposigdes do presente regulamento; que é necessdrio
prever, para o efeito, a existéncia de um comité;

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1°

1. O presente regulamento fixa as formalidades e contro-
los exigidos para as mercadorias que transponham uma
fronteira interna da Comunidade acompanhadas de uma
caderneta ATA, de uma caderneta comunitaria de circulagdo
ou do formuldrio 302 previsto no 4mbito da Convengio
entre os Estados signatarios do Tratado do Atlantico Norte
relativa ao estatuto das respectivas forgas, assinada em -
Londres-em 19 de Junho de 1951.

2. Na acep¢io do presente regulamento, entende-se
por: ’

— «fronteira interna»: a fronteira terrestre comum a dois
Estados-membros,

— «estancia de saida»: a estancia aduaneira através da.qual
as mercadorias deixam o territdrio de um Estado-mem-
bro, também denominado «Estado-membro de saida»,

— «esténcia de entrada»: a estincia aduaneira através du
qual as mercadorias penetram no territdrio de um Esta-
do-membro, também denominado «Estado-membro de
entradax.

Artigo 2°

1. Sempre que as mercadorias referidas no n® 1 do
artigo 1° passem uma fronteira interna devem ser apresen-
tadas, para efeitos das formalidades e controlos a cumprir na
estincia de saida no Ambito da aplicagio do procedimento da
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caderneta ATA, da caderneta comunitaria de circulagdo ou
do formulério 302, apenas na estincia de entrada, a n3o ser
que a estincia de saida seja também a estincia de partida.

2. Sdo aplicaveis as proibig¢des ou restricbes a importa-
¢do, 2 exportagio ou ao trinsito estabelecidas pelos Esta-
dos-membros, desde que sejam compativeis com os trés
Tratados que instituem -as Comunidades Europeias.

3. Além das formalidades que lhe competem como tal, a
estincia de entrada deve igualmente cumprir as formalidades

e controlos que incumbem 2 estincia de saida, delas notifi-
cando imediatamente esta tiltima.

Artigo 3?9

1.  As verificagbes feitas pelas autoridades da estincia de

entrada de um. Estado-membro. em execugdo do presente:

regulamento terio, no Estado-membro de onde as mercado-
rias acabam de sair, forga probatdria idéntica as verificagoes
efectuadas pelas autoridades desse Estado-membro.

2. Namedida do necessirio, as autoridades competentes
dos Estados-membros notificar-se-i0 mutuamente das veri-
ficagbes, documentos, relatdrios, autos e informagdes refe-
rentes as mercadorias referidos no n° 1 do artigo 1°

Artigo 4°

As irregularidades verificadas nas condig¢des referidas no
n? 1 do artigo 32 consideram-se detectadas no Estado-mem-
bro de onde as mercadorias tenham acabado de sair. ,

No entanto, as verifica¢des consideram-se feitas no Esta-
do-membro de entrada quando a irregularidade verificada
constitua uma infracgdo apenas as disposigoes legislativas,
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regulamentares- e administrativas em vigor neste Esta-

do-membro ou quando se verifique um excedente no mesmo
Estado.

Sem prejuizo do exercicio de ac¢des penais, os direitos
aduaneiros e as restantes taxas serdo cobrados nos termos
das disposigdes legislativas, regulamentares e administrati-
vas do Estado-membro em que se considera que as verifica-
¢oes foram feitas.

Artigo 5°°

O disposto no presente regulamento ndo constitui impedi-
mento aos acordos celebrados ou a celebrar entre dois ou
mais Estados-membros com vista 4 redugio ou supressio das
formalidades na passagem das suas fronteiras comuns.

Artigo 6°

Sem prejuizo-do disposto no Titulo IV do Regulamento
(CEE) n? 3/84 (1), com a ultima redacgio que lhe foi dada
pelo Regulamento (CEE) n® 1227/88 (2). o.Comité de
Circulagio de- Mercadorias, previsto no -artigo 55¢.do...
Regulamento (CEE) n? 222/77 (3), com a ultima redacgio
que lhe foi dada pelo Regulamento (CEE) n® 1674/87 (*),
pode examinar qualquer questdo relativa & aplicagio do
presente regulamento evocada pelo seu presidente, quer por
iniciativa- deste quer a pedido do representante de um
Estado-membro.

Artigo 79

O presente regulamento entra em vigor no terceiro dia
seguinte ao da sua publicagio no Jornal Oficial das
Comunidades Europeias. .

E aplicavel a partir de 1°de Julho de 1989.

O presente regulamento ¢ obrigatdrio em todos os seus elementos e directamente aplicavel em.

todos os Estados-membros. -

Feito em Bruxelas, em 21 de Dezembro de 1988."

Pelo Conselho
O Presidente
V. PAPANDREOU

(1) JOn° L 2de 4. 1. 1984, p. 1.

(2) JOn® L 118 de 6. 5. 1988, p. 1.
(*) JOn2 L 38 de 9. 2. 1977, p. 1.
(*) JOn° L 157 de 17. 6. 1987, p. 1.
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(Actos cuja publicagdo nao é uma condi¢do da sua aplicabilidade)

CONSELHO

DIRECTIVA DO CONSELHO
de 14 de Dezembro de 1988

que estabelece os requisitos relativos a produgio e ao comércio de:carne picada, de carne em
pedagos de menos de-cem gramas e de preparados de carne e que altera as Directivas-
64/433/CEE, 71/118/CEE e 72/462/CEE

(88/657/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 43°,

Tendo em conta a proposta da Comissdo (1),
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (2),

Tendo em conta o parecer do Comité Econémico e
Social (3},

Considerando que h4 que fixar as prescrigbes relativas a
preparagdo, embalagem, armazenamento e transporte da
carne picada, da carne em pedagos de menos de cem gramas e
dos preparados de carne; que é igualmente conveniente
fixar os requisitos sanitdrios a que-devem obedecer essas
carnes;

Considerando que a Directiva 64/433/CEE (*), com a
dltima redacgdo que lhe foi dada pela Directiva 88/288/
/CEE (%), e a Directiva 71/118/CEE (¢), com a tltima
redacgdo que lhe foi dada pelo Regulamento (CEE)
n? 3805/87 (7), harmonizaram as regras sanitdrias no que
diz respeito a0 coméicio intracomunitirio de carne fresca-e
ao comércio de carnes frescas de aves de capoeira;

Considerando que a Directiva 77/99/CEE (8), com a ul-
tima redacgdo que lhe foi dada pelo Regulamento (CEE)

(1) JO n° C 18 de 23..1. 1988, p. 8.

(2) JO n® C 290 de 14. 11. 1988, p. 49.
(®) JO n° C 134 de 24. 5. 1988, p. 8.

(*) JO n° 121 de 29. 7. 1964, p. 2012/64.
(5) JO n° L 124 de 18. 5. 1988, p. 28.

(%) JO n® L 55 de 8. 3. 1971, p. 23.

(7) JO n° L 357 de 19. 12. 1987, p. 1.

(*) JO n° L 26 de 31. 1. 1977, p. 85.

n® 3805/87, harmonizou as regras sanitdrias no que diz
respeito ao comércio intracomunitario de produtos 4 base de
carne; :

Considerando que importa fazer apelo is directivas em vigor,
ao estabelecer as regras relativas as carnes destinadas a ser
utilizadas como matéria-prima e a aprovagio dos estabele-
cimentos; que, além disso, certas disposi¢des da Directiva
647433/ CEE relativas ao comércio intracomunitario podem
ser -aplicadas ao comércio de carne picada, da carne em
pedagos de menos de cem gramas e dos preparados de
carne;

Considerando que o funcionamento harmonioso do mercado
comum e, mais especificamente, das organizagdes comuns de
mercado ndo surtird os efeitos desejados enquanto o comér-
cio intracomunitirio continuar a ser entravado pelas dispa-
ridades existentes entre os Estados-membros em matéria de
normas sanitdrias no dominio da carne picada, da carne em
pedagos de menos de cem gramas e dos preparados- de
carne;

Considerando que o caricter particularmente fragil desses
produtos levou os Estado-membros a adoptar regulamenta-
¢Oes nacionais que regem a composigio desses produtos, bem
como as respectivas normas de produgio,-€ que a existéncia -
dessas regulamentagdes nacionais divergentes, aplicaveis ao
conjunto da sua produgido, terd como resultado a manu-
tengdo dos controlos nas fronteiras;

Considerando que é por isso necessirio, a fim de eliminar
essas disparidades, proceder a uma aproximagio das dispo-
sig¢oes dos Estados-membros que regulam a produgio desses
produtos;

Considerando que, no 4mbito do objectivo da realizagdo do
mercado interno, é conveniente que se preveja desde j4 o
principio de uma extensio das normas harmonizadas ao
conjunto da produgio comunitéria; que essa extensio deve,
no entanto, ficar dependente das regras a estabelecer para a
carne, em execugido do artigo 5° da Directiva 88/409/CEE
do Conselho, de 15 de Junho de 1988, que estabelece as
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regras sanitarias aplicdveis ‘a carne destinada ao mercado
nacional e os niveis da taxa a cobrar em conformidade com a
Directiva 85/73/CEE para a inspecgio dessa mesma car-
ne ();

Considerando que, para harmonizar as normas aplicaveis as
importagbes de carne em pedagos de menos de cem gramas, é
necessario alterar a Directiva72/462/CEE (2), que regula as
importagdes de carne fresca, com a tltima redacgio que lhe
foi dada pela Directiva 88/289/CEE (), a fim de tornar
aplicéveis certos requisitos particulares;

Considerando que, a fim de garantir uma boa informagio do

consumidor, é necessirio revogar as regras fixadas pela -

Directiva 79/112/CEE do Conselho, de 18 de Dezembro de
1978, relativa 4 aproximagio das legislagbes dos Esta-
dos-membros respeitantes i rotulagem, apresentagdo e
publicidade dos géneros alimenticios destinados ao consumi-
dor final (4), com a ultima redac¢io que lhe foi dada-pela
Directiva 86/197/CEE (5);

Considerando que ficou assente que todos os Estados-mem-
bros dispéem de uma regulamentagio nacional que rege-a
composi¢io dos produtos abrangidos pela presente directiva
e que limita os aditivos que podem ser utilizados para o
fabrico desses produtos; que a existéncia de normas diferen-
tes na matéria pode ser contriria aos imperativos do mercado
interno; que ¢, pois, oportuno fixar limites maximos para
essas normas € que convém remeter para uma decisio a

tomar no 4mbito da Comunidade a fixagio de regras comuns .

que regulem os aditivos que podem ser utilizados para os
produtos em questio;

Considerando que é conveniente confiar 4 Comissao a tarefa
de tomar certas medidas de execugdo da presente directiva;
que, com essa finalidade, h4 que prever processos que
instituam uma cooperagio estreita e eficaz entre a Comissio
e os Estados-membros no ambito do Comité Veterinirio
Permanente,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°

A presente directiva estabelece os requisitos a respeitar para a
produgio e o-comércio intracomunitério de carne picada, de
carne em pedagos com menos de cem gramas e de preparados
de-carne destinados ao consumo humano directo ou 2
industria.

Artigo 2°
Para efeitos da presente directiva:

1) Aplicam-se, na medida do necessirio, as definigoes
constantes do artigo 29 da Directiva 64/433/CEE, do
artigo 2° da Directiva 72/462/CEE edos artigos 1 e 2°
da Directiva 71/118/CEE;

(*) JO n® L 194 de 22. 7. 1988, p. 28.
(2) JO n? L 302 de 31. 12. 1972, p. 28.
(3) JO n® L 124 de 18. 5. 1988, p. 31.
(*) JO n° L 33 de 8. 2. 1979, p. 1.

(5) JO n® L 144 de 29. 5. 1986, p. 38.
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2) Entende-se por:

a) Carne picada: qualquer preparado obtido pela tritu-
ragio em fragmentos da carne fresca, na acepgdo da’
Directiva 64/433/CEE.

Deve também considerar-se como carne picada a
carne passada por moinho helicoidal;

b) Carne em pedagos com menos de 100 gramas: a
carne fresca, na acepgio da Directiva 64/433/CEE,
dividida em pedagos com menos de cem gramas;

c)- Preparados de carne: qualquer preparado obtido
total ou parcialmente a partir de carne fresca, de
carne picada ou de carne em pedagos com menos de
cem gramas que tenha sido:

— -ou sujeito a um tratamento diferente do definido
nas alineas a) e d) do artigo 2° da Directiva
77/99/CEE,

— ou preparado através da adi¢io de géneros
alimenticios, de condimentos ou de aditivos,

— ou submetido a uma combinagdo das operagbes
precentes.

O preparado deve ser obtido dé" modo a que a
estrutura celular da carne nido seja afectada e nao
haja qualquer residuo de osso no produto final.

No entanto, a carne picada e a carne em pedagos com
menos de cem gramas que apenas tenha sido subme-
tida a um tratamento pelo frio nio é considerada
preparado de carne;

d) Condimentos: osal destinado ao consumo humano,
amostarda, as especiarias € os respectivos extractos e
as ervas aromaticas e respectivos extractos;

e) Género alimenticio:  qualquer produto-de origem
animal ou vegetal reconhecido como préprio para
consumo humano;

f) Instalagdo de fabrico: qualquer instalagdo de corte
ou qualquer estabelecimento de produgio de carne
picada e de carne em pedagos com menos de cem
gramas que satisfaga as exigéncias do Capitulo I do
Anexo I da presente directiva, bem como qualquer
instalagdo de preparados de carne que satisfaga:as
exigéncias do Capitulo I do Anexo A da Directiva
77/99/CEE;

g) Unidade de produgdo auténoma: instalagdo de fabri-
co que nio se situe quer nos locais quer no anexo de
um estabelecimento aprovado nos termos das Direc-
tivas 64/433/CEE ou77/99/CEE e que satisfaga as
exigéncias do Capitulo I do Anexo I da presente
directiva;

3) Naio sdo considerados como carne picada ou carne em
pedagos com menos de cem-gramas ou como preparados
de carne, na acepgido da presente directiva, mas como
produtos a base de carne, os produtos que tenham sido
submetidos a um dos tratamentos previstos na alinea d)
do artigo 22 da Directiva 77/99/CEE e que j& nio
apresentem as caracteristicas da carne fresca.

Artigo 3°

1.  Cada Estado-membro assegurara que as carnes e os

preparados de carne definidos no ponto 2 do artigo 2° sé
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sejam expedidos do: respectivo territério para o territério
de outro Estado-membro se satisfizerem as seguintes con-
digbes:

a)

b)

c)

Devem ter sido preparados a partir de carne fresca:

i) Quer em conformidade com a Directiva 64/433/
CEE ou com a Directiva 71/118/CEE;

ii) Quer em conformidade com a Directiva 72/462/
CEE, e ser provenientes de um pais terceiro, direc-
tamente ou por intermédio de outro Estado-mem-
bro. Se se tratar de carne de suino fresca, a carne deve
ter sido submetida a uma andlise de pesquisa de
triquinas, nos termos do artigo 22 da Directiva
77/96/CEE.(1);

Devem ter sido preparados numa instalagio de prepa-
ragdo que:

i) Satisfaga as exigéncias do Capitulo [ do Anexo I da
presente directiva, quer se trate de uma unidade de
produgdo auténoma quer.de uma instalagio situada

no interior ou no anexo de:um-estabelecimento j4 _

aprovado nos. termos das Directivas 64/433/CEE
ou 77/99/CEE;

ii) Tenha sido objecto de aprovagio e conste da ou das
listas elaboradas nos termos do n® 1 do artigo 79;

Devem ter sido preparados, embalados e armazenados
nos termos do disposto nos capitulos 1I, IIf e IV do
Anexo I;

Devem ter sido controlados nos termos do disposto nos
capitulos V-¢ VI do Anexo I;

Devem ser - marcados nos termos do disposto no
Capitulo VII do Anexo I;

Devem ser transportados nos termos do disposto no
Capitulo VIII. do Anexo I~

Durante o seutransporte para o pais destinatdrio, devem
ser acompanhados de um certificado de salubridade que

satisfaca as exigéneias do Capitulo XII do Anexo-I"da -

Directiva 64/433/CEE e seja completado com as seguin-
tes mengoes: ’

«O abaixo assinado, veterindrio oficial, certifica que a
carne picada, a carne em pedagos com menos de cem
gramas e os preparados de carne (a) adiante designados
foram obtidos nas condi¢des de produgio e de controlo
previstas na Directiva 88/657/CEE, que estabelece os
requisitos relativos & produgio e ao comércio de carne
picada, de-carne em pedagos de menos de cem gramas e
de preparados de carne, e que altera as Directivas
64/433/CEE, 71/118/CEE e 72/462/CEE.

(a) Riscar a-mengio intitil»;

A designagido «carne picada magra» ou «carne picada»,
eventualmente associada ao nome da espécie animal de
que provém a carne, deve ser reservada aos produtos
destinados ao consumidor final que, para além das

(1) JO n° L 26 de 31. 1. 1977, p. 67.

2.

condigbes gerais previstas no Capitulo Il do Anexo I,
satisfagam os requisitos constantes . do ponto I do
Anexo II.

Os Estados-membros assegurario que a carne picada,

a carne em pedagos com menos de cem gramas e, na medida
em que contenham tais carnes, os preparados de carne
destinados ao comércio intracomunitdrio satisfagam,. para
além das condigbes gerais previstas no n® 1, os seguintes
requisitos:

a)

<)

d)

Sem prejuizo do artigo 4°, devem ter sido obtidos a partir
de carne fresca proveniente de animais de abate:

i) No caso de carne que tenha sido congelada ou
ultracongelada sem osso, no prazo miximo de 18
meses para a carne de bovino, de 12 meses para a
carne de ovino e de 6 meses para a carne de suino,
apos a respectiva congelagio ou ultracongelagio -
num entreposto aprovado nos termos do artigo 9¢
da Directiva 64/433/CEE;

ii) No caso das outras carnes frescas, no prazo méximo -
de 6 dias apds o abate dos animais-de que sdo
provenientes, sendo o respeito desta exigéncia garan-
tido por meio de um método de identificagdo a
prescrever pela autoridade competente; ’

Devem ter sido submetidos a um tratamento pelo frio no
prazo maximo de uma hora apés as operagdes de corte e
de acondicionamento, excepto em caso de recurso a
processos que requeiram a descida da temperatura
interna da carne durante a respectiva preparagio;

Caso se destinem a ser colocados no mercado:

— sob a forma refrigerada em unidades de acondicio-
namento destinadas ao consumidor final, devem ter
sido obtidos exclusivamente a partir da carne referida
na alinea a), subalinea ii) e levados a uma tempera-
tura interna inferior a.+2° C no prazo maximo de

~ uma hora,

— sob a forma ultracongelada em unidades de acondi-
cionamento destinadas ao consumidor final, devem
ter sido obtidos a partir da carne referida na alinea a),
subalinea ii) ou sem prejuizo da proibi¢io prevista no
n® 1, primeiro paragrafo, do artigo 6%, da carne
referida na alinea a), subalinea i) e levados a uma
temperatura interna inferior a — 18° C num prazo
maximo de quatro horas,

— sob a forma congelada, podem tersido obtidos a
partir das carnes referidas na alinea a), subalineas i)
ou ii) e levados a uma temperatura interna inferior a
—12° C no praze maximo de 12 horas. Tais carnes -
ndo podem ser acondicionadas em embalagens desti-
nadas ao consumidor final;

Nio devem ter sido objecto de tratamento por raios
ionizantes ou ultravioletas;

No que respeita aos preparados de carne, os temperos
nio podem exceder 3% do produto acabado, sempre
que sejam incorporados no estado seco, e 10 %, quando
sejam incorporados noutro estado.
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Artigo 4°

Os Estados-membros assegurardo que, sem prejuizo do
artigo 69, as seguintes carnes ndo sejam expedidas do seu
territdrio para o territdrio de outro Estado-membro:

a) A carne de solipedes, picada ou em pedagos com menos
de cem gramas;

b) A carne picada que contenha miudezas;

c) A carne picada, a carne em pedagos com menos de cem
gramas ou os preparados de carne obtidos a partir de ou
com carne desmanchada mecanicamente;

d) A carne picada de aves de capoeira.

Artigo 5°

1.  Os paises destinatérios podem, no respeito das dispo-
si¢des gerais do Tratado, conceder a um:-ou mais paises
expeditores autorizagdes gerais ou limitadas a casos deter-
minados, nos termos das quais possam ser introduzidas no
seu territério:

i) A carne ou os preparados referidos no ponto 2 do arti-
go 22 que nio satisfacam os requisitos previstosnon¢ 1,
alinea h), e no n?® 2, alinea a), subalinea i), e alinea ¢), do
artigo 3° ou as regras do Capitulo VI do Anexo I;

ii) A carne ou os preparados referidos no artigo 4°

A expedigio dessa carne ou preparados s6 pode fazer-se de
modo conforme-com o artigo 3°

2.  Quando um pais destinatéirio conceder uma autoriza-
¢i0 em conformidade com o n? 1, informar4 imediatamente
do facto a Comissao e os outros Estados-membros no quadro
do Comité Veterinario Permanente..

3. Os paises expedidores tomardo todas as disposi¢des
necessarias para que, no certificado sanitdrio previsto no
n? 1, alinea g), do artigo 39, seja mencionado que foi feito
uso das possibilidades previstas no n? 1 do presente arti-

g0.

Artigo 6°

1.  Os Estados-membros que proibam a utilizagdo das
carnes referidasno n? 2, alinea a), subalinea i), do artigo 3°
para o fabrico de preparados de_carne ultracongelados em
unidades de acondicionamento destinadas ao consumidor
final e que proibam o transporte no seu territério de carne
picada, carne em pedagos de menos de cem gramas ou de
preparados de carne que ndo tenham sido sujeitos a conge-
lagio ou a- ultracongelagido podem proibir ou limitar a
entrado no seu territério de tais carnes ou . preparados
provenientes dos demais Estados-membros.

Os Estados-membros que desejem recorrer a essa possibili-
dade informario previamente a Comissio e os demais
Estados-membros no quadro do Comité Veterinario Perma-
nente.
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2.  Os Estados-membros que autorizem a-produg¢io-ou a
comercializagio no seu préprio territorio de:

— carne picada com condimentos ou preparados de carne,
ambos obtidos a partir de miudezas,

— carne picada obtida a partir de ou com carne fresca
proveniente de solipedes domésticos ou a partir de ou -
com carne fresca de aves de capoeira, destinada 2
industria transformadora,

nio podem proibir ou limitar a introdu¢do no seu territdrio
de carne picada ou de preparados de carne obtidos em
condi¢bes similares noutro Estado-membro.

As trocas comerciais de carne picada e de preparados de
carne referidas no primeiro paragrafo devem ser efectuadas
nas condi¢des definidas na presente directiva:

A expedi¢io dessa carne picada e desses preparados de carne
s6 pode ser feita nos termos don? 2 do artigo 39 e, quando se
tratar de carne que inclua carne fresca de aves de capoeira,
devem ainda ser satisfeitos os requisitos da Directiva 71/
118/CEE.

Paraefeitos do presente artigo, aplicar-se-do, mutatis-mutan-
dis, os n% 2 e 3 do artigo 6° da Directiva 64/433/CEE.

3. O Conselho, deliberando sob proposta da Comissio,
decidir4, antes de 31 de Dezembro de 1991, das condi¢des da
extensdo dos requisitos da presente directiva aos produtos
referidos nos numeros anteriores, i luz, nomeadamente, das
decisdes a tomar em execugio do n? 2 do artigo 13°

Artigo 7°

1. Cada Estado-membro elaborar4 uma lista dos estabe-
lecimentos de fabrico dos produtos definidos no ponto 2,
alineas a), b) e c),.do artigo 22 Cada Estado-membro
comunicara essa lista aos outros Estados-membros e a
Comissio, explicitando se se trata de instalagées de fabrico
ou de unidades auténomas.

Cada Estado-membro atribuira a cada instalagio um nime-
ro de aprovagio que, no primeiro caso, sera o do estabe-
lecimento ja aprovado, com mengido de que estd aprovado
para a produgdo das carnes e preparados definidos no
artigo 2°¢

As instalagbes assim aprovadas serdo mencionadas numa:
coluna especifica da. lista dos estabelecimentos referidos no
artigo 8° da Directiva 64/433/CEE ou da lista referida no
artigo 62 da Directiva 77/99/CEE ou, no caso de uma
unidade de produgio auténoma, numa lista distinta elabo-
rada segundo os mesmos critérios.

2. Cada Estado-membro sé incluird uma instalagio de
fabrico ou uma unidade de produgio auténoma na lista
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referida no n? 1 se tiver a certeza-de que o estabelecimento
satisfaz as condigbes da presente directiva. O Estado-mem-
bro em causa retirar essa indicagdo especifica caso tais
condigdes deixem de estar reunidas.

3. O Estado-membro em causa terd em conta as con-
clusdes de um eventual controlo efectuado nos termos do
artigo 92 da Directiva 64/433/CEE. Os outros Estados-
-membros e a Comissdo serio informados da retirada da
indicacio especifica prevista no n® 1.

Artigo 8°

1.  Os Estados-membros assegurar-se-3o que as instala-
¢Oes de fabrico e as unidades de produgio auténomas sejam
submetidas a um controlo oficial que permita garantir que
sdo respeitados os requisitos em  matéria de higiene de
produgdo.

Se 0 ou os controlos referidos no primeiro parigrafoenon® 2
permitirem verificar que os requisitos de higiene nio foram
respeitados, o veterindrio oficial tomar4 as medidas-adequa-
das.

“2.  Os Estados-membros assegurardo que a carne em

pedagos com menos de cem gramas, a carne picada e os
preparados de carne sejam submetidos a2 um controlo
microbiolégico a efectuar pelos estabelecimentos, sob a
supervisdo, controlo e responsabilidade do veterinario ofi-
cial, a fim de garantir que as referidas carnes satisfagam os
requisitos da presente directiva.

3.  Os Estados-membros assegurario que sejam efectua-.
dos periodicamente controlos microbioldgicos com vista
a detecgdo de germes aerdbicos mesdfilos, de salmonelas,
de estafilococos, de Escherichia coli e de anaerdbios sul-
fito-redutores, nas condigdes fixadas no Capitulo VI do
Anexo I:

4.  Os Estados-membios- assegurar-se-i0 de que as nor-
mas e métodos de interpretagio constantes do ponto 1I do
Anexo II da presente directiva sejam aplicados ao conjunto
da sua produgio de carne e preparados de.carne definidos no
ponto 2 do artigo 29, com excepgao dos que sejam prepara-
dos no local a pedido do comprador, bem como dos que
sejam-adquiridos nos estabelecimentos que assegurem a
venda directa ao consumidor, sem transporte nem acondi-
cionamento prévio.

No entanto, os Estados-membros sdo autorizados a adiar
essa aplicagio até A execugio das decisbes previstas no artigo
139 -Desse-facto informario a Comissdo e os outros Esta-
dos-membros no seio do Comité Veterindrio Permanente.

Os Estados-membros que nio usarem da possibilidade
concedida no segundo paragrafo podem condicionar a intro-
dugio, no seu territério, das carnes e preparados de carne
definidos no ponto 2 do artigo 2° 4 garantia de que essas
carnes e preparados provenham de estabelecimentos que
cumpram as normas previstas no Anexo II.

5. Os controlos microbioldgicos devem ser efectuados de
acordo com métodos cientificamente reconhecidos e com-

provados na pratica, nomeadamente 0s que se encontram
definidos em directivas comunitirias ou noutras normas
internacionais.

Os resultados dos controlos microbioldgicos devem ser
avaliados de acordo com as regras de interpretagio previstas
no Anexo II. :

Em caso de contestagdo nas trocas comerciais, os Estados-
-membros reconhecerio métodos de referéncia os métodos
ISO.

6.  Paraefeitos do controlo das-exploragées de produgao,
a Comissao elaborara, apds parecer do Comité Veterinirio
Permanente, um codigo geral de higiene, especificando as
condigdes gerais de higiene que devem ser respeitadas nas
instalagdes de fabrico e nas unidades de produgio auténo-
mas, em especial ascondi¢bes de manutengio dessas insta-
lagdes e unidades. A Comissio assegurar4 a publicagdo desse
cddigo.

7. Caso existam suspeitas fundamentadas de_que os
requisitos da presente directiva ndo sdo. respeitados, -0
veterindrio oficial procederd aos controlos necessirios e,
caso essa suspeita seja confirmada, tomard as medidas
adequadas, propondo, nomeadamente, as autoridades com-
petentes a suspensdo da aprovagio.

Artigo 9°

Para efeitos da presente directiva, a inspecg¢do e o controlo -
dos estabelecimentos referidos no artigo 79 serdo efectuados
nos termos do n¢ 2 do artigo 82 da Directiva 64/433/CEE,
don? 2 do artigo 6° da Directiva 77/99/CEE e do artigo 29 -
da Directiva 88/409/CEE.

Artigo 10°

1.  Em caso de litigio relativo a observéncia das condigGes
previstas na presente directiva num estabelecimento aprova-
do, aplicar-se-a, mutatis mutandis, o n° 3 do artigo 8° da
Directiva 64/433/CEE.

2.  Aos controlos in loco necessarios a aplicagdo uniforme
da presente directiva nos estabelecimentos referidos no artigo
79, aplicar-se-a, mutatis mutandis, o artigo 9° da Directiva
64/433/CEE.

3.  As trocas comerciais das carnes definidas no pon-
to 2 do.artigo 2° da presente directiva aplicam-se,
mutatis mutandis, os artigos 10° e 11°. da Directiva 64/
/433/CEE.

Artigo 11°
1. A Directiva 64/433/CEE ¢ alterada do seguinte
modo:

a) No artigo 5%, a alinea b) passa a ter a seguinte
redacgio:

«b) Carne desmanchada mecanicamente;»
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b) No artigo 592, é suprimida a alinea «1s;

c) Non? 1 do artigo 69, a alinea iii) passa a ter a seguinte
redacgio:

«iii) A carne fresca referida nas alineas b) e i) a k) do
artigo 59»

2. A Directiva 71/118/CEE ¢ alterada do seguinte
modo:

a) No n? 3 do artigo 392, é acrescentada a alinea seguin-
te:
«Ficam exluidas do comércio intracomunitirio a carne

fresca de aves de capoeira triturada ou cortada_em
pedagos de modo semelhante.»

b) E revogado o artigo 15°A.

3. NaDirectiva72/462/CEE, 0n? 2do artigo 18 passa
a ter a seguinte redacg¢do:-

«2.  Emderrogagio is alineas j) e k) do artigo 202, os
Estados-membros podem permitir as importagdes no seu
territério de carne em pedagos com menos de cem gramas,
na acepgdo do ponto 2, alinea b), do argio 2° da Directiva
88/657/CEE (%), de musculos masseteres ¢ de miolos,
desde que sejam respeitados os requisitos do n® 2 do
artigo 172 e do n? 1, alinea b), subalineas iii), iv) e v),
do presente artigo e; no que reéspeita a carne em pedagos
com menos de cem gramas, os requisitos da Directiva
88/657/CEE.

(1) JO n® L 382 de 31. 12. 1988, p. 3.»

Artigo 12°
As trocas comerciais das -carnes e preparados de carne
definidos no ponto 2 do artigo 29 estio sujeitas s regras de

policia sanitaria estipuladas pela Directiva 72/461/CEE
para as trocas comerciais de carne fresca.

Artigo 13°

1. O Estados-membros assegurar-se-do de que, o mais

tardar na data a fixar para a execugao das-decisdes previstas .

no n? 1 do artigo 5° da Directica 88/409/CEE, todas as
carnes e preparados de carne referidos no ponto 2 do arti-
go 2° produzidos no seu territdrio para nele serem comer-
cializados satisfagam, sob reserva do segundo parigrafo do
presente niimero, os requisitos da presente directiva, salvo
derrogagdes, nomeadamente do disposto no n? 2, alinea c),
do artigo 39, a decidir pelo Conselho, antes de 1 de Janeiro de
1992, em ligagio com -a decisdo prevista no n® 2.

Nio sio abrangidos pelo primeiro paragrafo a carne e os
preparados de carne mencionados no artigo 42, os que sejam
preparados no local a pedido do comprador e os que sejam
adquiridos nos estabelecimentos que assegurem a venda
directa ao consumidor, sem transporte nem acondiciona-
mento prévio.
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2. O Conselho, deliberando sob proposta da Comissio,
adoptar4, antes de 1 de Janeiro de 1992, as normas minimas
arespeitar por um estabelecimento que pretenda limitar a sua
produgdo exclusivamente ao mercado local e reanalisard
nessa ocasido o artigo 6°

Artigo 14°

Os anexos da presente directiva podem ser alterados pelo
Conselho; deliberando por maioria qualificada sob proposta
da Comissio, tendo nomeadamente em vista a adaptagio
desses anexos a evolugio tecnoldgica.

Antes de 1 de Janeiro de 1991, o Conselho procedera a um
reexame das indicagdes relativas as normas microbioldgicas
do ponto Il do Anexo 11, a luz de um relatdrio da Comissio
baseado em conclusdes cientificas e acompanhado de even-
tuais propostas sobre as quais .o Conselho.deliberd nos
termos do processo previsto no primeiro paragrafo.

Artigo 15°

Na pendéncia da elaboragio, no quadro da legislagio
comunitaria sobre os aditivos, da lista de géneros ali-
menticios aos quais podem acrescentar-se aditivos cuja
utilizag3o seja permitida, assim como do estabelecimento das
condigdes dessa adigio e, se necessirio, de uma limitagio
relativamente ao objectivo tecnoldgico da sua utilizagio,
continuardo a ser aplicdveis, no respeito pelas disposigdes
gerais do Tratado, desde que se apliquem indistintamente 2
produgio nacional e ao comércio, a regulamentagio nacio-
nal e os convénios bilaterais existentes 4 data do inicio da
aplicagio da presente directiva que restrinjam a utiliza¢do de
aditivos nos produtos abrangidos pela presente directiva.

Artigo 16

Os Estados-membros porio em vigor as disposigdes legis-
lativas, regulamentares e administrativas necessérias para
dar cumprimento -4 presente directiva o mais: tardar em
1 de Janeiro de 1992. Do facto informario imediatamente a
Comissdo.

Artigo 17°

Os Estados-membros sdo os-destinatérios da presente direc-
tiva.

Feito em Bruxelas, em 14 de Dezembro de 1988.

Pelo Conselbo
O Presidente
Y. POTTAKIS
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ANEXO I

CAPITULO I

CONDIGOES ESPECIAIS DE APROVAGAO DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUCAO DAS CARNES
DEF[NIDAS NO PONTO 2 DO ARTIGO 2¢

1. Independentemente das condigdes gerais estabelecidas nos pontos 1 a12 e 14,15 e 16 do Anexo I da Directiva-
64/433/CEE e no Capitulo I do Anexo A da Directiva 77/99/CEE, as instalagdes de fabrico ou unidades de
produgio auténomas: definidas. no ponto 2 do artigo 29 da presente directiva devem ter pelo menos:

a) Um local separado da sala de corte para as operagdes de trituragio, acondicionamento e adigdo de outros
géneros alimenticios, munido de um termdémetro registador ou de um teletermémetro registador;

Todavia, a autoridade competente pode autorizar a trituragao da carne na sala de corte desde que essa
operagio se efectue num local separado, estando excluida a adi¢ao de condimentos e de outros géneros
alimenticios;

b) Um local para embalagem, a menos que se encontrem reunidas as condigbes previstas no Capitulo XI,
ponto 62, do Anexo I da Directiva 64/433/CEE;

¢) Um local de armazenagem dos condimentos e outros géneros alimenticios limpos e prontos a
utilizar;

d) Equipamento frigorifico que permita respeitar as temperaturas previstas na presente directiva.

Os estabelecimentos de produgio de preparados de carne devem satisfazer ainda as exigéncias pertinentes do
Capitulo I do Anexo B da Directiva 77/99/CEE.

2. No que diz respeito i higiene do pessoal, das instalagdes e do material nos estabelecimentos, aplicam-se as
normas previstas no Capitulo IV do Anexo I da Directiva 64/433/CEE.

Além disso, em caso de produgdo manual, o pessoal afecto i produgdo de carne picada deve usar uma
miscara buconasal e luvas de tipo cinirgico.

CAPITULO II

CONDICOES PARA A PRODUGAO DE CARNE EM PEDAGCOS COM MENOS DE CEM GRAMAS

3. Acarne serd examinada antes do corte. Todas as partes sujas ou suspeitas serdo retiradas e recolhidas-antes de .
se proceder ao corte da carne.

4. A carne em pedagos com menos de cem gramas nio pode ser obtida a partir de restos de corte e de aparas ou de
miudezas.

No entanto, para efeitos da presente directiva, devem considerar-se como carne em pedagos com menos de
cem gramas as miudezas em fatias obtidas em condigdes de higiene satisfatérias:

5. Caso as operagdes realizadas entre 0o -momento em que -a carne é introduzida nos locais referidos no n? 1,
alinea a), do Capitulo I ¢ 0 momento em que o produto acabado¢ésubmetido ao processo de refrigeragio, de
ultracongelagio ou de congelagdo sejam executadas no prazo maximo de uma hora, a temperatura no interior
da carne n3o deve exceder +7 °C e a temperatura dos locais de produgdo ndo deve exceder +12 °C. A
autoridade competente pode autorizar um prazo. superior para casos especificos em- que, por motivos'
tecnoldgicos, a adigio de condimentos ou géneros alimenticios se justifique, desde que as regras de higiene
nio sejam afectadas por essa derrogagio.

Caso as referidas operagdes durem mais de uma hora ou ultrapassem o prazo autorizado pela autoridade-
competente nos termos do paragrafo anterior, a carne fresca s6 pode ser utilizada depois de a temperatura
interna ter sido levada:a +4 °C, no maximo.

6. Imediatamente apds a produgdo, a carne em pedagos com menos de cem gramas deve ser acondicionada e
embalada de modo higiénico e armazenada a uma temperatura inferior ou igual a + 2 °C, no caso da carne-
refrigerada, inferior ou igual a — 18 °C, no caso da carne ultracongelada, ou a — 12 °C, no caso da carne
congelada.
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CAPITULO 1l
CONDICOES PARA A PRODUCAO DE CARNE PICADA

A carne sera examinada antes de ser picada. Todas as partes sujas ou suspeitas serdo retiradas e recolhidas
antes de se proceder a trituragdo da carne.

A carne picada ndo pode ser obtida a partir de restos de corte ou de aparas.

A carne picada nio pode, nomeadamente, ser preparada a partir de carne proveniente das seguintes partes
dos bovinos, suinos, ovinos ou caprinos: cabega, jarrete desossada, chagas de sangria, zonas de injecgio,

diafragama, ventre e restos de carne raspada.dos ossos. A carne picada ndo deve conter qualquer fragmento.

de osso.

As normas previstas no n®. 5 para a carne em pedagos com menos de 100 gramas aplicam-se, mutatis
mutandis, 4 produgio de carne picada.

Imediatamente apés a produgio, a carne picada deve ser acondicionada e embalada de modo higiénico e
armazenada as temperaturas previstas no n? 2, alinea c), do artigo 3°

CAPITULO IV
PRESCRIGOES ESPECIAIS PARA O FABRICO DE PREPARADOS DE CARNE

Independentemente das condicdes gerais previstas no Capitulo I e conforme o tipo de -produgio em
causa:

a) A produgdo de preparados de carne deve ser efectuada a uma temperatura controlada. Terminada-a
produgdo, os preparados de carne devem ser imediatamente levados as temperaturas previstas no n® 2;
alinea c), do artigo 32; ’

b) -Os preparados 4 base de carne picada referidos no ponto 2, alinea c), do artigo 29 apenas podem ser
expedidos nas seguintes condigdes:

— devem der sido congelados, sendo a velocidade de congelagdo de 1 cm/hora,
— devem ser acondicionados em grandes unidades de expedigio.
Estes preparados devem ser comercializados no prazo miximo de seis meses;

¢) Os preparados de carne nio mencionados na alinea b) e que se destinem 2 venda directa ao consumidor
final devem ser acondicionados em porg¢des comerciais indivisiveis;

d) -E proibida a recongelagio de preparados de carne.

CAPITULO V
CONTROLOS

Os estabelecimentos de produgio das carnes referidas ho ponto 2-do artigo 2° serdo submetidos a um
controlo pelo servigo oficial. O veterinério oficial deve estar presente no momento em que se efectua o,
processamento da carne e preparados definidos no artigo 2°

O veterinario oficial pode, para assegurar esse controlo, ser assistido por dois-auxiliares que ficardo sob a sua
autoridade e responsabilidade.

As regras dessa assisténcia serdo estabelecidas, na-medida do necessirio, em conformidade com o processo
previsto no artigo 199 da Directiva 77/99/CEE.

Os pormenores relativos s qualificagdes profissionais dos auxiliares referidos no presente nimero, bem
como as actividades que devam vir a exercer, serdo fixadas pelo Conselho, que deliberara sob proposta da
Comissio. '

O controlo do veterinario oficial comporta as seguintes tarefas:

— controlo das entradas de. carne fresca,

— controlo das saidas das carnes definidas no ponto 2 do artigo 22,

— controlo da higiene das instalagGes e utensilios;

— recolha de amostras, em. especial -as-necessirias aos exames microbiologicos referidos no Capi-
tulo VL.
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CAPITULO VI -

EXAMES MICROBIOLOGICOS

13. A produgio de carne picada, de carne em pedagos com menos de cem gramas e de preparados de carne deve
ser controlada através de exames microbioldgicos efectuados diariamente no estabelecimento de produgio ou
num laboratério aprovado.

Para esse efeito, o produtor, o proprietirio do estabelecimento ou um seu representante mandario efectuar
periodicamente um controlo da higiene geral das condi¢ées de produgio no seu estabelecimento, através,
nomeadamente, de controlos microbiolégicos.

Esses controlos incidirdo sobre os utensilios, as instala¢des e as mdquinas em todas as fases de produgio e,
conforme o tipo de produgdo em causa, sobre os produtos.

A pedido do servigo oficial, o responsavel deve estar apto a comunicar 3 autoridade competente ou aos peritos
veterinérios da Comiss3o a natureza, a periodicidade e o resultado dos controlos efectuados para o efeito,
bem como, se necessirio, 0 nome do laboratério de controlo.

A autoridade competente efectuard periodicamente anilises dos resultados dos controlos previstos no
primeiro -pardgrafo. A mesma autoridade pode, em fungio: dessas anilises,-mandar efectuar exames
microbiolégicos complementares em qualquer uma das fases da produgio ou aos produtos.

Os resultados. de tais analises serdio objecto dé um relatdrio cujas -conclusdes ou recomendagbes serdo -
comunicadas ao produtor, que far4 o possivel para suprir as caréncias verificadas, com vista a melhorar as
condigdes de higiene.

14. As amostras recolhidas para andlise serdo constituidas por cinco unidades de cem gramas cada. No caso da
produgio de carne picada em porgdes destinadas ao consumidor final, as amostras devem ser recolhidas na
produgio acondicionada. As amostras devem ser representativas da produgio diria.

15. Consoante o tipo de produgio em causa, as amostras devem ser examinadas diariamente, no que se refere aos
germes aer6bios meséfilos e as salmonelas, e semanalmente, no que se refere aos estafilococos, & Escherichia
coli e aos anaerébios sulfito-redutores.

Todavia,

— caso sejam respeitadas as normas previstas para as salmonelas durante um periodo de trés meses, a
autoridade competente pode autorizar um exame semanal,

— no caso de produgio destinada a ser. comercializada sob a forma congelada ou -ultracongelada, a
autoridade competente pode renunciar i pesquisa de estafilococos.

16. Aquando dos controlos por amostragem efectuados pela instalagdo de fabrico ou pela unidade de produgio .
auténoma,a produgio da carne e dos preparados referidos no ponto 2 do artigo 2° deve, tendo em conta as
espécies de carne utilizadas, satisfazer as normas previstas no ponto Il do Anexo II.

17." Os resultados dos controlos microbiolégicos devem ser postos 4 disposigio do veterindrio oficial.

O estabelecimento informaré este-tltimo quando as normas fixadas no ponto I do Anexo I forem atingidas.
O veterindrio oficial tomara as medidas apropriadas.

Se, no fim de um prazo de quinze dias a partir da recolha de amostras, a produgio de uma instalagio de
fabrico ou de uma unidade de produgdo autonéma continuar a nio respeitar as normas prescritas, os
produtos desses estabelecimentos devem ser excluidos do comércio intracomunitério e, a partir da aplicagio
das normas nos termos do n? 4, primeiro parigrafo, do artigo 82, das trocas nacionais.

CAPITULO VI

MARCACAO E ETIQUETAGEM

18.- As carnes e preparados de carne devem ser marcados sobre a embalagem com a marca de salubridade do
estabelecimento, tal como definida, respectivamente, no Capitulo X do Anexo I da Directiva 64/433/CEE e
no Capitiilo VIII do Anexo A da Directiva.77/99/CEE. .

As carnes e preparados de carne definidos no ponto 2 do artigo 2° da presente directiva, produzidos nos
estabelecimentos referidos non? 1, alinea b), do artigo 3¢ da presente directiva, devem ser marcados sobre a
embalagem com a marca de salubridade do estabelecimento, definida no Capftulo VIII do Anexo A da
Directiva 77/99/CEE.
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19. Para efeitos de controlo, o produtor deve fazer constar do acondicionamento da carne picada e da carne em-
pedagos com menos de cem gramas, bem como dos preparados de carne, de forma visivel ¢ legivel, desde que

20.

21.

31.12. 88

tais mengdes nio sejam exigidas pela Directiva 79/112/CEE, as seguintes indica¢des:

— a espécie ou espécies a partir da qual ou das quais a carne foi obtida e, em caso de mistura, a percentagem
de cada espécie, na medida em que isso n3o possa ser claramente inferido da denominagio de venda
do produto,

— a data de preparagio,
— a lista dos condimentos e, eventualmente, a lista dos restantes géneros alimenticios,
— a mengdo: «taxa de gordura inferior a . . .»,

— a mengdo: «Percentagem de colagéneo nas proteinas da carne inferior a . . .».

Sem prejuizo dos n% 18 e 19, quando as carnes definidas no ponto 2 do artigo 2° da presente directiva forem
acondicionadas em porgdes comerciais destinadas 3 venda directa ao consumidor, deve figurar sobre o
acondicionamento ou num rétulo aposto ao acondicionamento uma reprodugdo impressa da marca prevista
no n® 18. Essa marca deve incluir o nimero de aprovagio do estabelecimento. As dimensdes previstas nas
Directivas 64/433/CEE e 77/99/CEE nio se aplicam 4 marcagio referida no presente nimero, desde que as
mengoes previstas sejam legiveis.

CAPITULO VIHI

TRANSPORTE

As carnes definidas no ponto 2 do artigo 2° devem ser expedidas por forma a que, durante o transporte,
fiquem protegidas contra causas susceptiveis de as contaminar ou de exercer sobre elas uma influéncia
nefasta, tendo em conta a duragio e as condigdes do transporte, bem como os meios utilizados. Em especial,
os meios utilizados para o transporte das carnes definidas no ponto 2 do artigo 29 devem estar equipados de
forma a que-as temperaturas previstas na directiva nio sejam ultrapassadas e, para as-trocas comerciais
intracomunitérias de longa dist4ncia, os meios de transporte devem dispor de um termémetro registador que
permita garantir o respeito desse requisito.
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ANEXO II

NORMAS DE COMPOSICAO E NORMAS MICROBIOLOGICAS

NORMAS DE COMPOSIGAO

Percentagem de matérias
gordas

Percentagem de colagéneo
nas proteinas da carne

— Carne picada magra
— Carne picada de pura vaca
— Carne picada, com porco

— Carne picada doutras espécies

7%
20%
30%
25%

n N NN

12
15
18
15-

N NN

NORMAS MICROBIOLOGICAS

As instalagbes de fabrico ou unidades de produgdo auténomas devem providenciar para que, nos termos do
Capitulo VI do Anexo | e segundo os métodos de interpretagio adiante indicados, a carne picada e a carne de
menos de cem gramas destinadas a ser comercializadas tal como se encontram ou como componentes de
preparados de carne obedegam s seguintes normas:

M) m (2)
Germes aerébios meséfilos 5x10¢/g 5x105/g
n@) =35 c(*)=12
Escherichia colia 5x10%/g 50/g
n=3$§ c=2
Anaerébios sulfito-redutores 10%/g 10/g
n=35 c=1
Estafilococos 5x10%/g 50/g
n=35 c=1
Salmonelas

ausénciaem 25 g

n=3 c=0

(') M = Limiar mdximo de aceitabilidade, para além-do qual os resultados j& nio sio considerados satisfatdrios, sendo M
igual 2 10 m quando-a contagem ¢é efectuada em meio sélido e igual a 30 m quando a contagem ¢é efectuada em meio

liquido.

(2) m = Limiar m4ximo abaixo do qual todos os resultados sio considerados satisfatorios.
(3) Numero de unidades que-compdem a-amostra.

(4) Niumero de unidades de amostra em que foram obtidos valores situados entre m ¢ M.

A interpretagdo dos resultados das anslises microbioldgicas deve ser feita do seguinte modo: -

A. Um esquema em trés classes:de contaminag3o para os germes aer6bios meséfilos, Escherichia coli,
anaerébios sulfito-redutores e estafilococos, a saber:

— uma classe inferior ou igual ao critériom,

— uma classe compreendida entre o-critério m' e o limiar M,

— uma classe superior ao limiar M.
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1. A qualidade do lote é considerada:

a) Satisfatéria quando todos os valores observados sejam inferiores ou iguais a 3 m, quando se utilize
um meio sélido, ou a 10 m, quando se utilize um meio liquido;

b) Aceitivel quando os valores observados estejam compreendidos entre:
i) 3 me 10 m (= M) em meio sélido;
ii) 10 m e 30 m (= M) em meio liquido,

e quando c/n for inferior ou iguala 2/5 com o esqueman = § e ¢ = 2 ou qualquer outro esquema
com eficicia equivalente ou superior a reconhecer pelo Conselho, deliberando por maioria
qualificada sob proposta da Comissdo.

2. A qualidade do lote é considerada nio satisfatoria:

— em todos os casos em que se observem valores superiores a M,

— quando ¢/n for superior a 2/5.
No entanto, sempre que este ultimo limiar for excedido para os microrganismos aerdbios a- + 30 °C
sendo respeitados os outros critérios, deve proceder-se a uma interpretagio complementar,

nomeadamente no caso dos produtos crus.

De qualquer forma, o produto deve ser consideradotéxico ou alterado quando a contaminagio atingir
o valor microbiano limite S, geralmente fixado em m. 103,

Para o Staphyloccocus aureus, esse valor S nunca deve poder ultrapassar 5.104.

As tolerancias relacionadas com as técnicas de andlise ndo sdo aplicéveis aos valores M e S;

B. Segundo um esquema em duas classes para as salmonelas, sem qualquer tolerincia:
— «Auséncia em»: o resultado é considerado satisfatério;

— «Presenga em»: o resultado ¢ considerado nio satisfatério.-
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DIRECTIVA DO CONSELHO
de 14 de Dezembro de 1988

que altera a Directiva 77/99/CEE, relativa aos problemas sanitdrios em matéria de comércio
intracomunitario de produtos a base de carne

(88/658/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 432,

-

Tendo em conta a proposta da Comissio (1),

Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (?),

Tendo em conta o parecer do Comité Econémico e

Social (3),

Considerando que, na sequéncia da adopgio pelo Conselho
da Directiva 83/90/CEE, de 7 de Fevereiro de 1983, que
alterou a Directiva 64/433/CEE relativa aos problemas
sanitirios em matéria de comércio intracomunitirio de
carnes frescas (*), é conveniente modificar a Directiva
77/99/CEE (%), com a tiltima redac¢io que lhe foi dada pelo
Regulamento (CEE) n? 3805/87 (¢), a fim de harmonizar as
normas aplicdveis as carnes e aos produtos 2 base de
carne;

Considerando que importa modificar a Directiva 77/99/
CEE a fim de ter igualmente em conta a evolugdo nos
dominios cientificos e técnicos;

Considerando que h4 que estabelecer normas para os pratos
cozinhados em cuja composi¢io entrem produtos i base de
carne;

Consid-rando que determinados produtos 2 base de carne
devem manter-se excluidos do campo de aplicagio -da
presente directiva;

Considerando que se afigura necessirio prever normas de
higiene para os invélucros;

Considerando que o produto 2 base de carne destinado a ser
apresentado como tal ao consumidor deve ser rotulado em
conformidade com as disposi¢des da Directiva 79/112/CEE
do Conselho, de 18 de Dezembro de 1978, relativa a
aproximagio das legislagdes dos Estados-membros respei-
tantes 3 rotulagem, apresentagio e publicidade dos géneros
alimenticios destinados - ao consumidor final(?), com a
ultima redacgio que lhe foi-dada pela Directiva 86/197/
CEE (®);

(1) JO n° C 349 de 31.12. 1985, p. 43.
(2) JO n® C 46 de 23. 2. 1987, p. 127.
(3) JO n° C 189 de 28. 7. 1986, p. 35.
(*) JO n® L 59 de 5. 3. 1983, p. 10.

(5) JO n® L 26 de 31.1.1977, p. 85.
(5) JO n® L 357 de 19. 12. 1987, p. 1.
(7) JO n® L 33 de 8. 2. 1979, p. 1.

(*) JO n® L 144 de 29. 5. 1986, p. 38.

Considerando que os processos para a inspecgio, aprovagio
e retirada da aprovagdo dos estabelecimentos, bem como o
processo a seguir em caso de litigio entre os Estados-mem-
bros, devem ser adaptados a fim de que sejam harmonizados
com as normas fixadas para as outras directivas adoptadas
no sector veterinario;

Considerando que as normas relativas aos controlos devem
ter em conta os imperativos do mercado interno;

Considerando que ficou assente que todos-os Estados-mem-
bros dispoem ‘de uma regulamentagdo nacional que regula a
composi¢do dos produtos a base de carne e que limita os
aditivos que podem ser utilizados para a fabricagio dos
produtos 4 base de carne; que a existéncia de normas
divergentes na matéria pode ser contraria aos imperativos do
mercado interno; que se mostra, pois, oportuno prever um
processo permanente de harmonizagio dessas normas de
composi¢do e que convém remeter para uma decisio a tomar
no imbito da Comunidade a fixagio de regras comuns que
regulem a utilizagio dos aditivos para os produtos 4 base de
carne;

Considerando que no Anexo A da presente directiva sdo
fixadas as temperaturas a respeitar durante as operagdes de
corte e de acondicionamento dos produtos A base de carne;
que, desde logo, a referéncia a um processo com vista 2
fixagdo de tais temperaturas pode ser suprimida;

Considerando que as disposigbes em matéria de policia

sanitdria foram fixadas pela Directiva 80/215/CEE do-
Conselho, de 22 de Janeiro de 1980, relativa aos problemas

de policia sanitdria em matéria de trocas comerciais intraco-

munitirias de produtos A base de carne (°), com a dltima

redacgio que lhe foi. dada pela Directiva 87/491/

CEE (), .

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°

Os artigos 12 a 17° da Directiva 77/99/CEE passam a ter a
seguinte redacgio:

«Artigo 1°

A presente directiva estabelece as disposi¢oes de ordem
sanitaria relativas aos produtos i base de carne destina-
dos ao comércio intracomunitario.

(%) JOn? L 47 de 21. 2. 1980, p. 4.
(1°) JOn° L 279 de 2. 10. 1987, p. 27.
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Sem prejuizo das medidas de- proibigio a tomar em
execugio da Directiva 80/215/CEE ('), a presente direc-
tiva ndo é aplicével aos produtos 4 base de carne:

a)

b)

Contidos nas bagagens pessoais dos viajantes, desde
que nio sejam ulteriormente utilizados para fins
comerciais;

Que sejam objecto de pequenas encomendas enviadas
a particulares; desde que se trate de importagoes
desprovidas de qualquer carécter comercial;

Que se encontrem, enquanto abastecimento do pes-
soal e dos passageiros, a bordo de meios de transporte
que efectuam transportes comerciais entre os Esta-
dos-membros.

(1) JO n° L 47 de 21. 2. 1980, p. 4.

Artigo 2°

Para os efeitos da presente directiva, entende-se por:

a)

:Produtos i base de carne: os produtos fabricados a

partir de carne ou com carne que tenha sofrido um
tratamento tal que a superficie de corte 4 vista permita
verificar o desaparecimento - das caracteristicas da
carne fresca.

No entanto, ndo se consideram produtos a base de
carne:

i) As carnes que apenas tenham sido submetidas a
um tratamento pelo frio, que continuam sujeitas
as regras da Directiva 64/433/CEE;

ii) ~ Os produtos que nio correspondam 2 defini¢io
do primeiro parigrafo, que sio do dmbito da
Directiva 88/657/CEE do Conselho, de 14 de
Dezembro de 1988, que estabelece os requisitos
relativos A produgio e ao comércio de carne
picada, de carne em pedagos de menos de cem

gramas e de preparados de carne, e que altera -

as Directivas 64/433/CEE, 71/118/CEE e
72/462/CEE (2).

(2) JO n® L 382 de 31. 12. 1988, p. 3.

b)

Para além disso, ndo sdo abrangidos pela presente
directiva:

i) Os-extractos de carne, os consommés de carne,
os caldos de carne, os molhos de carne e os
produtos similares, sem fragmentos de carne;

ii) - Os ossos inteiros, partidos ou moidos, as pepto-
nas de carne, as gelatinas animais, as farinhas de
carne, 0 courato em pd, o plasma sanguineo, o
sangue seco, o plasma sanguineo seco, as pro-
tefnas celulares, os extractos de osso e os produ-
tos similares;

iii) As gorduras derretidas provenientes dos tecidos

dos animais;

iv) Os estdmagos, bexigas e tripas limpas e lavadas,
salgadas ou secas;

i) Carnes: as carnes referidas no:
— artigo 1° da Directiva 64/433/CEE,
— artigo 1¢ da Directiva 71/118/CEE,
— artigo 19 da Directiva 72/461/CEE,
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f)

8)

h)

k)

m)

n)

o)
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— artigo 2° da Directiva 72/462/CEE,
— artigo 29 da Directiva 88/657/CEE;

ii) Carnes frescas: as carnes frescas referidas, respec-
tivamente, no artigo 1% das Directivas
64/433/CEE, 71/118/CEE e 72/461/CEE e
no artigo 29 da Directiva 72/462/CEE, bem
como as carnes que satisfagam as exigéncias
previstas pela Directiva 88/657/CEE;

Preparados de carne: os preparados que satisfagam as
exigéncias previstas pelo artigo 392 da Directiva
88/657/CEE;

Tratamento: 0 aquecimento, salga, salga profunda, .
ou a dessecacdo da carne fresca, associada ou ndo a
outros géneros alimentares, ou uma combinagio
desses diférentes procedimentos;

Aquecimento: utilizagdo do calor seco ou hiimido;
Salga: utilizagdo do sal;.

Salga profunda: difusio do sal na massa do pro-
duto;

Maturagio: tratamento completo das carnes cruas
salgadas, aplicado em condigdes- climdticas sus-
ceptiveis de provocar, durante uma redugio lenta e
gradual da humidade, a evolug¢do de processos de
fermentagio ou enziméticos naturais, dos quais resul-
tem, com o passar do tempo, alteragdes que conferem
ao produto caracteristicas organolépticas tipicas e
que asseguram a conservagdo e a salubridade em
condi¢bes normais de temperatura ambiente;

Dessecagdo: redugio natural ou artificial da quanti-
dade de 4gua;

Pratos cozinhados: produtos 4 base de carne que
correspondem a preparados culindrios, que tenham
sido submetidos a uma cozedura ou a uma pré-coze- - -
dura e nido utilizem para a sua conservagio aditivos
conservadores acondicionados;

Pais expedidor: o Estado-membro de onde sio expe-
didos os produtos a base de carne para outro
Estado-membro;

Pais destinatdrio: o Estado-membro para onde sdo
expedidos os produtos A base de carne provenientes
de um outro Estado-membro;

Lote: a quantidade de produto & base de carne
abrangida pelo mesmo certificado de inspecgio sani-
téria;

Acondicionamento: a operagio destinada a proteger
os produtos a base de carne, com a utilizagio de-um -
primeiro envolvente ou de um primeiro invélucro em
contacto directo com o produto em causa, bem como
os préprios primeiro envolvente ou primeiro invé-
lucro;

Embalagem: a operagio que consiste em colocar num
invélucro um ou vérios produtos A base de carne,
acondicionados ou nio, bem como o préprio invé-
lucro;
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p) Recipiente hermeticamente fechado: recipiente desti-
nado a proteger o conteudo contra a introdugio de
microrganismos durante e apods o tratamento pelo
calor e que é impenetravel ao ar.

Artigo 3°

1. Cada Estado-membro zelara por que sejam expe-
didos do seu territdrio para o de um outro Estado-mem-
bro apenas os produtos a base de carne que, sem prejuizo
das condigbes previstas no n? 3, satisfagam as seguintes
condigdes gerais:

1. Terem sido peparados num estabelecimento apro-
vado e inspeccionado nos termos do artigo 7°;

2. Terem sido preparados, armazenados e transporta-
dos nos termos do Anexo A e, se estiverem armaze-
nados num entreposto frigorifico distinto do estabe-
lecimento, ter esse entreposto sido aprovado e

inspeccionado nos termos do artigo 8° da Directiva -

64/433/CEE;

3. Terem sido preparados partir- de:

a) Carne fresca, conforme definida na alinea b),
subalinea ii) do artigo 29, entendendo-se que
essa carne fresca pode ser proveniente:

i) Nos termos das Directivas 64/433/CEE e
71/118/CEE, do Estado-membro onde se
efectua a preparagiao, ou de qualquer outro
Estado-membro. A carne de porco triqui-
nada nio dever4 ser utilizada na fabricagio
de produtos a base de carne;

ii) Nos termos do artigo 5°A da Directiva
72/4617CEE, do Estado-membro onde se
efectua a preparagio;

iii)’ Nos termos da Directiva 72/462/CEE, de
um pais terceiro, quer directamente quer
por intermédio de um outro Estado-mem-
bro;

iv) De um pais terceiro, nos termos do arti-
go 152 da Directiva 71/118/CEE, desde
que:

— os produtos obtidos a partir dessa carne
satisfagam as exigéncias da presente
directiva,

— esses produtos ndo sejam objecto da
marcagdo por inspecgio veterindria
prevista no Capitulo VI do Anexo A,

— o0 comércio -intracomunitdrio desses
produtos permanega sujeito as dispo-
sigdes: .nacionais de cada Estado-
-membro;

b) Carne referida na alinea a) do artigo 5° da
Directiva 64/433/CEE;

4. Terem sido preparados a partir de carne fresca
que satisfaga as condi¢des do Capitulo I do
Anexo A;

5. Terem sido submetidos, nos termos do Capitulo IV
do Anexo A, a uma inspec¢io garantida pela
autoridade competente e, caso se trate de um
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recipiente hermeticamente fechado, efectuada em
conformidade com as regras a elaborar de acordo
com o procedimento previsto no artigo 18°, o mais
tardar em 31 de Margo de 1990;

6. Devem satisfazer as exigéncias previstas no arti-
go 4%,

7. Quando existir acondicionamento ou embalagem,
devem ser acondicionados e embalados nos termos
do Capitulo V do Anexo A;

8. Devem ser objecto de uma marcagio de 'inspecgﬁb
sanitdria nos termos do Capitulo VI do Anexo A;

9. Devem ser acompanhados de um certificado de
inspecgdo sanitdria durante o seu transporte para o
pais de destino, nos termos do Capitulo VII do
Anexo A. Essa obriga¢io nio se aplica aos produtos
4 base de carne que se encontrem em recipientes
hermeticamente fechados e que tenham sido subme-
tidos a um tratamento nos termos previstos no
Capitulo II, primeiro travessio do ponto 1, alinea:
a), do Anexo B, se a marcagio da inspecgio
sanitiria lhes for aposta de forma indelével em
conformidade com as regras a elaborar de acordo
com o procedimento previsto no artigo 182;

10. Devem ser armazenados e transportados para o pais
de destino em condig¢des sanitdrias satisfatorias, nos .
termos do Capitulo VIII do Anexo A

2. Os produtos 4 base de carne nio podem ter sido
submetidos a-radiagbes ionizantes, a menos que essa
operagio se justifique por razdes de ordem médica e seja
mencionada, de forma clara, no produto e no certificado
de inspecgio sanitdria.

3.  Os Estados-membros velario por que, além dos
requisitos gerais previstos nos n%* 1 e 2, os produtos a base
de carne satisfacam as condigdes seguintes:

a) Devem ter sido preparados por aquecimento, salga
profunda ou dessecagio, podendo esses processos ser -
combinados com a fumagem ou a maturagio, se for
caso disso em. condigdes microclimdticas.especiais, e
associados, em particular, a certos adjuvantes-da
salga profunda, em cumprimento do artigo 13°
Podem ser, igualmente, associados a outros produtos
alimentares e condimentos;

b) - Podem ter sido obtidos a partir de um produto & base
de carne ou de um preparado de carne.

Artigo 4°

Nos- produtos a base de carne que ndo possam ser
conservados A temperatura ambiente, o produtor, para
efeitos de controlo, deve mencionar de forma visivel e
legivel, na embalagem do produto, a temperatura a que o
produto deve ser transportado e armazenado, bem como
a data limite de consumo.

Artigo 5°

Os artigos 3° e 4° ndo se aplicam aos produtos 2 base de
carne importados com autorizagio do pais de destino
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para outros usos que nio sejam o consumo humano; neste
caso, o pais de destino zelard por que esses produtos
sejam apenas utilizados para os fins para que foram
expedidos.:

Artigo 6°

Os Estados-membros velardo por que o comércio intra-
comunitario de pratos cozinhados seja regulado pelas
disposigbes previstas para os produtos a base de carne e
por -que esses pratos satisfagam, para além disso, as
exigéncias previstas no Capitulo III do Anexo B.

Artigo 7°

1. Cada Estado-membro elaborara uma lista com os
estabelecimentos aprovados, tendo cada. um deles um
numero de aprovagio veterindria. Essa lista serd comu-
nicada aos outros Estados-membros e & Comissio.

Os Estados-membros s6 aprovario um estabelecimento
se ele responder as disposi¢des da presente directiva. O
Estado-membro retirard a aprovagio se as condi¢oes da
aprovagdo deixarem de estar preenchidas.

Se for realizado um controlo nos termos do artigo 82, o
Estado-nfembro em questio terd em conta as respectivas
conclusdes. Em caso de supressio de uma aprovagio, ela
serd comunicada aos outros Estados-membros e 4 Co-
missio.

2. . A inspecgio e o controlo dos estabelecimentos
aprovados sdo efectuados pela autoridade competente.

A autoridade competente deve ter livre acesso, em qual-
quer momento, a todas as partes dos estabelecimentos
com o fim de se assegurar do cumprimento do disposto na
presente directiva.

3.  Se, nomeadamente em resultado de uma das inspe-
cgbes previstas pelos n® 1 e 2 do artigo 122, um
Estado-membro considerar que num estabelecimento de
outro .Estado-membro as disposi¢des a que a aprovagio
se encontra sujeita ndo sio ou deixaram de ser cumpridas,
o Estado-membro referido em primeiro lugar informara a
autoridade central competente desse outro Estado-mem-
bro. Essa autoridade central tomard todas as medidas
necessirias e comunicard as decisbes tomadas e os
respectivos motivos a autoridade central competerite do
primeiro  Estado-membro.

Se o primeiro Estado-membro recear que as medidas ndo
serdo tomadas ou nio serdo suficientes, procurard, com o
Estado-membro posto em causa, as vias e 0s:meios para
remediar a situagdo, promovendo,: se necessirio, uma
visita in loco. -

Os Estados-membros em questio informario a Comissdo
sobre os litigios e as solugbes encontradas.

Se os Estados-membros em questdo ndo puderem chegar
a acordo, um deles recorrera, dentro de um prazo
razodvel, 2 Comissdo, que encarregard um ou vdrios
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peritos veterindrios de emitir um parecer.. Em face desse
parecer ou do parecer emitido nos termos do artigo 82, os
Estados-membros podem ser autorizados, nos termos do
procedimento previsto no artigo 189, a recusar proviso-
riamente a entrada no seu territério de produtos i base de
carne provenientes do estabelecimento em causa. A
autorizagio pode ser retirada, nos termos do procedimen-
to previsto no artigo 18¢, se um novo parecer emitido por
um ou vArios peritos veterindrios o.justificar.-

Os peritos veterindrios devem ser nacionais de um
Estado-membro que n3o seja qualquer um dos que est4
em litigio.

As regras gerais de execugdo do presente nimero serdo
adoptadas de acordo com o procedimento previsto no
artigo 18¢

Artigo 8°

O disposto no .artigo 92.da Directiva 64/433/CEE ¢é
aplicavel, mutatis mutandis, aos estabelecimentos previs-
tos no artigo 7°

Artigo 9°

Em derrogagio das condi¢oes estabelecidas no artigo 39,
pode ser decidido, nos termos do procedimento previsto
no artigo 182, que algumas disposi¢des da - presente
directiva se ndo apliquem a certos produtos que conte-
nham outros géneros alimentares e cuja percentagem de
carne, de produtos & base de carne ou de preparados de
carne seja minima.

Essas derrogagdes apenas podem ter por objecto:

a)- As“condi¢des de aprovagio dos estabelecimentos
previstas no Capituloldo Anexo A e no Capitulo I do
Anexo B;

b) As condig¢des de inspecg¢do descritas no Capitulo IV
do Anexo A;

¢) Os requisitos relativos 4 marcagio e ao certificado de
inspecgio sanitdria, exigidos nos termos do n¢ 1,
pontos 8-e 9, do artigo 3°

Para a concessdo das derrogagdes como as previstas no
presente artigo, ter-se-4 em conta, simultaneamente, a
natureza e a composi¢io do produto.

Sem embargo das disposi¢bes do presente artigo, os
Estados-membros zelardo por que todos os produtos a-
base de carne destinados ao comércio intracomunitirio
sejam sdos e preparados a partir de. carne fresca, de
produtos A base de carne ou dos produtos abrangidos pela
Directiva 88/657/CEE.

Artigo 10°

O Conselho, deliberando sob proposta da Comissdo a
apresentar antes de 1 de Julho de 1990, determinari as
disposi¢des aplicaveis aos produtos referidos na alinea a),
terceiro paragrafo, do artigo 2°
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Artigo 11°

Os Estados-membros assegurar-se-io de que os produtos
a base de carne sejam submetidos a um controlo a efectuar
pelos estabelecimentos previstos no artigo 72, sob con-
trolo periédico do servigo oficial, a fim de garantir que
esses produtos satisfazem as exigéncias da presente
directiva.

Artigo 12°

1. Sem prejuizo dos artigos 7° e 82, qualquer pais
destinatério. pode verificar se todas as remessas de
produtos a base de carne, com exclusio dos produtos
referidos no n? 1, segundo periodo do ponto 9, do arti-
go 3%, sdo acompanhados do certificado de inspe-
c¢do sanitdria em conformidade com o capitulo VII do
Anexo A.

2. Em caso de suspeita grave de irregularidade, o pais
destinatario pode; de modo. ndo discriminatério, proce-
der a controlos para verificar o cumprimento das exigén-
cias da presente directiva.

3. Os controlos efectuar-se-3o normalmente no local
de destino das mercadorias ou em qualquer outro local
adequado, na condigio de que a escolha desse local cause
o menor inconveniente possivel ao encaminhamento das
mercadorias.

Os controlos previstos nos n? 1 e 2 ndo podem provocar
no encaminhamento e na colocagio no mercado das
mercadorias atrasos indevidos susceptiveis de afectar a
qualidade dos produtos 2 base de carne. )

4.  Se, durante um controlo efectuado nos termos do
n® 2, se verificar que os produtos 2 base de carne nio
preenchem as condig¢des da presente directiva, a autori-
dade ‘competente do pais destinatirio pode- dar ao
expedidor, ao destinatdrio -ou ao seu mandatdrio a
escolha entre a devolugdo da remessa ou a utilizagao dos
referidos produtos para outros fins, se as consideragoes
de salubridade o permitirem, ou, caso contririo, a
destruicio da remessa. Em todo o caso; serdo tomadas
medidas de seguranga a fim de evitar toda e qualquer
utiliza¢do inadequada dos produtos a base de carne.

5. a) Asdecisdes tomadas pela autoridade competente
devem ser comunicadas ao expedidor ou ao seu
mandatario-com indicagdo das razes. Se estes
ultimos assim o solicitarem, os motivos daquelas
decisdes devem ser-lhes comunicados imediata-
mente . por. escrito com indicagdo das vias de
recurso que lhes sdo facultadas pela legislagio em
vigor, e da forma e prazos em que esses recursos
devem ser interpostos.

b) Quando as decisdes previstas na alinea a) tiverem
como fundamento a constatagio de doenga con-
tagiosa ou infecciosa ou de uma alteragio peri-
gosa para a satde humana, essas decisdes serdo
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imediatamente comunicadas  autoridade central
competente do Estado-membro produtor e a
Comissao.

¢) Na sequéncia dessa comunica¢io, podem ser
tomadas medidas adequadas, em conformidade
com o procedimento previsto no artigo 189,
nomeadamente para coordenar as medidas toma-
das noutros Estados-membros relatjyamente aos
produtos & base de carne em questio.

Artigo 13°-

Na pendéncia da elaboragdo, no quadro da legislagiao

comunitéria sobre os aditivos, da lista de géneros ali-

menticios aos quais podem acrescentar-se aditivos cuja
utilizagio seja permitida, assim como do estabelecimento
das- condi¢cdes dessa adigdo e, se necessario, de uma
limitagdo relativamente ao objectivo tecnolégico da sua
utilizagao, continuarao a ser aplicdveis, no respeito pelas
disposigoes gerais do Tratado, desde que se apliquem
indistintamente 4 sua produ¢io nacional e ao comércio, a
regulamentagdo nacional e os convénios bilaterais exis-
tentes a data do inicio da aplicagdo da presente directiva
que restinjam a utiliza¢do de aditivos nos produtos
abrangidos pela presente directiva.

Até que essa lista provisoria seja elaborada, continuam
em vigor as regulamentag¢des nacionais, bem como os
convénios bilaterais que regulem o emprego de aditivos
para os produtos abrangidos pela presente directiva, no
respeito das disposigoes gerais do Tratado e da regula-
mentagao comunitdria em vigor em matéria de aditi-
vOs. :

Artigo 14°

Os anexos serdo alterados pelo Consetho, deliberando
por maioria qualificada, sob proposta da Comissio.

Artigo 15°

O Conselho; deliberando sob proposta da Comissio,
tomara, antes de 1 de Janeiro de 1991, uma decisio
relativa a-incorporagio nos produtos i base de carne de
amido ou de proteinas de origem animal ou veggtal, bem
como as percentagens maximas a autorizar do ponto de
vista tecnoldgico.

Até que seja tomada a referida decisio, mantém-se
aplicaveis as regulamentagdes nacionais que.restrinjam a
utilizagio das substancias atras mencionadas, bem como
os convénios bilaterais em vigor 4 data da notificagio da
presente directiva e que digam respeito a essa incorpora-
¢30, no respeito pelas disposi¢ées gerais do Tratado e, em
especial, na medida em que se apliquem indistintamente
aos produtos nacionais e aos produtos importados e sem
prejuizo de iniciativas a tomar, nos termos de um
processo comunitirio, com vista a sua aproximagio.

Os Estados-membros que autorizam a mencionada incor-
poragdo velardo por que conste do rdtulo a referéncia a
incorporagio e aos produtos incorporados referidos no
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primeiro paragrafo, em conformidade com os requisitos
da Directiva 79/112/CEE.

Os Estados-membros que autorizam a incorporagio de
proteinas de origem vegetal como substituto da carne
devem velar por que o rétulo ndo inclua nenhuma
referéncia que possa levar o utilizador a pénsar que o
produto foi obtido a partir de ou com carne.

Artigo 16°

1. 'Nio sdo prejudicados pela presente directiva os
processos de recurso previstos nia legislagio em vigor nos
Estados-membros contra as decisdes das autoridades
competentes referidas na presente directiva.

2. Cada Estado-membro atribuird aos expedidores
dos produtos 2 base de carne proibidos de circular, nos
termos do n? 4 do artigo 122, o direito de obter o parecer
de um perito. Cada Estado-membro actuara por formaa
que os peritos, antes que as autoridades competentes
tomem outras  medidas, tais como a destruigio dos
produtos 2 base de carne, tenham.a possibilidade de
determinar se estdo preenchidas as condigdes do n® 4 do
artigo 122 ) :

O perito deve ter a nacionalidade de um Estado-membro
que ndo.o pais expedidor ou o pais destinatério.

A Comissdo elaborara, sob proposta dos Estados-mem-
bros, a lista dos petitos que poderdo ser encarregados de
formular tais pareceres. A Comissdo fixara, ap6s consul-
ta aos Estados-membros, as regras gerais de execugio,
nomeadamente no que se refere ao processo a seguir na
elaboragdo dos pareceres.

Artigo 17°

1.  Até ao inicio da aplicagio das disposi¢oes comuni-
tarias relativas a importagoes de produtos  base de carne
procedentes de paises-terceiros, os Estados-membros
aplicario a essas importagdes disposi¢des que ndo devem
ser mais favoraveis do que as que regem o comércio
intracomunitério. Para esse efeito, as importagdes devem
provirde estabelecimentos que respeitem, pelo menos, os
requisitos dos Anexos A e B.

Para garantif’ a aplicagio uniforme dessas disposigdes,
serdo efectuados controlos no local por peritos veterina-
rios dos Estados-membros e da Comissdo.

Os peritos dos Estados-membros encarregados de fazer
esses controlos serdo nomeados pela Comissio sob
proposta dos Estados-membros.
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Esses controlos serao efectuados por conta da- Comuni-
dade, que suportara as despesas correspondentes.

Todavia, os Estados-membros estio.autorizados a pros-
seguir as inspecgbes previstas nas disposigdes nacionais
para os estabelecimentos de paises terceiros que fabri-
quem produtos 4 base de carne que nio tenham sido
inspeccionados de acordo com as normas comunita-
rias.

Sera elaborada uma lista dos estabelecimentos que cor-
respondem as condigdes referidas nos Anexos A e B, de
acordo com o procedimento previsto no artigo 18°¢

2. O certificado de higiene e de inspec¢do veterinaria
que acompanhard os produtos no momento da sua
importagio, bem como a forma e-a natureza das marcas
de inspecgdo veterindria a apor nos produtos em causa.
devem corresponder a um modelo a determinar de acordo
com o procedimento previsto no artigo 18%»

Artigo 2°

Os Anexos A e B da Directiva 77/99/CEE sio substituidos
pelos Anexos A, B e C da presente directiva.

Artigo 3°

Os Estados-membros aplicardo as disposigoes legislativas,
regulamentares e administrativas necessérias para dar cum-
primento a presente directiva o mais tardar em 1 de Julho de
1990 e, no que respeita as disposi¢des relativas A carné e
preparados abrangidos pela Directiva 88/657/CEE,em 1 de
Janeiro de 1992, Do facto informardo imediatamente a
Comissdo.

No entanto, a Republica Helénica dispord de um prazo
suplementar, que terminard em 31 de Dezembro de 1992,
para dar cumprimento a excepgao previstanon® 1, ponto 9,
do artigo 39 da Directiva 77/99/CEE.

Artigo 4°

Os Estados-membros sdo os destinatdrios da presente direc-
tiva,

Feito em Bruxelas, em 14 de Dezembro de 1988.

« Pelo Conselho
O Presidente
Y. POTTAKIS
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ANEXO A

CAPITULO |

CONDICOES GERAIS DE APROVACAQ DOS ESTABELECIMENTOS

Os estabelecimentos devem, sem prejuizo das condigdes especiais previstas no Anexo B, dispor, no minimo:

1.

Nos locais onde se procede a obtengio, ao tratamento e & armazenagem da carne fresca ou dos produtos a
base de carne, bem como & armazenagem de preparados de carne:

a) Deum pavimento em material impermeivel, facil de limpar e de desinfectar e imputrescivel, disposto de
maneira a permitir o escoamento facil da 4gua. A fim de evitar os cheiros, essa dgua deve ser
encaminhada para escoadouros com sifio-e rede.

Contudo, os estabelecimentos devem dispor:

— nos locais onde sdo armazenados carne, preparados de carne ou produtos i base de carne
refrigerados, de um pavimento em material impermedvel, ficil de limpar e de desinfectar e
imputrescivel, disposto de maneira a permitir o escoamento ficil da 4gua,

— nos locais onde s3o armazenados -carne, produtos 2 base de carne ou preparados de carne
congelados, de um pavimento em material impermedvel e imputrescivel,

b) De paredes lisas, resistentes e impermeéveis, cobertas com revestimento lavavel e claro até uma altura de,
pelo menos, dois metros e, nos locais-de refrigeragio e de armazenagem, pelo menos até i altura dos
produtos armazenados. Os 4ngulos e cantos das paredes e do solo devem ser arredondados, ou ter
acabamentos semelhantes, excepto no respeitante aos locais referidos no ponto 1, alineas a) e b), do
Capitulo I do Anexo B;

¢) De portas feitas de materiais inalteraveis e, se estas forem de madeira, cobertas dos dois lados com um
revestimento liso e impermeével;

d) De materiais de isolamento imputreciveis e inodoros;
e) De uma ventilagio suficiente e, se necessério, de uma boa evacuagio dos vapores;
f) De uma iluminagdo suficiente, natural ou artificial, que nio modifique as cores;

g) De um tectolimpo e ficil de manter limpo; na sua falta, a superficie interior da cobertura do tecto deve
satisfazer aquelas condigdes;

O mais perto possivel dos locais de trabalho:

a) Deum nimero suficiente de dispositivos de limpeza e desinfecgio das mios e de limpeza do material com
4gua quente. As torneiras nio poderdo ser accionadas 2 m3o ou com o brago. Para a lavagem das mios,
as instalagdes deverdo dispor de 4gua corrente, fria e quente, ou 4gua pré-misturada a uma temperatura
apropriada, bem como de produtos de limpeza e desinfecgio e de toalhas descartiveis;

b) De dispositivos de desinfecgio dos instrumentos, equipados com 4gua a uma temperatura nio inferior a
82 °C.

O dispositivo de limpeza e de desinfecgdo do material nio sera exigido quando a referida limpeza for
efectuada numa maquina colocada em instalagdo separada dos locais de trabalho;

De dispositivos de protecgio apropriados contra os animais nocivos, tais como os insectos e os
roedores; -

a) De material e instrumentos de trabalho, tais como, por exemplo, mesas de corte, plataformas de corte
amoviveis, rccipienteé, correias transportadoras e serras, feitos de materiais resistentes i corrosio,
insusceptiveis de alterar a carne, os produtos 4 base decarne, ou os preparados de carne, ficeis de limpar
e desinfectar; é proibido utilizar madeira;

b) De instrumentos e equipamentos que resistam A corrosio e satisfacam as exigéncias da higiene para:

— a manutengio da carne; dos.produtos & base de carne e dos preparados de carne,

— o depdsito dos recipientes-utilizados para acarne, produtos A base de carne ou preparados de carne,
de modo a impedir que a carne, os produtos i base de carne, os preparados de carne ou os recipientes
estejam em contacto com o solo ou as paredes;
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¢) Defacilidades para a manutengio higiénica e protecgio da carne, produtos 4 base de carne ou preparados

de carne, no decurso das operagdes de carga e descarga;

d) De recipientes especiais, estanques, feitos de materiais resistentes 4 corrosio e munidos de uma tampa e
de um sistema de fecho que impega a sua remogdo por pessoas nao autorizadas, destinados a receber
carne cortada em pedagos, produtos i base de carne ou preparados de carne nio destinados a0 consumo
humano, ou de um local que feche a chave, destinado a receber essa carne, produtos 4 base de carne ou
preparados deé carne, se a quantidade implicar tal necessidade, ou se ndo forem removidos ou destruidos
no final de cada dia de trabalho.

Quando essa carne, produtos A base de carne ou os produtos abrangidos pela Directiva 88/657/CEE
forem evacuados por escoadouros, estes tltimos deverao ser construidos e instalados de maneira a evitar
todo e qualquer risco de contaminagio da carne freca, dos produtos 4 base.de carne ou dos preparados de
carne;

De uma instalagio de refrigeragio que permita manter na carne, nos produtos 2 base de carne ou nos
produtos abrangidos pela Directiva 88/657/CEE as temperaturas internas exigidas pelas Directivas
64/433/CEE e 71/118/CEE e pela presente directiva.

Essa instalagio deverd dispor de um sistema de escoamento que permita a evacuagdo de dgua de
condensagio por um processo que nio apresente qualquer risco de contaminagio:da carne, dos produtos &
base de carne ou dos preparados de carne;

De uma instalagdo que permita o abastecimento de dgua exclusivamente potdvel, na acepgdo da Directiva
80/778/CEE, sob- pressiao e em quantidade suficiente; contudo,-a titulo excepcional, poderio ser
autorizadas instalagdes que fornecam aguanio potavel para a produgio de vapor, a luta contra incéndios € a
refrigeragdo das mdquinas frigorificas, desde que as condutas instaladas para esse efeito nie permitam a
utilizagio dessa 4gua para outros fins e nio apresentem qualquer risco de contaminagio de carne, dos
produtos 2 base de carne e dos preparados de carne. As condutas de 4gua nio potdvel deverio estar bem
diferenciadas das utilizadas para a dgua potével;

De uma inétalagéo que fornega uma quantidade suficiente de dgua potdvel quente na acepgdo da Directiva
80/778/CEE;

De um dispositivo de evacuagio das dguas residuais que satisfaga as exigéncias de higiene;

De um compartimento suficientemente adequado, que feche 4 chave, colocado exclusivamente a disposigio
da autoridade competente ou, nas instalagdes de armazenagem situadas fora do estabelecimento aprovado
para a preparagio de produtos & base de carne ou preparados de carne, de um local adequado e correctamente
equipado; posto a disposi¢do da referida autoridade;

De instala¢des que permitam efectuar, em qualquer momento e de maneira eficaz, as operagdes de inspecgio
estipuladas na presente directiva;

De um numero apropriado de vestidrios providos de paredes e de pavimentos lisos, impermeaveis e lavéaveis,
de lavatérios, de chuveiros e de sanitarios com autoclismo, que-garantam todas as condigoés de higiene. Estes
ultimos ndo poderdo abrir directamente para os locais de trabalho. Os lavatdrios deverdo dispor de 4gua
corrente quente e ffia ou 4gua pré-misturada, auma temperatura apropriada, de produtos para alavageme a
desinfecgdo das mios, bem como de toalhas descartdveis. As torneiras ndo poderio ser acciondveis A mio ou
com o brago. Os referidos lavatérios deverdo encontrar-se, em numero suficiente, perto dos sanitdrios;

De um local e de instalagdes apropriadas para a limpeza e desinfecgdo dos meios de transporte. Todavia,
aquele local e aquelas instalagdes nido sdo obrigatérios se existirem disposigdes que imponham-a limpeza e a
desinfec¢io dos meios de transporte em locais oficialmente autorizados.

CAPITULO NI

HIGIENE DO PESSOAL, DAS INSTALACOES, DO MATERIAL E DOS UTENSILIOS NOS
ESTABELECIMENTOS -

Tanto do pessoal como das instalagdes e do material exige-se que se encontrem -em perfeito estado de
asseio:

a) O pessoal devera, nomeadamente, usar vestuario de trabalho e penteado limpos, e, se necessario, uma
protecgio na nuca. O pessoal adstrito & laboragdo ou 4 manipulagio da carne fresca, dos produtos i base
de carne e dos preparados de carne tera de lavar e desinfectar as m3os diversas vezes durante o mesmo dia
de trabalho e sempre que retomar o trabalho. As pessoas que tiverem estado em contacto com carne



31.12.88 Jornal Oficial das Comunidades Europeias N¢ L 382/23

infectada devem imediatamente lavar cuidadosamente as mios e os bragos com' dgua quente e
seguidamente desinfecta-los. E proibido fumar nos locais de trabalho e de armazenagem;

b) Nenhum animal podera entrar nos estabelecimentos. Deverd proceder-se sistematicamente A extermi<
nagdo de roedores, insectos e quaisquer outros animais nocivos;

c) O material e os instrumentos utilizados na laboragio da carne fresca, dos produtos 2 base de carne e dos
preparados de carne devem ser mantidos em bom estado de conservagdo e de limpeza. Devem ser
cuidadosamente lavados e desinfectados diversas vezes ao longo do dia, bem como no fim das operagaes -
do dia, e antes de nova utilizagdo, se estiverem sujos.

As maquinas de produgio continua dever3o ser limpas pelo menos no final do trabalho ou quando houver
dividas sobre o seu estado de asseio.

14. Oslocais, os utensilios e o material de trabalho apenas deverio ser utilizados na laboragdo da carne fresca,
dos produtos 4 base de carne e dos preparados de carne.

Contudo, poderio ser utilizados na laboragdo simultinea ou em momentos diferentes com outros produtos
alimentares, apds autorizagdo da autoridade competente, desde que sejam tomadas todas as medidas
convenientes para evitar a poluigdo e a alteragio dos produtos referidos na presente directiva.

15. Acarnefresca, os produtos  base de carne, os preparados de carne e osingredientes, bem como os recipientes
em que estdo contidos, nio poderdo:

— estar em contacto directo com o solo;-

— estar dispostos ou ser manipulados em condigdes susceptiveis de provocar a sua contammagao ou
deterioragio: .

Devera providenciar-se por que nido haja qualquer contacto entre as matérias-primas e os produtos
acabados.

16. E obrigatéria a utilizagdo de 4gua potavel em todas as tarefas.

17. E proibido espalhar serradura ou qualquer substincia aniloga no solo dos locais de trabalho e de
armazenagem.

18. O uso de detergentes, desinfectantes e substincias similares nio poderd afectar. o.equipamento, os
instrumentos de trabalho, a carne fresca, os produtos a base de carne e os produtos abrangidos pela Directiva
88/657/CEE. Apés a utilizagio de tais substancias, os equipamentos e os instrumentos de trabalho deverao
ser lavados com 4gua potével. Os produtos de manutengio e limpeza deverdo estar armazenados no local
previsto no ponto 1, alinea g) do Capitulo I do Anexo B.

19. A laboragio-e a manipulagdo da carne fresca, dos produtos 4 base de carne e dos produtos abrangidos pela
Directiva 88/657/CEE deverio ser proibidas a pessoas susceptiveis de os contaminar.

20. Todas as pessoas adstritas 4 laboragio e 2 manipulagio de carne fresca e de produtos i base de carne deverio
obrigatoriamente apresentar um certificado médico que ateste a auséncia de qualquer impedimento 2 sua
colocagio neste servigo. Este certificado devera ser renovado todos os anos, a ndo ser que seja reconhecxdo
outro . regime  de controlo médico -do. pessoal que oferega garantias semelhantes de acordo com o
procedimento previsto no artigo 18°

21.. Em derrogagdo ao ponto 4, alinea a), é autorizada a utilizagdo de madeira nas instala¢des de fumagem, de
salga profunda, de maturagio e de salmoura, de armazenagem de produtos 2 base de carne e no local de
expedi¢io, quando tal for indispensdvel por motivos tecnolégicos e desdé que nio exista nenhum perigo de
contaminagio dos produtos ou preparados. A introdugio de paletes de madeira nas instalagées é autorizada
apenas e exclusivamente para o transporte de produtos a base de carne embalados.

22. As temperaturas das-instalagdes ou partes das instalagdes onde se procede a laboragdo da carne fresca, dos
produtos 4 base de carne e dos preparados de carne devem garantir uma produgio higiénica; se necessario,
estas instalagdes ou partes de instalagdes devemn estar munidas de um dispositivo de ar-condicionado.

Quando estiverem a ser utilizados, os locais de corte e de salga profunda devem ser manndos a uma
temperatura que nio ultrapasse os 12 °C.

As instalagdes de corte em fatias ou de corte e de acondicionamento dos produtos i base de carne destinados a
colocagio no mercado sob forma pré-acondicionada devem ser manudos a uma temperatura que nio
ultrapasse os 12 °C.

Pode estabelecer-se uma derrogagdo relativamente a temperatura prevista no terceiro pardgrafo com o
acordo da autoridade competente, quando, por razdes tecnoldgicas de preparagio, essa autoridade o
considerar possivel, para ter em conta a temperatura dos produtos 2 base de carne, nomeadamente quando se
trate de instalagdes de corte em fatias.
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CAPITULO III :

DISPOSICOES REFERENTES A CARNE FRESCA UTILIZADA PARA A FABRICACAO DE PRODUTOS A

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

BASE DE CARNE

A carne fresca que provenha de um matadouro, uma sala de corte, um entreposto frigorifico ou de outro
estabelecimento de transformagio situado no territdrio do pais em que se encontra o estabelecimento a que se
destina, deverd ser transportada para o mesmo em condigdes sanitdrias satisfatérias, nos termos-das
disposigdes das directivas referidas no artigo 2°; com excepgdo das relativas & marcagio com chumbo.

O mais tardar em 31 de Dezembro de 1992, e sem prejuizo do ponto 26, as carnes que nio satisfagam as -

condigdes do artigo 2 nio poderio permanecer em estabelecimentos aprovados. Até essa data, as carnes que
nio satisfacam as condigdes da alinea c) do artigo 29 sé poderio permanecer em estabelecimentos aprovados
na condigdo de serem mantidas em locais separados; deverio ainda ser utilizadas noutros locais ou em outras
alturas diferentes das utilizadas para a carne que obedece as referidas condigdes.

A autoridade competente devers ter livre acesso, em qualquer momento, aos entrepostos frigorificos e a
todos oslocais de trabalho, para-averiguar du cumprimento rigoroso destas disposigdes. A carne ou carne
fresca embalada deveré ser armazenada em-instalagdes frigorificas separadas.

Desde a chegada ao estabelecimento e-até ao momento da sua utilizagio, a carne fresca destinada 2
transformacio dever4 ser conservada de acordo com o disposto nas directivas referidas no artigo 2°

Em derrogag¢do ao ponto 24 € ao artigo 2°, a autoridade competente poderd autorizar a presenga nos seus
estabelecimentos de carne dé outras espécies animais, diferentes da indicadas nas directivas-referidas no
artigo 29 destinadas 2 fabricagdo de produtos a base de carne, desde que essa carne seja obtida em
conformidadé com as regras nacionais e que seja transportada, tratada e armazenada de acordo com as
disposigbes previstas na presente directiva. O.comércio daqueles produtos fica sujeito aos requisitosdon® 1,

-ponto 3, alinea a), subalinea iv), do artigo 3°

Os produtos -elaborados nos estabelecimentos que beneficiem dessa autorizagido e que se destinem ao
comércio intracomunitério s6 poderio ser obtidos sob controlo do veterinirio oficial e devem ser protegidos
contra qualquer contaminagio ou recontaminagio.

CAPITULO IV
CONTROLO DA PRODUCAO

Os estabelecimentos sio submetidos a um controlo pela autoridade competente. Esta dever4 ser prevenida
em tempo util antes de se proceder ao trabalho com os produtos A base de carne destinados ao comércio
intracomunitario.

O controlo da autoridade competente compreende, nomeadamente, as seguintes tarefas:

— fiscalizagdo das condigdes de asseio-dos locais; instalagdes, utensilios e higiene do pessoal, em
conformidade com o Capitulo II,

— fiscalizagdo dos registos de entrada e saida da carne fresca, dos produtos a base de carne e dos preparados
de carne,

— inspecgdo sanitdria da carne fresca e dos preparados de carne previstos para a fabrica¢do de produtos
destinados ao comércio intracomunitirio e; no caso referido no n® 3, alinea b), do. artigo 3°, dos
produtos i base de carne,

— controlo da eficicia dos tratamentos dos produtos 2 base de carne e dos preparados de carne,

— inspecgdo dos produtos A base de carne e dos preparados-de carne aquando da saida do estabeleci-
mento,

— execugio de-quaisquer colheitas necessérias aos exames laboratoriais,
— estabelecimento e emissdo do certificado de inspecgdo sanitria previsto no ponto 40,
— controlos que considerar necessdrios:para cumprimento da presente directiva.

Os resultados dos diversos controlos, que ficam a cargo do produtor e serdo realizados em conformidade com
o artigo 11?2, e com o Capitulo Il e 0 ponto 2, alinea b) do Capitulo Il do Anexo B, bem como com o artigo
129, deverio ser conservados durante dois anos com vista a serem apresentados a qualquer momento 2
autoridade competente.

A autoridade competente deverd verificar se um produto 2 base de carne foi fabricado a partir de carne 4'qual
foram incorporados outros produtos alimentares, aditivos alimentares ou condimentos, submetendo-o a
uma inspecgio adequada e verificando se ele satisfaz os critérios de produgao estabelecidos pelo produtor e,
nomeadamente, se a composigio do produto corresponde efectivamente as referéncias constantes do
rétulo.
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30. A autoridade competente dever4, em particular, zelar por que os-produtos 2 base de carne ou os produtos
abrangidos pela Directiva 88/657/CEE fabricados a partir da carne fresca, referidos nas alineas ¢) a h) do
artigo 5¢ da Directiva 64/433/CEE, ndo possam ser. objecto de trocas comerciais intracomunitdrias.

CAPITULO V

ACONDICIONAMENTO E EMBALAGEM DOS PRODUTOS A BASE DE CARNE

31. O acondicionamento e a embalagem devem efectuar-se nos locais previstos para esse fim e em condigdes
higiénicas satisfatérias.

32. O acondicionamento e a embalagem devem processar-se na observancia de todas as regras de higiene e,
nomeadamente:

— ndo podem alterar as caracteristicas organolépticas dos produtos 4 base de carne, .
— nio podem transmitir aos produtos & base de carne substincias nocivas para a saide humana, -

— devem ser de solidez suficiente para assegurar a protecgio eficaz dos produtos & base de carne.

33. O acondicionamento nio poder4 ser utilizado mais do que uma vez para os produtos A base de carne, com
excepgio de certos invélucros especificos, de terracota e de vidro, que poderio ser novamente utilizados,
ap6s limpeza e desinfecgdo eficaz.

34. O fabrico de produtos 4 base de carne e as operagdes de acondicionamento e de embalagem poderio
efectuar-se no mesmo local, desde que se observem as condigdes seguintes:

a) O local deve ser suficientemente amplo e preparado de modo a assegurar a higiene das operagées;

b) Os acondicionamentos e as embalagens devem ser colocados imediatamente apés fabrico num invélucro
protector hermético, protegido contra quaisquer danos durante o transporte para o estabelecimento, e
ser armazenado em condigdes de higiene num local separado do estabelecimento;

¢) Os locais de armazenagem dos materiais de embalagem devem estar isentos de poeira-e de animais
nocivos e privados de qualquer contacto atmosférico com locais que contenham substéincias que possam
contaminar a carne fresca, os produtos abrangidos pela Directiva 88/657/CEE ou os produtos 4 base de
carne. As embalagens nio podem ser armazenadas ao nivel do solo;

d) Asembalagens sio montadas em condigdes de higiene antes de serem introduzidas no local; pode haver
derrogagio a esta existéncia em caso de montagem automitica de embalagens desde que nio se verifique
qualquer risco de contaminagao dos produtos a base de carne;

e) As embalagens-deverio ser introduzidas no local em boas condigdes de higiene e imediatamente
utilizadas. Nio devem ser manuseadas pelo pessoal encarregado de manusear a carne fresca e os
produtos 4 base de carne nio acondicionados;

f) Logo -apés a sua embalagem,.os- produtos 2 base de carne devem ser colocados nos locais de
armazenagem previstos para o efeito.

35. O produtor deve fazer constar, para efeitos de controlo, de forma visivel e legfvel no acondicionamento ou,
nas condigdes previstas no ponto 36, no rétulo dos produtos i base de carne, na medida em que n3o sejam
previstas pela Directiva 79/112/CEE, as menges seguintes:

— a espécie ou as espécies a partir da qual ou das quais a carne foi obtida e, no caso de mistura; a
percentagem de cada espécie, na medida em que tais indicagées ndo resultem claramente da denominagao
de venda do produto,

— uma mengio que permita identificar o lote,
— para as embalagens nio destinadas ao consumidor final, a data da preparagio;-

— a lista dos condimentos e, se for caso disso, a lista-dos outros géneros alimenticios.

CAPITULO VI

MARCACAO E ROTULAGEM

36. Os produtos a base de carne-devem ser providos de uma marcagdo de inspecgdo sanitaria. A marcagdo de
inspecgdo sanit4ria devera ser feita sob a responsabilidade da autoridade competente, no momento da
fabricagdo ou imediatamente apds, num local claramente visivel e de forma perfeitamente leguel, indelével e
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38.

39.

40.:

37.

em caracteres facilmente decifraveis. A marca de inspecgdo sanitaria deverd ser aposta sobre o préprio
produto ou sobre o acondicionamento, no caso de o produto 2 base de carne ser.acondicionado
individualmente, ou sobre uma etiqueta aposta no acondicionamento em conformidade com o ponto 39,
alinea b). Todavia, se um produto a base de carne for acondicionado e embalado individualmente, bastar4
que a marca da inspecgio sanitéria seja aposta na embalagem.

Se os produtos 4 base de carne, providos de uma marcagdo da inspecgdo sanitdria, em conformidade com o
ponto 36, forem colocados, em seguida, numa embalagem, a marca - da inspecgdo sanitaria deverd ser
igualmente aposta sobre essa‘embalagem.

Por derrogagio aos pontos 36 e 37, a aposi¢io da marca de inspecgio sanitdria nos produtos 4 base de carne
contidos em unidades de expedigdo em paletes destinadas a ser submetidas a um complemento de
transformagio ou de acondicionamento num estabelecimento aprovado nio serd necessiria desde que:

— a superficie externa das referidas unidades contendo produtos i base de carne seja provida de uma marca
de inspecgio sanitiria aposta em conformidade com o ponto 39, alinea a),

— oestabelecimento expedidor mantenha um registo separado que mencione as quantidades, o tipo e o local
de destino dos produtos a base de carne expedidos em conformidade com o presente ponto,

— o estabelecimento destinatdrio mantenha um registo separado que mencione as quantidades, o tipo e a
origem dos produtos A base de carne recebidos, em conformidade com o-presente ponto,

— amarca de inspecgio sanitdria seja destruida aquando da abertura das referidas unidades de expedigido-

sob a responsabilidade da autoridade competente,

— o lugar de déstino e a utilizagdo. prevista dos produtos a base de carne sejam claramente indicados na.

superficie externa da embalagem grande, excepto quando esta for transparente.

Todavia, sempre que a unidade de expedigio de produtos acondicionados se contenha numa embalagem
exterior transparente, a marca de inspecgdo sanitdria na embalagem exterior nio ¢ exigida, desde que a
marca de inspecgdo sanitdria dos produtos acondicionados for claramente visive!l através da embalagem
exterior.

a) A marca de inspecgio sanitdria deve comportar as seguintes indicagdes, circundadas por uma cinta
oval:

i) Ou:
— na parte superior:
as iniciais do pais expedidor, em letras maidsculas de imprensa, com uma das seguintes letras:
B—D—DK—EL —ESP—F — IRL — I — L — NL — P~ UK, seguida do nimero de
aprovagdo do estabelecimento,
— na parte inferior:
uma das siglas: CEE — EEC — EEG — EOK — EWG — EQF;
, ii) Ou:
— na parte superior, o nome do pais de expedi¢do, em maitsculas,
— no centro, o niimero da aprovagio. veteriniria do estabelecimento,
— na parte inferior, uma das siglas: CEE, EEC, EEG, EOK, EWG, EQF.

b) - A marca de inspecgio sanitaria poderd apor-se,-com a ajuda de um carimbo a tinta ou a fogo, sobre o
produto, acondicionamento ou embalagem, ou ser-impressa:ou colocada numa etiqueta. Se estiver
aposta sobre a embalagem, a estampilha devera ser destruida por ocasiio da abertura da mesma. A sua
nio destrui¢io apenas poderd ser permitida quando a embalagem se destrdi ao abrir. Quanto aos
recipientes hermeticamente fechados, a estampilha deve ser aposta de forma indelével na tampa ou na
lata.

¢) A marcagio de inspecgdo sanitdria podera consistir igualmente na fixagio inamovivel de uma placa de
material resistente, que satisfaga todas as exigéncias de higiene e comporte as indicagdes especificadas na
alinea a).

CAPITULO VII
CERTIFICADO DE INSPECGAO SANITARIA

O exemplar original do certificado’de inspecg¢do sanitdria, que, salvo para os produtos referidos no n? 1,
segundo periodo do ponto 9,do artigo 3¢, deve acompanhar os produtos a base de carne e os preparados de
carne durante o seu transporte até ao pais destinatério, deverd ser emitido pela autoridade competente no
momento do levantamento dos produtos & base de carne.

O certificado de inspecgdo sanitaria devera corresponder, quer na forma quer no conteiido, ao modelo do
Anexo C; deveri ser emitido, pelo menos, na(s) lingua(s) oficial(is) do pais destinatdrio e incluir as
informagdes previstas. Deverd comportar uma tnica folha.

31.12. 88
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41.

42.

43.

44,

CAPITULO VIII

ARMAZENAGEM E TRANSPORTE

Os produtos 4 base de carne devem ser armazenados nas instalagdes previstas no ponto 1, alinea a) do
Capitulo I do Anexo B ou num entreposto frigorifico aprovado de acordo com o disposto na Directiva
64/433/CEE. :

Os produtos i base de carne que podem ser conservados 4 temperatura ambiente poderdo ser armazenados
em instalagdes de armazenagem situadas fora do estabelecimento aprovado para o fabrico de produtos 4 base
de carne, desde que essas instalagbes de armazenagem sejam aprovadas.pela autoridade competente em
condi¢des equivalentes as previstas pela presente directiva.

Os produtos 4 base de carne para os quais sdo indicadas determinadas temperaturas de-acordo com o
disposto no artigo 49 deverdo ser conservados a essas temperaturas.

Os produtos A base de carne deverio ser expedidos por forma a que, durante o transporte, estejam protegidos
contra causas susceptiveis de os contaminar ou de os afectar. Quanto a este aspecto convém ter em conta a
duragiio do transporte bem tomo os meios de transporte utilizados e as condigbes meteoroldgicas.

Os aparelhos e maquinas utilizados para transporte dos produtos i base de carne deverio estar equipados, se
o produto assim o justificar, por forma a que.os produtos possam ser transportados refrigerados e,
nomeadamente, que as temperaturas indicadas nos termos do artigo 4° nio sejam excedidas:
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ANEXO B .

CAPITULO I

CONDICOES ESPECIAIS DE APROVAGAO DOS ESTABELECIMENTOS PARA O FABRICO DE
PRODUTOS A BASE DE CARNE

1. Independentemente das condigdes gerais previstas no Capitulo I do- Anexo A, os estabelecimentos que
procedam ao fabrico e ao acondicionamento de produtos & base de carne devem dispor, no minimo:

a) Até, o mais tardar, 31 de Dezembro de 1992, de instalagbes adequadas suficientemente amplas para
armazenagem separada:
i) Em regime de frio:

— de carnes frescas, na acepgio da alinea b), subalinea ii) do artigo 2%, bem como dos
preparados

— de outras carnes-¢ preparados de carne, que nio as referidas na alinea c) do artigo 2°;-

ii) A temperatura ambiente ou, se necessirio, em regime de frio:
— de produtos i base de carne que satisfagcam as exigéncias da presente directiva,
— de outros produtos preparados, no todo ou em- parte, a partir de carne;

b) A partir de, o mais-tardar, 1 de Janeiro de 1993, de instalagdes adequadas suficientemente amplas para

armazenagem separada:

i) Em regime de frio, de carne fresca e de preparados de carne;

ii) A temperatura ambiente ou, se necessario, em regime de frio:
— de produtos 4 base de carne que satisfagam as exigéncias da presente directiva,
— de outros produtos preparados, total ou parcialmente, a partir de carne fresca;

¢) De uma ou virias instalagdes adequadas suficientemente amplas para o fabrico e para o acondiciona-
mento; *

d) De uma instalagdo que se feche i chave, para armazenagem de certos ingredientes, como os aditivos
alimentares;

e) Deumainstalagio destinada 2 embalagem, a menos que estejam preenchidas as condigdes previstas para
aquela operagio no Capitulo V, ponto 34, do Anexo A, e para a expedigio;

f) De uma instalagdo para a armazenagem dos materiais de acondicionamento e embalagem; -

g)- De uma instalagio para a limpeza dos equipamentos e do material modvel, tal como os ganchos e os
recipientes, de um local ou um armirio destinado A armazenagem do material de limpeza e de
manutengio.

2. Conforme o tipo de produto em causa, o estabelecimento deveri dispor de:

a) Uma instalagio ou, se ndo- existir qualquer perigo -de. contaminagio, um local -para retirar as
embalagens;

b) Uma instalacio ou, se ndo existir qualquer perigo de contaminagio, um local para a descongelagio da
carne fresca;

¢) Uma instalagio para as operagdes. de corte;
d)  Uma instalagio para o enchimento dos recipientes antes de serem submetidos a tratamento térmico;

e) Uma instalagio:

— -para a cozedura, com os aparelhos destinados ao tratamento pelo calor, munidos de um termémetro
ou teletermémetro registador,

— para o autoclave, com autoclaves munidos de um termémetro ou teletermémetro registador e de um
termémetro de controlo com leitura directa; os autoclaves devem, além disso, ser dotados de um
manémetro;

f)  Uma instalagio para a fusio das gorduras;
g) Um local ou uma instalagio especial para-a fumagem;
h) Uma instalagdo para a secagem e a maturagio;

i) Uma instalagdo para-a dessalga, para -a imersdo em 4gua fria e para outros tratamentos das tripas
naturais; .

j)  Um local de pré-lavagem dos produtos alimentares necessarios paraa elaboragio dos produtos a base de
carne;
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k) Um local para a salga profunda que disponha, se necessirio, de um dispositivo de climatizagio para
manter a temperatura prevista no ponto 22 do Capitulo II do: Anexo A;

1)  Senecessirio, um local de pré-lavagem para os produtos a base de carne destinados ao corte em fatias, ao
corte da carne e ao acondicionamento;

m) Um local para o corte em fatias ou para o corte da carne e para o acondicionamento dos produtos  base
de carne destinados a coloragio no mercado pré-embalados, dispondo, se neccessério, de um dispositivo
de climatizagio;

n) Um dispositivo que permita encaminhar, de forma higiénica, as latas de conserva para a sala de
trabalho;

o) Um dispositivo para a limpeza eficaz dos contentores imediatamente antes do seu enchimento;

p) Um dispositivo para a lavagem com 4gua potavel, suficientemente quente para eliminar as gorduras dos
contentores depois de fechados hermeticamente e antes do autoclave;

q)  Um local ou uma instalagio adequada para a refrigeragdo e a secagem dos recipientes. depois do
tratamento pelo calor;

r) Arrumagdes para a incubagio de produtos i base de carne contidos em recipientes hermeticamente.
fechados e recolhidos como amostras;

s) - Um equipamento adequado para verificar se os recipientes se-encontram estanques € intactos.

Todavia, na medida em que os dispositivos utilizados nao sejam susceptiveis de apresentar inconvenientes para a
carne fresca ou produtos A base de carne, as operagdes previstas para as instalagdes separadas referidas nas alfneas
¢) e f) podem ser efectuadas num local comum.

As operagdes efectuadas nas instalagdes referidas nas alineas c), d), e), g) e m) podem ter lugar na instalagio
prevista no ponto 1, alinea c), desde que as instalagdes constituam um ciclo unico de produgio continua sem
interrupgdo dos trabalhos e garantam o respeito pelas outras exigéncias da presente directiva e que nio haja o
perigo de contaminagdo da carne fresca ou dos produtos a base de carne.

CAPITULO II

EXIGENCIAS ESPECIFICAS PARA OS RECIPIENTES HERMETICAMENTE FECHADOS

Além das exigéncias gerais, os estabelecimentos que fabricam . produtos i base de carne em recipientes
hermeticamente fechados devem satisfazer os seguintes requisitos:

1. A autoridade competente deve velar por que, no que respeita aos produtos 4 base de carne em recipientes. ..
hermeticamente fechados:

a) O explorador do estabelecimento ou o respectivo proprietario ou seu representante garantam por meio de
amostragem:

— que é aplicado aos produtos A base de carne destinados a ser armazenados 4 temperasura ambiente,um-
processo que permita obter um valor de Fc igual ou superior a 3,00 ou, nos Estados-membros em que
este valor nio seja utilizado, um controlo do tratamento efectuado por um teste de incubagdo de sete
dias a 37 °C ou de dez dias a 35 °C,

— que ¢ aplicado um processo térmico sério que tenha sido definido segundo critérios representativos
tais como a duragio do aquecimento, a temperatura, 0 movimento durante o aquecimento, o
enchimento, etc., .

— que os recipientes vazios satisfazem as normas de produgio,

— que.é praticado um controlo da produgdo diéria, em intervalos previamente fixados, por forma a
garantir a eficcia do fecho,

— que sdo efectuados os controlos necessarios, nomeadamente com-utilizagio de marcas de controlo,
por forma a garantir que foi dado um tratamento térmico adequado aos recipientes,

— que sd3o efectuados os controlos necessirios por forma a garantir que a dgua de arrefecimento
contenha um-teor residual de cloro apés utilizagio. Contudo, os Estados-membros podem con-
ceder uma derroga¢do a-este wltimo requisito, se a 4gua satisfizer. os requitos da -Directiva
80/778/CEE,

— que sio efectuados testes de incubagio dos produtos i base de carne que se encontrem num recipiente
hermeticamente fechado e que tenham sido sujeitos a um tratamento pelo calor de acordo com o
primeiro travessio,

— que ¢ aposto aos recipientes um sinal distintivo que permita identificar os produtos 4 base de carne
fabricados no mesmo momento e nas mesmas condigdes;
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b). Os produtos contidos nos recipientes hermeticamente fechados sejam retirados dos aparelhos de
aquecimento a uma temperatura suficientemente elevada para garantir a evaporagio rapida da humidade
e nio sejam manuseados antes de.completamente secos; .

c) As caixas que apresentam uma formagio de gés sejam submetidas a um exame complementar;

d) Os termémetros do aparelho de aquecimento sejam controlados com a ajuda de termdémetros

— ser rejeitados se se encontrarem danificados ou apresentarem defeitos de fabrico,

— ser eficazmente limpos, imediatamente antes do enchimento, por meio dos dispositivos de limpeza
mencionados no_ponto 2, alinea o) do Capitulo I, nio sendo autorizada a utilizagdo de dgua

— se necessario, ser bem escorridos e secos apds a limpeza e antes do enchimento,

— se necessario, ser lavados com 4gua potavel e, se for.caso disso, suficientemente quente para eliminar as
gorduras, depois de serem fechados hermeticamente e antes do autoclave, por meio do dispositivo

— ser-arrefecidos depois do-aquecimento em dgua que satisfaga as exigéncias do sexto travessio do ponto 1,

— ser manipulados, quer antes quer depois do- tratamento pelo calor, de modo a evitar qualquer dano ou

Os Estados-membros podem autorizar a adigdo de determinadas substancias 4 4gua dos autoclaves para evitar
a corrosdo das latas de conserva e para amaciar e desinfectar a igua. Sera elaborada uma lista destas
substéncias segundo o procedimento previsto no artigo 18%;

Os Estados-membros podem autorizar o emprego de dgua reciclada para o arrefecimento dos recipientes que
foram submetidos a um tratamento pelo calor. Esta dgua deve ser filtrada e tratada com cloro ou submetida a
qualquer outro tratamento aprovado em conformidade com o procedimento previsto no artigo 182 O
objectivo de um tal tratamento é o de levar a que a dgua reciclada satisfaga as normas previstas na Parte E do
Anexo I da Directiva 80/778/CEE, de modo a que aquela dgua nio possa contaminar os produtos e nio

A 4gua reciclada deve circular em circuito fechado, de modo a nao poder ser utilizada para outros fins;

N° L 382/30
calibrados;
2. Os recipientes devem:
estagnada,
mencionado no ponto 2, alinea p) do Capitulo I,
alinea a), ~
qualquer contaminagio;
3.
4.
constitua risco para a saide humana.
S.

Quando nio houver risco de contaminagio, o chio pode, contudo, ser limpo no final do periodo de trabalho
com a 4gua que foi utilizada para o arrefecimento dos recipientes, bem como com a dgua dos
autoclaves.

CAPITULO IHi

PRESCRICOES ESPECIAIS PARA O FABRICO DE PRATOS COZINHADOS

Independentemente das condigdes gerais previstas no Capitulo I do Anexo A e conforme o tipo de produgio em
causa:

2.

a) Seo fabrico de pratos cozinhados nio tiver lugar no local previsto para aquele fim no ponto 1, alinea ¢) do
Capitulo I, o estabelecimento deverd dispor-de um local separado para a produgdo de pratos
cozinhados;

b) :A produgio de pratos cozinhados devera ser efectuada a uma temperatura controlada;

a) ‘O produtor, o proprietirio do estabelecimento ou o seu representante deverd mandar efectuar
periodicamente um controlo da higiene geral das condigdes de produgio no seu estabelecimento, através,
nomeadamente, de controlos microbiolégicos nos termos do disposto no quarto parigrafo.

Estes controlos deverdo incidir sobre os utensilios, as instalagdes e as mdquinas em todas as fases da
produgio e, conforme o tipo-de produgido-em causa, sobre os produtos.

A pedido do servigo oficial, este mesmo responsavel devera estar apto a comunicar-a autoridade
competente, ou aos peritos veterindrios da Comissio, a natureza, periodicidade e resultado dos controlos
efectuados para esse fim, bem como, se necessario, o nome do laboratéric de controlo.

A natureza desses controlos, a sua frequéncia, bem como os métodos de amostragem e de analise
bacteriolégica serdo especificados num cddigo de boas praticas de higiene a elaborar nos termos do
- procedimento previsto no artigo 18%;

31.12. 88
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b) A autoridade competente efectuard periodicamente anélises dos resultados.dos controlos previstos na
alinea .a). A mesma poder4a, em fungio dessas anilises, mandar efectuar. exames microbiolégicos
adicionais sobre todas as fases da produgio ou sobre os produtos.

Os resultados dessas anélises serdo objecto de um relatério, cujas conclusdes ou recomendagdes serio
comunicadas ao produtor, que fara o possivel para obviar s caréncias verificadas, com vista a melhorar a
higiene;

3. Além disso, os pratos cozinhados que sejam submetidos a uma cozedura e se destinem a venda directa aos
consumidores devem: :
— ser acondicionados imediatamente antes ou apés a cozedura,

— ser submetidos, apds as operagdes de cozedura e acondicionamento, a uma refrigeragio rapida numa
cAmara isolada que satisfaga as exigéncias de higiene,

— ser refrigerados, com uma duragio inferior ou igual a duas horas entre o fim da cozedura e a obten¢io de
uma temperatura interna de +10 °C,

— se for caso disso, ser congelados ou ultracongelados imediatamente apds a refrigeragio;

4. A'rotulagem dos pratos cozinhados dever4 ser efectuada em conformidade com a Directiva 79/118/CEE. A
lista dos ingredientes dever4, para dar cumprimento ao disposto na presente directiva, incluir a referéncia das
espécies animais;

5. Os pratos cozinhados -devem exibir numa das faces exteriores do acondicionamento, além das outras
indicagdes j4 previstas, a data de fabrico, inscrita muito claramente.
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ANEXO C

CERTIFICADO DE INSPECCAO SANITARIA RELATIVO A PRODUTOS A BASE DE CARNE ()
DESTINADOS A UM ESTADO-MEMBRO DA CEE

N2 (2) (3) o

Pafs eXPEAIAOL: ...t e bR bbb

MIUDUSTETIO! ...oveuiitiietieietereeeee et esae e eteseeeebeet e e seesaaseateaesseatesansasses e ne et aesaseaseasaseeasr e s e ehesbe ot ea eebeners seenreasesress s b oasosbsaesnssnenea

Servigo: ............. et ettt ettt et ettt et ereeree e

REE? () oo eeeeeeeeeeseseeeese e ee e ee s e eee oo et ee e se e eeas s eee et re s ses s et sereneenn

L

1L

II.

"
*
*
*
)
©)

Identificagdo dos produtos a base de carne

Produtos preparados 3 base de carne de: ... bbb etens
(espécie animal)

NAtureza dos PrOAUIOS (#): ...ttt st bbb bR bt
Natureza da embalagem: .......cooooiiiiiic et s bbb b e
Numero de pegas ou de unidades de embalagem: ...t
Temperatura de armazenagem € de transSPoOrte ()t ..ottt
Prazo de conservagio (%): ......ccccccovvicinnennincennions et R R

PESO HQUIAO: ettt bbb bbb

Proveniéncia dos produtes 4 base de carne

Enderego(s) e nimero(s) de aprovagio veterindria do(s) estabelecimento(s) de transformagio autori-

ZAAO(S) (3)2 tretiriiverreeiisie et see et et b et s st e s e ee R e a e et A et ea e R s e A st s bRk ae s st sb b b nae s

Se necessdrio:

Enderego(s) e nimero(s) de aprovagido veterindria do(s) entreposto(s) frigorifico(s) autorizado(s) (3): .........

Destino dos produtos a base de carne

Os produtos sio expedidos
QO0 oot eeeeeoessee e eess A SRS 5

(pais destinatério)
pelo meio de transporte SEGUINEE (6) (3): ....ocroiiriiiciiiiiee ettt sba bbb e

Nome e enderego do expedidor: ...

Na acepgio do artigo 2° da Directiva 77/99/CEE.

Facultativo.
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Em caso de transbordo num estabelecimento ou num entreposto frigorifico autorizado, a autoridade competente deve-

completar o-certificado (nimero de registo, data, lugar, carimbo e assinatura).

Mengio eventual de irradiagido ionizante por razdes de ordem médica.

A preencher em caso de indicagdo nos termos do artigo 4 da Directiva-77/99/CEE.

Para vagdes ¢ camibes, indicar o.nimero de matricula; para avides, o nimero de voo e, para-barcos, 0 nome.
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IV .- Certificado de inspecgio sanitaria

O abaixo assinado certifica que:

a) Os produtos A base de carne acima indicados foram preparados com carne fresca ou com produtos 2 base
de carne nas condigdes que satisfazem as normas previstas pela Directiva 77/99/CEE;

b) Os produtos 2 base de carne foram/ndo foram (!) tratados em conformidade com a alinea a), primeiro
travessdo, do Capitulo I, do Anexo B da Directiva 77/99/CEE;

c) Os referidos produtos, seu acondicionamento ou embalagem foram objecto de marcagio que garante que
esses-produtos provém na sua totalidade de estabelecimentos aprovados (*);

d) Os vefculos e instrumentos de transporte, bem como as condigdes de carregamento desta expedigio, estio -
conformes com as exigéncias de higiene definidas pela Directiva 77/99/CEE;

e) A carne fresca de sufno utilizada foi/nio foi (1) examinada com vista A detecgio de triquinas.

Feito em ...........ccocevvenire e B - « SO OOV O VSO USSR ORRUTUTOION
(Local) (Data)
/\ N,
{ Carimbo i
\ /
\\__./
............................................................. (Assmamm)

(Nome em maidsculas)

(') Riscar o que nio interessa.
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DIRECTIVA DO CONSELHO
de 19 de Dezembro de 1988

que altera as Directivas 73/132/CEE, 76/630/CEE e 82/177/CEE relativas aos inquéritos
estatisticos sobre o efectivo pecuiario da Comunidade na sequéncia da instauragio-da
' Nomenclatura Combinada

(88/659/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o-seu artigo 43¢,

Tendo em conta o Acto da Adesio da Espanha e de
Portugal,

Tendo em conta a proposta:da Comissio,
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (1),

Considerando que as Directivas 73/132/CEE (2), 76/630/
/CEE (3)e 82/177/CEE (*), com a tiltima redac¢do que lhes
foi dada, respectivamente, pelas Directivas 86/80/CEE (*),
86/83/CEE (%) e 86/82/CEE (7}, fazem referéncia a Pauta
Aduaneira Comum, que foi revogada e integrada na Nomen-
clatura Combinada instaurada pelo Regulamento (CEE)
n? 2658/87 (2); que é necessario, por conseguinte, adaptar
as referéncias,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°

A Directiva 73/132/CEE ¢ alterada do seguinte modo:

1. No n? 1 do artigo 2°, as palavras «da posi¢io 01.02 A -

da Pauta Aduaneira Comum»  sio substituidas por
«do codigo NC 0102, com exclusio do cédigo
NC.0102 90 90».

2. No artigo 82, as palavras «do Comité da Nimexe, de
acordo com o processo previsto no artigo 5° do Regu-
lamento (CEE)n® 1445/72 ()» sdo substituidos por «do
comité da nomenclatura, de acordo com o processo
previsto no artigo 10° do Regulamento (CEE) n? 2658/
/87 (M)».

A nota de pé-de-pigina ¢ substituida pela nota se-
guinte:

«(1) JOn® L 256de7.9.1987,p. 1.»

Artigo 2°?

No artigo 29 da Directiva 76/630/CEE, as palavras «pela
subposi¢io 01.03 A da Pauta Aduaneira Comum» sio
substituidas por «pelo c46digo NC 0103, com exclusio dos
codigos NC 0103 91 90 e 0103 92 90».

Artigo 3°?
A Directiva 82/177/CEE ¢ alterada do seguinte modo:.

1. No n? 1-do artigo 2°, as palavras «nas subposi¢des
01.04 AIe01.04 B IdaPauta Aduaneira Comum» sio
substituidas por «no cdédigo NC 0104 10» e as palavras
«nas subposi¢oes 01.04 AIl e 01.04 BIl da mesma
pauta» sdo substituidas por «no cédigo NC 0104 20».

2. No artigo 89, as palavras «do Comité da Nimexe, de
acordo com o processo previsto no artigo 59 do Regu-
lamento (CEE) n® 1445/72 (1)» sdo substituidas. por
«do comité da nomenclatura, de acordo com o procedi-
mento previsto no artigo 10% do Regulamento (CEE) -

"n% 2658/87 ()».

/7

A nota de pé-de-pagina é substituida pela nota se-
guinte:

«(') JOn® L 256 de 7. 9. 1987, p. 1.»

Artigo 4°

Os Estados-membros sdo os destinatérios da presente direc-
tiva.

Feito em Bruxelas, em 19 de Dezembro de 1988."

Pelo Conselbo
O Presidente
Y. POTTAKIS

(*) Parecer . emitido em. 16 de Dezembro de 1988 (ainda nio
publicado no Jornal Oficial).

(2) JO n? L 153 de 9:-6. 1973, p. 25.

(3) JO'n? L 223 de 16.-8. 1976, p. 4.

() JO n° L 81 de 27. 3.1982,p. 35.

(%) JO.n% L 77 de 22. 3. 1986, p. 27.

(¢) JO n® L 77 de 22. 3. 1986, p. 31. .

(7) JO n® L 77 de 22. 3. 1986, p. 30.

(3) JOn° L 256de7.9.1987,p. 1.
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DIRECTIVA DO CONSELHO
de 19 de Dezembro de 1988

que altera a Directiva 80/215/CEE relativa aos problemas de policia sanitiria em matéria de
trocas comerciais intracomunitarias de produtos a base de carne

(88/660/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econdmica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 43¢,

Tendo em conta a proposta da Comissio (1),

Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (2),

Tendo -em conta o parecer -do Comité. Econémico e-

“Social (3),

Considerando que o:'n? 1 do artigo 4° da Directiva
80/215/CEE (*), com a ultima redacgio que lhe foi dada
pela Directiva 87/491/CEE (%), define os tratamentos sus-
ceptiveis de destruir os germes das doengas animais nos
produtos i base de carne com vista-a permitir, sob determi-
nadas condigdes, as trocas comerciais-intracomunitarias
desses produtos;

Considerando que a experiéncia adquirida, bem como os
progressos registados nos conhecimentos cientificos e na
tecnologia das carnes, permitem utilizar um novo tratamento
que oferece as garantias exigidas;

Considerando que a inclusido -desse tratamento entre os
outros ja prescritos deve facilitar.a livre circulagdo na
Comunidade, o que aumentara o valor da produgio, ao
mesmo tempo que se evitam os riscos de propagagio de
doengas; .

Considerando que foi emitido um parecer cientifico que
indica que pode renunciar-se com toda a seguranga ao peso
limite de 5 quilogramas aplicado até aqui a esses produtos a
base de carne, desde que sejam mantidas e respeitadas todas
as outras garantias existentes,

(1) JO n® C 273 de 22. 10. 1988, p. 9.

(2) Parecer emitido em 16 de Dezembro de 1988 (ainda nio-

publicado no Jornal Oficial).

(3) Parecer emitido. em 14 de Dezembro de 1988 (ainda nio.

publicado no-Jornal Oficial).
(*) JO n® L 47 de 21. 2. 1980, p. 4..
(%) JO n° L 279 de 2. 10. 1987, p. 27.

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°

No n? 1 do artigo 4° da Directiva 80/215/CEE, a alinea a),
subalinea ii) é alterada do seguinte modo:

1. E suprimido o segundo travessio;

2. No primeiro subtravessdo do antigo quarto travessio, é
inserido; na quinta linha, a seguir a palavra «tempera-
tura», 0 termo «interna».

Artigo 2°

Os Estados-membros pordo em vigor as disposigdes legislati-
vas, regulamentares e administrativas necessarias para dar
cumprimento i presente directiva o mais tardar em 1 de
Dezembro de 1989. Do facto informardo imediatamente a
Comisszo.

Artigo 3°

Os Estados-membros s3o os destinatérios da presente direc-
tiva.

Feito-em Bruxelas, em 19 de Dezembro de 1988. .

Pelo Conselho
O Presidente
Y. POTTAKIS
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DIRECTIVA DO CONSELHO
de 19 de Dezembro de 1988

relativa 3s normas zootécnicas aplicaveis aos animais reprodutores da espécie suina

(88/661/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 439,

Tendo em conta a proposta da Comiss3o (1),
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (2?),

Tendo em conta o parecer do Comité Ecopémico e
Social (3),

Considerando que a criagio e a produgdo de animais da
espécie suina ocupam um lugar muito importante na agri-
cultura da Comunidade ¢ que podem ser uma fonte de
rendimento para uma parte da populagio rural;

Considerando que é conveniente incentivar a produgio de
animais da espécie suina e que os resultados satisfatérios
neste dominio dependem em larga medida da utilizagio de
animais reprodutores de raga pura ou de animais reprodu-
tores de raga hibrida;

Considerando que, no 4mbito da respectiva politica nacional
de criagio, a maioria dos Estados-membros se esforgou, até

agora, por incentivar a produgido de animais que obedecem a -

normas zootécnicas bem determinadas; que a existéncia de
disparidades na execugdo destas politicas pode constituir um
entrave as trocas intracomunitarias;

Considerando- que, a fim de eliminar estas disparidades e,
desse modo, contribuir para o aumento da produtividade da
agricultura no sector em causa, convém liberalizar progres-
sivamente as trocas intracomunitarias de todos os reprodu-
tores; que a liberalizagio total das trocas pressupoe uma
harmonizagio complementar posterior, nomeadamente no
que se refere 3 admissdo 2 reprodugdo e aos critérios de
inscri¢do nos livros genealégicos ou nos registos;

Considerando que os Estados-membros devem ter a possibi-
lidade de exigir a apresentagio de certificados elaboradosem
fungdo de um procedimento comunitirio;

Considerando que convém tomar medidas de execugéo; que,
para a aplicagdo das medidas previstas, ha que prever um
processo que institua uma cooperagio estreita: entre os

Estados-membros e a Comissdao no seio do Comité- Zootéc-

nico Permanente criado pela Decisdo 77/505/CEE (*);

(1) JO n® C 44 de 21. 2. 1980, p. 12.
(2) JO n® C 147 de 16. 6. 1980, p. 34.
(?) JO n® C 182 de 21. 7. 1980, p. 5.
(*) JO n® L 206 de 12. 8. 1977, p. 11.

Considerando que, enquanto se aguardam decisdes comuni-
tarias complementares, os Estados-membros, respeitando as
regras gerais do Tratado, podem conservar as respectivas
disposi¢des nacionais;

Considerando que se deve prever que as importagbes de
suinos reprodutores provenientes de paises terceiros ndo
possam efectuar-se em condigdes mais favoraveis do que as-
que s3o aplicadas na Comunidade;

Considerando que, dadas as condig¢des especiais existentes
em Espanha e em Portugal, é necessirio prever um ponto
suplementar para a- entrada -em -aplicagio da presente
directiva,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

CAPITULO |

Definigoes

Artigo 1°
Na acepgio da presente directiva, entende-se por:

a) Suino reprodutor de raca pura: qualquer animal da
espécie suina cujos pais e avds estejam inscritos ou
registados num livro genealdgico da mesma raga e que ele
préprio se encontre inscrito nesse livro ou registado e
susceptivel de ser inscrito nesse livro;

b) Suino reprodutor de raca hibrida: qualquer animal da
espécie suina que preencha os seguintes requisitos:

1. Resulte de um cruzamento planificado:

— quer entre suinos reprodutores de raga pura que
pertengam a ragas ou linhagens diferentes,

— quer entre animais que sejam.eles préprios
resultantes ‘de um cruzamento entre ragas ou
linhagens diferentes,

— quer entre animais que pertengam a uma raga
pura e-a uma ou outra das categorias acima
mencionadas.

2. Esteja inscrito num registo;

c) Livro genealégico: qualquer livro, ficheiro, ou suporte
informatico:

— na posse de uma associag¢io de criadores reconhecida
oficialmente pelo Estado-membro em que a associa-
¢30 se encontra estabelecida, ou de um servigo oficial
do Estado-membro em causa.
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Contudo, os Estados-membros podem igualmente
prever que este esteja na posse de uma organizagio de
criagdo reconhecida oficialmente pelo Estado-mem-
bro em que est4 estabelecida,

— no qual se encontram inscritos ou registados suinos
reprodutores de raga pura de uma raga determinada,
com indica¢io dos seus ascendentes;

d) Registo: qualquer livro, ficheiro ou suporte informa-
tico:

— na posse de uma associagio de criadores, de uma

organizagio de criagido ou de uma empresa privada,.

reconhecidas oficialmente pelo Estado-membro em
que a associagdo, organizagio ou empresa -estd
estabelecida, ou de um servigo oficial do Esta-
do=membro em causa,

— no qual se encontram inscritos os suinos reproduto-
res de raga hibrida, com indica¢do dos seus ascen-
dentes.

CAPITULO II

Regras aplicaveis as trocas intracomunitarias de suinos
reprodutores de raga pura

Artigo 2°

1.  OsEstados-membros nio podem proibir, restringir ou
dificultar por razdes zootécnicas:

— as trocas intracomunitérias de suinos reprodutores de
raca pura ou dos respectivos sémenes, Ovulos e
embrides,

— aelaboragdo de livros genealdgicos desde que preencham
as condigdes fixadas por forga do artigo 6°,

— o reconhecimento oficial das-associagoes de criadores ou
das organizagbes de criagdo, referidas na alineac)don?1
que possuam ou elaborem livros genealégicos nos termos
do artigo 6°-

2. Todavia, os Estados-membros poderdo manter as -

disposi¢des nacionais conformes com as regras gerais do
Tratado até A entrada em vigor das decisdes comunitdrias
sobre a matéria, referidas nos artigos 3%, 5° e 6°

Artigo 3°

O Conselho, deliberando por maioria qualificada sob pro-
posta da Comissio, adoptard, o mais tardar em 31 de
Dezembro de 1990, as disposi¢es comunitarias de admissio
a reprodugdo dos suinos reprodutores de raga pura.

Artigo 4°

1.  As associagbes de criadcres e/ou as organizagdes de
criagio mencionadas na alinea c) do artigo 19, reconhecidas
oficialmente por um Estado-membro, e/ou o servigo oficial
de um Estado-membro, nio podem opor-se 4 inscrigdo nos
seus livros geneal6gicos dos suinos reprodutores de raga pura
provenientes de um outro Estado-membro, desde que os
mesmos suinos satisfagam as normas fixadas nos termos do
artigo 6°
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2.  Todavia, os Estados-membros podem exigir ou permi-
tir que certos suinos reprodutores de raga pura enviados de
um outro Estado-membro € que possuam caracteristicas
especificas que os diferenciem da populagio da mesma raga
existente no Estado-membro de destino sejam inscritos numa
secgio separada do livro_genealégico da raga a que perten-
cem.

Artigo 5°

Os Estados-membros podem -exigir que os suinos reprodu-
tores  de raga pura, bem como os respectivos ‘sémenses,
4vulos e embrides sejam acompanhados, aquando -da sua
comercializagio, de certificados elaborados nos termos do
artigo 6°

Artigo 6°
1.  Serdo determinados segundo o procedimento previsto
no artigo 11¢:

~— os métodos dé controlo das capacidades e de apreciagio
do valor genético dos suinos reprodutores de raga
pura,

— os critérios de elaboragdo e livros genealdgicos,
— os critérios de inscri¢gdo nos livros genealdgicos,

— os critérios de reconhecimento e de fiscalizagio das
associagdes de criadores e/ou organizagbes de criagdo
referidas na alinea c) do artigo 1° que possuam ou
elaborem livros geneal6gicos,

— o certificado mencionado no artigo 5¢

2. Até i entrada em vigor das disposighes previstas no

n? 1, os controlos referidos no primeiro travessio don® 1,
efectuados oficialmente em qualquer Estado-membro, bem
como os livros genealégicos, sio reconhecidos pelos outros
Estados-membros. -

CAPITULO I

Regras aplicaveis as trocas intracomunitirias de suinos
reprodutores de raga hibrida

Artigo 7°

1.  OsEstados-membros nio poderio proibir, restringir
ou dificultar por razdes zootécnicas:

— as trocas intracomunitdrias de suinos reprodutores de
raga hibrida ou dos respectivos sémenes, 6vulos ou
embriGes,

— acriagio de registos desde que preencham as condicdes
fixadas por forga do artigo 109,

— -0 reconhecimento oficial das associagdes de criadores
e/ou organizagdes de criagio e/ou empresas privadas
referidas na alinea d) do artigo 1° que possuam ou
elaborem registos nos termos do artigo 10°

2. Todavia, os Estados-membros poderio manter as
disposi¢bes nacionais conformes com as regras gerais do
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Tratado até A entrada em vigor das decisdes comunitérias
sobre a matéria, referidas nos artigos 89, 9° e 10¢.

Artigo 8°

O Conselho, deliberando por maioria - qualificada, sob
proposta da Comissdo, adoptard, o mais tardar até 31 de
Dezembro de 1990, as disposi¢des comunitarias de admissdo
i reprodugdo dos suinos reprodutores de raga hibrida.

Artigo 9°

Os Estados-membros. podem exigir -que os suinos reprodu-
tores de raga hibrida, bem como os respectivos sémenes,
6vulos e embrides sejam acompanhados, aquando da sua
comercializagdo, de certificados elaborados nos termos. do
artigo 10°

Artigo 10°..

1.  Serdo determinados segundo o procedimento previsto
no artigo 119

— os métodos de controlo das capacidades e de aprecia¢io
do valor genético dos suinos reprodutores de raga
hibrida,

— os critérios de elaboragio de registos,
— o0s critérios de inscrigdo nos registos,

— os critérios de reconhecimento e de fiscalizagio das
associagdes de criadores e organizagdes de criagdo, e/ ou
das empresas privadas mencionadas na alinea d) do
artigo. 19 que possuam ou elaborem registos,

— o certificado referido no artigo 9°

2.  Até i entrada em vigor das disposigbes previstas no
n? 1, os controlos referidos no primeiro travessio do n? 1,
efectuados oficialmente em qualquer Estado-membro, bem
como os registos; sdo: reconhecidos. pelos outros Esta-
dos-membros.

CAPITULO IV

Disposigbes gerais

Artigo 11°:

1.  Sempre que se faga referéncia ao procedimento defini-
do no presente artigo, o Comité Zootécnico Permanente
criado pela Decisio 77/505/CEE, adiante designado
«Comité», é de imediato convocado pelo seu presidente, quer
por iniciativa deste quer a pedido de um Estado-membro.

2. No seio do Comité, os votos dos Estados-membros sdo
afectados pela ponderagio prevista no n° 2 do artigo 148°
do Tratado. O Presidente nio participa na votagao.
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3.  Orepresentante da Comissdo apresenta um projecto de
medidas a tomar.-O Comité emite o seu parecer sobre essas
medidas num prazo que o presidente pode fixar em fun¢io da
urgéncia das questdes submetidas 4 sua apreciagio. O
Comité delibera por maioria de 54 votos.

4. A Comissido adopta as medidas previstas e aplica-as
imediatamente desde que estejam em conformidade com o
parecer do Comité. ‘

Se as medidas nio estiverem em conformidade com o parecer
do Comité, ou na auséncia de parecer, a Comissio apresenta
de imediato ao Conselho uma proposta relativa as medidas a
tomar.

O Conselho adopta as medidas por maioria qualificada. Se,
no termo de um prazo de trés meses a contar da dataem que a
proposta lhe foi apresentada, o Conselho n3o tiver adoptado
quaisquer medidas, a Comissdo adoptara as medidas pro-
postas e aplica-las-4 de imediato.

Artigo 12°

Até A aplicagio de uma regulamentagio comunitdria sobre a
matéria, as condigdes zootécnicas aplicaveis as importagdes
de suinos reprodutores de ragas puras ¢ hibridas provenientes
de paises terceiros ndo devem ser mais favoraveis do que as
que regem as trocas intracomunitarias.

Artigo 13°

Os Estados-membros porio em vigor as disposigdes legisla-
tivas, regulamentares e administrativas necessdrias para dar
cumprimento 2 presente directiva, o mais tardar em 1 de
Janeiro de 1991. Desse facto informardo imediatamente a
Comissio.

Contudo, o Reino da Espanha e a Repiblica Portuguesa
beneficiario de um prazo suplementar dé dois anos para
darem cumprimento 2 presenta directiva, excepto no caso de
o Conselho, deliberando por maioria qualificada sob pro-
posta da Comissdo, decidir prorrogar esta derrogagio.

Artigo 14

Os Estados-membros s3o os destinatéarios da presente direc-
tiva.

Feito em Bruxelas, em 19 de Dezembro de 1988.

Pelo Conselbo
O Presidente
Y. POTTAKIS
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DECISAO DO CONSELHO
de 21 de Dezembro de 1988

relativa 2 aplicagio a titulo provisério do Acordo Internacional de 1987 sobre a Borracha
Natural

(88/662/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui-a Comunidade

Econémica Europeia e, nomeadamente, os seus artigos 1139

el116°,
Tendo em conta a proposta da-Comissio,

Considerando que expirou o Acordo Internacional de 1979
sobre a Borracha Natural;

Considerando que, em aplicagio da Decisio 88/107/
/CEE (1), foi assinado pela Comunidade e pelos seus Esta-
dos-membros, em 18 de Dezembro de 1987, o Acordo
Internacional de 1987 sobre a Borracha Natural, a seguir
denominado «Acordo de 1987» (1);

Considerando que é ‘conveniente assegurar a entrada em
vigor, a titulo provisério, do Acordo de 1987 o mais tardar
em 1 de Janeiro de 1989; que, para o efeito, é necessério que a
Comunidade e os seus Estados-membros, dé acordo com os
respectivos procedimentos internos necessarios para o efeito
e logo apés a realizagdo destes, notifiquem o secretirio-geral
da Organizagido das Nagdes Unidas da sua intengio de
aplicarem o Acordo de 1987, a titulo provisério,

(1) JOn° L 58 de 3. 3. 1988, p. 18.

DECIDE:
Artigo 1°

A Comunidade e os Estados-membros, apés a realizagio dos
procedimentos internos necessarios para o efeito, notificardo
o secretario-geral da Organizag¢ao das Nagdes Unidas da sua
intengdo de aplicarem o Acordo Internacional de 1987 sobre
a Borracha Natural, a titulo provisério, nos termos don® 1
do seu artigo 59° e do n? 2 do seu artigo 60°

Artigo 29

O Presidente do Conselho fica autorizado a designar a pessoa
com poderes para depositar a notificagdo da aplicagdo a
titulo provisério do Acordo de 1987 por parte da Comuni-
dade.

Feito em Bruxelas, em 21 de Dezembro de 1988.

Pelo Conselho
O Presidente
V. PAPANDREOU
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DIRECTIVA DO CONSELHQ
de 21 de Dezembro de 1988

que altera a Directiva 74/651/CEE relativa as isengdes fiscais apliciveis a importagio de
mercadorias abjecto de pequenas remessas sem caracter comercial na Comunidade

(88/663/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a- Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o:seu -artigo 992,

Tendo em conta a proposta da Comissio ('),
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (2),

Tendo em conta-a-parecer do Comité Econémico e
Social (3),

Considerando que o n® 4 do artigo 1° da Directiva-

74/651/CEE (*), com a tltima redacgio que lhe foi dada
pela Directiva 85/349/CEE (%), prevé que, de dois em dois
anos, e pela primeira vez em 31 de Dezembro de 1987, ¢ mais
tardar, o Conselho, deliberando segundo os processos
previstos pelo Tratado nessa matéria, proceda 4 adaptagio
dos montantes das isengbes referidos no n? 2, alinea d), e no
n? 2A do mencionado artigo, a fim de manter o respectivo
valor real;

Considerando que, segundo oinquéritoefectuadopela Comis-

sdo, a média ponderada do aumento do indice dos pregos nos
Estados-membros é de 11,3 % em relagdo ao periodo de 1 de
Outubro de 1985 a 31 de Dezembro de 1988;

Considerando que convém arredondar os numeros dai
resultantes;

Considerando -que, -no caso de a adaptagio da isengio
comunitaria implicar uma alteragio da isengio, expressa em
moeda nacional, inferior -a 5%, ou uma redugdo dessa
isen¢io, convém permitir-que o Estado-membro em questio

mantenha o montante, em moeda nacional, anterior a essa:

alteragio,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°

O artigo 12 da Directiva75/651/CEE é alterado do seguinte
modo:

(1) JOn?C5de9.1.1988,p. 5 e JO n? C 272 de 21. 10.-1988,
p-3S.

(2) JOn® C 235 de 12. 9. 1988, p. 139.

() JO n° C 80 de 28. 3. 1988, p. 13.

(*y JO n? L 354 de 30. 12.-1974, p. 57.

(5) JO n? L 183 de 16. 7. 1985, p. 27.

a) Non? 2, alinea d), a expressdo «cem ecus» é substituida
por «cento e dez ecus»;

b) No n¢ 2A, a expressdo «77 ecus» ¢é substituida por
«oitenta e cinco ecus»;
c) E aditado o seguinte niimero:

«5.  Os Estados-membros podem manter o montante
das isen¢bes em vigor se da conversdo dos montantes das
isengdes, expressos em ecus, resultar uma alteragdo da
isengdo, expressa em moeda nacional, inferior a 5§ % ou
uma redugio dessa iseng¢do.»

Artigo 2°

1.  Os Estados-membros porio em vigor as medidas
necessarias para dar cumprimento i presente directiva antes
de 1 de Julho de 1989.

2.  Os Estados-membros informario a Comissio das
disposi¢des de direito interno que adoptarem para a aplica-
¢do da presente directiva.

Artigo 3°

Os Estados-membros sdo os destinatarios da presente direc-
tiva.

Feito em Bruxelas, em 21 de Dezembro de 1988.

Pelo Conselbo
O Presidente
V. PAPANDREOU
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DIRECTIVA DO CONSELHO
de 21 de Dezembro de 1988

que altera pela nona vez a Directiva 69/169/CEE relativa & harmonizagio das disposigoes

legislativas, regulamentares e administrativas respeitantes as isengdes dos impostos sobre o

volume de negécios e dos impostos sobre consumos especificos cobrados na importagio no
trafego internacional de viajantes

(88/664/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEI:\S,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econdémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 992,

Tendo em conta a proposta da Comissio (1),
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (2),

Tendo em conta o parecer-do Comité Econémico e
Social (3), '

Considerando que o n® 6 do artigo 22 € o n¢ 4 do artigo 7°B
da Directiva 69/169/CEE do Conselho (*),-com a tltima
redacgdo que lhe foi dada pela Directiva 87/198/CEE (%),
prevéem que, de dois em dois anos, e pela primeira vez em
31 de Outubro de 1987, o mais tardar, o Conselho,
deliberando segundo os processos previstos pelo Tratado
nessa matéria, proceda a adaptagio dos montantes das
isengbes referidos nos n% 1 e 2 dos mencionados artigos, a
fim de manter o respectivo valor real;

Considerando que, segundo o inquérito efectuado pela
Comissio, a média ponderada do aumento do indice dos
precos nos Estados-membros é de 11,3% em relagio ao
periodo de 1 de Outubro de 1985 a 31 de Dezembro de
1988;

3
Considerando que convém arredondar os valores dai resul-
tantes;

Considerando que, no caso de a adaptagio da isengdo
comunitaria acarretar uma altera¢io da isen¢do, expressa em
moeda nacional, inferior a 5%, ou uma redugio dessa
isen¢do, ¢ conveniente permitir que o Estado-membro em
questio mantenha o montante, em moeda nacional, anterior
a essa alteragdo,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°
A Directiva 697169/CEE ¢ alterada do seguinte modo:
1. No artigo 29:

a) Non?® 1, a expressdo «trezentos e cinquenta ecus» é
substituida por «trezentos e noventa ecus»;

(*) JOn2C102de16.4.1988,p. 4¢JOn°C272de 21.10. 1988,
p. 6.

(3) JOn% C235de12.9. 1988, p. 138.

(3) JO n® C 95 de 11. 4. 1988, p. 11.

(*) JOn® L 133 de 4. 6. 1969, p. 6.

(*) JOn° L 78 de 20. 3. 1987, p. 53.

b) No n? 2, a expressao «noventa ecus» é substituida
por «cem ecus».

2. Ao artigo 79, é aditado o seguinte ntimero:

«5.  Os Estados-membros podem manter o montante
das isengdes em vigor se a conversio dos montantes das
isengdes, expressos- em ecus, adoptados aquando da
adaptagio referida no n? 6 do artigo:2% e no n? 4 do
artigo 7°B, conduzir a uma alteragio daisengdo, expressa
em moeda nacional, inferior a: 5§ % ou-a uma redugio
dessa isengdo.»

3. No artigo 79B:

a) Na alinea a) do n® 1, a expressio «280 ecus» é
substituida por «trezentos e dez ecus»;

b) Na alinea b) do n? 1, a expressio «77 ecus» é
substituida por «oitenta e cinco ecus»;

c) No n? 2, a expressio «77 ecus» é substituida por
«oitenta e cinco ecus».

Artigo 2°

1. Os Estados-membros porio em vigor as medidas
necessirias para dar cumprimento A presente directiva antes
de 1 de Julho de 1989.

2.  Os Estados-membros informario a Comissio das
disposi¢des de direito interno que adoptarem para- a-apli-
cagido da presente directiva. .

Artigo 3°

Os Estados-membros sio os destinatdrios da presente direc-
tiva.

Feito em Bruxelas, em 21 de Dezembro de 1988.

Pelo Conselho
O Presidente
V. PAPANDREOU
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DIRECTIVA DO CONSELHO
de 21 de Dezembro de 1988

que altera diversas directivas relativas a4 aproximagao das legislagoes dos Estados-membros no
que se refere a4 publicagio no Jornal Oficial dos atestados e certificados previstos nessas
directivas ’

(88/665/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo
100° A,

Tendo em conta a proposta da Comissio,

Em coopera¢io com o Parlamento Europeu (),

Tendo em conta o parecer do Comité Ecenémico e

Social (2),

Considerando que diversas directivas comunitarias estabele-
cem disposig¢des gerais relativas, nomeadamente, a processos
de homologagao CEE, de exame CEE de tipo, de verificagio
CEE e de outras certificagbes CEE; que outras directivas
especificas se referem a esses processos;

Considerando que, no imbito dos processos de homologa-

¢do CEE e de exame CEE de tipo, se prevé uma informagio -

mitua entre os Estados-membros e/ou organismos autori-
zados, bem como uma notificagio a Comissio acerca dos
certificados concedidos; que deve ser igualmente publicado
no Jornal Oficial das Comunidades Europeias um extracto
desses certificados;

Considerando que a experiéncia adquirida demonstrou que a
publicacdo dos extractos de certificados.e dos atestados no
Jornal Oficial ndo aumenta consideravelmente a transparén-
cia do processo, visto que ela é j4 satisfatoriamente garantida
por outros meios; que esta publicagdo ndo é, por conseguin-
te, indispensavel e pode ser abolida,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°

As directivas a seguir indicadas sdo: alteradas do seguinte
modo:

1. Directiva 71/316/CEE do Conselho, de 26 de Julho de
1971, relativa a aproximagio das legislagoes dos Esta-

(1) JO n® C 156 de 15. 6. 1987, p. 190 e JO n° C 310 de
5.12.1988.
(2) JO n? C 232 de 31. 8. 1987, p. 7.

dos-membros respeitantes s disposigdes comuns sobre
os_instrumentos de medi¢io e os métodos de controlo
metrolégico (), com a-dltima redac¢io que lhe foi dada
pela Directiva 87/355/CEE (4):

No Anexo 1,°¢ suprimido o ponto 5.1 e no ponto 5.3 ¢é
suprimida a referéncia ao ponto 5.1.

2. Directiva 76/767/CEE do Conselho, de 27 de Julho de
1976, relativa 4 aproximagio das-legislagdes dos Esta-
dos-membros respeitantes as disposi¢gdes comuns sobre
os recipientes sob pressio e_os métodos de controlo

desses recipientes (), com a ltima redacgdo que lhe foi
dada pela Directiva 87/354/CEE (5):

No Anexo I, é suprimido o ponto 4.1 e no ponto 4.3 ¢
suprimida a referéncia ao ponto 4.1.

3. Directiva 79/196/CEE do Conselho, de 6 de Fevereiro
de 1979, relativa 4 aproximagio das legislagdes dos
Estados-membros respeitantes ao material eléctrico uti-
lizavel em atmosfera explosiva que emprega certos tipos
de protecgdo (7), alterada- pela Directiva 87/47/
/CEE (®):

No artigo 69, é suprimidoon® 2 enon? 1 do artigo 79 é
suprimida a referéncia ao artigo 6°

4. Directiva 84/528/CEE do Conselho, de 17 de Setembro -
de 1984, relativa a4 aproximagio das legislacdes dos-
Estados-membros respeitantes as disposi¢des comuns
aos aparelhos de elevagio e de-movimentagio (%); com
a-ultima redacgio que lhe foi dada pela Directiva
87/354/CEE:

No Anexo 1, é suprimido o.ponto 5.1 e no ponto 5.3 ¢
suprimida a referéncia ao ponto 5.1,

5. Directiva 84/530/CEE do Conselho, de 17 de Setembro
1984, relativa a aproximagio das legislagdes dos Esta-
dos-membros respeitantes -as disposi¢bes comuns aos .
aparelhos que utilizam combustiveis gasosos, aos dispo-
sitivos de seguranga e de regulagio do gés destinados a -
estes aparelhos eaos métodos de controlo destes apare-
lhos (1?), com a dltima redac¢io que lhe foi dada pela-
Directiva 87/354/CEE:

(*y JOn°L 202de6.9.1971, p. 1.

(*) JOn® L 192 de 11. 71987, p. 46.
(%) JOn® L 262 de27. 9. 1976, p. 153.
(¢) JOn® L 192 de 11. 7. 1987, p. 43.
(7) JOn° L 43 de 20. 2. 1979, p. 20.
(8) JOn® L 31 de 2. 2. 1984, p. 19.

(°) JO n° L 300 de 19. 11. 1984, p. 72.
(%) JO n° L 300 de 19. 11. 1984, p. 95.
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No Anexo I, é suprimido o ponto 5.1 € no ponto 5.3 é
suprimida a referéncia ao ponto 5.1.

6. Directiva 84/532/CEE do Conselho, de 17 de Setembro
de 1984, relativa 4 harmonizacdo das legislagdes dos
Estados-membros respeitantes -as disposigbes comuns
sobre os materiais e maquinas de estaleiro (1), com a
ultima redacgdo que lhe foi dada pelo Acto de Adesio de
Espanha e de Portugal:

No Anexo I, é suprimido o ponto 4.1 e no ponto 4.3 é
suprimida a referéncia ao ponto 4.1.

(1) JO n° L 300 de 19. 11. 1984, p. 111.

Artigo 2°

Os Estados-membros s3o os destinatarios da presente direc-
tiva.

Feito em Bruxelas, em 21 de Dezembro de 1988.

Pelo Conselho
O Presidente
V. PAPANDREOU :
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DECISAO DO CONSELHO
de 21 de Dezembro de 1988

relativa a aplicagdo proviséria da Acta aprovada que altera o Acordo entre a Comunidade
Econémica Europeia e Hong Kong sobre o comércio de produtos téxteis

(88/666/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econdémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo
1139,

Tendo em conta a proposta da Comissio,

Considerando que, na pendéncia da conclusio dos procedi-
mentos necessdrios A celebragio do Acordo entre a Comu-

nidade Econémica Europeia e Hong Kong sobre o comércio -

de produtos téxteis, rubricado-em 2 de Outubro de 1986,
esse Acordo é aplicdvel provisoriamente desde 1 de Janeiro de

1987, nos termos, quanto 3 Comunidade, da Decisio
88/213/CEE (1);

Considerando que esse Acordo prevé a possibilidade de
reexaminar adaptagbes quantitativas dos contingentes para
certas categorias, a fim de ter em conta a introdugio da
Nomenclatura Combinada;

Considerando que, na sequéncia de consultas entre a Comu-
nidade e Hong Kong, foi rubricada, em 29 de Julho de 1988,
uma Acta aprovada que altera os contingentes dos produtos
das categorias 7 e 78 previstos no Acordo;

Considerando que, na pendéncia da conclusio-dos procedi-
mentos necessirios a celebragio do Acordo e da Acta

aprovada, convém aplicar provisoriamente a Acta aprovada

com efeitos a partir de 1 de Janeiro de 1988, desde que,

reciprocamente, Hong Kong proceda a essa aplicagio provi- -

sdria,

(1) JO n° L 97 de 14. 4. 1988, p. 1.

DECIDE:

Artigo 1°

Na pendéncia da realiza¢do dos procedimentos necessérios 4
sua conclusdo, é aplicada provisoriamente na Comunidade a
Acta aprovada que altera o Acordo sobre o comércio de
produtos téxteis entre a Comunidade Econémica Europeia e
Hong Kong com efeitos a partir de 1 de Janeiro de 1988, sob
reserva de que, reciprocamente, Hong Kong proceda a essa
aplicagio provisoria. '

O texto da Acta aprovada vem anexo a presente decisio. .

Artigo 2°

A Comissdo é convidada a obter o acordo-do Governo de
Hong Kong relativamente & -aplicagdo provisdria da Acta
aprovada referida no artigo 1° e a comunici-lo ao
Conselho.

Feito em Bruxelas, em 21 de Dezembro de¢ 1988.

Pelo Conselbo
O Presidente
V. PAPANDREOU
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AGREED MINUTE
1. Adelegation of the Hong Kong Government and a delegation of the European Community met

in Brussels on 27 July 1988 for consultations on problems arising from the adoption, following
introduction of the harmonized system, of the revised definitions of blouses, both knitted and woven,
as set out in the explanatory notes to the combined nomenclature (CN) Chapters 61 and 62 concerning
shirts, shirt-blouses and blouses for women or girls (category 7). The consultations were conducted in
accordance with Article 14 (3) of the Agreement on Trade in Textile Products between Hong Kong
and the Community initialled on 2 October 1986 in Brussels.

2. Asaresult of the consultations and having regard to the migration of woven tops with shoulder
straps and woven tops without opening from.category 78 to category 7, the two parties agreed to add
the following quantities to the quantitative limits for category 7 established in Annex II of the said
Agreement:

Additional quantity

Year 000 pieces
1988 632
1989 637
1990 642
1991 .. 647

and to deduct the following quantities from the quantitative limits for category 78 established in
Annex Il of the said Agreement: '

Quantity to be deducted

Year Tonnes
1988 52
1989 52
1990 53
1991 53

3. It was further agreed that the regional shares for category 7 for the year 1988 as indicated in the
Annex- to the Community’s Note Verbale No 02728 dated 4 March 1988 will be increased in
consequence of the additional quantity for category 7 referred to in paragraph 2 above by the
following quantities:

Additional quantity
Region ’000 pieces
D 417
F 61
I 1
BNL 19
UK 133
DEN 1

4.  Asregards the regional shares for category 78 for the year 1988 as indicated in the Annex to the
Community’s Note Verbale No 02728 dated 4 March 1988, it was agreed that they will be decreased
in consequence of the quantities to be deducted from category 78 referred to in paragraph 1 above by
the following quantities:

Quantity to be deducted

Region Tonnes
D 34
F 5
BNL

UK 11

Brussels, 28 July 1988.

Delegation -of Delegation of the-
the Hong Kong Government European Economic Community
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DIRECTIVA DO CONSELHO .
de 21 de Dezembro de 1988

que altera pela quarta vez a Directiva 76/768/CEE relativa 4 aproximagio das legislagoes dos
Estados-membros respeitantes aos produtos cosméticos

(88/667/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo
1009,

Tendo em conta a proposta da Comissio (1),
Em coopera¢do com .o Parlamento Europeu (2),

Tendo em conta o parecer do Comité Econémico e So-
cial (3),

Considerando que as sucessivas alteragdes introduzidas nos
anexos da Directiva 76/768/CEE do Conselho (*), com a
ultima redacgio que lhe foi dada pela Directiva 88/233/
CEE (), tornam necessaria uma adaptag¢io dos preceitos da
referida directiva;

Considerando que a experiéncia adquirida desde a adopgao
da Directiva 76/768/CEE mostrou que os preceitos relati-
vos a rotulagem devem ser melhorados e que o prazo previsto

2

no n? 2 do seu artigo 129 ¢ insuficiente,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°
A Directiva 76/768/CEE ¢ alterada do seguinte modo:

1. On®3 do artigo 1° passa a ter a seguinte redacgio:

«3.  Sao excluidos do 4mbito de aplicagio da presente
directiva os produtos cosméticos que contenham uma
das substincias enumeradas no Anexo V. Os Esta-
dos-membros podem aplicar em relagio a esses produtos
os preceitos que entenderem titeis.»

2.” No artigo 42, as alineas ¢) e d) passam a ter a seguinte -

redacgio:

(1) JOn® C86del.4.1987,p. 3:

(2) JOn® C122de 975. 1988, p. 80 e decisio de 14 de Dezembro
de 1988 (ainda n3o publicada no Jornal Oficial).

(3) JO n® C 319 de 30.11. 1987, p. 5:

(*) JO n® L 262 de 27. 9. 1976, p. 169.

(5) JO n° L 105 de 26. 4. 1988, p. 11.

«c) Corantes que ndo constem da primeira parte do
Anexo IV, com excepgdo dos produtos cosméticos
que contenham corantes que apenas se destinem 2
coloragio do sistema piloso;

d) Corantes que constem da primeira parte do Ane-
xo IV n3o utilizados nas condi¢ées indicadas, com
excepg¢do dos produtos cosméticos que contenham
corantes que apenas se destinem & coloragdo -do
sistema piloso.»

O artigo 5° passa a ter a seguinte redacgio:
«Artigo §°

Os Estados-membros admitem a colocagdo no mercado
dos produtos cosméticos que contenham:

a) As substincias enumeradas na segunda parte do..
Anexo III, nos limites e condigdes indicadas, até as
datas constantes da coluna g) do referido anexo;

b) - Os corantes enumerados na segunda parte do Ane-
xo IV, nos limites e condigbes indicadas, até as datas
de admissdo constantes do referido anexo;

c) Os agentes conservantes enumerados na segunda
parte do Anexo VI, nos limites e condi¢bes indicadas
até as datas constantes da coluna f) do referido
anexo. Todavia, algumas dessas substincias podem
ser . utilizadas- noutras concentra¢bes para fins
especificos resultantes da apresentagio do pro-
duto;

d) Osfiltros ultravioletas enumerados na segunda parte
do Anexo VII, nos limites € condigées indicadas, até

as datas constantes da coluna f) do referido
anexo.

Nessas datas, essas substincias, corantes, agentes con-
servantes e filtros ultravioletas sio:

— ou definitivamente admitidos,

— ou definitivamente proibidos (Anexo II),

— ou mantidos durante um prazo determinado na
segunda parte dos Anexos III, IV, VI e VII,
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— ou suprimidos em todos os anexos, em fungio da
avaliagdo das informagdes cientificas disponiveis ou
porque deixaram de ser utilizados.»

O artigo 6° passa a ter a seguinte redac¢io:
«Artigo 6°

1.  Os Estados-membros tomario todas as disposi-
¢des necessdrias para que os produtos cosméticos nio
possam ser colocados no mercado sem que o recipiente e
a embalagem mencionem em caracteres indeléveis, facil-
mente legiveis e visiveis, as seguintes indicages:

a). O nome ou a firma e o endereco ou sede social do
fabricante. ou-do responsavel pela colocagio no
mercado do produto cosmético, - estabelecido na

Comunidade. Estas indicagbes podem ser abreviadas-

na medida em que a abreviatura permita, de um
modo geral, identificar a empresa. Os Estados-mem-
bros podem exigir a indicagdo do pais de origem
relativamente aos produtos fabricados fora da
Comunidade;

b) O contetido nominal no momento do acondiciona-
mento, indicado em peso ou em volume, excepto
para as embalagens que contém menos de 5 g ou
menos de § ml, as amostras gratuitas e as doses
individuais; no que respeita as pré-embalagens, que
sdo geralmente comercializadas por conjunto de
unidades e para as quais a indicagdo do peso ou do
volume n3o é significativa, o conteido pode nio ser
indicado, desde que o nimero de unidades seja
referido na embalagem. Esta indicagdo ndo é neces-
saria quando o nimero de unidades for facil de
determinar do exterior ou. se, habitualmente, o
produto for comercializado por unidade;

c) A data de durabilidade minima. A data de durabili-
dade minima dé um produto cosmético é a data até 2

qual esse produto, conservado em condi¢es adequa- -

das, continua a preencher a sua fungio inicial e se
mantém, nomeadamente, em conformidade com o
artigo 2° :

A data de durabilidade minima ¢é apresentada pela
indicagdo: “A utilizar de preferéncia antes do fim
de . . .” seguida:

— quer da prépria-data,

— quer da-indica¢do do sitio onde figura na rotula-
gem.

Se necessario, essas indicagdes serdo completadas
pela referéncia das condig¢bes cuja observancia per-
mite assegurar a durabilidade indicada.

A data é composta pela indicagio do més e do ano, de
modo claro e por essa ordem. Para os produtos
cosméticos cuja durabilidade minima exceda os
trinta meses, n3o é obrigatoria a indicagio da data de
durabilidade;

1.
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d) . As precaugdes especiais a tomar aquando da utiliza-
¢io e, nomeadamente, as que sdo indicadas-na
coluna relativa a:“condi¢es de utilizagdo e adver-
téncias a fazer obrigatoriamente na rotulagem” dos
Anexos III, IV, VI e VII que devem constar no
recipiente e na embalagem, bem como eventuais
indicag¢des sobre cuidados especiais a observar rela-
tivamente aos produtos cosméticos para utiliza¢do
profissional, nomeadamente destinados a cabeleirei-
ros. Em caso de impossibilidade pratica, essas
indicagbes devem figurar na literatura junta, com
uma indicagio abreviada no recipiente e na embala-
gem, remetendo o consumidor para as indicagbes
referidas;

e) - O nimero de lote de fabrico ou a referéncia que
permita identificar o fabrico. Em caso de impossibi-
lidade pratica devido as dimensdes reduzidas. dos
produtos cosméticos, tal indicagio deve figurar
apenas na embalagem.

2.  Para os produtos cosméticos nio previamente

embalados ou para os produtos cosméticos embalados

nos locais de venda a pedido do.comprador, ou previa-
mente embalados com vista 4 sua venda imediata, os

Estados-membros adoptario as regras segundo as quais

serio apresentadas as indicagbes previstas no n¢ 1.

3.,  Os Estados-membros tomario todas as disposi-
¢Oes necessarias para que na rotulagem a apresentagdo
para venda e publica¢io relativa aos produtos cosméti-
cos, o texto, as denominagbes, marcas, imagens ou
outros sinais, figurativos ou nio, ndo sejam utilizados
para atribuir-a esses produtos caracteristicas que nido
possuem.» '

O n? 2 do artigo 122 passa a ter a seguinte redacgdo:

«2. A Comissdo consultard no mais curto prazo os
Estados-membros interessados, apds o que emitird sem
tardar o seu.parecer e tomard as medidas adequadas.»

A segunda parte do Anexo III passa a ser a primeira parte
do Anexo IV.

A primeira parte do Anexo IV passa a ser a segunda parte
do Anexo III.

Artigo 2°

Os Estados-membros tomario todas as medidas neces-

sarias para que, a partir de 1 de Janeiro de 1992, nem os
fabricantes nem os importadores estabelecidos na Comuni-
dade coloquem no mercado produtos cuja rotulagem nio
observe o disposto na presente directiva.

2.

Os Estados-membros tomario todas as medidas neces-

sirias para que os produtos referidos no n® 1 deixem
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de poder ser vendidos ou cedidos ao consumidor final apés
31 de Dezembro de 1993.

Artigo 3°

1. Os Estados-membros porio em vigor as disposi¢des
legislativas, regulamentares e administrativas necessérias
para dar cumprimento A presente directiva o mais tardar até
31 de Dezembro de 1989. Desse facto informario imediata-
mente a Comissao.

2.  OsEstados-membros comunicario a Comissio o texto
das disposi¢des de direito interno que adoptarem no 4mbito
regido pela presente directiva.

Artigo 4°

Os Estados-membros sdo os destinatarios da presente direc-
tiva.

Feito em Bruxelas, em 21 de Dezembro de 1988.

Pelo Conselbo
O Presidente
V. PAPANDREOU
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