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Publicacio de uma comunicagio relativa a aprovacio de uma alteracio normalizada do caderno de
especificacdes de uma denominacio do setor vitivinicola a que se refere o artigo 17.°, n.* 2 e 3, do
Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da Comissio

(C/2024/1620)

A presente comunica¢do é publicada nos termos do artigo 17.°, n.° 5, do Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da
Comissio (').

COMUNICACAO DA APROVACAO DE UMA ALTERACAO NORMALIZADA
«Ledn»
PDO-ES-A0882-AM04
Data da comunicagio: 15.11.2023
DESCRICAO E MOTIVOS DA ALTERACAO APROVADA
1. Adaptacgio das caracteristicas analiticas dos vinhos brancos e rosados envelhecidos

Descricao:

Especificam-se os pardmetros fisico-quimicos e organoléticos dos vinhos brancos e rosados envelhecidos,
distinguindo-os dos vinhos néo envelhecidos.

Esta alteracdo diz respeito sec¢do 2, alineas a) e b), «Caracteristicas analiticas do produto», do caderno de especificagdes
e ao ponto 4 do documento dnico.

Tipo de alteragio: normalizada (com alteragdo do documento tnico). Considera-se, pois, que ndo se enquadra em
nenhum dos tipos previstos no artigo 105.% n.° 2, do Regulamento (UE) 1308/2013 (OCM Unica). Na realidade,
mantém-se as mesmas caracteristicas e perfil descritos na ligagdo a zona, resultantes da interagdo entre fatores
naturais e humanos.

Motivo:

O caderno de especificagdes permitia a produgdo de vinhos brancos e rosados envelhecidos, mas este tipo de
produgdo ndo era adequado para analisar pardmetros fisico-quimicos, uma vez que alguns, como a acidez volatil,
podem ser condicionados pelo processo de envelhecimento.

No caso em aprego, a acidez volatil definida para os vinhos tintos envelhecidos foi retomada para a produgio de
vinhos brancos e rosados envelhecidos.

2. Introducio de novas tipologias de vinhos, meio-doce e doce na Categoria 1, «Vinho»

Descricao:

Tendo em conta as exigéncias do mercado e os processos de produgio utilizados nas caves situadas na drea geografica
da DOP «Ledny, é necessdrio integrar a produgdo de vinhos doces e de vinhos meio-doces nos vinhos abrangidos por
esta denominacio.

Do mesmo modo, as suas caracteristicas fisico-quimicas e organoléticas devem ser definidas, pelo menos, em fungio
dos pardmetros exigidos pelo Regulamento de Execugdo (UE) 2019/34 da Comissdo, de 17 de outubro de 2018, que
estabelece normas de aplicagio do Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho. As
praticas enoldgicas devem ser adaptadas para ter em conta a produgio de vinhos doces e meio-doces.

A alteragdo diz respeito as sec¢des 2, alineas a) e b), 3.b) e 8.b3) do caderno de especificagdes e aos pontos 4 € 5.1 do
documento tnico.

Tipo de altera¢do: normalizada (com alteragdo do documento tnico). Como referido na descricio anterior, estas
alteracdes ndo afetam as caracteristicas essenciais dos vinhos abrangidos pela DOP «Leén», resultantes da
convergéncia dos fatores naturais e humanos. Estes vinhos conservam o carater especifico dos vinhos da zona, uma
vez que sdo produzidos a partir das mesmas castas autorizadas e distinguem-se apenas pela presenca de um teor de
aglcares mais elevado. Estas altera¢Bes ndo afetam a relacdo, uma vez que a maior parte destes vinhos jd sdo
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produzidos na drea da DOP, a fim de satisfazer as novas exigéncias do mercado. Considera-se, pois, que esta alteragio
ndo se enquadra em nenhum dos tipos previstos no artigo 105.°, n.> 2, do Regulamento (UE) 1308/2013 (OCM
Unica).

Motivo:

Estes vinhos jd eram produzidos pelas adegas da zona a partir de uvas provenientes de vinhedos protegidos, com
castas autorizadas e em adegas registadas, mas ndo podiam ser comercializados com a denomina¢do de origem
protegida «Ledn» por ndo estarem incluidos no caderno de especificacdes.

Os vinhos foram analisados para verificar o cumprimento dos pardmetros de qualidade fisico-quimicos e
organoléticos associados aos vinhos abrangidos pela DOP «Ledn». Mantém as caracteristicas associadas as castas
autorizadas, incluindo as castas prieto-picudo e albarin, bem como o caréter especifico dos vinhos da DOP «Le6n», mas
distinguem-se pela presenga de um teor de agticares mais elevado.

Estes novos tratamentos pertencem a mesma categoria de «vinho», em conformidade com as categorias de vinhos
estabelecidas no anexo VII, parte II, do Regulamento (CE) n.° 1308/2013. Estas novas elaboragdes estdo em
conformidade com a legislagdo em vigor e com as exigéncias do mercado.

Inclusio de uma nova casta de uva tinta para elaboragio de vinhos protegidos pela denominagio de origem
«Leén»: casta Negro-Sauri

Descricao:

Inclui-se a casta tinta autorizada negro-sauri: casta autdctone e minoritdria presente na drea geografica da denominagio
de origem «Ledn».

A alteragio diz respeito as secgdes 3, alinea c), «Restricdes a vinificagdo», e 6) «Castas de uva», do caderno de
especificagdes e aos pontos 5.1 e 7 do documento tnico.

Tipo de alteragdo: normalizada (com alteragdo do documento tinico). Considera-se, pois, que ndo se enquadra em
nenhum dos tipos previstos no artigo 105.%, n.° 2, do Regulamento (UE) 1308/2013 (OCM Unica). Na realidade,
mantém-se as mesmas caracteristicas e perfil descritos na ligagdo a zona, resultantes da interagdo entre fatores
naturais e humanos.

Motivo:

Um dos objetivos da Denominagdo de Origem é incentivar a transformagdo das vinhas antigas através da manutengdo
de variedades autéctones, a fim de evitar a perda de diversidade genética. Uma base genética ampla ndo s6 € essencial
para a sobrevivéncia das vinhas face a novas pragas, doengas e restri¢des edafoclimaticas, mas também contribui para
diferenciar os vinhos e trazer caracteristicas especificas para experimentar e inovar na sua qualidade.

A negro-sauri é considerada uma casta minoritéria da DOP «Le6n» e identificada como sinénimo da variedade merenzao.
Caracteriza-se por um crescimento médio, maturagdo precoce e uma produgdo moderada, com menor colora¢io do
que outras castas tintas. £ sensivel ao oidio e também a podridio nobre (Botrytis), devido a compacidade dos cachos,
muitas vezes de tamanho médio a pequeno, com uvas médias a grandes e bons rendimentos. E ainda delicada e
sensivel as doengas. A maturagdo ¢ irregular e rdpida, o que exige toda a atencdo no final da vindima. Embora
amadureca bem, é muito fino e elegante.

Foram realizados vérios estudos de apoio a relagdo entre a casta minoritdria negro-sauri e a drea geografica da DOP
«Lebn» e a adaptagdo dos seus vinhos a qualidade da DOP «Ledn», pelo que se considera adequado e necessario incluir
esta casta como casta autorizada no caderno de especificagdes da DOP «Ledn», a fim de preservar o patriménio das
nossas vinhas autdctones.

Condigdes de envelhecimento

Descricao:

Suprime-se o requisito relativo a idade dos barris de carvalho e a obrigagio de contabilizar o envelhecimento a partir
de 1 de novembro do ano de vindima. Importa igualmente esclarecer que os vinhos rosados e brancos podem também
ostentar as mencoes «Crianza», «Reserva» e «Gran Reserva.
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A alteragdo diz respeito as secgdes 3, alinea b3), e 8, alinea b3), do caderno de especificagdes e ao ponto 5.1 do
documento tinico.

Tipo de alteracio: normalizada (com alteragio do documento dnico). A alteragdo diz respeito apenas as condigdes de
envelhecimento estabelecidas no caderno de especificacdes, em conformidade com as regras em vigor. A alteracdo ndo
estd incluida em nenhum dos tipos referidos no artigo 105.%, n.° 2, do Regulamento (UE) n.° 1308/2013 (OCM Unica).

Motivo:
A qualidade dos vinhos produzidos na drea geografica da DOP «Le6n» ndo depende diretamente destes dois requisitos.

As mengdes tradicionais de envelhecimento podem ser indicadas no rétulo dos vinhos brancos e rosados, em
conformidade com a artigo 112.°, alinea b), do Regulamento (UE) n.° 1308/2013, desde que os vinhos em causa
respeitem os periodos minimos de envelhecimento previstos.

5. Atualizagdo do quadro juridico

Descrigdo:
Na sec¢do «Quadro juridico», a referéncia a uma norma revogada é substituida pela referéncia & norma em vigor.
A alteragdo diz respeito a secgdo 8, alinea a), do caderno de especificagdes e ndo afeta 0 documento tnico.

Tipo de alteragdo: normalizada (sem alteragio do documento tnico). A alteragdo ndo estd incluida em nenhum dos
tipos referidos no artigo 105.°, n. 2, do Regulamento (UE) n.° 1308/2013 (OCM Unica).

Motivo:

Pretende-se atualizar as referéncias a legislagao.

6. Atualizacio da seccio relativa aos controlos

Descricdo:
O Conselho Regulador da DOP «Leén» € agora o organismo delegado de controlo.
A alteragdo diz respeito a secgdo 9, alinea a), do caderno de especificagdes e ndo afeta 0 documento tinico.

Tipo de alteragdo: normalizada (sem alteragdo do documento tinico). Apenas se altera o organismo responsével pela
verificagdo do caderno de especificagdes, em conformidade com as regras em vigor. A alteracdo ndo estd incluida em
nenhum dos tipos referidos no artigo 105.%, n.° 2, do Regulamento (UE) n.° 1308/2013 (OCM Unica).

Motivo:

O Conselho Regulador da DOP «Leén» foi acreditado pela norma ISO/IEC 17065:2012. Na sequéncia dessa
acreditagdo, a autoridade competente, o Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn, delegou no Conselho
Regulador tarefas de controlo, em conformidade com o artigo 116.>-A do Regulamento (UE) n.° 1308/2013 (OCM
Unica).

DOCUMENTO UNICO
1. Nome(s)

Lebn

2. Tipo de indicacio geogrifica

DOP - Denominagido de Origem Protegida

3. Categorias de produtos vitivinicolas

1. Vinho
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Descrigdo do(s) vinho(s)
1.  Vinho - Vinhos brancos envelhecidos e ndo envelhecidos

BREVE DESCRICAO TEXTUAL

Os vinhos brancos produzidos a partir das castas albarin-blanco, verdelho e godelho sdo frescos e complexos,
apresentando grande equilibrio gustativo e aromatico.

* Titulo alcoométrico total mfnimo: 10,5 % vol.

* Acidez voldtil méxima do vinho branco envelhecido: 0,7 gramas por litro até 10 % vol., mais 0,06 gramas por litro
por cada grau de dlcool que exceda os 10 % vol.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 10,5

Acidez total minima 4,3 em gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro) 11,67

il“eor méximo de diéxido de enxofre total (miligramas por 160

itro)

2. Vinho - Vinhos rosados envelhecidos e ndo envelhecidos

BREVE DESCRICAO TEXTUAL

Os vinhos rosados da casta prieto-picudo sdo extremamente aromadticos, frescos (acidez natural elevada), muito
encorpados e bem estruturados na boca (relagio equilibrada entre o dlcool e a acidez).

* Titulo alcoométrico total minimo: 11 % vol.

* Acidez volatil mdxima do vinho rosado envelhecido: 0,7 gramas por litro até 10 % vol., mais 0,06 gramas por litro
por cada grau de dlcool que exceda os 10 % vol.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total méximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 11

Acidez total minima 4,3 em gramas por litro, expressa em 4cido tartdrico
Acidez voldtil mdxima (miliequivalentes por litro) 11,67

ifeor maéximo de didxido de enxofre total (miligramas por 160

itro)

3. VINHO - Vinho tinto

BREVE DESCRICAO TEXTUAL

Grande intensidade cromatica, aromadticos (frutos vermelhos e frutos negros), carnudos e encorpados, ligeiramente
adstringentes, persistentes.
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* Titulo alcoométrico total minimo: 11,5 % vol.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total méximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

11,5

Acidez total minima

4,3 em gramas por litro, expressa em 4cido tartdrico

Acidez volatil méxima (miliequivalentes por litro)

11,67

Teor méaximo de diéxido de enxofre total (miligramas por
litro)

150

4.  VINHO - Vinhos tintos envelhecidos

BREVE DESCRICAO TEXTUAL

Conservam as caracteristicas da casta (prieto-picudo), sendo contudo mais complexos e menos adstringentes. S3o

equilibrados, tinicos e tém um final persistente.

* Titulo alcoométrico total minimo: 12 % vol.

* O teor méximo de dcido acético é calculado do seguinte modo: 0,7 gramas por litro até 10 % vol., mais 0,06 gramas

por litro por cada grau de alcool que exceda os 10 % vol.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total méximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

12

Acidez total minima

4,3 em gramas por litro, expressa em 4cido tartdrico

Acidez volatil méxima (miliequivalentes por litro)

Teor maximo de didxido de enxofre total (miligramas por
litro)

150

5. Vinho — Vinhos meio-doces — Brancos, rosados e tintos

BREVE DESCRICAO TEXTUAL

Os vinhos meio-doces sdo muito arométicos, frescos (acidez natural elevada), equilibrados em relagdo ao seu titulo

alcoométrico, acidez e teor de acticares residuais.

* Titulo alcoométrico total minimo: 9 % vol.

* Aglcares totais, expressos em gramas de glucose + frutose: > 18 gfl e < 45 g/l

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total méximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

9

Acidez total minima

3,5 em gramas por litro, expressa em dcido tartdrico

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1620/oj



PT

JO C de 16.2.2024

5.1.

Acidez volatil méxima (miliequivalentes por litro) 13,33
Teor méaximo de diéxido de enxofre total (miligramas por 200
litro)

6. Vinho — Vinhos doces — Brancos, rosados e tintos

BREVE DESCRICAO TEXTUAL

Os vinhos doces sdo muito aromdticos, frescos (acidez natural elevada), equilibrados em relagdo ao seu titulo
alcoométrico, acidez e teor de acticares residuais.

* Titulo alcoométrico total minimo: 9 % vol.

* Aglcares totais, expressos em gramas de glucose + frutose: > 45 g/l

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 9

Acidez total minima 3,5 em gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro) 13,33

il“eor méximo de diéxido de enxofre total (miligramas por 200

itro)

Prdticas vitivinicolas
Prdticas enoldgicas especificas

Prética enoldgica especifica

— Titulo alcoométrico minimo provével das uvas: 11,5 % (tintas); 10,5 % (brancas).

— Rendimento mdximo da extragdo: 74 1 por 100 kg de uvas.

— Para os vinhos destinados a utilizacio das meng¢des «CRIANZA», «(RESERVA» ou «GRAN RESERVA».

— Os vinhos doces e meio-doces sdo produzidos conservando parte dos agticares naturais das uvas, com interrupgio
da fermentagdo alcodlica através de sistemas autorizados pela legislacdo em vigor.

Restricdo aplicdvel a vinificacdo
— O vinho branco é produzido a partir de uvas das castas brancas verdejo, albarin-blanco e godelho.

— O vinho rosado é produzido a partir de, pelo menos, 60 % das castas tintas principais prieto-picudo, mencia efou
negro-sauri. Os restantes 40 % correspondem as castas tintas autorizadas: tempranillo e garnacha e/ou castas brancas.

— O vinho tinto é produzido a partir de, pelo menos, 60 % das castas tintas principais prieto-picudo, mencia efou
negro-sauri. Os restantes 40 % podem ser repartidos entre as castas tintas acima descritas.

Prética de cultivo:

1. A densidade de plantagdo, para as castas tintas e brancas, é¢ de 1 100 a 4 000 cepas por hectare, tanto para a
conducio em vaso como para a conducdo em espaldeira. Estes métodos de condugdo, bem como as suas
variantes, terio um limite méximo de 40 000 gomos férteis por hectare.
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5.2. Rendimentos mdximos

1. Castas brancas conduzidas em vaso
7 000 quilogramas de uvas por hectare
51,80 hl por ha

2. Castas brancas conduzidas em espaldeira
10 000 quilogramas de uvas por hectare
74 hl por ha

3. Castas tintas conduzidas em vaso
6 000 quilogramas de uvas por hectare
44,44 hl por ha

4. Castas tintas conduzidas em espaldeira
8 000 quilogramas de uvas por hectare

59,20 hl por ha

6. Area geogrifica delimitada
— Provincia de Ledo:

Algadefe, Alija del Infantado, Antigua (La), Ardén, Armunia (Pd.), Bafieza (La), Bercianos del Piramo, Bercianos del
Real Camino, Burgo Ranero (El), Cabreros del Rio, Calzada del Coto, Campazas, Campo de Villavidel, Castilfalé,
Castrocalbén, Castrotierra de Valmadrigal, Cebrones del Rio, Cimanes de la Vega, Corbillos de los Oteros, Cubillas
de los Oteros, Chozas de Abajo, Fresno de la Vega, Fuentes de Carvajal, Gordaliza del Pino, Gordoncillo, Grajal de
Campos, Gusendos de los Oteros, Izagre, Joarilla de las Matas, Laguna de Negrillos, Matadeén de los Oteros,
Matanza, Onzonilla, Pajares de los Oteros, Palacios de la Valduerna, Pobladura de Pelayo Garcia, Pozuelo del
Paramo, Quintana del Marco, Quintana y Congosto, Riego de la Vega, Roperuelos del Paramo, Sahagiin, San
Adridn del Valle, San Esteban de Nogales, San Milldn de los Caballeros, Santa Cristina de Valmadrigal, Santa Elena
de Jamuz, Santa Maria del Monte Cea, Santas Martas, Santovenia de la Valdoncina, Toral de los Guzmanes,
Valdemora, Valderas, Valdevimbre, Valencia de Don Juan, Valverde Enrique, Vallecillo, Vega de Infanzones,
Villabraz, Villademor de la Vega, Villamandos, Villamafan, Villamontdn de la Valduerna, Villamoratiel de las
Matas, Villanueva de las Manzanas, Villaornate y Castro, Villaquejida, Villaturiel e Zotes del Piramo.

— Provincia de Valladolid:

Becilla de Valderaduey, Bustillo de Chaves, Cabezén de Valderaduey, Castrobol, Castroponce, Cuenca de Campos,
Mayorga, Melgar de Abajo, Melgar de Arriba, Monasterio de Vega, Quintanilla del Molar, Roales de Campos,
Saclices de Mayorga, Santervas de Campos, Unién de Campos (La), Valdunquillo, Villacid de Campos, Villagémez
la Nueva e Villalba de la Loma.

7.  Castas de uva de vinho
Albarin-blanco
Garnacha-tinta
Godello
Mencia
Merenzao — negro-saur{
Prieto-picudo
Tempranillo

Verdejo
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Descrigdo da(s) relacio(des)

VINHO

1. Quando falamos de vinhos produzidos a partir da casta prieto-picudo, salientamos invariavelmente a frescura dos
vinhos rosados e a qualidade dos vinhos tintos. Estes atributos resultam das caracteristicas organoléticas das uvas,
que decorrem, por sua vez, das condi¢des climaticas da zona, das caracteristicas dos solos e da influéncia dos
fatores humanos.

2. Na descrigdo do clima do territério, destacimos vérios aspetos que permitem compreender o motivo pelo qual a
casta prieto-picudo, a base dos vinhos da DOP «Ledn», é diferente e Gnica:

— A luz de que desfrutam o dossel e os bagos durante o periodo de verio facilita o trabalho de fotossintese da
planta, favorecendo a acumulagio de agticares e de polifenéis, responsaveis pelas cores quentes e intensas dos
vinhos rosados e tintos.

— As diferengas de temperatura entre o dia e a noite durante o vero (térridas durante o dia, muito baixas durante
a noite), permitem que a planta realize o processo de respiragdo celular que favorece o desenvolvimento da
acidez natural, tio caracteristica das uvas. Os valores de acidez rondam os 5,5 g/l de 4cido tartdrico no mosto,
que se vird a traduzir na frescura dos vinhos rosados.

Estas diferengas de temperatura favorecem igualmente o bom desenvolvimento e acumulagdo de polifendis nos
bagos, gracas ao elevado niimero de horas de sol de que beneficiam os nossos vinhedos no verdo.

— Saliente-se ainda a grande intensidade aromatica dos vinhos produzidos a partir da casta prieto-picudo. Para que
os vinhos apresentem estas caracteristicas aromdticas, as peliculas devem acumular, em quantidade suficiente,
os terpenos responsdveis pelos aromas, motivo pelo qual sdo fundamentais as temperaturas elevadas de veréo.

— Estas temperaturas elevadas durante o verdo, juntamente com o elevado nimero de horas de sol, favorecem a
atividade fotossintética, permitindo a acumula¢do de acticares nos bagos, que se traduzird, por sua vez, num
titulo alcoométrico elevado. Este fator, associado aos valores de acidez natural elevada da casta, permite aos
viticultores e vinicultores da denominacio produzir vinhos tintos jovens e frescos e vinhos tintos com grande
capacidade de envelhecimento.

— Os periodos outonais da drea geogréfica sdo geralmente amenos e um tanto chuvosos, condi¢do essencial para
um bom final de matura¢do das uvas, que se revelard mais tarde no equilibrio entre o titulo alcoométrico, a
acidez e os polifendis.

— Para combater a irregularidade de produgdo da casta prieto-picudo, os viticultores recorrem a chamada poda
longa, tal como refere o caderno de especificagdes, favorecendo e regulando deste modo a produgio e
obtendo uvas de alta qualidade.

— Os virios tipos de solos descritos caracterizam-se todos pelo baixo teor de matéria organica. Este fator é
decisivo para uma producdo de qualidade, tanto nas castas tintas como brancas. As castas brancas, em
particular, s3o extremamente aromaticas, gragas a leveza dos solos, com baixo teor de matéria orgénica e de
argila, excelentes condi¢des de drenagem interna, uma aceitdvel capacidade de retengdo hidrica, facilidade de
arejamento e penetragdo das raizes, baixo teor de sais minerais, profundidade e um teor de calcdrio adequado.
Todas estas condigdes sdo essenciais para a produgdo de vinhos brancos de alta qualidade.

— H4 que salientar, por tltimo, a produgio de vinhos rosados segundo a técnica do «madreo», exclusiva da nossa
zona. Muitas das adegas, para além da produgdo tradicional, reservam habitualmente alguns litros de mosto a
esta técnica de vinificacdo.
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9.  Outras condicdes essenciais (acondicionamento, rotulagem, outros requisitos)
Quadro juridico:
Na legislagdo nacional
Tipo de condi¢io adicional:
Engarrafamento na drea geografica delimitada
Descrigdo da condicio:

O processo de elaboragio do vinho compreende o engarrafamento e o envelhecimento em garrafa, pelo que as
caracteristicas organoléticas descritas no caderno de especificacdes s6 podem ser garantidas se todas as operacdes de
manuseamento do vinho forem realizadas na zona de produgdo. Consequentemente, a fim de preservar a qualidade,
garantir a origem e assegurar o controlo — tendo em conta que o engarrafamento dos vinhos abrangidos pela DOP
«Lebn» constitui um dos pontos determinantes para a preservagdo das caracteristicas adquiridas durante o processo
de elaboragdo e de envelhecimento definidos no caderno de especificagdes —, esta operacdo deve ser efetuada nas
adegas da drea de produgdo identificada neste caderno, nas respetivas instalagdes de engarrafamento.

Quadro juridico:

Na legislagdo nacional

Tipo de condicdo adicional:

Disposi¢des adicionais relativas a rotulagem
Descri¢do da condicio:

— A mengio tradicional «denominacién de origen», pode figurar no rétulo em vez da mengio «denominacién de
origen protegidar.

— E obrigatéria no rétulo a indicagdo do ano de colheita, mesmo para os vinhos nio envelhecidos.

— Podem figurar nos rétulos dos vinhos as seguintes mengdes tradicionais: «Crianza», «Reserva» e «Gran Reservan,
contanto que satisfacam as condigdes estabelecidas pela legislagdo em vigor.

— Pode utilizar-se 0 nome de uma unidade geografica mais pequena do que aquelas que figuram no ponto 4 do
presente caderno de especificagdes (municipios), juntamente com a mengdo «Vino de Pueblo», desde que 85 % das
uvas usadas na producdo do vinho protegido sejam provenientes de parcelas situadas nesse municipio.

Hiperligacio para o caderno de especificacdes
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