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II

(Comunicagdes)

COMUNICACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO
EUROPEIA

COMISSAO EUROPEIA

Nio oposi¢io a uma concentracio notificada

(Processo M.11072 — BLACKROCK | MUBADALA | GOLDMAN SACHS | EQUITIX | CALISEN |
MAPLECO)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 215/01)

Em 2 de junho de 2023, a Comissdo decidiu ndo se opor a concentragio notificada e declard-la compativel com o mercado
interno. Esta decisdo baseia-se no artigo 6.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (!). O texto
integral da decisdo apenas estd disponivel na lingua inglesa e serd tornado publico ap6s terem sido suprimidos quaisquer
segredos comerciais que possa conter. Poderd ser consultado:

— no sitio web Concorréncia da Comissdo, na secgdo consagrada a politica da concorréncia (http://ec.europa.eu/
[competition/mergers/cases|). Este sitio permite aceder as decisdes respeitantes as operagdes de concentragio a partir
da denominacdo da empresa, do niimero do processo, da data e do setor de atividade,

— em formato eletr6nico, no sitio Web EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=pt), que proporciona o
acesso em linha ao direito da UE, através do nimero de documento 32023M11072.

() JOL 24 de29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt
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I\Y
(Informagdes)
INFORMACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO
EUROPEIA
Taxas de cimbio do euro (')
16 de junho de 2023
(2023/C 215/02)
1 euro =
Moeda Taxas de cambio Moeda Taxas de cambio
usD délar dos Estados Unidos 1,0966 CAD  ddlar canadiano 1,4500
JPY iene 154,65 HKD  délar de Hong Kong 8,5799
DKK coroa dinamarquesa 7,4505 NZD  délar neozelandés 1,7591
GBP libra esterlina 0,85428 | SGD dodlar singapurense 1,4647
SEK coroa sueca 11,5925 KRW  won sul-coreano 1397,67
CHF franco sui¢o 0,9770 ZAR  rand 19,9021
ISK coroa islandesa 149,50 CNY iuane 7,8100
NOK coroa norueguesa 11,5170 IDR rupia indonésia 16 387,75
BGN lev 1,9558 | MYR  ringgit 5,0603
CZK coroa checa 23,817 PHP  peso filipino 61,246
HUF forint 373,00 RUB rublo
PLN zl6ti 4,4728 THB baht 37,953
RON leu romeno 4,9610 BRL real 5,2790
TRY lira turca 25,9491 MXN  peso mexicano 18,7771
AUD dolar australiano 1,5941 INR rupia indiana 89,7953

() Fonte: Taxas de cimbio de referéncia publicadas pelo Banco Central Europeu.
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COMISSAO ADMINISTRATIVA PARA A SEGURANCA SOCIAL DOS TRABALHADORES
MIGRANTES
Taxa de conversio monetdria pela aplicacio do Regulamento (CEE) n.o 574/72 do Conselho
(2023/C 215/03)
N.os 1, 2 e 4 do artigo 107.0 do Regulamento (CEE) n.o 574/72
Periodo de referéncia: Abril de 2023
Periodo de aplicacdo: Julho, agosto de setembro de 2023
abr-23 EUR BGN CZK DKK HRK HUF PLN
1 EUR = 1 1,95580 23,4369 7,45179 375,336 4,63201
1 BGN = 0,511300 1 11,9833 3,81010 191,909 2,36835
1CZK = 0,0426678 0,0834496 1 0,317952 16,0148 0,197638
1 DKK = 0,134196 0,262460 3,14513 1 50,3686 0,621597
1 HRK =
1 HUF = 0,00266428 | 0,00521080 | 0,0624424 | 0,019854 1 0,0123410
1PLN = 0,215889 0,422236 5,05977 1,60876 81,0309 1
1 RON = 0,202573 0,396192 4,74768 1,50953 76,0329 0,938320
1 SEK = 0,088207 0,172515 2,06729 0,657299 33,1072 0,408575
1 GBP = 1,13488 2,21960 26,5981 8,45690 425,962 5,25678
1 NOK = 0,086816 0,169794 2,03469 0,646932 32,5850 0,402131
118K = 0,00668350 | 0,0130716 0,156640 0,0498041 2,50856 0,030958
1 CHF = 1,015681 1,98647 23,8044 7,56865 381,222 4,70465
Fonte: BCE
abr-23 RON SEK GBP NOK ISK CHF
1EUR = 4,93649 11,33699 0,881150 11,51867 149,622 0,98456
1 BGN = 2,52403 5,79660 0,450532 5,88949 76,5018 0,503406
1CZK = 0,210629 0,483724 0,037597 0,491476 6,38405 0,0420090
1 DKK = 0,662457 1,52138 0,118247 1,54576 20,0787 0,132124
1 HRK =
1 HUF = 0,0131522 0,0302049 0,00234763 0,0306889 0,398635 0,00262315
1PLN = 1,065735 2,44753 0,190231 2,48675 32,3018 0,212556
1 RON = 1 2,29657 0,178497 2,33337 30,3094 0,199445
1 SEK = 0,435432 1 0,0777234 1,01602 13,1977 0,086845
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abr-23 RON SEK GBP NOK ISK CHF
1 GBP = 5,60233 12,8661 1 13,0723 169,803 1,11736
1 NOK = 0,428565 0,984228 0,0764976 1 12,9895 0,085475
1ISK = 0,032993 0,075771 0,00588917 0,0769850 1 0,00658031
1 CHF = 5,01390 11,51477 0,894967 11,69929 151,968 1
Fonte: BCE

Nota: todas as taxas cruzadas que envolvem ISK sdo calculadas usando os dados relativos a taxa ISK/EUR fornecidos pelo

Banco Central da Islandia

referéncia: abr-23 1 EUR em moeda nacional 1 unidade m. nac. em EUR

BGN 1,95580 0,51130
CZK 23,43689 0,04267
DKK 7,45179 0,13420
HRK

HUF 375,33611 0,00266
PLN 4,63201 0,21589
RON 4,93649 0,20257
SEK 11,33699 0,08821
GBP 0,88115 1,13488
NOK 11,51867 0,08682
ISK 149,62222 0,00668
CHF 0,98456 1,01568

Fonte: BCE

Nota: Taxas ISK/EUR calculadas com base em dados do Banco Central da Islandia.

1. O Regulamento (CEE) n.o 574/72 determina que a taxa de conversio numa moeda dos montantes expressos noutra
moeda ¢é calculada pela Comissio com base na média mensal, relativamente ao periodo de referéncia definido no n.o 2,
das taxas de cAmbio de referéncia publicadas pelo Banco Central Europeu.

2. O periodo de referéncia é:

— o més de janeiro, para as cotagdes a aplicar a partir de 1 de abril seguinte,

— o més de abril, para as cotages a aplicar a partir de 1 de julho seguinte,

— o més de julho, para as cotagdes a aplicar a partir de 1 de outubro seguinte,

— o més de outubro, para as cotac¢des a aplicar a partir de 1 de janeiro seguinte.

As taxas de conversdo das moedas serdo publicadas no segundo Jornal Oficial da Unido Europeia (série C) dos meses de

fevereiro, maio, agosto e novembro.
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v

(Avisos)

PROCEDIMENTOS RELATIVOS A EXECU(;AO DA POLITICA DE
CONCORRENCIA

COMISSAO EUROPEIA

Notificacio prévia de uma operacio de concentracio

(Processo M.11119 — GCA | STELLANTIS | ALD | LEASEPLAN)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 215/04)

1. Em 9 dejunho de 2023, a Comissdo recebeu a notificagdo de um projeto de concentragio nos termos do artigo 4.° do
Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho ().

Esta notificagdo diz respeito as seguintes empresas:

— Crédit Agricole Consumer Finance (<CACF», Franca), controlada pelo Crédit Agricole S.A. (<GCA», Franca),

— Stellantis N.V. («Stellantis», Paises Baixos),

— Merrion Fleet Management Limited (<ALD Ireland»), controlada pela ALD S.A. (<ALD», Franga),

— ALD Automotive AS (<ALD Norway»), controlada pela ALD,

— SGALD Automotive — Sociedade Geral de Comércio e Aluguer de Bens, S.A. (<ALD Portugal), controlada pela ALD,
— LeasePlan Ceska republika s.r.o. (<LP Chéquia»), controlada pelo LP Group BV (<LeasePlan», Paises Baixos),

— LeasePlan Finland Oy («LP Finland»), controlada pela LeasePlan,

— LeasePlan Luxembourg S.A. (LP Luxembourg»), controlada pela LeasePlan.

A CACF vai adquirir, na acecdo do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento das Concentragdes, o controlo exclusivo da
totalidade da ALD Ireland, da ALD Norway, da LP Chéquia e da LP Finlandia.

A CACF e a Stellantis vdo adquirir, na acecdo do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), e do artigo 3.°, n.° 4, do Regulamento das
Concentragdes, o controlo conjunto da totalidade da ALD Portugal e LP Luxembourg.

A concentragio serd efetuada mediante a aquisi¢do de agdes.

2. Asatividades das empresas em causa sdo as seguintes:

— A CACF opera no setor do financiamento ao consumo. E controlada pelo GCA, ativo na prestagdo de servicos bancérios
e relacionados com os seguros, incluindo a recolha de ativos, a banca de retalho, a prestacdo de servigos financeiros
especializados e os grandes clientes,

— Stellantis: ativa na concegdo, engenharia, fabrico, distribuicio e venda de veiculos automéveis, componentes e sistemas
de produgio,

— A ALD Ireland, a ALD Norway, a ALD Portugal, a LP Chéquia, a LP Finldndia e a LP Luxembourg exercem atividades de
locagdo operacional e de gestdo de frotas.

(") JOL 24 de 29.1.2004, p. 1 (Regulamento das Concentragdes»).
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3. Apds uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a opera¢do notificada pode estar abrangida pelo ambito de
aplicacdo do Regulamento das Concentragdes. Reserva-se, contudo, o direito de tomar uma decisio definitiva sobre este
ponto.

4. A Comissdo convida os terceiros interessados a apresentarem-lhe as suas eventuais observagdes sobre a operagio
proposta.

O prazo de rececdo das observagdes pela Comissdo é de 10 dias, a partir da data da presente publicacio, indicando sempre a
seguinte referéncia:

M.11119 — GCA | STELLANTIS | ALD | LEASEPLAN

As observagdes podem ser enviadas a Comissdo por correio eletrénico ou por via postal, através dos seguintes contactos:
Enderego eletronico: COMP-MERGER-REGISTRY @ec.europa.eu

Enderego postal:

Comissdo Europeia
Diregdo-Geral da Concorréncia
Registo das Concentragdes
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificacio prévia de uma concentragio

(Processo M.11125 - NETCEED (FORMERLY ETC GROUP) | AMADYS)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 215/05)

1. Em 13 de junho de 2023, a Comissdo recebeu a notificacio de um projeto de concentragido nos termos do artigo 4.°
do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (!).

Esta notificagdo diz respeito as seguintes empresas:

— Parisian Bidco SAS («Netceed», Franga), anteriormente conhecida por ETC Group, controlada pela Cinven Capital
Management (VII) General Partner Limited («Cinven», Guernsey),

— Amadys Group BV (<Amadys», Bélgica).

A Netceed vai adquirir, na acecio do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento das Concentracdes, o controlo exclusivo da
totalidade da Amadys.

A concentragio ¢ efetuada mediante aquisi¢do de agdes.

2. As atividades das empresas em causa sdo as seguintes:

— Netceed: fornecedor de produtos de telecomunicacdes, nomeadamente cabos, acessérios e outros equipamentos, como
equipamento passivo e produtos 6ticos, e servicos aos operadores de telecomunicagdes e aos instaladores de redes de
telecomunicagdes,

— Amadys: fornecedor de equipamento passivo, como cabos, conectores e outras ferramentas, aos operadores de
telecomunicagdes e aos instaladores de redes, bem como aos fornecedores do setor da energia.

3. Apds uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operagdo notificada pode ser abrangida pelo dmbito de
aplicacdo do Regulamento das Concentragdes. Reserva-se, contudo, o direito de tomar uma decisio definitiva sobre este
ponto.

4. A Comissdo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem eventuais observagdes sobre o projeto de
concentragao.

As observagdes devem ser recebidas pela Comissdo no prazo de 10 dias a contar da data da presente publicacdo, indicando
sempre a seguinte referéncia:

M.11125 — NETCEED (FORMERLY ETC GROUP) | AMADYS

As observacdes podem ser enviadas a Comissdo por correio eletrénico ou por correio postal. Utilize os seguintes elementos
de contacto:

Endereco de correio eletronico: COMP-MERGER-REGISTRY @ec.europa.cu
Endereco postal:

Comissdo Europeia
Dire¢do-Geral da Concorréncia
Registo das Concentragdes
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JOL 24 de 29.1.2004, p. 1 (Regulamento das Concentragdes»).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificacio prévia de uma concentragio

(Processo M.11106 — STELLANTIS | MICHELIN | FORVIA | SYMBIO)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 215/06)

1. Em 12 de junho de 2023, a Comissdo recebeu a notificagdo de um projeto de concentragdo nos termos do artigo 4.°
do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (').

Esta notificagdo diz respeito as seguintes empresas:

— PSA Automobiles SA (Franga), controlada em dltima instincia pela Stellantis N.V., sociedade holding do Stellantis Group
(«Stellantis», Paises Baixos),

— Spika SAS (Franca), controlada em dltima instancia pela Compagnie Générale des Etablissements Michelin, sociedade
holding do Michelin Group (a seguir «Michelin», Franga),

— Faurecia Exhaust International (Franga), controlada em dltima instancia pela Faurecia SE, empresa-mde do Forvia Group
(a seguir «Forvia», Franga), e

— Symbio SAS («Symbio», Franga).

A Stellantis, a Michelin e a Forvia vdo adquirir, na acecdo do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), e do artigo 3.°, n.° 4, do Regulamento
das Concentragdes, o controlo conjunto da Symbio.

A concentragio € efetuada mediante aquisicdo de agdes.

2. Asatividades das empresas em causa sdo as seguintes:

— A Stellantis é um fabricante multinacional de equipamento original de veiculos automéveis e distribuidor de veiculos
automéveis,

— A Michelin é um fabricante francés que opera a nivel mundial e se dedica principalmente & produgdo de pneus para
veiculos a motor e aeronaves,

— A Forvia é um fabricante francés, ativo a escala mundial, de pegas para automdveis,

— A Symbio é um fabricante francés de sistemas de pilhas de combustivel e de unidades de poténcia de células de
combustivel.

3. Apés uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operagdo notificada pode ser abrangida pelo dmbito de
aplicacdo do Regulamento das Concentracdes. Reserva-se, contudo, o direito de tomar uma decisdo definitiva sobre este
ponto.

4. A Comissdo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem eventuais observagdes sobre o projeto de
concentragao.

As observagdes devem ser recebidas pela Comissdo no prazo de 10 dias a contar da data da presente publicagdo, indicando
sempre a seguinte referéncia:

M.11106 — STELLANTIS | MICHELIN | FORVIA | SYMBIO

(") JOL 24 de 29.1.2004, p. 1 (Regulamento das Concentragdes»).
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As observacdes podem ser enviadas a Comissdo por correio eletrénico ou por correio postal. Utilize os seguintes elementos
de contacto:

Enderego de correio eletrénico: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu
Enderego postal:

Comissdo Europeia
Dire¢do-Geral da Concorréncia
Registo das Concentragdes
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificacio prévia de uma concentragio
(Processo M.11183 - SSG | ORDINA)

Processo suscetivel de beneficiar do procedimento simplificado

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 215/07)

1. Em 12 de junho de 2023, a Comissdo recebeu a notificagdo de um projeto de concentragdo nos termos do artigo 4.°
do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (!).

Esta notificagdo diz respeito as seguintes empresas:
— Sopra Steria Group SA («SSG», Franca),
— Ordina N.V. («Ordina», Paises Baixos).

A SSG vai adquirir, na ace¢do do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento das Concentragdes, o controlo da totalidade da
Ordina.

A concentragio é efetuada mediante oferta ptiblica de aquisicdo anunciada em 21 de marco de 2023.

2. Asatividades das empresas em causa sdo as seguintes:

— A SSG é uma empresa puiblica de consultoria, servigos digitais e desenvolvimento de software que presta uma vasta gama
de servicos informadticos, incluindo servicos de consultoria e servicos digitais, e fornece software a clientes do mundo
inteiro.

— A Ordina é um fornecedor publico de servicos digitais e de software que oferece servios de consultoria, conce¢io e
desenvolvimento de produtos informéticos a inddstria, aos servicos financeiros e aos clientes do setor publico de toda
a regido do Benelux.

3. Apds uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operagdo notificada pode ser abrangida pelo dmbito de
aplicacdo do Regulamento das Concentragdes. Reserva-se, contudo, o direito de tomar uma decisio definitiva sobre este
ponto.

De acordo com a Comunicagdo da Comissdo relativa a um procedimento simplificado para o tratamento de certas
concentragdes nos termos do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (3), o referido processo é suscetivel de
beneficiar do procedimento previsto na comunicagio.

4, A Comissdo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem eventuais observagdes sobre o projeto de
concentragao.

As observagdes devem ser recebidas pela Comissdo no prazo de 10 dias a contar da data da presente publicagdo, indicando
sempre a seguinte referéncia:

M.11183 - SSG | ORDINA

As observagdes podem ser enviadas a Comissdo por correio eletrénico ou por correio postal. Utilize os seguintes elementos
de contacto:

Endereco de correio eletrénico: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Enderego postal:

Comissdo Europeia
Dire¢do-Geral da Concorréncia
Registo das Concentragdes
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JOL 24 de 29.1.2004, p. 1 («Regulamento das Concentra¢des).
() JO C 366 de 14.12.2013, p. 5.
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OUTROS ATOS

COMISSAO EUROPEIA

Publicacio de um pedido de alteracio do caderno de especificacdes de uma denominacio do setor
vitivinicola, ao abrigo do artigo 105.° do Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Europeu e
do Conselho

(2023/C 215/08)

A presente publicacdo confere o direito de oposigdo ao pedido de alteragdo, nos termos do artigo 98.° do Regulamento (UE)
n.° 1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho (!), no prazo de dois meses a contar da data desta publicacdo.

PEDIDO DE ALTERACAO DO CADERNO DE ESPECIFICACOES
«Tolna | Tolnai»
PDO-HU-A1353-AMO1
Data do pedido: 25.1.2018

1. Normas apliciveis a alteracio

Artigo 105.° do Regulamento (UE) n.° 1308/2013 — Alterado ndo menor

2. Descri¢io e motivos da alteracio

2.1. Alargamento da drea de produgdo especificada no caderno de especificagdes «Tolna/Tolnai»

A drea de producio é alargada aos municipios de Cikd, Fiirged, Németkér, Palfa e Pari, que tém condigdes climaticas e
geogréficas semelhantes as da drea de produgdo delimitada. Devido as propriedades do solo e aos vinhos af
produzidos, estes municipios cumprem os pardmetros estabelecidos no caderno de especificagdes da DOP «Tolnay.

Os municipios acima enumerados pertencem a mesma unidade administrativa da zona delimitada.

Rubrica alterada: Area geogrifica delimitada

2.2. Aumento do niimero de vinhedos registados no caderno de especificagdes «Tolna»

Alargamento da lista de unidades geograficas mais pequenas que podem ser indicadas para incluir o vinhedo de
Kodmon-hegy. Este vinhedo estd localizado na drea de produgdo delimitada, pelo que se justifica autorizar a
utilizacdo do seu nome.

Rubrica alterada: Condigdes complementares

2.3. Inclusdo de uma nova categoria de produto: Vinho frisante gaseificado

Os produtores de vinho comegaram a produzir vinhos frisantes gaseificados em resposta a evolugdo das exigéncias de
mercado. Os desenvolvimentos tecnoldgicos permitiram melhorar a qualidade, levando a um aumento da procura e
da producdo. Os excelentes vinhos da DOP «Tolna» podem ainda ser utilizados na producdo de produtos
homogéneos e de alta qualidade, em conformidade com o caderno de especificagdes.

(") JOL 347 de 20.12.2013, p. 671.
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Rubrica alterada: «Categoria de Produtos Vitivinicolas», «Descricio dos Vinhos», «Préticas enoldgicas especificas»,
«Rendimentos méaximos», «Relagdo com a drea geogréfica» e «Outras Condi¢des».

2.4. Inclusdo de uma nova categoria de produto: Vinho espumante
A procura do mercado e o espirito empreendedor dos viticultores levaram a producdo de varios vinhos espumantes.
Hé muito que se produzem nesta regido viticola vinhos de base para vinhos espumantes. As exploragdes familiares
existentes incluiram os seus proprios vinhos espumantes na sua gama de produtos. As castas enumeradas no caderno
de especificacdes do vinho DOP «Tolna» permitem produzir vinhos espumantes de qualidade particularmente elevada,
garantindo uma qualidade uniforme e superior.

Rubrica alterada: «Categoria de Produtos Vitivinicolas», «Descricdo dos Vinhos», «Préticas enoldgicas especificas»,
«Rendimentos maximos», «Relagdo com a drea geografica» e «Outras Condigdes».

2.5. Novas castas autorizadas: furmint
Os padrdes de consumo de vinho tém vindo a mudar e os produtores esforcam-se por se adaptar s circunstancias. A
proporgio de variedades brancas e aromadticas tem aumentado na zona delimitada. H4 muito que se produzem vinhos
de qualidade fidvel a partir de algumas das castas referidas no presente pedido. Refira-se ainda o facto de a casta furmint
ser uma casta de uva de vinho indigena branca na qual se poderia basear uma campanha uniforme de comercializagio
do vinho.

Rubrica alterada: Principais castas de uva de vinho

2.6. Alteragdo dos municipios exteriores d drea de produgdo delimitada: inclusdo de Varsdd

Uma das adegas do municipio acima referido pretende transformar uvas origindrias da drea delimitada da DOP
«Tolnay.

Rubrica alterada: Condigdes complementares

DOCUMENTO UNICO

1. Nome do produto

Tolna | Tolnai

2. Tipo de indicagio geogrifica

DOP - Denominagido de Origem Protegida

3. Categorias de produtos vitivinicolas
1. Vinho
4. Vinho espumante

9. Vinho frisante gaseificado

4. Descricio do(s) vinho(s)

Categoria 1: Vinho — Branco

A cor dos vinhos brancos varia entre o verde-claro e o amarelo-palha intenso. O nariz distingue-se pelas notas de
citrinos e de frutos de polpa branca. O palato é marcado por uma acidez firme e pronunciada, corpo médio e grau
alcodlico moderado, a que se aliam discretas notas especiadas e florais.
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* Qs pardmetros analiticos ndo incluidos estido em conformidade com a legislagio em vigor.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total méximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

9

Acidez total minima

4,5 g/l, expressa em dcido tartdrico

Acidez volatil méxima (miliequivalentes por litro)

18

Teor méaximo de diéxido de enxofre total (miligramas por
litro)

Categoria 1: Vinho — Rosado

Os vinhos rosados sdo muito variados na cor: vdo do rosa-pdlido, violeta ou salmdo ao vermelho-morango ou
vermelho-framboesa. No nariz, dominam os aromas de frutos vermelhos, como o morango e a framboesa. No
palato, sdo vinhos de corpo leve, que transmitem uma sensagdo de acidez e frescura, predominando as notas tipicas

do nariz.

* Qs pardmetros analiticos ndo incluidos estio em conformidade com a legislagio em vigor.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

9

Acidez total minima

4,5 g, expressa em 4cido tartdrico

Acidez volatil méxima (miliequivalentes por litro)

18

Teor maximo de didxido de enxofre total (miligramas por
litro)

Categoria 1: Vinho — Tinto

Na cor, os tintos vdo do vermelho-rubi-claro ao vermelho-rubi mais carregado e ao vermelho-granada. No nariz, sio
percetiveis notas de frutos vermelhos, como a cereja e 0 morango, mas também de frutos negros e ameixas, ¢ ainda
notas discretas de especiarias, bem como especiarias doces proprias do envelhecimento em barrica de madeira, como
a baunilha e a canela. No palato, o vinho apresenta corpo leve a médio e taninos aveludados.

* Qs pardmetros analiticos ndo incluidos estio em conformidade com a legislagdo em vigor.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total méximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

9

Acidez total minima

4,5 g/l, expressa em dcido tartdrico

Acidez volatil méxima (miliequivalentes por litro)

20

Teor maximo de didxido de enxofre total (miligramas por
litro)

Categoria 4: Vinho espumante — Branco

A cor varia entre o amarelo-pélido e o amarelo-dourado. No nariz, apresenta notas aromdticas primdrias de citrinos e
frutos de carogo, podendo adquirir notas de bolacha, brioche e autdlise durante o envelhecimento. A delicada
efervescéncia produzida pelo dcido carbénico resultante da segunda fermentagdo alcodlica estd presente durante
todas as fases da degustagio.
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* Qs pardmetros analiticos ndo incluidos estido em conformidade com a legislagio em vigor.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total méximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 9
Acidez total minima 4 gfl, expressa em 4cido tartdrico
Acidez volatil méxima (miliequivalentes por litro) 18

Teor méaximo de diéxido de enxofre total (miligramas por
litro)

Categoria 4: Vinho espumante — Rosado

A cor vai da casca de cebola clara ao vermelho-claro. Apresentam aromas e fragrancias de frutos de vermelhos e
discretas notas especiadas, a que se aliam aromas secunddrios e aromas préprios do envelhecimento

* Qs pardmetros analiticos ndo incluidos estio em conformidade com a legislagdo em vigor.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 9
Acidez total minima 4 gfl, expressa em 4cido tartdrico
Acidez voldtil mdxima (miliequivalentes por litro) 18

Teor maximo de didxido de enxofre total (miligramas por
litro)

Categoria 4: Vinho espumante — Tinto

A cor varia entre o rubi e o vermelho-intenso. No nariz e palato, distinguem-se os aromas de frutos vermelhos (cereja
e ameixa, em particular) e discretos aromas secunddrios (bolacha).

* Os parametros analiticos ndo incluidos estdo em conformidade com a legislagdo em vigor.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 9
Acidez total minima 4 gfl, expressa em 4cido tartdrico
Acidez voldtil mdxima (miliequivalentes por litro) 18

Teor méaximo de diéxido de enxofre total (miligramas por
litro)
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Categoria 9: Vinho frisante gaseificado — Branco

A cor varia entre o branco-esverdeado e o amarelo-dourado. No nariz, sio percetiveis leves notas citricas e de frutos
de caroco, como a lima e a macd verde. Caracterizam-se por um corpo leve e uma acidez viva e fresca.

* Os pardmetros analiticos ndo incluidos estdo em conformidade com a legislagdo em vigor.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 9
Acidez total minima 4 gfl, expressa em 4cido tartdrico
Acidez voldtil mdxima (miliequivalentes por litro) 18

Teor maximo de didxido de enxofre total (miligramas por
litro)

Categoria 9: Vinho frisante gaseificado — Rosado

A cor varia entre a casca de cebola clara e o vermelho-claro. No nariz, apresentam aromas de frutos vermelhos, como
a framboesa e 0 morango. Na boca, distinguem-se pela frescura da acidez e a leveza do corpo.

* Os parametros analiticos ndo incluidos estdo em conformidade com a legislagdo em vigor.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total méximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 9
Acidez total minima 4 gfl, expressa em dcido tartdrico
Acidez volétil médxima (miliequivalentes por litro) 18

Teor méaximo de diéxido de enxofre total (miligramas por
litro)

Categoria 9: Vinho frisante gaseificado — Tinto
A cor varia entre o vermelho, o vermelho-rubi e ptirpura e o vermelho intenso. No nariz, dominam os aromas de

frutos frescos vermelhos, como a cereja e 0 morango. Na boca, distinguem-se pela frescura da acidez e a leveza do
corpo.

* Os parametros analiticos ndo incluidos estdo em conformidade com a legislagdo em vigor.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 9
Acidez total minima 4 gfl, expressa em 4cido tartdrico
Acidez voldtil mdxima (miliequivalentes por litro) 18

Teor méaximo de diéxido de enxofre total (miligramas por
litro)
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5.  Préticas de vinificacio

a.  Prdticas enoldgicas essenciais

Normas relativas ao uso de mencdes

Pratica enoldgica especifica

1. E proibido o enriquecimento do titulo alcoométrico natural do mosto e a edulcoracio durante a producio dos
produtos vitivinicolas Tolna com a mengdo tradicional «kés6i sziiretelésti bor» [colheita tardia] ou «vélogatott
sziiretelésti bor» [colheita seletiva], ou a menc¢do de uso restrito «tdppedt sz8l6bdl késziilt bor» [vinho
proveniente de uvas passas] ou a indicagio da vinha.

2. Osvinhos de vinha selecionada devem ser envelhecidos em barrica de carvalho durante, pelo menos, seis meses.

Regras relativas a produgdo de uvas

Prética de cultivo

Método de cultivo da vinha e compasso:

No caso das vinhas plantadas antes de 31 de julho de 2009, podem produzir-se, até a campanha de 2035/2036,

produtos vitivinicolas com denominacio de origem protegida «Tolna» a partir de uvas provenientes de qualquer
vinhedo para o qual tenha ja sido autorizado o método de condugio e a densidade de plantagio.

Regras aplicaveis as novas plantagdes:

No caso das vinhas plantadas depois de 1 de agosto de 2009:

— O nuimero de cepas plantadas deve ser, no minimo, de 3 300 por hectare.

— A distancia entre as linhas ndo pode ser inferior a 2 metros nem superior a 3,5 metros.
— A distancia entre as cepas ndo pode ser inferior a 0,6 metros nem superior a 1,2 metros.
Método de vindima:

E permitida a vindima manual e mecanica das uvas destinadas aos produtos vitivinicolas com denominagdo de origem
protegida «Tolna». Excegdo feita aos vinhos Tolna que levam as mengdes «vinhas selecionadas», «colheita seletivar,
«colheita tardia» ou «vinho proveniente de uvas passas», que s6 podem ser colhidas manualmente.

Determinagio da data da vindima:

O conselho de administragdo da comissdo vitivinicola tem competéncia para fixar a data da vindima. O regulamento
interno da regido viticola contém as regras sobre o modo como a data da colheita deve ser fixada e publicada.

Exigéncias relativas a qualidade das uvas
Prética de cultivo

Teor minimo de acticares das uvas (g/])
Vinho

Branco: 151,5

Rosado: 151,5

Tinto: 151,5

Vinho espumante

Branco: 151,5

Rosado: 151,5
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Tinto: 151,5

Vinho frisante gaseificado
Branco: 151,5

Rosado: 151,5

Tinto: 151,5

Titulo alcoométrico natural minimo das uvas (% vol)
Vinho

Branco: 9,0

Rosado: 9,0

Tinto: 9,0

Vinho espumante
Branco: 9,0

Rosado: 9,0

Tinto: 9,0

Vinho frisante gaseificado
Branco: 9,0

Rosado: 9,0

Tinto: 9,0

b.  Rendimentos mdximos
Vinho: branco, rosado e tinto
100 hljha

14 000 kg de uvas por hectare

Vinho: branco, rosado e tinto; vinhos produzidos com indicagdo do nome da vinha e vinhos com a mengéo «colheita

tardia»

80 hl/ha

11 000 kg de uvas por hectare

Vinhos espumantes: branco, rosado e tinto

100 hl/ha

14 000 kg de uvas por hectare

Vinho frisante gaseificado: branco, rosado e tinto
100 hl/ha

14 000 kg de uvas por hectare

Area geogrifica delimitada

Defini¢do da drea delimitada:

As zonas correspondentes as parcelas de classe I e II, de acordo com o cadastro viticola, dos seguintes municipios:
Aba, Aparhant, Bataapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cik6, Dunafoldvér, Dunaszentgyorgy, Duzs,
Facankert, Fels6nyék, Firged, Grdb6c, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, HSgyész, Igar, Iregszemcse, Izmény,
Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomarom, Madocsa, Magyarkeszi, Mez6komdrom,
Moragy, M&csény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymanyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks,
Palfa, Pari, Pincehely, Regoly, SarszentlGrinc, Seregélyes, Simontornya, Szabadhidvég, Tamdsi, Tengelic, Tevel, Tolna,

Tolnanémedi, Varalja e Zavod.
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Principais castas de uva de vinho
Alibernet

Blauburger

Bibor-kadarka

Cabernet-franc — cabernet
Cabernet-sauvignon

Chardonnay — kerekleveli
Cserszegi-fliszeres

Dornfelder

Ezerfiirtd

Ezerj6 — kolmreifler

Furmint — furmint-bianco
Haslevelii — garszleveljii
Irsai-olivér — irsai

Kadarka — fekete-budai
kirdlylednyka — erdei-sdrga
kékfrankos — blaufrinkisch
Kékoporté — blauer-portugieser
Lednyka — lednysz616

Menoire

Merlot

Nektar

Olasz-rizling — olaszrizling
Ottonel-muskotdly — muscat-ottonel
Pinot-blanc — fehér-burgundi
Pinot-noir — kék-burgundi
rajnai-rizling — riesling
Rizlingszilvani — miiller-thurgau
Sauvignon — sauvignon-blanc
Syrah — shiraz

Sziirkebarat — pinot-gris
Sdrga-muskotaly — muscat-lunel
Tramini — traminer

Zeng6

Zenit

Zweigelt — blauer-zweigeltrebe
Z6ld-szagos — decsi-szagos

Zold-veltelini — zoldveltelini
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8. Descricdo da(s) relacio(des)
Descricdo dos fatores naturais — vinho, vinho espumante e vinho frisante gaseificado

A regido viticola de Tolna situa-se no sul da Hungria, maioritariamente no distrito de Tolna, estendendo-se ainda aos
distritos de Baranya e Fejér. As vinhas de Tolna foram sobretudo implantadas em encostas e declives suaves e
protegidos expostos a sul.

A formagio mais importante e predominante da regido vinicola —isto ¢, a rocha preponderante na formagio do solo —
¢ o loesse. Diga-se, a titulo de exemplo, que a espessura da camada de loesse em HGgyész chega aos 70 metros. Uma
pequena parte das vinhas (por exemplo, nas zonas de Pincehely, H8gyész, Diizs) foi implantada em areia.

Nas zonas viticolas das colinas de Tolna e Kiils6-Somogy predominam os solos pardos (solos florestais pardos,
segundo a descri¢do de Ramann) e os solos florestais pardos com iluvia¢do argilosa, embora haja vinhas implantadas
em terras negras recobertas de calcdrio.

A drea montanhosa/montanhosa da regido vinicola de Tolna situa-se numa zona climdtica moderadamente quente e
hiimida.

A quantidade mensal e anual de radiagdo solar e de horas de insolagdo na regido vinicola de Tolna ¢ particularmente
benéfica para o cultivo da vinha. A zona beneficia de 4 400 horas de luz diurna anual e a insolagdo efetiva durante o
ano pode atingir 2060 horas. Nas zonas viticolas da Hungria, a média de insolagdo anual a longo prazo é de
1 800-2 070 horas; a regido vinicola de Tolna é, portanto, muito soalheira. O outro fator importante é a temperatura.
Na regido viticola, a temperatura média anual a longo prazo é de 11,8 °C; durante o periodo vegetativo este valor é de
15,8 °C. A soma térmica calculado nesta base é de 3 400 °C, enquanto a soma de calor ativo é de 1 300 °C. Os meses
com maior precipita¢do sio maio e junho. O vento predominante sopra de noroeste.

Com base na topografia, solo, clima e hidrografia, considera-se que a regido viticola de Tolna é excelente para a
viticultura.

8.1. Vinho

Descrigdo da drea delimitada: fatores humanos
A viticultura foi introduzida na regido viticola de Tolna pelos celtas e desenvolvida, em seguida, pelos romanos.

Todos os mosteiros fundados sob a dinastia de Arpad tinham vinhas, que eram laboriosamente cultivadas por monges
beneditinos e cistercienses.

Durante o século XVIII, os alemdes que se fixaram no territério deram novo impulso a vinicultura local. Pensa-se que
foram os sérvios, estabelecidos no Volgység nesta época, que introduziram o cultivo da casta kadarka, a partir da qual
produziam vinho tinto segundo um novo método: a vinificagdo com curtimenta.

Na altura, os vinhos tintos dominavam a produgido de uvas e de vinho. Os registos escritos confirmam que existiam ja
seis variedades da casta predominante, a kadarka. A praga de filoxera causou grandes danos nesta drea. A regido
viticola de Tolna foi criada pela Lei do Vinho de 1998, mas, de acordo com a primeira lei do vinho, que remonta
a 1893, a regido viticola de Szekszird compreendia todo o territério do condado de Tolna, pelo que ¢ legitimo
defini-la como historica.

Esta cultura viticola, baseada em tradicdes seculares, é a base das competéncias das populagdes locais.

Descri¢io dos vinhos

As caracteristicas analiticas dos vinhos produzidos na regido viticola de Tolna — o seu titulo alcoométrico
relativamente elevado, as proporgdes favoraveis de diferentes dcidos, a formagdo de substincias que conferem corpo
ao vinho — devem-se as condi¢des climdticas locais.

Os vinhos da regido viticola ostentam a marca dos vinicultores. Conquanto imbuidos das tradi¢des viticolas seculares,
adquiriram entretanto competéncias modernas. As caracteristicas organoléticas dos vinhos sdo particularmente
evidentes na riqueza dos aromas.
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Os vinhos de Tolna caracterizam-se pelo cardter frutado proveniente das uvas, bem como pela harmonia de aromas e
sabores resultantes de um envelhecimento de qualidade. A acidez e os extratos sio equilibrados.

Todas estas qualidades fazem com que os vinhos «Tolna» sejam procurados fora da Hungria, tanto nos paises da Unido
Europeia como no resto do mundo.

Descricio e demonstra¢io do nexo de causalidade

A regido viticola de Tolna ¢ constituida por vales e grandes encostas de declive suave. As colinas, que chegam aos
150-200 metros, estdo recobertas de loesse, que contém niveis elevados de calcdrio, proporcionando solos
excelentes para a cultura da vinha quando misturados com solos pardos florestais. A primeira condi¢io para a
producdo de uvas excelentes estd, assim, preenchida.

A soma térmica minima necessdria para a viticultura é de 2 500 °C; a soma térmica ativa minima é de 1 000 °C, e a
temperatura média anual deve situar-se entre 9 °C e 21 °C. Estes fatores de temperatura tém efeitos benéficos a longo
prazo na qualidade das uvas cultivadas.

O terceiro fator é a quantidade de precipitagdo. A precipitacio média anual a longo prazo na regido viticola ¢ de
590 mm e as vinhas recebem 450 mm de precipitacdo durante o periodo vegetativo. Ndo precisam de mais dgua.

A melhor prova das excelentes condigdes da regido viticola, tendo igualmente em conta as provas materiais, € o facto
de a producio viticultura remontar a época dos celtas.

Os vinhos comercializados a partir de adegas da regido viticola — produzidos a partir de uvas excelentes, segundo as
tradicdes de vinificagdo e os novos conhecimentos — sdo extremamente comercializdveis e procurados no estrangeiro.

8.2. Vinho espumante

Descrigio da drea delimitada: fatores humanos

Os vinhos de base para a producio de vinhos espumantes sio produzidos na regido viticola de Tolna hd quase meio
século.

Os produtores da regido viticola, que dominavam as tradi¢des de producio de vinhos espumantes, comecaram a
produzir vinhos espumantes «Tolna» e introduziram-nos no mercado.

O sucesso do produto deve-se aos conhecimentos técnicos e a notoriedade dos viticultores e dos vinicultores que
trabalham nesta zona. Os vinhos espumantes «Tolna» sio essencialmente produzidos segundo o método tradicional e
sdo fermentados em garrafa. Para além dos aromas frutados primdrios, desenvolvem, assim, aromas secundarios.

Descrigdo dos vinhos

Em virtude do envelhecimento prolongado, a cor dos vinhos brancos espumantes varia entre o amarelo-claro e o
amarelo-dourado. A cor dos vinhos espumantes rosados vai cor de casca de cebola ao rosa-framboesa, e a dos vinhos
tintos espumantes do rubi ao vermelho-intenso. No nariz e palato, distinguem-se os aromas primdrios intensamente
frutados ou especiados (nos tintos e rosados), proprios das variedades, complementados por aromas secunddrios. Os
vinhos espumantes «Tolna» caracterizam-se pela frescura da acidez.

Descrigio e demonstra¢io do nexo de causalidade

O clima da regido viticola de Tolna é determinado pelos efeitos continentais e mediterranicos. O nimero de horas de
sol é superior a média anual nacional. A precipitagio anual e a sua distribui¢io relativamente equilibrada, bem como a
reserva de dgua util dos solos, contribuem para o aprovisionamento de dgua durante o periodo vegetativo. Estes
fatores sdo particularmente importantes no caso dos vinhos espumantes, ji que previnem a formacio de odores
vegetais sulfurados e de uma acidez acerba que seriam realcados pelo didxido de carbono resultante da fermentacio
alcodlica secundaria.

O longo periodo vegetativo e a elevada soma térmica garantem as condi¢es ideais para a maturacio adequada das
uvas a partir das quais é produzido o vinho de base dos vinhos espumantes e ainda para conservar a frescura da
acidez.
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A localizagdo das vinhas, as condigdes climaticas de tipo mediterranico, os solos franco-argilosos, calcarios e de
loesse, ricos em nutrientes, e as castas que melhor se adaptaram a drea de produgdo combinam-se para conferir aos
vinhos espumantes «Tolna» 0 seu carater tnico, preservando a riqueza do aroma frutado complexo ou especiado, o
cardter fresco e a acidez elegante, apesar da fermentagdo alcodlica secunddria. Os vinhos espumantes envelhecem
durante um perfodo mais longo, de acordo com os métodos tradicionais de produgio, distinguindo-se pela finura e
elegincia dos aromas secundarios.

8.3. Vinho frisante gaseificado

Descrigdo da drea delimitada: fatores humanos

No caso dos vinhos «Tolna», os vinhos frisantes gaseificados sdo considerados uma nova categoria que os produtores
comegaram a produzir a partir de uvas tradicionalmente cultivadas nesta regido viticola para produzir o vinho de base
dos vinhos espumantes. Comercializam-se com sucesso no mercado interno.

O sucesso econdmico e de mercado do produto deve-se essencialmente aos conhecimentos técnicos e a notoriedade
dos viticultores e vinicultores que trabalham na zona. Os vinhos frisantes gaseificados «Tolna» sdo tipicamente
produzidos a partir de castas cultivadas nesta regido viticola. A qualidade ¢ assegurada pela fixagdo da data de
vindima, que permite preservar os sabores e aromas naturais e primdrios das uvas. Estes aromas serdo depois
reforcados pela adigdo de didxido de carbono antes do engarrafamento.

Descrigdo dos vinhos

Os vinhos frisantes brancos, rosados e tintos frisantes gaseificados caracterizam-se por uma acidez harmoniosa, pela
frescura e pelos aromas frutados vivos e complexos.

Descricio e demonstracio do nexo de causalidade

Esta zona é uma das regides viticolas meridionais da Hungria. O clima local é determinado por influéncias
continentais e mediterranicas. A primavera ¢ mais precoce nesta parte da Hungria e o niimero de horas de insolacio
¢ superior a média nacional. A precipita¢do anual e a sua distribui¢do relativamente equilibrada, bem como a reserva
de dgua til dos solos, contribuem para o aprovisionamento de dgua durante o periodo vegetativo. Estes fatores s3o
particularmente importante no caso dos vinhos frisantes gaseificados, jd que previnem a formagio de odores vegetais
sulfurados e de uma acidez acerba que seriam realcados pelo di6éxido de carbono presente no vinho.

A localizagdo das vinhas, as condi¢des climéticas de tipo mediterranico, os solos calcirios e de losse, ricos em
nutrientes, e as variedades mais adaptadas a drea de producdo combinam-se para conferir ao produto o seu cardter
tinico, que se traduz na fragrancia e aromas frutados complexos, no cardter fresco e na elegancia da acidez.

9.  Outras condicdes essenciais

Unidades geogrdficas mais pequenas que podem figurar no rétulo e regras para a sua indicagdo
Quadro juridico:

Pela organizagio que gere a DOP/[IGP, quando previsto pelos Estados-Membros

Tipo de condic¢do adicional:

Disposi¢des adicionais relativas a rotulagem

Descrigdo da condicio:

1. Subdistrito: Volgységi

Municipios do subdistrito: Aparhant, Bdtaapati, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Ciké, Duzs, Grdbéc, Gyore, Hidas,
Hdégyész, Izmény, Kisdorog, Kismanyok, Kisvejke, Lengyel, M6ragy, MGcsény,

Mucsfa, Mucsi, Nagymadnyok, Tevel, Véralja e Zavod

No caso dos vinhos «Tolna» com indica¢do do subdistrito, 100 % das uvas devem provir de vinhas situadas em zonas
do subdistrito correspondentes as parcelas de classe I ou II, de acordo com o cadastro viticola.

Municipios
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Municipios: Aba, Aparhant, Bataapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cik6, Dunafoldvir,
Dunaszentgyorgy, Duzs, Ficdnkert, Felsényék, Fiirged, Grdboc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, HGgyész, Igar,
Iregszemcse, Izmény, Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomdrom, Madocsa,
Magyarkeszi, Mez6komdrom, Mordgy, Mdcsény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymdanyok,
Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks, Pdlfa, Pdri, Pincehely, Regoly, Sarszentldrinc, Seregélyes, Simontornya,
Szabadhidvég, Tamasi, Tengelic, Tevel, Tolnanémedi, Véralja e Zavod.

No caso dos vinhos com indicagdo do seu municipio, pelo menos 85 % do produto deve provir de vinhas situadas em
zonas do municipio correspondentes as parcelas de classe I ou II, de acordo com o cadastro viticola, e ndo mais de
15 % do produto pode provir de outras partes das zonas delimitadas da regido viticola de Tolna correspondentes as
parcelas de classe I ou II, de acordo com o cadastro viticola.

2. Vinhas designadas:

Bonyhad: Aranybanya, Sz8l6-domb

Bonyhddvarasd: Kereszt-diilg

Lajoskomdrom: Fillop-hegy

Simontornya: Derék-hegy, Mozsé-hegy

Paks: Hideg-volgy, Sdnc-hegy

Gyonk: Kodmon-hegy

No caso dos vinhos com indicagio do nome da vinha, 95 % das uvas utilizadas na elaboragio do vinho devem provir
da vinha correspondente as parcelas de classe I ou I, de acordo com o cadastro viticola.

Mengdes tradicionais autorizadas e mencdes de uso restrito

Quadro juridico:

Pela organizagio que gere a DOP/[IGP, quando previsto pelos Estados-Membros
Tipo de condic¢do adicional:

Disposigdes adicionais relativas a rotulagem

Descrigdo da condicio:

Vinho:

Branco: «kés6i sziiretelésti» [colheita tardia], «valogatott sziiretelésti» [colheita seletiva], «muskotdly» [moscatel],
«cuvéer ou «kitvé» [cuvée], «sziiretlen» [ndo filtrado], «toppedt sz8l6b6l késziilt» [proveniente de uvas passas],
«primér» [primeur] ou «djbor» [vinho novo], «els§ sziiret» [primeira colheita] ou «virgin vintage», <barrique»,
«barrique-ban erjesztett» [fermentado em barrica] ou <hordéban erjesztett» [fermentado em barrica], «barrique-ban
érlelt» [envelhecido em barrica] ou <hordéban érlelt» [envelhecido em barrica]

Rosado: «vilogatott sziiretelésti» [colheita seletiva], «cuvée» ou «kiivé» [cuvée], «sziiretlen» [ndo filtrado], «primdr
[primeur] ou «djbor» [vinho novo], «elsé sziiret» [primeira colheita] ou «virgin vintage»

Tinto: «siller», «késéi sziiretelésti» [colheita tardia], «vélogatott sziiretelésti» [colheita seletiva], «muskotdly» [moscatel],
«cuvéer ou «kiivé» [cuvée], «sziiretlen» [ndo filtrado], «toppedt sz8l6bdl késziilt» [proveniente de uvas passas],
«primér» [primeur] ou «djbor» [vinho novo], «els§ sziiret» [primeira colheita] ou «virgin vintage», «barrique»,
«barrique-ban erjesztett» [fermentado em barrica] ou <hordéban erjesztett» [fermentado em barrica], «barrique-ban
érlelt» [envelhecido em barrica] ou <hordéban érlelt» [envelhecido em barrica]

Vinhos espumantes:

branco, rosado e tinto: «muskotaly» [moscatel], «cuvée» ou «kitvé» [cuvée], «els§ sziiret» [primeira colheita] ou «virgin
vintage»

Vinho frisante gaseificado:

branco, rosado e tinto: «muskotdly» [moscatel], «cuvée» ou «kiivé» [cuvée], «elsd sziiret» [primeira colheita] ou «virgin
vintage»
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Regras adicionais em matéria de rotulagem

Quadro juridico:

Pela organizagio que gere a DOP/[IGP, quando previsto pelos Estados-Membros
Tipo de condi¢io adicional:

Disposi¢des adicionais relativas a rotulagem

Descricdo da condigdo:

A mencio de uso restrito «muskotdly» [moscatel] pode figurar nos rétulos dos produtos vitivinicolas, desde que sejam
respeitadas as seguintes condi¢des: pelo menos 85 % do vinho de base deve ser produzido a partir de uma ou mais das

"

seguintes castas de uva: cserszegi-fiiszeres, irsai-olivér, nektdr, ottonel-muskotdly, sdrga-muskotdly.
Os nomes das castas alibernet e biborkadarka ndo podem figurar no rétulo.

A indicagdo do ano de colheita é obrigatéria para os vinhos «Tolna» provenientes de unidades geograficas mais
pequenas do que a drea de produgdo delimitada. Se for indicado o ano de colheita, 85 % do vinho deve provir desse
mesmo ano.

No caso do Tolna «primeur» ou do vinho novo, 100 % do vinho deve provir do ano de colheita indicado.

Autorizam-se todas as altera¢des da mengio «oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés» [denominagdo de origem protegida]
que incluam um adjetivo derivado utilizado na lingua hiingara, bem como a indica¢do da mengdo em qualquer lingua
oficial da Unido Europeia.

Pode ser utilizada como indicacdo qualquer variagio do nome de uma unidade geogréfica mais pequena que inclua o
sufixo «i» para deriva¢do adjetival em hiingaro.

As mengdes «termdbhelyen palackozva» [engarrafado na drea de produgdo], «termeldi palackozds» [engarrafado pelo
produtor] ou «pinceszovetkezetben palackozva» [engarrafado em adega cooperativa] podem figurar em todos os
vinhos de Tolna.

O termo «rozé» pode ser substituido por «rosé» e o termo «kiivé» por «cuvée» ou por «hazasitas» [lote].

Normas de apresentagdo

Quadro juridico:

Pela organizagdo que gere a DOP/[IGP, quando previsto pelos Estados-Membros
Tipo de condicdo adicional:

Engarrafamento na drea geografica delimitada

Descricdo da condigdo:

Apresentagdao

Os vinhos de colheita tardia «Tolna», os vinhos de colheita seletiva «Tolna», os vinhos «Tolna» provenientes de uvas
passas e os vinhos de vinha selecionada s6 podem ser comercializados em garrafas de vidro.

Esta norma nio se aplica aos vinhos produzidos pelos produtores na drea de producio e vendidos na prépria adega
para consumo no local.

Notificagdo prévia a apresentacio:

As instalacdes de engarrafamento situadas fora da zona delimitada devem notificar do engarrafamento o secretdrio do
Conselho das Comunidades Viticolas da regido viticola de Tolna, o mais tardar oito dias antes do inicio da
apresentacdo de um produto vitivinicola com denominagio de origem protegida.

Produgdo vinicola fora da drea delimitada

Quadro juridico:

Pela organizagdo que gere a DOP/IGP, quando previsto pelos Estados-Membros
Tipo de condi¢io adicional:

Derrogacio relativa a producio na drea geografica delimitada
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Descri¢do da condigio:

A produgdo de vinho com denominagdo de origem protegida «Tolna» fora da drea delimitada s6 é permitida nos
seguintes municipios adjacentes a drea delimitada, dos seguintes distritos:

Distrito de Tolna: Alséndna, Alsényék, Bata, Bataszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina, Ocsény, Sidagard, Szilka,
Szekszard, Vardomb, Varsidd, Zomba

Distrito de Baranya: Bisse, Csarndta, Didsviszl6, Harkdny, Hegyszentmarton, Kistétfalu, Marfa, Nagytétfalu, Siklds,
Szava, Tarony, Vokany, Kisharsany, Nagyharsdny, Palkonya, Villiny, Villinykovesd Helesfa, Kispeterd, Mozsgo,
Nagypeterd, Nyugotszenterzsébet, Szigetvar, Boda, Cserkit, Hossziihetény, Ivanbattydn, Keszii, Kiskassa,
K6vagosz8lGs, KGvagotottos, Mecseknddasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely, Kisjakabfalva, Babarc, Bar, Boly, Dunaszekesd,
Hassagy, Lanycsok, Mdriakéménd, Mohdcs, Monyor6d, Nagynydrad, Olasz, Szajk, Szederkény, Versend

Distrito de Bacs-Kiskun: Akasztd, Bdcsa, Kecel, Kiskérds, Soltvadkert e Borota
Fejér megye: Etyek, Dég
Distrito de Pest: Szigetcsép

Distrito de Somogy: Balatonboglar
Hiperligacio para o caderno de especificacdes

https:/[boraszat.kormany.hu/download/0/92/f2000/TOLNA _termekleiras%204-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf


https://boraszat.kormany.hu/download/0/92/f2000/TOLNA_termekleiras%204-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
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Publica¢do de um pedido de alteracio da Unido do caderno de especificagdes de uma denominacio
do setor vitivinicola, ao abrigo do artigo 97.°, n.° 4, do Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do
Parlamento Europeu e do Conselho
(2023/C 215/09)

A presente publicagio confere o direito de oposigdo ao pedido de alteragdo, nos termos do artigo 98.° do Regulamento (UE)
n.° 1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho ('), no prazo de dois meses a contar da data desta publicacdo

PEDIDO DE ALTERACAO DA UNIAO DO CADERNO DE ESPECIFICACOES
«Ribera del Guadiana»
PDO-ES-A1295-AM04
Data de apresentacio do pedido: 26.3.2021

1. Requerente e interesse legitimo

CONSEJO REGULADOR DE LA DO RIBERA DEL GUADIANA (CONSELHO REGULADOR DA DENOMINACAO DE
ORIGEM «RIBERA DEL GUADIANA»)

Organismo que representa os interesses econdmicos dos operadores abrangidos pela DOP.

2. Rubrica do caderno de especificacdes a alterar

Nome do produto

B

Categoria do produto vitivinicola

=]

Relagdo

O

Restricoes comerciais

3. Descricio e motivos da alteracio

3.1. INCLUSAO DE NOVAS CATEGORIAS DE VINHOS

Nos dltimos anos, o mercado internacional dos vinhos gaseificados aumentou 32 %, tanto em termos de volume
como de valor, em contraste com a taxa de crescimento mais moderada que se registou no mercado dos vinhos
tranquilos. Em Espanha, a taxa de crescimento em causa estd estimada em cerca de 10 %.

Esta tendéncia tem sido constante nos mercados mais importantes, pelo que a producio de vinhos gaseificados
constitui uma oportunidade para entrar em novos mercados.

Esta categoria de vinho ndo é desconhecida na drea abrangida pela denominagdo de origem «Ribera del Guadiana,
uma vez que ¢ af produzida desde a década de 1980, tendo sido solicitada tanto pelos operadores abrangidos pela
denominagio de origem como pelas associagdes profissionais mais representativas do setor.

Deste modo, a especificagio foi alterada para incluir as seguintes categorias: vinho espumante, vinho espumante
qualidade, vinho espumante de qualidade aromatico, vinho frisante e vinho frisante gaseificado.

Ao abrigo das regras da UE, a inclusdo de novas categorias constitui uma alteracio da Unido.

3.2. JUSTIFICACAO DA RELACAO COM A AREA GEOGRAFICA, PARA AS NOVAS CATEGORIAS

Estas seccdes devem ser alteradas para justificar o aditamento das novas categorias. As condi¢Bes climdticas e
edafoclimdticas, a localizacdo da drea, o saber dos produtores e as castas abrangidas pela denominacio de origem
«Ribera del Guadiana» sdo perfeitamente adequados a producdo de vinhos espumantes e frisantes.

3.3. REFERENCIA AS NOVAS CATEGORIAS NOS REQUISITOS DE EMBALAGEM E ROTULAGEM

As novas categorias sdo mencionadas na presente seccio, tendo as informagdes sido atualizadas em conformidade.

(") JOL 347 de 20.12.2013, p. 671.
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4.1.

DOCUMENTO UNICO

Nome do produto

Ribera del Guadiana

Tipo de indicagio geograifica

DOP - Denominagdo de Origem Protegida

Categoria de produtos vitivinicolas

1.

4.

Vinho

Vinho espumante

Vinho espumante de qualidade

Vinho espumante aromadtico de qualidade
Vinho frisante

Vinho frisante gaseificado

Descrigdo do(s) vinho(s)

Vinho branco

Aspeto

Limpidez: vinhos limpidos ou com algum depésito tartdrico

Tonalidade: entre o amarelo e o dourado.

Nariz

Perfil aromatico: presenca de aromas frutados e/ou florais, e/ou notas de fermentacdo efou de madeiras e tosta.

Boca

Perfil aromadtico: presenga de aromas frutados efou florais, efou notas de fermentacdo e/ou de madeira e tosta.

Sabor-equilibrio: equilibrio entre o dlcool e a acidez. Podem apresentar leve dulcor.

Fim de boca: longa persisténcia aromatica.

* Teor maximo de diéxido de enxofre quando o teor de agtcares é igual ou superior a 5 g/l: 240 mg|l

* Para os vinhos brancos elaborados em recipientes de madeira, a acidez volatil méxima, expressa em 4cido acético, é
de 1 g/l até aos 10 % vol. de dlcool, mais 0,06 g/l por cada ponto percentual de dlcool acima dos 10 % vol., até um

méximo de 1,08 g/l.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

15

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

9

Acidez total minima

4,5 gramas por litro, expressa em dcido tartarico

Acidez volatil mdxima (miliequivalentes por litro)

10

Teor méaximo de di6xido de enxofre total (miligramas por
litro)

180
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4.2. Vinho rosado
Aspeto
Limpidez: vinhos limpidos ou com algum depésito tartdrico.
Tonalidade: do rosa ao alaranjado, com laivos avermelhados.
Nariz
Perfil aromdtico: presenga de aromas frutados efou florais, efou notas de fermentagdo e/ou de madeiras e tosta.
Boca
Perfil aromdtico: presenga de aromas frutados efou florais, efou notas de fermentagdo efou de madeira e tosta.
Sabor-equilibrio: equilibrio entre o 4lcool e a acidez. Podem apresentar leve dulgor.

Fim de boca: longa persisténcia aromadtica.

* Teor maximo de di6xido de enxofre quando o teor de agticares ¢ igual ou superior a 5 g/l: 240 mg/l.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.) 15

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 9

Acidez total minima 4,5 gramas por litro, expressa em 4cido tartarico
Acidez volatil mdxima (miliequivalentes por litro) 10

Teor méximo de diéxido de enxofre total (miligramas por 180

litro)

4.3. Vinho tinto
Aspeto
Limpidez: vinhos limpidos ou com algum depésito tartirico ou substancias corantes.
Tonalidade: de violeta a vermelho-tijolo.
Intensidade cromatica: baixa, média ou elevada.
Nariz
Perfil aromdtico: presenga de aromas frutados efou florais, efou notas de fermentagio e/ou de madeiras e tosta.
Boca
Perfil aromdtico: presenga de aromas frutados efou florais, e/ou notas de fermentacio e/ou de madeira e tosta.
Sabor-equilibrio: equilibrio entre o dlcool e a acidez. Podem apresentar leve dulgor.

Fim de boca: longa persisténcia aromadtica.
* Teor maximo de diéxido de enxofre quando o teor de agtcares ¢ igual ou superior a 5 g/l: 190 mg/l

* Para os vinhos tintos elaborados em recipientes de madeira, a acidez volatil maxima, expressa em 4cido acético, é de
1 g/l até aos 10 % vol. de dlcool, mais 0,06 g/l por cada ponto percentual de dlcool acima dos 10 % vol., até um
méximo de 1,2 g/l.
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Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total méximo (% vol.) 15

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 11

Acidez total minima 4 gramas por litro, expressa em acido tartarico
Acidez volatil méxima (miliequivalentes por litro) 13,33

il“eor méximo de diéxido de enxofre total (miligramas por 150

itro)

4.4. Vinho espumante, vinho espumante de qualidade e vinho espumante de qualidade aromdtico
Aspeto
Limpidez: limpidos e brilhantes, sem particulas em suspensdo.
Tonalidade/matiz/intensidade cromatica
Vinho branco:
Tonalidade: varidvel, do amarelo ao dourado.
Vinho rosado: do rosa ao alaranjado, com laivos avermelhados.
Vinhos tintos: de violeta a vermelho-tijolo.
Intensidade cromatica: baixa, média ou elevada.
Gaseificagdo: O vinho espuma e liberta um fluxo continuo de di6xido de carbono, com um padrio de bolhas de
pequena a média dimensdo, formando por vezes um anel em torno do bordo da superficie. As bolhas formadas s3o
persistentes.
AROMA
Presenca de aromas frutados efou florais e/ou notas de fermentagio.
SABOR

Perfil aromatico: presenga de aromas frutados efou florais, e/ou notas de fermentacao.

Sabor-equilibrio: equilibrio entre o dlcool e a acidez. Podem apresentar leve dulgor efou gés carbénico. Fim de boca:
longa persisténcia aromatica.

* Teor minimo de di6xido de carbono (sobrepressio em bar): 3,0 % (vinho espumante); 3,5 % (vinho espumante de
qualidade); 3,0 % (vinho espumante aromdtico de qualidade).

* Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) do vinho espumante aromatico de qualidade: 6,0 % vol.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total méximo (% vol.) 10

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 10

Acidez total minima 4 gramas por litro, expressa em acido tartarico
Acidez volatil méxima (miliequivalentes por litro) 13,33

ifeor maximo de diéxido de enxofre total (miligramas por 185

itro)
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4.5. Vinho frisante, vinho frisante gaseificado
Aspeto
Limpidez: limpidos e brilhantes, sem particulas em suspensdo.
Tonalidade/matiz/intensidade cromatica
Vinho branco: varidvel, do amarelo ao dourado.
Vinho rosado: do rosa ao alaranjado, com laivos avermelhados.
Vinhos tintos: de violeta a vermelho-tijolo.
Intensidade cromdtica: baixa, média ou elevada.
Gaseificagdo: presente.
AROMA
Presenca de aromas frutados efou florais e/ou notas de fermentagdo.
SABOR
Perfil aromdtico: presenga de aromas frutados efou florais, efou notas de fermentagdo.
Sabor-equilibrio: equilibrio entre o dlcool e a acidez. Podem apresentar leve dulgor efou gds carbénico.

Fim de boca: longa persisténcia aromadtica.
* Diodxido de carbono (sobrepressdo em bar): 1-2,5.

* Teor maximo de didxido de enxofre total (mg/l): 180-235 (i); 150-190 (ii) — para cada categoria, o valor mdximo
aplica-se aos vinhos com um teor de agticares residuais superior a 5 g/l e o valor minimo aos vinhos com um teor
de agticares residuais igual ou inferior a 5 gfl. No caso dos vinhos frisantes, os valores (i) aplicam-se aos brancos e
rosados e os valores (ii) aos tintos.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.) 9

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 7

Acidez total minima 4 gramas por litro, expressa em écido tartdrico
Acidez voldtil mdxima (miliequivalentes por litro) 13,33

Il'eor maximo de diéxido de enxofre total (miligramas por 180

itro)

5. Prdticas de vinificacio
a.  Prdticas enoldgicas especificas

Pratica enoldgica especifica

Durante a produgdo, a pressdo exercida para a extracdo do mosto ou do vinho e a separagio dos bagacos deve ser
ajustada, de forma a que o rendimento ndo seja superior a 70 1 de vinho por 100 kg de uvas colhidas.

Para os vinhos brancos e tintos fermentados em barrica, a fermentacdo ¢ feita em recipientes de carvalho com uma
capacidade mdxima de 600 litros.

Os «Tintos Robles» devem envelhecer durante 90 dias, 60 dos quais, pelo menos, em recipientes de carvalho com uma
capacidade maxima de 600 litros.

Os «Vinos de Guarda» devem envelhecer durante 365 dias, 60 dos quais, pelo menos, em recipientes de carvalho com
uma capacidade maxima de 600 litros.
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O tempo de envelhecimento serd calculado a partir de 1 de outubro do ano correspondente a cada vindima.

b.  Rendimentos mdximos

1. Castas brancas

12 000 quilogramas de uvas por hectare

2.

84 hectolitros por hectare

3. Castas tintas

10 000 quilogramas de uvas por hectare

4.

70 hectolitros por hectare

6. Area geogrifica delimitada

— TIERRA DE BARROS: Aceuchal, Ahillones, Alange, Almendralejo, Arroyo de San Servadn, Azuaga, Berlanga,
Calamonte, Corte de Peleas, Entrin Bajo, Feria, Fuente del Maestre, Granja de Torrehermosa, Higuera de Llerena,
Hinojosa del Valle, Hornachos, La Morera, La Parra, Llera, Llerena, Maguilla, Mérida (margem esquerda do
Guadiana), Nogales, Palomas, Puebla del Prior, Puebla de la Reina, Ribera del Fresno, Salvatierra de los Barros,
Santa Marta de los Barros, Solana de los Barros, Torre de Miguel Sesmero, Torremegia, Valencia de las Torres,
Valverde de Llerena, Villafranca de los Barros, Villalba de los Barros.

— MATANEGRA: Bienvenida, Calzadilla, Fuente de Cantos, Medina de las Torres, Puebla de Sancho Pérez, Los Santos
de Maimona, Usagre, Valencia del Ventoso, Zafra.

— RIBERA ALTA: Aljucén, Benquerencia, Campanario, Carrascalejo, Castuera, La Coronada, Cristina, Don Alvaro,
Don Benito, Esparragalejo, Esparragosa de la Serena, Higuera de la Serena, La Garrovilla, Guarefia, La Haba,
Magacela, Malpartida de la Serena, Manchita, Medellin, Mengabril, Mérida (margem direita do Guadiana),
Mirandilla, Monterrubio de la Serena, La Nava de Santiago, Navalvillar de Pela, Oliva de Mérida, Quintana de la
Serena, Rena, San Pedro de Mérida, Santa Amalia, Trujillanos, Valdetorres, Valverde de Mérida, Valle de la Serena,
Villagonzalo, Villanueva de la Serena, Villar de Rena, Zalamea de la Serena, Zarza de Alange.

— RIBERA BAJA: La Albuera, Almendral, Badajoz, Lobdén, Montijo, Olivenza, La Roca de la Sierra, Talavera de la
Real, Torremayor, Valverde de Leganés, Villar del Rey.

— MONTANCHEZ: Albald, Alcuéscar, Aldea de Trujillo, Aldeacentenera, Almoharin, Arroyomolinos de
Monténchez, Casas de Don Antonio, Escurial, Garciaz, Heguijuela, Ibahernando, La Cumbre, Madrofiera,
Miajadas, Montédnchez, Puerto de Santa Cruz, Robledillo de Trujillo, Salvatierra de Santiago, Santa Cruz de la
Sierra, Santa Marta de Magasca, Torre de Santa Marfa, Torrecilla de la Tiesa, Trujillo, Valdefuentes, Valdemorales,
Villamesias, Zarza de Montdnchez.

— CANAMERO: Alfa, Berzocana, Cafiamero, Guadalupe, Valdecaballeros.

7.  Castas de uva de vinho
Cabernet-sauvignon
Cayetana-blanca
Graciano
Macabeo — viura
Merlot
Pardina — jaén-blanco

Syrah
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Tempranillo — cencibel

Tempranillo — tinto-fino

8. Descri¢do da(s) relacio(des)

8.1. Vinhos tranquilos (Categoria 1)

Gragas ao clima mediterranico predominante na drea geogréfica — com temperaturas médias amenas ao longo do ano
e baixos niveis de humidade —, as condi¢des sdo propicias & produgio de uvas com acidez equilibrada, um titulo
alcoométrico pouco elevado e uma maturagio fendlica correta.

A escassa precipitagdo em momentos cruciais do ciclo de cultivo da vinha é de grande importancia, uma vez que
reduz consideravelmente o risco de doengas flingicas com impacto direto na qualidade final dos vinhos.

Os solos argilosos vermelhos sio o tipo de solo predominante. Comummente designados por «barros», sio
constituidos por sedimentos do Mioceno com um teor de calcdrio significativo, conferindo, em algumas zonas, uma
cor esbranquicada ao solo, pelo que sdo conhecidos por «calefios» (por alusdo a cal).

Estas condicdes permitem produzir vinhos tintos ricos em taninos e matérias corantes, com um bom titulo
alcoométrico, um nivel adequado de acidez e um perfil aromatico frutado.

Os vinhos brancos e rosados sdo suaves e equilibrados, distinguem-se pelo seu cardter frutado e aromdtico muito
particular e pela acidez média elevada.

8.2. Vinhos espumantes e frisantes (categorias 4, 5, 6, 8 ¢ 9)

As condi¢des edafoclimdticas da drea determinaram também os fatores humanos no que respeita ao tratamento
especifico das vinhas, que sdo tradicionalmente cultivadas em taga, sem irrigagdo, com baixa densidade de plantacio
e um namero limitado de tratamentos fitossanitarios.

Os vinhos espumantes e frisantes sdo produzidos a partir de vinhos de base, principalmente das castas macabeo,
parellada, garnacha-tinta e tempranillo, que apresentam as caracteristicas descritas no ponto anterior. Geralmente
produzidos segundo o «método tradicional», sdo vinhos muito suaves e equilibrados, com aromas intensos.

9.  Outras condi¢des essenciais (acondicionamento, rotulagem, outros requisitos)
Quadro juridico:
Legislagdo nacional
Tipo de condicdo adicional:
Disposi¢des adicionais relativas a rotulagem
Descrigdo da condicio:

O nome da denominagdo deve figurar, nos termos previstos na legislacio da Unido, no rétulo de qualquer tipo de
recipiente em que sejam expedidos para consumo os vinhos abrangidos pela denominagio de origem «Ribera del
Guadiana.

— ACONDICIONAMENTO DOS VINHOS: Os vinhos «Crianza», «Reserva» e «Gran Reserva» s6 podem ser colocados
no mercado em recipientes de vidro.

— TIPOS DE VEDANTES: Os vinhos envelhecidos devem ser vedados com rolhas de cortiga. Para os vinhos nio
sujeitos a envelhecimento, podem ser autorizados vedantes alternativos as rolhas de cortica, desde que o Consejo
Regulador considere que ndo prejudicam a qualidade ou o prestigio dos vinhos abrangidos pela denominagdo
protegida.

— ROTULAGEM DOS VINHOS: As mengdes «Premium» e «Reserva» podem ser utilizadas para os vinhos espumantes
de qualidade.

Hiperligacdo para o caderno de especificacoes

https:/[www.juntaex.es/documents/77055/621148/Pliego+de+Condiciones+Ed+8+Ver+03+Envio+para+Publicacion.pdf|
[7d03b40c-6f89-b936-079b-794alebdaa6b?t=1666866589413


https://www.juntaex.es/documents/77055/621148/Pliego+de+Condiciones+Ed+8+Ver+03+Envio+para+Publicacion.pdf/7d03b40c-6f89-b936-079b-794a1ebdaa6b?t=1666866589413.
https://www.juntaex.es/documents/77055/621148/Pliego+de+Condiciones+Ed+8+Ver+03+Envio+para+Publicacion.pdf/7d03b40c-6f89-b936-079b-794a1ebdaa6b?t=1666866589413.
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Publicacdo de um pedido de aprovacio de uma alteracio do caderno de especifica¢cdes de uma
denominacio do setor vitivinicola, ao abrigo do artigo 97.°, n.° 4, do Regulamento (UE) n.° 1308/2013
do Parlamento Europeu e do Conselho

(2023/C 215/10)

A presente publicacdo confere o direito de oposigdo ao pedido de alteragdo, nos termos do artigo 98.° do Regulamento (UE)
n.° 1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho (!), no prazo de trés meses a contar da data da presente publicacio

PEDIDO DE APROVACAO DE ALTERACOES DA UNIAO
«La Mancha»
PDO-ES-A0045-AM05
Data do pedido: 21.6.2022
1.  Alteracio(des)

1.1. Requerente e interesse legitimo
Asociaci6n Interprofesional de la D.O. vitivinicola La Mancha

Representa todos os operadores que produzem o vinho protegido.

1.2. Descricdo e motivos
O ACONDICIONAMENTO £ CIRCUNSCRITO A AREA DELIMITADA
DESCRICAO:

Incluiu-se um novo pardgrafo relativo ao acondicionamento, que deve ter lugar na drea de produgio definida no ponto
4 do caderno de especificagdes.

A alteracdo diz respeito ao ponto 8 do caderno de especificagdes e ao ponto 9 do documento tinico.

Considera-se que esta alteragio se enquadra na categoria de alteracdes da Unido prevista no artigo 14.°, n.° 1, do
Regulamento (UE) 2019/33, que implicam novas restri¢des a comercializagio do produto.

MOTIVO:

Em conformidade com o artigo 4.° do Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da Comissdo, inclui-se este requisito para
salvaguardar a qualidade e a reputagdo dos vinhos DOP «La Mancha», garantir a sua origem e assegurar as suas
caracteristicas e qualidades especificas, ligadas a zona de origem.

A producdo de vinhos com denominagdo de origem néo termina com o processo de transformac¢do do mosto em
vinho por fermentacio alcodlica, e outros processos complementares, mas com o engarrafamento, que deve ser
considerado a fase final da produgdo, uma vez que o processo envolve outras praticas enoldgicas — filtragem,
estabilizagdo e corre¢des de indole diversa — que podem afetar as caracteristicas especiais.

Este requisito evita os riscos que possam decorrer do transporte fora da drea vitivinicola, como sejam a oxidagdo e o
estresse térmico causados por temperaturas baixas ou elevadas, a deterioragio do produto, a alteragdo das
caracteristicas quimicas/fisicas (acidez, teor de polifendis e substincias que ddo cor ao vinho) e organoléticas (cor,
aroma, sabor), bem como a estabilidade do produto. Reduz igualmente o risco de contamina¢do microbioldgica (por
bactérias, virus, fungos, bolores ou leveduras).

O acondicionamento na drea geografica de producio definida no ponto 4 do caderno de especificagdes permite,
ainda, um melhor controlo das operag¢des de acondicionamento.

(") JOL 347 de 20.12.2013, p. 671.
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DOCUMENTO UNICO

1. Nome do produto

La Mancha

2. Tipo de indicagio geogrifica

DOP - Denominagdo de Origem Protegida

3. Categorias de produtos vitivinicolas
1. Vinho
5. Vinho espumante de qualidade

8. Vinho frisante natural

4. Descricio do(s) vinho(s)
1. Vinhos brancos e rosados, jovens e tradicionais e vinhos brancos envelhecidos em barrica de carvalho

BREVE DESCRICAO

Titulo alcoométrico baixo. Os brancos vdo do esverdeado ao amarelo, sem chegar ao dourado. S3o vinhos francos,
frutados, com aromas primdrios, acidulados e equilibrados.

Quando estagiam em barrica, vdo do amarelo ao dourado ou amarelo-palha. Tém notas de tosta sobre um fundo de
baunilha e notas de madeira de carvalho. Sdo frutados e persistentes.

A cor dos vinhos rosados varia entre o rosado e o laranja-salmao. Distinguem-se pelos aromas francos e primarios. No
palato, sdo acidulados, equilibrados e frutados.

Os vinhos fermentados em barrica distinguem-se pelos aromas e notas finais de madeira.
* Acidez volatil méxima dos vinhos jovens: 8,33 miliequivalentes por litro

* Teor médximo total de didxido de enxofre: 190 mg/l, se o teor de acticares for > 5 gfl (excluindo os vinhos
envelhecidos em madeira de carvalho)

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 9
Acidez total minima 4 em gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro) 10

Teor méximo de diéxido de enxofre total (miligramas por | 140
litro)

2. Vinhos tintos, jovens e tradicionais, e vinhos tintos envelhecidos em barrica de carvalho

BREVE DESCRICAO

Cor: vermelho-violdceo a vermelho-granada. No nariz, sdo francos e frutados, com aromas primarios. No palato, s3o
tanicos, equilibrados em dlcool/acidez, persistentes e frutados. Os vinhos que estagiaram em barrica vdo do
vermelho-granada ao vermelho-rubi. So francos, frutados, com aromas primdrios e abaunilhados. Na boca, sdo
persistentes e equilibrados, com notas de baunilha. Com mais tempo de estdgio, podem apresentar laivos de terracota
ou terracota-alaranjada. S3o persistentes e melosos. Na boca, sdo suaves, harmoniosos, redondos e estruturados. Os
vinhos fermentados em barrica distinguem-se pelos aromas e notas finais de madeira.
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* Acidez volatil méxima dos vinhos jovens: 8,33 miliequivalentes por litro

* Teor médximo total de didxido de enxofre: 180 mg/l, se o teor de acticares for > 5 gfl (excluindo os vinhos
envelhecidos em madeira de carvalho)

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total méximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 11,5
Acidez total minima 4 em gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
Acidez voldtil mdxima (miliequivalentes por litro) 10

Teor méximo de didxido de enxofre total (miligramas por | 130
litro)

3. Vinho tradicional doce natural

BREVE DESCRICAO

Apresentam as mesmas caracteristicas cromaticas dos brancos secos. Os tintos vdo do vermelho-granada ao castanho.
Tém grande intensidade aromatica, notas de fruta e/ou compota; sdo equilibrados e encorpados.

* O titulo alcoométrico total mdximo respeita os limites estabelecidos na legislacio da UE.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.) 13
Acidez total minima 4 em gramas por litro, expressa em 4cido tartdrico
Acidez volatil méxima (miliequivalentes por litro) 20

Teor méaximo de didxido de enxofre total (miligramas por | 250
litro)

4. Vinho branco e tinto com as mengdes «crianza», «reserva» e «gran reserva»

BREVE DESCRICAO
Os brancos vdo do amarelo-palha ao dourado de intensidade varidvel, consoante o tempo de envelhecimento. Aromas
de madeira e tosta. Equilibrados. Os tintos vdo do vermelho-granada ao terracota, consoante o tempo de

envelhecimento. Os aromas frutados passam a aromas de madeira efou tosta com o envelhecimento. Na boca, sdo
equilibrados e encorpados.

* O titulo alcoométrico total méximo respeita os limites estabelecidos na legislacio da UE.

** 0 titulo alcoométrico voliimico adquirido minimo é fixado no caderno de especificagdes, conforme se trate de um
vinho branco ou tinto.

*** - Os limites de acidez voldtil mais baixos dependem do titulo alcoométrico e do tempo de envelhecimento.
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Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

Acidez total minima 4 em gramas por litro, expressa em dcido tartdrico

Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro) 20

Teor mdximo de di6xido de enxofre total (miligramas | 150
por litro)

5. Vinho espumante de qualidade

BREVE DESCRICAO

Na cor, os vinhos brancos espumantes vdo dos amarelos mais claros aos amarelos mais dourados e brilhantes; os
vinhos rosados sio de um rosa-esmaecido. A bolha é fina e persistente. Os aromas sdo francos e limpos. Na boca, sdo
amplos e equilibrados.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total mdximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

Acidez total minima 4 em gramas por litro, expressa em 4cido tartdrico

Acidez voldtil méxima (miliequivalentes por litro) 11,66

Teor maximo de didxido de enxofre total (miligramas por
litro)

6.  Vinho frisante natural

BREVE DESCRICAO

Os vinhos frisantes brancos podem ter diferentes tonalidades de amarelo; os rosados, distintos tons rosdceos. Os tintos
sdo vermelhos ou violdceos. No nariz, os vinhos brancos apresentam aromas primdrios; os rosados e tintos, aromas
intensos de frutos vermelhos. Sio vinhos amplos e equilibrados, muito gaseificados.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total mdximo (% vol.)

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.)

Acidez total minima 4 em gramas por litro, expressa em 4cido tartdrico
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Acidez volatil méxima (miliequivalentes por litro) 10

Teor mdximo de diéxido de enxofre total (miligramas por
litro)

5.  Préticas vitivinicolas

5.1. Prdticas enoldgicas especificas

Os vinhos brancos, rosados e tintos protegidos por esta denominagio sdo exclusivamente elaborados a partir de castas
autorizadas. Ndo é permitida a mistura de castas brancas e tintas.

O indice de transformagdo maximo é de 74 litros de vinho por 100 quilogramas de uvas.

Os vinhos brancos e rosados sdo produzidos por esmagamento dos cachos. O escorrimento pode ser estitico ou
dindmico. As uvas podem ser previamente maceradas para extracdo dos aromas e da cor. A fermentacdo do mosto
faz-se a uma temperatura maxima de 22 °C.

Nos vinhos tintos, a fermentagio faz-se em presenca das peliculas durante, pelo menos, trés dias, a uma temperatura
méxima de 28 °C.

5.2. Rendimentos mdximos
1. Vinhas conduzidas em taca:
10 000 quilogramas de uvas por hectare
2. Vinhas conduzidas em taca:
74 hectolitros por hectare
3. Vinhas conduzidas em espaldeira:
13 000 quilogramas de uvas por hectare
4. Vinhas conduzidas em espaldeira:

96,2 hectolitros por hectare

6. Area geogrifica delimitada

A Mancha é uma regido natural e histérica situada na comunidade auténoma de Castela-Mancha, no centro de
Espanha. A drea em causa ocupa a parte norte da provincia de Albacete, a parte sul e sudoeste da provincia de Ciudad
Real, a parte oriental da provincia de Toledo e a parte sudoeste da provincia de Cuenca.

7.  Castas de uva de vinho
AIREN
BOBAL
CABERNET-SAUVIGNON
GARNACHA-TINTA
MACABEO - VIURA
SYRAH
TEMPRANILLO — CENCIBEL

VERDEJO
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8. Descricdo da(s) relacio(des)

8.1. Vinho
Na planicie da Mancha, a composi¢do dos solos — produto da sedimentacdo miocénica de calcdrios, margas e areias —
dd origem a uma terra de cor parda ou pardo-avermelhada. A abundéncia de solos calcdrios na Mancha faz desta zona
o local ideal para a produgdo de vinhos tintos encorpados, com aptiddo para o envelhecimento. O calcério arenoso,
por sua vez, confere ao vinho uma boa graduagio.

A escassez de chuva (300 a 350 mm por ano) e a elevada insolagdo (3 000 horas de sol) ddo vinhos com intensidade
de cor e grande expressividade aromdtica.

O rendimento médio das vinhas ¢ baixo, o que também favorece o excelente equilibrio dos vinhos.

8.2. Vinho frisante natural
O clima continental extremado, a composi¢do do solo de cor pardo-avermelhada e as altas temperaturas determinam

os aromas frutados e a tonalidade dos vinhos frisantes. Estes sdo produzidos a partir dos vinhos descritos na rubrica
«vinho». Tudo o que af consta ¢ igualmente aplicdvel a estes vinhos.

8.3. Vinho espumante de qualidade
O meio geogréfico permite cultivar as castas indicadas no caderno de especificagdes, que conferem amplitude e
equilibrio aos vinhos. A escassez de chuva e a insolagdo proporcionam um titulo alcoométrico natural que possibilita

a produgdo de vinhos com a graduagio definida. Os vinhos enunciados na rubrica «vinho» s3o utilizados como vinhos
de base na producdo dos espumantes. Tudo o que consta dessa rubrica é igualmente aplicdvel aos vinhos espumantes.

9.  Outras condigdes essenciais (acondicionamento, rotulagem, outros requisitos)
Quadro juridico
Legislagdo nacional
Tipo de condigdo adicional:
Disposi¢des adicionais relativas a rotulagem
Descricdo da condigdo:

Autoriza-se a mengdo de uma tnica casta, se, pelo menos, 85 % das uvas forem provenientes da variedade em causa,
que deve constar dos registos da adega.

As mengdes «Premium» e «Reserva» podem figurar no rétulo dos vinhos espumantes de qualidade da denominagio de
origem protegida «La Manchay.

Quadro juridico

Legislagdo nacional

Tipo de condicdo adicional:

Acondicionamento na drea geografica delimitada

Descricdo da condigdo:

O acondicionamento deve ter lugar na drea de produgdo delimitada. A produgdo de vinhos com denominagio de
origem ndo termina com o processo de transformagio do mosto em vinho por fermentagdo alcodlica, e outros
processos complementares, mas com o engarrafamento, que deve ser considerado a fase final da producdo, uma vez
que o processo envolve outras praticas enoldgicas — filtragem, estabilizagdo e corregdes de indole diversa — que
podem afetar as caracteristicas especiais. O engarrafamento na drea de producdo permite o controlo direto da

operagdo de acondicionamento e evita eventuais riscos de transporte, tais como a oxidagdo e o estresse térmico, que
deteriorariam as caracteristicas fisico-quimicas e organoléticas do vinho e afetariam a sua estabilidade.
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Hiperligagio para o caderno de especificacdes

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/ AM05_La_Mancha.pdf



http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/AM05_La_Mancha.pdf
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