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(Resolugdes, recomendacdes e pareceres)

PARECERES

COMISSAO EUROPEIA

PARECER DA COMISSAO
de 5 de maio de 2023

relativo ao projeto alterado de eliminacio de residuos radioativos provenientes do depésito de
residuos de nivel radioativo fraco ou médio de Loviisa, implantado nas instalacdes de Loviisa, na
Finlindia
(Apenas fazem fé os textos nas linguas finlandesa e sueca)

(2023/C 163/01)

A avaliagdo que se segue ¢é efetuada ao abrigo do disposto no artigo 37.° do Tratado Euratom, sem prejuizo de quaisquer
avaliacdes adicionais a efetuar ao abrigo do Tratado sobre o Funcionamento da Unido Europeia e das obrigagdes
decorrentes deste tltimo e do direito derivado (!).

A 3 de outubro de 2022, a Comissdo Europeia recebeu do Governo da Finlindia, em conformidade com o artigo 37.° do
Tratado Euratom, dados gerais relativos ao plano alterado de eliminagdo de residuos radioativos (%) provenientes do
depésito de residuos de nivel radioativo fraco ou médio de Loviisa. A comunicagio inclui a constru¢do no depésito de uma
nova instalacdo destinada a eliminagdo dos residuos provenientes do desmantelamento da central de Loviisa, bem como de
pequenas quantidades de residuos radioativos gerados noutros locais da Finlandia.

Com base nesses dados e nas informacdes suplementares solicitadas pela Comissdo a 8 de dezembro de 2022 e
comunicadas pelas autoridades finlandesas a 1 de fevereiro de 2023, e depois de consultado o grupo de peritos, a
Comissdo formulou o seguinte parecer:

1. A distincia entre a instalagio em causa e a fronteira mais préxima com outro Estado-Membro, neste caso a Estdnia, é de
58 km. A distancia em relagdo a Federacio da Riissia é de 45 km.

2. Durante o periodo de funcionamento da instalagdo de eliminagéo:

O plano alterado continua a prever que os residuos radioativos sejam colocados em depdsito sem a intengdo de os
recuperar.

Em condi¢des normais de funcionamento, o depédsito ndo libertara residuos radioativos liquidos nem gasosos.

(") Por exemplo, nos termos do Tratado sobre o Funcionamento da Unido Europeia, os aspetos ambientais devem ser avaliados mais
aprofundadamente. A titulo indicativo, a Comissdo chama a atencdo para o disposto na Diretiva 2011/92/UE relativa a avaliacdo dos
efeitos de determinados projetos publicos e privados no ambiente, com a redagdo que lhe foi dada pela Diretiva 2014/52/UE; na
Diretiva 2001/42/CE relativa a avaliagio dos efeitos de determinados planos e programas no ambiente, bem como na
Diretiva 92/43|CEE relativa a preservacdo dos habitats naturais e da fauna e da flora selvagens e na Diretiva 2000/60/CE que
estabelece um quadro de agdo comunitdria no dominio da politica da dgua.

() A elimina¢do («descarga») de residuos («efluentes») radioativos na ace¢io do ponto 1 da Recomendacio 2010/635/Euratom da
Comissdo, de 11 de outubro de 2010, relativa a aplicagdo do artigo 37.° do Tratado Euratom (JO L 279 de 23.10.2010, p. 36).
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Na eventualidade de uma libertacdo ndo programada de residuos radioativos, resultante de acidentes do tipo e da
magnitude considerados no plano alterado, essa libertagdo ndo é suscetivel de provocar uma contaminagdo radioativa
das dguas, do solo ou do espago aéreo de outro Estado-Membro ou de um pais vizinho que seja significativa do ponto
de vista sanitdrio, em conformidade com o disposto na Diretiva Normas de Seguranca de Base (*).

3. Ap6s o periodo de funcionamento da instalagdo de eliminagio:

As medidas previstas no plano alterado relativas ao encerramento final do depésito, como descrito nos dados gerais,
garantem que as conclusdes expostas no ponto 2 acima se manterdo vélidas a longo prazo.

Em conclusio, a Comissdo entende que a execugdo do plano alterado de eliminagdo de residuos radioativos sob
qualquer forma provenientes do depésito de residuos de nivel radioativo fraco ou médio de Loviisa, implantado nas
instalagdes de Loviisa, na Finlindia, tanto durante o periodo de funcionamento da instalacgio como apés o
encerramento final da mesma ou ainda em caso de acidente do tipo e da magnitude considerados nos dados gerais, nio
¢ passivel de ocasionar, noutro Estado-Membro ou num pais vizinho, contaminagdes radioativas das dguas, do solo ou
da atmosfera que sejam significativas do ponto de vista sanitdrio, tendo em conta o disposto nas Normas de Seguranga
de Base.

Feito em Bruxelas, em 5 de maio de 2023

Pela Comissdo
Kadri SIMSON
Membro da Comissdo

() Diretiva 2013/59/Euratom do Conselho, de 5 de dezembro de 2013, que fixa as normas de seguranga de base relativas a protecdo
contra os perigos resultantes da exposi¢do a radiagdes ionizantes, e que revoga as Diretivas 89/618/Euratom, 90/641/Euratom,
96/29/Euratom, 97/43/Euratom e 2003/122/Euratom (JOL 13 de 17.1.2014, p. 1).
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II

(Comunicagdes)

COMUNICACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO
EUROPEIA

COMISSAO EUROPEIA

Nio oposi¢io a uma concentracio notificada

(Processo M.10840 — INFINIGATE | NUVIAS)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 163/02)

Em 20 de outubro de 2022, a Comissdo decidiu ndo se opor a concentragio notificada e declard-la compativel com o
mercado interno. Esta decisdo baseia-se no artigo 6.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (Y).
O texto integral da decisdo apenas estd disponivel na lingua inglesa e serd tornado publico apés terem sido suprimidos
quaisquer segredos comerciais que possa conter. Poderd ser consultado:

— no sitio web Concorréncia da Comissdo, na secgdo consagrada a politica da concorréncia (http://ec.europa.eu/
[competition/mergers/cases/). Este sitio permite aceder as decisdes respeitantes as operagdes de concentragdo a partir
da denominacio da empresa, do niimero do processo, da data e do setor de atividade,

— em formato eletrénico, no sitio Web EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt), que proporciona o
acesso em linha ao direito da UE, através do niimero de documento 32022M10840.

() JOL 24 de29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt
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Nio oposi¢io a uma concentracio notificada

(Processo M.10759 — GIP | MERIDIAM | VEOLIA (HAZARDOUS WASTE BUSINESS))

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 163/03)

Em 28 de outubro de 2022, a Comissdo decidiu ndo se opor a concentracdo notificada e declard-la compativel com o
mercado interno. Esta decisdo baseia-se no artigo 6.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (}).
O texto integral da decisdo apenas estd disponivel na lingua francesa e serd tornado ptblico apds terem sido suprimidos
quaisquer segredos comerciais que possa conter. Poderd ser consultado:

— no sitio web Concorréncia da Comissdo, na secgdo consagrada a politica da concorréncia (http://ec.europa.eu/
[competition/mergers/cases). Este sitio permite aceder as decisdes respeitantes as operagdes de concentragio a partir
da denominagdo da empresa, do niimero do processo, da data e do setor de atividade,

— em formato eletr6nico, no sitio Web EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=pt), que proporciona o
acesso em linha ao direito da UE, através do niimero de documento 32022M10759.

() JOL 24 de29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt
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Nio oposi¢io a uma concentracio notificada

(Processo M.11034 — OMRON | KIRIN | KTS)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 163/04)

Em 14 de fevereiro de 2023, a Comissio decidiu ndo se opor a concentragio notificada e declard-la compativel com o
mercado interno. Esta decisdo baseia-se no artigo 6.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (}).
O texto integral da decisdo apenas estd disponivel na lingua inglesa e serd tornado publico apds terem sido suprimidos
quaisquer segredos comerciais que possa conter. Poderd ser consultado:

— no sitio web Concorréncia da Comissdo, na secgdo consagrada a politica da concorréncia (http://ec.europa.eu/
[competition/mergers/cases). Este sitio permite aceder as decisdes respeitantes as operagdes de concentragio a partir
da denominagdo da empresa, do niimero do processo, da data e do setor de atividade,

— em formato eletr6nico, no sitio Web EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=pt), que proporciona o
acesso em linha ao direito da UE, através do niimero de documento 32023M11034.

() JOL 24 de29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt
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Nio oposi¢io a uma concentracio notificada

(Processo M.10891 — BUNGE | SC FRICH ENVOL | SC ONE | BZ GROUP)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 163/05)

Em 20 de marco de 2023, a Comissdo decidiu ndo se opor a concentragio notificada e declard-la compativel com o
mercado interno. Esta decisdo baseia-se no artigo 6.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (}).
O texto integral da decisdo apenas estd disponivel na lingua inglesa e serd tornado publico apds terem sido suprimidos
quaisquer segredos comerciais que possa conter. Poderd ser consultado:

— no sitio web Concorréncia da Comissdo, na secgdo consagrada a politica da concorréncia (http://ec.europa.eu/
[competition/mergers/cases). Este sitio permite aceder as decisdes respeitantes as operagdes de concentragio a partir
da denominagdo da empresa, do niimero do processo, da data e do setor de atividade,

— em formato eletr6nico, no sitio Web EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=pt), que proporciona o
acesso em linha ao direito da UE, através do niimero de documento 32023M10891.

() JOL 24 de29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt

8.5.2023 Jornal Oficial da Unido Europeia C163(7

ORIENTACOES DA COMISSAO

relativas ao conteddo e a estrutura do resumo do relatério de investigacio clinica

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 163/06)

Indice
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1. Introducio

O presente documento destina-se a prestar orientagdes da Comissdo relativas ao conteddo e a estrutura do resumo do
relatério de investigagdo clinica, em conformidade com o artigo 77.°, n.° 6, do Regulamento (UE) 2017/745 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 5 de abril de 2017, relativo aos dispositivos médicos (a seguir designado: RDM).

As presentes orientacdes visam assegurar que o resumo do relatdrio de investigagdo clinica apresenta informagdes sobre a
concegdo, a realizacdo, a andlise e os resultados da investigacdo clinica, em termos e num formato facilmente
compreensiveis para o utilizador do dispositivo médico.!

Nos termos do artigo 77.°, n.° 5, do RDM, o promotor de uma investigagdo clinica deve apresentar um relatério de
investigagdo clinica no prazo de um ano a contar da conclusio da investigagio clinica ou no prazo de trés meses a contar
da conclusdo antecipada, devendo esse relatorio ser acompanhado de um resumo. Os requisitos minimos do relatério de
investigagdo clinica estdo descritos na secgdo 7 do capitulo III do anexo XV do RDM. A secgdo 7 do capitulo III do
anexo XV do RDM também descreve o que serd abrangido pelo resumo, nomeadamente:

— Titulo da investigagdo clinica

— Finalidade da investigagdo clinica

— Descricdo da investigagdo, concegdo da investigagdo e métodos utilizados
— Resultados da investigagdo

— Conclusdes da investigagio

Nos termos do artigo 77.°, n.° 5, do RDM, o relatdrio e o resumo devem ser apresentados aos Estados-Membros em que a
investigacdo clinica foi realizada através do sistema eletrénico referido no artigo 73.° do RDM. Nos termos do artigo 77.°,
n. 7, do RDM, o relatério e o resumo passam a estar acessiveis ao putblico através do sistema eletronico referido no
artigo 73.° do RDM, o mais tardar quando o dispositivo é registado nos termos do artigo 29.° do RDM e antes da sua
colocagdo no mercado. Em caso de conclusdo antecipada ou de interrup¢do tempordria, o resumo e o relatério passam a
estar acessiveis ao ptblico imediatamente apds a sua apresentagio.

2. Resumo do relatério de investiga¢io clinica

Nota explicativa

— Este documento é um resumo. Nele s6 devem ser apresentadas informagdes pertinentes. Se for solicitada uma «descrigio
sucinta», esta deve ser tdo concisa quanto possivel. Evite limitar-se a copiar partes de texto do relatério integral de
investigacdo clinica.

— A linguagem utilizada deve ser adequada ao(s) utilizador(es) previsto(s) do dispositivo. Os niveis de literacia e numeracia
do utilizador no dominio da sadde devem ser sempre tidos em conta na elaboragio deste resumo.

— Certifique-se de que o documento nio inclui qualquer contetido promocional.

2.1. Pdgina de rosto

Data do resumo:

Titulo da investigacio clinica:

Nome e dados de contacto da entidade
promotora do estudo:
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Nome da entidade que financia o estudo

Niimero tnico de identificacio: Antes do pleno funcionamento da EUDAMED, este niimero deve corresponder ao
CIV-ID, que é obtido junto da autoridade competente de autorizagdo.

Assim que a EUDAMED estiver operacional, o niimero corresponde ao niimero
iinico de identificacio a que se refere o artigo 70.°, n.° 1, do RDM

Niimero do plano de investigacio clinica:

2.2. Conteido e estrutura do resumo do relatério de investigacio clinica

Titulo da investigacdo clinica - informacio resumida*

Titulo abreviado do estudo

Titulo completo do estudo’ Uma breve descrido da concecdo, do dispositivo médico experimental, do comparador (se
pertinente), do prestador de cuidados (se pertinente) e da populacdo da investigagdo clinica.

Datas da investigacio’ Datas de inicio (primeiro ato de recrutamento na investigagdo clinica) e de fim (Gltima visita
do dltimo participante na investigagdo clinica) da investigacdo clinica’. Para mais
informagdes sobre estes termos, consultar o documento 2021-6 do Grupo de Coordenagdo
dos Dispositivos Médicos (GCDM).

Localizacio(oes) Onde foi realizada a investigagdo, incluindo a localizagdo das instalagdes e o pais.
Se pertinente, motivo da Se pertinente. As razdes podem incluir constatagdes ativas positivas, constatacdes de controlo
interrup¢io tempordria ou da positivas, constatagdes de seguranga, inutilidades, recrutamento lento, provas externas, etc.?

conclusio antecipada’

Finalidade da investigacdo clinica*

Breve explicagdo da fundamentagdo da investigacdo clinica, incluindo:
— informagdes contextuais de base sobre o dispositivo a estudar

— a afegdo a tratar

Dependendo do contexto da investigacdo clinica, descrever:

— 0 padrdo de cuidados atual

— outras intervengdes possiveis

Descricdo do dispositivo experimental, da investigacio clinica e dos métodos utilizados*

No incluir quaisquer resultados, andlises, conclusbes ou tépicos de discussdo nesta seccdo.

Descri¢do dos participantes* Descrigdo dos critérios de elegibilidade dos participantes e dos ambientes.

Se aplicdvel, uma descrigdo dos critérios de elegibilidade dos centros envolvidos na
investigagdo e dos que realizam as intervengdes.
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Descric¢io do dispositivo e do Deve incluir uma descrigdo do dispositivo experimental, da sua versio/variante e da
comparador® finalidade prevista, incluindo os diferentes componentes necessdrios para a(s) intervencdo(des)
médica(s) em que intervenha o dispositivo objeto de investigacio (p. ex., cuidados pré-
operatorios e pds-operatdrios, intervengdo médica/cirtirgica, etc.).

Para os estudos comparativos, devem ser fornecidas descricdes tanto da intervengio
experimental como do comparador.

Descri¢do dos procedimentos para | Breve descricio dos procedimentos e métodos necessdrios para a utilizacdo do dispositivo na
utilizar o dispositivo’ investigagdo clinica.

Concegio do estudo* Descrigdo e justificagdo da concegdo do estudo escolhida, ou seja, ensaio aleatorizado
controlado (paralelo, agregado, cruzado, fatorial, de ndo inferioridade), estudo comparativo
ndo aleatorizado, estudo ndo comparativo, outro.

Objetivos e parimetros de Breve descrigdo, indicando claramente os objetivos primdrios e secunddrios da investigagdo,
avaliagdo * bem como as hipdteses testadas.

Os parametros de avaliagio primdrios e secunddrios devem também ser claramente definidos.

Dimensio da amostra’ Incluir as estimativas em termos de poténcia e dimensdo da amostra. Incluir os ajustamentos
efetuados neste cdlculo para ter em conta a taxa de abandono/perda de seguimento, se
pertinente. °

Aleatorizacio e ocultacio® Se pertinente, uma descrigio dos métodos de atribuigdo da intervengdo e dos métodos de
ocultagdo utilizados (se for caso disso).

Duragio do seguimento* Tempo durante o qual os participantes foram seguidos no estudo. Indicar igualmente a vida
itil prevista do dispositivo objeto de investigagdo.

Tratamentos concomitantes* Descrigdo de quaisquer tratamentos que tenham sido necessdrios para todos os participantes
que recebam o dispositivo médico nesta investigagdo clinica. Explique as diferencas em
comparagio com o padrdo habitual de cuidados para este dispositivo médico, se pertinente.

Métodos de andlise estatistica* Breve descrigio dos métodos estatisticos utilizados para fornecer estimativas dos resultados,
comparar grupos para o resultado primdrio, realizar andlises adicionais, ajustar os
enviesamentos e para lidar com os dados em falta.

Alteragdes substanciais' Se pertinente, um quadro que descreva quaisquer alteragdes substanciais do plano de
investigagdo clinica, as versdes pertinentes do plano de investigagdo clinica e as datas dessas
alterages. Confirme que recebeu a aprovagio de um comité de ética para estas alteragdes.
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Resultados da investigacio*

Fluxo dos participantes'?

Niimero de participantes triados, inscritos, atribuidos e seguidos para cada intervengdo.
Recomenda-se vivamente a utilizagdo deste fluxograma ou de um fluxograma semelhante®.

Note-se que o fluxograma infra € para estudos aleatorizados de dois bragos. O fluxograma
terd de ser ajustado para os diferentes tipos de concegdo dos estudos.

Avaliados para elegibilidade
(n=..)

Excluidos (n=...)

Néo preenchiam os critérios de

i o (n=...

Recusaram-se a participar (n= ...)
Outra razdo (n=...)

Inscrigéo:
pacientes

7

Aleatorizados
(n=..)

Braco com dispositivo | l Braco de controlo (se presente)

r

82 Atribuidos a intervencgéo (n=...) Atribuidos a intervencgéo (n= ...)
2 :.5, Receberam intervencéo atribuida (n=...) Receberam intervengéo atribuida (n= ...)
27 Néo receberam intervencéo atribuida Néo receberam intervencéo atribuida
<= (indicar razées) (n=...) (indicar razoes) (n=...)
A4
2 Prestadores de cuidados (n= ... Prestadores de cuidados (n=...),
8 ¥ equipas (n=...), centros (n=... equipas (n=...), centros (n = ...) que
2 _‘g B que realizam a intervencao realizam a intervencéo
ﬁ 2 % U de i por cada NU de pacil dos por cada
< g prestador de cuidados, equipa e centro prestador de cuidados, equipa e centro
(mediana = ... [AIQ, min., max.]) (mediana = ... [AIQ, min., max.])
A 4 A,
5 Perda de seguimento Perda de seguimento
E § (indicar razdes) (n=...) (indicar razoes) (n = ...)
E _g Intervengéo interrompida Intervencao interrompida
§ g (indicar razGes) (n = ...) (indicar razoes) (n = ...)
4
s 8 Analisados (n=...) Analisados (n=...)
25 Excluidos da analise Excluidos da analise
£ § (indicar razées) (n=...) (indicar razdes) (n=...)

Caracteristicas demogrificas e

clinicas de base*

Se disponivel, descrigio da idade, sexo, origem étnica, pais, fase da doenga, comorbilidades
relevantes e quaisquer outros fatores com influéncia na doenca nos participantes.

Quando aplicdvel, descrigdo dos prestadores de cuidados (volume de casos, qualificacdes,
conhecimentos especializados, etc.) e dos centros (volume) em cada grupo.

Resultado da intervengio*

Resultados relativos ao pardmetro de avaliagdo primdrio, incluindo em niimeros absolutos
sempre que possivel (p. ex., 10/20, e ndo 50 %), o tamanho do efeito estimado e a precisdo
do resultado. Indicar se se trata de uma andlise por intengdo de tratar ou por protocolo.

Os resultados dos parametros de avaliagdo secunddrios ou de andlises adicionais podem ser
comunicados, devendo no entanto ser discutidos os perigos de retirar conclusdes desses
resultados.
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Resultados de seguranga Descrigdo dos eventos adversos', dos efeitos adversos do dispositivo ' e das deficiéncias dos
dispositivos'® Tabela enumerada por ordem de maior ou menor frequéncia, em niimeros
absolutos (X de YX participantes) e percentagem (X % de participantes) e a natureza
desses eventos/efeitos (previstos/inesperados).

Apenas devem ser apresentadas informacoes agregadas relacionadas com estes eventos/efeitos.
> Lista de eventuais mortes de participantes.

Niimero de pessoas retiradas da investigagdo e motivos.

Desvios do plano de investigacdo | Se pertinente, uma descrigdo de quaisquer desvios ao plano de investigagdo clinica que tenham
clinica’ ocorrido durante a investigagdo clinica

Conclusio da investigagdo clinica*

Significado dos resultados! Breve descrigdo dos resultados da investigagdo: avaliagdo global dos beneficios em
comparagio com os riscos da intervengdo a luz da investigagio

O que serd acrescentado por esta investigagio clinica aos dados clinicos relacionados com a
seguranca e o desempenho do dispositivo?

O que serd acrescentado pelos Breve descrigiio dos resultados da investigagio no contexto das provas atuais: avaliagio em

resultados aos conhecimentos termos gerais dos beneficios em relagdo aos riscos do dispositivo médico experimental no

cientificos atuais” contexto de todas as outras provas disponiveis e das implicagdes dos resultados na prdtica
cinica.

Limitacdes'® Quaisquer limitagdes da investigagio, tais como enviesamentos na investigagdo, incertezas

que subsistam apds a investigagio ou limitagdes na aplicabilidade dos resultados em situagdes
do mundo real

Potencial para estudos futuros'®

3. Cldusula de revisdo

Com base na experiéncia adquirida com a aplicagdo das presentes orientagdes, a Comissdo pode considerar a possibilidade
de rever o presente documento.

4. Glossério e abreviaturas

CIV-ID Identificagdo da investigac¢io clinica (ntimero)
EUDAMED Base de dados europeia sobre dispositivos médicos
RDM Regulamento Dispositivos Médicos

5. Referéncias
1. Regulamento (UE) 2017/745, artigo 77.°,n.° 5

2. A entidade financiadora é a entidade que concede financiamento para a investigacdo clinica, de acordo com a
referéncia ao financiamento constante do Regulamento (UE) 2017/745, anexo XV, capitulo II, sec¢do 3.1.4

3. Regulamento (UE) 2017/745, artigo 77.°
4. Regulamento (UE) 2017745, anexo XV, capitulo III, secgio 7

5. Documento de orientagdo 2021-6 do GCDM: «Questions & Answers regarding clinical investigation»
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12.

13.

14.
15.
16.
17.

18.

Regulamento (UE) 2017/745, anexo XV, capitulo II, secdo 3.6.2
UE) 2017/745, anexo XV, capitulo II, sec¢do 3.6.3
UE) 2017/

UE) 2017/745, anexo XV, capitulo I, sec¢do 3.6.5

Regulamento

Regulamento 745, anexo XV, capitulo II, seccdo 3.6.4

—_ s

Regulamento

. Regulamento (UE) 2017/745, anexo XV, capitulo II, sec¢io 3.7

. «Subtantial modification», tal como descrito no documento de orientacio 2021-6 do GCDM (MDCG 2021-6.
Regulation (EU) 2017/745 — Questions & Answers regarding clinical investigation»)

Adaptado a partir do Regulamento (UE) 2017/745, anexo XV, capitulo III, sec¢do 7, e da norma internacional EN

ISO 14155:2020 anexo D.7

Diagrama modificado do fluxograma CONSORT para ensaios individuais aleatorizados e controlados de tratamento
ndo farmacoldgico. Isabelle Boutron, MD, PhD, et al para o Grupo CONSORT: «Extending the CONSORT Statement
to Randomized Trials of Nonpharmacologic Treatment: Explanation and Elaboration», Ann Intern Med., vol. 148,

p. 295, 2008.

Regulamento (UE) 2017/745, artigo 80.°

Regulamento (UE) 2017/745, artigo 2.°

Regulamento (UE) 2017/745, anexo XV, capitulo II, sec¢do 2.5

Adaptado a partir do Regulamento (UE) 2017/745, anexo XV, capitulo III, sec¢do 7, e norma internacional

ISO 14155:2020, anexo D.8
Norma internacional ISO 14155:2020, anexo D.8
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I\Y
(Informagdes)
INFORMACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO
EUROPEIA
Taxas de cimbio do euro (')
5 de maio de 2023
(2023/C 163/07)
1 euro =
Moeda Taxas de cambio Moeda Taxas de cambio
usD délar dos Estados Unidos 1,1014 CAD  ddlar canadiano 1,4860
JPY iene 147,80 HKD  délar de Hong Kong 8,6434
DKK coroa dinamarquesa 7,4499 NZD  dodlar neozelandés 1,7488
GBP libra esterlina 0,87378 | SGD dodlar singapurense 1,4600
SEK coroa sueca 11,2365 KRW  won sul-coreano 1451,90
CHF franco sui¢o 0,9828 ZAR  rand 20,2345
ISK coroa islandesa 150,10 CNY iuane 7,6112
NOK coroa norueguesa 11,6895 IDR rupia indonésia 16 156,49
BGN lev 1,9558 | MYR  ringgit 4,8869
CZK coroa checa 23,401 PHP  peso filipino 60,830
HUF forint 372,48 RUB rublo
PLN zl6ti 4,5770 THB baht 37,172
RON leu romeno 4,9280 BRL real 5,4960
TRY lira turca 21,4745 MXN  peso mexicano 19,7073
AUD dolar australiano 1,6379 INR rupia indiana 90,0010

() Fonte: Taxas de cimbio de referéncia publicadas pelo Banco Central Europeu.
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INFORMACOES DOS ESTADOS-MEMBROS

Nota informativa da Comissdo nos termos do artigo 16.°, n.° 4, do Regulamento (CE) n.° 1008/2008
do Parlamento Europeu e do Conselho relativo a regras comuns de exploracdo dos servicos aéreos na

Comunidade

Obrigacdes de servigo piblico relativas a servicos aéreos regulares

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 163/08)

Estado-Membro

Itdlia

Rotas em causa

Trieste — Mildo Linate e vice-versa

Data de entrada em vigor das obrigacdes de servico puiblico

1 de setembro de 2023

Enderego para obtengio do texto e das informagdes efou
documentacdo relacionadas com as obrigagdes de servigo
publico

Para mais informagdes, contactar:
Ministry of Infrastructure and Transport
Department of Sustainable Mobility

Directorate-General for Airports, Air Transport and Satellite

Services

Via Giuseppe Caraci, 36

00157 Roma

ITALIA

Tel. +39 0644127190

ENAC

Air Transport and Licensing Department
Viale Castro Pretorio, n. 118

00185 Roma

ITALIA

Tel. +39 0644596532

Sitio Web: http:/[www.mit.gov.it
http:/[www.enac.gov.it

Endereco eletrénico: dg.ta@pec.mit.gov.it
osp@enac.gov.it



http://www.mit.gov.it
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Nota informativa da Comissdo nos termos do artigo 17.°, n.° 5, do Regulamento (CE) n.° 1008/2008
do Parlamento Europeu e do Conselho relativo a regras comuns de exploracio dos servicos aéreos na
Comunidade

Convite a apresentacio de propostas para a exploragio de servigos aéreos regulares de acordo com as
obrigacdes de servico publico

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 163/09)

Estado-Membro

Italia

Rotas em questdo

Trieste — Mildo Linate e vice-versa

Prazo de validade do contrato

1 de setembro de 2023 — 30 de agosto de 2026

Prazo para apresentagdo de propostas

2 meses a contar da data de publicagio da presente nota

Enderego para obtengio do texto do convite a apresentagio
de propostas e de informagdes e/ou documentagio
pertinentes relacionadas com o concurso publico e com as
novas obrigagdes de servigo ptblico

ENAC

Air Transport and Licensing Department
Viale Castro Pretorio, n. 118

00185 Roma

ITALIA

Tel. +39 0644596247

Enderego eletrénico: osp@enac.gov.it
Sitio Web: http:/[www.mit.gov.it
http:/[www.enac.gov.it
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v

(Avisos)

PROCEDIMENTOS RELATIVOS A EXECU(;AO DA POLITICA DE
CONCORRENCIA

COMISSAO EUROPEIA

Notificacio prévia de uma concentragio

(Processo M.10855 — Capgemini | Orange | JV)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 163/10)

1.  Em 2 de maio de 2023, a Comissdo recebeu a notificagdo de um projeto de concentragdo nos termos do artigo 4.° do
Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (!).

Esta notificagdo diz respeito as seguintes empresas:
— Capgemini S.E. («Capgemini», Franca), e
— Orange S.A. («Orange», Franca).

A Capgemini e a Orange constituirdo uma empresa comum («Bleu», Franca) na qual irdo adquirir o controlo conjunto na
acec¢do do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), e do artigo 3.°, n.° 4, do Regulamento das Concentragdes.

A concentragio ¢ efetuada mediante aquisi¢do de agdes.

2. As atividades das empresas sdo as seguintes:

— A Capgemini opera em 50 paises nos dominios da estratégia e da transformagio, das aplicagdes e da tecnologia, da
engenharia e das operagdes, e presta servicos informdticos em matéria de desenvolvimento, ampliacio, protecio e
gestdo dos sistemas de infraestruturas informadticas e dos ambientes digitais de grandes empresas e organizagdes;

— A Orange é um operador de comunicagdes eletrénicas que presta uma vasta gama de servigos, principalmente no
dominio da telefonia fixa, da telefonia pela Internet e da telefonia mével, bem como servigos informaéticos em varios
paises em todo o mundo.

— A Bleu prestard a um conjunto especifico de clientes servicos de computagio em nuvem soberana em conformidade
com os critérios do rétulo «Cloud de Confiance» em Franga (ou seja, servicos em nuvem soberana que cumpram os
requisitos de seguranga especificos estabelecidos pela Agéncia de Ciberseguranca francesa).

3. Apds uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operagdo notificada pode ser abrangida pelo dmbito de
aplicacdo do Regulamento das Concentragdes. Reserva-se, contudo, o direito de tomar uma decisio definitiva sobre este
ponto.

4. A Comissdo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem as suas eventuais observacdes sobre o projeto de
concentragdo em causa.

As observagdes devem ser recebidas pela Comissdo no prazo de 10 dias a contar da data da presente publicagdo, indicando
sempre a seguinte referéncia:

M.10855 — CAPGEMINI | ORANGE | JV

(") JOL 24 de 29.1.2004, p. 1 (Regulamento das Concentragdes»).
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As observagdes podem ser enviadas a Comissdo por correio eletrénico, por fax ou por correio postal. Utilize os seguintes
elementos de contacto:

Enderego eletrénico: COMP-MERGER-REGISTRY @ec.europa.cu
Fax +32 22964301
Enderego postal:

Comissdo Europeia
Dire¢do-Geral da Concorréncia
Registo das Concentragdes
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificacio prévia de uma concentragio
(Processo M.11059 — TOYOFUJI | NYK | KAMIGUMI | TTC | PT. PATIMBAN)

Processo suscetivel de beneficiar do procedimento simplificado

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2023/C 163/11)

1. Em 27 de abril de 2023, a Comisséo recebeu a notificagdo de um projeto de concentra¢io nos termos do artigo 4.° do
Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho ().

Esta notificagdo diz respeito as seguintes empresas:

— Toyofuji Shipping Co., Ltd (Japdo), controlada pela Toyota Motor Corporation,
— Nippon Yusen Kabushiki Kaisha (Japdo),

— Kamigumi Co., Ltd. (Japdo),

— Toyota Tsusho Corporation (Japio).

A Toyota Tsusho Corporation, a Toyofuji Shipping Co., Ltd, a Nippon Yusen Kabushiki Kaisha e a Kamigumi Co., Ltd. vdo
adquirir, na ace¢do do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), e do artigo 3.°, n.° 4, do Regulamento das Concentragdes, o controlo
conjunto da totalidade da PT. Patimban International Car Terminal.

A concentragio € efetuada mediante aquisi¢do de agdes.

2. As atividades das empresas em causa sdo as seguintes:

— A Toyofuji Shipping Co., Ltd € a empresa de transporte maritimo do grupo Toyota, com sede em Tokai, Aichi, Japao. E
uma companhia de navegacio roll-on/roll-off com atividades na Asia, na América do Norte, na Ocednia e na Europa.

— A Nippon Yusen Kabushiki Kaisha é uma companhia de navegacio japonesa ativa a escala mundial. A sede da empresa
situa-se em Chiyoda, Téquio, Japdo. Através das suas filiais e empresas associadas, a Nippon Yusen Kabushiki Kaisha
explora uma frota de navios porta-contentores, navios graneleiros e para transporte de aparas de madeira, navios para
transporte de automaveis roll-on/roll-off, navios-tanque de GNL e navios de cruzeiro.

— A Kamigumi Co., Ltd. presta servicos de logistica e de transporte, tais como servicos de transporte portudrio, de
transporte de mercadorias, bem como de transporte nacional e internacional. Presta igualmente servigos nos locais das
fabricas, tais como carga e descarga de matérias-primas, controlo de materiais, carregamento de mercadorias em
armazém e transporte de cargas pesadas. A empresa opera na Tailindia, na Maldsia, na China, em Taiwan, no
Vietname, no Bangladexe, em Singapura, na Indonésia, em Mianmar, no Camboja, em Espanha, nos Estados Unidos e
no México. A sede é em Chuo-ku, Kobe, Japao.

— A Toyota Tsusho Corporation (Japdo) faz parte do grupo Toyota e dedica-se a opera¢des de importacio e exportacdo a
escala mundial em nome do grupo Toyota. A sede é em Tdéquio e Nagoia, Japdo. A PT. Patimban International Car
Terminal é atualmente uma filial a 100 % da Toyota Tsusho Corporation. Opera exclusivamente na Indonésia, onde
explora e gere as atividades de exploracdo de terminais automdveis no novo porto internacional de Patimban na
regéncia de Subang, Java Ocidental, Indonésia. A PT. Patimban International Car Terminal explora esse terminal desde
17 de dezembro de 2021 e ndo tem outras atividades no mercado indonésio.

3. Ap6s uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operagdo notificada pode ser abrangida pelo dmbito de
aplicacdo do Regulamento das Concentragdes. Reserva-se, contudo, o direito de tomar uma decisio definitiva sobre este
ponto.

De acordo com a Comunica¢do da Comissdo relativa a um procedimento simplificado para o tratamento de certas
concentragdes nos termos do Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (), o referido processo é suscetivel de
beneficiar do procedimento previsto na comunicagao.

(") JOL 24 de 29.1.2004, p. 1 («Regulamento das Concentra¢des).
() JO C 366 de 14.12.2013, p. 5.
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4. A Comisséo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem as suas eventuais observagdes sobre o projeto de
concentragio em causa.

As observagdes devem ser recebidas pela Comissdo no prazo de 10 dias a contar da data da presente publicagdo, indicando
sempre a seguinte referéncia:

M.11059 — TOYOFUJI | NYK | Kamigumi | TTC | PT. PATIMBAN

As observagdes podem ser enviadas a Comissdo por correio eletrénico ou por correio postal. Utilize os seguintes elementos
de contacto:

Enderego eletrénico: COMP-MERGER-REGISTRY @ec.europa.cu
Endereco postal:

Comissdo Europeia
Dire¢do-Geral da Concorréncia
Registo das Concentragdes
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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OUTROS ATOS

COMISSAO EUROPEIA

Publicagio de um pedido de aprovagio de uma alteracio nido menor de um caderno de especificagdes,
nos termos do artigo 50.°, n.° 2, alinea a), do Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu
e do Conselho relativo aos regimes de qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2023/C 163/12)

A presente publica¢do confere direito de oposi¢do ao pedido de alteragdo nos termos do artigo 51.° do Regulamento (UE)
n.°1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho ('), no prazo de trés meses a contar da data da presente publicagio.

PEDIDO DE APROV@QAO DE UMA ALTERACAO NAO MENOR DO CADERNO DE ESPECIFICAQOES DE UMA
DENOMINACAO DE ORIGEM PROTEGIDA OU DE UMA INDICACAO GEOGRAFICA PROTEGIDA

Pedido de aprovacio de alteragdes nos termos do artigo 53.°, n.° 2, primeiro parigrafo, do Regulamento (UE)
n.° 1151/2012

«Asparago di Cantello»
N.° UE: PGI-IT-01267-AMO1 - 23.3.2021
DOP () IGP (X)

1. Agrupamento requerente e interesse legitimo

ASSOCIAZIONE PER LA PRODUZIONE DELLIASPARAGO DI CANTELLO E PER IL SUO RICONOSCIMENTO IGP
[Associagdo para a producdo e o reconhecimento da IGP «Asparago di Cantello»]

Enderego: Via Turconi, 6 — 21050 Cantello (VA), Itdlia
Tel. +39 3462273144
Correio eletrénico e correio eletrénico certificado: lepianelle.agri@gmail.com, lepianelle@pec.agritel.it

A associagdo é constituida por produtores que solicitaram e obtiveram o reconhecimento da IGP e que estdo sujeitos a
monitorizagdo por parte do organismo de controlo.

2. Estado-membro ou pais terceiro

Itdlia

3. Rubrica do caderno de especificacdes objeto da(s) alteracio(des)
O Nome do produto
Descri¢do do produto
O  Area geogrifica

(') JOL 343 de 14.12.2012,p. 1.
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O  Prova de origem
Método de obtencio
Relagdo

Rotulagem

O  Outras [especificar]

4. Tipo de alteragio(des)

Alteracio do caderno de especificagdes de DOP ou IGP registada que, nos termos do artigo 53.°, n.° 2, terceiro
pardgrafo, do Regulamento (UE) n.° 1151/2012, ndo é considerada menor.

O  Alteragdo do caderno de especificagdes de DOP ou IGP registada, cujo documento tinico (ou equivalente) ndo foi
publicado, ndo considerada menor nos termos do artigo 53.°, n.° 2, terceiro pardgrafo, do Regulamento (UE)
n°1151/2012.

5. Alteracio(des)

Artigo 2.° Caracteristicas do produto

2.1. Cultivares
Os cultivares utilizados na produgdo do «Asparago di Cantello» sdo o precoce-d'argenteuil e derivados hibridos.

Nova redagdo: (A alteragdo diz respeito ao ponto 2.1 do documento tinico e ao ponto 3.2 do caderno de
especificagdes.)

2.1. Cultivares

Os cultivares utilizados na produgdo do «Asparago di Cantello» s3o o precoce-d’argenteuil e derivados hibridos, bem
como outros cultivares de espargo, como grolim, zeno, cumulus, vitalim, giove, vittorio, eros, franco, fruhlim, magnus,
herkolim e terralim, adequados ao cultivo de espargo branco com as caracteristicas definidas no caderno de
especificagdes.

Motivo:

Para a produgio de «Asparago di Cantello», € autorizada a utilizagdo de outros cultivares de espargo que os viveiros disponibilizam
regularmente no mercado e que os produtores, com base na experiéncia adquirida, consideram adequados ds suas tradigbes de
cultivo e ao desenvolvimento das caracteristicas morfolGgicas e organoléticas estabelecidas no caderno de especificacdes. Os
produtores diversificam a escolha de cultivares para poderem planear melhor a colheita e prolongar o periodo da mesma,
aumentando a viabilidade econémica da cultura. Além disso, selecionam cultivares melhorados, que conseguem resistir melhor a
condigbes meteorolGgicas adversas, reduzindo assim a utilizagdo de produtos fitofarmacéuticos, o que, em tltima andlise, torna o
produto mais sauddvel. No entanto, a principal condigio é a do cumprimento dos requisitos do caderno de especificagdes relativos
as caracteristicas do produto — que ao longo dos anos lhe valeram a sua reputagio —, para garantir que é aprovado nos
controlos pertinentes. A tradigdo tem sido acompanhada por constantes melhorias no processo de producdo, d medida que as
técnicas de cultivo se desenvolveram e foram surgindo melhores cultivares, obtidos a partir dos tradicionalmente utilizados. Ao
plantarem novos espargais, os produtores escolhem os cultivares que, de acordo com a sua experiéncia, melhor se adaptam ds
condigdes edafoclimdticas e realcam as caracteristicas que distinguem o «Asparago di Cantello».

2.2. Caracteristicas do produto
Caracteristicas morfoldgicas

O «Asparago di Cantello», cujo comprimento ndo deve exceder 22 cm, classifica-se em duas categorias de qualidade
baseadas no didmetro do turido (medido a meio do mesmo):

— Categoria Extra: turido com didmetro entre 21 mm e 25 mm,
— Categoria I: turido com didmetro entre 13 mm e 20 mm.

Em cada embalagem individual das categorias acima referidas, é concedida uma margem de tolerdncia de 10 %, em
peso, para turides que nio tenham o calibre exigido.

Caracteristicas organoléticas e fisico-quimicas
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A andlise organolética determinou as seguintes caracteristicas:
Aroma: intenso, mas globalmente delicado, sem odores estranhos.
Sabor: doce, intenso, com um ligeiro travo amargo; aroma a espargo de intensidade média a forte.

Nova redagdo: (A alteragio diz respeito ao ponto 2.2 do documento tnico e ao ponto 3.2 do caderno de
especificagdes.)

2. Caracteristicas do produto
Caracteristicas morfoldgicas

O «Asparago di Cantello», cujo comprimento ndo deve exceder 22 cm, classifica-se nas seguintes trés categorias de
qualidade UNECE baseadas no didmetro do turido:

— Categoria Extra: (didmetro minimo: 12 mm ou mais),
— Categoria I: (didmetro minimo: 10 mm),
— Categoria II: (didmetro minimo: 8 mm).

Em cada embalagem individual das categorias acima referidas, é concedida uma margem de tolerdncia, em peso, de
10 % para as categorias [ e [T e de 5 % para a categoria Extra, para turides que nio tenham o calibre exigido.

Caracteristicas organoléticas e fisico-quimicas

A andlise organolética determinou as seguintes caracteristicas:

— Aroma: intenso, mas globalmente delicado, sem odores estranhos;

— Sabor: doce, intenso, com um ligeiro travo amargo; aroma a espargo de intensidade média a forte;

— Consisténcia: da ponta até meio do turido, a consisténcia é carnuda, suculenta e tenra; a parte restante, até a base, é
fibrosa.

Nova redagio: «Os turides que satisfagam os requisitos organoléticos e comerciais estabelecidos no caderno de
especificagBes, mas ndo os relativos ao calibre € a0 comprimento, ndo cumprindo, portanto, a classificacio UNECE
referida no caderno de especificagdes, podem ser utilizados para fins de transformagio.»

Motivo:

A dassificagio dos turides ¢é alterada a fim de a harmonizar com as regras da UNECE. Além disso, é aditada uma nova
caracteristica relativa a consisténcia do turido, que jd é mencionada na secgdo referente d relagdo.

Os produtores enfrentam novas restrigdes d medida que os mercados e as estagdes se tornam mais varidveis, levando-os a ponderar
uma melhor classificacdo do produto com base nas regras da Comissdo Econémica das Nagdes Unidas para a Europa (UNECE), o
que também facilita a comercializagio do produto. Além disso, os produtores estardo mais aptos a satisfazer as necessidades do
mercado, uma vez que a experiéncia recente mostra que os grandes retalhistas tendem a preferir produtos com uma classificagdo
clara. O setor enfrenta uma variabilidade e incerteza considerdveis devidas ao curto periodo vegetativo e aos fatores climdticos que
influenciam as caracteristicas do produto, o que pode ser atenuado aumentando a gama de produtos. Por conseguinte, amplia-se a
variagdo de calibre admitida para cada categoria, ao mesmo tempo que se reduz a margem de tolerdncia concedida a categoria
Extra, que passa de 10 %, no caderno de especificagbes em vigor, para 5 %. Reduzindo a variagdo dentro dos molhos, poder-se-d
obter um produto de qualidade mais uniforme que serd mais valorizado pelo mercado. Acresce que o cumprimento das regras da
UNECE obriga também ao cumprimento de normas de qualidade em termos de aspeto que melhorardo a apresentacdo dos
espargos vendidos para consumo no estado fresco. Os operadores serdo obrigados a assegurar, por meio de autocontrolo, o
cumprimento das regras da UNECE, incluindo no que diz respeito aos requisitos sensoriais e de aspeto, garantindo assim a
manutengdo do elevado nivel de qualidade do «Asparago di Cantello».

Adita-se a categoria II, para satisfazer as necessidades dos consumidores que preferem espargos de calibre ligeiramente inferior,
mais adequados a determinados pratos e disponiveis a um prego inferior, continuando a utilizar o nome registado que garante a
origem do produto.

Além disso, adita-se a descrigdo do produto um requisito especifico relativo a consisténcia do turido, que jd constava da seccio
relativa a relacdo.
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Aditam-se as caracteristicas do produto destinado d transformagdo, uma vez que passa a prever-se a transformagdo de espargos que
ndo satisfazem os requisitos de calibre ou forma e, por conseguinte, ndo sio conformes com a classificagio UNECE, apesar de terem
sido produzidos e cultivados de acordo com os pardmetros estabelecidos no caderno de especificagdes. No entanto, ndo serdo
transformados produtos horticolas que ndo estejam sdos nem cumpram o caderno de especificagdes.

Tradicionalmente, os espargos que ndo podiam ser consumidos no estado fresco eram enlatados, sob a forma de creme ou molho, ou
secos para posterior utilizagio em diversos preparados alimentares ou receitas, na propria exploragdo de cultivo. Importa preservar
esta tradicdo, permitindo aos produtores comercializar a totalidade da sua valiosa colheita de espargos sob a denominagio IGP,
evitar o desperdicio e tirar partido do valor acrescentado da transformagdo.

As alteracdes que se seguem afetam APENAS o artigo 5.° do caderno de especificagdes e dizem respeito ao método de
obtengdo. Mais concretamente, alteram-se os pontos 5.1, 5.2, 5.4 ¢ 5.7 do caderno de especificacdes. Estas alteragdes
ndo afetam o documento tnico.

Artigo 5.° Método de obtencio

5.1. Sistema de produgio
O cultivo deve realizar-se em solos franco-arenosos de pH compreendido entre 5,3 ¢ 7,5.

Nova redacio:

5.1. Sistema de producdo
O cultivo deve realizar-se em solos de pH compreendido entre 5,3 e 7,5.
(Suprimido: franco-arenoso)
Motivo:
Os solos da drea de origem onde os espargos sio cultivados, no municipio de Cantello, foram entretanto objeto de andlises fisicas e
quimicas, tendo os resultados demonstrado que todos os terrenos desta drea sio adequados ao cultivo de espargos com as
caracteristicas e qualidades exigidas pelo caderno de especificagdes. Toda a drea € constituida por solos aluvionares, ligeiros e
permedveis, tradicionalmente utilizados para o cultivo de espargos, conforme demonstrado no documento técnico e histdrico
apresentado no momento do registo. Ndo ¢ necessdrio que os solos sejam de tipo franco-arenoso para obter espargos com as
caracteristicas estabelecidas no caderno de especificades. Importa, portanto, suprimir esta restrigdo, permitindo que o produto
certificado provenha de todas as dreas do municipio de Cantello onde se cultiva. Estdo disponiveis os resultados das andlises
quimicas e fisicas dos solos entretanto efetuadas pelos produtores.
A alteragdo ndo afeta as caracteristicas do produto, que permanecem inalteradas, nem a reputagio do nome, que constitui a
principal relagdo entre o produto e a drea geogrdfica. Para favorecer a utilizagdo da IGP por pequenas exploracdes situadas na drea

geogrdfica e poder efetuar a rotagdo de culturas prevista no caderno de especificacdes, é importante permitir que todas as superficies
disponiveis sejam cultivadas sem comprometer a qualidade essencial do produto ou a sua relagio com a drea.

5.2. Técnicas de cultivo

Distancia e profundidade de plantacdo A distancia entre linhas é de 2 metros a 2,40 metros, devendo as sementes ser
plantadas em sulcos de 20 cm a 30 cm de profundidade.

A densidade de plantacio deve situar-se entre 20 000 e 25 000 plantas por hectare.

Nova redagio:

5.2. Técnicas de cultivo

Distincia e profundidade de plantacdo A distancia entre linhas é de 2 metros a 2,80 metros, devendo as sementes ser
plantadas em sulcos de 20 cm a 30 cm de profundidade.

A densidade de plantacdo ndo pode exceder 25 000 plantas por hectare.

(Suprimido: densidade minima da plantacio de 20 000 plantas/ha)
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Motivo:

E necessdrio aumentar a distancia entre linhas, para permitir que as exploracdes com mdquinas capazes de funcionar com uma
maior distdncia entre linhas produzam espargos ao abrigo da IGP. As exploragdes com maior nivel de mecanizacdo sdo
frequentemente geridas por jovens agricultores que beneficiariam da entrada na cadeia de produgdo certificada. Tal ndo afeta os
outros pardmetros de produgdo e qualidade estabelecidos para o «Asparago di Cantello», mantendo-se inalterado o niimero
mdximo de plantas por hectare.

Em ligagdo com esta alteragdo, deve suprimir-se a densidade minima da plantagdo, uma vez que ndo tem impacto na qualidade, ao
passo que o nimero mdximo de plantas por hectare permanece inalterado, a fim de assegurar a manutengdo da qualidade do
produto.

5.4. Adubos

Nos anos seguintes, de julho a agosto, pode ser aplicado adubo ap6s a colheita, com base nos valores médios de
absor¢io da cultura.

No final do inverno, pode ser aplicado adubo orgénico para fins de manutengdo.

Nova redacio:

5.4. Adubos

Nos anos seguintes, de junho a novembro, pode ser aplicado adubo apés a colheita, com base nos valores médios de
absorcio da cultura.

(Suprimido: No final do inverno, pode ser aplicado adubo organico para fins de manutengio.)
Motivo:

Trata-se de um erro que deve ser corrigido, uma vez que a aplicagdo de adubo organico durante o periodo de colheita do espargo
levanta problemas de ordem prtica, bem como de higiene e saiide, o que significa que ndo ¢ feita essa aplicagdo.

5.7. Colheita
O rendimento méximo anual dos espargos em plena produgdo é de 10 toneladas/ha.
O tempo de vida da plantacio ndo pode exceder 12 anos.

Nova redacio:

5.7. Colheita
O rendimento maximo anual dos espargos em plena producdo é de 10 toneladas/ha, apds descasque no terreno.
(Suprimido: O tempo de vida da plantagdo ndo pode exceder 12 anos.)
Motivo:

Nio faz sentido incluir na produgdo da IGP os residuos da colheita e os turides colhidos que ndo cumpram os requisitos da IGP, e o
transporte de todos estes residuos para as instalagdes de transformacdo, como se o produto transportado fosse inteiramente
constituido por espargos conformes com as exigéncias da IGP, corre o risco de apenas restringir e limitar a salvaguarda da
qualidade do produto.

Além disso, deve suprimir-se a referéncia a idade da plantacdo, uma vez que depende da produtividade das plantas, da fertilidade
das terras, do hibrido utilizado e da intensidade de cultivo e rendimento associado. O tempo de vida da plantagdo ndo deve ser
determinado pelo caderno de especificagdes, mas sim deixado ao critério do agricultor, que estd em melhor posicdo para avaliar o
beneficio econdmico de prosseguir o cultivo. Embora algumas plantagdes possam ter um tempo de vida mais curto, outras
beneficiam de condigdes edafoldgicas e microclimdticas particularmente favordveis que permitem prolongar o seu ciclo de vida sem
que tal afete a qualidade do produto final, que é, de todo o modo, definido no caderno de especificagdes e controlado em
conformidade com o mesmo.

5.8. Transformacio

Os espargos sio acondicionados na drea geogrifica delimitada, de modo a garantir a preservacio das suas
caracteristicas. Uma vez que devem ser vendidos em estado muito fresco, ou seja, logo apds a colheita, os espargos
sdo imediatamente lavados e acondicionados para venda, a fim de preservar as suas qualidades especificas.
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Apbs a colheita, os espargos sdo limpos e acondicionados e podem ser vendidos imediatamente ou mantidos a uma
temperatura de 4 °C por um curto perfodo (ndo superior a 48 horas).

Nova redagdo: (A alteragio diz respeito ao ponto 5.8 do documento tnico e ao ponto 3.5 do caderno de
especificagdes.)

5.8. Transformagio

Os espargos sio acondicionados na drea geogrifica delimitada, de modo a garantir a preservacio das suas
caracteristicas. Uma vez que devem ser vendidos em estado muito fresco, ou seja, logo apds a colheita, os espargos
sdo imediatamente lavados e acondicionados para venda, a fim de preservar as suas qualidades especificas.

Ap6s a colheita, os espargos podem ser limpos, acondicionados e vendidos imediatamente ou mantidos a uma
temperatura de 4 °C por um periodo ndo superior a 96 horas.

(Suprimido: «ndo superior a 48 horas)
Motivo:

O reconhecimento da IGP «Asparago di Cantello», que jd gozava de uma reputagdo notdvel a nivel local, levou a um maior
interesse por parte dos compradores, especialmente dos grandes retalhistas. O tempo da entrega e a rotagdo de existéncias sdo
determinados ndo s6 pelo produtor, mas também pelas necessidades dos supermercados que disponibilizam e vendem os produtos
ao consumidor final. Devido aos requisitos (de entrega, transporte e armazenamento) das grandes cadeias retalhistas, que estdo
cada vez mais interessadas em promover produtos de nicho, como estes espargos de alta qualidade, a tendéncia atual consiste em
manter o produto em armazéns frigorificos por um periodo ligeiramente mais longo do que anteriormente, pelo que convém
suprimir a indicagio de que os espargos ndo podem ser armazenados durante mais de 48 horas. Contudo, importa manter a
nogdo de «um curto periodo», uma vez que esta é necessdria para sublinhar a importancia primordial de preservar a frescura
caracteristica do produto, tal como exigido pelo caderno de especificagdes.

Artigo 6.° Relagio com a drea geogrdfica

Relativamente as alteragdes introduzidas, que consistem em alteracdes redacionais e na inser¢do de novos pardgrafos,
as partes novas ou alteradas sdo apresentadas a seguir sem se especificar os motivos.

A alteracdo diz respeito ao ponto 5 do documento tinico e ao ponto 6 do caderno de especificagdes.
Artigo 6.° Relagio com a drea geogrdfica

A alteracdo solicitada consiste, por um lado, em alteracdes redacionais que deslocam certos pardgrafos para tornar o
texto mais coerente e ficil de ler e, por outro, na inser¢do de novos pardgrafos para demonstrar que estas alteragdes
mantém a relacio com a drea geografica. Mais especificamente, ap6s o pardgrafo que comeca por «Os solos de
Cantello» e termina com «<bom isolamento do terreno», sio introduzidas as seguintes alteracdes:

1) E inserido o seguinte paragrafo: «A drea caracteriza-se, assim, por recursos térmicos e hidricos abundantes, com
limitagdes que ndo parecem afetar o cultivo dos espargos, sendo os seus solos particularmente adequados a esta
cultura. Estas condi¢des edafocliméticas permitiram que o cultivo dos espargos se generalizasse e se implantasse
firmemente em Cantello.»

Motivo: Trata-se da alterado do artigo 5.1 do caderno de especificacdes referente a relagdo. Insere-se o texto em questdo para
fundamentar o facto de que ndo sdo apenas os solos franco-arenosos, mas também a textura ligeira dos solos em geral que
tornam a drea geogrdfica da IGP particularmente adequada ao cultivo de espargos brancos. Toda a drea é constituida por
solos aluvionares, ligeiros e permedveis, tradicionalmente utilizados para o cultivo de espargos, conforme demonstrado no
documento técnico e histdrico apresentado no momento do registo. Ndo € necessdrio que os solos sejam de tipo franco-arenoso
para obter espargos com as caracteristicas estabelecidas no caderno de especificagdes.

2) Apés o pardgrafo que comeca com «A longa tradi¢do» e termina com «a Meca do espargo», é inserido um pardgrafo
inteiramente reformulado para fundamentar a reputagdo do nome registado.

A relagdo entre a drea geogréfica e a IGP «Asparago di Cantello» baseia-se, sobretudo, na reputagio do nome da
IGP, que identifica um produto que, no decurso dos séculos, tem vindo a prosperar e a beneficiar da adequagio do
clima e dos solos da drea ao cultivo do espargo, bem como da consolidacdo de uma tradi¢do de produgio que
perdura ainda atualmente.
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Motivo:

As alteragdes solicitadas ndo enfraquecem a relagdo com a drea geogrdfica, que se baseia, nomeadamente, na reputacdo de um
nome de um produto tradicional que conseguiu manter as suas caracteristicas qualitativas, respeitando simultaneamente a
tradigdo e sustentando os produtores. O seu reconhecimento enquanto IGP proporciona melhores garantias, ndo sé aos
consurnidores locais, mas também aos que descobriram o produto gragas ao interesse dos grandes retalhistas pelos pequenos
produtores e pelos produtos com uma cadeia de abastecimento curta.

3) E alterado o pardgrafo seguinte: «Na feira, apenas eram aceites os espargos pertencentes a variedade precoce-
-d'argenteuil. Na edicdo de 31 de maio de 1939 do jornal local Cronaca Prealpina, publicou-se a lista dos melhores
produtores de espargos. A feira realizou-se pela 74.* vez em 2014. Todos os anos, o inicio de maio é marcado por
este evento, que atrai o interesse de muitos apreciadores.»

Nova redacio:

«Na feira, apenas eram aceites os espargos pertencentes a variedade precoce-d'argenteuil. Na edi¢do de 31 de maio de
1939 do jornal local Cronaca Prealpina, publicou-se a lista dos melhores produtores de espargos e, todos os anos, o
inicio de maio é marcado por este evento, que atrai o interesse de muitos apreciadores.»

E suprimida a frase «A feira realizou-se pela 74.* vez em 2014.»

Motivo: A feira é um evento recorrente que se realiza todos os anos desde 1939. Assim, ndo faz sentido indicar um ano
especifico, jd que, com cada novo evento que se realize, alterar-se-d o ano em causa.

4) O paragrafo seguinte é reformulado e transferido para tornar o texto mais facil de ler e mais coerente, tratando-se
de uma mera alteragdo redacional:

«O aperfeicoamento de técnicas de cultivo especificas, como a amontoa do solo na primavera, que assegura o
branqueamento dos turides, e a colheita, sempre manual, permite obter turides de espargos totalmente brancos ou
com épices ligeiramente rosados, com comprimento até 22 cm e totalmente comestiveis. O “Asparago di Cantello”
permanece inteiro quando cozido. A cor pode diferir da do espargo cru, podendo a ponta, em particular, adquirir
uma coloragio ligeiramente verde. E um produto de sabor ligeiramente doce e com um caracteristico travo
amargo delicado, o tipico e inconfundivel sabor do “Asparago di Cantello”. A consisténcia é carnuda, suculenta e
tenra, da ponta até meio do turido; a parte restante, até a base, é fibrosa.»

U1
~

E reinserido o seguinte paragrafo:

A tradicdo tem sido acompanhada por constantes melhorias no processo de producio, a medida que as técnicas de
cultivo se desenvolveram e foram surgindo melhores cultivares, obtidos a partir dos tradicionalmente utilizados.
Ao plantarem novos espargais, os produtores escolhem os cultivares que, de acordo com a sua experiéncia,
melhor se adaptam as condi¢des edafoclimdticas e realcam as caracteristicas que distinguem o «Asparago di
Cantello».

A transformacio de espargos (em molhos e purés, secos, enlatados, etc.), a partir de turides ndo conformes com o
caderno de especificagdes em termos de categoria, calibre e comprimento, também tem uma longa tradigdo. Este
tipo de transformacio permitiu desde sempre aos produtores evitar o desperdicio e conservar os espargos durante
mais tempo, tirando assim o maximo partido de um produto que, em qualquer caso, é de qualidade superior.

Motivo: Este pardgrafo é inserido na sequéncia da alteracdo dos artigos 2.1 e 2.2 do caderno de especificagdes e do ponto 3.2
do documento tinico, que introduz novos cultivares, novas categorias de espargos e a categoria de «produto destinado da
transformagdo», a fim de confirmar a relagdo entre a transformagdo tradicional nas empresas familiares e o processo de
produgdo tradicional utilizado para o «Asparago di Cantello». Com efeito, tradicionalmente, os espargos que ndo sdo vendidos
em estado fresco sdo enlatados, de modo a valorizar um produto prestigiado e a evitar desperdicios.

Artigo 7. Controlos

O organismo de controlo é a CSQA Certificazioni Srl — Via S. Gaetano, 74, 36016 Thiene (VI) Itdlia — Tel.
+39 0445313011, Fax +39 0445313070, correio eletronico: csqa@csqa.it

Nova redacio:

Artigo 7.° Controlos (A alteracdo diz respeito ao artigo 7.° do caderno de especificacdes)
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O organismo de controlo é a Check Fruit srl — via Boldrini 24, 40121 Bolonha, Itdlia — Tel. +39 0516494836,
correio eletrénico: info@checkfruit.it, correio eletrénico certificado: checkfruit@pec.it

Motivo:
Numa reunido extraordindria, a 19 de abril de 2020, a Check Fruit foi designada como novo organismo de controlo.
Artigo 8.° Rotulagem

Os espargos sdo geralmente acondicionados em molhos de, pelo menos, 0,5 kg ou a granel, em caixas, de acordo
com a tradicdo, mas também podem ser utilizadas as embalagens autorizadas pela legislacdo em vigor. Os
espargos destinados a transformagdo, que, por conseguinte, nio podem ser vendidos ao consumidor final,
também podem ser distribuidos «a granel», em embalagens ou recipientes conformes com a legislagdo em vigor e
que ostentem, pelo menos numa das faces, em carateres claros e legiveis, a men¢do «Asparago di Cantello IGP
destinato alla trasformazione» [«Asparago di Cantello IGP destinado a transformagio»]. As embalagens devem ter
um invélucro que ostente, no mesmo campo visual, 0 nome «Asparago di Cantello 1.G.P.», o simbolo IGP da UE e
o nome, a designacdo comercial e o endereco do produtor.

Nova redacio:
Artigo 8.° Acondicionamento e rotulagem

Acondicionamento (A alteragdo diz respeito ao artigo 8.° do caderno de especificagdes e ao ponto 3.5 do
documento tinico)

Os espargos destinados ao consumidor final sdo acondicionados em molhos de, pelo menos, 0,5 kg. Podem
igualmente ser acondicionados em caixas, utilizando as embalagens autorizadas pela legislagdo em vigor.

Os espargos destinados a transformagdo também podem ser distribuidos a granel, em embalagens ou recipientes
conformes com a legislagdo em vigor.

Rotulagem (A alteragdo diz respeito ao artigo 8.° do caderno de especificagdes e o ponto 3.6 do documento tinico)

As embalagens devem ter um invélucro que ostente, no mesmo campo visual, o nome «Asparago di Cantello I.G.P»,
o simbolo IGP da UE e o nome, a designagdo comercial e o endereco do produtor.

As embalagens dos espargos destinados a transformacio devem ostentar, em carateres claros e legiveis, pelo menos
numa das faces, a mencdo «Asparago di Cantello IGP destinato alla trasformazione» [«Asparago di Cantello IGP
destinado a transformagio»).

Motivo:

Com a introdugio das operagbes de transformagdo, é necessdria maior clareza, pelo que se distingue a parte relativa ao
acondicionamento da que se refere a rotulagem,, separando as atividades respeitantes ao produto fresco destinado ao
consumidor final e das respeitantes ao produto destinado a transformagdo.

Tendo em conta o interesse manifestado pelos grandes retalhistas no «Asparago di Cantello» para consumo em estado fresco,
importa permitir uma maior escolha em termos de acondicionamento, adaptado as necessidades de cada cliente, com vista a
preservar a frescura do produto e a tornd-lo mais acessivel ao consumidor final.

A introdugdo de regras de rotulagem e rastreabilidade dos espargos destinados a transformagdo torna mais transparente a
origem dos produtos embalados que ostentam a IGP «Asparago di Cantello»: os espargos destinados a transformacio devem
respeitar as caracteristicas definidas no caderno de especificacdes e a embalagem deve ser reconhecivel e rastredvel.

E inserida a imagem grdfica do logdtipo juntamente com as instrucoes de utilizacdo.
DOCUMENTO UNICO
«Asparago di Cantello»
N.° UE: PGI-IT-01267-AMO1 - 23.3.2021
DOP () IGP (X)
1. Nome

«Asparago di Cantello»

2. Estado-Membro ou pais terceiro

Itdlia
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3.  Descricdo do produto agricola ou género alimenticio

3.1. Tipo de produto

Classe 1.6. Frutas, produtos horticolas e cereais ndo transformados ou transformados

3.2. Descrigdo do produto correspondente ao nome indicado no ponto 1
Os cultivares utilizados na produgdo do «Asparago di Cantello» sdo o precoce-d'argenteuil e derivados hibridos, bem
como outros cultivares de espargo (grolim, zeno, cumulus, vitalim, giove, vittorio, eros, franco, fruhlim, magnus, herkolim e
terralim) adequados ao cultivo de espargo branco com as caracteristicas definidas no caderno de especificagdes.

Caracteristicas morfoldgicas

Os turides do «Asparago di Cantello» devem ser totalmente brancos ou apresentar uma ponta ligeiramente rosada.
Apresentagdo dos turides:

— inteiros,
— aspeto fresco,
— isentos de malformagdes e danos.

O «Asparago di Cantello», cujo comprimento ndo deve exceder 22 cm, classifica-se nas seguintes trés categorias de
qualidade UNECE:

— Categoria Extra: (didmetro minimo: 12 mm ou mais),
— Categoria I: (didmetro minimo: 10 mm),
— Categoria II: (didmetro minimo: 8 mm).

Em cada embalagem individual das categorias acima referidas é concedida uma margem de tolerancia, em peso, de
10 % para as categorias [ e Il e de 5 % para a categoria Extra, para turides que ndo tenham o calibre exigido.

Caracteristicas organoléticas e fisico-quimicas

A andlise organolética determinou as seguintes caracteristicas:

— Aroma: intenso, mas globalmente delicado, sem odores estranhos,

— Sabor: doce, intenso, com um ligeiro travo amargo; aroma a espargo de intensidade média a forte,

— Consisténcia: da ponta até meio do turido, a consisténcia é carnuda, suculenta e tenra; a parte restante, até a base, é
fibrosa.

A andlise organolética determinou as seguintes caracteristicas:

Valor energético 21-23 kcal/100 g
Matéria gorda 0,11-0,14 g/100 g
Hidratos de carbono 3,01-3,55 g/100 g
Cinzas 0,42-0,46 g/100 g
Proteinas (N x 6,25) 1,51-1,54 g/100 g
Fibras alimentares 0,50-0,96 g/100 g
Humidade 93,40-94,12 g/100 g

Os turides que satisfagam os requisitos organoléticos e comerciais estabelecidos no caderno de especificagdes, mas
ndo os relativos ao calibre e ao comprimento, ndo cumprindo, portanto, a classificagio UNECE referida no caderno
de especificacdes, podem ser utilizados para fins de transformacio.
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3.3. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente para os produtos
transformados)

3.4. Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada

Todas as fases de cultivo, colheita, acondicionamento e armazenamento pré-acondicionamento devem ter lugar na
drea geografica identificada.

3.5. Regras especificas relativas d fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc., do produto a que o nome registado se refere

Os espargos sdo acondicionados na drea geogrifica delimitada, de modo a garantir a preservagio das suas
caracteristicas. Uma vez que devem ser vendidos em estado fresco, ou seja, logo apds a colheita, os espargos s3o
imediatamente lavados e acondicionados para venda, a fim de preservar as suas qualidades organoléticas especiais.
Podem ser vendidos imediatamente ou mantidos a uma temperatura de 4 °C por um curto periodo (ndo superior
a 96 horas).

Os espargos destinados ao consumidor final sio acondicionados em molhos de, pelo menos, 0,5 kg. Podem
igualmente ser acondicionados em caixas, utilizando as embalagens autorizadas pela legislagdo em vigor.

Os espargos destinados a transformagio também podem ser distribuidos a granel, em embalagens ou recipientes
conformes com a legislagdo em vigor.

3.6 Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se refere

As embalagens devem ter um invdlucro que ostente, no mesmo campo visual, o nome «Asparago di Cantello 1.G.P.», 0
simbolo IGP da UE e o nome, a designagio comercial e o endereco do produtor.

As embalagens dos espargos destinados a transformacio s6 tém de ostentar, em carateres claros e legiveis, pelo menos
numa das faces, a mengio «Asparago di Cantello IGP destinado a transformagéo.

Nos molhos e nas embalagens destinadas ao consumidor final, podem ser utilizadas, juntamente com a indica¢io
geografica protegida, indicacdes efou imagens relativas a nomes de empresas, denominagdes comerciais ou logdtipos
de consorcios ou empresas individuais.

O rétulo deve ostentar, de forma indissocidvel da indicagdo geografica, o logdtipo da IGP «Asparago di Cantello», ou
seja, o simbolo distintivo.

O logétipo do «Asparago di Cantello» é constituido pelos dois elementos seguintes.

Dois espargos brancos com a ponta e manchas violetas, dispostos em V, sobrepondo-se o turido do lado esquerdo ao
do lado direito. Acima do ponto de sobreposigdo dos espargos, figura, em carateres brancos sobre fundo vermelho, a
mengao «ASPARAGO DI CANTELLO IGP».

Por detrds dos dois espargos, dentro de um arco de circulo, estd desenhada a igreja da «Madonna in Campagna», em
Cantello, sobre fundo de paisagem montanhosa, com céu azul luminoso. A borda do arco de circulo é constituida
por um arco-iris.
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4. Delimitagdo concisa da drea geogrifica

O cultivo do «Asparago di Cantello» deve ter lugar no municipio de Cantello, provincia de Varese.

5. Rela¢do com a drea geogrifica

Os solos de Cantello, de origem fluvio-glaciar, com estrutura particularmente ligeira, elevada permeabilidade e
drenagem rdpida, sdo ricos em substincias orgdnicas e apresentam um pH varidvel entre 5,3 e 7,5, sendo
particularmente adequados ao cultivo de espargos. O clima local aproxima-se do macroclima europeu e do
mesoclima da regido da Insubria, mesoclima de transi¢do entre o do vale do P6 e o dos Alpes. A reparti¢do das
precipitacdes caracteriza-se por uma baixa pluviosidade no inverno e uma precipitagdo mais elevada a partir do final
da primavera até ao outono. O facto de as precipitagdes abundantes coincidirem com o apogeu da evapotranspiragio
estival reduz as situagdes de estresse hidrico estival para esta cultura. As precipitagdes e neve constituem uma fonte
muito eficaz de abastecimento de dgua e garantem o bom isolamento do terreno.

A drea caracteriza-se, assim, por recursos térmicos e hidricos abundantes, com limitacdes que ndo parecem afetar o
cultivo dos espargos, e os seus solos sdo particularmente adequados a esta cultura. Estas condigdes edafoclimaticas
permitiram que o cultivo dos espargos se generalizasse e se implantasse firmemente em Cantello.

A longa tradicdo de cultivo levou a que a populagdo associasse indelevelmente o nome «Cantello» aos espargos. A
consolidagdo desta tradi¢do granjeou ao municipio de Cantello a designagio «Meca do espargo».

A relacdo entre a drea geografica e a IGP «Asparago di Cantello» baseia-se, sobretudo, na reputagdo do nome da IGP,
que identifica um produto que, no decurso dos séculos, tem vindo a prosperar e a beneficiar da adequacio do clima e
dos solos da drea ao cultivo do espargo, bem como da consolidagdo de uma tradi¢do de fabrico que perdura ainda
atualmente.

Nos arquivos locais encontraram-se relatos do cultivo de espargos em Cantello que remontam a 1831. Os
documentos histéricos indicam que os espargos figuravam entre as ofertas a Igreja, sendo posteriormente leiloados
pelo prior, para cobrir as despesas eclesidsticas. Com o passar dos anos, os espargos assumiram um papel
fundamental para a localidade. Os agricultores de Cantello vendiam os espargos na regido ou na vizinha Suica.

Um ilustre jurista de Cantello, Cesare Baj, utilizou uma parte dos rendimentos da sua propriedade para financiar um
prémio que galardoava os melhores produtores, com o objetivo de os incentivar a melhorarem, ano apés ano, a
producio de espargos.

A Feira do Espargo de Cantello, instituida em 1939 por ocasido desta entrega de prémio anual, tornou-se um evento
tradicional que atrai tanto a populagio local como a de outras localidades da provincia. Na feira, apenas eram aceites
os espargos pertencentes a variedade precoce-d'argenteuil. Na edi¢do de 31 de maio de 1939 do jornal local Cronaca
Prealpina, publicou-se a lista dos melhores produtores de espargos e, todos os anos, o inicio de maio é marcado por
este evento, que atrai o interesse de muitos apreciadores.

O aperfeicoamento de técnicas de cultivo especificas, como a amontoa do solo na primavera, que assegura o
branqueamento dos turides, e a colheita, sempre manual, permite obter turides de espargos totalmente brancos ou
com pontas ligeiramente rosadas, com comprimento até 22 cm e totalmente comestiveis. O «Asparago di Cantello»
permanece inteiro quando cozido.

A cor pode diferir da do espargo cru, podendo a ponta, em particular, adquirir uma coloracio ligeiramente verde. E
um produto de sabor ligeiramente doce e com um caracteristico travo amargo delicado, o tipico e inconfundivel
sabor do «Asparago di Cantello».

A consisténcia é carnuda, suculenta e tenra, da ponta até meio do turido; a parte restante, até a base, é fibrosa.

A tradi¢do tem sido acompanhada por constantes melhorias no processo de producdo, a medida que as técnicas de
cultivo se desenvolveram e foram surgindo melhores cultivares, obtidos a partir dos tradicionalmente utilizados. Ao
plantarem novos espargais, os produtores escolhem os cultivares que, de acordo com a sua experiéncia, melhor se
adaptam as condig¢des edafoclimaticas e realcam as caracteristicas que distinguem o «Asparago di Cantello».
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A transformacdo de espargos (em molhos e purés, secos, enlatados, etc.), a partir de turides ndo conformes com o
caderno de especificagbes em termos de categoria, calibre e comprimento, também tem uma longa tradigdo. Este tipo
de transformagdo permitiu desde sempre aos produtores evitar o desperdicio e conservar os espargos durante mais
tempo, tirando assim o maximo partido de um produto que, em qualquer caso, ¢ de qualidade superior.

A reputacdo do «Asparago di Cantello» também ¢ divulgada pelos canais de comunicacdo atuais. Sdo numerosos os
sitios Web dedicados a este produto, encontrando-se mesmo frequentemente no YouTube emissdes culindrias em que
cozinheiros reputados concedem lugar de elei¢do ao «Asparago di Cantello». Ao longo dos anos, a qualidade do
«Asparago di Cantello» tem sido apreciada por muitos gastronomos e os restaurantes locais tém-se especializado nos
pratos a base de espargos.

Nos restaurantes, lojas e supermercados, o «Asparago di Cantello» ¢ apresentado sob este nome.

O grande interesse econémico, cultural e social deste produto, reforcado pelo reconhecimento da IGP, permitiu
desenvolver e melhorar as técnicas de cultivo, as estratégias de venda e de comercializacio e, como dita a tradicio,
perpetuar uma producdo que prestigia e proporciona um rendimento a uma pequena drea, promovendo
simultaneamente a cooperagio local e a protecdo do ambiente rural.

Referéncia a publicagdo do caderno de especificacoes

O texto consolidado do caderno de especificagdes pode ser consultado no seguinte sitio Web: http://www.politicheagricole.
it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

ou, em alternativa:
acedendo diretamente a pdgina principal do Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (www.politicheagricole.

it), clicando em «Qualita» (no canto superior direito do ecrd), depois em «Prodotti DOP IGP STG» (a esquerda do ecrd) e, por
fim, em «Disciplinari di Produzione all'esame dell’'UE».


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
www.politicheagricole.it
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Publicacio da aprovacio de uma alteracio normalizada do caderno de especificacdes de uma
denominacio de origem protegida ou de uma indicagdo geogrifica protegida do setor dos produtos
agricolas e dos géneros alimenticios, a que se refere o artigo 6.°-B, n. 2 e 3, do Regulamento
Delegado (UE) n.° 664/2014 da Comissdo

(2023/C 163/13)

A presente comunicagdo é publicada nos termos do artigo 6.>-B, n.° 5, do Regulamento Delegado (UE) n.° 664/2014 da
Comissdo (').

Comunicagdo da aprovacio de uma alteracio normalizada do caderno de especificacdes de uma denominacio de
origem protegida ou de uma indicagio geogrifica protegida originiria de um Estado-Membro

[Regulamento (UE) n.° 1151/2012]
«Chosco de Tineo»

N.° UE: PGI-ES-0696-AMO01 - 9.2.2023

IGP (X) DOP ()
1. Nome do produto
Chosco de Tineo
2. Estado-Membro em que se situa a drea geogrifica
Espanha
3. Autoridade nacional ou agrupamento requerente que comunica a alteracio normalizada

Consejo Regulador de la Indicacién Geografica Protegida Chosco de Tineo

Endereco: Pol. Industrial de La Curiscada, C.P.E. de Tineo, Santa Eulalia de Tineo, Asttrias.
Tel. +34 985801976

Endereco eletrénico: info@igpchoscodetineo.com

Sitio Web: https://igpchoscodetineo.com|

4, Descrigdo da(s) alteracio(des) aprovada(s)

4.1.  Rubrica E) Obtengdo do produto

Na rubrica E) Obtencdo do produto, a duragio minima da fumagem passa de oito dias (no caderno de especificacdes
anterior) para cinco dias, a fim de obter 0 aroma caracteristico do «chosco».

Esta alteragdo também afeta o documento tnico.
Motivo:

A fumagem de produtos a base de carne é um processo tradicional que se destina a melhorar a conservagio dos
produtos em regides muito himidas, com o objetivo de reduzir o teor de humidade do produto a tratar,
melhorando assim a sua estabilidade e, por conseguinte, aumentando o periodo de conservagio e favorecendo a
seguranca alimentar. Além disso, a fumagem tradicional confere-lhe caracteristicas organoléticas especificas, tipicas
dos produtos fumados artesanais.

() JOL179 de 19.6.2014, p. 17.
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No entanto, o processo de fumagem pode provocar a deposi¢do nos alimentos de contaminantes como os
hidrocarbonetos aromdticos policiclicos (HAP). Os HAP gerados pela combustio da madeira sio muito
importantes do ponto de vista da seguranga alimentar do produto, uma vez que a concentragio de alguns HAP em
produtos a base de carne fumados (benzo[a]pireno, benzo[a]antraceno, benzo[b]fluoranteno e criseno) é limitada
pela regulamentagdo europeia, por serem considerados contaminantes potencialmente cancerigenos.

Por este motivo, é recomendado reduzir a0 minimo a duracio da fumagem dos produtos agroalimentares, para que
a concentragdo destes contaminantes esteja em conformidade com a legislagdo em vigor e seja tdo baixa quanto
possivel no produto final.

Atualmente, o caderno de especificacdes da IGP «Chosco de Tineo» prevé um minimo de oito dias de fumagem. O
objetivo deste processo de fumagem é conferir ao «chosco» os atributos sensoriais caracteristicos dos produtos
fumados.

Solicitamos, assim, a alteragdo do caderno de especificagdes da IGP «Chosco de Tineo», para que a duragio minima
da fumagem do produto passe a ser de cinco dias, o que é suficiente para conferir ao produto final as caracteristicas
fisico-quimicas e organoléticas necessarias.

Trata-se de uma alteracdo normalizada, uma vez que ndo incide sobre elementos essenciais. A reducdo do nimero
minimo de dias de fumagem ndo afeta as caracteristicas do produto. Esta altera¢do ndo se enquadra em nenhum
dos quatro pontos estabelecidos no artigo 53.°, n.° 2, do Regulamento Delegado (UE) n.° 1151/2012, pelo que ndo
deve ser considerada uma alteragdo da Unido.

4.2.  Rubrica D) Elementos comprovativos de que o produto ¢ origindrio da drea geogrdfica

O Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 21 de novembro de 2012, relativo
aos regimes de qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios prevé que a verificagdio da
conformidade com o caderno de especificagdes seja efetuada pela autoridade competente ou por organismos de
controlo que atuem na qualidade de organismos de certifica¢do do produto.

O artigo 36.° da Lei do Principado das Astirias n.° 2/2019, de 1 de margo, relativa a qualidade dos alimentos, a
qualidade diferenciada e a venda direta de produtos alimentares prevé que as atividades de controlo possam ser
delegadas no organismo de controlo, ndo sendo este o Conselho Regulador.

Por este motivo, o termo «Conselho Regulador» é substituido por «Organismo de Controlo» nos pontos do caderno
de especificagdes relativos as fungdes de controlo delegadas. Por conseguinte, propde-se igualmente a supressio do
quadro de «Caracterizagdo dos Controlos», no qual figura a «Estrutura de Controlo do Conselho Regulador»
enquanto organismo responsavel.

Além disso, suprime-se a indicagdo de que os rétulos ou contrarrétulos numerados «devem ser fornecidos» pelo
organismo de controlo, para que os rétulos ndo tenham de ser fornecidos exclusivamente pelo referido organismo,
sendo este, em todo o caso, responsavel pela sua autorizago.

Propde-se que os prazos de apresentacdo da declaracio de producio pelos operadores sejam alterados, uma vez que
uma periodicidade minima anual é considerada suficiente para a verificagdo da quantidade do produto certificado.

Trata-se de uma alteracdo normalizada, uma vez que ndo incide sobre elementos essenciais. Esta alteracdo ndo se
enquadra em nenhum dos quatro pontos estabelecidos no artigo 53.°, n.° 2, do Regulamento Delegado (UE)
n.° 1151/2012, pelo que ndo deve ser considerada uma alteragdo da Unido.

4.3.  Rubrica H) Rotulagem

Nesta rubrica, suprime-se igualmente a indicagdo de que os rétulos numerados ou contrarrétulos sdo fornecidos
pelo Conselho Regulador, em conformidade com a rubrica D).

Substitui-se o «Conselho Regulador» pelo «Organismo de Controlo» enquanto organismo responsdvel pela
autorizagdo dos rétulos ou contrarrétulos antes de serem utilizados pelos operadores.

Suprime-se a nota seguinte: «Os tltimos quatro pardgrafos ndo constam do documento tinico, mas jd ndo figuravam no
primeiro documento tnico enviado.».

Trata-se de uma alteracio normalizada, uma vez que ndo incide sobre elementos essenciais. Esta alteragdo ndo se
enquadra em nenhum dos quatro pontos estabelecidos no artigo 53.°, n.° 2, do Regulamento Delegado (UE)
n.° 1151/2012, pelo que ndo deve ser considerada uma alteragdo da Unido.
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4.4, Rubrica D) Elementos comprovativos de que o produto é origindrio da drea geogrdfica

5.2.1. Referéncias ao controlo pelos operadores

Propde-se a substituicio do termo «controlo» por «autocontrolo» no que diz respeito ao sistema de verificagio
interna do cumprimento do caderno de especificacdes pelos operadores, a fim de evitar eventuais erros de
compreensao.

Trata-se de uma alteragio normalizada meramente redacional que ndo afeta nenhum dos quatro pontos
estabelecidos no artigo 53.°, n.° 2, do Regulamento Delegado (UE) n.° 1151/2012, pelo que ndo deve ser
considerada uma alteracio da Unido.

4.5.  Rubrica G) Estrutura de controlo

Propde-se a supressdo das informacdes constantes da rubrica G) Estrutura de controlo e a inclusdo da nota de rodapé
proposta nos dois paragrafos seguintes, em conformidade com a inclusio da entidade competente para verificar o
cumprimento do caderno de especifica¢des, em conformidade com o Regulamento (UE) n.° 1151/2012 e a Lei do
Principado das Astdrias n.° 2/2019.

«A autoridade competente em matéria de controlo ¢ a Diregdo-Geral do Principado das Astiirias, cuja missdo inclui questdes
agroalimentares.

O controlo pode ser delegado numa entidade que atue como organismo de certificagdo do produto e que esteja acreditada em
conformidade com a norma UNE-EN ISO/IEC 17065 ou com uma norma que a substitua.»

Trata-se de uma alteracdo normalizada, uma vez que ndo incide sobre elementos essenciais. Esta alteragdo ndo se
enquadra em nenhum dos quatro pontos estabelecidos no artigo 53.°, n.° 2, do Regulamento Delegado (UE)
n.° 1151/2012, pelo que ndo deve ser considerada uma alteragdo da Unido.

4.6.  Rubrica I) Requisitos nacionais

5.7.1. Supressdo dos requisitos legislativos nacionais:
Propde-se a supressdo da rubrica I) do caderno de especificagdes, devido a revogacgdo dos documentos indicados.

Trata-se de uma alteracio normalizada, uma vez que ndo incide sobre elementos essenciais. Esta alteracdo ndo se
enquadra em nenhum dos quatro pontos estabelecidos no artigo 53.°, n.° 2, do Regulamento Delegado (UE)
n.°1151/2012, pelo que ndo deve ser considerada uma alteragdo da Unido.

https:/[www.asturias.es/documents/217090/555882/20221214_Pliego_de_condiciones_+sin+control
+de_cambios.pdf]/6a45427c-b2f6-c76f-aad9-eb1193eb0b43?t=1671009266981

DOCUMENTO UNICO
«Chosco de Tineo»

N.° UE: PGI-ES-0696-AMO1 - 9.2.2023

IGP (X) DOP ()
1. Nome(s) [da DOP ou IGP]
«Chosco de Tineo»
2. Estado-Membro ou pais terceiro:
Espanha
3. Descricio do produto agricola ou género alimenticio:

3.1.  Tipo de produto [em conformidade com o anexo XI]

Classe 1.2 Produtos a base de carne (aquecidos, salgados, fumados, etc.)


https://www.asturias.es/documents/217090/555882/20221214_Pliego_de_condiciones_+sin+control+de_cambios.pdf/6a45427c-b2f6-c76f-aad9-eb1193eb0b43?t=1671009266981
https://www.asturias.es/documents/217090/555882/20221214_Pliego_de_condiciones_+sin+control+de_cambios.pdf/6a45427c-b2f6-c76f-aad9-eb1193eb0b43?t=1671009266981
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3.2.  Descrigdo do produto correspondente ao nome indicado no ponto 1

Produto a base de carne preparado a partir de pedagos selecionados de carne de porco (lombo e lingua), que, depois
de marinados em sal, colorau e alho, sdo inseridos em tripa de porco, o que lhes dd a sua forma caracteristica. O
produto é fumado, seco e cru.

Apresenta uma forma arredondada e irregular. O peso varia entre 500 g e 2 000 g. Tem uma consisténcia firme e, ao
corte, apresenta um aspeto caracteristico, de cor avermelhada, revelando nitidamente os diferentes pedagos de carne
utilizados.

Contém pelo menos 40 % de humidade. A percentagem de matérias gordas em relagdo ao extrato ¢ inferiora 41 % e
a percentagem de proteinas em relacdo ao extrato seco é superior a 50 %.

Tem aroma e sabor caracteristicos de enchido fumado, mais ou menos intensos em func¢do do ntimero de dias de
fumagem, e textura suculenta.

3.3.  Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente para os produtos
transformados)

E utilizada a seguinte carne de porco: 80 % de lombo, no minimo, e 15 % de lingua, no minimo, temperados com
sal, colorau e alho.

3.4.  Fases especificas da produgio que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada

O processo de preparagdo ¢é realizado dentro da drea geografica definida, desde a selegdo e o corte dos pedacos da
matéria-prima, até a mistura, o enchimento, a fumagem e a secagem.

A fumagem ¢ efetuada com o objetivo de conservar o produto. Com efeito, a humidade relativa desta zona é elevada
e o processo de fumagem favorece a secagem das pegas. A fumagem ¢ realizada com fumo de lenha seca de espécies
autdctones (carvalho, bétula, faia ou castanheiro).

A fim de poder controlar os processos de preparacdo dos «Choscos» e a qualidade do produto abrangido pela IGP, os
operadores responsaveis das inddstrias tém a obrigacdo de completar os documentos necessarios para fins de
verificacdo de cada um dos requisitos exigidos. Estes registos, bem como toda a documentagdo necessdria, devem
ficar a disposi¢do do Conselho Regulador, nomeadamente:

— As fichas de rececdo da matéria-prima, com mengdo das informacdes sobre o fornecedor, o niimero da nota de
entrega ou da fatura, a quantidade, o tipo de produto e a data de entrada. A identificagdo é feita por lotes;

— As fichas de preparacio, nas quais sdo incluidas todas as etapas do processo, detalhando as datas de preparacio,
fumagem e secagem, indicando o niimero de lote ou lotes da matéria-prima e o ntimero de lote de fabricacio
ap0s a prepara¢do do produto;

— As fichas de expedi¢do do produto acabado, que deverdo mencionar o nimero de lote, a data de saida, a
quantidade de produto, o niimero de nota de entrega e o destino;

— No registo dos lotes, convém estabelecer a relagdo entre a matéria-prima e o produto final, de acordo com as
informagdes contidas nas fichas de expedi¢do, a fim de garantir a rastreabilidade do produto.

3.5 Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc., do produto a que o nome registado se refere

Os «choscos» podem ser comercializados inteiros, crus ou cozidos. Os «choscos» crus ndo estdo sujeitos a qualquer
restricdo no que respeita ao acondicionamento. Em contrapartida, por razdes de seguranca alimentar e de
manutencio da qualidade, os «choscos» cozidos devem ser imperativamente embalados, na medida em que a tripa
de porco, que constitui a camada externa do «chosco», perde consisténcia com a cozedura e torna-se mais sensivel
aos fatores externos, suscetiveis de provocar roturas durante o manuseamento do produto. Por conseguinte, é
necessario acondicionar estes produtos nas instalagdes dos produtores antes da sua expedigio.

3.6 Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se refere

Todos os «choscos» comercializados no 4mbito da IGP «Chosco de Tineo», independentemente da sua apresentagio,
devem ostentar, além do rétulo comercial, um contrarrétulo, numerado e especifico, no qual figure
obrigatoriamente a mengdo Indicagdo Geografica Protegida «Chosco de Tineo» e o logétipo, que ¢é tinico para todos
os operadores. Este contrarrétulo é imperativamente colocado antes da expedigdo do produto e de forma a nio
permitir uma segunda utilizacdo. As trés possiveis op¢des de cor sdo indicadas em seguida.
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4. Delimitacio concisa da drea geografica:

A édrea de elaboragdo situa-se na zona ocidental do Principado das Astiirias (Espanha), no Norte da Peninsula Ibérica,
entre as Comunidades Auténomas de Cantédbria, Castela-e-Ledo e Galiza e compreende os municipios de Allande,
Belmonte de Miranda, Cangas del Narcea, Salas, Somiedo, Tineo, Valdés e Villayon.

A drea delimitada correspondente a IGP € a de elaboragio.

5. Relagio com a drea geogrifica:

5.1.  Especificidade da drea geogrdfica:

De forma geral, a orografia desta zona apresenta declives muito pronunciados, localizados no espago restrito
compreendido entre o litoral e a linha de divisdo das dguas. Estes acidentes orograficos ddo lugar a dois espacos
bem definidos.

Um espaco interior ocidental marcado, formado de afloramentos rochosos e de passagens com disposi¢io
meridiana, e um espaco meridional central situado ao norte, constituido por cadeias montanhosas litorais
orientadas este-oeste, com uma pequena faixa costeira.

Esta configuragdo, com uma orografia muito acidentada e grandes contrastes fisiograficos, com abundantes vales e
serras que culminam na Cordilheira Cantdbrica, contribui para uma climatologia caracterizada por abundantes
precipitagdes durante todo o ano, radiagdo solar moderada e alta nebulosidade.

Tanto a orografia como o clima sdo fatores determinantes para o modo de vida da zona, na medida em que os
habitantes das povoagdes se devem adaptar as condi¢des do meio em que vivem.

Os longos periodos invernais de isolamento nas povoagdes e a possibilidade, no verdo, de aproveitar os recursos
naturais nas pastagens situadas nos colos das montanhas tornaram a criacdo de gado um dos principais meios de
subsisténcia. A presenga da espécie porcina em todos os povoados desempenha igualmente um papel fundamental,
uma vez que a auto-suficiéncia necessdria em virtude das condicdes ja descritas significava que os porcos podiam ser
alimentados com restos organicos, subprodutos agricolas (talos de couve, nabos, beterrabas, magis podres) e
recursos silvestres (castanhas, bolotas, vegetacio espontanea), muito abundantes nesta drea geografica.

A producdo porcina foi mantida, sendo utilizados porcos de estirpe céltica, cujas caracteristicas permitiam o melhor
aproveitamento dos recursos locais. Estes foram sendo substituidos por animais selecionados mais produtivos e,
mesmo que estes ultimos ndo tenham podido substituir os porcos de tipo céltico na sua fun¢do de recicladores
ecoldgicos, as técnicas de criagdo foram sendo adaptadas e a carne destes animais é atualmente utilizada para o
fabrico do «Chosco de Tineo». Apesar disso, os porcos engordados na zona continuam a ser os mais apreciados
para a elaboracdo do produto.

Este produto de charcutaria especial, origindrio de um espago propicio ao desenvolvimento da matéria-prima, é
também fruto de processos de elaboragio conformes com as caracteristicas do territorio.

A elevada humidade relativa devida as condi¢des atmosféricas, aliada a situacdo de isolamento dos habitantes na
época invernal, influenciou o desenvolvimento de medidas especiais de conserva¢io; neste caso concreto, a
fumagem foi o método adotado para conservar o produto e favorecer a sua secagem. Originalmente era utilizada
lenha de tojo, arbusto muito abundante na zona e que permitia poupar outras madeiras frondosas, também
autdctones, que, por sua vez, foram sendo cada vez mais utilizadas a medida que a sua utilizacdo para outros fins
foi sendo abandonada. Estas madeiras continuam a ser utilizadas atualmente e contribuem, com ligeiras diferencas,
para conferir um aroma e um sabor semelhantes aos produzidos pela lenha de tojo.

O processo de fumagem continua a ser realizado artesanalmente. Originalmente era acesa uma fogueira de lenha no
solo, mas atualmente a fumagem é realizada mediante técnicas alternativas, como braseiros ou outras instalacdes
méveis, denominadas «cocinas de ahumado». Durante pelo menos cinco dias, os «choscos» sdo suspensos em barras
fixadas no teto ou em estruturas denominadas «carros» para serem fumados, em locais reservados para o efeito, os
fumeiros ou «ahumaderos».
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A fumagem ¢é completada com a secagem propriamente dita. Neste processo de secagem, é de mencionar as
particularidades das praticas dos vaqueiros que vivem nalgumas povoagdes da drea, os quais dependiam
normalmente da criacio de gado bovino e se deslocavam com as suas familias e gado (incluindo os porcos) para as
montanhas, de abril a outubro. Nestas viagens levavam consigo entre os seus haveres os «choscos», que utilizavam
como produto alimentar tipico das pastagens, conferindo-lhes um acabamento especial através da secagem a alta
altitude. Na falta de uma deslocagdo deste tipo, o «hdrreo», construgdo tipica da regido, muito arejada, era o local
escolhido para a fase de secagem. Atualmente, a secagem € realizada em locais que oferecam uma boa ventilagio,
até a obten¢do de um nivel de humidade adequado, durante um periodo minimo de oito dias.

5.2.  Especificidade do produto:

O «Chosco de Tineo» é um produto com uma composicio a base de carne de porco, composto exclusivamente de
pedacos de lombo e lingua, marinados, inseridos manualmente em tripa de porco, fumados e objeto de secagem.
Este processo confere-lhe as suas caracteristicas que o diferenciam dos outros tipos de charcutaria. Ao corte exibe
nitidamente os diferentes pedagos de carne utilizados. Ndo é permitida a utilizagdo de carne picada.

5.3.  Relagio causal entre a drea geogrdfica e a qualidade ou caracteristicas do produto (para as DOP) ou uma determinada qualidade,
a reputagdo ou outras caracteristicas do produto (para as IGP):

As caracteristicas do «Chosco de Tineo» devem-se as condi¢bes naturais da drea geogréfica, na qual a produgio
porcina gozava de especial relevancia, e a um modo de elaboracio especifico, que é consequéncia, por um lado, de
condicdes climaticas pluviosas e de uma orografia que mantém o isolamento das povoacdes durante uma época do
ano, e, por outro lado, a sua especificidade, na medida em que é um enchido especial, fabricado a partir de pedacos
de carne de primeira qualidade, que o tornam um produto alimenticio reservado principalmente para festejar
acontecimentos importantes.

Entre os produtos obtidos aquando da matanca do porco, a elaboragio do «chosco» figura como um dos costumes
mais enraizados na drea delimitada. O seu fabrico passou de geragdo em geragdo, mantendo o seu método
artesanal, e goza de uma sélida reputacdo, atestada pelo reconhecimento popular e por diferentes documentos
escritos.

Existem referéncias documentais dos Mosteiros de Obona em Tineo, Corias em Cangas del Nancea, e Belmonte, bem
como regras estabelecidas pelos concelhos municipais e pardquias, que refletem a importancia do setor porcino na
zona. O Catastro de Ensenada [Cadastro de Ensenada] indica que aqui se encontrava o maior censo da regido asturiana
no século XVIIL; O. Bellmunt e F. Canella, na obra Asturias (1897), assinalam o setor porcino como uma das fontes
de riqueza mais importantes; além disso, a Gran Enciclopedia Asturiana (Gijén, 1980) e J. E. Lamufio recordam a
importancia dos famosos mercados semanais de leitdes, em Tineo.

No que respeita a industria da charcutaria na regido, é de assinalar que, atualmente, a charcutaria de Tineo ¢ a mais
famosa, sendo os seus enchidos a referéncia gastrondmica fundamental da zona, particularmente o «chosco de
Tineo». Na segunda metade do século XIX, em Asturias, de O. Bellmunt e Canella, ja aparecem referéncias as
industrias de enchidos no municipio de Valdés e, no inicio do século XX, foi instalada em Tineo uma fébrica de
enchidos, «La Asuncién».

A origem da palavra «chosco» é incerta. José Antonio Fidalgo propde a palavra latina uscus» que significa zarolho,
quase cego. Trata-se de uma palavra propria (<bable» ou asturiano ocidental) do sudoeste das Astdrias (Tineo,
Allande, Cangas del Narcea, etc.). Na Idade Média, o nome de Tineo abrangia a zona desde Cabrunina en Salas, até
Leitariegos, na cordilheira, e, até ao século XIX, a atual Cangas del Narcea era conhecida como Cangas de Tineo.

Em 1920, em Remembranzas de antafio y hogafio de la villa de Tineo, o cronista Claudio Zardain alude ao «chosco», que
se saboreava nas feiras de San Roque, uma festa local.

Em 1929, Dionisio Pérez (com o cognome de «Post — Thebussem»), no seu Guia del buen comer espafiol, cita o
«chosco» como produto de charcutaria, precisando que se trata de um prato caracteristico em Tineo no dia de Sdo
Roque.

Lucas Palharés, no seu Guia de Productos de la Tierra (Madrid, 1998), afirma que o «chosco» é um produto nobre,
fabricado pelos vaqueiros de geragio em geragio.

O Inventario Espaiiol de Productos Tradicionales, publicado pelo Ministério da Agricultura, da Pesca e da Alimentacio,
no ambito do projeto «Euroterroirs», financiado pela Unido Europeia, associa também o produto a zona de Tineo,
da qual recebe 0 nome «Chosco de Tineo».
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O fabrico do «Chosco de Tineo» é periodicamente submetido a estudos analiticos, a fim de comprovar que se
mantém as caracteristicas fisicas e organoléticas as quais deve o seu prestigio. Os pardmetros utilizados para a
caracteriza¢do do produto, juntamente com os resultados obtidos, sio pormenorizados no ponto 3.2 do presente
documento. Estes pardmetros ndo devem variar.

Anualmente, a imprensa regional transmite ecos da celebragdo de festivais e jornadas gastronémicas consagradas ao
«Chosco de Tineo.

Referéncia a publicagio do caderno de especificagdes:
(artigo 6.°, n.° 1, segundo pardgrafo, do presente regulamento)

https:/[www.asturias.es/documents/217090/555882/20221214_Pliego_de_condiciones_+sin+control+d e_cambios.pdf]
[6a45427c-b2f6-c76f-aad9-eb1193eb0b43?t=1671009266981
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https://www.asturias.es/documents/217090/555882/20221214_Pliego_de_condiciones_+sin+control+de_cambios.pdf/6a45427c-b2f6-c76f-aad9-eb1193eb0b43?t=1671009266981
https://www.asturias.es/documents/217090/555882/20221214_Pliego_de_condiciones_+sin+control+de_cambios.pdf/6a45427c-b2f6-c76f-aad9-eb1193eb0b43?t=1671009266981
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