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II

(Comunicagdes)

COMUNICACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO
EUROPEIA

COMISSAO EUROPEIA

Nio oposi¢io a uma concentracio notificada

(Processo M.9996 — Trenitalia/Netinera Deutschland)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2020/C 418/01)

Em 25 de novembro de 2020, a Comissdo decidiu ndo se opor a concentragdo notificada e declard-la compativel com o
mercado interno. Esta decisdo baseia-se no artigo 6.°, n.° 1, alinea b do Regulamento (CE) n.* 139/2004 do Conselho (}). O
texto integral da decisdo apenas estd disponivel na lingua inglesa e serd tornado publico apds terem sido suprimidos
quaisquer segredos comerciais que possa conter. Poderd ser consultado:

— no sitio web Concorréncia da Comissdo, na secgdo consagrada a politica da concorréncia (http://ec.europa.eu/
[competition/mergers/cases/). Este sitio permite aceder as decisdes respeitantes as operagdes de concentragdo a partir
da denominacio da empresa, do niimero do processo, da data e do setor de atividade,

— em formato eletrénico, no sitio EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt), que proporciona o acesso
em linha ao direito comunitdrio, através do nimero do documento 32020M9996.

() JOL 24 de29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt
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Nio oposi¢io a uma concentracio notificada

(Processo M.9705 — EXOR/GEDI)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2020/C 418/02)

Em 30 de marco de 2020, a Comissdo decidiu ndo se opor a concentragio notificada e declard-la compativel com o
mercado interno. Esta decisdo baseia-se no artigo 6.%, n.° 1, alinea b do Regulamento (CE) n.* 139/2004 do Conselho (). O
texto integral da decisdo apenas estd disponivel na lingua inglesa e serd tornado publico apés terem sido suprimidos
quaisquer segredos comerciais que possa conter. Poderd ser consultado:

— no sitio web Concorréncia da Comissdo, na secgdo consagrada a politica da concorréncia (http://ec.europa.eu/
[competition/mergers/cases|). Este sitio permite aceder as decisdes respeitantes as operagdes de concentragio a partir
da denominacdo da empresa, do niimero do processo, da data e do setor de atividade,

— em formato eletrénico, no sitio EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt), que proporciona o acesso
em linha ao direito comunitdrio, através do nimero do documento 32020M9705.

() JOL 24 de29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt
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Nio oposi¢io a uma concentracio notificada

(Processo M.9324 — ALSO/ABC Data Group)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2020/C 418/03)

Em 12 de junho de 2019, a Comissdo decidiu ndo se opor a concentracdo notificada e declard-la compativel com o
mercado interno. Esta decisdo baseia-se no artigo 6.°, n.° 1, alinea b do Regulamento (CE) n.* 139/2004 do Conselho (). O
texto integral da decisdo apenas estd disponivel na lingua inglesa e serd tornado publico apés terem sido suprimidos
quaisquer segredos comerciais que possa conter. Poderd ser consultado:

— no sitio web Concorréncia da Comissdo, na secgdo consagrada a politica da concorréncia (http://ec.europa.eu/
[competition/mergers/cases|). Este sitio permite aceder as decisdes respeitantes as operagdes de concentragio a partir
da denominacdo da empresa, do niimero do processo, da data e do setor de atividade,

— em formato eletrénico, no sitio EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt), que proporciona o acesso
em linha ao direito comunitdrio, através do nimero do documento 32019M9324.

() JOL 24 de29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt
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Nio oposi¢io a uma concentracio notificada

(Processo M.9750 — HIG Capital/Lagardére Sports and Entertainment SAS/Lagardere Sports Inc.)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2020/C 418/04)

Em 13 de marco de 2020, a Comissdo decidiu ndo se opor a concentragio notificada e declard-la compativel com o
mercado interno. Esta decisdo baseia-se no artigo 6.%, n.° 1, alinea b do Regulamento (CE) n.* 139/2004 do Conselho (). O
texto integral da decisdo apenas estd disponivel na lingua inglesa e serd tornado publico apés terem sido suprimidos
quaisquer segredos comerciais que possa conter. Poderd ser consultado:

— no sitio web Concorréncia da Comissdo, na secgdo consagrada a politica da concorréncia (http://ec.europa.eu/
[competition/mergers/cases|). Este sitio permite aceder as decisdes respeitantes as operagdes de concentragio a partir
da denominacdo da empresa, do niimero do processo, da data e do setor de atividade,

— em formato eletrénico, no sitio EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt), que proporciona o acesso
em linha ao direito comunitdrio, através do nimero do documento 32020M9750.

() JOL 24 de29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=pt
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I\Y
(Informagdes)
INFORMACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO
EUROPEIA
Taxa de juro aplicada pelo Banco Central Europeu as suas principais operagdes de refinanciamento a
partir de 1 de dezembro de 2020: 0,00 % (')
Taxas de cimbio do euro ()
2 de dezembro de 2020
(2020/C 418/05)
1 euro =
Moeda Taxas de cAmbio Moeda Taxas de cambio

USD délar dos Estados Unidos 1,2066 CAD  ddlar canadiano 1,5619
JPY iene 126,13 HKD  délar de Hong Kong 9,3535
DKK coroa dinamarquesa 7,4438 NZD  dolar neozelandés 17137
GBP libra esterlina 0,90490 | SGD  dolar singapurense 1,6176
SEK coroa sueca 10,2813 KRW  won sul-coreano 1330,20

ZAR d 18,5579
CHF franco suico 1,0819 ran

CNY iuane 7,9203
ISK coroa islandesa 155,40

HRK kuna 7,5520
NOK coroa norueguesa 10,7003

IDR rupia indonésia 17 145,18
BGN lev 1,9558

MYR ringgit 4,9199
CZK coroa checa 26,411 o

PHP  peso filipino 57,984
HUF forint 357,40 RUB rublo 91,3194
RON leu romeno 4,8714 BRL real 6,2962
TRY lira turca 9,4570 MXN  peso mexicano 24,2499
AUD délar australiano 1,6384 INR rupia indiana 88,9695

(") Taxa aplicada a operagdo mais recente realizada antes da data indicada. No caso de leildo de taxa varidvel, a taxa de juro é a taxa
marginal.
(}) Fonte: Taxas de cimbio de referéncia publicadas pelo Banco Central Europeu.
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INFORMACOES RELATIVAS AO ESPACO ECONOMICO EUROPEU

ORGAO DE FISCALIZACAO DA EFTA

Augxilio estatal - Decisdo de ndo levantar objecdes

(2020/C 418/06)

O Orgio de Fiscalizacio da EFTA nio levanta objecdes em relacio a seguinte medida:

Data de adogdo da decisio 26 de agosto de 2020

Processo n.° 85190

Decisdo n.° 101/20/COL

Estado da EFTA Islandia

Denominacio (efou nome do beneficidrio) Indemnizagdo a empresa Icelandair pelos prejuizos causados

pela pandemia de COVID-19

Base juridica Lei or¢amental suplementar.
As condicdes da garantia estatal serdo estabelecidas num
acordo a celebrar entre o Tesouro e a empresa Icelandair.

Tipo de medida Auxilio ad hoc

Objetivo Indemnizar a empresa Icelandair pelos prejuizos sofridos
com o cancelamento ou a reprogramagio dos seus voos
devido a imposi¢do de restri¢des as deslocagdes por parte da
Islandia e de outros paises no contexto da pandemia de

COVID-19.
Forma do auxilio Garantia estatal
Orcamento 108 milhdes de ddlares US
Intensidade 100 %
Duracio Setembro de 2020 a setembro de 2025
Setores econémicos Aviagao
Nome e endereco da entidade que concede o auxilio Ministério da Economia e Finangas

Arnarhvoli vid Lindargotu
101 Reiquiavique
ISLANDIA

O texto da decisdo na(s) lingua(s) que faz(em) fé, omitidos os dados confidenciais, encontra-se disponivel no sitio Internet
do Orgéo de Fiscalizagdo da EFTA: http:|//www.eftasurv.int/state-aid state-aid-register/decisions|


http://www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions/
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Dias feriados em 2021: Estados da EFTA membros do EEE e instituicdes do EEE

(2020/C 418/07)

Islandia

Listenstaine

Noruega

Orgio de
Fiscalizacio
da EFTA

Tribunal da
EFTA

Sexta-feira, 1 de janeiro

X

X

X

X

X

Segunda-feira, 4 de janeiro

Terga-feira, 5 de janeiro

Quarta-feira, 6 de janeiro

Quinta-feira, 7 de janeiro

Sexta-feira, 8 de janeiro

L | |

Terca-feira, 2 de fevereiro

Segunda-feira, 15 de fevereiro

Terga-feira, 16 de fevereiro

Sexta-feira, 19 de marco

Quinta-feira, 1 de abril

Sexta-feira, 2 de abril

Segunda-feira, 5 de abril

Quinta-feira, 22 de abril

Quinta-feira, 13 de maio

R XX

Sexta-feira, 14 de maio

Segunda-feira, 17 de maio

Segunda-feira, 24 de maio

Quinta-feira, 3 de junho

Segunda-feira, 17 de junho

Quarta-feira, 23 de junho

Segunda-feira, 2 de agosto

Segunda-feira, 30 de agosto

Quarta-feira, 8 de setembro

Segunda-feira, 1 de novembro

Terca-feira, 2 de fevereiro

Quarta-feira, 8 de dezembro

Sexta-feira, 24 de dezembro

Segunda-feira, 27 de dezembro

Terca-feira, 28 de dezembro

Quarta-feira, 29 de dezembro

Quinta-feira, 30 de dezembro

Sexta-feira, 31 de dezembro

X

X

PR

R R X <=

Os dias feriados que calham aos sibados ou aos domingos ndo constam da lista.
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Dias feriados em 2020: Estados da EFTA membros do EEE e instituicdes do EEE
(2020/C 418/08)
. . . O 1gao de Tribunal da
Islandia Listenstaine Noruega Fiscalizagdo EFTA
da EFTA

Quarta-feira, 1 de janeiro X X X X X
Quinta-feira, 2 de janeiro X
Sexta-feira, 3 de janeiro X
Segunda-feira, 6 de janeiro X
Segunda-feira, 24 de fevereiro X
Terca-feira, 25 de fevereiro
Quinta-feira, 19 de marco X
Quinta-feira, 9 de abril X
Sexta-feira, 10 de abril X X X
Segunda-feira, 13 de abril X X X X
Quinta-feira, 23 de abril X
Sexta-feira, 1 de maio X X X X X
Segunda-feira, 11 de maio X
Quinta-feira, 21 de maio X X X X
Sexta-feira, 22 de maio X
Segunda-feira, 1 de junho X X X
Quinta-feira, 11 de junho X
Quarta-feira, 17 de junho X
Terga-feira, 23 de junho X
Segunda-feira, 3 de agosto X
Segunda-feira, 31 de agosto X
Terca-feira, 8 de setembro X
Segunda-feira, 2 de novembro X X
Terca-feira, 8 de dezembro X
Segunda-feira, 21 de dezembro X
Terca-feira, 22 de dezembro X
Quarta-feira, 23 de dezembro X
Quinta-feira, 24 de dezembro X X
Sexta-feira, 25 de dezembro X X X X
Segunda-feira, 28 de dezembro X X
Terca-feira, 29 de dezembro X X
Quarta-feira, 30 de dezembro X X
Quinta-feira, 31 de dezembro X X X X

**Qs dias feriados que calham aos sdbados ou aos domingos ndo constam da lista.
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v

(Avisos)

OUTROS ATOS

COMISSAO EUROPEIA

Publica¢do de um pedido de aprovagio de uma alteracio ndo menor de um caderno de especificagdes,
nos termos do artigo 50.°, n.° 2, alinea a), do Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu
e do Conselho, relativo aos regimes de qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2020/C 418/09)

A presente publicagio confere direito de oposicdo ao pedido de alteragdo nos termos do artigo 51.° do Regulamento (UE)
n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho, (') no prazo de trés meses a contar desta data.

PEDIDO DE APROVACAO DE UMA ALTERACAO NAO MENOR DO CADERNO DE E§PECIFICACOES DE UMA DENOMINAGCAO DE
ORIGEM PROTEGIDA OU DE UMA INDICACAO GEOGRAFICA PROTEGIDA

Pedido de aprovacio de uma alteracio nos termos do artigo 53.°, n.° 2, primeiro paragrafo, do Regulamento (UE)
n.° 1151/2012

«RADICCHIO ROSSO DI TREVISO»
N.° UE: PGI-IT-1514-AM02 — 5.6.2020
DOP () IGP (X)
1. Agrupamento requerente e interesse legitimo

Consorzio tutela Radicchio Rosso di Treviso IGP e Radicchio Variegato di Castelfranco IGP
Piazzale Indipendenza n. 2

31055 QUINTO DI TREVISO — TV (Italie)

Correio eletrénico: consorzio@radicchioditreviso.it

Endereco eletrénico certificado: mail@pec.radicchioditreviso.it

O Consorzio di tutela Radicchio Rosso di Treviso IGP e Radicchio Variegato di Castelfranco IGP estd autorizado a
apresentar um pedido de alteragdo nos termos do artigo 13.%, n.° 1, do Decreto n.° 12511 do Ministério das Politicas
Agricolas, Alimentares e Florestais italiano, de 14 de outubro de 2013.

2. Estado-membro ou pais terceiro

Itdlia

3. Rubrica do caderno de especificacdes objeto das alteracdes
O Nome do produto
Descri¢do do produto
Area geogréfica

Prova de origem

(') JOL 343 de 14.12.2012,p. 1.
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X

Método de obtencio

X

Relagdo

X

Rotulagem

X

Outras: referéncias ao organismo de controlo, alteragdes de redagio.

4. Tipo de alteracdes

Alteracdo do caderno de especificagdes de DOP ou IGP registada, ndo considerada menor nos termos do
artigo 53.°, n.° 2, terceiro pardgrafo, do Regulamento (UE) n.° 1151/2012.

O Alteragdo do caderno de especificagdes de DOP ou IGP registada, mas cujo documento tnico (ou equivalente) ndo
foi publicado, ndo considerada menor nos termos do artigo 53.°, n.° 2, terceiro paragrafo, do Regulamento (UE) n.
°1151/2012.

5. Alteracoes

Descrigdo do produto
— No artigo 1.°, a frase seguinte:

«A indicagdo geografica protegida “Radicchio Rosso di Treviso” (a seguir designada «IGP») estd reservada, no setor
horticola, a chicéria vermelha serddia e tempora que satisfaga as condicdes e disposi¢des estabelecidas no caderno de
especificagdes em vigor.»

passa a ter a seguinte redagdo:

«A indicagdo geogrifica protegida “Radicchio Rosso di Treviso” (a seguir designada por “IGP”) estd reservada a chicéria
vermelha serddia e tempord que satisfaca as condigdes e disposicdes estabelecidas no caderno de especificacdes em
vigor.»

Suprime-se a expressdo «no setor horticola», uma vez que se trata de uma especificagdo desnecesséria. Trata-se de uma
alteragdo de redagio.

— No artigo 4.°, primeiro pardgrafo, o texto seguinte:

«As culturas destinadas a producio da IGP “Radicchio Rosso di Treviso” devem ser constituidas por plantas da familia
das Compostas, variedade silvestre pertencente a espécie Cichorium intybus L., que inclui os tipos serddio e
tempordo.»

¢ transferido para o artigo 2.°, do qual passa a ser o primeiro pardgrafo. Trata-se de uma alteracdo de redacio.
— O seguinte texto do artigo 6.°:

«Aquando da introdugdo no mercado, a chicéria com a IGP “Radicchio Rosso di Treviso” deve apresentar as seguintes
caracteristicas:

1.  “Radicchio Rosso di Treviso” serddio

a) Aspeto: rebentos regulares, uniformes e compactos; folhas apertadas, envolventes, que tendem a fechar o pé na
parte apical; o pé da chicéria compreende também uma parte do talo perfeitamente aparada e com um
comprimento proporcional s dimensdes do pé, mas ndo superior a 6 cm;

b) Cor: limbo foliar cor de vinho, com nervuras secunddrias ligeiramente marcadas; nervura dorsal (nervura
principal) branca;

¢) Sabor: nervura dorsal com um agraddvel sabor amargo e consisténcia estaladiga;

d) Calibre: pés com peso minimo de 100 g, didmetro minimo no colo de 3 c¢m, comprimento (sem talo) de 12 a
25 cm.

O perfil do “Radicchio Rosso di Treviso” serddio, aquando da sua comercializagdo, é o seguinte:
— perfeito grau de maturacio;

— limbo foliar de cor vermelha brilhante;

— nervura principal de cor branca;

— boa consisténcia;

— peso médio a elevado;

— calibre e comprimento dos pés uniformes;

— preparacdo: precisa, requintada, sem defeitos;

— talo proporcional, com, no mdximo, 6 cm.
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2. “Radicchio Rosso di Treviso” tempordo
a) Aspeto: pé volumoso, alongado, bem fechado, compreendendo uma pequena parte da raiz.

b) Cor: folhas peninervias, caracterizadas pela presenca de uma nervura principal muito pronunciada, de cor branca,
da qual partem numerosas nervuras secunddrias muito pequenas espalhadas nas folhas bem desenvolvidas de um
vermelho intenso.

¢) Sabor: apresenta um sabor ligeiramente amargo e uma consisténcia moderadamente estaladiga.
d) Calibre: pés com peso minimo de 150 g e comprimento (sem raiz) de 15 a 25 cm.

O perfil do “Radicchio Rosso di Treviso” temporio aquando da sua comercializagdo ¢ o seguinte:
— perfeito grau de maturacio;

— limbo foliar vermelho brilhante, sulcado por pequenas nervuras brancas;

— boa consisténcia;

— peso médio a elevado;

— calibre uniforme;

— preparacdo: precisa, requintada, sem defeitos;

— talo proporcional, com, no maximo, 4 cm.

¢ transferido para o artigo 2.° e alterado do seguinte modo:

Caracteristicas do produto

Aquando da introdug¢do no mercado, a chicéria com a IGP “Radicchio Rosso di Treviso” deve apresentar as seguintes
caracteristicas:

1. “Radicchio Rosso di Treviso” serodio

a) Aspeto: rebentos regulares, uniformes e compactos; folhas apertadas, envolventes, que tendem a fechar o pé na
parte apical; o pé da chicéria compreende também uma parte do talo perfeitamente aparada e com um
comprimento proporcional as dimensdes do pé, mas ndo superior a 6 cm;

b) Cor: limbo foliar cor de vinho, com nervuras secunddrias ligeiramente marcadas; nervura dorsal (nervura
principal) branca;

¢) Sabor: nervura dorsal com um agraddvel sabor amargo e consisténcia estaladiga;

d) Calibre: pés com peso minimo de 100 g, didmetro minimo no colo de 3 ¢cm, comprimento (sem talo) de 10 a 25 cm.
Os pés do “Radicchio Rosso di Treviso” serddio, de menor dimensao, destinam-se exclusivamente a transformacio.
O perfil do “Radicchio Rosso di Treviso” serodio, aquando da sua comercializagio, € o seguinte:

— perfeito grau de maturagio;

— limbo foliar de cor vermelha brilhante;

— nervura principal de cor branca;

— boa consisténcia;

— peso médio a elevado;

— calibre e comprimento uniformes;

— preparacdo: precisa, requintada, sem defeitos;

— talo proporcional, com, no maximo, 6 cm.

2. “Radicchio Rosso di Treviso” tempordo
a) Aspeto: pé volumoso, alongado, bem fechado, compreendendo uma pequena parte da raiz;

b) Cor: folhas peninervias, caracterizadas pela presenca de uma nervura principal muito pronunciada, de cor branca,
da qual partem numerosas nervuras secunddrias muito pequenas espalhadas nas folhas bem desenvolvidas de um
vermelho intenso;

¢) Sabor: apresenta um sabor ligeiramente amargo e uma consisténcia moderadamente estaladiga;

d) Calibre: pés com peso minimo de 150 g e comprimento (sem raiz) de 15 a 25 cm.
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O perfil do “Radicchio Rosso di Tre”, aquando da sua comercializagio, ¢ o seguinte:
— perfeito grau de maturagio;

— limbo foliar vermelho brilhante, sulcado por pequenas nervuras brancas;

— boa consisténcia;

— peso médio a elevado;

— calibre uniforme;

— preparacdo: precisa, requintada, sem defeitos;

— talo proporcional com, no maximo, 4 cmb.

Mais especificamente:

a) O artigo € introduzido pela nova entrada seguinte: «Caracteristicas do produto». Trata-se de uma alteragio de
redacio.

b) No tipo serddio, o comprimento (sem talo) passa de 12 cm a 25 cm para 10 cm a 25 cm. A alteragdo decorre das
novas exigéncias do mercado e visa satisfazer os novos mercados-alvo de referéncia. Com esta alteragdo, serd
possivel proporcionar aos consumidores um produto de dimensdo reduzida que se adapte perfeitamente ao
acondicionamento em tabuleiros e a preparacdo como produto de IV gama.

¢) A introdugdo da frase «Os pés do «Radicchio Rosso di Treviso» serodio, de menor dimensdo, destinam-se
exclusivamente a transformacdo» permite a utilizagio de pés de dimensdo inferior a 10 cm para facilitar o
processo de produgdo de produtos transformados a base de «Radicchio Rosso di Treviso», que tém vindo cada vez
mais a despertar o interesse dos laboratérios artesanais e das industrias alimentares.

d) A alteragdo relativa as caracteristicas de comercializagdo do «Radicchio Rosso di Treviso» tempordo, que completa
o texto «talo proporcional com, no maximo, 4 cm», com «talo proporcional com, no maximo, 4 cm», constitui
uma alteragdo de redagdo destinada a melhorar o rigor do caderno de especifica¢des.

As alteracdes supra aplicam-se ao ponto 4.2 «Descri¢do» do resumo publicado no JO C 279 de 22.11.2007, da UE, e ao
ponto correspondente do documento tnico.

Area geografica
— O seguinte texto do artigo 2.%

«A chicéria vermelha que pode beneficiar da IGP em causa ¢ exclusivamente produzida, transformada e acondicionada
no territério das provincias de Treviso, Pddua e Veneza, a seguir descritas pelos produtores de terras adequadas e
dedicadas a essa cultura em cada ano.»

¢ transferido para o artigo 3.° do qual passa a ser o primeiro pardgrafo. Trata-se de uma alteracio de redacio.

Prova de origem

— Tendo em conta a transferéncia dos pardgrafos referidos nas secgdes «Descricio do produto» e «Método de
obtengio, o artigo 4.° do caderno de especificagdes passa a ter a seguinte redacio:

«Todas as fases do processo de producio sdo monitorizadas, com registo de todas as entradas e saidas de produtos.
Este controlo, bem como a inscricio nos registos previstos para o efeito e geridos pelo organismo de controlo das
parcelas, pelos produtores e acondicionadores, a manutencio dos registos de producio e de acondicionamento e a
declaragdo atempada, no final da campanha, das quantidades produzidas ao organismo de controlo, asseguram a
rastreabilidade do produto. Todas as pessoas singulares ou coletivas mencionadas nos registos serdo submetidas a
controlo pelo organismo de controlo, em conformidade com o disposto no caderno de especificagdes e no programa
de controlo correspondente.»

A alteracdo tem por objetivo definir as operagdes que garantem a origem do produto, em conformidade com o
artigo 7.°, alinea d), do Regulamento (UE) n.° 1151/2012.

Método de obtengio
— No artigo 4.°, o quarto paragrafo:

«A densidade de plantacdo do «Radicchio Rosso di Treviso» apds as operagdes de sementeira ou transplantagdo e
desbaste das plantas jovens ndo pode ser superior a 8 plantas por metro quadrado.»
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¢ transferido para o artigo 5.° do qual passa a ser o quarto pardgrafo. Trata-se de uma alteragdo de redacio.
— No artigo 4.°, o quinto e sexto pardgrafos:

«Para que o produto possa beneficiar da IGP “Radicchio Rosso di Treviso”, a produgdo mdaxima por hectare de
superficie cultivada ndo deve exceder os seguintes limites (ndo hd tolerancia):

1) Serddio — 7 000 kg/ha

2) Tempordo — 9 000 kg/ha

O peso méximo de cada pé de chicéria acabado ndo pode superar os seguintes limites (ndo hé tolerancia):
1) Serdédio — 0,400 kg

2) Tempordo — 0,500 kg

sdo transferidos para o artigo 5.°, cujos ultimos paradgrafos passam a ser os dltimos pardgrafos, e sdo alterados do
seguinte modo:

«Para que o produto possa beneficiar da IGP “Radicchio Rosso di Treviso”, a produgdo mdaxima por hectare de
superficie cultivada ndo deve exceder os seguintes limites (ndo hd tolerancia):

1) Serddio — 12 000 kg/ha

2) Tempordo — 15 000 kg/ha

O peso mdximo de cada pé de chicéria acabado ndo pode superar os seguintes limites (ndo hd tolerancia):
1) Serdédio — 0,400 kg

2) Tempordo — 0,500 kg.»

A melhoria das técnicas de produgio e de protegio fitossanitdria da chicéria em pleno campo, que permite um melhor
crescimento dos rebentos e enraizamento das plantas, a utilizagdo de mdquinas e instrumentos, que possibilitam as
transformacdes e, acima de tudo, as fases de colheita apropriadas e a sele¢io em massa para melhorar a produtividade
das plantas permitem agora aumentar a produgdo por hectare em comparagdo com 1996, ano de obtencdo da IGP.
Por este motivo, afigura-se adequado adaptar a producio a realidade, tal como confirmado por determinados ensaios
de variedades e relatorios técnicos e cientificos.

O objetivo é também salientar em que medida a preservagdo tempordria em instalagdes climatizadas, durante a fase de
pré-branqueamento, contribui para o aumento acentuado dos rendimentos da producio e, por conseguinte, para a
melhoria da qualidade intrinseca do produto. Com efeito, ndo recorrendo a este método, as operagdes de colheita
seriam muitas vezes mal planeadas e ineficazes em caso de condi¢des climdticas adversas, como excesso de chuva ou
baixas temperaturas; a preservagio do produto em camara fria confere, por conseguinte, aos produtores a
possibilidade de uma melhor programacio das fases de colheita, tendo em conta, precisamente, as condicdes
climéticas e a disponibilidade de meios e de recursos humanos, de modo a evitar periodos de paragem e, sobretudo, o
risco de o produto se deteriorar a céu aberto devido a condigdes climdticas adversas.

As alteragdes supra aplicam-se ao ponto 4.5 «Método de obten¢do» do resumo publicado no JO C 279 de 22.11.2007,
da UE.

Artigo 5.°

O texto do artigo 5.° ponto 4.5 <Método de obtengdo» do resumo:
«A transplantacdo deve ser efetuada até 31 de agosto de cada ano.»
passa a ter a seguinte redagdo:

«A transplantacio deve ser efetuada até 10 de setembro de cada ano.»

A alteragdo da data-limite para a transplantagdo ¢é necessdria para resolver os problemas relacionados com o aumento
significativo das temperaturas estivais e o prolongamento do verdo no plano climatoldgico. Um pequeno adiamento
da data de transplantagio permite defender de forma mais eficaz as plantas de chicéria serodia do stresse da
transplantagdo.

— O texto do artigo 5.° ponto 4.5 <Método de obtencio» do resumo:

«1) A colheita do “Radicchio Rosso di Treviso” serodio tem lugar a partir de 1 de novembro, depois da cultura ter
sofrido os efeitos de, pelo menos, duas geadas, para criar a cor vermelha da planta.»
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passa a ter a seguinte redagdo:
«A colheita do “Radicchio Rosso di Treviso” serodio tem lugar a partir de 20 de outubro.»

A constante atencdo prestada pelos produtores as alteragdes climaticas e as exigéncias comerciais, bem como a sua
crescente procura de produtos disponiveis durante mais tempo, tornou possivel, gracas a selecio em massa,
identificar e selecionar espécies (plantas) que se adaptam bem a colheita precoce, respeitando simultaneamente os
requisitos proprios da cultura tardia. As caracteristicas e qualidades organoléticas destas sele¢des dependem das
condigdes climdticas da estacdo e das técnicas de cultivo e, nesta perspetiva, os testes efetuados ao longo do tempo
confirmaram que as duas geadas previstas no caderno de especifica¢des em vigor sio desnecessdrias. Assim, estes
produtos sdo muito apreciados pelos consumidores.

— A numeragdo «2)», que passa a ser desnecessiria no inicio do pardgrafo seguinte: «2) A colheita do “Radicchio
Rosso di Treviso” tempordo tem lugar a partir de 1 de setembro», do artigo 5.°, é suprimida.

— O texto do artigo 5.° «no artigo 6. no final do segundo pardgrafo da «Fase de forcagem/ branqueamento» e «no
artigo 6.° abaixo» no final da «Fase de atadura» é alterado do seguinte modo: o artigo 2.° supra», para ter em
conta as passagens acima descritas que foram transferidas de um artigo para outro.

Relacio
— No artigo 4.°, o segundo e terceiro pardgrafos:

«As condi¢des de plantagdo e as operacdes de cultivo das parcelas destinadas & producdo da IGP “Treviso” devem ser as
tradicionais da zona e aptas a conferir aos pés de chicoria as suas caracteristicas especificas.

Consideram-se adequados para a producdo do “Radicchio Rosso di Treviso” serddio ou temporédo os terrenos frescos,
profundos, bem drenados e ndo excessivamente ricos em elementos nutritivos, especialmente azoto, de reagio ndo
alcalina. S3o particularmente indicadas as zonas de cultivo com solos argilo-arenosos em aluvides antigos em estado
de descalcificagio e com um clima marcado por verdes suficientemente chuvosos e temperaturas mdximas
moderadas, outonos secos, invernos em que o frio chegue cedo e atinja temperaturas de 10 °C negativos».

sdo transferidos para o artigo 6.° do qual passam a ser o primeiro e segundo pardgrafos. Trata-se de uma alteragio de
redacdo.

As alteragdes supracitadas sdo aplicaveis a secgdo 5 «Relagdo» do documento dnico.
— Apbs os dois primeiros pardgrafos transferidos do artigo 4., ¢ aditado o seguinte pardgrafo:

«As caracteristicas especificas do “Radicchio Rosso di Treviso” dependem das condigdes ambientais e dos fatores
naturais e humanos da zona de produgdo. A histdria, a evolucdo, a tradicio mais que secular das exploracdes e dos
horticultores da zona, as caracteristicas do solo, o clima, a temperatura da dgua do lencol fredtico comprovam
amplamente a relagdo entre a cultura do “Radicchio Rosso di Treviso” e 0 meio em que o produto é cultivado.»

A alteragdo visa clarificar a relacdo entre as caracteristicas do produto e a drea de producio.

Rotulagem
— O texto do artigo 8.%:
«O empresario agricola deve indicar numa ficha especifica a data de inicio de cada operagio de colheita.

O empresdrio agricola deve notificar o organismo indicado no artigo anterior, para cada tipo de chicéria, as
quantidades de produto acabado obtidas pela colheita que estdo prontas para entrar no mercado.

Simultaneamente, o empresdrio agricola indicard essa quantidade na ficha de exploragéo, assinalando a data de entrega
ao acondicionador, exceto se for ele proprio a acondicionar o produto.»

¢ suprimido e substituido pelo texto do artigo 9.°.

A supressdo do texto do artigo 8.° justifica-se pelo facto de o seu conteddo ser aplicado no novo texto do artigo 4.°.
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— No artigo 9.° e no ponto 4.5 «Método de obtencdo» do resumo, o seguinte texto:

«Para a introducio no consumo, a chicéria que beneficia da IGP “Radicchio Rosso di Treviso” deve ser acondicionada:
a) em caixas adequadas com uma base de 30 x 50 ou 30 x 40 e capacidade maxima equivalente a 5 kg de produto;
b) em caixas adequadas com uma base de 40 x 60 e capacidade mdxima equivalente a 7,5 kg de produto;

¢) em caixas adequadas de dimensdes diversas e capacidade maxima de 2 kg de produto.

Cada caixa deve dispor de uma tampa selada de forma a que seja impossivel extrair o contetido sem romper o selo.»
passa a ter a seguinte redagdo:

«Para poder ser comercializada, a chicéria com a IGP “Radicchio Rosso di Treviso” deve ser acondicionada em caixas
adequados para uso alimentar e de peso total ndo superior a 10 kg. E autorizado o acondicionamento individual dos
pés, incluindo por meio de sacos concebidos para um tnico pé em materiais para uso alimentar.

O produto destinado a transformacio pode ser comercializado em caixas adequadas (bins), cujo peso liquido ndo deve
ser superior a 250 kg.

Cada caixa deve dispor de uma tampa selada que constitua uma garantia para o consumidor final. Em caso de venda a
retalho em caixas com um peso liquido superior a 1 kg, o produto pode ser extraido das caixas, apds rutura do selo, e
vendido a unidade ao consumidor final.»

As inovagdes continuas no setor da embalagem e a necessidade de langar campanhas de marketing cada vez mais
eficientes e atrativas, para além das exigéncias da distribui¢gdo moderna e dos consumidores, tornam necessirio
assegurar uma maior flexibilidade e inovagdo na escolha das embalagens. Além disso, o requisito de fornecer o
produto destinado as inddstrias de transformagdo em caixas mais bem adaptadas as necessidades de deslocagdo e
transformacdo e a consequente reducdo dos custos de transformagio impdem a utilizagdo de caixas (bins) adequadas
com uma capacidade maxima de 250 kg.

Para além do requisito de prever uma tampa selada, que continua a ser aplicdvel as caixas de «Radicchio Rosso di
Treviso» IGP, existe uma nova disposigdo relativa aos pontos de venda, em que é permitido abrir as embalagens com
um peso liquido superior a 1 kg, a fim de permitir a venda de pés individuais ao consumidor final, uma vez que este
raramente compra uma caixa inteira com um peso liquido superior a 1 kg.

As alteracdes supracitadas sdo aplicaveis ao ponto 3.6 do documento tnico.
— O texto do artigo 9.° e do ponto 4.8 Rotulagem» do resumo:

«As caixas devem ostentar a menc¢do “Radicchio Rosso di Treviso IGP”, aposta em carateres impressos do mesmo
tamanho, acompanhados da especificacio “tardivo” (ser6dio) ou “precoce” (tempordo). As caixas devem também
incluir informacdes que permitam identificar:

o nome ou firma e o endereco ou sede do produtor individual efou da associagio de produtores efou do
acondicionador;

bem como eventuais indicagdes complementares e acessorias que ndo tenham cardter laudatério nem induzam o
consumidor em erro quanto a natureza e as caracteristicas do produto.»

passa a ter a seguinte redacdo:

«As caixas devem ostentar a mengdo “Radicchio Rosso di Treviso” IGP, aposta em carateres de imprensa claramente
visiveis nos rétulos previstos para o efeito, com a especificacdo “tardivo” (serddio) ou “precoce” (tempordo). Estas
caixas podem igualmente conter informagdes complementares e acessorias que ndo tenham cardter laudatério e ndo
induzam o consumidor em erro quanto a natureza e as caracteristicas do produto.»

Introduziu-se a possibilidade de incluir as menc¢des previstas no caderno de especifica¢des «nos rétulos previstos para
o efeito», uma vez que a chicéria pode ser acondicionada em embalagens ndo identificadas, tais como caixas de
plstico sem logétipo nem representacio grafica da exploragdo; por conseguinte, afigura-se correto acrescentar esta
clarificagio.

Além disso, deve sublinhar-se que as indicacOes destinadas a identificar o produto e a empresa/exploragio e as
indicages relativas a rastreabilidade sdo obrigatérias e regulamentares. As indica¢des que vdo para além dos
requisitos legais seriam, portanto, necessariamente opcionais e ndo obrigatorias.

— Introduziu-se no ponto 9 do caderno de especifica¢des o seguinte pardgrafo:

«Em rela¢do ao tipo tempordo, caso a caixa ndo permita ver o produto a vista desarmada, a mengdo “tempordo” deve
figurar junto do nome na propria caixa, em carateres da mesma dimensdo.»
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O objetivo da alteragdo ¢ distinguir o tipo «Radicchio di Treviso» IGP tempordo quando o produto embalado ndo é
visivel a vista desarmada.

As alteragOes supracitadas sdo aplicaveis ao ponto 3.6 do documento tnico.

— Séo introduzidos no documento tnico os seguintes logétipos dos dois tipos da denominagao.

Radicchio
Rosso
diTreviso

Radicchio
Rosso
diTreviso

IGP

Tardivo

I6P

Precoce

Outras

Organismo de controlo
O texto do artigo 7.°:

«A fim de garantir o controlo das fases de producio, de transformacio e acondicionamento, o organismo de controlo
autorizado em conformidade com o artigo 10.° do Regulamento (CEE) n.° 2081/92 constitui, para cada campanha de
producio, a lista dos produtores e acondicionadores que pretendem utilizar a IGP.

Podem ser incluidos na lista acima referida os produtores de chicéria que explorem, a qualquer titulo, exploracdes
situadas na drea de produgdo delimitada definida no artigo 3.° do atual caderno de especificagdes, destinadas ao
cultivo do “Radicchio Rosso di Treviso” serodio e/ou temporio.

Para poderem utilizar a IGP “Radicchio Rosso di Treviso”, os produtores devem inscrever-se nessa lista em cada
campanha de produgio e declarar todos os anos os tipos, superficies cultivadas e quantidades produzidas e entregues
para acondicionamento.

O pedido de registo deve ser apresentado ao organismo de controlo todos os anos antes 31 de maio, em conformidade
com os procedimentos previstos no programa de controlo.

Os acondicionadores devem enviar ao organismo de controlo aprovado uma declaragio da produgio anual
acondicionada, de acordo com os tipos de chicéria utilizados.»

¢ suprimido e substituido pelo texto seguinte:

«A verificagio da conformidade com o caderno de especificacbes deve ser efetuada em conformidade com o
artigo 37.° do Regulamento (UE) n.° 1151/2012. O organismo de controlo responsével pela verificagdo do caderno
de especificagdes e obrigacdes de producdo é o CSQA Certificazioni S.r.l, com sede em Thiene (VI), - I - Via San
Gaetano n.° 74, Tel. +39 0445313011, fax +39 0445313070, correio eletronico csqa@csqa.it, Pec: csqa@legalmail.it.»

A supressido do primeiro, terceiro, quinto e sexto pardgrafos do artigo 7.° justifica-se pelo facto de o seu contetido
constar, mesmo reformulado, do novo texto do artigo 4.°.

Suprimiu-se o segundo pardgrafo do artigo 7.°, uma vez que é considerado desnecessario, tendo em conta o contetido
do novo primeiro pardgrafo do artigo 3.°.

Suprimiu-se o quarto pardgrafo, uma vez que a informacio nele contida estd prevista no programa de controlos.

Além disso, esta alteracdo consiste em adaptar as bases juridicas e em indicar o organismo de controlo responsavel
pela realizacdo dos controlos de conformidade com o caderno de especificacdes.

A alteracdo afeta também o ponto 4.7 «Organismo de controlo» do resumo.

Alteragées de redacio
Os titulos dos artigos do caderno de especificacdes passam a ter a seguinte designagdo:
O artigo 1.° <Nome» passa a designar-se «<Denominacio».

O artigo 2.° Utilizagdo» passa a designar-se «Descri¢do do produto».
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3.1.

3.2.

O artigo 3.° «Zona geografica de producio» passa a designar-se «Area geografica delimitada».

O artigo 4.° «Caracteristicas ligadas a0 meio» passa a designar-se «Prova de origemn.

O artigo 5.° Método de cultivo» passa a designar-se <Método de obtengio do produto».

O artigo 6.° Perfil do produto comercializado» passa a designar-se «Relagdo entre o produto e a zona de producio».
O artigo 7.°, «Rastreabilidade e controlo», passa a designar-se «Organismo de controlo».

O artigo 8.°, «Declaragdo de produgio», passa a designar-se «Rotulagem.

No ponto 4.2, «Descri¢do», segundo travessdo, do resumo (JO C 279 de 22.11.2007, p. 13), deve ser indicado e
corrigido um erro tipogréfico: em vez de «costala», deve ler-se «costola» (nervura dorsal). A alteracdo ndo afeta o
caderno de especificagdes.

No ponto 4.3 «Area geogréfica» do resumo, é necessdrio indicar e corrigir um erro tipografico ndo detetado na
transcri¢io de um municipio na provincia de Pddua: em vez de «Camposanpiero», deve ler-se «Camposampiero». A
alteracdo afeta o caderno de especifica¢des.

DOCUMENTO UNICO
«RADICCHIO ROSSO DI TREVISO»
N.° UE: PGI-IT-1514-AM02 — 5.6.2020
DOP () IGP (X)

Nome(s)

«Radicchio Rosso di Treviso»

Estado-Membro ou pais terceiro

Italia
Descrigio do produto agricola ou género alimenticio

Tipo de produto

Classe 1.6. Frutas, produtos horticolas e cereais ndo transformados ou transformados.

Descrigdo do produto correspondente ao nome indicado no ponto 1

As culturas destinadas a produgdo da IGP «Radicchio Rosso di Treviso» devem ser constituidas por plantas da familia
das Compostas, variedade silvestre pertencente a espécie Cichorium intybus L., que inclui os tipos serddio ou temporio.

Aquando da introdugdo no mercado, a chicéria com a IGP «Radicchio Rosso di Treviso» IGP deve apresentar as
seguintes caracteristicas:

«Radicchio Rosso di Treviso» serodio

a) Aspeto: rebentos regulares, uniformes e compactos; folhas apertadas, envolventes, que tendem a fechar o pé na
parte apical; o pé da chicéria compreende também uma parte do talo perfeitamente aparada e com um
comprimento proporcional as dimensdes do pé, mas ndo superior a 6 cm.

b) Cor: limbo foliar cor de vinho, com nervuras secunddrias ligeiramente marcadas; nervura dorsal (nervura
principal) branca.

¢) Sabor: nervura dorsal com um agraddvel sabor amargo e consisténcia estaladica;
d) Calibre: pés com peso minimo de 100 g, didmetro minimo no colo de 3 cm, comprimento (sem talo) de 10 a 25 cm.

Os pés do «Radicchio Rosso di Treviso» serddio, de menor dimensdo, podem destinar-se exclusivamente a
transformacio.

O perfil do «Radicchio Rosso di Treviso» serddio aquando da sua comercializagio é o seguinte:
— perfeito grau de maturaco;

— limbo foliar de cor vermelha brilhante;

— nervura principal de cor branca;

— boa consisténcia;
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— peso médio a elevado;

— calibre e comprimento uniformes;

— preparacdo: precisa, requintada, sem defeitos;

— talo proporcional, com, no maximo, 6 cm.

«Radicchio Rosso di Treviso» tempordo

a) Aspeto: pé volumoso, alongado, bem fechado, compreendendo uma pequena parte da raiz.

b) Cor: folhas peninervias, caracterizadas pela presenca de uma nervura principal muito pronunciada, de cor branca,
da qual partem numerosas nervuras secunddrias muito pequenas espalhadas nas folhas bem desenvolvidas de um
vermelho intenso.

¢) Sabor: apresenta um sabor ligeiramente amargo e uma consisténcia moderadamente estaladiga.
d) Calibre: pés com peso minimo de 150 g e comprimento (sem raiz) de 15 a 25 cm.

O perfil do «Radicchio Rosso di Treviso» tempordo aquando da sua comercializagdo é o seguinte:
— perfeito grau de maturagio;

— limbo foliar vermelho brilhante, sulcado por pequenas nervuras brancas;

— boa consisténcia;

— peso médio a elevado;

— calibre uniforme;

— preparacdo: precisa, requintada, sem defeitos;

— talo proporcional, com, no maximo, 4 cm.

3.3. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente para os produtos
transformados)

3.4. Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada

As operagdes de sementeira, cultivo, colheita, pré-forcagem, forcagem-branqueamento, atadura e preparacio devem
ter lugar exclusivamente no territério administrativo dos municipios referidos no ponto 4, abaixo.

3.5. Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc. do produto a que o nome registado se refere

As operagdes de acondicionamento devem ter lugar exclusivamente no territério administrativo dos municipios
referidos no ponto 4, abaixo, a fim de evitar qualquer deterioragio da qualidade do «Radicchio Rosso di Treviso»
causada por choques ou danos, que provoquem manchas ou a deterioracdo da qualidade durante a fase de transporte
do produto ndo embalado.

3.6. Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se refere

Para poder ser comercializada, a chicéria com a IGP «Radicchio Rosso di Treviso» deve ser acondicionada em caixas
adequadas para uso alimentar e de peso total ndo superior a 10 kg. E autorizado o acondicionamento individual dos
pés, incluindo por meio de sacos concebidos para um tinico pé em materiais para uso alimentar.

O produto destinado a transformagdo pode ser comercializado em caixas adequadas (bins), desde que ndo excedam
um peso liquido de 250 kg.

Cada caixa deve dispor de uma tampa selada que constitua uma garantia para o consumidor final. Em caso de venda a
retalho em caixas com um peso liquido superior a 1 kg, o produto pode ser extraido das caixas, ap6s rutura do selo, e
vendido a unidade ao consumidor final

As caixas devem ostentar a mengdo «Radicchio Rosso di Treviso» IGP, aposta em carateres impressos claramente
visiveis nos rétulos previstos para o efeito, com a especificagio “tardivo” (serddio) ou “precoce” (tempordo). Nas
caixas podem figurar, além dos requisitos regulamentares, eventuais indicagdes complementares e acessérias que nio
tenham caréter laudatdrio e ndo induzam o consumidor em erro quanto a natureza e as caracteristicas do produto.

Cada caixa efou tampa selada deve ainda ostentar o logétipo da IGP, utilizando as formas, cores, dimensdes ou
proporgdes estabelecidas, e especificar o tipo de chicéria, tempordo ou serodio.
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O logétipo, vermelho sobre fundo branco, é constituido por uma representacio estilizada de chicérias sobre as quais
se encontra a mencdo «Radicchio Rosso di Treviso» IGP, enquadrada numa moldura vermelha.

Tipo de letra: Rockwell condensed
Cor do logétipo: Cor do logétipo: vermelho = Magenta 100 % — Yellow 80 % — Cyan 30 %.

A indicagdo «tempordo» ou «serodio» é aposta em carateres brancos sobre fundo vermelho, junto a reproducio
fotogréfica do «Radicchio Rosso di Treviso».

O logétipo pode ainda ser inserido no selo pelo responsével.

Quaisquer outras indicagdes, devem ser de dimensdo muito mais reduzida do que as da mengédo «Radicchio Rosso di
Treviso IGP».

Em relagdo ao tipo tempordo, caso a caixa ndo permita ver o produto do exterior, a mengdo «tempordo» deve figurar
junto do nome na prépria caixa, em carateres de igual dimensdo.

Radicchio
Rosso
di Treviso

Radicchio
Rosso

diTreviso
IGP

w Tardivo

I6P

Precoce

Delimitacio concisa da drea geografica

A zona de producio e de acondicionamento do «Radicchio Rosso di Treviso» do tipo serddio estd limitada as
provincias de Treviso, Pddua e Veneza e inclui todo o territério administrativo dos seguintes municipios:

Provincia de Treviso: Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Istrana, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Ponzano Veneto,
Preganziol, Quinto di Treviso, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso, Vedelago, Villorba, Zero Branco.

Provincia de Pddua: Piombino Dese, Trebaseleghe.
Provincia de Veneza: Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Scorzé.

A zona de producio e de acondicionamento do «Radicchio Rosso di Treviso» do tipo tempordo estd limitada as
provincias de Treviso, Pidua e Veneza e inclui todo o territério administrativo dos seguintes municipios:

Provincia de Treviso: Breda di Piave, Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Castelfranco Veneto, Castello di Godego,
Istrana, Loria, Maserada sul Piave, Mogliano Veneto, Monastier, Morgano, Paese, Ponzano Veneto, Preganziol, Quinto
di Treviso, Resana, Riese Pio X, Roncade, San Biagio di Callalta, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso, Vedelago,
Villorba, Zenson di Piave, Zero Branco.

Provincia de Pddua: Borgoricco, Camposampiero, Loreggia, Massanzago, Piombino Dese, Trebaseleghe.

Provincia de Veneza: Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di Sala, Scorze, Spinea.

Relagio com a drea geogrifica

As caracteristicas especificas do «Radicchio Rosso di Treviso» dependem das condi¢des ambientais e dos fatores
naturais e humanos da zona de produgio.

As condi¢des de plantagio e as operacdes de cultivo das parcelas destinadas a producio da IGP «Radicchio Rosso di
Treviso» devem ser as tradicionais da zona e aptas a conferir aos pés de chicdria as suas caracteristicas especificas
definidas no ponto 3.2.

Consideram-se adequados para a producio do «Radicchio Rosso di Treviso» do tipo serddio ou tempordo os terrenos
frescos, profundos, bem drenados e ndo excessivamente ricos em elementos nutritivos, especialmente azoto, de
reagdo ndo alcalina. Sdo particularmente indicadas as zonas de cultivo com solos argiloso-arenosos em aluvides
antigos em estado de descalcificagdo e com um clima marcado por verdes suficientemente chuvosos e temperaturas
méximas moderadas, outonos secos e invernos em que o frio chegue cedo e atinja temperaturas minimas até - 10 °C.
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A histoéria, a evolugio, a tradi¢do mais que secular das exploragdes e dos horticultores da zona, as caracteristicas do
solo, o clima, a temperatura da dgua do lengol fredtico comprovam amplamente a relagdo entre a cultura do
«Radicchio Rosso di Treviso» e 0 meio em que o produto ¢é atualmente cultivado.

Referéncia a publicacio do caderno de especificagdes
(Artigo 6.°, n.° 1, segundo pardgrafo, do presente regulamento).

O texto consolidado do caderno de especificagdes pode ser consultado no seguinte sitio Web:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

ou, em alternativa,

acedendo diretamente a pagina principal do sitio Web do Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (Ministério
das Politicas Agricolas Alimentares e Florestais) (www.politicheagricole.it), clicando em «Qualita» (Qualidade) (em cima, a
direita do ecrd) em seguida, em «Prodotti DOP, IGP STG» (Produtos DOP, IGP e ETG) (de lado, a esquerda do ecrd) e, por
tltimo, em «Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE» (Cadernos de especificacdes em fase de andlise pela UE).
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