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II

(Comunicagdes)

COMUNICACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO

EUROPEIA

COMISSAO EUROPEIA

Autorizacdo de auxilios concedidos pelos Estados nos termos dos artigos 107.° e 108.° do TFEU

A respeito dos quais a Comissdo ndo levanta objeccdes

(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2011/C 286/01)

Data de adopcio da decisdo

28.6.2011

Numero de referéncia do auxilio estatal

SA.31225 (11/N)

Estado-Membro

Grécia

Regido

Anatoliki Makedonia Thraki; Kentriki Makedonia; Sterea Ellada

Denominagdo (efou nome do beneficidrio)

Evioyuon umép Tov etapeiov mapoxns agpiou (EITA) oty Avatohi)
Makedovia — ©pakn, oty Kevipikr) Makedovia kar ot Zteped EAMada

Base juridica

Nopog 3428/2005 mepi ameleudépwong ayopag @uotkol agpiou. NOpOG
2364/1995 Ewoayoyn, petagopd, epmopia kat diavopr] QuoIKOU agpiou.
Kown unoupywkny anodgaon mou Ja ekdodel facer tou apdpou 7(19) tou
vopou 2364/1995 and toug umoupyous Ilepifahovtog, Evépyeiag kat
Khipartikris AN\aynjc kar TTepigepeiakiic Avamtuéng kar Avtayeviotkotntag

Tipo de auxilio

Auxilio individual

Objectivo

Desenvolvimento regional

Forma do auxilio

Subvencio directa

Orgamento Montante global do auxilio previsto EPA Anatoliki Makedonia Thraki:
22,67 milhdes EUR
EPA Kentriki Makedonia: 11,94 milhdes EUR
EPA Sterea Ellada: 8,06 milhdes EUR
Intensidade EPA Anatoliki Makedonia Thraki: 37,19 %
EPA Kentriki Makedonia: 30 %
EPA Sterea Ellada: 14,58 %
Duragdo até 31.12.2015

Sectores econdmicos

Distribuicdo de electricidade, gds e dgua
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Nome e endereco da entidade que concede o | Ynoupyeio IepipaNhovtog, Evépyetag xar Khipatikic ANayrg
auxilio

Outras informacdes —

O texto da decisdo na(s) lingua(s) que faz(em) fé, expurgado(s) dos respectivos dados confidenciais, estd
disponivel no site:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_pthtm
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IV

(Informagdes)

INFORMACOES DAS INSTITUICOES, ORGAOS E ORGANISMOS DA UNIAO
EUROPEIA

COMISSAO EUROPEIA

Taxas de cimbio do euro (')
29 de Setembro de 2011
(2011/C 286/02)

1 euro =
Moeda Taxas de cambio Moeda Taxas de cambio

uUsD délar americano 1,3615 AUD délar australiano 1,3864
JPY iene 104,46 CAD délar canadiano 1,4049
DKK coroa dinamarquesa 7,4422 HKD  ddlar de Hong Kong 10,6107
GBP libra esterlina 0.87065 NZD délar neozelandés 1,7476
SEK coroa sueca 92116 SGD  ddlar de Singapura 1,7626
CHEF franco suico 1.2207 KRW  won sul-coreano 1 603,96

ZAR d 10,7339
ISK coroa islandesa ran

CNY yuan-renminbi chinés 8,7103
NOK coroa norueguesa 7,8430

HRK kuna croata 7,4930
BGN lev 1,9558 o L

IDR rupia indonésia 12179,80
CZK h 24,563

coroa checa > MYR ringgit malaio 4,3288

HUF  forint 291,85 PHP  peso filipino 59,464
LTL litas 34528 1 RUB  rublo russo 43,5445
LVL lats 07093 | THB  baht tailandés 42,452
PLN zloti 4,4377 BRL real brasileiro 2,4994
RON leu 4,3310 MXN  peso mexicano 18,3650
TRY lira turca 2,5249 INR rupia indiana 66,6680

(") Fonte: Taxas de cambio de referéncia publicadas pelo Banco Central Europeu.
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DECISAO DA COMISSAO
de 28 de Setembro de 2011

que cria o grupo de peritos sobre corrupcio

(2011/C 286/03)

A COMISSAO EUROPEIA,

Tendo em conta o Tratado sobre o Funcionamento da Unido
Europeia,

Considerando o seguinte:

(1)

()

O artigo 67.°, n.° 3, do Tratado atribui a Unido Europeia
a obrigacdo de assegurar um elevado nivel de seguranga
num espago de liberdade, seguranca e justica. Para atingir
esse objectivo é necessdrio prevenir e combater a crimi-
nalidade, organizada ou de outro tipo, incluindo a cor-
rupcao.

O Programa de Estocolmo — «Uma Europa aberta e
segura que sirva e proteja os cidaddos» (1), adoptado
pelo Conselho Europeu de 10 e 11 de Dezembro de
2009, convidou a Comissdo a definir indicadores, com
base nos sistemas existentes e em critérios comuns, que
permitam medir os esforcos envidados na luta contra a
corrupgdo, designadamente nos dominios do acervo
(contratos publicos, controlo financeiro, etc.).

A Comunica¢io da Comissdo ao Parlamento Europeu e
ao Conselho, de 22 de Novembro de 2010, intitulada
«Estratégia de Seguranca Interna da UE em Acgdo: cinco
etapas para uma Europa mais segura» (%), salienta que é
fundamental apoiar a vontade politica de combater a
corrupcdo e que é necessdria uma acgdo a nivel da Unido
e a partilha de boas préticas. A comunicacio indica que a
Comissdo ird adoptar em 2011 uma proposta sobre for-
mas de acompanhar e de apoiar os esforcos envidados
pelos Estados-Membros em matéria de luta contra a cor-
rupgao.

A Decisdo da Comissdo, de 6 de Junho de 2011, que cria
um mecanismo de informa¢io da UE em matéria de luta
contra a corrup¢do, para avaliagio periddica (Mecanismo
de Informacdo Anticorrup¢do») (°), estabelece os objecti-
vos e os elementos necessdrios para a concretizacdo desse
mecanismo. Nos termos dessa decisdo, a partir de 2013,
serd publicado, de dois em dois anos, um novo relatério
anticorrupcdo. Esse relatorio deve ser gerido pela Comis-
sdo, com o apoio de um grupo de peritos por ela no-
meados na sequéncia de um convite piblico. Os mem-
bros do grupo de peritos devem possuir competéncias
reconhecidas, um elevado nivel de integridade e uma
solida reputacdo no dominio da luta contra a corrupgio.

A Comunicacio da Comissio ao Parlamento Europeu, ao
Conselho e ao Comité Econémico e Social Europeu, de

() JO C 115 de 4.5.2010, p. 1.
() COM(2010) 673 final.
() C(2011) 3673 final.

(10)

1

6 de Junho de 2011, sobre a luta contra a corrup¢do na
UE (%), prevé que os peritos que irdo apoiar a Comissdo
na elaboracdo dos relatérios anticorrupgio da UE podem
ser oriundos de meios muito diversificados, designada-
mente de autoridades responsdveis pela aplicacio da lei,
de entidades de prevengdo ou da sociedade civil, devendo
comprometer-se a agir a titulo pessoal.

Por conseguinte, é necessirio criar um grupo de peritos
no dominio da luta contra a corrup¢io, definindo a res-
pectiva estrutura e atribuicdes.

O grupo ird apoiar os trabalhos da Comissdo no ambito
do Mecanismo de Informacdo Anticorrupgio da UE e das
eventuais politicas futuras da Unido dele decorrentes.
Concretamente, o grupo ird ajudar a Comissdo a: identi-
ficar questdes de cardcter transversal e questdes especifi-
cas a cada paifs que devem ser abrangidas por cada rela-
tério, definir indicadores, avaliar o desempenho dos Es-
tados-Membros, identificar as melhores praticas, identifi-
car as tendéncias existentes na UE, formular recomenda-
cdes e, se for caso disso, propor medidas a adoptar pela
UE.

O grupo serd constituido por 17 membros, sendo garan-
tida uma representacio equilibrada em termos de percur-
sos profissionais e institucionais e das diferentes regides
geograficas de origem.

Serdo estabelecidas regras quanto a possibilidade de di-
vulgacdo de informacdes pelos membros do grupo.

Os dados pessoais relativos aos membros do grupo serdo
tratados em conformidade com o Regulamento (CE)
n.° 45/2001 do Parlamento Europeu e do Conselho, de
18 de Dezembro de 2000, relativo a protecgdo das pes-
soas singulares no que diz respeito ao tratamento de
dados pessoais pelas institui¢des e pelos 6rgdos comuni-
tdrios e a livre circulagdo desses dados (%).

O mandato dos membros do grupo terd uma duragdo de
quatro anos, devendo ser renovavel.

DECIDE:

Artigo 1.°
Objecto

E criado um grupo de peritos sobre corrupgio, a seguir deno-

minado «grupo».

(¥ COM(2011) 308 final, ndo publicada. Ver documento 11580/11 do

Conselho.
() JO L 8 de 12.1.2001, p. 1.
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Artigo 2.°
Atribuicdes

O grupo tem por missdo:

a) Aconselhar a Comissdo sobre questdes relacionadas com o
Mecanismo de Informacio Anticorrupcdo da UE, incluindo a
sua metodologia de trabalho, bem como questdes relaciona-
das com a politica anticorrup¢do da UE, mediante contribu-
tos orais ou por escrito, consoante for mais adequado e tiver
sido acordado com a Comissdo;

b) Ajudar a Comissdo a avaliar a evolugdo das politicas de luta
contra a corrup¢do a nivel nacional, europeu e internacional,
bem como identificar as tendéncias existentes na UE em
matéria de corrupgio;

¢) Ajudar a Comissdo a identificar as normas adequadas em
matéria de luta contra a corrup¢do, bem como indicadores
quantificaveis para os relatérios do Mecanismo de Informa-
¢do Anticorrup¢io da UE;

d) Ajudar a Comissdo a identificar formas de racionalizar as
informagdes relevantes sobre o cardcter, o grau e as causas
de corrupcio nos Estados-Membros, bem como sobre a efi-
cacia dos esforcos envidados em matéria de luta contra a
corrupcao;

e) Ajudar a Comissio a identificar questdes transversais ou
especificas a determinados paises em matéria de luta contra
a corrupgdo, pertinentes para a Unido e para os Estados-
-Membros, bem como formular eventuais recomendacdes
para serem tidas em conta nos relatérios do Mecanismo de
Informacdo Anticorrupgio da UE;

f) Aconselhar a Comissdo no desenvolvimento de metodolo-
gias para avaliar os esforgos anticorrupgdo na UE-27;

g) Ajudar a Comissdo a identificar e definir eventuais medidas e
iniciativas pertinentes, tanto a nivel nacional como da Unido,
a partir das diferentes politicas de luta contra a corrupgio;

h) Ajudar a Comissdo a identificar as melhores praticas e for-
mas de partilhar experiéncias e de co-aprendizagem que
possam ser mais desenvolvidas a nivel da Unido.

Artigo 3.°
Consulta

A Comissdo pode consultar o grupo sobre quaisquer questdes
relacionadas com o Mecanismo de Informacio Anticorrup¢do
da UE ou com a politica de luta contra a corrupgio da UE.

Artigo 4.°
Composicio — Nomeagdo

1. O grupo é constituido por 17 membros.

2. Os membros do grupo devem possuir experiéncia com-
provada e conhecimentos reconhecidos em matéria de preven-
¢do e luta contra a corrup¢do nos sectores puiblico e privado,
assim como no acompanhamento ef/ou avaliagio de politicas e
praticas de luta contra a corrupcio.

3. A composicdo do grupo deve reflectir um equilibrio no
que respeita as competéncias necessirias em matéria de luta
contra a corrupgdo e aos varios aspectos envolvidos, designada-
mente a aplica¢do da lei, o poder judicial, a prevengdo, a ela-
boragdo de politicas, o acompanhamento efou a supervisdo, a
investigacdo de tendéncias, as politicas efou indicadores, os sec-
tores publico e privado, o direito penal e o impacto nos aspec-
tos econdmicos e sociais.

4. Os membros do grupo devem ser nacionais de um Estado-
-Membro da Unido Europeia.

5. Os membros do grupo sio nomeados pelo Director-Geral
dos Assuntos Internos da Comissdo Europeia de entre as pes-
soas que tiverem respondido ao convite a apresentacio de can-
didaturas (ver o anexo da presente decisdo).

6. Com base no convite a apresentacio de candidaturas, os
candidatos que forem considerados idéneos para integrarem o
grupo, mas que ndo forem nomeados, serdo incluidos, com o
seu consentimento, numa lista de reserva. Se necessdrio, a Co-
missdo recorrerd a esta lista para efectuar nomeagdes em subs-
tituicdo de membros do grupo. Se a Comissdo considerar a lista
de reserva insuficiente, pode publicar novamente o convite a
apresentacdo de candidaturas a fim de constituir uma nova lista.

7. Os membros do grupo sio nomeados a titulo pessoal por
um periodo de quatro anos, devendo agir de forma indepen-
dente e em defesa do interesse ptiblico. Os membros devem
permanecer no cargo até serem substituidos ou até ao termo
do respectivo mandato. Os mandatos podem ser prorrogados.

8. Os membros que deixem de reunir as condi¢des para
contribuir eficazmente para os trabalhos do grupo, que apresen-
tem a demissdo ou que ndo satisfagam as condicdes definidas
no presente artigo ou no artigo 339.° do Tratado podem ser
substituidos pelo restante periodo do seu mandato.

9.  Os nomes dos membros do grupo serdo publicados no
registo dos grupos de peritos da Comissio e outras entidades
semelhantes (°) e no sitio Internet da Direc¢io-Geral dos Assun-
tos Internos.

10.  Os dados pessoais serdo recolhidos, tratados e publicados
de acordo com o disposto no Regulamento (CE) n.° 45/2001
do Parlamento Europeu e do Conselho (7).

(°) Os membros que ndo desejem que o seu nome seja divulgado
podem pedir uma derrogagdo desta regra. O pedido de ndo-divulga-
¢do do nome € considerado justificado se tal divulgagdo for suscep-
tivel de comprometer a seguranca ou a integridade fisica do membro
do grupo ou prejudicar indevidamente a sua privacidade.

(7) Regulamento (CE) n.° 45/2001 do Parlamento Europeu e do Conse-
lho, de 18 de Dezembro de 2000, relativo a protec¢io das pessoas
singulares no que diz respeito ao tratamento de dados pessoais pelas
instituicdes e pelos 6rgdos comunitdrios e a livre circulagdo desses
dados. Ver nota de pé-de-pdgina 5.
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Artigo 5.°
Funcionamento

1. O grupo ¢ presidido por um representante da Comissdo.

2. Com a anuéncia da Comissdo, podem ser criados subgru-
pos para examinar questdes especificas com base num mandato
definido pelo grupo. Esses subgrupos serdo dissolvidos uma vez
cumpridos os respectivos mandatos.

3. O representante da Comissdo pode convidar peritos ex-
ternos com competéncia especifica em assuntos incluidos na
ordem de trabalhos para participarem pontualmente nos traba-
lhos do grupo ou de qualquer subgrupo deste.

4. A Comissdo pode conceder o estatuto de observador a
representantes de organizagdes internacionais, intergovernamen-
tais e ndo-governamentais.

5. As prioridades de trabalho do grupo devem reflectir a
necessidade de uma resposta politica coordenada, multidiscipli-
nar e coerente a todos os aspectos da corrupgio.

6. Os membros do grupo, assim como os peritos convidados
e os observadores, estdo sujeitos as obrigacdes de sigilo profis-
sional previstas nos Tratados e nas respectivas normas de exe-
cugdo, assim como as regras da Comissio em matéria de segu-
ranca no que respeita a protecgio das informagdes classificadas
da UE, definidas no anexo da Decisdo 2001/844/CE, CECA,
Euratom da Comissdo. (}) Em caso de incumprimento dessas
obrigagdes, a Comissdo pode tomar as medidas que se mostrem
adequadas.

7. A Comissdo assegura os servicos de secretariado.

8. O grupo deve transmitir os seus pareceres e relatérios a
Comissdo. Esta pode fixar um prazo para a entrega de tais
pareceres ou relatorios.

(%) Decisdo 2001/844|CE, CECA, Euratom da Comissdo, de 29 de
Novembro de 2001, que altera o seu Regulamento Interno (JO
L 317 de 3.12.2001, p. 1).

9. O grupo adoptara o seu regulamento interno com base no
modelo de regulamento interno dos grupos de peritos.

10. A Comissdo publicard as informacdes relevantes sobre os
trabalhos do grupo introduzindo-as no registo dos grupos de
peritos da Comissdo e outras entidades semelhantes ou através
da inclusdo de uma hiperligagdo no registo para o sitio Internet
da Direcgdo-Geral dos Assuntos Internos.

Artigo 6.°
Despesas das reunides

1. Os participantes nas actividades do grupo ndo sio remu-
nerados pelos servicos prestados.

2. As despesas de deslocagdo e de estadia dos participantes
nos trabalhos do grupo serdo reembolsadas pela Comissio nos
termos das disposicdes em vigor na Comissdo.

3. Essas despesas sio reembolsadas nos limites das dotagdes
disponiveis, atribuidas no 4mbito do procedimento anual de
afectacdo de recursos.

Artigo 7.°
Entrada em vigor e aplicabilidade

A presente decisio entra em vigor no dia da sua publicagdo no
Jornal Oficial da Unido Europeia e serd aplicavel durante oito
anos.

Feito em Bruxelas, em 28 de Setembro de 2011.

Pela Comissdo
O Presidente
José Manuel BARROSO
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ANEXO

Convite a apresentacio de candidaturas para seleccio de peritos nomeados a titulo pessoal

Através da Decisdo (2011/C 286/03) de 28 de Setembro de 2011 ('), a Comissdo criou um grupo de peritos sobre
corrupgdo. A Comissdo preside ao grupo, podendo consultd-lo sobre quaisquer questdes relacionadas com o Mecanismo
de Informacdo Anticorrupc¢do da UE ou com a politica de luta contra a corrup¢do da UE.

O grupo de peritos tem por missdo:

a) Aconselhar a Comissdo sobre questdes relacionadas com o Mecanismo de Informacio Anticorrupgio da UE, incluindo
a sua metodologia de trabalho, bem como sobre questdes relacionadas com a politica anticorrup¢do da UE, mediante
contributos orais ou por escrito, consoante for mais adequado e tiver sido acordado com a Comissio;

b) Ajudar a Comissdo a avaliar a evolugdo das politicas de luta contra a corrup¢io a nivel nacional, europeu e
internacional, bem como a identificar as tendéncias existentes na UE em matéria de corrupcio;

¢) Ajudar a Comissio a identificar as normas adequadas em matéria de luta contra a corrupcdo, bem como indicadores
quantificdveis para os relatérios do Mecanismo de Informagdo Anticorrupgio da UE;

d) Ajudar a Comissdo a identificar formas de racionalizar as informagdes relevantes sobre o cardcter, o grau e as causas
de corrup¢do nos Estados-Membros, bem como sobre a eficicia dos esfor¢os envidados em matéria de luta contra a
corrup¢ao;

¢) Ajudar a Comissdo a identificar questdes transversais ou especificas a determinados paises em matéria de luta contra a
corrupcdo, pertinentes para a Unido e para os Estados-Membros, bem como formular eventuais recomendacdes para
serem tidas em conta nos relatérios do Mecanismo de Informacdo Anticorrup¢do da UE;

f) Aconselhar a Comissdo no desenvolvimento de metodologias para avaliar os esforcos anticorrupgdo na UE-27;

g) Ajudar a Comissdo a identificar e a definir eventuais medidas e iniciativas pertinentes, tanto a nivel nacional como da
Unido, a partir das diferentes politicas de luta contra a corrupgao;

h) Ajudar a Comissdo a identificar as melhores préticas ¢ formas de partilhar experiéncias e de co-aprendizagem que
possam ser mais desenvolvidas a nivel da Unido.

A Comissdo decidiu, por conseguinte, langar o presente convite a apresentagio de candidaturas destinado a seleccionar os
membros do grupo de peritos.

Nos termos do artigo 4.° da decisdo, o grupo de peritos serd constituido por 17 membros, nomeados a titulo pessoal.

A Comissdo nomeard os membros do grupo a titulo pessoal por um periodo de quatro anos, renovavel. Os membros
devem prestar aconselhamento a Comissdo independentemente de quaisquer influéncias externas e respeitar as condigdes
de confidencialidade referidas no artigo 5.° da decisdo. Os membros devem agir de forma independente e em defesa do
interesse publico. Na avaliacdo das candidaturas, a Comissdo terd em conta os seguintes critérios:

a) A competéncia reconhecida, bem como um elevado nivel profissional e de experiéncia (pelo menos cinco anos),
incluindo a nivel europeu efou internacional, em dominios relacionados com a prevengdo e a luta contra a corrupgio
efou outros dominios conexos;

b) Os bons conhecimentos do acervo da UE existente e das politicas em vigor no dominio da luta contra a corrupcio,
assim como dos instrumentos juridicos anticorrup¢io e dos mecanismos de acompanhamento e de avaliacdo existentes
a nivel europeu e internacional;

¢) A capacidade comprovada de trabalhar em lingua inglesa;

d) A necessidade de estabelecer um equilibrio no ambito do grupo de peritos em termos de percursos profissionais e
institucionais, género e origens geogréficas dos seus membros (2);

¢) A necessidade de garantir o necessdrio equilibrio das competéncias necessdrias em matéria de luta contra a corrupcio e
dos vidrios aspectos envolvidos, designadamente a aplicacdo da lei, o poder judicial, a prevengdo, a elabora¢io de
politicas, o acompanhamento efou a supervisdo, a investigagdo de tendéncias, as politicas e/ou indicadores, os sectores
ptblico e privado, o direito penal, assim como o impacto nos aspectos econdmicos e sociais;

f) Os membros do grupo devem ser nacionais de um dos Estados-Membros da Unido Europeia.

O cumprimento destes critérios serd avaliado em fun¢do do curriculum vitae (CV) enviado e do formuldrio de candidatura
preenchido.

() JO C 286 de 30.9.2011, p. 4.
(3) Decisdao 2000/407|CE da Comissdo, de 19 de Junho de 2000, relativa ao equilibrio de géneros nos comités e grupos de peritos por si
criados (JO L 154 de 27.6.2000, p. 34).
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As candidaturas devem ser apresentadas exclusivamente através do formuldrio de candidatura (anexo II) e do modelo de
CV (!). Os candidatos devem indicar claramente na candidatura em que dreas da luta contra a corrup¢do possuem
especializagdo.

As candidaturas devem ser devidamente assinadas e enviadas no prazo de 20 dias tteis a contar da data de publicacdo do
convite a apresentacdo de candidaturas no Jornal Oficial da Unido Europeia, por correio electrénico ou por via postal para o
seguinte enderego:

Comissdo Europeia

Direc¢do-Geral dos Assuntos Internos
Secretariado da Unidade A2

LX 46 3/131

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
HOME-CORRUPTION®@ec.europa.eu

Para as candidaturas enviadas por correio electrénico, serd considerada como data de envio a data da mensagem de
correio electrénico. Quanto as candidaturas enviadas por via postal, serd considerada como data de envio a data do
carimbo dos correios.

A Comissdo reembolsard as despesas de viagem e de estadia relativas as actividades do grupo de peritos, em conformidade
com as disposi¢des em vigor na Comissdo e dentro dos limites das dotagdes orgamentais disponiveis. Os membros do
grupo ndo serdo remunerados pelo exercicio das suas funcdes.

A lista de membros do grupo de peritos serd publicada no registo dos grupos de peritos da Comissdo e outras entidades
semelhantes (?) e no sitio Internet da Direc¢do-Geral dos Assuntos Internos.

Os dados pessoais serdo recolhidos, tratados e publicados de acordo com o disposto no Regulamento (CE) n.° 45/2001
do Parlamento Europeu e do Conselho ().

Para mais informagdes queira contactar Raluca STEFANUC, tel. +32 22953152, endereco electrénico: raluca.stefanuc@ec.
europa.eu

As informacdes sobre os resultados do presente convite a apresentacdo de candidaturas serdo publicadas no sitio Internet
da Direcgdo-Geral dos Assuntos Internos e, se for caso disso, no Jornal Oficial da Unido Europeia.

(") O curriculum vitae deve ser apresentado em formato europeu: http:|/fwww.cedefop.eu.int/transparency/cv.asp

(%) Os membros que ndo desejem que o seu nome seja divulgado podem pedir a derrogagdo desta regra. O pedido de néo-divulgagio do
nome ¢ considerado justificado se tal divulgacio for susceptivel de comprometer a seguranca ou a integridade fisica do membro do
grupo ou prejudicar indevidamente a sua privacidade.

(}) Regulamento (CE) n.° 45/2001 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 18 de Dezembro de 2000, relativo a protecgdo das pessoas
singulares no que diz respeito ao tratamento de dados pessoais pelas instituicdes e pelos 6rgdos comunitdrios e a livre circulacio desses
dados (JO L 8 de 12.1.2001, p. 1).


mailto:HOME-CORRUPTION@ec.europa.eu
mailto:raluca.stefanuc@ec.europa.eu
mailto:raluca.stefanuc@ec.europa.eu
http://www.cedefop.eu.int/transparency/cv.asp
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1.1.

1.2

1.3.

1.4.

1.5.

1.5.1.

1.5.2.

1.5.3.

1.5.4.

1.5.5.

1.5.6.

1.5.7.

2.1.

Apéndice

FORMULARIO DE CANDIDATURA

Informagoes relativas ao candidato

Titulo:

Apelidos:

Nome préprio:

Sexo: ‘

Endereco de contacto da Comisséo (enderego para correspondéncia)

Rua, numero, andar:

Codigo postal:

Localidade:

Pais:

Telefone directo + indicativos nacional e local: ‘

Fax directo + indicativos nacional e local: |

Enderego electrénico:

Informacgoes relativas as actuais fungdes do candidato

Designacéo do empregador (organizagéo relevante):
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2.2. Enderego da organizagdo

2.2.1. Rua, nimero, andar:

2.2.2. Codigo postal: |

2.2.3. Localidade: |

2.2.4. Pais:

2.3. Fungdes do candidato:

2.4. Duracgéo da relagao laboral:

2.5. Descrigdo das responsabilidades do candidato (incluindo competéncias especificas, projectos ou fungdes especificas, eventuais publicagbes,
experiéncia a nivel da UE e internacional (maximo: 15 linhas/2 000 caracteres):
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3. Motivos da candidatura

Incluir informagdes sobre a disponibilidade e o nivel de envolvimento possivel nos trabalhos do grupo (maximo: 15 linhas/2 000 caracteres).

Representante oficial da organizagéo que emprega o candidato (1):

Titulo

Nome

Cargo ha organizagéo que emprega o candidato (%)

Data:

Assinatura:

(1) Unicamente para as Agéncias da UE.
3 Idem.
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TRIBUNAL DE CONTAS

Relatério Especial n.° 8/2011, «Recuperacio de pagamentos indevidos no dmbito da politica agricola
comum»

(2011/C 286/04)

O Tribunal de Contas Europeu informa que acaba de ser publicado o seu Relatério Especial n.° 8/2011,
«Recuperacdo de pagamentos indevidos no ambito da politica agricola comumb.

O relatério estd acessivel para consulta ou download no sitio Internet do Tribunal de Contas Europeu:
http:/[www.eca.europa.eu

Pode também obter-se gratuitamente, em versdo papel, mediante pedido ao Tribunal de Contas Europeu:

European Court of Auditors

Unit ‘Audit: Production of Reports’
12, rue Alcide de Gasperi

1615 Luxembourg

LUXEMBOURG

Tel. +352 4398-1
Endereco electrénico: euraud@eca.europa.eu

ou preenchendo uma nota de encomenda electrénica na EU-Bookshop.
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INFORMACOES DOS ESTADOS-MEMBROS

Processo de liquidagio

Decisio de abertura do processo de liquidacio da empresa FARO Compagnia di Assicurazioni e

Riassicurazioni SpA

(Aniincio publicado em conformidade com o artigo 14.° da Directiva 2001/17/CE do Parlamento Europeu e do
Conselho relativa ao saneamento e a liquidagdo das empresas de seguros)

(2011/C 286/05)

Empresa de seguros

FARO Compagnia di Assicurazioni e Riassicurazioni SpA
Viale Parioli 1/3

00197 Roma RM

ITALIA

Data, entrada em vigor e natureza
da decisio

Decreto do Ministro do Desenvolvimento Econémico, de 28 de Julho de 2011,
que revoga a autorizacdo de exercicio das actividades de seguros em todos os
ramos ¢ determina a liquidagdo forgada administrativa da empresa FARO Com-
pagnia di Assicurazioni e Riassicurazioni SpA

Autoridades competentes

Ministero dello Sviluppo Economico
Via Molise 2

00187 Roma RM

ITALIA

Autoridade de supervisio

ISVAP

Via del Quirinale 21
00187 Roma RM
ITALIA

Liquidatdrio designado

Avv. Andrea Grosso
Via Malpighi 9
00161 Roma RM
ITALIA

Tel. +39 068079767

Piazza Piccapietra 73(1
16121 Genova GE
ITALIA

Tel. +39 0108595001
Fax +39 0108595005

Legislacdo aplicdvel

Artigo 245.° do Decreto Legislativo n.° 209/2005

Ao abrigo do Decreto do Ministério do Desenvolvimento Econdmico (Decreto del Ministero dello Sviluppo
Economico), 28 de Julho de 2011, é revogada, na acepcdo do artigo 245.° do Decreto Legislativo n.° 209, de
7 de Setembro de 2005, a autorizagdo de exercicio das actividades de seguros em todos os ramos da
empresa FARO Compagnia di Assicurazioni e Riassicurazioni SpA, com sede em Roma, Viale Parioli 1/3, e é
determinada a sua liquidagdo forgada administrativa.
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(Avisos)

PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS

COMISSAO EUROPEIA

MEDIA 2007 — DESENVOLVIMENTO, DISTRIBUICAO, PROMOCAO E FORMA(;AO
Convite a apresenta¢io de propostas — EACEA[23/11
Apoio a difusdo televisiva de obras audiovisuais europeias

(2011/C 286/06)

1. Objectivos e descri¢io

O presente aviso de convite a apresentagdo de propostas baseia-se na Decisio n.° 1718/2006/CE do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 15 de Novembro de 2006, que institui um programa de apoio
ao sector audiovisual europeu (MEDIA 2007).

Um dos objectivos do programa consiste em promover a difusdo transnacional das obras audiovisuais
europeias produzidas por companhias de producio independentes, incentivando a cooperagdo entre difu-
sores, por um lado, e produtores e distribuidores independentes, por outro.

2. Candidatos elegiveis
O presente aviso dirige-se as companhias europeias cujas actividades contribuem para a realizagio dos

objectivos referidos supra, nomeadamente as companhias independentes de produgdo de programas de
televisio.

Os candidatos devem estar estabelecidos num dos seguintes paises:

— o0s 27 paises da Unido Europeia,

— os paises da EEE, a Suica e a Crodcia.

3. Acgdes elegiveis

A obra audiovisual proposta deve ser uma producdo televisiva europeia independente (fic¢do, animagdo ou

documentdrio criativo) que implique a participacio de pelo menos trés organismos de difusdo de varios
Estados-Membros da Unido Europeia ou dos paises que participam no programa MEDIA 2007.

A candidatura deverd ser submetida, o mais tardar, até primeiro dia de rodagem.

A duragio mdxima dos projectos é de 30 ou 42 (no caso de projectos de séries) meses.

4. Critérios de atribuicio

Serdo atribuidos pontos, num total de 100, com base na seguinte ponderagdo (os aspectos a ter em conta

sdo referidos depois de cada um dos critérios):

— Dimensio e financiamento europeus da obra (45 pontos):
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— pais de origem da companhia candidata,
— ntmero de difusores ligados a obra,
— participagdo financeira dos difusores,
— nivel de financiamento nacional.
— Participagdo de distribuidores internacionais (10 pontos):
— nudmero e experiéncia comprovada dos distribuidores que participam na obra,
— montante da participagdo do distribuidor,
— existéncia de uma actividade de distribui¢do na companhia de producio candidata.
— Apeténciafinteresse Internacional e qualidade do trabalho (25 pontos):
— qualidade da obra,
— potencialidades de venda a nivel internacional,
— estratégia de marketing internacional.
— Promogdo da diversidade linguistica e cultural europeia (7 pontos):
— numero de dreas linguisticas abrangidas,
— promogdo da diversidade cultural europeia.
— Promocio do patriménio audiovisual europeu (3 pontos):
— andlise do material de arquivo utilizado.
— Experiéncia comprovada na drea das vendas internacionais (10 pontos):
— vendas internacionais realizadas nos tltimos 5 anos pela companhia/produtor candidato.

5. Orcamento

O orgamento total disponivel ascende a 10,8 milhdes de EUR.

A contribuigdo financeira € atribuida sob a forma de subvencdo. A contribuicdo financeira maxima que pode
ser atribuida é de 500 000 EUR por obra para projectos de ficgdo e animagio e de 300 000 EUR por obra
para documentdrios. A contribuigdo financeira atribuida ndo poderd em caso algum ultrapassar 12,5 % dos
custos elegiveis apresentados pelo produtor para uma obra de ficcdo ou um filme de animagdo e 20 % dos
custos elegiveis do or¢amento de produ¢do de documentdrios.

6. Prazo para apresentagio de candidaturas

As candidaturas devem ser apresentadas & Agéncia Executiva (EACEA) até 16 de Dezembro de 2011 ou
11 de Junho de 2012 para o seguinte enderego:

Agéncia de Execucdo relativa a Educacgdo, ao Audiovisual e a Cultura (EACEA) — MEDIA
Constantin DASKALAKIS

BOUR 3/30

Avenue du Bourget/Bougetlaan 1

1140 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
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Serdo aceites apenas as candidaturas apresentadas no formuldrio oficial de candidatura, devidamente assi-
nadas pela pessoa legalmente autorizada a estabelecer compromissos juridicamente vinculativos em nome da
organizagdo candidata e que contenham todas as informagdes e anexos especificados no texto completo do
convite a apresentacdo de propostas.

Serdo excluidas as candidaturas enviadas por fax ou correio electronico.

7. Informacdes complementares

O texto integral das directrizes, bem como os formuldrios de candidatura, encontram-se na seguinte pagina
Internet:

http://ec.europa.eu/culture/media/programme/producer/tv/detail /index_en.htm

As candidaturas devem obrigatoriamente respeitar as disposicdes do texto integral e ser apresentadas nos
formuldrios disponibilizados para o efeito.
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PROCEDIMENTOS RELATIVOS A F:XECUCAO DA POLITICA DE
CONCORRENCIA

COMISSAO EUROPEIA

Notificacio prévia de uma concentragio
(Processo COMP/M.6323 — Tech Data Europe/MuM VAD Business)
(Texto relevante para efeitos do EEE)

(2011/C 286/07)

1. A Comissdo recebeu, em 22 de Setembro de 2011, uma notificacio de um projecto de concentragio,
nos termos do artigo 4.° e na sequéncia de uma remessa ao abrigo do n.° 5 do mesmo artigo do
Regulamento (CE) n.° 139/2004 do Conselho (!), através da qual a empresa Tech Data Europe GmbH
(<Tech Data Europe», Alemanha) adquire, na acep¢do do artigo 3.°, n.° 1, alinea b), do Regulamento das
concentragdes comunitdrias, o controlo de partes da empresa Mensch und Maschine Software SE e de
empresas com ela associadas (MuM VAD Business», Alemanha), mediante aquisi¢do de activos.

2. As actividades das empresas em causa sdo:
— Tech Data Europe: distribui¢do por grosso de produtos electrénicos, em especial produtos ligados as TI,
— MuM VAD Business: distribui¢do por grosso de software.

3. Apds uma andlise preliminar, a Comissdo considera que a operacdo de concentragdo notificada pode
encontrar-se abrangida pelo ambito de aplicagdo do Regulamento das concentragdes comunitdrias. Contudo,
a Comissdo reserva-se a faculdade de tomar uma decisdo final sobre este ponto.

4. A Comissdo solicita aos terceiros interessados que lhe apresentem as suas eventuais observagdes sobre
o projecto de concentragio em causa.

As observacdes devem ser recebidas pela Comissdo no prazo de 10 dias apds a data de publicacio da
presente comunicagdo. Podem ser enviadas por fax (+32 22964301), por correio electronico para COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu ou pelo correio, com a referéncia COMP/M.6323 — Tech Data Europe/
/MuM VAD Business, para o seguinte enderego:

Comissdo Europeia
Direc¢io-Geral da Concorréncia
Registo das Concentragdes

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") JO L 24 de 29.1.2004, p. 1 (Regulamento das concentragdes comunitdrias»).
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OUTROS ACTOS

COMISSAO EUROPEIA

Publicacio de um pedido de registo em conformidade com o artigo 6.°, n.° 2, do Regulamento (CE)
n.° 510/2006 do Conselho relativo a protec¢io das indicacdes geogrificas e denominagdes de
origem dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2011/C 286/08)

A presente publicagdo confere um direito de oposi¢do ao registo, nos termos do artigo 7.° do Regulamento
(CE) n.° 510/2006 do Conselho (). As declaragdes de oposi¢do devem dar entrada na Comissdo no prazo
de seis meses a contar da data do presente aviso.

DOCUMENTO UNICO
REGULAMENTO (CE) N.° 510/2006 DO CONSELHO
«TOMATE LA CANADA»

N.° CE: ES-PGI-0005-0664-04.12.2007
IGP ( X ) DOP ()

1. Nome:

«Tomate La Cafiada»

2. Estado-Membro ou pais terceiro:

Espanha

3. Descrigio do produto agricola ou género alimenticio:
3.1. Tipo de produto:

Classe 1.6 — Frutas, produtos horticolas e cereais ndo transformados ou transformados

3.2. Descrigdo do produto correspondente a denominacdo indicada no ponto 1:
Fruto do tomateiro (Lycopersicon esculentum Mill.) dos tipos comerciais: Redondo (redondo liso), Sulcado
(Asurcado), Alongado (Oblongo o alargado) e Cereja (Tomate cereza):

— Redondo liso: fruto de cor viva escura, com colar verde intenso e excelente cor intermédia;

— Tomate-cereja (incluindo tomate de aperitivo): distingue-se pelo sabor, teor de agticar e tolerancia
ao fendilhamento. Apresenta cachos compridos e divididos;

— Sulcado: frutos sulcados, uniformes, de cor escura, com colar verde muto intenso e sabor excelente;
— Alongado: frutos uniformes, ovéides, consistentes e de sabor excelente; distinguem-se das restantes

variedades pelo sabor menos dcido e apresentam-se em ramos multiplos, em leque.

() JO L 93 de 31.3.2006, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Caracteristicas fisico-quimicas e organolépticas dos quatro tipos comerciais do «Tomate La Caflada»:
— Teor de licopeno compreendido entre 10,8 ¢ 44 mg/100 g;

— Teor em vitamina C compreendido entre 62 e 195 mg/100 g de peso fresco;

— L (luminosidade) compreendida entre 38 e 49;

— Cor compreendida entre 2 e 11 na escala cromadtica.

Matérias-primas (unicamente para os produtos transformados):

Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal):

Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada:

Nio aplicdvel.

Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc.:

Nio aplicavel.

Regras especificas relativas a rotulagem:

Os rétulos, numerados e emitidos pelo Consejo Regulador, ostentam obrigatoriamente a mencdo
ndica¢do Geogrifica Protegida “Tomate La Cafiada™, bem como o logdtipo da IGP «Tomate La
Cafiada» e figuram em todas as embalagens.

Delimitacio concisa da drea geografica:

A drea geogrifica de produgdo do tomate que beneficia da Indicacdo Geogrifica Protegida «Tomate La
Cafiada» é composta pelos terrenos situados nas unidades hidrogeoldgicas 06.11 (Campo de Nijar) e
06.12 (Andarax-Almeria), correspondentes a regido de Campo de Nijar e Bajo Andarax, na provincia de
Almeria (Espanha). Estas duas unidades sdo compostas por formagdes aquiferas que apresentam pro-
blemas de salinizagdo e se caracterizam pela presenca de cloreto de sddio. As terras agricolas irrigadas
com a 4gua proveniente destas formagdes aquiferas apresentam igualmente problemas de salinidade,
pelo que as caracteristicas especificas da drea identificada influenciam as caracteristicas especificas do
produto.

O poligono constituido por estas duas unidades hidrogeoldgicas ocupa uma superficie total de
901 km?.

A drea identificada, situada no Sudeste espanhol, na provincia de Almeria (Espanha), é limitada a Norte
por importantes cadeias montanhosas (Sierra Nevada e Sierra de Los Filabres) e, um pouco mais a Sul,
pela Sierra Alhamilla e a Sierra Cabrera, bem como, a Oeste, pela Sierra de Gador. A Sul e a Este ¢
limitada pelo mar Mediterraneo.

A drea de produgdo compreende 22 municipios, alguns dos quais apenas parcialmente: Almeria,
Huercal de Almeria, Pechina, Viator, Gador, Benahadux, Rioja, Santa Fe de Mondujar, Santa Cruz de
Marchena, Alsodux, Alhabia, Huécija, Instincion, Illar, Alboloduy, Bentarique, Terque, Alhama de
Almeria, Nijar y Carboneras, Lucainena de la Torres e Sorbas.

Relacio com a drea geogrifica:

. Especificidade da drea geogrdfica:

Solos: Os terrenos planos que se estendem da planicie do rio de Andarax-Almeria até aos campos de
Nijar sdo de aluvido. Além disso, predominam as dunas e os solos arenosos, com 95 % de areia.
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Sdo solos profundos, geralmente desenvolvidos a partir da rocha calcdria, habitualmente pouco férteis e
submetidos a intensos processos de erosdo.

Os solos da drea geografica identificada s3o salinos, sobretudo devido a rega com dguas ricas em sal
provenientes das unidades hidrogeoldgicas 06.11 e 06.12, caracterizadas pela presenca de cloreto de
sodio. Os dois grupos de solos dominantes na zona sdo os fluvissolos sdlicos calcdrios (solos muito
salinos) e os antrossolos formados pela acumulag¢do de sais, os quais apresentam igualmente forte
salinidade; assim sendo, os solos de cultivo do «Tomate La Cafiada» correspondem a definicio dos solos
de tipo salino-sédico.

Convém, pois, precisar que as terras agricolas da drea geogréfica identificada possuem elevada condu-
tividade eléctrica, tal como atestado pelo alto grau de salinidade da maioria dos solos da zona,
conferido pela grande percentagem de cloro e sédio permutdvel. O tomate que beneficia da indicacdo
geogrdfica protegida deve ser cultivado em solos de condutividade igual ou superior a 4,5 dS/m e pH
inferior a 8,5.

No que respeita a percentagem de sodio permutdvel, constata-se que o «Tomate La Cafiada» ¢ cultivado
em solos que apresentam maior percentagem de sédio permutdvel (solos sédico-salinos) do que os de
outras zonas de cultivo de tomate. Efectivamente, a percentagem de sédio permutdvel (PSP) dos
terrenos de cultivo do «Tomate La Caflada» é superior a 15 %, sendo inferior noutras dreas de cultivo,
nas quais chega mesmo a ser inferior a 50 %, como ¢ o caso em Poniente Almeriense.

Agua: A 4dgua de rega utilizada nas exploragdes de cultivo do «Tomate La Cafiada» provém exclusiva-
mente das unidades hidrogeolégicas 06.11 e 06.12. E clorada sédica, de elevado teor iénico e forte
condutividade eléctrica. Os ides predominantes na dgua de rega sdo o sédio, os cloretos, os sulfatos e o
célcio; o CI” e o Na* atingem concentragdes 40 e 35 % superiores, respectivamente, as da dgua de rega
de outras zonas de cultivo.

A dgua de rega utilizada para o cultivo do «Tomate La Cafiada» possui elevada condutividade eléctrica,
atingindo valores 70 % superiores aos de outras zonas de cultivo. Também o valor do SAR (indice de
absor¢do do sddio) da dgua é aproximadamente quatro vezes superior ao da dgua utilizada em outras
regides, o que explica igualmente o teor em sddio permutdvel mais elevado nos solos de cultivo do
«Tomate La Cafladay.

A condutividade eléctrica da dgua utilizada para irrigacdo na drea geogréfica delimitada da IGP «Tomate
La Caflada» tem de possuir teor minimo de 2,5 dS/m (dgua jd considerada como bastante salina,
condicionando muito a produgio).

Clima e orografia: Em geral, a drea geografica identificada encontra-se em zona classificada como drida
do ponto de vista climdtico (curva isoiética de 3 a 6) e sub-desértica; encontramo-nos, pois, na zona
mais drida da Europa, caracterizada pela auséncia de geadas e por precipita¢des tdo incipientes que se
poderia falar de deserto drido.

Esta aridez caracteriza-se pela escassez de precipitacdes, com valores médios anuais compreendidos
entre 200 e 400 mm, temperatura média anual elevada, compreendida entre 16,8 ¢ 18,3 °C e por
grande poder de evaporagio atmosférica.

As precipitagdes sdo torrenciais e irregulares consoante os meses e os anos. Estas condi¢des naturais,
aliadas as caracteristicas hidrogeoldgicas da zona, explicam a auséncia de dgua de superficie, implicando
a necessidade inevitdvel de explorar os recursos hidricos subterraneos.

Esta temperatura média anual elevada, associada ao baixo indice de precipitagdes médias anuais
assegura um importante processo de evapotranspiracio e baixa drenagem, permitindo que os sais
soliveis permanecam no solo e elevando assim a sua condutibilidade eléctrica.

Parte das caracteristicas climéticas da drea identificada é imputdvel a circulacdo atmosférica geral que
estd na origem do clima da peninsula, embora seja também determinante a posigdo relativa da drea no
territério espanhol, no angulo sul-oriental, ou seja, na zona mais afastada da via seguida pelas massas
de ar que contribuem para a formacdo do clima peninsular, sem contar com a importante influéncia do
grande deserto africano.
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5.2.

5.3.

Hé que acrescentar a tudo isto as condi¢des locais, ja que a drea em questdo é circundada a Norte por
grandes cadeias montanhosas, como a Sierra Nevada e a Sierra de Los Filabres e, um pouco mais a Sul,
pela Sierra Alhamilla e Sierra Cabrera, bem como pela Sierra de Gador, a Oeste, que isola a drea das
influéncias setentrionais e dos ventos de Oeste e de Norte, sem esquecer a proximidade do mar
Mediterraneo, a Sul e a Leste.

Esta situacdo protegida dos ventos que sopram de Norte, associada a latitude e a influéncia do mar
Mediterraneo, constituem outros tantos factores que conferem a regido condi¢des térmicas excepcio-
nais. A humidade relativa média anual é de 73 %, obtida gragas a grande regularidade da humidade ao
longo do ano, nem sempre acompanhada de condensagdo, o que se traduz por poucos dias de
nevoeiro.

Radiagdo incidente: A drea geogrifica identificada beneficia de insolacdo anual mdxima, com valores
médios de 3 040 horas de sol e a nebulosidade mais baixa de Espanha, com uma média de 35 dias
encobertos por ano. A radiacio média anual incidente nas estufas é de 137,58 W/m?2.

Especificidade do produto:

Luminosidade (L) do tomate:

No que respeita ao espectro cromdtico, segundo o modelo de cor Hunter L, a e b, que concebe um
espaco de cor rectangular em trés dimensdes baseado na teoria das cores opostas, o «Tomate La
Cafiada» possui um valor L (luminosidade) superior aos valores compreendidos entre 25 e 28, que
sdo os mais frequentes para o tomate.

Tomate redondo liso: L entre 42 e 46,5 (colheita entre 7 e 10 do espectro).

Tomate alongado: L entre 42,3 e 45 (colheita entre 8 e 9 do espectro).

Tomate-cereja: L entre 38 e 40 (colheita entre 10 e 11 do espectro).

Tomate sulcado: L entre 45 e 49 (colheita entre 2 e 3 do espectro).

Teor de licopeno:

O teor de licopeno dos tipos de tomate cultivados na drea geogréfica identificada é muito superior aos
valores mencionados na bibliografia para os mesmos tipos comerciais de tomate cultivados noutras
dreas de produgdo.

Tomate redondo liso: entre 21 e 25,8 mg/100 g de peso seco.
Tomate alongado: entre 10,8 ¢ 13,2 mg/100 g de peso seco.
Tomate-cereja: entre 31,6 e 38,4 mg/100 g de peso seco.
Tomate sulcado: entre 35,4 e 44 mg/100 g de peso seco.

Teor em vitamina C:

O teor de vitamina C dos tipos de tomate cultivados na drea geogréfica identificada é muito superior
aos valores mencionados na bibliografia para os mesmos tipos comerciais de tomate cultivados noutras
dreas de producio.

Tomate redondo liso: entre 153 e 195 mg/100 g de peso no estado fresco.
Tomate alongado: entre 142 e 186 mg/100 g de peso no estado fresco.
Tomate-cereja: entre 62 e 102 mg/100 g de peso no estado fresco.
Tomate sulcado: entre 130 e 155 mg/100 g de peso no estado fresco.

Relagdo causal entre a drea geogrdfica e a qualidade ou caracteristicas do produto (para as DOP) ou uma
determinada qualidade, a reputacdo ou outras caracteristicas do produto (para as IGP):

Os factores que influenciam a qualidade e as caracteristicas especificas do «Tomate La Cafiada» (lumi-
nosidade, teor em vitamina C, teor de licopeno) sdo a dgua de rega (cloretada sddica proveniente
exclusivamente das unidades hidrogeoldgicas de Campo de Nijar ¢ de Andarax Almerfa) e o solo,
enquanto fonte de nutri¢do (solos salino-sddicos e irrigados com estas dguas salinas), bem como os
factores e as condi¢des ambientais proprias da drea geogrifica (radiagdo, temperatura e humidade).
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a) Vitamina C

A rega com dguas salinas aumenta o teor de vitamina C.

Assim sendo, quando aumenta a condutividade eléctrica da dgua de rega, directamente associada a
concentracdo de sais na dgua, aumenta o teor de vitamina C do fruto.

A intensidade da luz na drea geografica identificada a que estdo expostos os tomateiros antes da
colheita influencia também a determinagdo do teor de dcido ascérbico (vitamina C) do fruto maduro.

b) Licopeno

A rega com d4guas salinas aumenta o teor de licopeno. Assim sendo, quando aumenta a condutividade
eléctrica da dgua de rega, directamente associada a concentragdo de sais na dgua, aumenta o teor de
licopeno dos quatro tipos comerciais de tomate. As temperaturas, compreendidas entre 18 e 26 °C,
propiciam a sintese de licopeno e de carotendides em geral; assim sendo, a média de 18 °C atingida na
drea geografica identificada facilita esta sintese do licopeno, o que explica o elevado teor do mesmo no
«Tomate La Cafladay.

A sintese e os niveis elevados de licopeno no «Tomate La Cafiada» devem-se também ao stress osmotico
e salino devido a elevada condutividade eléctrica do solo onde o tomate é cultivado.

¢) Luminosidade (L) do tomate

Os valores de luminosidade (L) por referéncia ao espectro cromdtico, segundo o modelo de Hunter,
dependem da radiagdo incidente, da temperatura e da utilizagdo das dguas salinas e da cultura em solos
salinos.

Deste modo, a rega com dguas salinas, bem como o cultivo em solos salinos, melhoram também os
valores do parametro L do fruto.

O maior aumento da condutividade eléctrica deve-se aos ides CI~, em concentracdo igual, seguidos do
Ca?" e do Na*. Assim se explica a maior condutividade eléctrica dos solos de cultivo do «Tomate La
Cafiada», pois as outras dreas apresentam concentracdes de CI~ e Na* muito inferiores.

O tomate requer uma radiagio incidente e niveis de insolagdo intensos, exigindo 8 a 16 horas de luz
por dia para o bom desenvolvimento da planta e a obtengdo de cor uniforme no fruto. Uma radiagio
forte influencia o processo de floracdo, fecundacido e desenvolvimento vegetativo da planta e traduz-se
numa melhor absor¢do da dgua e dos nutrientes e, por dltimo, na produtividade.

O facto de o «Tomate La Cafiada» ser cultivado na zona da Europa que beneficia do maior nimero de
horas de insolagdo permite ao tomate desta drea geografica obter a coloracio ideal durante os meses de
Inverno.

As estufas protegem-no contra os excessos de luz na Primavera e no Verdo. Os cloroplastos, que
reagem imediatamente a energia solar, orientam-se perpendicularmente aos raios de sol para realizagio
da fotossintese.

Se a energia luminosa for muito forte (Primavera e Verdo), as estufas evitam que os cloroplastos se
disponham de forma a receberem a radiacio obliquamente para reduzir a luminosidade, que se
reflectiria na coloragdo e maturagdo dos frutos.

O efeito da temperatura na cor ¢ igualmente bem conhecido; as temperaturas da drea geografica
identificada, compreendidas entre 16,8 ¢ 18,3 °C, propiciam uma melhor coloragio do tomate.
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Referéncia a publicacio do caderno de especificaces:

[Artigo 5.°, n.° 7, do Regulamento (CE) n.° 510/2006]
O texto integral do caderno de especificagdes pode ser consultado no enderego seguinte:

http:/fwww.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal jexport/sites/defaulfcomun/galerias/galeriaDescargas/
[cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_tomate.pdf

ou por acesso directo a pdgina do sitio Internet da Consejeria de Agricultura y Pesca (http:/[www.
juntadeandalucia.es[agriculturaypesca/portal), clicando em: «Industrias Agroalimentarias»/«Calidad y Promo-
cién»[«Denominaciones de Calidad»/<Frutas y Hortalizas». O caderno de especifica¢des pode ser consultado
clicando no nome da IGP.


http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_tomate.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_tomate.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal
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Republicacio de um pedido de registo nos termos do artigo 9.°, n.° 5, e do artigo 8., n.° 2, do
Regulamento (CE) n.° 509/2006 do Conselho, relativo as especialidades tradicionais garantidas dos

produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2011/C 286/09)

A presente publicagdo confere um direito de oposicdo ao pedido nos termos do artigo 9.° do Regulamento
(CE) n.° 509/2006 do Conselho (). As declaracdes de oposi¢do devem dar entrada na Comissio no prazo
de seis meses a contar da data da presente publicagio.

3.2

3.3.

PEDIDO DE REGISTO DE UMA ETG
REGULAMENTO (CE) N.° 509/2006 DO CONSELHO
«BRATISLAVSKY ROZOK»<PRESSBURGER KIPFEL»<POZSONYI KIFLI»
N.° CE: SK-TSG-0007-0056-04.02.2008

Nome e endereco do agrupamento requerente:

Nome: Cech pekédrov a cukrdrov Regiénu zédpadného Slovenska
Endereco: MR. Stefinika 10

902 01 Pezinok

SLOVENSKO/SLOVAKIA
Tel. +421 336413314

Endereco electrénico: repecu@stonline.sk

Estado-Membro ou pais terceiro:

Reptiblica Eslovaca (SK)

Caderno de especificacdes:

. Denominagdo proposta para registo:

«Bratislavsky rozok»|<Pressburger Kipfel»/<Pozsonyi kifli»

A denominagdo:

¢ especifica em si mesma
[0 exprime a especificidade do produto agricola ou do género alimenticio

O produto é especifico em termos de composi¢do e método de producdo, ambos historicamente
consagrados. O termo «Bratislavsky rozok» é utilizado exclusivamente para designar este tipo especifico
de produto de padaria ou pastelaria.

A designacdo eslovaca de «Bratislavsky rozok» comecou a ser utilizada em cerca de 1920, quando a
cidade de Pressburg, entdo parte da Checoslovdquia e capital da Eslovdquia, passou a chamar-se
Bratislava. A partir desse ano, o bolo adoptou o nome da cidade, passando a chamar-se «Bratislavsky
rozok» (croissant de Bratislava). Ap6s a adopgdo do novo nome da cidade, a expressdo Kipfel comegou a
vingar na Austria, em vez de Beugel, juntamente com o antigo nome da cidade. Este costume preva-
leceu na Austria até a actualidade, pelo que se recomenda a designagio «Pressburger Kipfel» na versio
alemd. O nome original em hiingaro era Pozsonyi patkd, cuja traducdo é Bratislavskd podkovicka (ferradura
de Bratislava). Segundo as informacdes de varias padarias e pastelarias hingaras, em especial de
Budapeste, o produto é confeccionado e comercializado sob a designagio «Pozsonyi kifli», cuja tradugdo
¢ «Bratislavsky rozok» (croissant de Bratislava, nome da cidade a partir de 1918). Considerando o
costume consagrado, propde-se o registo da denominagdo «Pozsonyi Kkifli».

Indicar se se pretende a reserva da denominacdo ao abrigo do artigo 13.° n.° 2, do Regulamento (CE)
n.° 509/2006:

[0 Registo com reserva da denominacdo

Registo sem reserva da denominacio

() JO L 93 de 31.3.2006, p. 12.
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3.4. Tipo de produto:

3.5.

3.6.

Classe 2.4. Produtos de padaria, de pastelaria, de confeitaria ou da industria de bolachas e biscoitos.

Descrigio do produto agricola ou género alimenticio a que se aplica a denominagdo do ponto 3.1:

Bolos finos em forma de crescente, com recheio de semente de papoila ou de noz e cobertura
marmoreada.

Caracteristicas organolépticas

Cor: crosta que varia entre castanho e castanho-escuro. Aspecto da seccdo: recheio envolto por apenas
alguns milimetros de massa; a cor do recheio de semente de papoila varia entre cinzento-escuro e preto
e a do recheio de noz ¢ castanha.

Aspecto: superficie uniforme, viscosa, de cor que varia entre castanho e castanho-escuro, com ligeiras
manchas de cor mais clara que conferem a crosta superior um aspecto marmoreado.

Consisténcia: massa: firme, fina e quebradica.

Aroma e sabor: sabor doce e agraddvel, delicado, tipico do recheio em questdo (ou seja, sabor tipico a
semente de papoila ou a noz), com cheiro aos ingredientes utilizados.

Caracteristicas fisicas

Forma: forma de ferradura, com didmetro mais estreito nas de recheio de semente de papoila, e forma
de C nas de recheio de noz.

Peso: Entre 40 e 60 g.

Propriedades quimicas

— Teor de matéria gorda — 20 %, no minimo;
— Teor de aclicar no extracto seco — 12 %, no minimo.

Descrigio do método de produgdo do produto agricola ou género alimenticio a que se aplica a denominacdo do
ponto 3.1.

Receita para 1 000 unidades de 50-55 g:

Massa
Farinha de trigo fina 19,51 kg
Matéria gorda 6,96 kg
Agua 4,87 kg
Fermento 0,97 kg
Acticar 1,95 kg
Sal 0,16 kg
Leite em po 0,39 kg
Conteido em ovos (na massa) 0,98 kg
Total 35,8 kg de massa

Recheio de semente de papoila

Semente de papoila moida 10,50 kg
Acticar (mel) 7,35 kg
Pao ralado doce 0,52 kg
Leite em pd 0,40 kg
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Acticar baunilhado 0,40 kg
Canela moida 0,04 kg
Casca de limio 0,10 kg
Passas de uva 0,52 kg
Agua 4,37 kg

Total 24,20 kg

Recheio de noz

Miolo de noz moido 10,50 kg
Acticar (mel) 7,35 kg
Pao ralado doce 0,52 kg
Leite em pd 0,40 kg
Acticar baunilhado 0,20 kg
Canela moida 0,14 kg
Casca de laranja cristalizada 0,20 kg
Passas de uva 0,52 kg
Agua 4,37 kg

Total 24,20 kg

Para a cobertura: 30 ovos por 1 000 unidades.

O peso do produto pode variar entre 40 e 60 g, pelo que a propor¢do das matérias-primas ¢ ajustada
em funcdo do peso correspondente do mesmo.

Método de confecgido

Preparacdo da massa: mistura-se a farinha com a dgua ou dgua adicionada de leite em p6, fermento, sal,
agtcar e gordura alimentar. A matéria gorda pode ser misturada primeiro com a farinha, sendo os
restantes ingredientes adicionados depois. Deixa-se a massa a levedar durante 30 a 40 minutos. Depois
de a massa ter aumentado de volume, amassa-se novamente um pouco, dividindo-a seguidamente em
pequenas esferas. Deixa-se levedar novamente durante 15 a 20 minutos e moldam-se tiras elipticas
com 12-15 ¢cm no eixo maior. A massa moldada deve ter entre 2 ¢ 3 mm de espessura. Colocam-se
bolinhas de recheio de semente de papoila ou de noz em cada pedago de massa e envolve-se de modo
a formar cilindros de 12 a 15 cm de comprimento, estreitando gradualmente o didmetro do centro
para as pontas. Depois de envolver completamente o recheio, a massa deve ser unida regularmente,
ficando o ponto de unido na parte inferior do produto, ao dar-lhe a forma de crescente, no tabuleiro.
Os bolos com recheio de semente de papoila sdo moldados na forma de ferradura e os de recheio de
noz em forma de C. As formas tém de ser suficientemente diferentes para se distinguir qual o recheio
que encerram.

O recheio de sementes de papoila é preparado com dgua a ferver. Dissolve-se o aglicar numa pequena
quantidade de dgua e vai ao lume até levantar fervura (pode utilizar-se mel em vez de agtcar).
Adiciona-se a mistura de sementes de papoila moidas, leite em p6, pdo ralado doce e passas de uva
ao agucar derretido, mexendo continuamente enquanto coze até obtengdo de uma massa bastante
espessa. Deixa-se arrefecer e adiciona-se uma boa porg¢do de raspa ou de pasta de limdo e um pouco de
agticar baunilhado (q.b.). O recheio de noz nio é cozinhado; mistura-se apenas o miolo de noz moido
com acticar (ou mel), passas de uva, leite em pd, dgua quente, agticar baunilhado e canela moida. O
miolo de noz moido pode ser substituido por pdo ralado doce até 10 % do peso, no méximo.
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3.7.

Os recheios tém de ser suficientemente espessos para permitir moldar pequenas esferas a mio, depois
de frios.

Os produtos moldados s3o colocados num tabuleiro e pincelados com ovo ou apenas gema de ovo e
deixam-se em local fresco e arejado até secarem ligeiramente. Depois de a superficie secar e de terem
levedado um pouco, sio novamente pincelados com ovo batido, que deve secar antes de colocados no
forno. Depois de levedados, vdo ao forno a cozer. Durante a levedagdo e, em especial, durante a
cozedura, o ar quente abre fissuras na superficie, criando a estrutura marmoreada tipica na crosta.

Os bolos sdo cozidos em forno sem vapor, a temperatura de 180-200 °C.

O tempo de cozedura depende do tamanho dos bolos: 10-12 min. para os bolos de 40-50 g e 15 min.
para os de 50-60 g.

Depois de arrefecerem, os produtos sdo preparados para envio e comercializacdo.
As perdas por peso e consisténcia do recheio sio de aproximadamente 10 %.
Rotulagem: destaque para a designagdo «Bratislavsky roZok» ou equivalente em alemdo e hingaro;

logétipo da UE ou logétipo e inscri¢io Zarucend tradicnd Specialita (Especialidade Tradicional Garantida).
A embalagem pode ostentar a abreviatura ZTS (ETG).

Método e local de venda: o «Bratislavsky rozok» ¢ vendido a unidade nos locais especializados de
escoamento do fabricante ou em pastelarias, cafés e restaurantes.

Armazenamento: o produto deve ser mantido a temperatura de + 10 °C.
Especificidade do produto agricola ou género alimenticio:
— o cardcter especifico do produto reside na sua superficie distintiva «marmoreada», ou seja, nas

manchas ligeiras de cor mais clara do que o resto da superficie superior da crosta. Ndo hd outros
produtos de padaria ou pastelaria com superficie idéntica,

— o produto distingue-se de outros tipos de bolos a venda no mercado pela sua forma e peso, mas
também pela qualidade do recheio. A massa possui maior quantidade de matéria gorda do que
outros bolos e apresenta uma superficie marmoreada tnica,

— possui aroma e sabor especificos devidos ao recheio de semente de papoila ou de noz,
— distingue-se visualmente pela forma distintiva de ferradura ou C,

— ¢ um produto artesanal e ndo produzido em massa.

O seu cardcter tradicional é preservado observando os seguintes aspectos de preparagdo:

— a massa tem de conter 30 % de matéria gorda, no minimo, relativamente a quantidade de farinha
utilizada,

— o recheio tem de constituir 40 %, no minimo, do peso total do produto acabado,
— os bolos tém de ser pincelados com ovo ou gema de ovo duas vezes antes da cozedura,

— de acordo com o método de producio, obtém-se assim uma cobertura marmoreada no produto
acabado.
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3.8. Cardcter tradicional do produto agricola ou género alimenticio:

O cardcter tradicional do produto baseia-se na sua composicdo, ou seja, no facto de o recheio ter de
constituir 40 %, no minimo, do peso total do produto acabado.

O produto ¢é fabricado hd mais de dois séculos sob esta designacdo, incluindo na Hungria e na Austria,
paises vizinhos que estavam unidos a Eslovdquia hd menos de 90 anos.

O livro de Vladimir Tom¢ik, S vareskou dvoma tisicrociami (que investiga 2 000 anos de gastronomia),
cita entradas de registos que indicam que o «Bratislavsky rozok» era servido em hospedarias em 1590,
embora o segredo do seu fabrico seja muito mais antigo.

Na pdgina 305 de Ulice a ndmestia mesta Bratislavy («Ruas e Pracas da Cidade de Bratislava»), de Tivadar
Ortvay, publicado em Bratislava em 1905, pode ler-se o seguinte: «ndo longe da pastelaria de Viktor
Mayer, a antiga padaria Scheuermann (hoje Lauda) fabrica as ferraduras de semente de papoila ou de noz,
especialidade que tornou famosa a cidade de Bratislava». [Ulice a ndmestia mesta Bratislavy, «Hist6ria da
cidade através dos nomes das ruas e pracas», segundo pesquisa original do Dr. Tivadar Ortvay,
Bratislava, 1905, publicado por F.X. Wigand. As pdginas 304 e 305, em hdngaro, do livro referido
no anexo 1, mencionam a padaria Scheuermann, relacionando-a com o actual Hviezdoslavovo ndmestie.
Extracto do texto pertinente: «Ali perto existe a antiga padaria Scheuermann (hoje Lauda), que fabrica as
ferraduras de semente de papoila ou de noz, especialidade que tornou famosa Bratislava. A “Bolacha de
Bratislava” é outra das especialidades ...»]

Na pégina 52 de Chlieb nd$ kazdodenny (<O pdo nosso de cada dia»), de V. Szemes e V. Karovic,
publicado em Bratislava em 1992, pode ler-se: No dia de S. Nicolau de 1785 a padaria Schiermann
colocou na montra um novo tipo de produto recheado que ficou na Histéria com a designagio de
prespurské beugle. Pensamos que a diferenga entre Scheuermann e Schiermann constitua um erro tipo-
grafico; o nome correcto ¢ Scheuermann.

Vdrias padarias de Bratislava comecaram a fabricar «Bratislavsky roZok». Um dos nomes mais famosos ¢
Agoston Schwappach, cuja padaria foi fundada em 1834, na qual se vendiam ferraduras de semente de
papoila e de noz. Dois dos sucessores dos fabricantes de «Bratislavsky rozok», Scheuermann e Lauda,
foram o mestre padeiro Johann Korce, que viveu entre 1851 e 1919 e era cavaleiro da Ordem de Franz
Josef, e o filho, Hans Korce. A familia Korce sucedeu Emil Kastner.

A padaria Gustdv Wendler, em Stefénikova ulica, em Bratislava, que enviava «Bratislavsky rozok» pelo
correio, era igualmente famosa.

No antigo boletim de Bratislava, Pressburger Wegweiser, de 1863, a pastelaria e padaria de Anton
Pressberger anuncia, entre outros, os «beugle de semente de papoila e de noz».

O jornal vienense Neue Freie Presse, de 16 de Abril de 1938, inclui uma receita de «Pressburger Kipfel —
Bratislavské rozky». A receita e o método de produgio sdo praticamente idénticos aos de hoje.

Terézia Vansova e Jan Babilon descrevem igualmente o «Bratislavsky rozok» no livro que publicaram
em 1870.

Hé padarias e pastelarias em vérias cidades europeias, especialmente na Austria, Reptblica Checa e
Hungria, que fabricaram «Bratislavsky roZok». Segundo informagdes de especialistas em produtos de
padaria destes paises, o produto «Bratislavsky rozok» é fabricado em diversas cidades (ou a sua forma,
receita aproximada ou método de producio sdo conhecidos). Havia diversas escolas profissionais de
padaria e pastelaria na antiga Checoslovdquia que ministravam formacio prdtica sobre o fabrico de
«Bratislavsky rozok», em especial depois de 1950. A designagdo «Bratislavsky rozok» comecou a ser
utilizada em 1918, apds a fundacdo da Checoslovdquia e da alteragdo do nome original da cidade, de
Pressburg ou Pozsony para Bratislava. O nome do produto mudou igualmente. A designagdo original,
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beugle, passou, em hidngaro, para patkd, que significa «ferradura». Aparentemente, o termo roZok come-
cou a ser utilizado juntamente com o novo nome da cidade. Em hidngaro, a designagdo «Pozsonyi kifli»
(Bratislavsky rozok»), ou seja, o antigo nome dado a forma, mantém-se até hoje. Também na Austria a
designacdo «Pressburger Kipfel» é mais vulgar, sendo o termo beugle mais raro.

Embora continue a usufruir de grande popularidade, o «Bratislavsky rozok» é um produto histérico.
Calcula-se que continue a ser fabricado na Eslovdquia por mais de 20 padarias e pastelarias e, pelo
menos uma vez por semana, por dezenas de outros fabricantes.

Em 1999 e 2005, a cooperativa de padeiros da Eslovdquia apresentou o «Bratislavsky rozok» a
concurso no final da Taga do Mundo da Padaria Lesaffre, em Paris, onde foi vivamente apreciado
pelo jtiri.

No inicio de 2007, realizou-se pela primeira vez um concurso internacional para determinar o melhor
«Bratislavsky rozok», no dmbito da exposicio Danubius Gastro, realizada em Bratislava, que atraiu nove
equipas de trés paises (primeira pagina do Bratislavské noviny, de 25 de Janeiro de 2007).

Os jornais de Bratislava e vdrias revistas nacionais dedicaram uma série de artigos ao concurso.

Em 25 de Julho de 2008, o didrio Novy ¢as publicou um artigo sobre o «Bratislavsky rozok». O artigo
inclufa igualmente uma receita tradicional de 1938 e na descri¢do do produto dizia-se que: «... a forma
de ferradura é recheada com semente de papoila e a forma em C é recheada com noz».

A revista Epicure publica, na pagina 52, um artigo intitulado «O Bratislavsky roZok — tradi¢do de longa
histéria», no qual se afirma que o produto «com recheio de semente de papoila tem a forma de
ferradura e o de recheio de noz a forma da letra C».

Exigéncias minimas e procedimentos de controlo da especificidade:

As caracteristicas analiticas de base da receita sio submetidas a controlo: a receita da massa tem de
conter, no minimo, 30 % de matéria gorda e o recheio tem de constituir, no minimo, 40 % do peso
total do produto acabado.

Os controlos incidem sobre as matérias-primas utilizadas no fabrico e sobre o respeito das propor¢des
exactas dos ingredientes indicados na receita.

Sdo igualmente controlados os pardmetros seguintes:
— Caracteristicas organolépticas:

Inspecgdo visual da superficie e do aspecto (exige-se o cumprimento das caracteristicas definidas no
ponto 3.5 do caderno de especifica¢des); andlise sensorial do cheiro e do sabor.

— Disposicdes fisicas, quimicas e microbioldgicas:

A forma do produto é inspeccionada visualmente; (exige-se o cumprimento das caracteristicas
definidas no ponto 3.5 do caderno de especificagdes).

O teor de matéria gorda e de extracto seco ¢ controlado através de métodos analiticos normali-
zados.

E obrigatério que o recheio corresponda, no minimo, a 40 % do peso total do produto acabado, de
acordo com o definido no ponto 3.7 do caderno de especificagdes.

— Cumprimento do método de producio:
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Os controlos efectuados pela estrutura de controlo ou pela instancia que verifica o respeito das
especificacdes decorrem com base em andlises de risco.

Os fabricantes procedem aos seus préprios controlos intermédios.

4. Autoridades ou organismos que verificam a observincia do caderno de especificacdes:

4.1. Nome e endereco:

Nome: Stdtna veterindrna a potravinova sprdva SR
Endereco: Botanickd 17

842 13 Bratislava

SLOVENSKO/SLOVAKIA
Tel. +421 260257427

Endereco electrénico: buchlerova@svssr.sk

Ptblica [] Privada

4.2. Missdes especificas da estrutura de controlo:

Os controlos e inspecgdes de qualidade sobre o cumprimento do caderno de especificagdes do «Bra-
tislavsky rozok», com base nos critérios definidos no pedido, estio a cargo da Stdtna veterindrna a
potravinovd sprdva SR (servico estatal de alimentagdo e veterindria), na qualidade de organismo acredi-
tado nos termos da norma EN 45011. A empresa é reconhecida pelo Ministério da Agricultura e
Desenvolvimento Rural da Republica Eslovaca para verificar o cumprimento do caderno de especifi-
ca¢des do produto.
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