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(Actos cuja publicagdo ndo € uma condi¢do da sua aplicabilidade)

COMISSAO

PRIMEIRA DIRECTIVA DA COMISSAO
de 6 de Outubro de 1987

que fixa métodos comunitarios de colheita de amostras, com vista a analise
quimica, de leites conservados

(87/524/CEE)

A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econbémica Europeia,

Tendo em conta a Directiva 85/591/CEE do Conselho, de
20 de Dezembro de 1985, relativa a introducio de modos
de colheita de amostras e controlo dos géneros destinados
a alimentagdo humana ('), e, nomeadamente, o n® 1 do
artigo 19,

Considerando que a Directiva 76/118/CEE do Conselho,
de 18 de Dezembro de 1975, relativa a aproximagio das
legislagdes dos Estados-membros respeitantes a certos
leites conservados . parcial ou totalmente desidratados
destinados a alimentacdo humana (%, com a dltima redac-
¢do que lhe foi dada pelo Acto de Adesdo de Espanha e
de Portugal, fixa as regras comunitarias respeitantes a
composigdo, utilizagdo de denominagGes reservadas, carac-
teristicas de fabrico e rotulagem dos produtos em causa ;

Considerando que, em aplicacdo do n® 1 do artigo 1° da
Directiva 85/591/CEE, esses produtos devem ser subme-
tidos a uma amostragem conforme aos métodos comuni-
tarios de modo a determinar a sua composi¢do, as suas
caracteristicas de fabrico, o seu acondicionamento ou a
sua rotulagem ;

Considerando que é conveniente adoptar uma primeira
série de métodos de colheita de amostras para analise
quimica, relativamente aos quais foram realizados estu-
dos ;

() JO n® L 372 de 31..12. 1985, p. 50.
() JO n® L 24 de 30. 1. 1976, p. 49.

Considerando que as medidas previstas na presente direc-
tiva estio em conformidade com o parecer do Comité
Permanente dos Géneros Alimenticios ;

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA :

Artigo 1°

Os Estados-membros tomardo todas as medidas necessa-
rias para assegurar que as colheitas de amostras referidas
no anexo sejam efectuadas em conformidade com os
métodos ai ‘descritos.

Artigo 2°

Os Estados-membros pordo em vigor as medidas necessa-
rias para darem cumprimento a presente directiva o mais
tardar em 6 de Abril de 1989. Desse facto informardo
imediatamente a Comissdo. '

Artigo 3°

Os Estados-membros sdo destinatarios da presente direc-
tiva.

Feito em Bruxelas, em 6 de Outubro de 1987.

Pela Comissdo
\ COCKFIELD

Vice-Presidente
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) ANEXO

METODOS COMUNITARIOS DE COLHEITA DE AMOSTRAS PARA ANALISE QUIMICA
RELATIVOS A CERTOS LEITES CONSERVADOS PARCIAL OU TOTALMENTE DESIDRA-
TADOS

I. DISPOSICOES  GERAIS

1. Prescri¢coes administrativas

1.1.  Pessoal

A colheita de amostras deve ser realizada por um técnico qualificado mandatado para esse efeito, de
acordo com as prescri¢des em vigor no Estado-membro.

1.2.  Selagem e rotulagem das amostras

Cada amostra colhida serd fechada no local de colheita e identificada de acordo com as prescricSes
em vigor no Estado-membro.

1.3.

Preparacdo de amostras idénticas

Deverdo ser colhidas simultaneamente, pelo menos, duas amostras equivalentes destinadas a analise.
Sob reserva de disposicdes a definir a nivel comunitério, 0 nimero de amostras a colher serd fungio
da legislagdo nacional aplicivel na matéria em cada Estado-membro.

As amostras serdo enviadas ao laboratdrio o mais rapidamente possivel apds a colheita.
14.  Relatorio
As amostras serdo acompanhadas por um relatério de colheita, que deve ser estabelecido em confor-
midade com a legislagio do Estado-membro.
2. Equipamento de colheita das amostras ‘
Caracteristicas

O equipamento de colheita das amostras nio deve provocar alteragio na amostra que possa afectar os
resultados das anélises a efectuar. O equipamento deve ser de fabrico suficientemente robusto para
evitar qualquer utilizagdo que falseie os resultados. Recomenda-se a utilizagio de equipamento de ago
inoxidavel. Todas as superficies devem ser lisas e isentas de fissuras e todos os 4ngulos devem ser arre-
dondados. O equipamento de colheita de amostras deve satisfazer as normas estabelecidas para cada
produto a amostrar.

3. Recipientes para as amostras

Caracteristicas

A natureza e concepgio dos recipientes para acondicionar as amostras, bem como os respectivos
sistemas de fecho, devem proteger convenientemente a-amostra e evitar qualquer alteragio desta que
possa afectar os resultados das analises ou exames ulteriores. De entre os materiais que poderdo ser
utilizados, menciona-se vidro, alguns metais e certos plasticos. O recipiente deve ser de preferéncia
opaco. Caso contrario, o recipiente contendo a amostra devera ser armazenado ao abrigo da luz.

Os recipientes e os seus sistemas de fecho devem estar limpos e secos. A forma e a capacidade do
recipiente devem ser apropriadas as normas definidas para o produto a amostrar.

Podem ser utilizados recipientes de plastico de utilizag3o Gnica, recipientes feitos de plastico laminado
com uma folha de aluminio ou sacos de plastico apropriados, dotados de sistemas de fecho adequados.

- Os recipientes que nio se]am sacos plasticos serdo cuidadosamente fechados ou por meio de uma
rolha apropriada ou por meio de uma capsula roscada de metal ou de plastxco se necessario com um
vedante plastico estanque a liquidos, que seja insoldvel, ndo absorvente e a prova de gorduras e que
ndo influencie o odor, o sabor, as propriedades ou a composi¢do da amostra.

No caso de utilizagdo de rolhas, estas devem ser feitas ou revestidas de materiais ndo absorventes e
inodoros.
4. Técnica de colheita de amostras

O recipiente contendo as amostras deve ser fechado imediatamente apds a colheita.

5. Conservacdo e armazenagem das amostras

As temperaturas recomendadas de armazenagem das amostras dos varios produtos, antes do trans-
porte, ndo devem exceder 25 °C.

O tempo e a temperatura de armazenagem nio devem ser considerados isoladamente, mas em
conjunto.
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6.

Transporte de amostras

As amostras devem ser levadas para o laboratério encarregado dos ensaios tio rapidamente quanto
possivel (de preferéncia nas 24 horas imediatas & colheita).

Durante o trinsito, devem ser tomadas precaugSes para evitar a exposicio a odores estranhos, a luz
directa do sol e a temperaturas superiores a 25 °C.

II. METODO 1: COLHEITA DE AMOSTRAS DE LEITES PARCIALMENTE DESIDRATADOS

2.3.

24,

2.5.

2.6.

27.

Objecto e campo de aplicagao

O presente método descreve a colheita de amostras, para anélise quimica, de: '
— leite evaporado ou leite evaporado gordo,

— leite evaporado desnatado ou leite evaporado magro,

— leite evaporado parcialmente desnatado,

— leite evaporado rico em matéria gorda,

— leite condensado ou leite condensado gordo,

— leite condensado desnatado ou leite condensado gordo,

— leite condensado parcialmente desnatado.

Equipamento
Generalidades

Fazer referéncia ao ponto 2 das Disposi¢des Gerais.

‘Mergulbadores ¢ agitadores

Os mergulhadores ou agitadores para misturar liquidos a granel devem ter uma érea suficiente para
assegurar uma agitagdo adequada do produto, sem desenvolver aroma a rango. Dadas as diferentes
formas e dimensdes de recipientes, ndo se pode recomendar nenhum tipo especifico de mergulhador
para todos os fins, mas os mergulhadores devem ser concebidos de modo a evitar riscar a superficie
interna dos recipientes das amostras durante a agitacgo.

O ponto 2 das Disposi¢des Gerais descreve o material adequado.

Uma forma de mergulhador recomendada como apropriada para misturar liquidos em baldes ou latas
tem as seguintes dimensdes (ver figura 1) : um disco de 150 milimetros de didmetro, com seis furos de
12,5 milimetros de didmetro igualmente espagados e com os centros sobre um circulo de 100 milime-
tros de didmetro, estando o disco fixado ao centro a uma haste metilica, cuja outra extremidade forma
um punho de arco fechado. O comprimento de haste, incluindo o punho, deve ser de cerca de 1
metro.

Um mergulhador apropriado para utilizagdo em pequenas cisternas tem as seguintes dimensdes
aproximadas (ver figura 2): uma haste de comprimento nio inferior a 2 metros, equipada com um
disco de 300 milimetros de didmetro, com doze furos de 30 milimetros de didmetro igualmente espa-
¢ados e com 0s centros sobre um circulo de 230 milimetros de didmetro.

Para misturar o contetido de grandes recipientes, é aconselhavel recorrer a agitacdo mecinica ou com
ar comprimido limpo. Devem ser utilizados uma pressdo e volume de ar minimos para impedir o
desenvolvimento de aromas a rango.

Nota : Sempre que for necessirio «ar comprimido limpo » segundo o presente guia, é necessirio
utilizar ar comprimido isento de contaminantes (incluindo 6leo, dgua e pd).

Misturador

‘De ldmina larga, de comprimento suficiente para atingir o fundo do recipiente do produto e que
tenha de preferéncia uma aresta com a forma do contorno do recipiente (ver figura 3).

Colbedores de amostras

A figura 4 jlustra um colhedor de amostras de dimensdes e forma adequadas para colher a amostra. O
colhedor de amostras deve estar equipado com um cabo sélido com pelo menos 150 milimetros de
comprimento. A capacidade do colhedor nio deve ser inferior a 50 mililitros. E vantajoso que o cabo
esteja dobrado. A forma cénica do copo permite empilhar os colhedores de amostras.

Alternativamente, pode ser utilizado um colhedor de amostras de capacidade semelhante, mas com
lados paralelos graduados em § secgBes iguais para auxiliar a colheita proporcional ‘de amostras em
mais do que .um recipiente.

Vareta

De secgdo redonda, com cerca de 1 metro de comprimento e 35 milimetros de didmetro.
Recipiente

Para a colheita de tomas de amostra, de 5 litros de capacidade, de boca larga.

Colber ou espdtila '

De lamina larga.
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)

2.8.  Recipientes para as amostras

Fazer referéncia ao ponto 3 das Disposi¢des Gerais.

3. Modo operatoério
3.1.  Colbeita de amostras de leites evaporados parcialmente desidratados ndo agucarados
Colher uma amostra de pelo menos 200 gramas.

3.1.1. A amostra deve ser bem misturada com o mergulhador ou o misturador, ou por agitagdo mecénica, ou
vertendo de um recipiente para outro ou pela utilizagdo de ar comprimido limpo (ver nota no ponto
2.2) até se obter uma homogeneidade suficiente.

Colher a amostra imediatamente ap6s misturar com um colhedor de amostras. Se for dificil obtet a
homogeneidade desejada, as amostras devem ser retiradas de diferentes zonas do recipiente do
produto até perfazerem ndo menos que 200 gramas de produto. (Deve ser anotado no rétulo da
amostra e no relatério de acompanhamento se a amostra é uma mistura de tomas).

3.1.2. Colheita de amostras de produtos acondicionados em pequenos recipientes desti-
nados a venda a retalho '

O recipiente intacto e ndo aberto pode constituir a amostra. Devem ser tomados um ou mais reci-
pientes do mesmo lote ou nimero de cbédigo para formar uma amostra de nio menos de 200 gramas.

3.1.2. Colheita de amostras de leites condensados parcialmente desidratados agucarados
3.21. Generalidades

A colheita de amostras em recipientes de leite condensado pode ser extremamente dificil, em especial
quando o produto ndo for homogéneo ¢ for bastante viscoso. Os problemas de colheita de amostras
podem surgir através da presenca de grandes cristais de sacarose ou de lactose, ou através da precipita-
¢3o de varios sais, que pode ocorrer em toda a massa do produto ou aderir ds paredes, ou através da
presenga de grumos. Tais condigbes tornar-se-3o evidentes ao se introduzir uma vareta de colheita de
amostras no recipiente do produto e se retirar apbs explorar uma zona tdo grande quanto possivel do
recipiente. Desde que as dimensGes dos cristais de agticar ndo sejam superiores a 6 milimeétros, ndo se
devem experimentar dificuldades na colheita de amostras por esta causa. Quando o produto ndo for
homogéneo, este facto deve ser anotado no rétulo da amostra ou no relatério de acompanhamento.
Dado que o leite condensado é frequentemente armazenado a temperatura ambiente, recomenda-se
que o conteldo seja levado a uma temperatura de pelo menos 20 °C para se obter uma amostra repre-
sentativa.

3.2.2. Procedimento ' .
Colher uma amostra de pelo menos 200 gramas.

— Recipientes abertos

Deve abrir-se uma extremidade do recipiente, previamente limpa e seca na totalidade para
impedir a queda de matérias estranhas no liquido durante o processo de abertura. O contetido
deve ser misturado utilizando um misturador (ver figura 3). A limina deve ser raspada em torno
dos lados e fundo do recipiente para remover qualquer produto aderente. O contetido deve ser
completamente misturado por meio de uma combinagio de movimentos rotativos e verticais, com
o misturador inclinado, tendo o cuidado de evitar a incorpora¢io de ar na amostra. Retira-se o
misturador e o leite condensado aderente deve sef transferido para o recipiente de 5 litros (2.6) por
meio de uma espatula ou colher. Repetir as opera¢Ses de mistura e colheita até estarem colhidos 2
a 3 litros. Esta porgdo deve ser misturada até ficar homogénea, e toma-se uma amostra de pelo
menos 200 gramas.

— Tambores fechados com bujdes na extremidade ou no lado

Pelas razbes descritas em 3.2.1, a colheita de amostras através do furo do bujdo s6 é adequada com
leite condensado qué escorra facilmente e tenha consisténcia uniforme. O contetido deve ser
misturado inserindo uma vareta pelo furo do bujdo, e, apds explorar e mexer tanto quanto possivel
em todas as direcgBes, a vareta deve ser retirada e uma amostra preparada como se descreve em
3.2.1. Alternativamente, pode deixar-se escorrer o contelido para um recipiente adequado, tendo o
cuidado de recuperar do tambor tanto contetddo quanto possivel. Apds mexer com um misturador,
a amostra deve ser colhida como se descreve em 3.2.1.

3.2.3. Amostragem de produtos acondicionados em pequenos recipientes destinados 2
venda a retalho

O recipiente intacto e nio aberto pode constituir a amostra. Devem ser tomados um ou mais reci-
pientes do mesmo lote ou nimero de cédigo para formar uma amostra de ndo menos de 200 gramas.

3.3.  Conservagdo, armazenagem e transporte da amostra

Fazer referéncia aos pontos S e 6 das Disposicdes Gerais.
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II1. METODO 2: COLHEITA DE AMOSTRAS DE LEITES TOTALMENTE DESIDRATADOS

1. Objecto e campo de aplicacido
O presente. método descreve a colheita de amostras, para analise quimica, de:
— leite em pb ou leite em pé gordo,
— leite em p6 desnatado ou leite em pd magro,
— leite em pd parcialmente desnatado,
— leite em pd rico. em matéria gorda.

2. Equipamento
Fazer referéncia ao ponto 2 das Disposicdes Gerais.

2.1. Sondas de comprimento suficiente para atingir o fundo do recipiente do produto
Sdo apropriadas as sondas conformes com a descrigio dada na parte IV.

2.2.  Colber ou espdtula
De limina larga.

2.3.  Recipientes para as amostras
Fazer referéncia ao ponto 3 das. Disposicbes Gerais.

3. Modo operatério

3.1.  Generalidades
Deve ter-se o cuidado de minimizar a absor¢do de humidade atmosférica pelo produto contido no
recipiente durante ou antes da colheita de amostras para analise. O recipiente deve voltar a ser bem
fechado apds a colheita.

3.2.  Colbeita de amostras
Colher uma amostra de pelo menos 200 gramas.
Introduzir a sonda, limpa e seca, nd produto, inclinando se necessario o recipiente ou deitando-o
sobre um dos lados. Orientar a fenda para baixo e adoptar um ritmo de penetragdo regular. Quando a
sonda atingir o fundo do recipiente, imprimir-the uma rotacio de 180°, retird-la e depositar o
contetdo no recipiente para as amostras. Utilizar uma ou varias tomas de ensaio para constituir uma
amostra de pelo menos 200 gramas. Fechar o recipiente das amostras imediatamente apds a colheita
estar completa.

3.2.1. Amostragem de produtos acondicionados em pequenos recipientes destinados i
venda a retalho
O recipiente intacto e ndo pode constituir a amostra. Devem ser tomados um ou mais recipientes do
mesmo lote ou nimero de cddigo para formar uma amostra de nio menos de 200 gramas.
Nota : Quando o leite em p6 a analisar for instantineo, as amostras devem ser sempre tomadas deste

modo.

3.3. Conservagdo, armazenagem e transporte da amostra

Fazer referéncia aos pontos 5 e 6 das Disposicdes Gerais.
IV. SONDAS PARA COLHEITA DE AMOSTRAS DE LEITES EM PO A GRANEL

1. Tipos de sonda
Tipo A: comprida
Tipo B: curta
(ver figura 5)

2. Materiais
A limina e a haste devem ser feitas de metal polido, de preferéncia de aco inoxidavel.
A pega da sonda do tipo comprido deve de preferéncia ser feita de ago inoxidavel.

~

A sonda do tipo curto deve ter uma pega amovivel de madeira ou de plastico, fixada a ldmina por ’
uma junta de baioneta.

3. Fabrico

3.1. A forma, o material e o0 acabamento devem ser de natureza a permitir a limpeza facil da sonda.

3.2. A extremidade da ldmina do tipo A deve ser suficientemente agucada para servir de raspador.

33. A ponta da ldmina deve ser suficientemente agucada para facilitar a colheita das amostras.
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5.2

Dimensdes principais
As sondas devem ter as dimensGes dadas no quadro a seguir (admite-se uma tolerincia de 10 %):

(Dimensées em milimetros)

Tipo A Tipo B

comprida curta
Comprimento da ldmina 800 400
Espessura do metal da ldmina 1a2 1a2
Didmetro interior da limina na ponta 18 32
Didmetro interior da limina na pega ou na haste 22 28
Largura da fenda na ponta 4 20
Largura da fenda na pega ou na haste 14 14

Nota sobre a utilizacdo das sondas

No caso de pds mais ou menos aderentes, as sondas podem ser introduzidas verticalmente. As sondas
do tipo A sdo entdo completamente cheias por rotagio e podem ser retiradas verticalmente. As sondas
do tipo B ficam ja completamente cheias durante a insergdo, mas devem ser retiradas em posicdo
obliqua para evitar perdas pela extremidade inferior.

No caso de pés fluidos, os recipientes devem ser inclinados e as sondas devem ser introduzidas quase
horizontalmente, com a fenda dirigida para baixo, e retiradas com a fenda para cima.
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Dimensdes em milimetros
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Figura 1: Mergulhador adequado para latas e baldes
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Figura 2: Merguthador adequado para pequenas cisternas
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Cabo com pelo menos 150 mm de comprimento

[‘=

Capacidade de
pelo menos 50 ml

Figura 3: Misturador apropriado para misturar leite .
condensado Figura 4: Colhedor de amostras para liquidos
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Figura §: Sondas apropriadas para a amostragem de leite em p6 (todas as dimensdes em milimetros)



