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DIRECTIVA DO CONSELHO 2001/113/CE
de 20 de Dezembro de 2001

relativa aos doces e geleias de frutos, citrinadas e creme de castanha
destinados a alimenta¢ao humana

O CONSELHO DA UNIAO EUROPEIA,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia, e,
nomeadamente o seu artigo 37.°,

Tendo em conta a proposta da Comisséo (1),
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (),

Tendo em conta o parecer do Comité Economico e Social (),

Considerando o seguinte:

(1)  De acordo com as conclusdes do Conselho Europeu de Edim-
burgo, de 11 e 12 de Dezembro de 1992, confirmadas pelas
conclusdoes do Conselho Europeu de Bruxelas, de 10 ¢ 11 de
Dezembro de 1993, ¢ necessario proceder a simplificacdo de
determinadas directivas verticais no dominio dos géneros alimen-
ticios, a fim de tomar exclusivamente em conta os requisitos
essenciais que os produtos por elas abrangidos devem satisfazer
para poderem circular livremente no mercado interno.

(2) A adopgdo da Directiva 79/693/CEE do Conselho, de 24 de Julho
de 1979, relativa a aproximagdo das legislagdes dos
Estados-Membros respeitantes aos doces e geleias de frutos, ci-
trinadas e creme de castanha (), foi justificada pelo facto de as
diferencas entre as legislagdes nacionais no que respeita a estes
produtos poderem criar condigdes de concorréncia desleal, sus-
ceptiveis de induzir os consumidores em erro, influenciando deste
modo directamente a realizagdo e o funcionamento do mercado
comum.

(3)  Neste contexto, a Directiva 79/693/CEE teve por objectivo esta-
belecer defini¢des e fixar regras comuns no que respeita a com-
posi¢do, as caracteristicas de fabrico e a rotulagem dos produtos
em questdo, por forma a garantir a sua livre circulagdo na Co-
munidade.

4) A Directiva 79/693/CEE deve ser adaptada a legislagdo comuni-
taria geral aplicavel aos géneros alimenticios, nomeadamente a
legislagdo relativa a rotulagem, aos corantes, aos edulcorantes ¢
aos outros aditivos autorizados e reformulada, por forma a tornar
mais acessiveis as regras relativas as condi¢des de producao e
comercializagdo dos doces e geleias de frutos, citrinadas e creme
de castanha destinados a alimentagdo humana.

1) JO C 231 de 9.8.1996, p. 27.

Q)

(® JO C 279 de 1.10.1999, p. 95.

(®) JO C 56 de 24.2.1997, p. 20.

(*) JO L 205 de 13.8.1979, p. 5. Directiva com a ultima redacgédo que lhe foi
dada pela Directiva 88/593/CEE (JO L 318 de 25.11.1988, p. 44).
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)

(6)

(7

®)

©

Sdo aplicaveis as regras gerais de rotulagem dos géneros alimen-
ticios previstas na Directiva 2000/13/CE do Parlamento Europeu
e do Conselho ('), sob reserva de determinadas condigdes.

De modo a ter em conta as tradigdes diferentes nacionais no que
respeita ao fabrico de doces e geleias de frutos, citrinadas e de
creme de castanha, ¢ necessario manter as disposi¢des nacionais
actualmente em vigor que autorizam a comercializacdo destes
produtos com reduzido teor de agucares.

Em aplicagdo dos principios da subsidariedade e da proporcionali-
dade consagrados no artigo 5.° do Tratado, o objectivo de fixagao
de definigdes e regras comuns para os produtos em causa ¢ de
alinhamento pelas disposi¢des comunitdrias gerais aplicaveis aos
géneros alimenticios ndo pode ser suficientemente realizado pelos
Estados-Membros ¢ pode pois, devido & propria natureza da pre-
sente directiva, ser melhor alcancado a nivel comunitario. A pre-
sente directiva limita-se ao necessario para atingir esse objectivo.

As medidas necessarias a execugdo da presente directiva serdo
aprovadas nos termos da Decisdo 1999/468/CE do Conselho, de
28 de Junho de 1999, que fixa as regras de exercicio das com-
peténcias de execucdo atribuidas a Comisséo (?).

Para evitar que sejam criados novos entraves a livre circulagdo,
os Estados-Membros devem abster-se de adoptar, para os produ-
tos em causa, disposi¢des nacionais ndo previstas na presente
directiva,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1.°

A presente directiva aplica-se aos produtos definidos no anexo L.

A presente directiva ndo se aplica aos produtos destinados ao fabrico de
produtos de padaria fina, de pastelaria ou da indlstria de bolachas e
biscoitos.

Artigo 2.°

A Directiva 2000/13/CE ¢ aplicavel aos produtos definidos no anexo I,
sob as seguintes condigoes:

1.

1

Q)
Q)

As denominagdes constantes do anexo I sdo reservadas aos produtos
ai referidos e devem, sem prejuizo do disposto na alinea b), ser
utilizadas no comércio para designar esses produtos;

Todavia, as denominagdes constantes do anexo I podem ser utiliza-
das a titulo complementar e de acordo com as praticas usuais para
designar outros produtos que nao possam ser confundidos com os
definidos no anexo I.

O L 109 de 6.5.2000, p. 29.
JO L 184 de 17.7.1999, p. 23.
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2. A denominacao deve ser completada pela indicagdo do ou dos frutos
utilizados, por ordem decrescente da importancia ponderal das ma-
térias-primas constituintes. Contudo, no que se refere aos produtos
fabricados a partir de trés ou mais frutos, a enumeracdo dos frutos
utilizados pode ser substituida pela expressdo «varios frutos», por
uma expressdo similar ou pela indicagdo do numero de frutos utili-
zados.

3. O teor de frutos deve figurar na rotulagem através da indicacdo
«preparado com... g de frutos por 100 g» de produto acabado,
ap6s dedugdo da massa de agua utilizada na preparagdo dos extractos
aquosos, quando apropriado.

4. O teor total de aglicares deve figurar na rotulagem através da indi-
cagdo: «teor total de agucares... g por 100 g». O valor a inserir é o
valor refractométrico determinado para o produto acabado a 20 °C,
com uma tolerancia de + 3 graus refractométricos.

Contudo, esta indicagdo ndo terd de ser obrigatoria se figurar na
rotulagem uma declaracdo nutricional que diga respeito aos agucares
nos termos da Directiva 90/496/CEE (1).

5. As indicag¢des previstas no n.° 3 e no primeiro paragrafo do n.° 4
devem figurar em caracteres claramente visiveis no mesmo campo
visual que a denominagdo de venda.

6. Quando o teor residual de didéxido de enxofre ou de um dos seus sais
ultrapasse 10 mg/kg, a presenca deste aditivo deve ser indicada na
lista dos ingredientes, em derrogacdo do disposto no n.° 4 do ar-
tigo 6.° da Directiva 2000/13/CE.

Artigo 3.°

Os Estados-Membros nao adoptardo, para os produtos definidos no
anexo I, disposi¢des nacionais ndo previstas na presente directiva.

Artigo 4.°

Sem prejuizo do disposto na Directiva 89/107/CEE (?) ou nos actos
adoptados em sua execucdo, s6 poderdo ser utilizados no fabrico dos
produtos definidos no anexo I os ingredientes enumerados no anexo II e
as matérias-primas que obedegam ao disposto no anexo III da presente
directiva.

Artigo 5.°

A fim de ter em conta o progresso técnico ¢ a evolugdo das normas
internacionais aplicaveis, a Comissdo fica habilitada a adotar atos dele-
gados, de acordo com o artigo 6.°, para alterar o Anexo II e o Anexo III,
Parte B.

(1) JO L 276 de 6.10.1990, p. 40.

2) JO L 40 de 11.2.1989, p. 27. Directiva com tltima redac¢do que lhe foi dada
p q
pela Directiva 94/34/CE (JO L 237 de 10.9.1994, p. 1).
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Artigo 6.°

1. O poder de adotar atos delegados é conferido a Comissdo nas
condigdes estabelecidas no presente artigo.

2. O poder de adotar atos delegados referido no artigo 5.° ¢ conferido
a Comissdo por um prazo de cinco anos a contar de 18 de novembro de
2013. A Comissdo elabora um relatorio relativo a delegacdo de poderes
pelo menos nove meses antes do final do prazo de cinco anos. A
delegagdo de poderes ¢ tacitamente prorrogada por prazos de igual
duragdo, salvo se o Parlamento Europeu ou o Conselho a tal se opuse-
rem pelo menos trés meses antes do final de cada prazo.

3. A delegacao de poderes referida no artigo 5.° pode ser revogada
em qualquer momento pelo Parlamento Europeu ou pelo Conselho. A
decisdo de revogagdo pde termo a delegagdo dos poderes nela especifi-
cados. A decis@o de revogacao produz efeitos a partir do dia seguinte ao
da sua publicagdo no Jornal Oficial da Unido Europeia ou de uma data
posterior nela especificada. A decisdo de revogacdo ndo afeta os atos
delegados ja em vigor.

4. Assim que adotar um ato delegado, a Comissdo notifica-o simul-
taneamente ao Parlamento Europeu e ao Conselho.

5. Os atos delegados adotados nos termos do artigo 5.° s6 entram em
vigor se ndo tiverem sido formuladas objecgdes pelo Parlamento Euro-
peu ou pelo Conselho no prazo de dois meses a contar da data de
notificagdo desse ato a estas duas instituigdes ou se, antes do termo
desse prazo, o Parlamento Europeu e o Conselho tiverem informado a
Comissao de que ndo tém objecdes a formular. O referido prazo ¢
prorrogado por dois meses por iniciativa do Parlamento Europeu ou
do Conselho.

Artigo 7.°

A Directiva 79/693/CEE ¢ revogada, com efeitos a partir de 12 de Julho
de 2003.

As remissOes para a directiva revogada devem entender-se como sendo
feitas para a presente directiva.

Artigo 8.°

Os Estados-Membros pordo em vigor as disposi¢des legislativas, regu-
lamentares e administrativas necessarias para dar cumprimento a pre-
sente directiva até 12 de Julho de 2003 e informardo imediatamente a
Comissao desse facto.

Estas medidas serdo aplicadas de modo a:

— autorizar, com efeitos a partir de 12 de Julho de 2003, a comercia-
lizagdo dos produtos definidos no anexo I que obedecam as defini-
¢Oes e regras previstas na presente directiva;

— proibir, com efeitos a partir de 12 de Julho de 2004, a comerciali-
zacdo dos produtos ndo conformes com a presente directiva.
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Contudo, até ao esgotamento das existéncias, ¢ autorizada a comercia-
lizacdo dos produtos ndo conformes com a presente directiva que tive-
rem sido rotulados nos termos da Directiva 79/693/CEE antes de 12 de
Julho de 2004.

Quando os Estados-Membros adoptarem essas disposi¢des, estas deve-
rdo incluir uma referéncia a presente directiva ou ser acompanhadas
dessa referéncia aquando da sua publicacdo oficial. As modalidades
dessa referéncia serdo estabelecidas pelos Estados-Membros.

Artigo 9.°

A presente directiva entra em vigor no dia da sua publicagdo no Jornal
Oficial das Comunidades Europeias.

Artigo 10.°

Os Estados-Membros sdo destinatarios da presente directiva.
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ANEXO 1
NOMES, DESCRICOES DOS PRODUTOS E DEFINICOES

. DEFINICOES

— «Doce» é uma mistura, levada a consisténcia gelificada apropriada, de
acucares, polpa e/ou polme de um ou mais tipos de frutos e agua.
Contudo, os doces de citrinos podem ser fabricados a partir do fruto
inteiro, cortado em tiras e/ou rodelas.

As quantidades de polpa e/ou polme utilizadas no fabrico de 1 000 g de
produto acabado ndo poderao ser inferiores a:

— 350 g em geral;

— 250 g no caso das groselhas vermelhas, das sorvas, dos frutos da
espinheira das areias das groselhas regras, dos frutos da
roseira brava e dos marmelos;

— 150 g no caso do gengibre;
— 160 g no caso das castanhas de caju;

— 60 g  no caso dos maracujas.

— «Doce extra» ¢ uma mistura, levada a consisténcia gelificada apropriada,
de agtlicares, polpa nido concentrada de um ou mais tipos de frutos e
agua. Contudo, os doces extra de frutos da roseira brava e os doces extra
sem sementes de framboesa, amora, groselha negra, mirtilo e groselha
vermelha podem ser fabricados, exclusivamente ou em parte, a partir de
polmes ndo concentrados dos respectivos frutos. Os doces extra de ci-
trinos podem ser fabricados a partir do fruto inteiro, cortado em tiras
e/ou rodelas.

Os seguintes frutos ndo podem ser utilizados, misturados com outros
frutos, no fabrico de doces extra: magas, péras, ameixas de carogo ade-
rente, meldes, melancias, uvas, aboboras, pepinos e tomates.

As quantidades de polpa utilizadas no fabrico de 1000 g de produto
acabado ndo poderdo ser inferiores a:

— 450 g em geral;

— 350 g no caso das groselhas vermelhas, das sorvas, dos frutos da
espinheira das areias, das groselhas negras, dos frutos da
roseira brava e dos marmelos;

— 250 g no caso do gengibre;
— 230 g no caso das castanhas de caju;

— 80 g  no caso dos maracujas.

— «Geleia» ¢ uma mistura, suficientemente gelificada, de agtcares e sumo
e/ou extracto aquoso de um ou mais tipos de frutos.

As quantidades de sumo e/ou extracto aquoso utilizadas no fabrico de
1 000 g de produto acabado ndo poderdo ser inferiores as fixadas para o
fabrico dos doces ¢ devem ser calculadas ap6s dedugdo da massa de
agua utilizada na preparacdo do extracto aquoso.

— No que se refere a «geleia extra», as quantidades de sumo de frutos e¢/ou
extracto aquoso utilizadas no fabrico de 1 000 g de produto acabado ndo
poderdo ser inferiores as fixadas para o fabrico dos doces extra e devem ser
calculadas apo6s deducdo da massa de agua utilizada na preparagdo do
extracto aquoso. Os seguintes frutos ndo podem ser utilizados, misturados
com outros frutos, no fabrico de geleias extra: magas, péras, ameixas de
carogo aderente, meldes, melancias, uvas, aboboras, pepinos e tomates.
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II.

1.

— «Citrinada» ¢ uma mistura, levada a consisténcia gelificada apropriada,
de agua, acucares ¢ um ou mais dos produtos a seguir enumerados de
citrinos: polpa, polme, sumo, extracto aquoso e/ou casca.

A quantidade de citrinos utilizada no fabrico de 1000 g de produto
acabado nao podera ser inferior a 200 g, dos quais pelo menos 75 g
devem ser provenientes do endocarpo.

— A denominagdo «citrinada em geleia» pode ser utilizada para produtos
isentos de matérias insoliiveis; admite-se, no entanto, a presenga de
pequenas quantidades de casca finamente cortada.

— «Creme de castanha» ¢ uma mistura, levada a consisténcia apropriada, de
agua, acucares e pelo menos 380 g de polme de castanha (de Castanea
sativa ) por 1000 g de produto acabado.

O residuo seco soluvel dos produtos definidos na parte I, determinado por
refractometria, deve ser no minimo de 60 %, excepto no caso dos produtos
em que os agucares tenham sido substituidos, na sua totalidade ou em parte,
por edulcorantes.

Sem prejuizo do disposto no n.° 1 do artigo 5.° da Directiva 2000/13/CE, os
Estados-Membros poderdo contudo, para ter em conta certos casos especifi-
cos, autorizar as denominagdes reservadas em relagdo aos produtos definidos
na parte I com um residuo seco soltvel inferior a 60 %.

No caso das misturas, os teores minimos fixados na parte I para os diferentes
tipos de frutos serdo reduzidos proporcionalmente as percentagens utilizadas.
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ANEXO 11

Aos produtos definidos no anexo I podem ser adicionados os seguintes ingre-
dientes:

— Mel como definido na Directiva 2001/110/CE do Conselho, de 20 de De-
zembro de 2001, relativa ao mel (!): em todos os produtos, em substitui¢do da
totalidade ou de uma parte dos agucares;

— Sumo de frutos: apenas nos doces;

— Sumo de citrinos, em produtos fabricados a partir de outros frutos: apenas
nos doces, nos doces extra, nas geleias e nas geleias extra;

— Sumo de frutos vermelhos: apenas nos doces e nos doces extra fabricados a
partir de frutos da roseira brava, de morangos, de framboesas, de groselhas
verdes (espinhosas), de groselhas vermelhas, de ameixas ou de ruibarbo;

— Sumo de beterrabas vermelhas: apenas nos doces e nas geleias fabricados a
partir de morangos, de framboesas, de groselhas verdes (espinhosas), de
groselhas vermelhas ou de ameixas;

— Oleos essenciais de citrinos: apenas nas citrinadas e nas citrinadas em geleia;
— Oleos e gorduras comestiveis, como antiespumantes: em todos os produtos;
— Pectina liquida: em todos os produtos;

— Cascas de citrinos: nos doces, nos doces extra, nas geleias e nas geleias extra;

— Folhas de Pelargonium odoratissimum: nos doces, nos doces extra, nas ge-
leias e nas geleias extra fabricados a partir de marmelos;

— Bebidas espirituosas, vinhos e vinhos generosos, frutos de casca rija, plantas
aromaticas, especiarias, baunilha e extractos de baunilha: em todos os pro-
dutos;

— Vanilina: em todos os produtos.

(") Ver pagina 47 do presente Jornal Oficial.
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ANEXO 111
A. DEFINICOES
Para efeitos do disposto na presente directiva, entende-se por:

1. Frutos:

— Os frutos frescos, sdos, isentos de qualquer alteragdo, com todos os
seus componentes essenciais ¢ no estado de maturagdo apropriado,
depois de submetidos as operagdes de limpeza e de escolha;

— Para efeitos do disposto na presente directiva, os tomates, as partes
comestiveis dos caules do ruibarbo, as cenouras, as batatas doces, os
pepinos, as abdboras, os meldes e as melancias sdo considerados
frutos;

— A palavra «gengibre» designa as raizes comestiveis do gengibre,
frescas ou conservadas. O gengibre pode ser seco ou conservado
em xarope.

2. Polpa de frutos:

A parte comestivel de frutos inteiros, eventualmente descascados ou sem
sementes, podendo apresentar-se cortada em rodelas ou esmagada, mas
ndo reduzida a polme.

3. Polme de frutos:

A parte comestivel de frutos inteiros, eventualmente descascados ou sem
sementes, reduzida a polme por peneiragdo ou um processo similar.

4. Extracto aquoso de frutos:

O extracto aquoso de frutos que, salvaguardadas as perdas inevitaveis em
condi¢des de boas praticas de fabrico, contém todos os constituintes
hidrossoltiveis dos frutos utilizados.

5. Acgucares:
Os seguintes aglicares autorizados:

1. Os agtcares definidos na Directiva 2001/111/CE (%),

N

. O xarope de frutose;
3. Os agucares extraidos de frutos;
4. O aglicar mascavado.

B. TRATAMENTOS DAS MATERIAS-PRIMAS

1. Os produtos definidos nos pontos 1, 2, 3 e 4 da parte A podem ser

submetidos aos seguintes tratamentos:
— tratamentos pelo calor ou pelo frio;
— liofilizagdo;
— concentragao, se tal for tecnicamente possivel;

(") Ver pagina 53 do presente Jornal Oficial.



200110113 — PT — 18.11.2013 — 003.001 — 11

— com excep¢do das matérias-primas utilizadas no fabrico de produtos
«extray: utilizacdo de didxido de enxofre (E 220) ou dos seus sais (E
221, E 222, E 223, E 224, E 226 ¢ E 227) como auxiliar de fabrico
desde que ndo se exceda o teor maximo de dioxido de enxofre fixado
na Directiva 95/2/CE nos produtos definidos na parte I do anexo I.

. Os damascos e as ameixas destinados ao fabrico de doces podem ser

submetidos a outros tratamentos de desidratacdo além da liofilizacao.

. As cascas de citrinos podem ser conservadas em salmoura.



