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DIRECTIVA DO CONSELHO
de 20 de Junho de 1989

relativa aos problemas de ordem higiénica e sanitaria respeitantes
a producio e a colocacio no mercado dos ovoprodutos

(89/437/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Econémica Euro-
peia e, nomeadamente, o seu artigo 43.°,

Tendo em conta a proposta da Comissio ('),
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (%),
Tendo em conta o parecer do Comité Econdémico e Social (?),

Considerando que, a fim de assegurar um funcionamento harmonioso
do mercado comum e, mais particularmente, da organizagdo comum
de mercado no sector dos ovos, instituida pelo Regulamento (CEE)
n.° 2771/75 (*), com a tltima redac¢do que lhe foi dada pelo Regula-
mento (CEE) n.° 3907/87 (°), e do regime comum das trocas
comerciais para a ovalbumina e a lactalbumina, instituido pelo Regula-
mento (CEE) n.° 2783/75 (%), alterado pelo Regulamento (CEE)
n.> 4001/87 (7), é necessario que a comercializagdo dos ovoprodutos
deixe de ser entravada por disparidades existentes entre os Estados-
-membros em matéria de condi¢des sanitarias nesse dominio; que essa
harmonizagdo permitira uma melhor harmonizagdo da producdo e
idénticas condi¢des de concorréncia, garantindo ao consumidor um
produto de qualidade;

Considerando que a comercializacdo de determinados ovoprodutos que
ndo sdo abrangidos pelo anexo II do Tratado esta estreitamente ligada a
dos ovoprodutos que sdo objecto de uma organizacdo comum de
mercado; que ¢ necessario eliminar as distor¢des de concorréncia para
o conjunto dos ovoprodutos;

Considerando que se mostra oportuno excluir do dmbito de aplicagéo
da presente directiva os produtos de ovos obtidos em oficinas artesa-
nais, lojas ou restaurantes ¢ que sdo utilizados para o fabrico de
géneros alimenticios destinados a venda directa ao consumidor final
ou a ser consumidos no local;

Considerando que € necessario fixar as prescri¢cdes sanitarias relativas a
produgdo, a armazenagem e ao transporte dos ovoprodutos; que, em
particular, ¢ necessario fixar regras relativas a aprovagdo dos estabele-
cimentos;

Considerando que ¢ necessario, igualmente, fixar as exigéncias sani-
tarias que os ovoprodutos devem satisfazer;

Considerando que a regulamentacdo atras citada se deve aplicar de
modo idéntico as trocas comerciais intracomunitarias e as trocas
comerciais no interior dos Estados-membros;

Considerando que compete em primeiro lugar ao produtor garantir que
os ovoprodutos satisfagam as prescrigdes sanitarias previstas na
presente directiva; que cabe as autoridades competentes dos Estados-
-membros velar por que, através da realizagdo de controlos e
inspecgdes, o produtor respeite as referidas prescrigdes; que as regras
relativas a esses controlos e inspecgdes devem ter em conta os impera-
tivos do mercado interno;

(') JO n.° C 67 de 14. 3. 1987, p. 9 ¢ JO n.° C 53 de 2. 3. 1989, p. 10.
() JO n.° C 187 de 18. 7. 1988, p. 184.

() JO ne C 232 de 31. 8. 1987, p. 11.

(*) JOne°L 282 de 1. 11. 1975, p. 49.

() JO n.e° L 370 de 30. 12. 1987, p. 14.

(°) JOne° L 282 de 1. 11. 1975, p. 104.

() JO n° L 377 de 31. 12. 1987, p. 44.
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Considerando que deve ser efectuado um controlo por amostragem com
o fim de detectar a presencga de residuos de substancia susceptiveis de
prejudicar a saude humana;

Considerando que € conveniente criar medidas de controlo comunitario
para garantir a aplicacdo uniforme das normas da presente directiva em
todos os Estados-membros;

Considerando que, no dmbito das trocas comerciais intracomunitarias, ¢
conveniente proporcionar ao expedidor, ao destinatario ou ao seu
mandatario a possibilidade de solicitar o parecer de um perito, em
caso de litigio com as autoridades competentes do Estado-membro
destinatario;

Considerando que os ovoprodutos fabricados num pais terceiro e desti-
nados a ser colocados no mercado da Comunidade ndo devem
beneficiar de um regime mais favoravel que o imposto pela presente
directiva; que € conveniente prever um processo comunitirio de
inspecgdo dos estabelecimentos dos paises terceiros;

Considerando que ¢ conveniente confiar a Comissdo o cuidado de
tomar certas medidas de aplicagdo da presente directiva; que, para
esse fim, é conveniente prever processos que estabelecam uma coope-
racdo estreita e eficaz entre a Comissdo e os Estados-membros no
ambito do Comité Veterinario Permanente,

ADOPTOU O PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1.°

A presente directiva estabelece as prescrigdes de ordem higiénica e
sanitaria respeitantes a producdo e a colocagdo no mercado de ovopro-
dutos destinados tanto ao consumo humano directo como ao fabrico de
géneros alimenticios.

Todavia, a presente directiva ndo se aplica:

— aos produtos alimentares acabados fabricados a partir de ovopro-
dutos, tal como definidos no artigo 2.° e que satisfacam as
disposigdes do artigo 3.°,

— aos ovoprodutos obtidos numa oficina nao industrial e que, sem que
tenham sido submetidos a um tratamento, sejam utilizados para o
fabrico de géneros alimenticos destinados a venda directa sem inter-
mediario ao consumidor ou consumidos no local directamente apos
a sua preparagao.

Artigo 2.°

Para os efeitos da presente directiva, sdo aplicaveis as definigdes que
constam do n.° 2 do artigo 1.° do Regulamento (CEE) n.° 2772/75 (V).
Para além disso, entende-se por:

1. Ovoprodutos: os produtos que foram obtidos a partir do ovo, dos
seus diferentes componentes ou suas misturas, apds eliminagdo da
casca ¢ das membranas e que sdo destinados ao consumo humano;
podem ser parcialmente completados por outros géneros alimenti-
cios ou aditivos; podem ser liquidos, concentrados, secos,
cristalizados, congelados, ultracongelados ou coagulados;

2. Exploragdo de produgdo: sem prejuizo do disposto no Regulamento
(CEE) n.° 2782/75 (%) a exploragdo para a produgdo de ovos desti-
nados ao consumo humano;

3. Estabelecimento: o estabelecimento aprovado para o fabrico e/ou o
tratamento dos ovoprodutos;

4. Ovos fendidos: os ovos cuja casca se encontra danificada, mas que
ndo apresenta solugdo de continuidade, sem ruptura de membrana;

() JOn° L 282 de 1. 11. 1975, p. 56.
() JOno L 282 de 1. 11. 1975, p. 100.
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5. Grupo: uma determinada quantidade de ovoprodutos preparados
nas mesmas condigdes e que foram, nomeadamente, submetidos a
tratamento numa unica operagao continua;

6. Lote: uma determinada quantidade de ovoprodutos a entregar numa
Unica remessa num mesmo local de destino para posterior transfor-
macao pela industria alimentar ou para consumo humano directo;

7. Pais expedidor: o Estado-membro ou o pais terceiro a partir do
qual os ovoprodutos sdo expedidos para um Estado-membro;

8. Pais destinatario: o Estado-membro para o qual os ovoprodutos sido
expedidos a partir de outro Estado-membro ou de um pais terceiro;

9. Acondicionamento: a colocagdo dos ovoprodutos num recipiente de
qualquer tipo;

10. Autoridade competente: o servigo veterinario ou qualquer outro
servigo equivalente designado pelo Estado-membro em causa para
controlar o respeito das disposi¢des da presente directiva;

11. Colocagdo no mercado: a comercializagdo dos ovoprodutos, tal
como definida no n.° 5 do artigo 1.° do Regulamento (CEE)
n.° 2772/75.

Artigo 3.°

Cada Estado-membro velara por que apenas sejam produzidos como
géneros alimenticios ou utilizados no fabrico de géneros alimenticos
os ovoprodutos que satisfagam as seguintes condigdes gerais:

a) Tenha sido obtidos a partir de ovos de galinha, de pata, de gansa, de
perua, de pintada ou de codorniz, excluindo-se as misturas de espé-
cies diferentes;

b) Ostentem a indicagdo da percentagem dos respectivos componentes
a base de ovos, no caso em que sejam parcialmente completados por
outros géneros alimenticios e por aditivos, desde que estes ultimos
satisfacam os requisitos do artigo 12.°;

¢) Tenham sido tratados e/ou preparados num estabelecimento apro-
vado em conformidade com o artigo 6.° e que satisfaga as
condigdes fixadas nos capitulos I e II do anexo e respeitem as dis-
posicdes da presente directiva;

d) Tenham sido preparados em condigdes de higiene conformes com as
prescrigdes dos capitulos III e V do anexo, a partir de ovos que
satisfacam as condigdes estabelecidas no capitulo IV do anexo;

e) Tenham sido submetidos a tratamento por um processo aprovado de
acordo com o processo previsto no artigo 14.° que lhes permita
satisfazer, nomeadamente, as especificagdes analiticas previstas no
capitulo VI do anexo.

Contudo, quando tal se afigure necessario por razdes tecnoldgicas
de preparagdo de certos géneros alimenticios obtidos a partir de
ovoprodutos, a autoridade competente pode autorizar, com base em
critérios a estabelecer de acordo com o processo previsto no artigo
14.°, que determinados ovoprodutos ndo sejam submetidos a trata-
mento; nesse caso, os ovoprodutos devem ser imediatamente
utilizados no estabelecimento onde sdo destinados ao fabrico de
outros géneros alimenticios;

f) Satisfacam as especificagdes analiticas previstas no capitulo VI do
anexo;

g) Tenham sido submetidos a um controlo sanitario em conformidade
com o capitulo VII do anexo;

h) Tenham sido acondicionados em conformidade com o capitulo VIII
do anexo;

i) Tenham sido armazenados e transportados em conformidade com os
capitulos IX e X do anexo;

j) Estejam munidos da marca de salubridade prevista no capitulo XI
do anexo e, no que respeita aos produtos destinados ao consumo
humano directo, satisfacam as exigéncias da Directiva 79/112/CEE
do Conselho, de 18 de Dezembro de 1978, relativa a aproximacao
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das legislacdes dos Estados-membros respeitantes a rotulagem, apre-
sentacdo e publicidade dos géneros alimenticios destinados ao
consumidor final (*), com a tultima redac¢do que lhe foi dada pela
Directiva 86/1197/CEE (?).

Artigo 4.°

As autoridades competentes certificar-se-d0 de que os fabricantes de
ovoprodutos tomam todas as medidas necessarias para respeitar o
disposto na presente directiva e, nomeadamente, de que:

— sdo colhidas amostras destinadas a analises laboratoriais, a fim de
verificar o respeito das especificagdes analiticas previstas no
capitulo VI do anexo,

— os ovoprodutos que ndo podem ser conservados a temperatura
ambiente sdo transportados ou armazenados as temperaturas refe-
ridas nos capitulos IX e X do anexo,

— esta fixado o periodo durante o qual a conservagdo dos ovoprodutos
¢ assegurada,

— os resultados dos diferentes controlos e testes sdo registrados e
conservados para que lhes possam ser apresentados durante um
periodo de dois anos,

— cada grupo se encontra munido de uma indicagdo identificativa da
data do tratamento; essa indicagdo de grupo deve figurar no registo
do tratamento efectuado e na marca da salubridade prevista no
capitulo XI.

Artigo 5.°

1.  Os Estados-membros velardo por que sejam efectuados controlos
com vista a detecgdo de residuos de substancias que tenham uma acgao
farmacolégica, hormonal, de antibidticos, pesticidas, detergentes e
outras substancias prejudiciais ou susceptiveis de alterar as caracteris-
ticas organolépticas ou eventualmente de tornar o consumo de
ovoprodutos perigoso ou nocivo para a saude humana.

2. Se os ovoprodutos analisados apresentarem vestigios de residuos
que ultrapassam as tolerancias admitidas, estabelecidas em conformi-
dade com o n.° 4, ndo devem ser utilizados para alimentagdo humana
ou colocados no mercado, seja para o fabrico de géneros alimenticios
seja para o consumo humano directo.

Artigo 6.°

1. Cada Estado-membro elaborard uma lista dos seus estabeleci-
mentos aprovados, recebendo cada um deles um numero de
aprovagdo. Essa lista sera comunicada aos outros Estados-membros e
a Comissao.

Um Estado-membro sé aprovard um estabelecimento quando estiver
convicto de que esse estabelecimento estd em conformidade com o
disposto na presente directiva. O Estado-membro retirard a aprovagio
se as condigdes de aprovacdo deixarem de estar preenchidas. Os outros
Estados-membros e a Comissao serdo informados da retirada da apro-
vagao.

2. A inspecgdo e o controlo dos estabelecimentos e dos centros de
embalagem serdo efectuados regularmente sob a responsabilidade da
autoridade competente, que deve ter livre acesso, em qualquer
momento, a todas as zonas dos estabelecimentos, com vista a verificar
o respeito do disposto na presente directiva.

() JOn° L 33 de 8. 2. 1979, p. 1.
() JO no L 144 de 29. 5. 1986, p. 38.
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Se essas inspecgdes revelarem que nem todas as exigéncias da presente
directiva sdo respeitadas, a autoridade competente tomara as medidas
adequadas para remediar tal situagao.

Artigo 7.°

1. Caso tal seja indispensavel para assegurar uma aplicacdo
uniforme da presente directiva, os peritos da Comissdo podem proceder
a controlos no local, em colaboragdo com as autoridades competentes.
Os peritos da Comissao podem, nomeadamente, verificar se os estabe-
lecimentos aprovados e os centros de embalagem aprovados nos termos
do n.° 3 do artigos 5.° do Regulamento (CEE) n.° 2772/75 cumprem
efectivamente o disposto na presente directiva.

O Estado-membro em cujo territério seja efectuado um controlo
prestara aos peridos todo o auxilio necessario para o desempenho das
suas fungdes. A Comissdo informard o Estado-membro em causa do
resultado dos controlos efectuados.

O Estados-membro em causa tomara as medidas que se afigurem
necessarias para ter em consideragdo os resultados o controlo. Se o
Estado-membro ndo tomar as referidas medidas, a Comissdao pode, em
conformidade com o processo previsto no artigo 13.°, decidir que o
Estado-membro em causa suspenda o colocacdo no mercado dos
ovoprodutos provenientes do estabelecimento que deixou de respeitar
as disposigdes da presente directiva.

2.  Antes da realizagdo dos controlos previstos no n.° 1 ¢ em confor-
midade com o processo previsto no artigo 14.°, serfo fixadas
disposigoes gerais de aplicacdo do presente artigo, sendo nomeada-
mente elaborada uma recomendacdo da Comissdo que compreendera
as regras a seguir aquando dos controlos previstos no n.° 1.

Artigo 10.°

7

O anexo da presente directiva ¢ alterado pelo Conselho, deliberando
por maioria qualificada, sob proposta da Comissao.

Artigo 11.°

1. Enquanto se aguarda a aplicagdo das disposi¢cdes previstas na
presente directiva, as disposi¢des nacionais relativas as importagdes de
ovoprodutos provenientes de paises terceiros mantém-se em vigor € nao
devem ser mais favoraveis do que as que regem as trocas comerciais na
Comunidade.

2. Serdo efectuados controlos no local por peritos dos Estados-
-membros e da Comissdo. Os peritos dos Estados-membros
encarregados desses controlos serdo designados pela Comissdo sob
proposta dos Estados-membros. Os controlos serdo efectuados por
conta da Comunidade, que tomara a cargo os custos correspondentes.

3. A lista dos estabelecimento que satisfazem as condigdes referidas
no anexo sera elaborada de acordo com o processo previsto no artigo
14.°

4. O certificado de higiene e salubridade que acompanha os
produtos aquando da su importagdo, bem como a forma e a natureza
da marca de salubridade de que os produtos sdo objecto, devem corres-
ponder a um modelo a definir de acordo com o processo previsto no
artigo 14.°

Artigo 12.°

O Conselho, deliberando por maioria qualificada sob proposta da
Comissdo, decidira quais os aditivos, constantes da lista de aditivos
autorizados pela regulamentacdo comunitiria em vigor relativa aos
aditivos, que podem ser utilizados nos géneros alimenticios, que podem
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ser utilizados nos ovoprodutos referidos na alinea a) do artigo 3.°, bem
como as regras dessa utilizagao.

Enquanto se aguardam essas decisdes, mantém-se aplicaveis as regula-
mentagdes nacionais que regem essa utilizagdo.

Artigo 13.°

1. A Comissdo ¢ assistida pelo Comité Permanente da Cadeia
Alimentar e da Satde Animal, instituido pelo artigo 58.° do Regula-
mento (CE) n.° 178/2002 (*).

2. Sempre que se faga referéncia ao presente artigo, sdo aplicaveis
os artigos 5.° e 7.° da Decisdo 1999/468/CE (%).

O prazo previsto no n.° 6 do artigo 5.° da Decisdo 1999/468/CE ¢ de
15 dias.

3. O comité aprovara o seu regulamento interno.

Artigo 14.°

1. A Comissdo ¢ assistida pelo Comité Permanente da Cadeia
Alimentar e da Saude Animal.

2. Sempre que se faca referéncia ao presente artigo, sdo aplicaveis
os artigos 5.° e 7.° da Decisdao 1999/468/CE.

O prazo previsto no n.° 6 do artigo 5.° da Decisdo 1999/468/CE ¢ de
trés meses.

Artigo 15.°

Os Estados-membros pordo em vigor as disposigdes legislativas, regu-
lamentares e administrativas necessarias para dar cumprimento a
presente directiva, o mais tardar em 31 de Dezembro de 1991. Do facto
informardo imediatamente a Comissao.

O mais tardar em 31 de Dezembro de 1994, a Comissdo apresentard
um relatério ao Conselho sobre a experiéncia adquirida na matéria,
eventualmente acompanhado de propostas destinadas a adaptar o anexo
da presente directiva nomeadamente a luz das evolugdes tecnologicas e
cientificas.

Artigo 16.°

Os Estados-membros sdo os destinatarios da presente directiva.

Artigo 17.°

Sdo aplicaveis as regras previstas pela Directiva 89/662/CEE (), rela-
tiva aos  controlos  veterinarios  aplicaveis ao  comércio
intracomunitario, na perspectiva da realizagdo do mercado interno,
nomeadamente no que se refere aos controlos na origem, a organizagao
e ao seguimento a dar aos controlos a efectuar pelo Estado-membro de
destino e as medidas de protec¢do a tomar.

() JOL 31 de 1.2.2002, p. 1.
() JOL 184 de 17.7.1999, p. 23 (Rectificagio: JO L 269 de 19.10.1999, p. 45).
() JO n° L 395 de 30. 12. 1989, p. 13.
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ANEXO

CAPITULO T
CONDICOES GERAIS DE APROVACAO E DE EXPLORACAO
Os estabelecimentos devem dispor, pelo menos:

1. Nos locais em que os ovos sdo armazenados e em que sdo fabricados ou
armazenados os ovoprodutos:

a) De um pavimento em material impermeavel, facil de limpar e de desin-
fectar e imputrescivel, disposto de maneira a permitir o escoamento facil
da agua. A fim de evitar os cheiros, essa agua deve ser encaminhada para
escoadouros com sifdo e rede;

b

~

De paredes lisas, resistentes e impermeaveis, cobertas com revestimento
lavavel e claro até uma altura de, pelo menos, dois metros e, nos locais
de refrigeragdo e de armazenagem, pelo menos até a altura dos produtos
armazenados. Os angulos e cantos das paredes e do solo devem ser arre-
dondados, ou ter acabamentos semelhantes, de modo a permitir a sua facil
limpeza;

c) De portas feitas de materiais inalteraveis e, se forem de madeira, cobertas
dos dois lados com um revestimento liso e impermeavel,;

d

=

De tectos faceis de limpar, construidos e acabados de modo a evitar que
se acumulem impurezas, que se formem bolores, que as pinturas possam
eventualmente estalar e que haja condensagao de vapor de agua;

e) De uma ventilagdo suficiente e, se necessario, de uma boa evacuagdo dos
vapores;

f) De uma iluminagdo suficiente, natural ou artificial;
g) O mais perto possivel dos locais de trabalho.

— de um numero suficiente de dispositivos de limpeza e desinfeccdo das
maos e de limpeza do material com agua quente. As torneiras ndo
devem poder ser accionadas a mdo ou com o brago. Para a lavagem
das maos, as instalagdes devem dispor de agua corrente, fria e quente,
ou de 4dgua pré-misturada a uma temperatura apropriada, bem como de
produtos de limpeza e desinfecgdo e de toalhas descartaveis,

— de dispositivos de desinfecgdo dos instrumentos;

2. De um numero apropriado de vestiarios providos de paredes e de pavimentos
lisos, impermeaveis e lavaveis, de lavatdrios e de sanitarios com autoclismo.
Estes tltimos ndo devem abrir directamente para os locais de trabalho. Os
lavatoérios devem dispor de agua corrente quente e fria ou de agua pré-mistu-
rada a uma temperatura apropriada, de produtos para a lavagem e a
desinfec¢do das maos, bem como de toalhas descartaveis. As torneiras dos
lavatérios ndo devem poder ser accionadas & mdo ou com o brago. Os refe-
ridos lavatorios devem encontrar-se, em numero suficiente, perto dos
sanitarios;

3. De um local separado e instalagdes adequadas para as operagdes de limpeza e
desinfec¢do dos recipientes e das cisternas fixas e moéveis. Todavia, esse
local e essas instalagdes ndo sdo exigidos caso existam disposi¢cdes que
permitam a limpeza e a desinfec¢do dos recipientes e das cinsternas por
outros centros;

4. De uma instalagdo que permita o abastecimento de agua exclusivamente
potavel, na acepgao da Directiva 80/778/CEE do Conselho, de 15 de Julho
de 1980, relativa a qualidade das aguas destinadas ao consumo humano (*).

Todavia, ¢ autorizada uma instalagdo de agua ndo potavel destinada a
produgdo de vapor, ao combate aos incéndios e ao arrefecimento dos equipa-
mentos frigorificos, desde que as condutas instaladas para esse efeito ndo
permitam a utilizagdo dessa agua para outros fins e ndo apresentem qualquer
risco de contaminagdo dos ovoprodutos. O vapor e a agua em questdo nio
podem entrar em contacto directo com os ovoprodutos nem ser utilizados
para a lavagem e a desinfecgdo dos recipientes, das instalagoes e do material
que entre em contacto com os ovoprodutos. As condutas de agua ndo potavel
devem ser bem diferenciadas das destinadas a agua potavel;

5. De um dispositivo adequado de proteccdo contra animais indesejaveis, tais
como insectos e roedores;

6. O material, as ligagcdes e os instrumentos, ou a sua superficie, destinados a
entrar em contacto com os ovoprodutos devem ser fabricados num material
liso, facil de lavar, de limpar e de desinfectar, resistente a corrosdo e que

(') JO n° L 229 de 30. 8. 1980, p. 11.
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nao liberte nos ovoprodutos uma quantidade de elementos susceptivel de por
em perigo a saide humana, alterar a composigdo dos ovoprodutos ou ter um
efeito nocivo sobre as suas propriedades organolépticas.

CAPITULO 1I

CONDICOES ESPECIAIS DE APROVACAO DOS ESTABELECI-

MENTOS

Para além das condigdes gerais previstas no capitulo I, os estabelecimentos
devem incluir, pelo menos:

L.

11.

12.

Locais adequados, suficientemente amplos para que possam armazenar-se
separadamente os ovos e os ovoprodutos acabados, se for caso disso, equi-
pados com uma instalagdo de refrigeracdo que permita conservar os
ovoprodutos as temperaturas adequadas. Os armazéns firgorificos devem
estar equipados com um termometro ou um teletermometro registador;

. Se forem utilizados ovos sujos, instalagdes para lavar e desinfectar os ovos.

Sera elaborada, de acordo com o processo previsto no artigo 14.°, uma lista
dos produtos autorizados para efectuar essa desinfecgdo;

. a) Um local especial equipado com instalagdes apropriadas para partir os

ovos e recolher o seu conteido e eliminar as partes das cascas e
membranas;

b) Um local separado para as outras operagdes ndo referidas na alinea a).

Em caso de pasteurizagdo dos ovoprodutos, essa pasteurizagdo pode ser
feita no local referido na alinea a), se o estabelecimento dispuser de um
sistema de pasteurizacdo fechado, e deve ser feita, nos outros casos, no
local referido na alinea b). Neste ultimo caso, devem ser tomadas todas
as disposi¢cdes para evitar a contaminagdo dos ovoprodutos apds a
pasteurizagao;

. Equipamentos adequados para transportar o conteudo dos ovos no estabele-

cimento;

. Nos casos previstos pela presente directiva, equipamentos aprovados pela

autoridade competente para o tratamento dos ovoprodutos, munidos, pelo
menos, de:

a) Em caso de pasteurizagio:

— um dispositivo de controlo automatico da temperatura,
— um termoémetro registador,

— um sistema de seguranga automatico que impega um aquecimento
insuficiente;

b) No caso de um sistema de pasteurizagdo em continuo, o equipamento
deve estar ainda munido de:

— um sistema de seguranga adequado que impega a mistura de ovopro-
dutos pasteurizados com ovoprodutos ndo completamente
pasteurizados, e

— um registador automatico de seguranga que impeca a mistura atras
referida;

. Um local para a armazenagem de outros géneros alimenticios e de aditivos;

. Em caso de embalagem em recipientes ndo recuperaveis, um local apro-

priado e, se for caso disso, separado, para a armazenagem deses
recipientes e das matérias-primas destinadas ao seu fabrico;

. Instalagdes que permitam a remogdo imediata e a armazenagem separada

das cascas vazias e dos ovos ou ovoprodutos improprios para 0 consumo
humano;

. Instalagdes adequadas para a embalagem higiénica dos ovoprodutos;

. O estabelecimento deve dispor de um laboratoério apropriado para efectuar,

no respeito dos requisitos da presente directiva, as analises e os exames das
matérias-primas e dos ovoprodutos. Caso contrario, o estabelecimento deve
assegurar os servigos de um laboratério que permita satisfazer os mesmos
requisitos. Neste ultimo caso, informara do facto a autoridade competente;

Se for caso disso, instalagdes adequadas para o descongelamento dos
ovoprodutos congelados que devam ser submetidos a um tratamento e
posterior manipulagdo num estabelecimento aprovado;

Um local separado para a armazenagem dos produtos de limpeza e de desin-
fecgao.
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CAPITULO 111

HIGIENE DAS INSTALACOES, DO MATERIAL E DO PESSOAL NOS
ESTABELECIMENTOS

E exigido do pessoal, das instalagdes e do material o mais perfeito estado de
limpeza:

1. O pessoal afecto ao tratamento ou a manipulagdo dos ovos e dos ovoprodutos
deve, nomeadamente, usar fatos de trabalho e uma touca de cabelo limpa.
Deve lavar e desinfectar as maos diversas vezes durante o mesmo dia de
trabalho e sempre que retomar o trabalho.

E proibido fumar, comer, cuspir e mastigar nos locais de trabalho e de arma-
zenagem dos ovos e dos ovoprodutos;

2. Nenhum animal pode penetrar nos estabelecimentos. Deve proceder-se siste-
maticamente a exterminagao de roedores, insectos e quaisquer outros animais
nocivos;

3. As instalagdes, o material e os instrumentos utilizados para a preparagdo dos
ovoprodutos devem ser mantidos limpos e em bom estado de conservagio e
limpeza. O material e os instrumentos devem ser cuidadosamente limpos e
desinfectados se necessario varias vezes durante o dia de trabalho, no fim
do dia de trabalho e antes de nova utilizagdo, se estiverem sujos. Os disposi-
tivos de conduta fechados destinados ao transporte dos ovoprodutos devem
ser munidos de um sistema adequado de limpeza que permita a limpeza e a
desinfec¢do de todas as suas partes. Depois da limpeza e da desinfecgdo, as
condutas devem ser enxaguadas com agua potavel;

4. As instalagdes, os instrumentos e o material ndo devem ser utilizados para
fins diferentes da preparacdo dos ovoprodutos, com excepgdo da preparagdo
de outros géneros alimenticios, efectuada simultaneamente ou noutra altura
apos autorizagao pela autoridade competente, desde que sejam tomadas todas
as medidas adequadas para impedir a contaminagdo ou alteragdo dos produtos
a que se aplica a presente directiva;

S. A utilizagdo de agua potavel é exigida para todos os usos: todavia, a titulo
excepcional, pode ser autorizada a utilizagdo de agua ndo potavel para a
produgdo de vapor, desde que as condutas instaladas para esse efeito ndo
permitam a utilizagdo dessa agua para outros fins e ndo representem qualquer
risco de contaminagdo dos ovos e dos ovoprodutos. Além disso, a utilizagdo
de 4gua ndo potavel pode ser autorizada, a titulo excepcional, para o arrefe-
cimento dos equipamentos frigorificos. As condutas de agua ndo potavel
devem ser claramente diferenciadas das utilizadas para a dgua potavel;

6. Os detergentes, desinfectantes e substincias similares devem ser utilizados e
armazenandos de modo a ndo contaminar os equipamentos, os instrumentos
de trabalho e os ovoprodutos. Depois da sua utilizagdo, esses equipamentos
e instrumentos de trabalho devem ser cuidadosamente enxaguados com agua
potavel;

7. A preparagdo e a manipulagdo dos ovos e dos ovoprodutos devem ser proi-
bidas a qualquer pessoa susceptivel de os contaminar;

8. Qualquer pessoa afecta a preparagdo ou a manipulagdo dos ovos e dos
ovoprodutos deve provar, mediante um certificado médico, que nada obsta a
essa afectagdo. O certificado médico deve ser renovado todos os anos,
excepto se for reconhecido, de acordo com o processo estabelecido no artigo
14.°, outro regime de controlo médico do pessoal que oferega garantias equi-
valentes.

CAPITULO IV

PRESCRICOES RELATIVAS AOS OVOS DESTINADOS AO FABRICO
DE OVOPRODUTOS

1. Os ovos utilizados para o fabrico de ovoprodutos devem ser acondicionados
em conformidade com o disposto no Regulamento (CEE) n.° 95/69 da
Comissdo, de 17 de Janeiro de 1969, que estabelece a aplicagdo do Regula-
mento (CEE) n.° 1619/68, relativo a certas normas de comercializagéo
aplicaveis aos ovos ('), com a ultima redacgdo que lhe foi dada pelo Regula-
mento (CEE) n.° 3906/86 (%).

2. a) Para o fabrico dos ovoprodutos, s6 podem ser utilizados ovos ndo incu-
bados proprios para o consumo humano; as suas cascas devem estar
completamente desenvolvidas e ndo apresentar defeitos;

b) Em derrogagdo do disposto na alinea a), os ovos fendidos podem ser utili-
zados para o fabrico de ovoprodutos desde que tenham sido directamente

() JOne L 13 de 18. 1. 1969, p. 13.
() JO n° L 364 de 23. 12. 1986, p. 20.
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entregues pelos centros de embalagem ou de exploragdo de produgdo a
um estabelecimento aprovado, onde devem ser partidos tdo rapidamente
quanto possivel.

3. Os ovos e os ovoprodutos que sejam improprios para o consumo humano
devem ser retirados e desnaturados de modo a que ndo possam ser reutili-
zados para o consumo humano. Devem ser imediatamente colocados no
local previsto no ponto 8 do capitulo II.

CAPITULO V

PRESCRICOES ESPECIAIS DE HIGIENE PARA O FABRICO DE
OVOPRODUTOS

Todas as operagdes devem ser efectuadas de modo a evitar qualquer contami-
nagdo durante a producdo, a manipulacdo e a armazenagem dos ovoprodutos e,
nomeadamente:

1. Os ovos e os ovoprodutos apresentados para serem posteriormente tratados
num estabelecimento aprovado devem ser armazenados imediatamente apos
a sua chegada aos locais referidos no ponto 1 do capitulo II até a sua trans-
formagdo. A temperatura desses locais deve garantir que eles ndo sejam
contaminados. Os tabuleiros que servem para o transporte dos ovos nao
devem ser colocados directamente no chao;

2. Os ovos devem ser desembalados e, se necessario, lavados e desinfectados,
num local separado do local em que sdo partidos; o material de embalagem
ndo deve ser introduzido neste ultimo local;

3. Os ovos devem ser partidos no local previsto no ponto 3, alinea a), do
capitulo II; os ovos fendidos referidos no n.° 2, alinea b), do capitulo IV
devem ser transformados sem demora;

4. Os ovos sujos devem ser limpos antes de serem partidos; essa operacdo
deve ser realizada num local separado do local onde se partem os ovos ou
de qualquer local em que o conteudo dos ovos, exposto a contaminagao,
seja manipulado. As operagdes de limpeza devem desenrolar-se de modo a
evitar a contaminagdo ou a alteragdo do conteido dos ovos. As cascas
devem estar suficientemente secas no momento em que sdo partidas, de
modo a evitar que residuos de dgua de limpeza se misturem com o conteudo
dos ovos;

5. Os ovos, com excepgdo dos de galinha, de perua e de pintada, devem ser
manipulados e transformados separadamente. Todo e equipamento deve
estar limpo e desinfectado no momento em que recomega a transformagao
de ovos de galinha, de perua e de pintada;

6. Qualquer que seja o método aplicado, os ovos devem ser partidos de modo
a evitar, tanto quanto possivel, a contaminagdo do seu conteudo. Para esse
efeito, o contetido dos ovos ndo pode ser obtido por centrifugagdo ou esma-
gamento dos ovos, nem por centrifugacdo das cascas vazias para extrair o
resto das claras de ovo. E necessario reduzir o mais possivel a presenca de
restos de cascas ou de membranas no ovoproduto, ndo devendo esses restos
ultrapassar a quantidade referida no n.° 2, alinea c), do capitulo VI;

7. Depois de partidos os ovos, todas as particulas do ovoproduto devem ser
submetidas, tdo rapidamente quanto possivel, a um tratamento. O tratamento
térmico constiste numa combina¢do adequada de temperatura e de tempo a
fim de eliminar os microrganismos patogénicos eventualmente presentes no
ovoproduto. Durante o tratamento térmico, as temperaturas devem ser
permanentemente registadas. Os registos que se referem a cada grupo
tratado devem ser mantidos a disposi¢do da autoridade competente durante
dois anos. Um grupo cujo tratamento tenha sido insuficiente deve ser
submetido imediatamente a um novo tratamento no mesmo estabelecimento,
na condig@o de o novo tratamento o tornar proprio para o consumo humano;
caso se verifique que esta improprio para o consumo humano, o grupo deve
ser desnaturado em conformidade com o disposto no n.° 3 do capitulo IV;

8. Se o tratamento ndo for aplicado imediatamente ap6s os ovos terem sido
partidos, o conteudo dos ovos deve ser armazenado em condigdes de
higiene satisfatorias, quer congelado quer a uma temperatura ndo superior
a 4 °C. Esse periodo de armazenagem a 4 °C ndo deve ultrapassar quarenta
e oito horas, exceptuando-se os componentes aos quais quais sera retirado a
agucar;

9. Sempre que determinadas praticas de produgdo o imponham, a Comissao
determinara, de acordo com o processo previsto no artigo 14.° e o mais
tardar em 31 de Dezembro de 1991, os casos particulares em que estabe-
lecera as condigdes especificas segundo as quais os ovoprodutos
provenientes de um estabelecimento aprovado podem ser tratados num outro
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10.

11.

12.

estabelecimento aprovado, desde que sejam satisfeitas as seguintes
condigles gerais:

a) Assim que tenham sido obtidos, os ovoprodutos devem ser ultraconge-
lados ou refrigerados a uma temperatura ndo superior a 4 °C; neste
altimo caso, devem ser tratados no local de destino nas quarenta e oito
horas seguintes ao dia em que os ovos com que foram obtidos tenham
sido partidos, exceptuando-se os componentes aos quais sera retirado o
agucar;

b) Os ovoprodutos devem ser acondicionados, controlados, transportados e
manipulados em conformidade com as prescrigdes da presente directiva;

¢) Os ovoprodutos devem ser rotulados em conformidade com as pres-
cricdes do capitulo XI. A natureza das mercadorias deve ser indica do
modo seguinte: «ovoproduto ndo pasteurizado — a tratar no local de
destino — data e hora em que foram partidos os ovos»;

As outras operagdes efectuadas depois do tratamento devem garantir que o
ovoproduto ndo seja recontaminado. Os produtos liquidos ou concentrados
que ndo tenham sido estabilizados para se conservarem a temperatura ambi-
ente serfo, imediatamente ou depois de terem sido submeditos a um
processo de fermentagdo, secos ou arrefecidos a uma temperatura que nao
ultrapasse 4 °C. Os produtos a congelar devem ser congelados imediata-
mente depois do tratamento;

Os ovoprodutos devem ser conservados as temperaturas exigidas pela
presente directiva até serem utilizados no fabrico de outros géneros
alimenticos;

Nos estabelecimentos aprovados, ¢ proibida a preparagdo de ovoprodutos a
partir de matérias primas inadequadas ao fabrico de géneros alimenticos,
mesmo para fins de utilizagdo técnica.

CAPITULO VI
ESPECIFICACOES ANALITICAS

. Critérios microbiologicos

Os grupos de ovoprodutos devem, apds o tratamento, ser submetidos a
controlos microbioldgicos por amostragem nos estabelecimentos de trata-
mento, a fim de garantir que estdo conformes com os seguintes critérios
microbiologicos:
a) Salmonelas: auséncia em 25 g ou ml de ovoproduto;
b) Outros critérios:

— bactérias aerdbicas mesofilicas: M = 10°em 1 g ou 1 ml,

— enterobacteriaceae: M = 10> em 1 g ou 1 ml,

— staphylococcus aureus: auséncia em 1 g de ovoproduto,

M = valor limite do nimero de bactérias; o resultado é considerado
insatisfatorio se uma ou varias unidades de amostragem
tiverem um numero de bactérias igual ou superior a M.

. Outros critérios

Os grupos de ovoproduto devem ser submetidos a controlos por amostragem
nos estabelecimentos de tratamento, a fim de garantir que estdo conformes
com os seguintes critérios:

a) A concentragdo em acido butirico 3 OH ndo deve ultrapassar 10 mg/kg de
matéria seca de ovoproduto ndo alterado;

b) A fim de garantir uma manipulagdo higiénica dos ovos e dos ovoprodutos
antes do seu tratamento, sdo aplicaveis as normas seguintes:

— o teor de acido latico ndo deve ultrapassar 1 000 mg/kg de matéria
seca do ovoproduto (valor valido unicamente para o produto ndo
tratado),

— o teor de acido succinico ndo deve ultrapassar 25 mg/kg de matéria
seca de ovoproduto.

Contudo, para os produtos fermentados, esses valores sdo os valores veri-
ficados antes do processo de fermentacio;

o
~

A quantidade de restos de cascas, de membranas de ovo e de outras even-
tuais particulas no ovoproduto ndo deve ultrapassar 100 mg/kg de
ovoproduto;
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d) A quantidade de residuos das substincias referidas no n.° 1 do artigo 5.°
ndo pode ultrapassar as tolerancias referidas no n.° 4 do referido artigo.

. Até 31 de Dezembro de 1991, a Comissdo fixara, segundo o processo

previsto no artigo 14.°:

— os métodos de analise e de testagem,

— os esquemas de amostragem,

— o numeros de amostras a colher,

— as tolerancias analiticas.

Enquanto essas decisdes nido forem tomadas, os Estados-membros reconhe-

cerdo como método de referéncia os métodos de andlise e de testagem
aceites internacionalmente.

CAPITULO VII

CONTROLO SANITARIO E VIGILANCIA DA PRODUCAO

. Os estabelecimentos serdo sujeitos a um controlo exercido pela autoridade

competente.

A vigilancia exercida pela autoridade competente incluira todas as medidas
de vigilancia julgadas necessarias para garantir que o fabricante de ovopro-
dutos respeite as exigéncias da presente directiva e, nomeadamente:

— o controlo da origem dos ovos e do destino dos ovoproduto, bem como
do registo referido no quarto travessdo do artigo 4.°,

— a inspeccdo dos ovos destinados ao fabrico de ovoprodutos,
— a inspecg@o dos ovoprodutos a saida do estabelecimento,

— o controlo do estado de limpeza dos locais, instalagdes e instrumentos,
bem como da higiene do pessoal,

— a colheita das amostras necessarias para os exames laboratoriais desti-
nados a garantir que os ovos e os ovoprodutos satisfagam as prescrigdes
da presente directiva. Os resultados desses testes devem ser registados e
comunicados ao fabricante de ovoprodutos.

. A pedido da autoridade competente, o fabricante de ovoprodutos deve inten-

sificar a frequéncia dos exames laboratoriais referidos no primeiro travessio
do artigo 4.° sempre que tal seja julgado necessario para garantir a higiene do
fabrico dos ovoprodutos.

CAPITULO VIII

ACONDICIONAMENTO DOS OVOPRODUTOS

. O acondicionamento dos ovoprodutos deve ser efectuado em condigdes de

higiene satisfatorias, a fim de assegurar que os referidos produtos nio sejam
contaminados.

Os recipientes devem satisfazer todas as regras de higiene e, nomeadamente:

— ndo devem poder alterar as caracteristicas organolépticas dos ovopro-
dutos,

— néo devem poder transmitir aos ovoprodutos substancias nocivas a saude
humana,

— devem ser suficientemente resistentes para assegurar uma protecgao
eficaz dos ovoprodutos.

. O local de armazenagem dos recipientes deve ser isento de poeira e de para-

sitas; os materiais de que sdo feitos os recipientes ndo reutilizaveis nao
devem ser armazenados no chao.

. Os recipientes destinados aos ovoprodutos devem estar limpos no momento

do enchimento; os recipientes reutilizaveis devem ser limpos, desinfectados
e enxaguados antes de serem cheios.

. Os recipientes devem ser introduzidos no local de trabalho de modo higié-

nico e utilizados sem al traso excessivo.

. Imediatamente depois do acondicionamento, os recipientes devem ser

fechados e colocados nos locais de armazenagem referidos no capitulos II,
ponto 1.

. Os recipientes destinados aos ovoprodutos podem ser utilizados para outros

géneros alimenticios, se necessario, desde que sejam limpos e desinfectados
de modo a ndo contaminar os ovoprodutos.
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7. Os recipientes destinados ao transporte de ovoprodutos a granel devem satis-

fazer todas as regras de higiene e, nomeadamente, as seguintes:

— as suas superficies internas e qualquer outra parte susceptivel de entrar
em contrato com o ovoproduto devem ser feitas de um material liso que
seja facil de lavar, limpar e desinfectar, que resista a corrosdo e que nao
transfira substancias para os ovoprodutos em quantidades susceptiveis de
por em risco a satde humana, de alterar a composigdo do produto ou de
afectar as suas caracteristicas organolépticas,

— devem ser concebidos de tal modo que os ovoprodutos possam ser
completamente removidos; se forem equipados com torneiras, elas devem
ser faceis de remover, desmontar, lavar, limpar e desinfectar,

— devem ser lavados, limpos, desinfectados e enxaguados imediatamente
depois de cada utilizagdo e, se necessario, antes de serem reutilizados,

— devem ser devidamente selados depois de cheios e permanecer selados
durante o transporte até a utilizagdo dos ovoprodutos,

— devem ser reservados ao transporte de ovoprodutos.

Todavia, pela primeira vez e o mais tardar em 31 de Dezembro de 1990, e
sem prejuizo do disposto no presente capitulo, a Comissdo fixara, se
necessario, de acordo com o processo previsto no artigo 14.°, ¢ na medida
em que isso ndo tenha qualquer incidéncia nociva sobre os ovoprodutos e os
outros géneros alimenticios em causa, as condigdes especificas que esses
recipientes devem satisfazer para que possam ser utilizados para o transporte
de outros géneros alimenticios e, nomeadamente, as condigdes relativas:

— a sua lavagem, limpeza e desinfecg@o antes de qualquer reutilizagao,
— as condigdes de transporte,
— aos prazos de utilizagao.

Até que as decisdes previstas no segundo paragrafo sejam postas em vigor e
o mais tardar em 31 de Dezembro de 1991:

— mantém-se aplicaveis, no respeito das disposi¢des gerais do Tratado, as
regulamentagdes nacionais que autorizem a utilizagdo de recipientes para
o transporte no territdrio nacional de outros géneros alimenticios que nio
os ovoprodutos, bem como os acordos bilaterias concluidos pelos
Estados-membros a esse respeito,

— os Estados-membros cuja regulamentagdo nacional inclua tal autorizagido
ndo podem limitar ou proibir a entrada no seu territorio de transportes
provenientes de outros Estados-membros que prevejam a mesma autori-
zagao,

— os Estados-membros que proibam o transporte, no seu territorio, de outros
géneros alimenticios nos recipientes previstos para o transporte dos
ovoprodutos podem sujeitar os transportes de ovoprodutos provenientes
de outros Estados-membros as mesmas exigéncias.

CAPITULO IX
ARMAZENAMENTO

. Os ovoprodutos devem ser armazendados nos locais adequados referidos no

ponto 1 do capitulo II.

. Os ovoprodutos para os quais sdo exigidas determinadas temperaturas de

armazenamento devem ser mantidos a essas temperaturas. As temperaturas
de armazenamento devem ser registadas de forma continua, a velocidade de
refrigeragdo deve ser tal que o produto atinja as temperaturas exigidas tao
rapidamente quanto possivel e os recipientes devem ser armazenados de
modo a que o ar possa circular livremente entre eles.

. Durante a armazenagem, nao devem ser excedidas as seguintes temperaturas:

— para os produtos ultracongelados: - 18 °C
— para os produtos congelados: -12°C
— para os produtos refrigerados: + 4 °C.
CAPITULO X
TRANSPORTE

1. Os veiculos e recipientes destinados ao transporte dos ovoprodutos devem ser

concebidos e equipados de modo a que as temperaturas exigidas pela
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presente directiva possam ser mantidas de forma continua durante todo o
periodo de transporte.

2. Os ovoprodutos devem ser expedidos de modo a estarem adequadamente
protegidos, durante o transporte, contra tudo o que lhes possa ser prejudicial.

3. Durante o transporte, devem ser respeitadas as temperaturas previstas no n.° 3
do capitulo IX.

CAPITULO XI
MARCACAO DOS OVOPRODUTOS

1. Sem prejuizo do disposto na Directiva 79/112/CEE, cada remessa de ovopro-
dutos que saia do estabelecimento deve levar um rétulo com as indicagao
seguintes:

i) ou:
VA2
— na parte superior, a inicial ou iniciais do pais de expedi¢do em maius-
culas, isto ¢é: B/CZ/DK/D/EE/EL/E/F/IRL/I/CY/LV/LT/L/HU/MT/
/NL/AT/PL/P/SI/SK/FI/SE/UK, seguido do nimero de aprovagdo do
estabelecimento,

— na parte inferior, uma das siglas: CEE - EQF - EWG - EOK - EEC -
EEG - ETY - EHS - EMU - EEK - EEB - EGK - KEE - EGS;

— na parte superior, o nome do pais expedidor, em maitsculas,
— no centro, o nimero da aprovagdo do estabelecimento,

— na parte inferior, uma das siglas: CEE - EQF - EWG - EOK - EEC -
EEG - ETY - EHS - EMU - EEK - EEB - EGK - KEE - EGS;

iii) A temperatura a que devem ser mantidos os ovoprodutos e o periodo
durante o qual a sua conservagao pode, desse modo, ser assegurada.

O rotulo deve ser legivel, indelével e estar escrito em caracteres facil-
mente decifraveis.

2. Dos documentos de transporte devem constar, designadamente:

a) A natureza do produto, com mengdo da espécie de origem;
b) O nimero do grupo;
¢) O local de destino e o nome e enderego do primeiro destinatario.

3. Essas informagoes, bem como as que se incluem na marca de salubridade,
devem ser expressas na ou nas linguas oficiais do pais destinatario.



