CONCLUSQES DE G. TESAURO — PROCESSO C-210/90

CONCLUSOES DO ADVOGADO-GERAL
GIUSEPPE TESAURO
apresentadas em 13 de Dezembro de 1991 %

Senbor Presidente,
Senhores Juizes,

1. O tribunal de grande instance de Paris co-
loca trés questdes prejudiciais sobre a inter-
pretagio de certas disposi¢des relativas 4 ve-
rificagdo da produgio de isoglucose. Estas
questdes foram suscitadas no Ambito de um
litigio que opde a sociedade Roguette fréres,
Gnica produtora francesa de isoglucose, 2
direction générale des impéts, e que tem por
objecto a anulagio do «aviso de verifica-
¢do», emitido pela direction générale des im-
pots, que exigiu o pagamento de 397 528 FF
a titulo de «cotizagdes i produgio» devidas,
por forga das disposigdes agricolas comuni-
tirias pertinentes, por quantidades de iso-
glucose produzidas e n3o declaradas.

A — A produgio de isoglucose «enrique-

cida»

2. Sobre matéria de facto, deve realgar-se o
seguinte.

A isoglucose é um produto de substiticio
do agucar, obtido por isomerizagio de xa-
rope de glucose, sendo esta tltima, por seu
lado, um derivado do amido.

* Lingua original: italiano.
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A isomerizagdo é um processo (realizado
numa coluna de isomerizagio) que permite
transformar a glucose numa solugio de glu-
cose e de frutose nas percentagens de, res-
pectivamente, 58 % a 52 % e 42 % a 48 %.
A isoglucose assim obtida apresenta uma
composi¢io e um poder edulcorante em
tudo analogos aos do agtcar liquido (com-
posto em partes iguais por glucose e fru-
tose).

Se a composigdo que acabamos de indicar &
a da isoglucose padrio, €, por outro lado,
necessario sublinhar que, por um processo
posterior, é possivel produzir isoglucose
«enriquecida», aumentando a proporgio de
frutose e reduzindo, numa medida corres-
pondente, a de glucose.

Esta operagdo desenrola-se em duas fases.
Para comegar, por cromatografia, as molé-
culas de frutose sio separadas, na isoglucose
padrdo, das da glucose. Posteriormente, a
glucose é submetida a uma nova isomeriza-
¢3o. Obtém-se assim ainda isoglucose, com-
posta de glucose e de frutose nas propor-
¢Oes anteriormente indicadas.

Naturalmente, o ciclo pode ser repetido. A
isoglucose resultante da segunda isomeriza-
¢3o pode ser cindida em frutose e glucose;
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esta Gltima pode de novo ser isomerizada. E
assim por diante.

Na pritica, por uma repeti¢io do ciclo de
separagio e de reisomerizagio da glucose, a
proporgio de frutose extraida do xarope de
glucose inicialmente utilizado & progressiva-
mente aumentada. Assim, por exemplo, to-
mando como input inicial uma quantidade
de 100 toneladas de glucose, é possivel ob-
ter, apGs quatro isomerizagdes sucessivas,
100 toneladas de isoglucose cujo teor em
frutose € ja nio de cerca de 50 %, mas su-
perior a 90 %, e cujo teor em glucose &,
evidentemente, reduzido a menos de 10 %.

3. A finalidade do procedimento que acaba-
mos de descrever é a de obter um produto
que, em relagdo i isoglucose padrdo, apre-
senta um poder edulcorante mais elevado. A
frutose &, com efeito, um elemento que tem
propriedades edulcorantes. Daqui resulta
que o acréscimo do teor em frutose aumenta
igualmente a capacidade de substituigdo da
isoglucose em relagdo ao agdcar.

Assim, enquanto 100 toneladas de isoglu-
cose resultantes de uma primeira isomeriza-
¢3o tém aproximadamente as mesmas pro-
priedades edulcorantes que 100 toneladas de
agicar (convertido em sacarose), 100 tone-
ladas de isoglucose «enriquecida», com um
teor em frutose superior a 90 %, tém um
poder edulcorante igual a cerca de 200 to-
neladas de agiicar convertido. Noutros ter-
mos, s3o necessarias cerca de 200 toneladas
de agicar para obter uma quantidade de
edulcorante igual 4 que se pode obter de
apenas 100 toneladas de xarope de glucose
submetido a um ciclo de reisomerizagdes su-
cessivas. Isto quer também dizer que 100 to-

neladas de isoglucose «enriquecida», com
um teor em frutose préximo de 100 %, po-
dem ser misturadas com glucose numa me-
dida que permite obter 200 toneladas de
isoglucose com um teor em frutose de apro-
ximadamente 50 % e, por consequéncia,
200 toneladas de produto com as mesmas
capacidades edulcorantes do agicar.

4. Finalmente, deve também realgar-se que
o método das isomerizagdes sucessivas &,
precisamente, o praticado pela recorrente no
processo principal.

B — A regulamentagio comunitiria perti-
nente

5. Como ja indicimos, a isoglucose é um
produto de substitui¢io directa do agtcar;
a0 mesmo tempo, é um derivado da glucose,
que, por sua vez, & obtida a partir do
amido. Daqui resulta que, por motivo da
utilizagio que se lhe di, a isoglucose esta
submetida a regulamentagio da organizagio
comum de mercado no sector no aglcar,
enquanto, pela sua origem, entra no dmbito
da organizagio comum no sector dos ce-
reais. :

As diferentes disposi¢des com importincia
no caso vertente estio descritas de modo
detalhado e exaustivo no relatdrio para au-
diéncia, para o qual remetemos. Limitar-
-nos-emos aqui a recordar alguns pontos re-
lativos a4 regulamentagio da isoglucose no
ambito dos dois sectores atris mencionados,
que nos parecem importantes para a sequén-
cia da nossa exposi¢do.
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a) A OCM no sector dos cereais

6. A este respeito, basta assinalar que o
artigo 11.° do Regulamento (CEE)
n.° 2727/751 prevé a concessio de restitui-
¢Oes a produgio para, nomeadamente, o mi-
lho e o trigo mole utilizados para o fabrico
do amido, e os grumos e sémolas de milho
utilizados para o fabrico de glucose pelo
processo de hidrélise directa [artigo 11.°,
n.° 1, alineas a) e c), do Regulamento
n.° 2727/75). Como resulta do nono consi-
derando do referido regulamento, o benefi-
cio em questdo é concedido para permitir 3
industria do amido, das féculas e da glucose
a obtengdo dos produtos de base a pregos
inferiores aos que, sem isso, resultariam da
aplicagdo dos mecanismos comunitirios
(precos comuns e direitos niveladores), evi-
tando assim que tais produtos sejam substi-
tuidos por produtos concorrentes mais com-
petitivos quanto ao prego.

Deve também realgar-se que, pelo Regula-
mento (CEE) n.° 1665/772, o Conselho su-
primiu as restitui¢des 4 produgdo (anterior-
mente previstas), No que respeita aos cereais
destinados ao fabrico de isoglucose (ver o
artigo 1.° do Regulamento n.° 1665/77).

A mesma norma estabelece, além disso, que
por isoglucose se entende o xarope obtido a
partir de xaropes de glucose com um teor
em peso de, pelo menos, 10 % de frutose (e
1 %, no total, de oligossacaridos e de polis-
saciridos).

1 — Regulamento do Conselho de 29 de Outubro de 1975 (JO
L 281, p. 1; EE 03 F9 p. 13).

2 ~— Regulamento do Conselho de 20 de Julho de 1977 (JO
L 186, p. 15; EE 03 F12 p. 250).
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Finalmente, em conformidade com a supres-
sdo da restituigio a produgio no que res-
peita ao fabrico de isoglucose, o regula-
mento determina que os Estados-membros
recuperem junto dos fabricantes de isoglu-
cose os montantes correspondentes s resti-
tuicdes concedidas aos cereais de que a glu-
cose foi extraida.

7. Para aplicagio desta disposi¢cio, o Regu-
lamento (CEE) n.° 1761/77 da Comissio3
— alterado pelo Regulamento (CEE)
n.° 3609/84+ — dispde, além disso, que os
montantes a recuperar sio calculados multi-
plicando a quantidade de isoglucose produ-
zida por um coeficiente determinado, cujo
valor & diferente segundo o tipo de cereal
empregue. E pois evidente que, para deter-
minar a restitui¢io 4 produgio a recuperar,
€ necessario ter verificado previamente gue
guantidade de isoglucose foi produzida pela
empresa em questio. O Regulamento
n.° 1761/77 n3o precisa, no entanto, de
que maneira se deve proceder a essa verifi-
cagdo.

b) A OCM no sector do agiicar

8. Quanto as disposi¢Bes relativas ao sector
do agicar, é necessirio comegar por recor-
dar que, como resulta do segundo conside-
rando do regulamento de base — Regula-
mento (CEE) n.° 1785/815 — existe uma
relagio de substituigio directa entre a iso-
glucose e o agticar.

Além disso, estes dois mercados sao caracte-
rizados por uma situagio de excedentes es-

3 — Regulamento da Comissio de 29 de Julho de 1977 (JO
L 191, p. 90; EE 03 F12 p. 258).

4 — Regulamento da Comissdo de 20 de Dezembro de 1984
(JOL 333,p. 38; EE 03 F33 p. 44).

5 — Regulamento do Consclho de 30 de Junho de 1981 (JO
L 177, p. 4; EE 03 F22 p. 80).
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truturais, o que incitou o legislador comuni-
tario a instituir um regime de quotas com o
fim de limitar a produgio (ver os artigos
23.° e segs. do Regulamento n.° 1785/81)°.
Na mesma perspectiva, foi previsto um sis-
tema de «cotiza¢Oes 4 produgion, destinado
a garantir o financiamento integral, pelos
proprios produtores, dos encargos ocasiona-
dos pelo escoamento dos excedentes (ver o
décimo primeiro considerando e o artigo
28.° do Regulamento n.° 1785/81)7.

9. Tendo em vista a aplicagio eficaz e har-
moniosa, em toda a Comunidade, do regime
das quotas e das cotizagbes i produgio, a
Comissio definiu o que se deve entender
por produgdo de isoglucose, bem como o
método para quantificar tal produgio.

Para esse efeito, o Regulamento (CEE)
n.° 1443/82 da Comissio8 precisou que, na
acepcio dos artigos 26.° a 29.° do regula-
mento de base (relativos, precisamente, ao
regime das quotas e das cotizagGes 4 produ-
¢do), se deve considerar como produgio de
isoglucose a quantidade total de produto
obtida a partir de glucose e dos seus polime-
ros, com um teor em peso, no estado seco,
de pelo menos 10 % de frutose (ver o artigo
2.° do Regulamento n.° 1443/82).

10. A norma que acabamos de citar foi pos-
teriormente completada pelo Regulamento

6 — Uma vez que a Roquette & o Gnico produtor frances de
isoglucose, a sua quota corresponde 2 quota atribuida a
Franga (metropolitana).

7 — Uma outra «cotizagio de reabsorgao» e uma «cotizagio
de reabsorgio especials, destinadas a cobrir exigéncias es-
pecificas de financiamento, foram instituidas, respectiva-
mente, pelo Regulamento (CEE) n.° 934/86 do Conselho,
de 24 de Marco de 1986 (JO L 87, p. 1), ¢ pelo Regula-
mento (CEE) n.° 1914/87 do Conseﬁto, de 2 de Julho de
1987 JOL 183, p. 5).

8 — Regul da Comi de 8 de Junho de 1982 (JO
L 158,p. 17; EE 03 F 25 p. 142).

(CEE) n.° 434/84°. Este alterou o artigo
2° do precedente Regulamento
n.° 1443/82, justamente para precisar O
método que se deve utilizar para verificar a
quantidade de isoglucose produzida.

Em consequéncia, na acepgio do n.° 2 do
artigo 2.° do Regulamento n.° 1443/82,
alterado pelo Regulamento n.° 434/84, a
quantidade de isoglucose produzida deve
ser verificada por:

a) contagem fisica do volume do produto
tal e qual

b) determinagio do teor em matéria seca
segundo o método refractométrico,

imediatamente d saida do processo de isomeri-
zagdo e antes de qualquer operagdo de separa-
¢io dos seus componentes de glucose e de fru-
tose ou de qualquer operagio de mistura.

C — As questdes prejudiciais

11. E agora possivel, 2 luz dos elementos
expostos, responder as questdes formuladas
pelo 6rgio jurisdicional nacional.

9 — Regul > da Comi de 9 de Feverciro de 1984 (JO
L 51,p. 13; EE 03 F29 p. 302).
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a) A primeira questao

Pela primeira questio, o 6rgio jurisdicional
interroga, no essencial, o Tribunal de Jus-
tica, sobre a ligagao existente entre a regula-
mentag¢do no sector do agiicar e a regula-
mentagdo no sector dos cereais, no que res-
peita ao método de cilculo da produgio de
1soglucose.

Ora, como ji anteriormente realgidmos, no
sector do aglcar e, em especial, com vista 3
aplicagao das normas relativas is quotas e is
cotizagbes 4 produgio, a verificagio da
quantidade de isoglucose produzida esti re-
gulamentada pelo artigo 2.° do Regula-
mento n.° 1443/82, alterado pelo Regula-
mento n.° 434/84.

O contetido da norma é claro. Ela impoe
que se contem todas as quantidades de iso-
glucose produzidas, i saida da coluna de
isomerizagdo. Tecnicamente, isto é reali-
zado — como resulta da decisio de reenvio
— pela instalacio de um contador, desti-
nado precisamente a registar o volume de
isoglucose resultante de isomerizagao, e an-
tes de qualquer operagao de separagio entre
glucose e frutose.

No caso de uma empresa que, como a re-
corrente no processo principal, produz iso-
glucose com elevado teor em frutose, se-
gundo o método atris descrito, as normas
resultantes do Regulamento n.° 434/84 exi-
gem, pois, que sejam contabilizadas as
quantidades de isoglucose provenientes de
qualquer reisomeriza¢io sucessiva de glu-
cose reciclada. Daqui resulta que, quanto
mais numerosos s3o os ciclos de separagio e
de reisomerizagio realizados pelo produtor
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para «enriquecer» o teor em frutose da iso-
glucose, mais elevada serd a quantidade de
isoglucose registada e contabilizada para
fins da aplicagio da regulamentagio perti-
nente do sector do achicar.

Um exemplo permite clarificar melhor as
consequéncias praticas decorrentes do Re-
gulamento n.° 434/84. O relatério para au-
diéncia descreve de modo detalhado o
exemplo de um produtor que transformou,
por isomerizagio, 100 toneladas de glucose
em 100 toneladas de isoglucose, que poste-
riormente reciclou a glucose contida na iso-
glucose, submetendo-a a uma nova isomeri-
zagdo, e que efectuou quatro ciclos sucessi-
vos de reisomerizagio.

~

No fim do processo (uma isomerizacio +
quatro reisomerizagdes de glucose reci-
clada), o output sers de 100 toneladas de
isoglucose com elevado teor em frutose:
com efeito, em cada reisomerizagao, uma
parte da glucose foi transformada em fru-
tose. No entanto, do ponto de vista de con-
tagem, serio registadas, no total, 87,5 to-
neladas de isoglucose. Isto resulta do facto
de, se bem que se trate de um produto reci-
clado, cada passagem na coluna de isomeri-
zagdo implicar uma produgio de isoglucose,
que ¢é pontualmente registada i saida da
prépria coluna.

12. Deve também realgar-se — embora, so-
bre este ponto, a sociedade Roquette nio
tenha tomado uma posigao explicita — que
este método de verificagio da produgio de
isoglucose, estabelecido pelo Regulamento
n.° 434/84, se tornou necessirio para evitar
que os objectivos fundamentais da regula-
mentagdo comunitiria no sector do agicar
ficassem comprometidos.
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No regulamento de base — o Regulamento
n° 1785/81 — diz-se, com efeito, que a
isoglucose é um produto de substituigio di-
recta do aglicar e que, por consequéncia, 0s
mercados destes dois produtos estio estrei-
tamente ligados. O mesmo regulamento pre-
cisa, além disso, que a situagio da Comuni-
dade, no sector dos edulcorantes, se carac-
teriza por excedentes estruturais e que, por
consequéncia, as decisdes adoptadas quanto
a um dos produtos em questio tém necessa-
riamente repercussdes sobre o outro. Daqui
resulta que a isoglucose e o agicar devem
ser submetidos, em principio, a um regime
comum.

Resulta destas premissas — parece-nos —
que um dos objectivos da regulamentagio
em questio é o de garantir o equilibro entre
os dois mercados, evitando distorgdes de
concorréncia entre a isoglucose e o agticar.

Ora, como atris indicimos, é precisamente
neste objectivo que se inspira o método de
verificagio da produgio de isoglucose de-
terminado pelo Regulamente n.° 434/84.

Ele tem em conta o facto de a reisomeriza-
¢io da glucose visar aumentar o teor em
frutose da isoglucose produzida; este pro-
cesso traduz-se, pois, num aumento do po-
der edulcorante da isoglucose e, em conse-
quéncia, numa capacidade mais elevada de
substituigio face ao agtcar. Com efeito,
como j4 realgimos, 100 toneladas de isoglu-
cose, com um teor em frutose proximo de
100 %, apresentam um poder edulcorante
igual a cerca de 200 toneladas de agicar
convertido, enquanto 100 toneladas de iso-

glucose nio enriquecida, com um teor em
frutose proximo de 50 %, apresentam um
poder edulcorante igual a cerca de 100 to-
neladas de agicar convertido.

Daqui resulta que o método de cilculo pre-
visto pelo Regulamento n.° 434/84 tem em
conta o facto de a cada reisomerizagio da
glucose corresponder um aumento do teor
em frutose da isoglucose total e, por conse-
quéncia, da sua capacidade de substituigdo
face ao agucar.

Este método, ao contabilizar todas as quan-
tidades de isoglucose resultantes de cada
isomerizagdo sucessiva, permite, pois, evitar
que a isoglucose «enriquecida» seja contabi-
lizada, em especial no que se refere a aplica-
¢do das normas sobre as quotas e as cotiza-
¢oes i produgio, do mesmo modo que a
isoglucose «padrion, cujo teor em frutose &
aproximadamente igual ao do agticar. Deste
ponto de vista, por consequéncia, o Regula-
mento n.° 434/84 & totalmente coerente
com o objectivo de garantir tanto a aplica-
¢do correcta das medidas de limitagio da
oferta estabelecidas pelo legislador comuni-
tario, como o equilibrio entre os dois mer-
cados conexos do agiicar e da isoglucose.

2

13. Pelo contririo, a situagdo é completa-
mente diferente no sector dos cereais, no
qual, para a verificagio da produgio da iso-
glucose sio utilizadas regras diferentes.
Com efeito, no que respeita i aplicagio do
regime de recuperagio das restituigdes a
produgio, o diferente teor em frutose da
isoglucose e, por consequéncia, as suas pro-
priedades edulcorantes superiores ou infe-
riores sio completamente desprovidos de in-
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fluéncia. Para calcular as somas a recuperar,
importa apenas determinar a quantidade de
cereais empregue para a transformacgio em
amido e, posteriormente, em glucose ¢ em
isoglucose. Esta quantidade ¢é calculada
multiplicando por um coeficiente determi-
nado a quantidade de produto final (a iso-
glucose) obtido a partir do cereal de base.

Ora, para este fim, apenas h4a que conside-
-rar a quantidade de isoglucose resultante da
primeira isomerizagao.

Com efeito, é este dado que é representativo
tanto da quantidade de glucose empregue
como, em consequéncia, da quantidade de
cereais de que a propria glucose é extraida.

Se, inversamente, se tivessem também em
conta as quantidades de isoglucose prove-
nientes da reciclagem sucessiva da glucose,
«dilatar-se-ia» artificialmente a quantidade
de cereais empregue. Com efeito, a recicla-
gem apenas modifica a composigdo, e preci-
samente o teor em frutose, da isoglucose
produzida; mas & evidente, por outro lado,
que qualquer que seja o niimero de opera-
¢oes da reciclagem efectuadas a quanudade
de produto intermediirio (glucose) e de
base (cereais) empregue nio sofre qualquer
alteragio.

Daqui resulta que, quanto i aplicagio das
normas em causa no Regulamento
n.° 1761/77, alterado pelo Regulamento
n.° 3609/84, nos devemos basear unica-
mente na produgio de isoglucose resultante
da primeira isomerizagdo. Na pritica, isto
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quer dizer que as quantidades de isoglucose
resultantes das operagdes de reisomerizagio
de glucose reciclada devem ser deduzidas
da quantidade total calculada segundo o
método determinado pelo Regulamento
n.° 434/84.

b) A segunda questao

Pela segunda questio, o 6rgao jurisdicional
solicita, no essencial, ao Tribunal de Justica
que declare se, na hipétese de reisomeriza-
¢Oes sucessivas ndo de glucose pura, mas de
um xarope de isoglucose contendo um
pouco mais de 10 % de frutose, as quanti-
dades de isoglucose resultantes de cada iso-
merizagdo devem ser contabilizadas por
aplicago do Regulamento n.° 1443/82, al-
terado pelo Regulamento n.° 434/84.

Para responder a esta questio, & necessirio
introduzir uma breve premissa. A recorrente
no processo principal, informada do facto
de que, por aplicagdo do regulamento que
acabamos de citar, a administragdo francesa
pretendia contabilizar as quantidades de iso-
glucose resultantes de cada operagio de rei-
somerizagio, alterou o seu processo de pro-
duggo. Comegou por introduzir na coluna
de isomerizagdo j4 ndo glucose pura (sepa-
rada por cromatografia), mas uma solugzo
de isoglucose com muito baixo teor em fru-
tose (aproximadamente 11 %).

Segundo a empresa Roquette, um tal pro-
duto nio entra no campo de aplicagio das
normas estabelecidas pelo Regulamento
n.° 434/84. Com efeito, ele respeita apenas
4 isoglucose produzida a partir de glucose ou
dos seus polimeros e nio a partir de outra
isoglucose.
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Diremos imediatamente que esta interpreta-
¢30 nos parece dever ser afastada, na me-
dida em que reflecte uma leitura formalista
das normas e nio tem em conta as finalida-
des do método de calculo criado pelo regu-
lamento em questio.

A este respeito, basta recordar que, como a
Comissdao justamente sublinhou, o Regula-
mento n.° 434/84 responde precisamente
a0 objectivo de contabilizar cada quanti-
dade de isoglucose produzida no 4mbito de
um processo de reciclagem destinado a enri-
quecer o teor em frutose da prépria isoglu-
cose. Ora, este processo tem lugar tanto no
caso de o produto reciclado ser glucose
pura como no de o produto reciclado ser
uma solugio de isoglucose com elevado teor
em glucose. Nos dois casos, o processo rea-
lizado é o mesmo, bem como idéntico é o
produto que dai resulta. Com efeito, num e
noutro caso, por uma opera¢io de isomeri-
zagio, a glucose (pura ou combinada em
parte com frutose) é transformada em iso-
glucose.

E, por outro lado, as préprias proporgdes
da solugiio de isoglucose submetida a reiso-
merizagio fazem pensar que o método utili-
zado pela empresa nio passa de um meio
habil para procurar subtrair-se 3 aplicagio
rigorosa das normas sobre a verificagio da

produgio de isoglucose no sector do agtcar.

Consideramos, pois, que o método de cal-
culo determinado pelo Regulamento
n.° 1443/82, alterado pelo Regulamento
n.° 434/84, deve também ser aplicado no

caso de um produtor, com o fim de obter
isoglucose com elevado teor em frutose,
submeter a ciclos sucessivos de reisomeriza-
¢3o n3o glucose pura, mas isoglucose com
um teor em frutose superior a 10 %. Daqui
se segue que a isoglucose resultante de cada
ciclo de reisomerizagio deve ser contabili-
zada como uma quantidade que esta abran-
gida pelo regime das quotas instituido pelo
Regulamento n.° 1785/81.

c) A terceira questio

Pela terceira questio, o orgao jurisdicional
solicita, no essencial, a0 Tribunal de Justica
que determine se a isoglucose utilizada
como produto intermediirio para o fabrico
de outros produtos estd abrangida pelas
quotas  referidas no  Regulamento
n.° 1785/81. :

A este propésito, basta sublinhar que a iso-
glucose constitui um produto de substituigao
directa do agtcar, quer como produto final
quer como produto intermediario, e que,
precisamente em razio desta ampla possibi-
lidade de substituiggo, a regulamentagio co-
munitiria estabeleceu que, em principio,
qualquer quantidade produzida de agicar
ou de isoglucose estd abrangida pelas quo-
tas, independentemente do destino destes
produtos.

Como a Comissio sublinhou, com razio,
isto é confirmado a contrario pelo artigo
31.° do Regulamento n.° 1785/81, que de-
termina que o Conselho pode decidir que o
aglicar ou a isoglucose destinados ao fabrico
de certos produtos sejam excluidos da pro-
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dugio que é determinante para a apllcagao
do regime das quotas.

Finalmente, deve ainda realgar-se que o Tri-
bunal de Justiga, no acérdio de 27 de Junho
de 1990, Maizena (C-18/89, Colect.,
p. 1-2587), reconheceu que uma alteragdo
da igualdade de tratamento entre a isoglu-
cose e o agicar, no caso de ambos constitui-

cessariamente numa distorgio de concorrén-
cia, dada a intermutabilidade entre os dois
produtos, mesmo ao nivel intermediario.

A luz destas consideragdes, consideramos,
portanto, que a isoglucose utilizada como
produto intermediirio para o fabrico de ou-
tros produtos deve ser submetida ao regime
das quotas instituido pelo Regulamento

rem produtos intermediarios, se traduz ne- n.° 1785/81.

D — Concfusées

Concluimos, pois, propondo ao Tribunal de Justica que responda ao 6rgio jurisdi-
cional nacional nos seguintes termos:

«1) Para o cilculo das restituigoes 4 produgio a recuperar junto dos fabricantes de
isoglucose, de acordo com as disposi¢des do Regulamento (CEE) n.° 1761/77
da Comiss3o, alterado pelo Regulamento (CEE) n.° 3609/84, a produgio de
isoglucose deve ser verificada deduzindo da quantidade total, calculada se-
gundo o método previsto no Regulamento (CEE) n.° 1443/82 da Comissao,
alterado pelo Regulamento (CEE) n.° 434/84, as quantidades de isoglucose
resultantes da reisomerizagdo da glucose reciclada.

2) As quantidades de isoglucose resultantes da reisomerizagdo de um xarope de
- isoglucose, com um teor em frutose de pelo menos 10 %, devem ser contabili-
zadas de acordo com as disposigdes do Regulamento (CCE) n.° 1443/82 da
Comissio, alterado pelo Regulamento (CEE) n.° 434/84, e, em consequéncia,
deve considerar-se que sio abrangidas pelo regime das quotas instituido pelo
Regulamento (CEE) n.° 1785/81 do Conselho.

3) A isoglucose utilizada como produto intermediirio para o fabrico de outros
produtos estd abrangida pelo regime das quotas previsto no Regulamento
(CEE) n.° 1785/81 do Conselho.»
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