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OUTROS ATOS

COMISSAO EUROPEIA

Publicagio de um pedido de registo de um nome em conformidade com o artigo 50.°, n.° 2, alinea a),
do Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho, relativo aos regimes de
qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2021/C 149/06)

A presente publicagdo confere direito de oposi¢do ao pedido, nos termos do artigo 51.° do Regulamento (UE) n.°
1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho ('), no prazo de trés meses a contar desta data.

DOCUMENTO UNICO
«Jdszsdgi nyéri szarvasgomba»
N.° UE: PGI-HU-02475 - 4 de julho de 2018
DOP () IGP (X)

1. Nome(s) [da DOP ou IGP]

Jaszsdgi nydri szarvasgomba»

2. Estado-Membro ou pais terceiro

Hungria

3. Descricdo do produto agricola ou género alimenticio

3.1. Tipo de produto

Classe 1.6. Frutas, produtos horticolas e cereais ndo transformados ou transformados

3.2. Descricdo do produto correspondente ao nome indicado no ponto 1
A indicacdo geogrifica protegida «Jdszsdgi nydri szarvasgomba» designa a variedade local fresca das trufas-de-verdo
(cogumelos da espécie Tuber aestivum Vittad.), colhidas na drea geografica delimitada.
Caracteristicas morfol6gicas das «Jdszsdgi nydri szarvasgomban:

O tamanho do carpéforo é varidvel: o tamanho minimo recomendado para fins de comercializagdo é o de uma noz; o
tamanho maximo néo estd fixado. O peso minimo recomendado do carpéforo é de 40 g.

Na maioria dos casos, o carpdforo apresenta forma esférica mais ou menos regular, geralmente sem qualquer
concavidade na base da tabera.

A cor do peridio varia entre o castanho-escuro e o preto. O exterior é rugoso, coberto por escamas superficiais pretas,
frequentemente de grande dimensdo (312 mm), piramidal (com 5 a 7 faces), proeminente, consistente, com arestas
agudas, geralmente achatado na parte de cima, com marcas diagonais e estriado longitudinalmente, aderindo
firmemente a gleba.

(') JOL 343 de 14.12.2012,p. 1.
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A carne no interior do cogumelo apresenta uma consisténcia firme e estrias cuja cor varia entre o branco e o
acastanhado. Durante a maturagdo, a sua cor, inicialmente esbranquigada, passa a cinzento amarelado, depois a cor
de aveld clara e, finalmente, a cor de chocolate preto. O carpéforo bem maduro é bastante mais escuro, de cor
castanho-amarelada a vermelha.

Caracteristicas organoléticas das «Jdszsdgi nyari szarvasgomban:

Possuem um aroma tnico e agradavel. No momento da colheita, o seu aroma evoca, inicialmente, o milho cozido ou o
malte de cevada torrado e fermentado, juntamente com uma agradével fragrancia de erva acabada de cortar. Durante a
colheita e a armazenagem, o aroma altera-se, mantendo contudo a agradédvel fragrancia caracteristica de erva acabada
de cortar.

O sabor propriamente dito ¢ intenso e evocativo de nozes deliciosas.

As (Jaszsagi nydri szarvasgomba» crescem de finais de maio a finais de agosto, ao contrdrio de outras trufas, que
podem ser colhidas até finais de novembro.

3.3. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente para os produtos
transformados)

3.4. Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica delimitada

Os cogumelos devem ser cultivados e colhidos na drea de produgio.

3.5. Regras especificas relativas d fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc., do produto a que o nome registado se refere

3.6. Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se refere

4. Delimitagio concisa da drea geogrifica

A drea de producdo das «Jdszsdgi nydri szarvasgomba» abrange a circunscricio administrativa dos seguintes
municipios: Jaszivany, Jdszkisér, Jdszddzsa, Jaszapati, Jaszdgl, Jaszdrokszdllds, Jaszjdkohalma, Jdsztelek e
Jaszentandrds, bem como os municipios de Besenyszog e Ujszdsz, adjacentes a regido de Jdszsdg, apesar de nio
constituirem uma drea de produgdo contigua, visto abrangerem a zona onde as «Jdszsdgi nydri szarvasgomba»
crescem naturalmente, ou seja, a zona com o tipo de solo adequado ao seu cultivo.

5. Relacdo com a drea geografica

A relacdo entre as Jdszsdgi nydri szarvasgomba’» e a drea geografica assenta na reputagdo e na qualidade do produto.

Especificidade da drea geogrdfica

A regido de Jaszsag situa-se na zona administrativa do distrito de Jdsz-Nagykun-Szolnok, no extremo noroeste da
Grande Planicie hingara. Faz parte da regido central do Tisza e situa-se entre os rios Zagyva e Tarna, afluentes do
Tisza. Em termos geoldgicos e boténicos, trata-se de uma sub-regido natural que faz parte da planicie do Tisza. A
regido deve o nome ao povo Jdsz, que se instalou no local no século XIIL

As (Jészsdgi nyari szarvasgomba» crescem naturalmente ndo sé no sistema radicular de drvores como o carvalho, a
avelaneira e o dlamo-branco, mas também em plantacdes, conhecidas como jardins de trufas. Os jardins de trufas de
Jaszsag encontram-se especialmente em florestas de carvalhos.

As propriedades naturais do solo e a composicdo das espécies vegetais tipicas da zona determinam as caracteristicas
especificas das «Jdszsdgi nydri szarvasgomba». Na maior parte desta sub-regido, que forma uma bacia de abundantes
dguas superficiais, o nivel fredtico ¢ elevado. Este facto, aliado aos solos de terra negra, proporciona condi¢des tinicas
para as «Jaszsagi nydri szarvasgomba» se desenvolverem.

Em Jaszsdg, as condi¢des pedoldgicas sdo extremamente favordveis a plantacio e ao cultivo de trufas-de-verdo. Nas
estepes a leste da regido, os solos sédicos salinos, que se estendem até ao rio Tisza, estio cobertos por solos de
pradaria e aluviais de composi¢do variada, de pH neutro ou ligeiramente bésico, duros, argilosos mas ricos em
hiimus, cobertos por terras negras.
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Especificidade do produto

O carpéforo das «Jdszsdgi nydri szarvasgomba» tem uma forma relativamente regular e cresce abundante e
uniformemente. Este facto deve-se as florestas de carvalhos-comuns existentes na regido de Jaszsdg, ao solo de terra
negra de excelente qualidade, tipico da estepe pré-florestacio, ao elevado nivel fredtico, proximo da superficie, ao
clima e a coexisténcia com outras espécies vegetais.

Durante a maturagdo, emana do cogumelo um aroma tinico, cada vez mais encorpado e intenso, de erva acabada de
cortar e de milho cozido, que pode apresentar outros aromas misturados, dependendo da drea de produgio: lenha
fumada, aveld, tabaco, magapio ou chocolate preto.

Outra caracteristica interessante que distingue o cogumelo é o facto de ser melhor entre julho e meados de agosto. Ao
contrdrio de outras trufas-de-verdo hiingaras ou estrangeiras, a época das «Jdszsdgi nydri szarvasgomba» termina
geralmente entre meados e finais de agosto. Noutras zonas, a colheita de trufas pode estar no auge nesta época, mas
essas trufas terdo uma qualidade e um aroma diferentes. Durante este periodo, as «Jdszsdgi nydri szarvasgomban terdo
um perfume agraddvel de feno e o carpéforo terd um tamanho mais comercializavel.

Relagdo entre a drea geogrdfica e a qualidade e reputagdo do produto

Gragas aos solos de terra negra abundante em himus e as comunidades vegetais que af se desenvolveram, produz-se
nesta drea mais cumarina durante todo o periodo vegetativo, o que confere as «Jdszsagi nydri szarvasgomba» o aroma
de erva acabada de cortar. O aroma, que evolui continuamente durante a maturagio, tornando-se mais encorpado e
forte, resulta principalmente da cobertura de terra negra, rica em himus, da regido.

Gracas a florestacio artificial, estdo a desenvolver-se em Jdszsdg habitats que produzem trufas de excelente qualidade,
onde coexistem com espécies de orquideas protegidas, que também tém uma influéncia benéfica no aroma distintivo
das Jdszsagi nydri szarvasgomba.

Em 2002 inaugurou-se, em Jaszszentandrds, o primeiro museu nacional, e segundo museu europeu, da trufa, a fim de
preservar as tradi¢des dos apanhadores de trufas hiungaras. Todos os anos, a Magyar Szarvasgombdsz Szovetség
[Federagdo Hingara de Apanhadores de Trufas] organiza um evento para assinalar o inicio da época. Jaszszentandras
detém o titulo honorario de capital da trufa da Hungria. A Jdszsdgi Hollds Ldszl6 Triffldsz Egyesiilet [Associagdo Laszlo
Holl6s de Apanhadores de Trufas de Jdszsag] foi ai fundada em 2004, com o objetivo de proteger os habitats naturais
e contribuir para regulamentar a recolha de trufas por via legislativa. Nos dltimos cinco anos, a Associagdo
Internacional da Policia (IPA) e a autoridade local, bem como a Federagdo Hiingara de Apanhadores de Trufas e a
Szent Ldszlé Szarvasgomba Lovagrend [Ordem de Sdo Liszlé dos Cavaleiros da Trufa] uniram esforgos para organizar
um concurso de cozinha de pratos a base de trufas, que goza de popularidade crescente. No concurso, os
organizadores ddo uma trufa «Jdszsdgi nyéri szarvasgomba» a cada concorrente.

As Jdszsagi nydri szarvasgomba» sio também comummente conhecidas por outros epitetos, tais como «pérola negra
de Jaszsdgy, «ouro de Jaszsag» ou «trufa Jasz», o que demonstra a que ponto o produto ¢ tido em elevada consideragdo
na regido. Estas qualificacdes sio também cada vez mais comuns nos meios de comunicacio social.

Referéncia a publicagio do caderno de especificacdes

(artigo 6.°, n.° 1, segundo pardgrafo, do presente regulamento)

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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