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Publica¢io de uma comunicagio relativa a aprovac¢io de uma alteracio normalizada do caderno de
especificacdes de uma denominagio do setor vitivinicola a que se refere o artigo 17.°, n.* 2 e 3, do
Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da Comissdo

(2021/C 61/09)

A presente comunica¢do é publicada nos termos do artigo 17.°, n.° 5, do Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da
Comissdo (').

COMUNICACAO DA APROVACAO DE UMA ALTERACAO NORMALIZADA
«FIANO DI AVELLINO»
PDO-IT-A0232-AMO02
Data da comunicagio: 10 de novembro de 2020
DESCRIC;\O E MOTIVOS DA ALTERACAO APROVADA

1. Revisdo da tipologia — inclusdo da versio «Reserva»
Inclui-se a versdo «Reservav, tendo-se, consequentemente, atualizado a tipologia de vinhos previstos.

Esta alteracdo responde a necessidade de valorizar a DOP «Fiano di Avellino», destacando a longevidade dos vinhos
produzidos e tendo em conta os hdbitos locais de comercializagio dos vinhos mesmo, apds virios anos de
envelhecimento.

Além disso, em conformidade com a legislagdo em vigor, o adjetivo «bianco» (branco) é suprimido a seguir a
denominagio «Fiano di Avellino».

A alteragdo diz respeito aos artigos 1.°, 2.° ¢ 6.° do caderno de especificacdes e a secgdo 4 do documento tnico.

2. Inclusdo da possibilidade de rega complementar

Tendo em conta as alteragdes climaticas e o aumento das condi¢des de stress hidrico e térmico das plantas, autoriza-se a
rega complementar, de modo a garantir o prosseguimento regular das atividades fisioldgicas.

A alteragdo diz respeito ao artigo 4.° do caderno de especificagdes e ndo se aplica ao documento tnico.

3. Inclusdo do tipo «Reserva» e do seu periodo de envelhecimento

A fim de distinguir o «Fiano di Avellino» com mengio «Reserva», especifica-se o perfodo minimo de envelhecimento e a
sua data de inicio.

A alteragio diz respeito ao artigo 5.° do caderno de especificacdes e a sec¢do 5.a do documento tinico.

4. Descrigio dos vinhos DOP «Fiano di Avellino», incluindo o «Reserva» — Atualizacio das caracteristicas
analiticas e organoléticas

O adjetivo «bianco» é suprimido a seguir & denominacio «Fiano di Avellino».
O texto € alterado em consondncia com o nome do produto.

O termo «seco» ¢ utilizado para identificar as caracteristicas da produgdo atual dos vinhos DOP, no que diz respeito a
fase de consumo.

Na sequéncia da inclusdo do novo tipo «Fiano di Avellino Riserva», descrevem-se os atributos quimicos, fisicos e
organoléticos que o caracterizam na fase de consumo. Os dados e as descri¢des referem um produto de elevada
qualidade com um periodo de envelhecimento médio a longo em adega.

A alteragdo diz respeito ao artigo 6.° do caderno de especificacdes e a secgdo 4 do documento tnico.
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5. Relacio com a drea geogrifica — retificacio formal do caderno de especificagdes
O caderno de especificagdes e o documento tnico foram retificados e o seu contetido harmonizado.

Trata-se de uma alteracdo formal, que ndo invalida a ligacdo referida no artigo 93.°, n.° 1, alinea a), subalinea i), do
Regulamento (UE) n.° 1308/2013.

A alteragdo diz respeito ao artigo 8.° do caderno de especificacdes e a secgdo 8 do documento tnico.

DOCUMENTO UNICO

1. Nome do produto

Fiano di Avellino

2. Tipo de indicacio geogrifica

DOP — Denominagio de origem protegida

3. Categorias de produtos vitivinicolas

1. Vinho

4. Descri¢do dos vinhos

«Fiano di Avellino»

Cor: amarelho-palha de intensidade varidvel,
Nariz: agradavel, intenso, fino, caracteristico,
Nariz: seco, fresco, harmonioso,

Titulo alcoométrico total minimo: 11,5 % vol,
Extrato nido redutor minimo: 16 g/l.

Os pardmetros analiticos ndo indicados no quadro cumprem os limites estabelecidos na legislagio nacional e da UE.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.):

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.):

Acidez total minima: 5 gramas por litro, expressa em 4cido tartdrico

Acidez voldtil mdxima (miliequivalentes por litro):

Teor maximo total de diéxido de enxofre (miligramas por
litro):

«Fiano di Avellino Riserva»

Cor: amarelho-palha de intensidade varidvel,
Nariz: agradavel, intenso, fino,

Boca: seco, fresco, harmonioso,

Titulo alcoométrico total minimo: 12 % vol,
Extrato ndo redutor minimo: 17 g/l.

Os parametros analiticos ndo indicados no quadro cumprem os limites estabelecidos na legislacio nacional e da UE.
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Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.):

Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.):

Acidez total minima: 5 gramas por litro, expressa em dcido tartarico

Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro):

Teor maximo total de diéxido de enxofre (miligramas por
litro):

5. Prdticas de vinificagio

a. Praticas enoldgicas especificas
«Fiano di Avellino Riserva» — periodo minimo de envelhecimento
Prética enoldgica especifica

O periodo minimo de envelhecimento do tipo «Fiano di Avellino» reserva ndo pode ser inferior a 12 meses a contar de 1
de novembro do ano de colheita.

b. Rendimentos mdximos
«Fiano di Avellino» e «Fiano di Avellino Riserva»

10 000 quilogramas de uvas por hectare

6. Area geogrifica delimitada

A drea de produgio das uvas destinadas aos vinhos da denominagdo de origem controlada e garantida «Fiano di
Avellino» compreende o territério administrativo dos seguintes municipios da provincia de Avellino: Avellino, Lapio,
Atripalda, Cesinali, Aiello del Sabato, S. Stefano del Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, S. Potito Ultra, Candida,
Manocalzati, Pratola Serra, Montefredane, Grottolella, Capriglia Irpina, S. Angelo a Scala, Summonte, Mercogliano,
Forino, Contrada, Monteforte Irpino, Ospedaletto D’Alpinolo, Montefalcione, Santa Lucia di Serino e San Michele di
Serino.

7. Principais castas de uva de vinho

Fiano B.

8. Descricio da(s) relagio(des)
«Fiano di Avellino DOP — Vinho»

Fatores naturais:

A zona demarcada da DOCG «Fiano di Avellino» situa-se entre o Valle del Calore, o Valle del Sabato, as faldas do Monte
Partenio e as colinas sobranceiras ao Vallo di Lauro. Do ponto de vista orografico, a morfologia é constituida por uma
longa cadeia montanhosa entrecortada por encostas. A exposicdo preponderante das vinhas a sudeste[sudoeste, em
zonas que se prestam particularmente ao seu cultivo, contribui para um ambiente bem ventilado e luminoso, favordvel
ao desempenho equilibrado de todas as fungdes vegetais e produtivas da planta.

Trata-se de uma drea com grande variabilidade geoldgica, que se deve a sua extensdo significava. Alterna entre solos
argilo-calcdrios com elementos vulcnicos, rochas duras e compactas e em que predominam os compostos argilosos.
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Fatores historicos e humanos:

O cultivo da videira estd igualmente ligado a presenga do rio Sabato, que atravessa as formagdes montanhosas, de onde
provém o nome dos sabinos, do epénimo Sabus ou Sabatini, uma tribo de samnitas que se estabelecera na bacia do rio.

De acordo com fontes histéricas, o termo «Apiano» tem origem no vinho produzido na drea agricola de «Apia», que
corresponde ao atual municipio de Lapio, localizado nas colinas, a leste de Avellino, a uma altitude de 590 m. Segundo
outras fontes, o termo «Apiano» pode provir de «Api» (abelhas), termo que remete para a atracdo das abelhas pela dogura
das uvas.

A criagdo da Regia Scuola di Viticoltura e Enologia, em Avellino, contribuiu para transformar a drea num dos mais
importantes centros viticolas italianos, promovendo o cultivo da casta fiano no vale do rio Sabato.

A presenca da referida escola, motor de progresso socio-econdmico, fard do setor vitivinicola avelinense uma das
primeiras provincias italianas da producio e exportagdo de vinho.

A nivel cientifico, o valor técnico e econémico da producdo de «Greco di Tufo» foi repetidamente reconhecido em
estudos ampelogréficos e enoldgicos.

A DOP «Fiano di Avellino» representa a exceléncia da producio de vinhos brancos no sul de Itdlia: sio vinhos que se
distinguem pela frescura, finesse e agraddvel mineralidade. Tém boa capacidade de envelhecimento, motivo pelo qual
sdo também produzidos na versdo «Reservar.

Os fatores naturais acima descritos, aliados a tradigdo viticola profundamente enraizada nesta regido da provincia de
Avellino e aos continuos contributos técnicos e cientificos, que tiveram um enorme impacto nas colheitas e
tecnologias, contribuiram para melhorar a qualidade e a difusio dos vinhos DOP «Fiano di Avellino» nos mercados
nacionais e internacionais.

9. Outras condigdes essenciais (acondicionamento, rotulagem, outros requisitos)
«Fiano di Avellino» e «Fiano di Avellino» reserva — DOP
Quadro juridico:
Legislagdo nacional
Tipo de condigdo adicional:
Disposi¢des adicionais relativas a rotulagem
Descri¢do das condi¢des:

Os vinhos «Fiano di Avellino» devem ser comercializados em garrafas ou outros recipientes de vidro com uma
capacidade mdxima de 5 litros, vedados com rolha de rebordo de material previsto na legislagdo em vigor. Para os
recipientes com capacidade ndo superior a 0,187 litros, ¢ autorizada a utilizagdo de tampa de rosca.

Hiperligacio para o caderno de especificacdes

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16174
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