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OUTROS ATOS

COMISSAO EUROPEIA

Publicagio de um pedido de registo em conformidade com o artigo 50.°, n.° 2, alinea a), do
Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho relativo aos regimes de
qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2017/C 292/09)

A presente publicagio confere direito de oposi¢io ao pedido, nos termos do artigo 51.° do Regulamento (UE)
n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho ().

DOCUMENTO UNICO
«SLAVONSKI MED»
N.c UE: PDO-HR-02187 — 26.9.2016
DOP (X) IGP ( )
1. Nome
«Slavonski med»
2. Estado-Membro ou pais terceiro
Crodcia
3. Descrigdo do produto agricola ou género alimenticio
3.1. Tipo de produto
Classe 1.4. Outros produtos de origem animal (ovos, mel, produtos lacteos diversos exceto manteiga, etc.)
3.2. Descrigdo do produto correspondente ao nome indicado no ponto 1

O «Slavonski med» é um mel produzido por uma raga de abelhas autéctone de cor cinzenta, a abelha-carniolana
(lat. Apis mellifera carnica — subtipo panoniano), a partir do néctar de plantas meliferas ou das secregdes proceden-
tes de partes vivas de plantas ou de excrecdes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre as plantas, que as
abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias especificas proprias, depositam, desidratam, armaze-
nam e deixam amadurecer nos favos da colmeia, na drea geografica identificada no ponto 4.

Consoante o modo de producdo, o «Slavonski med» é mel em favos ou mel com pedagos de favos. O «Slavonski
med» é:

1. mel de acdcia-bastarda,
2. mel de tlia,

3. mel de colza,

4. mel de girassol,

5. mel de castanheiro,

6. mel de flores,

7. mel de melada.

As caracteristicas comuns proprias do «Slavonski med» que influenciam a qualidade do produto sdo o teor de dgua
e o teor de hidroximetilfurfural (HMF). O teor de dgua do «Slavonski med» ndo excede 18,3 % e o seu teor de HMF
é igual ou inferior a 16,5 mg/kg. Outra especificidade do «Slavonski med» reside na presenca de pdlenes de espécies
vegetais da familia das brassiciceas, da familia das rosiceas e da espécie Robinia (accia-bastarda), sob a forma de
polenes acessérios (minimo 16 %) ou de pdlenes secunddrios (méximo 15 %). O seu teor de sacarose é inferior aos
valores prescritos.

(') JOL 343 de 14.12.2012, p. 1.
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As caracteristicas fisico-quimicas, organoléticas e melissopalinolégicas das diferentes variedades de mel sdo apresen-
tadas nos quadros seguintes:

y Agua HMF Caracte'ristic’as' Condt’ltiyidade diLI;?a’izieco Teor de

el %) (mgfkg) melissopalinoldgicas elétrica (escala de sacarose

4 (mSfem) Shad | @/1009

ACACIA-BASTARDA max. max. min. 20 max. 0,2 min. 8 max. 9
18,3 16,5

TILIA max. max. min. 25 min. 0,5 min. 8 max. 4
18,3 16,5

COLZA max 18,3 max. min. 61 max. 0,3 min. 8 max. 4
16,5

GIRASSOL max. max. min. 45 max. 0,6 min. 8 max. 4
18,3 16,5

CASTANHEIRO max. max. min. 86 min. 0,8 min. 8 max. 4
18,3 16,5

FLORES max. max. X max. 0,8 min. 8 max. 4
18,3 16,5

MEL DE MELADA max. max. X min. 0,8 min. 8 max. 4
18,3 16,5

CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS DO MEL
Mel
Cor Sabor Cheiro

ACACIA-BASTARDA

amarela a amarelo-clara

agradavel, a acdcia-bastarda

cheiro fraco, pouco acentuado

TILIA amarelo-clara a ligeiramente | agradavel, com um ligeiro | cheiro acentuado a flores de
esverdeada travo amargo tilia
COLZA amarelo-clara ou medianamente doce vegetal, acentuado
amarelo-palha e ligeiramente dcido
GIRASSOL amarelo-ambarina doce a ligeiramente amargo cheiro fraco a planta de
girassol

CASTANHEIRO cor castanha amargo, ligeiramente 4cido forte e penetrante a maci
demasiado madura

FLORES amarela, com matizes agradavelmente doce, muito fraco a intenso

avermelhados a mais escuros

ligeiramente amargo

MEL DE MELADA

muito escura, quase negra

medianamente doce,
distintamente 4cido

cheiro a mel de floresta

Mel

Espécie vegetal (pdlen dominante, pélen acessério e pélen secundério)

Acdcia-bastarda

Robinia pseudoacacia (acdcia-bastarda) minimo 20 %, Brassicaceae (brassicdceas), Rosaceae

(rosdceas)
Tilia Tilia (tilia) minimo 25 %, Robinia spp. (acdcia-bastarda)
Colza Brassica napus (colza) minimo 61 %, Rosaceae (rosiceas), Salix spp. (salgueiro)
Girassol Helianthus annuus (girassol) minimo 45 %, Brassicaceae (brassicdceas)
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Mel Espécie vegetal (p6len dominante, pdlen acessério e pdlen secundirio)

Castanheiro Castanea sativa (castanheiro) minimo 86 %
Flores Brassicaceae (brassicdceas), Rosaceae (rosdceas), Salix spp. (salgueiro)
Mel de melada Elementos de melada (esporos e filamentos de micélio), Castanea sativa (castanheiro)

3.3. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente para os produtos
transformados)
A alimentacdo artificial das abelhas é tolerada durante o periodo de escassez de alimentos (inicio da primavera
e fim do outono, consoante as condi¢des meteoroldgicas). Pode ser efetuada com aciicar, que deve ser produzido
na drea geografica identificada no ponto 4. O mel ndo pode ser comercializado sob a denominagio «Slavonski
med» se as condi¢Bes aplicaveis a alimentagio artificial ndo forem respeitadas e se as abelhas forem alimentadas de
forma totalmente artificial.

3.4. Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada
Todas as fases de produgio e extracio do «Slavonski med» devem ter lugar na drea geogréfica identificada no
ponto 4.

3.5. Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc. do produto a que o nome registado se refere
O acondicionamento do «Slavonski med» deve ser efetuado na drea geogrifica identificada no ponto 4, de modo
a preservar melhor a sua autenticidade e qualidade, bem como a garantir a rastreabilidade e o controlo do produto.
Esta pritica permite garantir a qualidade do produto e evitar eventuais alteragdes das suas propriedades
fisico-quimicas e organoléticas. As desloca¢des implicam mudancas da temperatura e da humidade ou a absorgio
de cheiros estranhos, bem como um aumento do teor de HMF e de didstases.
Além disso, o acondicionamento do «Slavonski med» na drea delimitada permite reduzir o risco de mistura com
um mel que ndo seja origindrio da drea geografica identificada no ponto 4.

3.6. Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se refere
O logétipo representado na ilustragdo deve ser aposto em cada uma das embalagens comercializadas. O direito de
utilizacdo deste logétipo é concedido, em condi¢des idénticas, a todos os utilizadores da denominacdo que colo-
quem no mercado um produto conforme com o caderno de especificacdes. O logétipo, a castanho e preto,
é orlado com a tipica tranga croata, na qual estd pousada uma abelha, do lado superior esquerdo. Dentro do logé-
tipo figura, a esquerda, um mapa da Crodcia e, a direita, a inscri¢gdo «1879» junto ao antigo brasio da Eslavénia.
O centro do logétipo é ocupado por uma colmeia em vime. A parte superior do logétipo ostenta a mengdo «Sla-
vonski med» e a parte inferior trés folhas de carvalho.

Tlustragdo: Logdtipo do «Slavonski med»

4. Delimitacio concisa da drea geogrifica
O «Slavonski med» ¢ produzido na Eslavonia, na drea geografica delimitada pelas fronteiras administrativas das
cidades e dos municipios das seguintes oupanies» (circunscri¢des administrativas): todo o territério das joupanies
de Vukovar-Srijem, Osijek-Baranja, Brod-Posavina, PoZega-Slavonie, Bjelovar-Bilogora e Virovitica-Podravina, e, na
joupanie de Sisak-Moslavina, as cidades e os municipios seguintes: Novska, Lipovljani e Jasenovac.

5. Relagio com a drea geogrifica

5.1. Informagdes pormenorizadas sobre a drea geogrdfica

Fatores naturais

O territdrio da regido da Eslavonia é delimitado por trés grandes rios de planicie: o Drave a norte, o Dandbio
a leste e o Save a sul. A diferenca do relevo e das caracteristicas geomorfoldgicas entre o oeste montanhoso
e o leste essencialmente constituido por planicies constitui um fator determinante desta zona. O ponto mais baixo
(78 metros acima do nivel do mar) estd situado na regido de Spacva.
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Numa superficie total de 1248 600 hectares, a regido da Eslavénia conta com 52 % (655 468 hectares) de terras
araveis, 29 % de florestas (359 605 hectares), 4,2 % de planicies e 1,2 % de pastagens.

Em consequéncia desta estrutura e da grande diversidade de condigdes climdticas, bem como da configuragio do
terreno e da vegetacdo, a regido da Eslavonia apresenta condigdes ideais para a produgio do «Slavonski med» (mel
de acdcia-bastarda, tilia, colza, girassol, castanheiro, flores e melada).

Tendo em conta as suas especificidades climdticas, pedoldgicas e hidroldgicas tnicas, bem como a riqueza da sua
fauna e flora, a Republica da Crodcia criou neste territorio trés zonas protegidas, os parques naturais de Kopacki
rit, Papuk e Lonjsko polje.

O clima e as condi¢des meteoroldgicas da Eslavonia sdo principalmente determinados pela sua baixa altitude, a sua
localizacdo na bacia Panoniana e a sua exposi¢do ao interior do continente europeu. Embora o frio predomine
durante a maior parte do inverno, os verdes sio muito quentes. Durante o verdo, a temperatura aumenta progressi-
vamente de oeste para leste, a0 mesmo tempo que a precipitacio diminui.

Ao longo das quatro estagdes, os sucessivos regimes de temperatura favorecem o crescimento e o desenvolvimento
das plantas meliferas. A temperatura média é de 11,8 °C na primavera e atinge 21,1 °C no verdo. No outono,
a temperatura média eleva-se a 11,3 °C ¢, no inverno, a 1,0 °C. A temperatura média durante o periodo vegetativo
(de abril a setembro) é de 18,3 °C.

O ritmo das esta¢des e os regimes de precipitagio favorecem a produgdo vegetal e a apicultura. O nimero de dias
com precipitagdo varia entre 104 e 160 por ano.

A velocidade média do vento é maior nos meses de primavera (marco e abril) e mais baixa no fim do verdo e no
inicio do outono (agosto e setembro). Os ventos mais frequentes sdo os de nordeste e de sudeste, sendo os ventos
de sudoeste e de nordeste os segundos mais comuns.

As plantas meliferas que crescem na drea delimitada da Eslavonia florescem em alturas diferentes (de margo
a novembro), proporcionando, assim, as abelhas fontes abundantes de néctar e de pdlen.

Fatores humanos

Os apicultores da Eslavonia perpetuam uma tradi¢do apicola com 130 anos de existéncia. Trata-se habitualmente
de uma produgdo de mel em pequena escala, destinada a complementar os rendimentos das familias que vivem em
exploracgdes familiares nas zonas rurais. Ao longo de muitos anos de exercicio da apicultura na regido da Eslavonia,
o savoir-faire nesta matéria desenvolveu-se e transmitiu-se através da pratica, da experiéncia, das competéncias e dos
conhecimentos adquiridos pela populacio.

A pratica ancestral da apicultura para a producio do «Slavonski med» apresenta as seguintes caracteristicas:
— grande parte das colmeias sdo feitas de madeira,

— os fumigadores sdo utilizados com muita precaugio, usando-se como combustivel residuos vegetais secos, que
produzem um fumo ligeiro,

— ¢ proibido alimentar as abelhas durante o periodo de safra,

— a desoperculagdo dos alvéolos é efetuada de modo tradicional, com pentes, facas ou escovas destinadas a esse
fim,

— o mel é extraido dos quadros sem aquecimento, por centrifugacio,
— o mel ndo ¢é pasteurizado,
— o mel pode ser descristalizado a temperatura maxima de 43 °C.

5.2. Informagdes pormenorizadas sobre a qualidade e as caracteristicas do produto

O «Slavonski med» distingue-se pela frescura, tendo em conta o seu teor maximo de HMF de 16,5 mg/kg e seu teor
de 4dgua igual ou inferior a 18,3 %. Possui um espetro polinico que inclui pélenes pertencentes as familias das
brassicdceas, das rosiceas e da espécie Robinia na maior parte dos meles monoflorais ou poliflorais, o que
o distingue do mel produzido noutras regides. O seu teor de sacarose é inferior aos valores prescritos.

As caracteristicas do «Slavonski med» estdo associadas as suas propriedades fisicas, quimicas, melissopalinoldgicas
e organoléticas. O «Slavonski med» pode ser descristalizado a temperatura méaxima de 43 °C, o que garante que as
suas propriedades, decorrentes da flora especifica existente na drea identificada e de que as abelhas se alimentam,
permanecem inalteradas.

A denominagio «Slavonski med» é utilizada tanto a nivel comercial como na linguagem corrente (recibo, 2014;
carta de agradecimento por uma oferta, 2015; agradecimento, 2015; meng¢do numa embalagem).
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5.3. Relagdo causal entre a drea geogrdfica e as caracteristicas do produto

Gragas as condi¢des climdticas e pedoldgicas favordveis e a abundancia de espécies botinicas meliferas nas pasta-
gens, pradarias, campos e vastas florestas da Eslavonia, bem como nos pauis e planicies aluviais situados ao longo
do Save, do Drave e do Dantibio, hd milénios que as abelhas carniolanas autdctones (lat. Apis mellifera carnica, sub-
tipo panoniano) encontram facilmente pastagens ricas em mel e pélen. Constituiu-se, assim, uma zona agroecold-
gica sem igual, que confere ao «Slavonski med» um lugar a parte enquanto mel varietal puro, reconhecido e apreci-
ado no mercado.

Os trabalhos no apidrio e as condi¢des de colheita do mel estdo diretamente associados ao clima que, na Eslavonia,
é propicio a producido do «Slavonski med>.

As temperaturas primaveris permitem um crescimento precoce e abundante das plantas, drvores de fruto e prada-
rias, enquanto as temperaturas estivais favorecem o amadurecimento das culturas agricolas, algumas das quais sdo
meliferas e essenciais para a produgdo do «Slavonski med».

As condi¢des outonais sio adequadas aos preparativos das abelhas para a hibernacio, ao passo que as condi¢des
invernais lhes permitem uma boa hibernagio e uma boa entrada na época apicola seguinte.

As temperaturas ideais da primavera e do verdo favorecem a secre¢do do néctar na maioria das plantas. As plantas
de primavera segregam néctar com temperaturas pouco elevadas, ao passo que no verdo ¢ necessiria uma tempera-
tura noturna relativamente elevada, dado que a secrecdo cessa ou diminui.

Os dias com precipitagdo (no minimo, 104 dias por ano) nio chegam a um terco do ano, havendo suficientes dias
sem chuva para as abelhas poderem recolher néctar.

Na primavera, as abelhas dispdem de uma quantidade bastante grande de néctar nas plantas, de onde extraem
a energia necessdria para resistirem as correntes aéreas. No fim do verdo a forca do vento diminui, tal como
a quantidade de néctar, e as abelhas gastam menos energia a resistir ao vento, armazenando-a mais facilmente para
se prepararem para a hibernagio.

Em 1845, no boletim mensal da Sociedade de Economia Croata-Eslavonica «List mese¢ni horvatsko-slavonskoga
gospodarskoga druZtva», um artigo consagrado a sucursal de Dakovo afirma que «ndo existe nenhuma localidade,
nem nenhum municipio da Eslavonia que ndo produza um mel de boa qualidade». Em 1879, foi fundada em
Osijek a Sociedade Apicola da Eslavonia, a primeira e mais antiga associacdo do género na Europa de Sudeste, que
em mar¢o de 1881 comecou a publicar um boletim intitulado «Slavonska Pcela» (abelha da Eslavonia). Apds
a fundagdo do periddico, as delegagdes da associagdo multiplicaram-se rapidamente. A Sociedade Apicola da Esla-
vonia empenhou-se ativamente na promocdo da apicultura na regido e na melhoria da qualidade do «Slavonski
med», encorajando o ensino da apicultura na escola priméria e divulgando informacdes sobre essa atividade em
crescimento, os ultimos progressos no dominio da apicultura, calenddrios de alimentagio das abelhas, etc. Para
apreciar o seu contributo para o desenvolvimento da apicultura na Eslavonia e, por conseguinte, na Crodcia, basta
recordar que o fundador da mais antiga associagdo apicola, da qual foi durante muito tempo secretdrio e chefe de
redacio do «Slavonska pcela», Bogdan Penji¢ (1852-1918), ¢ conhecido, dentro e fora da Eslavonia, como o pai da
apicultura moderna na Crodcia. O seu nome estd associado a introduc¢do na regido da primeira colmeia com favos
moveis (1871), do primeiro extrator e da utilizagdo de folhas de cera (1879). A primeira exposi¢do apicola teve
lugar em Osijek, em 1889, e em 1903 a Sociedade Apicola de Vukovar langou os alicerces, no «Gospodarski list»
(jornal econémico), da organizagdo de um mercado de mel.

A conjugagio de condicdes edafoclimaticas especificas com a experiéncia secular da populagio local no dominio
da apicultura, bem como a interacdo entre os dois fatores, tem influéncia no facto de o «Slavonski med» apresentar
uma composicio fisico-quimica especifica e caracteristicas organoléticas particulares que o tornam um mel reco-
nhecido e apreciado pelos consumidores.

Referéncia a publicacio do caderno de especificagdes

(artigo 6.0, n.o 1, segundo pardgrafo, do presente regulamento)

http://www.mps.hr/UserDocsImages/ HRANA/SLAVONSKI%20MED|Izmijenjena%20Specifikacija%2 Oproizvoda-Slavonski
%20med%20.pdf
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