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Publicagio de um pedido de registo em conformidade com o artigo 50.°, n.° 2, alinea a), do
Regulamento (UE) n.c 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho relativo aos regimes de
qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2015/C 433/05)

A presente publicagio confere direito de oposicio ao pedido, nos termos do artigo 51.° do Regulamento (UE)
n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho (%).

DOCUMENTO UNICO
«LEVICKY SLAD»
N.o CE: SK-PGI-0005-01181 — 20.11.2013
DOP ( ) IGP (X)
1. Nome:
«Levicky slad»
2. Estado-Membro ou pais terceiro
Reptiblica Eslovaca
3. Descrigdo do produto agricola ou género alimenticio
3.1. Tipo de produto
Classe 1.8. Outros produtos do anexo I do Tratado (especiarias, etc.)
3.2. Descrigdo do produto correspondente ao nome indicado no ponto 1

«Levicky slad» designa malte de cevada de tipo «pils» leve, destinado essencialmente ao fabrico de cerveja. E elabo-
rado a partir de variedades de cevada-distica cervejeira, obtidas por selecdo certificada, cultivadas na drea geografica
identificada.

Caracteristicas importantes do «Levicky slad» garantidas:
a) Teor de humidade: 5 %, no mdximo

b) Cor: 4,5 EBC, no mdximo

¢) Extrato seco: 80 %, no minimo

d) Friabilidade: 78,5 %, no minimo.

As caracteristicas organoléticas do malte devem evidenciar cheiro a malte puro, sem odores, e sabor ligeiramente
doce e franco. A cor deve ser clara e uniforme, sem pontas acastanhadas. O malte evoca, pelo aspeto, o tipo de
cevada transformada.

3.3. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente para os produtos
transformados)

O produto ¢ fabricado com cevada-distica cervejeira, inscrita na lista de variedades registadas para «Levicky slad».
Todas as variedades podem ser utilizadas no fabrico do produto, embora assim ndo seja necessariamente.

A drea geografica identificada caracteriza-se por solos médios-pesados, idealmente aptos para o cultivo de cevada
cervejeira, ou seja, chernozems, chernitzas, fluvisolos e solos castanhos, planos ou ligeiramente inclinados. A 4rea
dispde das caracteristicas das regides climdticas de planicie, seca e muito quente. Estas caracteristicas permitem
sementeira muito precoce da cevada cervejeira, importante para a obtencdo de grdo de cevada de grande qualidade
(extrato rico, percentagem minima de grdo defeituoso, baixa incidéncia de doencas fiingicas) e elevado rendimento.

3.4. Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada
Fase 1. Compra, recegdo e limpeza da cevada
Fase 2. Imersdo
Fase 3. Germinagdo da cevada
Fase 4. Secagem e extracdo do germe

Fase 5. Extracdo do malte

(') JOL 343 de 14.12.2012, p. 1.
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3.5. Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, efc.

O malte pode ser acondicionado em sacas de 50 kg de capacidade mdxima ou em contentores maleaveis (<big bag)
de capacidade compreendida entre 300 e 600 kg, munidos do rétulo do produtor.

3.6. Regrus especificas relativas d rotulagem

Os produtores podem utilizar a mengio «Levicky slad» nos rétulos, na promocio e na comercializagdo do produto.

Todos os tipos de acondicionamento do malte devem ostentar rétulos com o nome do fabricante, endereco do
estabelecimento, peso do acondicionamento, niimero do lote, data de acondicionamento, prazo de consumo do
malte e simbolo da Unido Europeia; o rétulo pode incluir a expressio «Indicacdo Geografica Protegida» ou a sigla
«IGP».

O requerente reconhece que todos os fabricantes localizados na drea identificada dispdem do direito de producdo
no respeito do caderno de especificagdes do «Levicky slad».

4. Delimitacio concisa da drea geogrifica

A drea geogrifica estd delimitada pelos seguintes pontos e linhas geogréficos:

O norte da drea, no sentido oeste-este, ¢ constituido pelo cume de Holy vrch, na cadeia montanhosa Povazsky
Inovec, pelas elevagdes Velky Tribe¢ e Velky Inovec e pelos maci¢os montanhosos Stiavnické vrchy e Javorie (até ao
Krivdnsky Potok).

A oriente e sul da drea, no sentido oeste-este, ao longo do Krivansky Potok até a confluéncia com o rio Ipel, por
este até a confluéncia com o Dantbio e pelo Dantbio até a divisdo administrativa de Zitava.

A parte ocidental da drea, no sentido sul-norte, é constituida pela divisio administrativa de Zitava, localizada na
margem do Danubio, as de Marcelovd, Svity Peter, Pavlov Dvor, Nesvady e Komoca, até ao rio Vah, ao nivel de
Dedina Mlddeze, e pelo rio Vah até ao nivel de Holy vrch, da cadeia montanhosa de Povazsky Inovec.

5. Relagio com a drea geogrifica

As condic¢des naturais especificas da drea identificada, ou seja, as condigdes climdticas e as caracteristicas do solo,
a qualidade, a tradi¢do e a reputagdo constituem o fundamento do cardter tinico do produto «Levicky slad». A faixa
montanhosa a norte protege a drea das massas de ar frio. A temperatura média do ar durante o periodo vegetativo
varia entre 15°C e 17°C e a pluviosidade acumulada média estd compreendida entre 150 mm e 200 mm.
A quantidade total de precipitacio nas restantes regides eslovacas de cultivo de cevada varia entre 450 mm
e 650 mm. O excesso de pluviosidade no momento da maturagio reduz o valor do grdo para malte, pois o tempo
hiimido ativa os fermentos que degradam o amido em agtcar dificultando a germina¢do do grio no momento da
maltagem.

A qualidade do produto deve-se igualmente (para além das condicdes climadticas) aos solos da drea. A planicie ou
os terrenos pouco inclinados sdo constituidos por chernozems, chernitzas, fluvisolos e solos castanhos. Nas restan-
tes regides eslovacas de cultivo da cevada constata-se sempre a auséncia de, pelo menos, uma das condigdes de
base (precipitagdes mais elevadas, temperaturas médias, duracio do perfodo vegetativo, condi¢des dos solos). Sem
estas condi¢des de crescimento da matéria-prima, o «Levicky slad» ndo possuiria a mesma qualidade nem o mesmo
rendimento.

A sementeira da cevada de primavera ocorre na drea identificada nos dltimos dez dias de fevereiro e até ao
segundo periodo de dez dias de marco, inclusive, favordvel ao rendimento e qualidade do grdo. E sobretudo ao
longo do periodo de formacio e enchimento do grdo que se determina a qualidade da cevada de primavera. Este
periodo pode definir-se do seguinte ponto de vista fenoldgico: inicia-se com o inicio da formagio da espiga (o qual,
na drea identificada, se situa entre o primeiro e terceiro periodos de dez dias de maio) e termina com a maturagio
plena. A duracdo total do periodo vegetativo da cevada de primavera na drea identificada é de aproximadamente
120 dias e, no decurso deste periodo, a fase de inicio da formagdo da espiga e a plena maturagdo prolonga-se, em
média, por 44 dias. Assim sendo, dispdem das condi¢es ideais na drea identificada para o cultivo de cevada cerve-
jeira de qualidade superior, de grio com teor ideal de amido correspondente a extrato de malte compreendido
entre 81,5% e 82,5 %.

A cevada cervejeira é ceifada na drea identificada alguns dias ap6s atingir plena maturidade. Quando ceifada
a tempo, ou seja, antes de um periodo de chuvas que se prolonga geralmente pela segunda metade de julho
e a primeira metade de agosto, o grio atingiu maturidade fisiologica, apresentando-se sio e ndo danificado pela
chuva.

A qualidade do produto é determinada pelas caracteristicas qualitativas da cevada e o processo técnico de malta-
gem. Gracas a pluviosidade reduzida e as condigdes edificas prevalecentes na drea identificada, o grio é maior
e mais homogéneo, contém mais amido e garante, consequentemente, maior poder de extracdo de malte. Na fase
de imersdo, é importante que o grdo possua tamanho homogéneo, para que a absor¢do da dgua ocorra ao mesmo
ritmo e que a germinagdo seja uniforme.
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Os mestres cervejeiros que ddo preferéncia ao «Levicky slad» entendem que o singularizam as suas caracteristicas
(aspeto, cor e sabor do grdo) e que a composicio das substincias extrativas e o grau de degradagdo das proteinas
contribuem para a qualidade da cerveja fabricada segundo métodos tradicionais. Neste tipo de cerveja, o «Levicky
slad» permite obter a cor, o sabor e a eficicia de fabrico desejados.

A tradigdo de cultivo de cereais na drea identificada estd j& documentada no século XIX pelo investimento de capi-
tal da familia von Schoeller, seguido do desenvolvimento rdpido do cultivo de cereais e da industria de transforma-
¢do correspondente. Assim surgiu uma nova categoria de cevada intitulada «T6t Arpay, criada especialmente na
bolsa de Budapeste para esta cevada cervejeira. O investimento numa fdbrica de cerveja autbnoma na segunda
metade do século XX confirma a especificidade desta drea. O produto desta cervejeira recebeu desde o inicio
a célebre designacio «Levicky slad», atribuido quer pelos cultivadores de cevada quer pelos transformadores.
A qualidade e reputagio do «Levicky slad» foram confirmadas desde o inicio da sua producio pelo facto de ser
exportado ndo s6 para a maioria dos paises europeus, mas também para paises dos restantes quatro continentes.
Dado nio se organizar nenhum concurso especifico para o malte de cevada, a sua qualidade é atestada por prémios
atribuidos a cerveja leve, sobretudo no estrangeiro e, em especial, em concursos checos, para além da distingdo
«European beer star.

Referéncia a publicacio do caderno de especificagdes

(artigo 6.°, n.° 1, segundo paragrafo, do presente regulamento)

http:/[www.upv.sk/swift_data/source/pdf/specifikacie_op_oz/specifikacia_Levicky_slad.pdf
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