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OUTROS ATOS

COMISSAO EUROPEIA

Publicagio de um pedido de alteracio em conformidade com o artigo 50.°, n.o 2, alinea a), do
Regulamento (UE) n.c 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho relativo aos regimes de
qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(2015/C 390/08)

A presente publicagio confere direito de oposi¢io ao pedido nos termos do artigo 51.° do Regulamento (UE)
n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho ().

PEDIDO DE APROVACAO DE ALTERACOES NAO MENORES DO CADERNO DE ESPECIFICACOES DE DENOMINACOES DE
ORIGEM PROTEGIDAS/INDICACOES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

Pedido de aprovagio de alteragdes nos termos do artigo 53.°, n.° 2, primeiro pardgrafo, do Regulamento (UE)
ne 1151/2012

«BAYERISCHES BIER»
N.c UE: DE-PGI-0117-01220 — 4.4.2014
DOP ( ) IGP (X)
1. Grupo requerente e interesse legitimo

Bayerischer Brauerbund e.V.
Oskar-von-Miller-Ring 1
80333 Munique
ALEMANHA

Tel. +49 892866040
Correio eletrénico: brauerbund@bayerisches-bier.de

2. Estado-Membro ou pais terceiro

Alemanha

3. Rubrica do caderno de especificacdes objeto da alteracio

— [0 Nome do produto

— X Descrigdo do produto

— [ Area geogrifica

— [ Prova de origem

— O Método de produgido

— [ Relagdo com a drea geogrifica
— X Rotulagem

— X Outras (exigéncias nacionais/estruturas de controlo)

4. Tipo de alteragio(des)

— [ Alteragdo do caderno de especificagdes de DOP ou IGP registada que, nos termos do artigo 53.0, n.° 2,
terceiro pardgrafo, do Regulamento n.° 1151/2012, ndo é considerada menor.

(') JOL 343 de 14.12.2012, p. 1.
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— [X Alteragio do caderno de especificagdes de DOP ou IGP registada, mas cujo Documento Unico (ou equiva-
lente) ndo foi publicado, ndo considerada menor nos termos do artigo 53.°, n.° 2, terceiro pardgrafo, do
Regulamento (UE) n.o 1151/2012.
5. Alteracdes
b.  Descrigio do produto

1. As seguintes alteragdes sdo feitas para os tipos de cerveja catalogados:

Schankbier

Unidades colorimétricas (EBC):  em vez de 5-15, 5-20 unidades
Unidades de amargor (EBC): em vez de 25-30, 10-30 unidades
Hell/Lager

Unidades de amargor (EBC): em vez de 8-25, 10-25 unidades
«Pils»

Titulo alcoométrico volimico %: em vez de 4,0-5,5, 4,5-6,0
Unidades de amargor (EBC): em vez de 25-45, 30-40 unidades
Export

Titulo alcoométrico voliimico %: em vez de 4,5-5,5, 4,5-6,0
Unidades colorimétricas (EBC):  em vez de 10-50, 5-65 unidades (claro-escuro)
Dunkel

Extrato primitivo em %: em vez de 11,0-12,5, 11,0-14,0
Titulo alcoométrico volimico %: em vez de 4,5-5,5, 4,5-6,0
Unidades colorimétricas (EBC):  em vez de 40-60, 40-65 unidades
Unidades de amargor (EBC): em vez de 20-35, 15-35 unidades
Schwarzbier

Extrato primitivo em %: em vez de 11,0-12,5, 11,0-13,0
Titulo alcoométrico voliumico %: em vez de 5,0-5,5, 4,5-6,0

Unidades colorimétricas (EBC):  em vez de 60-120, 65-150 unidades

Unidades de amargor (EBC): em vez de 10-30, 15-40 unidades

Mirzen/Festbier

Titulo alcoométrico voltimico %: em vez de 4,5-6,0, 5,0-6,5
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Bock

Titulo alcoométrico voliimico %:

Unidades colorimétricas (EBC):

«Doppelbock»

Titulo alcoométrico voliimico %:

Unidades colorimétricas (EBC):

Weizenschankbier
Extrato primitivo em %:

Unidades de amargor (EBC):

Weizenbier

Extrato primitivo em %:

Titulo alcoométrico voliimico %:

Unidades colorimétricas (EBC):

Kristallweizen
Extrato primitivo em %:
Unidades colorimétricas (EBC):

Unidades de amargor (EBC):

Rauchbier

Extrato primitivo em %:

Titulo alcoométrico voliimico %:

Unidades colorimétricas (EBC):

Kellerbier/ Zwickelbier

Extrato primitivo em %:

Titulo alcoométrico voliimico %:

Unidades colorimétricas (EBC):

Unidades de amargor (EBC):

Fundamentagio:

em vez de 6,0-8,0,

em vez de 10-120,

em vez de 6,0-8,5,

em vez de 10-120,

em vez de 7,0-8,5,

em vez de 6-20,

em vez de 11,0-14,0,
em vez de 4,0-5,5,

em vez de 10-60,

em vez de 11,0-13,0,
em vez de 6-18,

em vez de 10-20,

em vez de 12,0-14,5,
em vez de 5,0-6,0,

em vez de 40-60,

em vez de 11,0-13,0,
em vez de 4,0-5,5,
em vez de 10-30,

em vez de 10-30,

6,0-8,5

7-120 unidades (claro-escuro)

7,0-9,5

10-150 unidades (claro-escuro)

7,0-9,0

5-20 unidades

11,0-13,5
4,5-5,5

5-65 unidades (claro-escuro)

11,0-13,5
5-18 unidades

5-20 unidades

11,0-14,5
4,5-6,0

30-60 unidades

11,0-13,5
4,5-6,0
5-60 unidades

10-35 unidades

Um inquérito junto dos nossos membros revelou que, devido ao elevado nimero de cervejeiras sujeitas ao regime
de controlo a titulo do Regulamento (UE) n.c 1151/2012, tornou-se necessdria uma adaptagdo dos valores. Em
estreita colaboragdo com os nossos membros, procedemos a um levantamento completo dos limites inferiores
e superiores de fermentagdo respetivos de todos os tipos de cerveja declarados a «Bayerischer Brauerbund» (Associa-
¢do dos produtores de cerveja da Baviera) cujos resultados estio disponiveis e foram tidos em conta nas alteragdes

solicitadas.
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Acresce que foram realizados progressos considerdveis nos dltimos anos a nivel das matérias-primas agricolas
necessarios para o fabrico da cerveja (malte e lipulo), em termos agrondémicos, mas também qualitativos. Estes
progressos, associados aos modernos processos técnicos utilizados, influenciam sobretudo a cor e o grau de amar-
gor das cervejas descritas. Devido ao processo de fabrico da cerveja, assim alterado, os pardmetros do produto
acabado também mudam.

2. Além disso, ¢ aditada a seguinte frase:

«Os valores indicados sdo sujeitos as tolerancias analiticas legais e reconhecidas pelas autoridades bavaras compe-
tentes em matéria de seguranca dos géneros alimenticios.»

Fundamentagio:

Esta conclusdo impde-se por razdes de clareza perante as autoridades de controlo, bem como das empresas em
causa

Rotulagem

O texto ¢ alterado para que o termo «Biergattung» (categoria de cerveja) seja substituido pelo termo «Biersorte»
(tipo de cerveja):

«A rotulagem da cerveja ¢ feita com base na denominacdo “Bayerisches Bier”, associada a um dos tipos de cerveja
mencionados no ponto b.»

Fundamentagio:

O termo «Biergattung» (categoria de cerveja) que, por forca do artigo 3.° do regulamento sobre a cerveja designa
uma cerveja com baixo extrato primitivo ou uma cerveja forte, foi utilizado indevidamente.

A denominacio «Bayerisches Bier» deve, de facto, ser utilizada em ligacio com um tipo de cerveja (por exemplo,
«Hell», «Lager», «Weizenbier, etc.).

Outras:
1. Exigéncias nacionais

Os requisitos do estado da Baviera sdo completadas pelo termo «bierverordnung» (regulamento sobre a cerveja).
Fundamentagio:

Aquando da apresentagio do pedido inicial, foi erradamente omitido o «Bierverordnung» (regulamento sobre
a cerveja), de 2 de julho de 1990. Como o referido regulamento rege a protecdo da denominagio «Bier», bem como
a identificacio dos tipos de cerveja e, por conseguinte, contém disposi¢des para a cerveja, é indispensivel
menciond-lo por uma questdo de exaustividade.

2. Estrutura(s) de controlo:

Para o controlo dos fabricantes:

Nome:  Bayerische Landesanstalt fur Landwirtschaft
Institut fur Erndhrungswirtschaft und Markte

Endereco: Menzinger Str. 54, 80638 Munique, ALEMANHA

Tel. +49 89178000

Fax: +49 8917800313

Para o controlo dos abusos:

Nome:  Bayerisches Staatsministerium fiir Umwelt und Verbraucherschutz
Enderego: Rosenkavalierplatz 2, 81925 Munique, ALEMANHA

Tel. +49 89921400

Fax: +49 8992142266
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Fundamentagio:

Os nomes e enderecos das autoridades do Estado da Baviera competentes para o controlo dos produtores e os
abusos devem ser atualizados. A referéncia a Lacon GmbH jd ndo tem razdo de ser. Na Baviera, existem atualmente
varios organismos de controlo aprovados e o produtor é livre de pode escolher o organismo.

DOCUMENTO UNICO
«BAYERISCHES BIER»
N.c UE: DE-PGI-0117-01220 — 4.4.2014
DOP ( ) IGP (X)
1. Nome(s)

«Bayerisches Bier»

2. Estado-Membro ou Pais Terceiro

Alemanha

3. Descri¢do do produto agricola ou género alimenticio
3.1. Tipo de produto

Classe 2.1. Cervejas

3.2. Descrigdo do produto correspondente a denominagdo indicada no ponto 1
Schankbier
Cerveja de fermentacdo baixa
Extrato primitivo em %: 7,0-9,0
Titulo alcoométrico voltimico %: 2,5-3,5
Unidades colorimétricas (EBC):  5-20

Unidades de amargor (EBC): 10-30

Cerveja redonda na boca, macia e borbulhante, com menor quantidade de dlcool e de calorias que a «Vollbier»
(cerveja dupla)

Hell/Lager

Cerveja de fermentacio baixa

Extrato primitivo em %: 11,0-12,5
Titulo alcoométrico voldmico %: 4,5-5,5
Unidades colorimétricas (EBC):  5-20
Unidades de amargor (EBC): 10-25

Cerveja com sabor ligeiramente intenso, leve, redonda, suave

«Pils»

Cerveja de fermentacdo baixa

Extrato primitivo em %: 11,0-12,5
Titulo alcoométrico volimico %: 4,5-6,0
Unidades colorimétricas (EBC):  5-15

Unidades de amargor (EBC): 30-40

Cerveja com acentuado travo a lipulo e intensa
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Export

Cerveja de fermentacdo baixa

Extrato primitivo em %: 12,0-13,5

Titulo alcoométrico voltiimico %: 4,5-6,0

Unidades colorimétricas (EBC):  5-65 (claro-escuro)

Unidades de amargor (EBC): 15-35
Cerveja encorpada, amarga arredondada

Dunkel

Cerveja de fermentacdo baixa

Extrato primitivo em %: 11,0-14,0
Titulo alcoométrico volimico %: 4,5-6,0
Unidades colorimétricas (EBC):  40-65
Unidades de amargor (EBC): 15-35

Cerveja com aroma a malte, redonda na boca

Schwarzbier

Cerveja de fermentagdo baixa

Extrato primitivo em %: 11,0-13,0
Titulo alcoométrico volimico %: 4,5-6,0
Unidades colorimétricas (EBC):  65-150
Unidades de amargor (EBC): 15-40

Cerveja com aroma a torrefacdo, com ligeiro aroma a malte e travo a lipulo

Mirzen/Festbier

Cerveja de fermentacio baixa

Extrato primitivo em %: 13,0-14,5
Titulo alcoométrico volimico %: 5,0-6,5
Unidades colorimétricas (EBC):  7-40

Unidades de amargor (EBC): 12-45
Cerveja com aroma a malte, com um ligeiro travo a lipulo

Bock

Cerveja de fermentacio baixa

Extrato primitivo em %: 16,0-18,0
Titulo alcoométrico volimico %: 6,0-8,5
Unidades colorimétricas (EBC):  7-120 (claro-escuro)

Unidades de amargor (EBC): 15-40

Cerveja encorpada, com aroma a malte e ligeira nota de lapulo
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«Doppelbock»

Cerveja de fermentacdo baixa

Extrato primitivo em %: 18,0-21,0

Titulo alcoométrico voltimico %: 7,0-9,5

Unidades colorimétricas (EBC):  10-150 (claro-escuro)

Unidades de amargor (EBC): 15-35
Cerveja claramente encorpada, com aroma a malte e ligeiras notas a caramelo

Weizenschankbier

Cerveja de fermentacdo alta

Extrato primitivo em %: 7,0-9,0
Titulo alcoométrico voldmico %: 2,5-3,5
Unidades colorimétricas (EBC):  7-30
Unidades de amargor (EBC): 5-20

Cerveja borbulhante, com um aroma a levedura

Weizenbier

Cerveja de fermentagdo alta

Extrato primitivo em %: 11,0-13,5

Titulo alcoométrico volimico %: 4,5-5,5

Unidades colorimétricas (EBC):  5-65 (claro-escuro)

Unidades de amargor (EBC): 10-30
Cerveja com aroma de trigo, frutada e ligeiro aroma a malte

Kristallweizen

Cerveja de fermentacio alta

Extrato primitivo em %: 11,0-13,5
Titulo alcoométrico volimico %: 4,5-5,5
Unidades colorimétricas (EBC):  5-18

Unidades de amargor (EBC): 5-20
Cerveja refrescante com aroma a trigo e encorpada

Rauchbier

Cerveja de fermentacio baixa

Extrato primitivo em %: 11,0-14,5
Titulo alcoométrico voliimico %: 4,5-6,0
Unidades colorimétricas (EBC):  30-60
Unidades de amargor (EBC): 20-30

Cerveja redonda na boca e um sabor a fumado
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Kellerbier/ Zwickelbier

Cerveja de fermentacdo baixa

Extrato primitivo em %: 11,0-13,5
Titulo alcoométrico voltiimico %: 4,5-6,0
Unidades colorimétricas (EBC):  5-60

Unidades de amargor (EBC): 10-35
Cerveja com um ligeiro travo a lipulo, nio filtrada, de baixa pressdo e com pouco gés carbonico

Eisbier/Icebier

Cerveja de fermentacio baixa

Extrato primitivo em %: 11,0-13,0
Titulo alcoométrico volimico %: 4,5-5,0
Unidades colorimétricas (EBC):  5-20

Unidades de amargor (EBC): 10-25
Cerveja muito doce e muito macia

Os valores indicados sdo sujeitos as tolerdncias analiticas legais e reconhecidas pelas autoridades bavaras competen-
tes em matéria de seguranca dos géneros alimenticios.

3.3. Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal)

Trata-se essencialmente de matérias-primas de qualidade superior (dgua, lpulo, malte) origindrias da Baviera que s3o
utilizadas. As matérias-primas que sdo o liipulo e o malte sdo tradicionalmente sujeitas a um controlo permanente da
qualidade realizado por institutos cientificos, por exemplo, a Universidade Técnica de Munich-Weihenstephan.

3.4. Fases especificas da producdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada

O processo de produgdo do produto final ocorre integralmente na drea geografica identificada.

3.5. Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc., do produto a que o nome registado se refere

3.6. Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se refere

A rotulagem da cerveja é feita com referéncia a uma cerveja referida no ponto 3.2, associada a denominagio
«Bayerisches Bier.

4. Delimitacdo concisa da drea geogrifica

O Land da Baviera, dividido em 7 regides administrativas.

5. Relagdo com a drea geogrifica

A qualidade e a reputacdo da «Bayerisches Bier» explicam-se por uma tradi¢do cervejeira secular conforme a lei
relativa a pureza da cerveja, promulgada na Baviera em 1516. Desde o século XV, que existe uma defini¢do juridica
obrigatéria do processo de fabrico. Ao longo dos séculos, o saber dos fabricantes de cerveja da Baviera
desenvolveu-se, dai resultando uma grande diversidade de receitas, o que deu origem a uma variedade tinica no
mundo. A Baviera é o ber¢o da «Weizenbier» que possui a maior fabrica de cerveja de trigo do mundo. Weihenste-
phan é a sede de uma das instituicdes mais prestigiadas do mundo no dominio da cerveja. Pela sua tradigdo cerve-
jeira secular e variedade de tipos de cerveja assim criados, a «Bayerisches Bier» goza de excelente reputagio junto
dos consumidores, nomeadamente devido a utilizacio de matérias-primas locais, origindrias da Baviera, de quali-
dade excecional.
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As conclusdes das institui¢des da Unido Europeia no dambito do processo simplificado sobre o nexo entre a reputa-
¢do do produto e a «Bayerisches Bier» foram avaliadas e confirmadas pelo Tribunal de Justica da Unido Europeia no
processo C-343/07.

Referéncia a publicacio do caderno de especificagdes

(artigo 6.0, n.o 1, segundo pardgrafo, do presente regulamento)

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/40790
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