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II.

EXPOSICAO DE MOTIVOS

PROCEDIMENTO

1.

Em 11 de Julho de 2002, a Comissdo aprovou a respectiva proposta de
Regulamento do Parlamento Europeu e do Conselho que estabelece as regras
especificas de execucdo dos controlos oficiais de produtos de origem animal
destinados ao consumo humano [documento COM (2002) 377 final]. Na
mesma data, a proposta foi apresentada ao Conselho e ao Parlamento Europeu
para aprovacao, ao abrigo do disposto no artigo 251.° do Tratado.

Em 5 de Junho de 2003, o Parlamento Europeu emitiu, em primeira leitura, um
parecer relativamente a proposta.

A presente proposta altera a proposta original, de modo a ter em conta as
alteragcdes do Parlamento Europeu aceites pela Comissao.

Relativamente a proposta original, o Parlamento Europeu aprovou 136
alteracdes. Na reunido plenaria de 6 de Junho de 2003, a Comissdao havia
indicado que poderia aceitar mais de metade das alteragdes, total ou
parcialmente, ¢ mediante alteragdes a nivel da formulagdo. As alteracdes que
ndo podem receber o acordo da Comissdo sdo as seguintes: 2, 4, 6, 10, 14, 15,
21 (ponto 6), 25, 30, 31, 33, 36, 37, 38, 44, 46, 55, 58, 59, 60, 62, 63, 64, 65,
67, 68, 69, 70, 71, 72, 73, 75, 76, 77, 78, 80, 81, 83, 86, 87 (parte do meio), 88
(primeira parte), 90, 100, 101, 102, 103, 105, 106, 107, 109, 112, 114, 117,
118, 119, 122 (primeira parte), 123, 125, 126, 127, 128, 129, 135, 136, 137,
139, 140, 143.

As alteracdes aceites na proposta revista encontram-se a negrito e sublinhadas.
Algumas alteragdes foram reformuladas, de modo a assegurar uma coeréncia
terminoldgica em toda a proposta, ou para que o texto entre em consonancia
com a abordagem do Conselho. A numeracao dos artigos foi adaptada, de
modo a ter em conta algumas alteracdes.

OBJECTIVOS DA PROPOSTA

6.

A proposta diz respeito a reformulagdo e modernizacdo de regras comunitarias
especificas relativas aos controlos oficiais de alimentos de origem animal. A
proposta inclui regras especificas aplicaveis aos controlos oficiais de carne e
produtos carneos, moluscos bivalves vivos, produtos da pesca e leite e produtos
lacteos. A proposta faz parte do pacote relativo a reformulagdo da legislagao
comunitaria em matéria de higiene, proposta COM (2000) 438 final.

O principal objectivo da proposta ¢ fazer com que as regras existentes passem a
basear-se mais nos resultados cientificos € na analise do risco; pretende-se
igualmente que estas regras se adequem aos requisitos, em termos de higiene,
aplicaveis aos operadores e propostos noutros elementos do pacote de
reformulacdo das regras de higiene.



I11.

PANORAMICA DAS ALTERACOES DO PARLAMENTO EUROPEU

Alteracoes técnicas/de redaccao

8.

Muitas das alteragdes propostas visam melhorar a proposta, de um ponto de
vista técnico e redaccional. Trata-se das alteracoes 1, 5, 7, 8, 9, 13, 14, 16, 17,
18, 20, 22, 23, 24, 26, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 50, 53, 54, 55, 56, 58, 59,
66, 67, 74, 76, 78, 79, 84, 104, 105, 106, 108, 110, 111, 112, 113, 114, 115,
117,118, 129, 137.

A maioria destas alteragdes foi bem acolhida pela Comissao (em alguns casos,
mediante adaptagdes da redaccdo). Contudo, algumas delas conferem,
desnecessariamente, mais rigidez aos requisitos da proposta. Noutros casos, foi
proposta uma redac¢do mais adequada no ambito do trabalho do Conselho.
Estas alteracdes deveriam, por conseguinte, ser rejeitadas. Trata-se dos
nameros 2, 14, 44, 46, 55, 58, 59, 67, 68, 69, 75, 76, 77, 78, 80, 105, 106, 112,
114,117,118, 119, 128, 129, 137.

Transferéncia para os artigos (artigo 4.°) dos requisitos constantes dos anexos

10.

A alteragdo 21 pretende assegurar que aparecem nos artigos todos os requisitos
fundamentais no atinente aos controlos oficiais aplicaveis a carne. Isto
asseguraria a seguranca, em termos legais, das empresas do sector alimentar. A
alteracdo 21 ¢, em principio, aceitavel, mediante adaptacdes de redaccdo.
Contudo, o ponto 6 da alteragdo ndo pode ser aceite, uma vez que entra em
conflito com a politica comunitaria em termos de utilizagdo do pessoal do
estabelecimento para determinadas actividades de controlo.

Rela¢des com o futuro regulamento relativo aos controlos oficiais dos alimentos
para animais e para consumo humano

11.

As alteracdes 4, 25 e 70 dizem respeito a assuntos abarcados pela proposta de
Regulamento do Parlamento Europeu e do Conselho relativo aos controlos
oficiais dos alimentos para animais e para consumo humano [COM(2003)52
final], especialmente os custos, o direito de recurso e, em menor medida, a
questdo das sancdes. Estas alteracdes ndo podem ser aceites, pois as questoes
em causa deveriam ser tratadas ao abrigo do regulamento proposto, relativo aos
controlos oficiais dos alimentos para animais e para consumo humano.

Flexibilidade para as pequenas empresas (considerando 9 e artigo 16.°)

12.

13.

Trés alteracdes (3, 15 e 138) pretendem introduzir mais flexibilidade no
atinente aos controlos oficiais aplicaveis as pequenas empresas do sector da
carne.

As alteracdes 3 e 138 sdo aceitaveis (mediante adaptacdes da redacgdo), uma
vez que se referem a flexibilidade que foi objecto de acordo no ambito do
acordo politico (a nivel do Conselho) relativo a outros elementos da
reformulacdo das regras comunitarias de higiene [proposta COM (2000) 438
final]. A alteragdao 15 ndo pode ser aceite, uma vez que introduz o conceito de
"pequenos estabelecimentos artesanais", um conceito que entra em conflito
com a politica geral de seguranca dos alimentos da Comissao.



Comitologia (artigo 17.°, artigo 18.° e capitulo 3, seccio IX.G, do anexo I)

14. Algumas alteragdes relativas a questdo da comitologia foram propostas para
discussdo. A alteracdo 38 suprime a possibilidade de haver comitologia, que,
no entanto, ¢ parcialmente reintroduzida nas alteracdes 116, 120 e 131 (e outras
de que se falard adiante) e, muito especialmente, pela alteragao 130.

15. A alteragdao 38 ndo pode ser aceite, pois priva a Comissao da possibilidade de
tomar decisdes de aplicacdo e de alterar os anexos. As alteragdes 116, 120 e
131 podem, em principio, ser aceites total ou parcialmente, mediante adaptagao
da redaccdo. A alteragdo 130 ¢ bem vinda, pois reintroduz a possibilidade de a
Comissao tomar decisdes de aplicagdo ou de alterar determinadas regras
mediante comitologia.

Importagoes (artigos 8.°-15.°)

16. As alteragdes 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 36 e 37 pretendem introduzir
no articulado os requisitos aplicaveis as importagdes, anteriormente constantes
em "Higiene 2", o que, em principio, estd em consonancia com a abordagem da
Comissao e do Conselho. Contudo, os requisitos pormenorizados constantes
destas alteragdes nem sempre sdo coerentes com a abordagem da Comissdo e
do Conselho, duplicando por vezes a proposta da Comissdo relativa aos
controlos oficiais dos alimentos para animais e para consumo humano. As
alteracoes 30, 31, 33, 36 e 37 ndo podem, por conseguinte, ser aceites. As
restantes alteragdes requerem importantes adaptagdes a nivel da redaccao.

Informacgdes relativas a cadeia alimentar (capitulo 1, sec¢ao 1.2.A,do anexo I)

17. Algumas alteracdes pretendem introduzir flexibilidade no sistema de
informacao acerca da cadeia alimentar (os animais que serdo submetidos a
abate devem ser acompanhados de informagdes provenientes da exploragdo).
Trata-se das alteracoes 47, 48, 49, 51, 71, 72, 73, 101, 102, 103 ¢ 107.

18. As alteragdes 47, 48, 49 e 51 sdo aceitaveis. Contudo, as alteragdes 71, 72, 73,
101, 102, 103 e 107 diluiriam o sistema, tornando-o ineficaz. No atinente, em
especifico, a identificacdo dos animais, os animais cuja identidade ndo possa
ser determinada ndo deveriam, em principio, ser abatidos para consumo
humano. Estas alteragdes nao podem, assim, ser aceites.

Marcacao de salubridade (capitulo 1, ponto 3 da seccio 1.2.G, do anexo I)

19. No quadro do acordo politico no ambito do Conselho, relativamente a "Higiene
2", decidiu-se que a marcagao de salubridade seria limitada a carne vermelha
(excluindo-se, assim, as aves de capoeira e os coelhos) a nivel do matadouro,
pois que se havia considerado que a inspecgdo oficial e sistematica
carcaga-a-carcaca s era necessaria a este nivel.



20.

As alteracdes 60, 62, 63, 64 ¢ 65 ndo podem ser aceites, pois ndo estdo em
consonancia com esta abordagem. A alteragcdo 61 pode ser aceite, parcialmente
e mediante reformulagdo da redaccdo, pois adapta alguns aspectos da marcagdo
de salubridade a situacdo pratica que se vive nos matadouros.

Inspeccio post-mortem visual (capitulo 3, ponto 2 da sec¢do IV.B, do anexo I)

21.

Com base em pareceres cientificos (CCMVSP), a possibilidade de haver uma
inspec¢do post-mortem visual de determinadas categorias de porcos de engorda
foi introduzida no texto da Comissdo. A alteracio 109 suprime esta
possibilidade. A alteragcdo 109 ndo pode, assim, ser aceite.

Utilizacao do pessoal do estabelecimento em actividades de controlo (artigo 4.°)

22.

23.

24.

O texto da Comissdo prevé a possibilidade de o pessoal do estabelecimento
poder desempenhar determinadas actividades de controlo. Foram aprovadas
algumas alteragdes que pretendem, de alguma forma, colocar este pessoal na
esfera da autoridade competente. A Comissdo acredita que ambos os elementos
devem manter-se separados. As alteracdes 81, 83 e 87 (parcialmente) nao
podem, por conseguinte, ser aceites.

A parte restante da alteracdo 87 pode, todavia, ser aceite, uma vez que a
Comissao concorda introduzir alguns requisitos adicionais em intencao dos
estabelecimentos que empregam pessoal proprio em actividades de controlo. A
alteracdo 100 nao pode ser aceite, pois elimina alguma da flexibilidade
necessaria no atinente a formacao do pessoal do estabelecimento.

Foram aprovadas algumas alteragdes que limitam seriamente a utilizagdo de
pessoal do estabelecimento ¢ que ndao podem ser aceites. Trata-se das
alteracdes 127, 135, 136, 139 e 140.

Presenca do veterinario oficial (capitulo 2, ponto 2 da seccio 11, do anexo I)

25.

A alteragdo 85 pode ser aceite, mediante adaptagdes da redaccao, pois declara
que a presenca do veterinario oficial em pequenos matadouros deve basear-se
numa analise dos riscos, 0 que estd em consonadncia com a proposta original da
Comissao.

Formacio (capitulo 2, seccao IV.A, do anexo I)

26.

A Comissao do Ambiente aprovou um grande numero de alteragdes que dizem
respeito aos requisitos, em termos de formagdo, dos veterinarios oficiais e
auxiliares oficiais. Trata-se das alteragoes 88, 89, 90, 91, 92, 93, 94, 95, 96, 97,
98 e 99, de cariz eminentemente técnico. Algumas, contudo, pretendem
introduzir flexibilidade no atinente aos requisitos, em termos de formacao,
aplicaveis aos veterinarios que ja trabalham ou lidam com pequenos
estabelecimentos artesanais.



27.

Quase todas as alteracdes podem ser aceites, pois integram especificagdes
técnicas mais ou menos em consonancia com a politica geral de seguranca dos
alimentos. As alteragdes 88 (parcialmente) e 90 ndo podem ser aceites, pois
pretendem introduzir mais flexibilidade em termos da formagdao dos
veterindrios, apesar de ja estar prevista suficiente flexibilidade na proposta
original da Comissao.

Moluscos bivalves vivos e produtos da pesca (seccao I, alineas b) e c) do ponto 4,
do anexo II e ponto 1 do anexo III)

28.

29.

Estd prevista a discussdo de algumas alteracdes que dizem especificamente
respeito a moluscos bivalves vivos e produtos da pesca. A maioria destas
alteracdes trata da questdo da presenca de biotoxinas marinhas nos moluscos, a
saber, alteragdes 6, 121, 122, 123, 124, 125 ¢ 126. As alteragoes 121 e 124 sao
bem vindas, pois incluem especificagdes uteis.

As alteracdes 6, 122 (parcialmente) e 123 ndao podem ser aceites, pois
pretendem enfraquecer desnecessariamente as disposi¢des relativas as
biotoxinas marinhas. A alteracdo 125 ndo pode ser aceite pois contém uma
especificagdo que pode resultar confusa. A alteracdo 126 ndo pode ser aceite
pois limita desnecessariamente a liberdade de ac¢do da autoridade competente
em caso de risco.

Varios

30.

31.

Trata-se aqui das alteragdes de discussdo prevista e relativas a varios outros
assuntos. As alteracdes 11 e 12 dizem respeito ao escopo do regulamento
(artigo 1.°); a 19 trata da comunicacdo das listas dos estabelecimentos
aprovados (n.° 3 do artigo 3.°); a 52, do bem-estar animal (capitulo 1, sec¢ao
1.2.C, do anexo I); a 57, do abate de emergéncia (capitulo 1, ponto 6 da seccio
1.2.D, do anexo I); a 82, das tarefas dos auxiliares oficiais (capitulo 2, sec¢ao
LI.b, do anexo I); a 110, do veterinario acreditado (capitulo 3, ponto 3 da secgdo
VIL.B, do anexo I); a 132 e a 133 tratam de "um odor sexual pronunciado" na
carne de porco (capitulo 1, sec¢do II., alinea p) do ponto E, do anexo I); e a 134
diz respeito a presenca da autoridade competente nas instalagcdes de desmancha
(capitulo 2, ponto 5 da seccdo I, do anexo I).

Foram introduzidas no texto algumas alteragdes técnicas por forma a garantir a
sua conformidade com o Acordo interinstitucional de 22 de Dezembro de 1998
sobre as directrizes comuns em matéria de qualidade de redac¢ao da legislagao
comunitaria (JO C 73 de 17.3.1999, p. 1) estabelecido ao abrigo da Declaracao
39* anexada ao Acto Final de Amesterdao relativa a qualidade de redaccao da
legislacdo comunitaria. Em conformidade com as alineas b) e g) do referido
Acordo, o texto foi revisto por forma a considerar as directrizes comuns e o
Guia Pratico Conjunto criado ao abrigo da sua alinea a).

Conclusao

Em conformidade com o n°® 2 do artigo 250° do Tratado CE, a Comissdo altera a sua
proposta tal como estabelecido supra.



2002/0141 (COD)
Proposta alterada de
REGULAMENTO DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO

que estabelece as regras especificas de execucio dos controlos oficiais de produtos de
origem animal destinados ao consumo humano

(Texto relevante para efeitos do EEE)

O PARLAMENTO EUROPEU E O CONSELHO DA UNIAO EUROPEIA,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia e, nomeadamente, o n°® 4,
alinea b), do seu artigo 152°,

Tendo em conta a proposta da Comissdo’,

Tendo em conta o parecer do Comité Econémico e Social Europeu?,

Tendo em conta o parecer do Comité das Regides’,

Deliberando de acordo com o procedimento estabelecido no artigo 251.° do Tratado®,
Considerando o seguinte:

(1) O Regulamento (CE) n.° .../... do Parlamento Europeu e do Conselho de ... relativo a
higiene dos géneros alimenticios’ estabelece regras gerais de higiene aplicaveis a
todos os géneros alimenticios, enquanto as regras especificas de higiene aplicaveis aos
géneros alimenticios de origem animal constam do Regulamento (CE) n.° .../... do
Parlamento Europeu e do Conselho, de ... que estabelece regras especificas de higiene
aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal’;

(2) O Regulamento (CE) n.° .../... do Parlamento Europeu e do Conselho de ... relativo
aos controlos oficiais dos alimentos para animais ¢ para consumo humano’ estabelece
as regras gerais de realizacdo dos controlos oficiais de géneros alimenticios;

3) A Directiva 2002/99/CE do Conselho, de 16 de Dezembro de 2002, que estabelece as
regras de policia sanitdria aplicaveis a producdo, transformacdo, distribuicdo e
introdugdo de produtos de origem animal destinados ao consumo humano®;

0 N N W B W N =
—
o
@]

[ LA
O i — —
[ T T O Y |



(4)

()

(6)

(7)

(8)

)

(10)

(1)

O Regulamento (CE) n.° 1774/2002 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 3 de
Outubro de 2002, que estabelece regras sanitarias relativas aos subprodutos animais
ndo destinados ao consumo humano’;

Além das regras gerais de realizagdo dos controlos oficiais de géneros alimenticios,
devem ser estabelecidas regras especificas para os controlos oficiais de produtos de
origem animal, a fim de ter em conta aspectos especificos associados a tais produtos;

Os controlos oficiais de produtos de origem animal deverdo abarcar todos os aspectos
importantes para a proteccao da saude publica e da saude e do bem-estar animais e

7

saudévets: Deverdo basear-se nas informagdes disponiveis mais recentes, devendo ser,
por conseguinte, adaptados, @ medida que surgem novas informacdes pertinentes;

A legislacdo comunitaria sobre seguranca dos géneros alimenticios deverd ter uma
base cientifica solida. Com esse fim, a Autoridade Europeia para a Seguranca dos
Alimentos deve ser consultada sempre que necessario;

A natureza ¢ intensidade dos controlos oficiais devera basear-se numa avaliagdo dos
riscos para a saude publica e animal, dos aspectos relativos ao bem-estar animal e a
adequagdo dos produtos, relacionada com a espécie e categoria dos animais, com o
tipo de processo e com o operador da empresa do sector alimentar em causa;

Os controlos oficiais deverio ter em conta a flexibilidade relativamente ao fabrico
de produtos tradicionais, as regidoes remotas e a aplicacido dos requisitos
estruturais, prevista no Regulamento (CE) n.° .../... [relativo a higiene dos géneros
alimenticios] e no Regulamento (CE) n.° .../ ... [que estabelece regras especificas de
higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal]. Este tratamento
flexivel nao deve acarretar o decremento do nivel global de higiene;

Deverao ter lugar controlos oficiais relativos a produ¢do de carne para assegurar que
estdo a ser permanentemente respeitadas as regras relativas a higiene e que os critérios
e objectivos estabelecidos na legislagdo comunitdria estdo a ser preenchidos pelos
operadores das empresas de—earne do_sector alimentar. Estes controlos deverdo
consistir em auditorias das actividades levadas a cabo pelos operadores das empresas
do sector alimentar, incluindo boas praticas de higiene e procedimentos baseados
na analise do risco e pontos de controlo criticos (HACCP) e¢ em actividades de
inspeccao;

Deverao ser efectuados controlos oficiais sobre a producao de moluscos bivalves vivos
e produtos da pesca para determinar a correcta aplicagdo dos critérios e objectivos
estabelecidos na legislacdo comunitaria. Os controlos oficiais sobre a produgdo de
moluscos bivalves vivos deverao, entre outras coisas, dirigir-se as zonas de producao e
de afinagdo desses animais, assim como ao produto final;
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(12)

(13)

(14)

15)

Além disso, deverdo ser efectuados controlos oficiais sobre a produgdo do leite e
produtos lacteos, para determinar a correcta aplicagdo dos critérios e objectivos
estabelecidos na legislagdo comunitaria. Os controlos oficiais sobre o leite e produtos
lacteos deverao, entre outras coisas, dirigir-se as exploracdes de produgao, ao leite cru
logo apos a recolha, assim como aos produtos lacteos transformados;

Por forma a assegurar que os produtos de origem animal importados para a
Comunidade se encontram em conformidade com a legislacio comunitiria
relativa aos alimentos destinados a alimentacio humana e animal, e,
nomeadamente, 0 Regulamento (CE) n.° 178/2002 do Parlamento Europeu e do
Conselho, de 28 de Janeiro de 2002'°, ou com condicdes reconhecidas pela
Comunidade enquanto, pelo _menos, equivalentes, torna-se adequado dispor

regras especificas para a execucao de controlos oficiais das importacoes destes
produtos;

As medidas necessarias a execucio do presente regulamento seriao aprovadas nos
termos da Decisao 1999/468/CE do Conselho, de 28 de Junho de 1999, que fixa as

regras de exercicio das competéncias de execucio atribuidas 3 Comissiio’ ; ¥-que

Em conformidade com o principio da proporcionalidade, ¢ necessario e adequado para
a consecuc¢ao dos objectivos do presente regulamento dispor regras de cardcter técnico
relativamente aos controlos oficiais. O presente regulamento nao ultrapassa o
necessario aos fins almejados, nos termos do artigo 5° do Tratado,

ADOPTARAM O PRESENTE REGULAMENTO:
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CAPITULO 1

OBJECTO, AMBITO DE APLICACAO E DEFINICOES

Artigo 1.°
Objecto e ambito de aplicacao

O presente regulamento estabelece as regras especificas de execucdo dos controlos oficiais de
produtos de origem animal destinados ao consumo humano, por forma a complementar as
regras constantes do Regulamento (CE) n.° .../... [do Parlamento Europeu e¢ do Conselho,
de ..., relativo aos controlos oficiais dos alimentos para animais € para consumo humano].

S6 tera aplicacio no atinente aos controlos oficiais relativos as actividades dos
operadores de empresas do sector alimentar e das pessoas abrangidas pelo Regulamento
(CE) n.° ... ... [que estabelece regras especificas de higiene aplicaveis aos géneros
alimenticios de origem animal].

O presente regulamento aplicar-se-a sem prejuizo das regras de policia sanitaria
aplicaveis a introducao de produtos de origem animal destinados ao consumo humano
constantes da Directiva 2002/99/CE do Conselho.

Artigo 2.°Defini¢oes

1. Para efeitos do presente regulamento, sdo aplicéveis, sempre que adequado, as
definigdes estabelecidas nos seguintes regulamentos:

a)  Regulamento (CE) n.° 178/2002,

b)  Regulamento (CE) n.° .../... [relativo aos controlos oficiais dos alimentos para
animais e para consumo humano],

c¢)  Regulamento (CE) n.° .../... [relativo a higiene dos géneros alimenticios],

d) Regulamento (CE) n.° ../... [que estabelece regras especificas de higiene
aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal],

e) Regulamento (CE) n.° 1774/2002.

2. Terao igualmente aplicagdo as seguintes defini¢des:
a)  "Veterinario oficial" significa um veterinario habilitado, em conformidade com
o n.°1 do artigo 8.°, a actuar nessa capacidade e nomeado pela autoridade
competente;

b)  "Veterinario acreditado" significa um veterindrio nomeado pela autoridade
competente, para levar a cabo, em nome desta Ultima, controlos oficiais
especificos;
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c)  "Auxiliar oficial" significa um funciondrio habilitado, em conformidade com o
n.° 1 do artigo 8.°, a actuar nessa capacidade, nomeado pela autoridade
competente e trabalhando sob a autoridade e a responsabilidade de um
veterinario oficial;

d)  "Marca de salubridade" significa uma marca aplicada pelo veterinario oficial,
ou sob a sua responsabilidade, que indique haver conformidade com as regras
constantes do presente regulamento.

CAPITULO II

CONTROLOS OFICIAIS A ESTABELECIMENTOS COMUNITARIOS

Artigo 3.°
Aprovacdo dos estabelecimentos

Sempre que a legislagdo comunitaria ou nacional requeira que determinados
estabelecimentos sejam aprovados, a autoridade competente realizard uma visita in
loco.

S6 serdo aprovados pela autoridade competente os estabelecimentos que tiverem
demonstrado cumprir os requisitos pertinentes constantes do Regulamento (CE) n.’
.../... [relativo a higiene dos géneros alimenticios] e do Regulamento (CE) n.’ .../...
[que estabelece regras especificas de higiene apliciveis aos géneros alimenticios
de origem animal] e, bem assim, outros requisitos pertinentes em matéria de
legislagao alimentar.

No caso dos estabelecimentos em inicio de actividade, a autoridade competente
podera conceder uma aprovagao condicional se a visita in loco revelar que todos os
requisitos relativos as infraestruturas e equipamento, previstos no presente
regulamento, estdo a ser cumpridos.

A autoridade s6 concederd plena aprovagdo se nova visita in loco, realizada trés
meses a contar da concessdo da aprovacdo condicional, revelar que os demais
requisitos em matéria de legislacdo relativa aos alimentos para animais € aos
alimentos para consumo humano estdo a ser cumpridos.

Serd atribuido aos estabelecimentos aprovados um numero de aprovacdo, ao qual
podem ser acrescentados codigos para indicagdo dos tipos de produtos de origem
animal ai fabricados.

No caso dos mercados grossistas, o numero de aprovacao pode ser acompanhado de
um numero secunddrio para indicacdo das unidades ou grupos de unidades que
comercializam ou fabricam produtos de origem animal.

Os Estados-Membros manterdo uma lista actualizada dos estabelecimentos
aprovados e respectivos numeros de aprovagao.

Os Estados-Membros disponibilizarao estas listas aos demais Estados-Membros
e a0 publico de uma forma que pode ser especificada ao abrigo do procedimento
nos termos do n.’ 2 do artigo 19.°.
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Artigo 4.°
Carne fresca

Os Estados-Membros assegurarao que os controlos oficiais da carne fresca serio

realizados nos termos do anexo I. Para esse efeito,

1. Os veterinarios e os auxiliares oficiais possuirao as habilitacoes e seguirio as
accoes de formacao previstas na secciao IV, capitulo 2, do anexo 1.

2. O veterinario oficial, nos termos do capitulo 1, seccao I.I.1, do anexo I,
executara tarefas de auditoria em matadouros, instalacoes de tratamento de
caca e instalacoes de desmancha que procedam a colocacdo de carne fresca no
mercado, nomeadamente no que respeita:

a)  as boas praticas de higiene;
b) aos procedimentos baseados na analise do risco e pontos de controlo
criticos (HACCP).

3. O veterinario oficial, nos termos do capitulo 1, seccao 1.1.2, do anexo I e dos
requisitos especificos do capitulo 3 do anexo I, executara tarefas de inspeccao
em matadouros, instalacoes de tratamento de caca e instalacoes de desmancha
que procedam a colocacao de carne fresca no mercado, nomeadamente no que
respeita:

a) as informacoes relativas a cadeia alimentar:
b) as inspeccoes ante-mortem:
c) a0 bem-estar animal;
d) as inspeccoes post-mortem:
e) as matérias de risco especificadas e outros subprodutos animais: e
1) aos testes laboratoriais.
4. A marcacao de salubridade das carcacas de ungulados domésticos, de

mamiferos de caca de criacio que nao os lagomorfos e de caca grossa selvagem,
das meias carcacas, dos quartos e das pecas obtidas mediante desmancha de
meias-carcacas em trés pecas tera lugar em matadouros e instalacoes de
tratamento de caca, nos termos do capitulo 1, seccio I.1.2, do anexo 1.

As marcas de salubridade serio aplicadas pelo veterinario oficial, ou sob a sua

responsabilidade, sempre que os controlos oficiais nao tenham identificado
quaisquer deficiéncias susceptiveis de tornar a carne impropria para consumo
humano.
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5. Apos execucao dos controlos previstos nos ns 2 e 3, o veterinario oficial tomara
as medidas apropriadas em conformidade com o capitulo 1, seccoes 1.2.H e 11,
do anexo I, nomeadamente no que respeita:

a) a comunicacao dos resultados das inspeccoes:

b) as decisoes relativas a informacao sobre a cadeia alimentar:
c) as decisoes relativas a animais vivos:

d)  as decisoes relativas ao bem-estar animal; e

e) as decisoes relativas a carne.

6. Os auxiliares oficiais podem assistir o veterinario oficial nos controlos oficiais
executados nos termos do capitulo 2, seccao I, do anexo I. Nesse caso, os
auxiliares oficiais trabalhario no Ambito de uma equipa independente.

7. Os Estados-Membros assegurario a provisao suficiente do pessoal necessario a
execucao dos controlos oficiais nos termos do capitulo I, seccao I, do anexo I e
com a frequéncia especificada no capitulo 2, seccao 11, do mesmo anexo.

8. A autoridade competente adoptara uma abordagem baseada no risco para
estimar qual o namero de funcionarios que devem estar presentes na cadeia de
abate de um matadouro.

O pessoal envolvido sera em numero suficiente para assegurar que possam ser
cumpridos todos os requisitos constantes do presente regulamento.

9. Os Estados-Membros poderao permitir que o pessoal do matadouro preste
apoio no ambito dos controlos oficiais através da execucdo de determinadas
tarefas especificas, sob a supervisio do veterinario oficial, no atinente a
producao de carne de aves de capoeira, carne de lagomorfos, porcos de engorda
e vitelos de engorda, nos termos do capitulo 2, seccao 111, do anexo I.

10. O pessoal do matadouro que executar as tarefas referidas no n.’ 9 deve:

a) ter as habilitacoes e seguir as accoes de formacao previstas no capitulo 2,
seccao 1V.B, do anexo I;
b) agir independentemente do pessoal do matadouro envolvido na producao;
€
c) comunicar quaisquer deficiéncias ao veterinario oficial.
11. Podem ser aprovadas disposicoes, nos termos do procedimento estabelecido no

n.° 2 do artigo 19.°, no sentido de permitir que os Estados-Membros determinem
que o disposto no n.° 9 é extensivo a carne de outros tipos de animais.
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Artigo 5.°
Moluscos bivalves vivos

Os controlos oficiais a producao e colocacido no mercado de moluscos bivalves vivos,
equinodermes vivos, tunicados vivos e gastropodes marinhos vivos serio executados em
conformidade com o disposto no anexo II.

Artigo 6.°
Produtos da pesca

Os controlos oficiais aos produtos da pesca serao executados em conformidade com o
disposto no anexo III.

Artigo 7.°
Leite cru e produtos lacteos

Os controlos oficiais ao leite cru e aos produtos lacteos serao executados em
conformidade com o disposto no anexo IV.

CAPITULO 111

IMPORTACOES

Artigo 8.°
Listas dos paises terceiros e partes de paises terceiros dos quais sdo permitidas importacoes
de produtos de origem animal especificados

1. So serao importados os produtos de origem animal provenientes de paises
terceiros ou partes de paises terceiros que constem de uma lista coligida e
actualizada de acordo com o procedimento previsto no n° 2 do artigo 19°.

Estas listas podem ser combinadas com outras listas elaboradas para fins de
saude publica ou sanidade animal.

2. Na elaboracao ou actualizacio das listas nos termos do n.” 1, ter-se-a
particularmente em conta o seguinte:

a) a legislacio do pais terceiro relativa:

i) a produtos de origem animal:

ii) a utilizacao de medicamentos veterinarios, incluindo regras relativas
a sua proibicio ou autorizacio, a sua distribuicio, 2 sua colocacao no
mercado e as regras em matéria de administracao e inspeccao;
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b)

iii) a preparacio e utilizacio de alimentos para animais, incluindo os
processos para a utilizacio de aditivos e a preparacio e utilizacao de
alimentos para animais com medicamentos, bem como a qualidade
higiénica das matérias-primas utilizadas para a preparacio dos
alimentos para animais e do produto final;

a organizacio das autoridades competentes dos paises terceiros,

©)

respectivos poderes e independéncia, a supervisio a que estio sujeitas e a
autoridade que efectivamente tém para garantir a aplicacao da legislacio

adequada;

os recursos de que dispoem as autoridades competentes, incluindo

d)

instalacoes de diagndstico:

a formacao do pessoal encarregado dos controlos oficiais:

e)

o alcance e a realizacido de controlos oficiais as importacoes de animais e

produtos de origem animal;

os resultados dos controlos oficiais efectuados pela Comunidade no pais

g)

terceiro, em especial os resultados da avaliacio das autoridades
competentes e as accoes levadas a cabo pelas mesmas autoridades a luz de
eventuais recomendacoes que lhes tenham sido dirigidas na sequéncia de
tais controlos oficiais;

a existéncia e a pratica de procedimentos de controlo documentados e de

h)

sistemas de controlo baseados em prioridades;

se aplicavel, a situacao relativa a sanidade animal e aos procedimentos de

notificacao da Comissiao e de organismos internacionais relevantes acerca
de surtos de doencas animais:

as garantias que o pais terceiro pode dar relativamente a conformidade

com a regulamentacio comunitaria ou equivalente:

as condicoes de higiene de producao, fabrico, manuseamento,

k)

armazenagem e expedicio efectivamente aplicadas aos produtos de origem
animal destinados 2 Comunidade;

a eventual experiéncia em matéria de comercializacao do produto do pais

)

terceiro e os resultados de eventuais controlos efectuados a importacao:

a existéncia, aplicacio e comunicacio de um programa de controlo de

m)

zoonoses aprovado;

a existéncia, aplicacio e comunicacio de um programa de controlo de

residuos aprovado.
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Artigo 9.°

Lista dos estabelecimentos de paises terceiros a partir dos quais sao permitidas importacoes

1.

de produtos de origem animal especificados

S6 serdao importados os produtos de origcem animal provenientes de

estabelecimentos de paises terceiros que constem das listas coligidas e
actualizadas de acordo com o presente artigo, exceptuando-se o disposto no n.°
4.

Um dado estabelecimento s6 pode ser colocado na lista referida no n.° 1 se a

autoridade competente do respectivo pais terceiro de origem garantir que:

a) o estabelecimento se encontra em conformidade com:

i) as regras comunitarias relevantes, nomeadamente as constantes do
Regulamento (CE) n.° ....... [que estabelece regras especificas de
higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal]: ou

ii) as regras consideradas como equivalentes as regras supra, aquando
da decisao do aditamento do mesmo pais terceiro a lista relevante,
em conformidade com o n.° 1 do artigo 8.°:

b) um servico de inspecciao oficial pertencente ao pais terceiro de origem
supervisiona o estabelecimento: e

c) possui poderes efectivos para impedir a exportacido de produtos desse
estabelecimento para a Comunidade, na eventualidade de o mesmo
estabelecimento nao cumprir as regras referidas na alinea a).

As autoridades competentes dos paises terceiros que constam das listas nos

termos do n.°1 do artigo 8.° garantirao a elaboracido, actualizacio e
comunicacao a Comissao de listas dos estabelecimentos a partir dos quais
podem ser expedidos para a Comunidade produtos de origem animal

especificados.

Em derrogacao do n.° 1. podem ser importados produtos de origem animal

especificados que nao constem de uma das listas elaboradas em conformidade
com o n.° 1. nos seguintes casos:

a) sempre que se decidir, numa base casuistica, e de acordo com o
procedimento constante do n.° 2 do artigo 19.°, que as garantias dadas pelo
pais terceiro a respeito das importacées de produtos de origem animal
especificados sio_suficientes para assegurar conformidade com _os
requisitos constantes do n.’ 2; e

b)  nos casos enumerados no anexo V.
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Artigo 10.°

Listas de zonas de producdo em paises terceiros de moluscos bivalves, equinodermes,

tunicados e gastropodes marinhos vivos, das quais sdo permitidas importacoes

Os moluscos bivalves, equinodermes, tunicados e gastropodes marinhos vivos so

serao importados de zonas de producio em paises terceiros que constem das
listas elaboradas e actualizadas nos termeos do artigo 9.°.

O n.” 1 nao é aplicavel no caso dos pectinidae colhidos fora de zonas de

producao classificadas. Contudo, os controlos oficiais relativos aos pectinidae
terao lugar em conformidade com o disposto na seccao III do anexo II.

Na elaboraciao das listas nos termos do n.” 1 ter-se-20 em especial atenciao as

oarantias que a autoridade competente do pais terceiro possa dar relativamente
as regras constantes do presente regulamento em matéria de classificacio e
controlo oficial de zonas de producao.

Antes da elaboracao das listas deve ser realizada no local uma visita de
inspeccio comunitaria, excepto se:

a) o risco determinado nao o justificar:; e

b)  se determinar, ao ser decidido aditar determinada zona de producio a
uma lista, em conformidade com o disposto no n.° 1, que existem outras
informacoes indicativas do fornecimento das garantias necessarias pela
autoridade competente.

Artigo 11.°

Listas de navios-fabrica e de navios congeladores e documento a assinar pelo comandante

1.

dos mesmos navios

Os produtos da pesca importados de um navio-fabrica ou de um navio

congelador com pavilhido de pais terceiro provirio de navios constantes de uma
lista elaborada e actualizada em conformidade com o disposto no artigo 9.°.

Sempre que os produtos da pesca sejam importados para a Comunidade

directamente de um navio-fabrica ou de um navio congelador, um documento,
assinado pelo comandante, pode substituir o documento requerido ao abrigo do

artigo 15.°.

Os procedimentos estabelecidos no presente capitulo nao se aplicam aos

produtos da pesca frescos, desembarcados directamente na Comunidade a
partir de um navio de pesca com pavilhio de pais terceiro. Os controlos oficiais
relativos a tais produtos da pesca terido lugar em conformidade com o disposto
no anexo III.
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Artigo 12.°
Derrogacoes ao n.’ 2 do artigo 11.°

Em derrogaciao do n.° 2 do artigo 9.°, um navio-fabrica ou um navio congelador podem

ser incluidos numa lista ao abrigo do artigo 9.°,

1. Com base numa comunicacao conjunta da autoridade competente do pais
terceiro correspondente ao pavilhao do navio e da autoridade competente de
outro pais terceiro, incumbido, pelo primeiro, da inspeccao do navio, mediante
as seguintes condicoes:

a) 0 pais terceiro correspondente ao pavilhao fisura na lista -elaborada nos
termos do artigo 8.° - de paises terceiros a partir dos quais se podem
importar produtos da pesca;

b) todos os produtos da pesca provenientes do navio destinados a colocacio
em mercado comunitario sao desembarcados directamente no pais terceiro
correspondente ao pavilhao do navio;

c) a autoridade competente do pais terceiro do pavilhio inspeccionou o navio
e declara-o em conformidade com as regras comunitarias: e

d) a autoridade competente do pais terceiro do pavilhdo declara que ira
regcularmente inspeccionar o navio, por forma a assegurar que este
continua a estar em conformidade com as regras comunitarias.

2. Com base numa comunicacao conjunta da autoridade competente do pais
terceiro correspondente ao pavilhido do navio e da autoridade competente de um
Estado-Membro, incumbido, pelo pais terceiro em causa, da inspecciao do navio,
mediante as seguintes condicoes:

a) todos os produtos da pesca provenientes do navio destinados a colocacéo
em mercado comunitario sao desembarcados directamente nesse
Estado-Membro:

b) a autoridade competente desse Estado-Membro inspeccionou o navio e
declara-o em conformidade com as regras comunitarias: e

c) a autoridade competente desse Estado-Membro inspeccionara
regcularmente o navio, por forma a assegurar que este continua a estar em
conformidade com as regras comunitarias.

3. As regras circunstanciadas de execucao do presente artigo poderao ser definidas

de acordo com o procedimento referido no n° 2 do artigo 19°.
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Artigo 13.°

Notificacdo de listas de estabelecimentos, zonas de producdo, navios-fabrica e navios

congeladores a partir dos quais sdo permitidas as importacées de produtos especificos

A Comissao notificara regularmente os pontos de contacto nomeados pelos

Estados-Membros, para efeitos do presente regulamento, acerca de listas novas
ou actualizadas, nos termos do n.° 1 do artigo 9.°, do n.’° 1 do artigo 10.° e do n.°
1 do_artigo 11.°, que tera recebido das autoridades competentes de paises
terceiros, em conformidade com o disposto no n.° 3 do artigo 9.°.

Se _nenhum_Estado-Membro colocar objeccoes a essas listas novas ou
actualizadas no prazo de cinco dias uteis a contar da data de notificacio pela
Comissio, as importacoes provenientes dos estabelecimentos ou navios
constantes das mesmas listas serao autorizadas no prazo de dez dias tteis a
contar da data de publicacao das listas pela Comissao.

Se, na sequéncia da notificacio ao abrico do n.° 1, pelo menos um

Estado-Membro apresentar observacoes por escrito, ou se a Comissiao
considerar que a alteracio da lista é necessaria a luz de informacoes relevantes,
tais como, relatérios de inspeccdes comunitdrias ou notificacio ao_abrigo do
sistema de alerta rapido, do facto informara todos os Estados-Membros,
incluindo o _ponto _na ordem de trabalhos da seguinte reuniio da seccio
relevante do Comité Permanente da Cadeia Alimentar e da Saude Animal para
efeitos _de decisao, se for caso disso, em conformidade com o procedimento
disposto no n.° 2 do artigo 19.°.

Artigo 14.°
Listas actualizadas relativas as importacoes

A Comissao providenciara pela publicacio de versoes actualizadas de todas as listas

abarcadas pelo n.° 1 do artigo 8.°, n.° 1 do artigo 9.°, n.° 1 do artigo 10.° ¢ n. 1 do artigo

11.°.
Artigo 15.°
Documentos
1. Sempre que uma remessa de produtos de oricem animal for importada para a
Comunidade, sera acompanhada de um documento que obedeca aos requisitos
constantes do anexo VI.
2. O documento certificara que os produtos satisfazem:

a) _ os requisitos aplicaveis a tais produtos ao abrigo do Regulamento (CE) n.°
.../... [relativo a higiene dos géneros alimenticios] e do Regulamento (CE)
n.’ .../.... [que estabelece regras especificas de higiene aplicaveis aos géneros
alimenticios de origem animal], ou disposicoes equivalentes a estes

requisitos; e
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b) quaisquer condicoes de importacao especificas estabelecidas em
conformidade com o artigo 19.°.

Os documentos podem incluir pormenores requeridos em conformidade com

outros instrumentos legislativos comunitarios relativos a questoes de saude
publica e sanidade animal.

Sempre que for possivel obter por outro meio as garantias constantes do n.’ 2,

poderao ser estabelecidas excepcoes ao n. 1, nos termos do procedimento
referido no n° 2 do artigo 19°.

CAPITULO IV

ATRIBUICOES DE COMPETENCIA

Artigo 16.°
Flexibilidade

Os Estados-Membros podem aprovar regras nacionais que adaptem as regras

constantes do anexo I, desde que as mesmas nao comprometam os objectivos do
presente regulamento e:

a) permitam a continuacao da utilizacao de métodos tradicionais em todas as
fases da producio, transformacao ou distribuicao de géneros alimenticios:
ou

b) respondam as necessidades das empresas do sector alimentar:

i) com uma pequena taxa de produciao: ou

ii) situadas em regioes com limitacoes geograficas especiais.

As regras nacionais dispostas no n.° 1 dirao respeito, nomeadamente, aos

seguintes assuntos constantes do anexo I:

a) informacoes relativas a cadeia alimentar, nos termos da seccio I.2.A e da
seccao I1.B do anexo I; e

b) presenca da autoridade competente com base na analise do risco, nos
termos do capitulo 2, seccao 11.2, do anexo 1.

Oualquer Estado-Membro que pretenda aprovar regras nacionais nos termos

do n.” 2 devera notificar a Comissdao e os demais Estados-Membros. A
notificacao devera:

a) fornecer uma descricao pormenorizada das regras que o Estado-Membro
considera necessario adaptar e natureza da adaptacio pretendida:

b) descrever os estabelecimentos em causa;
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c) explicar as razoes da adaptacio. incluindo, sempre que relevante, um
resumo:

i) da analise do risco realizada: e

ii) de quaisquer medidas a tomar para garantir que a adaptacao nao
compromete os objectivos do presente regulamento;

d) prestar quaisquer outras informacoes relevantes.

Os restantes Estados-Membros disporio de trés meses a contar da recepcio da

notificacao referida no n° 1 para enviar comentarios escritos a Comissao.

A Comissao podera e, apdés recepcao dos comentarios escritos de um ou mais
Estados-Membros, devera, consultar os Estados-Membros no Ambito do comité
referido no n° 1 do artigo 19°. A Comissao pode decidir, em conformidade com o
procedimento previsto no n° 2 do artigo 19°, se as medidas previstas poderao ser
aplicadas, sujeitas, se necessario, as alteracoes adequadas. Sempre que
apropriado, a Comissao podera propor que sejam aprovadas medidas de
caracter _geral com os objectivos dispostos no n.° 1 e relativas aos assuntos
abordados no n.° 2, em conformidade com o procedimento previsto no n° 2 do

artigo 19°.

Um Estado-Membro podera aprovar regras nacionais de adaptacdo dos

requisitos do anexo I apenas:

a) em cumprimento de uma decisao aprovada em conformidade com o n° 4;
ou

b) se, um més apds expiracio do prazo de trés meses previsto no n.° 4, a
Comissao nao tiver informado o Estado-Membro de:

i) ter recebido comentarios por escrito de outros Estados-Membros: ou

ii) pretender propor a aprovacao de uma decisdo nos termos da alinea

a).

Artigo 17.°
Alteracdo dos anexos, regras de execucdo e medidas de transicdo

Em conformidade com o procedimento referido no n.° 2 do_artigo 19.° e, sempre que
necessario, apos ter obtido o parecer da Autoridade Europeia para a Seguranca dos Alimentos:

1.

os Anexos I a IV serde poderio ser alterados ou complementados de forma a ter em
conta a evolu¢ao dos conhecimentos cientificos e técnicos;

Poderiao_ser serde adoptadas as regras de execugdo necessarias para assegurar a
aplicacdo uniforme do presente regulamento;

Poderio ser estabelecidas medidas de transicio pederdo-ser-estabeleeidos-eritérios

oy .
~
a
ao.
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Artigo 18.°
Decisoes especificas

As medidas de execucao previstas no n.° 2 do artigco 17.° poderao especificar,

nomeadamente:

1.

Testes para avaliacao do desempenho dos operadores das empresas do sector

alimentar e respectivo pessoal;

2. Método de comunicacao dos resultados das inspeccoes;

3. Critérios para determinar, com base numa analise do risco, quando pode o
veterinario oficial nao estar presente nos matadouros e instalacoes de
tratamento de caca durante as inspeccoes ante e post-mortem;

4. Regras relativas ao conteudo dos exames a efectuar pelos veterinarios e
auxiliares oficiais:

5. Critérios microbioldgicos para o controlo em matéria de higiene dos processos
dos estabelecimentos:

6. Procedimentos alternativos, analises seroldogicas ou outros testes laboratoriais
que déem garantias pelo menos equivalentes aos procedimentos especificos de
inspeccio post-mortem descritos no capitulo 3 do anexo I, que podem, por
conseguinte, ser por eles substituidos, se a autoridade competente assim o
decidir;

7. Circunstancias em que alguns dos procedimentos especificos de inspecciao post-
mortem, descritos no capitulo 3 do anexo I, nao sao necessarios, dependendo da
exploracao, regiio ou pais de origem e com base nos principios da analise do
risco;

8. Regras aplicaveis as analises laboratoriais:

9. Tratamento pelo frio a aplicar a carne no caso de cisticercose e triquinose:

10. Condicoes segundo as quais as exploracoes e as regioes podem ser certificadas
oficialmente indemnes de cisticercose e triguinose;

11. Meétodos a aplicar no exame referido no capitulo 3, seccao IX, do anexo I;

12. No atinente aos porcos de engorda, critérios para condicoes de habitacao
controladas, e sistemas de producao integrados:

13. Critérios para a classificacio das zonas de producao e de afinacao dos moluscos

bivalves vivos, em cooperacio com o laboratorio comunitario de referéncia
relevante, incluindo:

a) valores-limite e métodos de analise relativamente as biotoxinas marinhas,

b) técnicas para a pesquisa de virus e normas viroldgicas, e
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14.

c) planos de colheita de amostras e métodos e tolerancias analiticos a aplicar
para verificacao da observancia dos critérios:

Regras detalhadas de aplicacao dos artigos 11.° e 12.°;

15.

Critérios organolépticos para avaliacdo da frescura dos produtos da pesca:

16.

Limites analiticos, métodos de analise e planos de colheita de amostras para a

17.

realizacao dos controlos oficiais relativos aos produtos da pesca, requeridos ao
abrigo do anexo III, incluindo no atinente a parasitas e contaminantes
ambientais;

Método através do qual a Comissiao disponibilizara ao publico as listas de paises

18.

terceiros e respectivos estabelecimentos, nos termos dos artigos 8.°, 9.°, 10.°
o,
11.%

Modelos de documentos e critérios para utilizacdo de documentos electrénicos;

19.

Critérios para determinacao do risco representado por determinados produtos

20.

de origcem animal importados para a Comunidade;

Condicoes especiais para a importacao de determinados produtos de origem

21.

animal, tendo em conta os respectivos riscos, as informacoes fornecidas pelos
paises terceiros em causa e, sempre que necessario, os resultados dos controlos
comunitarios efectuados nesses paises. Estas condicoes especiais de importacao
podem ser estabelecidas para um unico produto de origem animal, ou para um
grupo de produtos. Podem aplicar-se a um so pais terceiro, a regioes de um pais
terceiro, ou a um grupo de paises terceiros; e

Condicées subjacentes as importacoes de produtos de origem animal

provenientes de um pais terceiro ou regiio de pais terceiro, na sequéncia da
aplicacio de um acordo de equivaléncia, ou mediante auditoria de resultados
satisfatorios, reconhecendo que as medidas aplicadas nesse mesmo_pais _ou
regiao oferecem garantias equivalentes as aplicadas na Comunidade, se o pais
terceiro fornecer provas objectivas a este respeito.

Artigo 19.°
Procedimento de regulamentacao

A Comissao sera assistida pelo Comité Permanente da Cadeia Alimentar e da Saude
Animal, instituido nos termos do artigo 58.° do regulamento (CE) n.® 178/2002.

Nos casos em que seja feita remissdo para o presente numero, sera—apheadvelo

procedimento-deregulamentacaoprevistone serdo aplicados os artigos 5° e 7.° da
Decisao 1999/468/CE, de acordo com o disposto ne-sew-artige—7-€ no seu artigo 8°.

O prazo referido no n° 6 do artigo 5° da Decisdo 1999/468/CE ¢ fixado em trés
meses.
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CAPITULO V

DISPOSICOES FINAIS

Artigo 20.°
Entrada em vigor e aplicagdo

O presente regulamento entra em vigor no dia da sua publica¢do no Jornal Oficial da Unido
Europeia.

Teré aplicacdo [inserir dd/mm/aaaa] 12

O presente regulamento € obrigatorio em todos os seus elementos e directamente aplicavel em
todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em

Pelo Parlamento Europeu Pelo Conselho
O Presidente O Presidente

12 O presente regulamento terd a mesma data de aplicagdo dos demais textos legais que fazem parte da

chamada reformulagdo da legislagdo em matéria de higiene.
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ANEXO 1

CARNE FRESCA

O presente anexo aplica-se a matadouros, instalagdes de tratamento de caga e instalacdes de
desmancha.

I.

Capitulo 1

Tipo de controlos e decisoes na sua sequéncia

TAREFAS DO VETERINARIO OFICIAL

1.1

Auditorias do veterinario oficial

O veterinario oficial executara auditorias aos estabelecimentos do sector da
carne, com vista a verificar se o operador da_empresa do _sector alimentar
obedece as disposi¢des do Regulamento (CE) n.° .../... [relativo a higiene dos
géneros alimenticios], do Regulamento (CE) n.° .../... [que estabelece regras
especificas de higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal] e
do Regulamento (CE) n.° .../... [que estabelece regras sanitarias relativas aos
subprodutos animais ndo destinados ao consumo humano] e se,
consequentemente, tomou todas as medidas apropriadas para assegurar boas
praticas de higiene e carne segura. Nestas auditorias incluem-se:

A. Auditorias das boas praticas de higiene.

Estas serdao executadas para verificar a conformag¢ao continua com os
proprios procedimentos utilizados pelo operador da empresa do sector
alimentar em matéria de:

a) concepcdo e manutencdo da estrutura e do equipamento da
instalagao;

b) higiene da instalagdo, antes, durante e ap6s o funcionamento da
mesma;

c) higiene pessoal;

d) formacdo em matéria de higiene e métodos de trabalho;
e) luta anti-parasitaria;

f)  controlo da qualidade da agua;

g)  controlo da temperatura;

h)  controlo das remessas de carne entradas e saidas;
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1) manuseamento, recolha, transporte, e armazenamento,
manuseamento, transformacio e utilizacio ou eliminacio de

sub-produtos animais nae—destinados—ao—econsumo—humane,
incluindo matérias de risco especificadas, pelos quais o operador
da empresa do sector alimentar é responsavel.

Auditorias dos procedimentos baseados nos principios relativos a analise

do risco e pontos de controlo criticos (HACCP).

Estas auditorias serdo executadas de modo a verificar se todos os
principios HACCP estdo a ser continua e correctamente aplicados, e se o0s
procedimentos baseados no HACCP garantem:

1. que os animais que entram no processo de abate:

a)  estdo correctamente identificados;

b)  se fazem acompanhar das informacgdes pertinentes fornecidas
pela exploragdo de proveniéncia dos animais;

c) apresentam couro, pele ou velo em condigdes tais que o risco
de contaminacdo da carne durante o abate é reduzido ao
minimo;

d)  parecem saudaveis apds inspecg¢ao visual;

e) foram transportados e manipulados de maneira conforme as

regras comunitarias em matéria de bem-estar animal.

2. namedida do possivel, que a carne resultante do processo de abate:

a)

b)

g)

se encontra em conformidade com os critérios
microbioldgicos estabelecidos na legislagdo comunitaria,
incluindo parametros de higiene e critérios relevantes em
matéria de organismos patogénicos;

ndo contém residuos quimicos superiores aos teores fixados
na legislacdo comunitaria,

nao contém residuos de substancias proibidas pela legislagao
comunitaria;

ndo contém contaminantes com teores superiores aos fixados
na legislagdo comunitaria;

nao revela perigos fisicos, por exemplo, ndo contém corpos
estranhos;

ndo contém anomalias ou alteragdes fisiopatologicas,
trazendo a aten¢do do veterindrio oficial carcagas ou carne
que contenham tais anomalias ou alteragdes;

ndo apresenta contaminagao fecal ou outra;
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1.2

h) ndo contém matérias de risco especificadas, a ndo ser as
previstas ao abrigo da legislagdo comunitdria, e que foram
produzidas em conformidade com a legislagdo comunitéria
relevante sobre encefalopatias espongiformes transmissiveis;

1)  estd em conformidade com as regras comunitarias em matéria
de rastreabilidade da carne.

C. Auditorias relativas a utilizacdo de guias.

Sempre que o operador da empresa do sector alimentar, na observancia
de regras comunitarias ou nacionais, utilize guias de boas praticas
comunitarios ou nacionais, a utilizacao correcta dos mesmos sera objecto
de auditoria.

D. Realizacdo de auditorias.

Especial cuidado serd posto na execu¢do das auditorias previstas no
presente capitulo, relativamente:

a)

b)

c)

d)

a observacdo constante das actividades levadas a cabo pelo pessoal
da empresa, numa base continua, em todas as fases do processo de
abate e de desmancha; o veterinario oficial podera proceder a testes
de desempenho, a fim de avaliar se o desempenho do pessoal da
empresa corresponde aos critérios especificos estabelecidos pela
autoridade competente; se necessario, serao adoptadas, de acordo
com o procedimento referido no n.° 2 do artigo 19.°, regras
circunstanciadas respeitantes aos testes de desempenho;

a verificacdo de todos os registos apropriados do operador da
empresa do sector alimentar;

a colheita de amostras para andlise laboratorial, sempre que
considerado necessario;

a documentacao dos elementos tidos em conta e das conclusdes da
auditoria.

Inspeccoes a realizar pelo veterinario oficial

Os resultados das auditorias realizadas ao abrigo da seccdo 1.1 serdao tidos em
conta pelo veterinario oficial na execu¢do das suas inspeccdes e influenciardo,
sempre que apropriado, o modo como estas sao executadas.

As inspeccdes abrangerao:
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A. InformacGes relativas a cadeia alimentar

1.  As informacdes relevantes incluidas nos registos da exploragao de
proveniéncia dos animais, que serdo postos a disposicdo pelo
operador da exploragao em conformidade com o Regulamento (CE)
n.° ../.. [relativo a higiene dos géneros alimenticios], serao
verificadas e analisadas pelo veterinario oficial antes do abate dos
animais. Essas informag¢des devem abarcar, pelo menos:

a) o estatuto da exploracdo de proveniéncia ou o estatuto
sanitario regional,

b) o estado de saude dos animais;

c)  os pormenores relativamente a medicamentos veterinarios ou
outros tratamentos administrados aos animais durante o
periodo de criagdo (até aos seis meses, no maximo, anteriores
a data da inspeccdo), data(s) de administragao e intervalo(s)
de seguranca. SO _seriao fornecidos pormenores acerca de
medicamentos _ veterindrios com _um __intervalo _de
seguranca superior _a zero ou que possam afectar a
deteccio de doencas animais;

d) aocerréneia-de as doencas ocorridas e que possam afectar a
seguranga da carne;

e) os resultados, se relevantes para a proteccio da saude
publica, de quaisquer analises feitas sobre amostras colhidas
de animais, ou outras amostras colhidas com vista a
diagnosticar doencas que possam afectar a seguranca da
carne celthidaspara—fins—de-diagnéstico, incluindo amostras
colhidas no ambito da vigilancia e controlo de zoonoses e
residuos;

f)  osrelatorios relevantes provenientes de matadouros acerca de
factos constatados ante-mortem e post-mortem em animais
provenientes da mesma exploragao;

g)  dados relevantes em matéria de producao;

h)  onome e o endereco do veterinario privado que normalmente
assiste o operador da exploragdo de proveniéncia; e

1) o nome do veterinario oficial/servigo veterindrio responsavel.
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conformidade com o procedimento referido no n° 2 do artigo

19°, serao estabelecidos:

a) regras relativas ao modo como serao estabelecidas e
propostas as informacoes sobre a cadeia alimentar:

b) o formato normalizado de declaracio relativa a
informacoes sobre a cadeia alimentar, a assinar pelos
produtores primarios.

O veterinario oficial terd em conta os resultados documentados da
verificacdo e andlise destas informagdes quando proceder a
inspec¢do ante-mortem e post-mortem.

Quando proceder as suas inspecgdes, o veterinario oficial terd em
conta os certificados oficiais que acompanham os animais e, bem
assim, as possiveis declaracdes dos veterinarios que procederam a
controlos a nivel da producdo primdria, incluindo veterinarios
oficiais e acreditados que participem na rede de vigilancia
epidemioldgica, tal como previsto nos termos do artigo 14.° da
Directiva 64/432/CEE".

Sempre que os operadores de empresas da cadeia alimentar tomem
medidas adicionais no sentido de garantir a seguranga dos
alimentos, através da aplicagdo de sistemas de controlo privados ou
integrados, de certificagdo por terceiras partes independentes, ou
mediante outros meios, e sempre que estas medidas sejam
documentadas e os animais participantes nestes esquemas sejam
identificaveis, o veterinario oficial pode ter isto em consideragdo ao
efectuar as suas inspec¢des € ao analisar os procedimentos
baseados no HACCP.

Inspec¢dao ante-mortem (as normas seguintes ndo se aplicam a caga

selvagem proveniente de cacadas).

Antes do abate, todos os animais devem ser submetidos a uma
inspeccdo ante-mortem pelo veterinario oficial. Os animais devem
ser submetidos a uma inspec¢do ante-mortem nas 24 horas
seguintes a sua chegada ao matadouro e menos de 24 horas antes
do abate. O veterinario oficial pode ainda exigir uma inspec¢dao em
qualquer outro momento.

A inspeccao deve, nomeadamente, determinar:

a)  se as regras de identificagdo dos animais foram cumpridas;

1

JO 121 de 29.7.1964, p. 1977.
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b)  se o bem-estar dos animais ndo ficou comprometido;

C) se os animais apresentam couro, pele ou velo em condigdes
tais que o risco de contaminagdo da carne durante o abate ¢
reduzido ao minimo;

d) se existem sinais de qualquer outro factor que possa ter
consequéncias negativas para a saide humana ou animal,
com especial atencdo prestada a deteccdo de doengas
zoondticas, doengas enumeradas na Lista A do Gabinete
Internacional de Epizootias (OIE) e outras doengas
notificaveis.

3. O veterindrio oficial procedera igualmente, no matadouro, a
inspeccao clinica de todos os animais que o operador da empresa
do sector alimentar ou auxiliares oficiais possam ter afastado por os
terem considerado imprdprios para abate.

4.  Sempre que previsto no presente regulamento, parte da inspec¢ao
ante-mortem poderd ser efectuada na exploracdo de proveniéncia
dos animais.

5. No caso de um abate de emergéncia efectuado fora do matadouro, o
veterindrio oficial deste ultimo examinara o certificado emitido
pelo veterinario, em conformidade com o Regulamento (CE) n.°
.../... [que estabelece regras especificas de higiene aplicaveis aos
géneros alimenticios de origem animal].

Bem-estar animal

O veterinario oficial verificara a conformidade com a regulamentagao
comunitaria e _nacional relevante em matéria de bem-estar animal,
incluindo as regras relativas a protec¢ao dos animais no abate e durante o
transporte.

Inspeccao post-mortem

I. A carcaca e as respectivas miudezas serdo imediatamente
submetidas a uma inspeccdo post-mortem visual. Todas as
superficies externas serdo analisadas; para esse fim, podem ser
necessarias instalagdes técnicas especiais e/ou uma manipulagdo
minima da carcaca e/ou das miudezas. Prestar-se-4 especial atencao
a deteccao de doencas zoonoticas, doengas enumeradas na Lista A
do OIE ¢ outras doencas notificaveis. A velocidade da cadeia de
abate ¢ o nivel do pessoal de inspecg¢do proporcionardo uma
inspec¢cdo correcta. Consoante a espécie de animal, o tipo de
exploracdo ou o pais ou regido de origem, e com base no principio
da andlise de riscos, sdo necessarios uma palpacdo, incisdes ou
testes laboratoriais adicionais, conforme referido no Capitulo 3.
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Sempre que considerado necessario a obtencdo de um diagnostico
definitivo ou a detec¢do da presenga de uma doenca do foro animal
ou de um excesso de residuos quimicos ou de nido-conformidade
com critérios microbiologicos, realiza-se um exame suplementar,
incluindo palpagdo e incisdo de partes da carcaca e das miudezas,
bem como testes laboratoriais.

As carcagas de solipedes domésticos, de animais de espécie bovina
com mais de seis meses de idade e de suinos domésticos com mais
de quatro semanas de idade serdo submetidas a inspeccdo post-
mortem, sendo seccionadas longitudinalmente ao longo da coluna
vertebral, formando meias carcacas. Se a inspec¢do o exigir, o
veterinario oficial pode requerer que a cabeca ou a carcaga seja
seccionada longitudinalmente. Contudo, para ter em conta
progressos tecnoldgicos ou situagcdes sanitarias especificas, a
autoridade competente podera autorizar a entrega para inspec¢ao de
carcacas de solipedes domésticos, animais de espécie bovina com
mais de seis meses e suinos domésticos com mais de quatro
semanas nao seccionados a meio.

Durante a inspec¢do, devem ser tomadas precaucdes para assegurar
que a contaminac¢do da carne por ac¢des tais como a palpacao, o
corte ou a incisdo seja reduzida ao minimo.

Ap6s consulta da Autoridade Europeia para a Seguranca dos
Alimentos e nos termos do procedimento referido no n.” 2 do
artigo 19.°, os processos especificos de inspeccdo post-mortem
referidos no Capitulo 3 podem ser substituidos por processos
alternativos, serologicos ou outras analises laboratoriais, desde que
estes déem garantias de nivel, pelo menos, equivalente. A
autoridade competente devera estar de acordo com a utilizacio
destes processos.

No caso de abate de emergéncia, a carcaca sera sujeita assim

que possivel a uma inspeccao post-mortem, em conformidade
com os pontos 1 a 5, antes de ser declarada propria para
consumo humano.

Matérias de risco especificadas (MRE)

Em conformidade com a legislagdo comunitéria especifica relativa as
MRE, a remocao, a separagdo, a coloragdo e, sempre que adequado, a
marcacdo das MRE serd controlada pelo veterinario oficial. Este
assegurara que o operador da empresa alimentar toma todas as medidas
necessarias para evitar a contaminacdo da carne com MRE durante o
abate (incluindo o atordoamento) e remog¢ao das MRE.
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F. Testes laboratoriais e estudos de referéncia sobre organismos patogénicos

1. No ambito:

a) da vigilancia oficial de zoonoses, incluindo salmonela spp.,
campilobacter spp. e verotoxina produtora de Escherichia coli
e de estirpes de bactérias multi-resistentes;

b) de testes laboratoriais especificos para o diagnostico de
encefalopatias espongiformes transmissiveis referidas no n.°
1 do artigo 20.° do Regulamento (CE) n.° 999/2001%;

c) da detec¢do de substincias ou produtos ndo autorizados, do
controlo exercido sobre substancias regulamentadas e,
nomeadamente, no ambito dos planos de vigilancia da
pesquisa de residuos, previstos no capitulo II da Directiva
96/23/CEE’;

d) a deteccao de doencas zoonoticas, doencas enumeradas na
Lista A do OIE e outras doengas notificaveis;

e) das andlises laboratoriais dos animais considerados suspeitos
pelo veterinario oficial, ou necessarias para que o veterinario
oficial alcance um diagnoéstico definitivo;

o veterinario oficial procedera a colheita de amostras, assegurando
que estas sdo identificadas, tratadas e enviadas para o laboratorio
apropriado, de acordo com as especificagdes relevantes e tendo em
conta outra regulamentagdo comunitdria estabelecida no dominio
das zoonoses, das encefalopatias espongiformes transmissiveis e
dos residuos.

2. Sempre que necessario, serdo estabelecidas regras circunstanciadas
respeitantes as analises laboratoriais, em conformidade com o
procedimento referido no n® 2 do artige 19°, incluindo regras
especificas para estudos de referéncia sobre salmonela spp.,
campilobacter spp., verotoxina produtora de escherichia coli e
estirpes de bactérias multi-resistentes.

G. Marcacdo de salubridade e de identificacio

1. A carne de ungulados domésticos, de mamiferos de caga de criagdo
a excepcdo dos lagomorfos e de caga grossa selvagem sera aposta,
sob a responsabilidade do veterinario oficial, uma marca de
salubridade. Depois de terminada a inspec¢do post-mortem, as
carcagas, as meias carcagas, os quartos e as carcagas cortadas em trés
pecas devem exibir a marca de salubridade através de uma marcagao
na sua superficie externa a tinta ou a fogo, de modo a assegurar que
o numero do estabelecimento ¢ facilmente identificavel.

JOL 147 de 31.5.2001, p. 1.
JO L 125 de 23.5.1996, p. 10.
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Com vista a marcagdo de salubridade e de identificagdo, o
veterinario oficial supervisionara:

a)  amarcacdo de salubridade;

b) as marcas e o material que acondiciona a carne, se estiver
marcado, nos termos do estabelecido na presente seccao.

Excepto no atinente a caca selvagem proveniente de cagadas, a
marca de salubridade s6 pode ser aplicada quando o animal (de que
a carne provém) tiver sido submetido a inspec¢ao ante-mortem pelo
veterinario oficial e quando tiverem sido cumpridos os demais
requisitos do presente regulamento. Contudo, a marca de
salubridade pode ser aplicada antes de serem conhecidos os
resultados de eventual anadlise com vista a deteccio de
triquinose se o veterinario oficial se declarar satisfeito ao ter
conhecimento _de que a carne do animal em causa sé sera
colocada no mercado se os resultados forem satisfatorios.

A marca de salubridade deve ser:

a) ou uma marca oval de pelo menos 6,5 cm de largura por 4,5
cm de altura, com as seguintes informagdes em caracteres
perfeitamente legiveis:

1)  na parte superior, as iniciais do pais remetente em letra
maitscula: -A-B-DK-D-EL-E-FIN-F-IRL-1I
-L-NL-PS - UK -, seguidas do niimero de
aprovacao veterinaria do estabelecimento;

11) na parte inferior, um dos seguintes conjuntos de
iniciais: CE, EC, EF, EG, EK, ou EY;

b)  ou uma marca oval de pelo menos 6,5 cm de largura por 4,5
cm de altura, com as seguintes informac¢des em caracteres
perfeitamente legiveis:

1)  na parte superior, o nome do pais remetente em
maiusculas;

i) ao centro, o numero de aprovacdo veterinaria do
estabelecimento;

iii) na parte inferior, um dos seguintes conjuntos de
iniciais: CE, EC, EF, EG, EK, EY.

As letras devem ter pelo menos 0,8 cm de altura e os algarismos
pelo menos 1 cm de altura. A marca de salubridade pode,
adicionalmente, incluir uma indicagdo do veterinario oficial que
efectuou a inspeccdo sanitdria da carne. As dimensdes e o0s
caracteres que compdem a marca podem ser reduzidos na marcagao
de salubridade de borregos, cabritos e leitdes.
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10.

11.

As carcacas devem ser marcadas a tinta ou a fogo, em
conformidade com o ponto 4:

a) as que pesam mais de 65 quilogramas devem ser marcadas
em cada meia carcaga, pelo menos nos seguintes pontos: face
externa das coxas, lombo, costas, peito e espadua;

b) as carcacas de cordeiros, cabritos e leitdes devem ostentar
pelo menos dois carimbos, um em cada lado da carcacga, na
espadua ou na face externa das coxas;

c) as demais carcacas devem ser marcadas pelo menos em
quatro pontos, na espadua e na face externa das coxas.
Contudo, no caso das carcagas de borrego, cabrito e leitdo, a
marcacao de salubridade pode fazer-se na forma de um rétulo
ou etiqueta a utilizar apenas uma vez.

Os figados de animais de espécie bovina, suina e dos solipedes
devem ser marcados a fogo em conformidade com o ponto 4.

Todos os restantes subprodutos provenientes de abate proprio para
consumo humano devem ser imediatamente marcados em
conformidade com o ponto 4, quer directamente no produto, quer
no seu invélucro ou embalagem. A marca em conformidade com o
ponto 4 deve ser aplicada a um rotulo fixado ao involucro ou
embalagem, ou impresso nesta ultima.

A embalagem deve ser sempre marcada em conformidade com o
ponto 9.

A carne desmanchada e as miudezas empacotadas referidas nos
pontos 6 e 7 devem ostentar uma marca de salubridade em
conformidade com o ponto 4. A marca deve ser aplicada a um
rétulo fixado a embalagem, ou nela impresso, de forma a que seja
destruido quando a embalagem ¢ aberta. A ndo-destrui¢do da marca
sO pode ser tolerada quando a embalagem em si ¢ destruida pela
sua propria abertura. Contudo, quando o involucro preenche todas
as condicdes de proteccdo relativas a embalagem, o rotulo pode ser
fixado ao invdlucro.

Sempre que a carne fresca ¢ acondicionada em doses destinadas a
venda directa ao consumidor, t€ém aplicagdo os pontos 7 ¢ 9. Os
requisitos quanto as dimensdes, referidos no ponto 4, ndo sdo
obrigatorios para a marca exigida nos termos do presente ponto. Se
a carne for reembalada numa instalaciao diferente daquela em que
foi primeiramente acondicionada, o acondicionamento deve
comportar a marca de salubridade do centro de embalagem.

A carne de solipedes e o respectivo acondicionamento devem
comportar uma marca especial, a determinar nos termos do
procedimento estabelecido no n.° 2 do artigo 19.°.
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12.

13.

Os corantes utilizados na marcacdo de salubridade devem ser os
enumerados na legislagdo comunitaria relevante sobre os corantes
para utilizagdo nos géneros alimenticios.

Nao ¢ permitido remover as marcas de salubridade a ndo ser que a
carne seja novamente trabalhada num outro estabelecimento
separado aprovado, devendo a marca original ser entdo substituida
por uma marca com o niamero desse estabelecimento.

Comunicacdo dos resultados das inspeccoes

O veterinario oficial registara e avaliard os resultados das suas
inspeccdes. Caso a inspeccdo tenha revelado a presenca de uma
doenga ou de um problema que possa afectar a saude publica ou
animal, ou comprometer o bem-estar dos animais, essa informacao
sera comunicada:

a) ao operador da empresa do sector alimentar responsavel pelo
estabelecimento;

b) cra-SHrei-durante-ap o-pPrMara;a

i a autoridade competente
responsavel pela supervisao da exploracdo de proveniéncia
dos animais ou do couto de caca;

¢) ao veterinario privade que assiste a exploragao de
proveniéncia; e

d) apessoa responsavel pela exploragao de proveniéncia.

Contudo, sempre que houver necessidade de encontrar provas
comprovativas de desrespeito das boas praticas veterinarias ou de
uso ilegal de substancias farmacéuticas, as conclusdes oficiais nao
serdo comunicadas, nem ao veterinario privado, nem a pessoa
responsavel pela exploracao.

O veterinario oficial pode decidir ndo comunicar determinadas

informacoes se estas nao forem relevantes para determinada
pessoa. Na sequéncia desta comunicacao, este—time as _pessoas
responsaveis tomardo as medidas necessdrias, na_sua esfera de

competéncia, para remediar a situagao ende-apropriade—for.

Os resultados das inspeccdes e andlises serdo comunicados as bases
de dados relevantes.
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II.

3. Sempre que os animais em questdo tenham sido criados noutro
Estado-Membro, ou num pais terceiro, a descoberta de uma doenga
ou estado que possa afectar a saude publica ou animal, ou
comprometer o bem-estar dos animais, serdo comunicados ao
operador da empresa do sector alimentar responsavel pelo
estabelecimento e a autoridade central competente do Estado-
Membro onde essa empresa de carne se situa. Esta ultima
informara a Comissdo caso 0s animais em questdo tenham sido
criados num pais terceiro.

4.  Sempre que o veterinario oficial, ao realizar as suas inspecgoes
ante- e post-mortem, ou qualquer outra actividade de inspecgao,
suspeite da presenca de um agente infeccioso constante da Lista A
do OIE, devera notificar imediatamente a autoridade central
competente. Além disso, tomara todas as medidas e precaugdes
necessarias para impedir a possivel propagacdo do agente
infeccioso, incluindo o encerramento do estabelecimento,
impedindo quaisquer movimentagdes dentro ou fora das
instalagdes, quer até confirmacdo da auséncia do agente referido,
quer até¢ terem sido aplicadas todas as medidas e restrigdes
necessarias.

5. Se necessario, serdo adoptadas, de acordo com o procedimento
referido no n.° 2 do artigo 19.°, regras circunstanciadas
respeitantes & comunicagdo dos resultados de inspeccdes.

DECISOES NA SEQUENCIA DOS CONTROLOS OFICIAIS

Quando, na sequéncia dos controlos oficiais, forem detectadas deficiéncias,
irregularidades ou incumprimentos, serdo tomadas as medidas adequadas, incluindo:

A. DecisOes subsequentes as auditorias das boas praticas de higiene e dos
procedimentos baseados no HACCP

1.  Quando uma auditoria das boas praticas de higiene e dos procedimentos
baseados no HACCP revelar incumprimentos, o veterinario oficial
assegurara que o operador da empresa do sector alimentar faca de
imediato a analise dos controlos dos processos, para, se possivel,
descobrir a causa, rectificar os incumprimentos e prevenir novas
ocorréncias. Em fun¢do da natureza do problema, o veterinario oficial
podera tomar medidas, como a redu¢do da velocidade do processo.

2. O processo de abate ou de desmancha sera suspenso sempre que a
auditoria das boas praticas de higiene e dos processos HACCP ou outras
investigacdes revelarem a colocagao no mercado de carne que, ao abrigo
da seccdo ILE, seja impropria para consumo humano e o operador nao
adaptar imediatamente os procedimentos. O processo sO poderad
recomecar quando o veterindrio oficial entender que a situagdo esta sob
controlo. Semelhante procedimento serd aplicado, sempre que o
veterinario oficial o considere necessario, no caso de determinado
incuprimento ocorrer repetidamente.
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3. Sempre que apropriado, o veterindrio oficial ordenard a recolha, uma
nova analise, a retirada e/ou destruicao da carne.

4. Sempre que o processo tiver de ser suspenso repetidamente, nio
conseguindo o operador da empresa do sector alimentar impedir a
recorréncia, a autoridade competente dard inicio ao procedimento de
supressao da aprovacao do estabelecimento.

B. Decisdes relativas a informacdo sobre a cadeia alimentar

I. Os animais sem informagdo relevante em matéria de seguranca dos
alimentos, constante dos registos da exploracdo de proveniéncia, nao
serdo aceites para abate. Se estes animais ja se encontrarem no
matadouro, serdo abatidos separadamente e declarados impréprios para
consumo humano, sem prejuizo da legislagdo especifica subjacente aos
controlos veterinarios aplicaveis ao comércio intracomunitario.

2. Sempre que haja consideracdes imperiosas da ordem do bem-estar
animal, o animal poderd ser abatido, ainda que a informagdo sobre a
cadeia alimentar ndo tenha sido fornecida; ndo obstante, toda a
informagao sobre a cadeia alimentar necessaria ao veterinario oficial para
uma inspecc¢ao post-mortem apropriada serd fornecida antes de a carcaga
ser aprovada para consumo humano. Na pendéncia de uma decisdo final,
a mesma carcaca ¢ as respectivas miudezas serdo armazenadas em
separado das outras carnes. Esta disposi¢do aplicar-se-4 igualmente no
caso dos abates de emergéncia fora do matadouro.

3. Sempre que os registos, documentacio ou outra informag¢do que
acompanhem os animais revelarem que:

a)  os animais provém de uma exploracdo ou de uma area sujeita a
uma interdigdo a deslocagdo ou a outra restrigdo motivada por
razdes de satde animal ou publica;

b) as regras para o uso de medicamentos veterinarios nao foram
cumpridas;

c) se encontra presente qualquer outro factor que possa ter
consequéncias nocivas para a saude humana ou animal;

os animais ndo podem ser aceites para abate sem que tenham sido
seguidos procedimentos, introduzidos ao abrigo de regulamentacdo
comunitaria, destinados a eliminar os riscos para a saude humana ou
animal. Se estes animais j& se encontrarem no matadouro, serdo abatidos
separadamente e declarados improprios para consumo humano,
tomando-se precaucgdes para salvaguardar a saide humana e animal, se
for caso disso. Sempre que o veterinario oficial considere necessario,
serdo efectuados controlos oficiais na exploragao de proveniéncia.
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4.  Sempre que a autoridade competente se aperceba de que os registos,
documentagdo ou outras informagdes que acompanham os animais nao
correspondem a verdadeira situacdo na exploragdo de proveniéncia, ou a
verdadeira situacdo dos animais, ou que tais dados se destinam a induzir
deliberadamente em erro o veterinario oficial, a mesma autoridade
competente tomara as medidas adequadas relativamente ao operador da
empresa do sector alimentar responséavel pela exploragdo de proveniéncia
dos animais, ou a qualquer outra pessoa envolvida. Estas podem
consistir, nomeadamente, na execu¢do de controlos suplementares As
despesas decorrentes destes controlos ficardo a cargo do referido
operador da exploracdo de proveniéncia, ou das outras pessoas
envolvidas.

C. Decisoes relativas a animais vivos

I.  Os animais que ndo tenham sido correctamente identificados ndo serao
aceites para abate. Estes animais serdo abatidos separadamente e
declarados imprdprios para consumo humano. Sempre que o veterinario
oficial considere necessario, serdo efectuados controlos oficiais na
exploracao de proveniéncia.

2. Sempre que haja consideracdes imperiosas da ordem do bem-estar
animal, os cavalos poderao ser abatidos, ainda que a informacgao sobre a
identidade, legalmente requerida, ndo tenha sido fornecida; ndo obstante,
esta informagao tera de ser fornecida antes de a carcaga poder ser
aprovada para consumo humano. Este procedimento aplicar-se-a
igualmente no caso dos abates de emergéncia de cavalos fora do
matadouro.

3. Os animais que apresentam couro, pele ou velo em condigdes tais que o
risco de contaminacdo da carne durante o abate aumenta, ndo serdo
abatidos para consumo humano.

4.  Os animais que sofram de uma doenca ou perturbagdo transmissivel aos
animais ou aos seres humanos através da manipulacdo ou consumo da
sua carne e, em termos gerais, 0s animais que apresentem sinais clinicos
de uma doenga sistémica ou de emaciacdo nao serdo abatidos para
consumo humano. Estes animais serdo abatidos separadamente, em
condigdes tais que ndo possam contaminar outros animais ou carcagas, €
declarados improprios para consumo humano.

5. Sera adiado o abate de animais suspeitos de sofrerem de uma doenga ou
perturbagdo que possa ter consequéncias nocivas para a saide humana ou
animal. Estes animais serdo submetidos a um exame pormenorizado que
permita realizar um diagndstico. Quando for necessario um exame
post-mortem para efeitos de diagnostico, o veterindrio oficial pode
decidir que os animais sejam submetidos a uma inspec¢do post-mortem,
complementada, se necessario, por colheita de amostras e exames
laboratoriais. Os animais serdo abatidos em separado, ou no final do
processo normal de abate, tomando-se todas as precaucdes necessarias
para evitar a possivel contaminacdo de outras carnes.

38



No caso de animais que possam comportar residuos de medicamentos
veterinarios em teores superiores aos estabelecidos na legislagdo
comunitaria, ou residuos de substancias proibidas ao abrigo da mesma
legislagdo, serdo tomadas as medidas previstas no capitulo V da Directiva
96/23/CE.

O abate tratamento de animais ao abrigo de um regime especifico de
erradicacdo ou controlo de uma determinada doenca, incluindo a
brucelose ou a tuberculose, ou outras zoonoses, sera efectuado nas
condi¢des impostas pelo veterindrio oficial e sob a sua supervisdo
directa; a autoridade competente determinara as medidas e condicoes
ao abrigo das quais esses animais deverio ser abatidos. Os animais
devem ser abatidos em condi¢des que impecam 0s outros animais e/ou a
carne de outros animais de serem contaminados.

Uma vez transposto o perimetro das instalacdes do matadouro, os
animais nao mais poderdo deixar tais instalagdes ainda com vida, excepto
em caso de danos graves das mesmas instalagcdes. Nestas circunstancias,
s0 serdo autorizadas as deslocacdes directas para outro matadouro.

D. Decisoes relativas ao bem-estar animal

Sempre que a regulamentagao relativa ao bem-estar dos animais no abate
ou occisdo ndo for respeitada, o veterinario oficial assegurara que o
operador da empresa do sector alimentar toma imediatamente as medidas
correctivas necessarias, prevenindo quaisquer novas ocorréncias. Em
fungdo da natureza da violagcdo, o veterindrio oficial poderd tomar
medidas, como a reducao da velocidade do processo de abate, ou a sua
suspensdo. Sempre que apropriado, o veterinario oficial informard as
demais autoridades competentes.

Sempre que o veterinario oficial se der conta de que a regulamentagdo
relativa a proteccdo dos animais durante o transporte nao estd a ser
respeitada, tomara as medidas necessarias de acordo com a legislacio
comunitaria relevante.

E. Decisoes relativas a carne

Serao declaradas improprias para consumo humano as seguintes carnes:

a)

b)

carne proveniente de animais que ndo tenham sido submetidos a
inspeccao ante-mortem, excepto no caso de caga selvagem proveniente
de cagadas;

carne proveniente de animais cujas miudezas ndo tenham sido
submetidas a uma inspecc¢do post-mortem, excepto quando previsto em
contrario pelo presente regulamento ou pelo regulamento (CE) n.’ .......
[que estabelece regras especificas de higiene aplicaveis aos géneros
alimenticios de origem animal];

carne de animais mortos antes do abate, nados-mortos, mortos in utero,
ou abatidos antes de decorridos sete dias;
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d)

g)

h)

)

k)

D

p)

Q)

carne resultante da apara das feridas de sangria;

carne proveniente de animais que sofram de uma doenca enumerada na
Lista A, ou, se for caso disso, lista B, do OIE, excepto quando previsto
em contrario no capitulo 3;

carne proveniente de animais que sofram de doenca generalizada,
septicemia, piemia, toxemia ou viremia,

carne que ndo se encontre em conformidade com os critérios
microbiologicos relevantes estabelecidos na legislagdo comunitéria;

carne que revele infestagdo parasitaria, excepto quando previsto em
contrario nos termos do Capitulo 3;

carne que contenha residuos ou contaminantes com teores superiores aos
fixados na legislacdo comunitaria, conduzindo este excesso a analises
adicionais, se for caso disso;

sem prejuizo de legislagdo comunitdria mais especifica, a carne
proveniente de animais ou carcagas que contenha residuos de substancias
proibidas ao abrigo de legislagdo comunitaria e toda a carne proveniente
de animais que tiverem sido tratados com tais substancias;

os figados e os rins de animais de mais de dois anos provenientes de
regides nas quais planos aplicados nos termos do artigo 5.° da Directiva
96/23/CE tenham permitido constatar a presenga generalizada de metais
pesados no ambiente;

carne que tenha sido tratada ilegalmente com substancias
descontaminantes;

carne que tenha sido tratada ilegalmente com radiagdo ionizante ou com
raios UV;

carne que contenha corpos estranhos, excepto no caso de carne de caga
selvagem, no atinente ao material utilizado para cacar o animal;

carne que exceda os teores maximos permitidos em matéria de
radioactividade, nos termos da legislagdo comunitéria;

carne com alteracdes fisiopatologicas, anomalias de consisténcia, sangria
insuficiente, anomalias organolépticas, nomeadamente, um odor sexual
pronunciado, ou proveniente de animais macilentos;

carne que contenha matérias de risco especificadas, a ndo ser quando
previstas ao abrigo da legislacao comunitaria;

carne que apresente conspurcacdo ou contaminagdo de natureza fecal ou
outra;
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s) o sangue de animais cuja carcaga tenha sido declarada imprépria para
consumo humano, em conformidade com as alineas a) a r), ¢ o sangue
contaminado pelo contetido estomacal ou qualquer outra substancia;

t)  toda a carne que, na sequéncia do parecer do veterinario oficial, apos
exame de todas as informagdes relevantes, possa constituir perigo para a
saude publica ou animal, ou que seja, por quaisquer outras razoes,
impropria para consumo humano.

Capitulo 2

Responsabilidades e frequéncia dos controlos oficiais

A EQUIPA DE INSPECCAO

Ao levar a cabo os controlos oficiais, o veterinario oficial pode ser assistido por
auxiliares oficiais sob a sua autoridade e responsabilidade. Os auxiliares oficiais
podem executar as seguintes actividades:

a)

b)

g)
h)

coligir informagdes sobre boas praticas de higiene e sobre os procedimentos
baseados no HACCP;

auxiliar nas inspec¢des ante-mortem no matadouro ou na exploracdo de
proveniéncia. Nesse caso, incumbird aos auxiliares oficiais efectuar um
controlo inicial dos animais e colaborar nas tarefas puramente praticas;

verificagOes relativas ao bem-estar dos animais;

inspecgdes post-mortem, desde que o veterindrio oficial supervisione o trabalho
dos auxiliares oficiais;

verificagdes relativas a remocao, separagdo, coloragdo e, sempre que adequado,
marcacao das matérias de risco especificadas;

verificacdes relativamente a carne desmanchada e armazenada;
colheita de amostras; €

inspecc¢ado e supervisdo dos estabelecimentos e dos meios de transporte.
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I1.

A FREQUENCIA DOS CONTROLOS OFICIAIS

A autoridade competente garantird a supervisao oficial apropriada a nivel das
empresas de carne. A natureza e intensidade da supervisdo oficial basear-se-a
numa avaliacao regular dos riscos para a saude humana e animal, dos aspectos
relativos ao bem-estar animal e a adequabilidade dos produtos, relacionada
com a espécie e categoria dos animais abatidos, com o tipo de processo € com
o operador da empresa do sector alimentar em causa. No calculo do nimero de
trabalhadores necessarios junto da cadeia de abate sera adoptada, se for caso
disso, uma abordagem cientifica. O pessoal oficial envolvido serd em niimero
suficiente para que possam ser aplicados todos os requisitos constantes do
presente regulamento.

Deve nomeadamente assegurar-se a presenca nos matadouros e-instalacoes—de
tratamento-de-eaca de, pelo menos, um veterinario oficial durante a inspecgdo
ante-mortem e durante a inspeccdo post-mortem e, nas instalacoes de
tratamento de caca, durante a inspeccio post-mortem.

A autoridade competente
pode adoptar uma abordagem mais flexivel no atinente aos matadouros de
baixa capacidade e as instalacoes de tratamento de caca identificadas com
base numa analise do risco, nos seguintes termos:

1)  a inspec¢do ante-mortem sera realizada pelo veterinario oficial, mas
podera ter lugar na exploragdo de proveniéncia;

il) a presenca permanente do veterindrio oficial durante a inspeccdo
post-mortem ndo ¢ necessaria, desde que seja um auxiliar oficial a
executar essa inspeccao e que a carne que apresente anomalias seja posta
de lado e inspeccionada pelo veterinario oficial; sera implementado um
sistema de controlo documentado, de maneira a que o veterinario oficial

entenda estarem a ser cumpridos os requisitos necessarios.

Se necessario, por forma a assegurar uma aplica¢do uniforme, serd aprovada
uma definicdo de matadouro de baixa capacidade, em conformidade com o
procedimento definido no n.° 2 do artigo 19.°.

No caso das aves de capoeira, a abordagem de flexibilidade prevista no ponto 2
pode, com base numa analise de riscos casuistica por parte da autoridade
competente, ser aplicada noutros matadouros, que nao apenas os de pequenas
dimensdes.

A abordagem flexivel prevista nos pontos 2 e 3 nao tera aplicacao:

1)  no caso de animais abatidos no ambito de uma medida de emergéncia e
de animais suspeitos de sofrerem de uma doenga ou perturbacdo que
possa ter consequéncias nocivas para a saide humana;

i1) no caso de bovinos provenientes de efectivos que ndao tenham sido
declarados oficialmente indemnes de tuberculose;

42



iii)

v)

no caso de bovinos, ovinos e caprinos provenientes de efectivos que nao
tenham sido declarados oficialmente indemnes de brucelose;

no caso de surto de doenga enumerada na Lista A ou, se for caso disso,
na Lista B do OIE, dizendo respeito a animais susceptiveis a doenca
especifica em questdo e provenientes de uma regido especifica, nos
termos do artigo 2.° da Directiva 64/432/CEE;

sempre que se estime necessario, de forma a ter em conta doencas
emergentes, ou doengas especificas constantes da Lista B.

5. Nas instalacdes de desmancha, assegurar-se-d4 a presenga regular de um

membro da equipa de inspeccao, pele-menos—uma—vezpersemana; quando a

carne esta a ser trabalhada, em conformidade com um calendario de
inspeccoes determinado pela autoridade competente com base numa

analise do risco.

I11. PARTICIPACAO DO PESSOAL DO MATADOURO

1.  Os Estados-Membros podem autorizar o pessoal do estabelecimento a efectuar
algumas actividades dos auxiliares oficiais no controlo da produ¢do de carne de
aves de capoeira e coelhos, mediante as seguintes condi¢des:

a)

b)

Sempre que o estabelecimento tenha funcionado correctamente com boas
praticas de higiene e procedimentos baseados no HACCP durante, pelo
menos, 12 meses, a autoridade competente pode autorizar que o pessoal
do mesmo efectue tarefas de auxiliar oficial sob a supervisdo do
veterinario oficial, apo6s ter recebido formacdo equiparada a dos
auxiliares e ter aprovado no mesmo exame.

Nesse caso, o veterindrio oficial estara presente durante as inspeccoes
ante- e post-mortem, supervisionara estas actividades e procedera a testes
de desempenho regulares, a fim de avaliar se o desempenho do pessoal
do estabelecimento corresponde aos critérios especificos estabelecidos
pela autoridade competente, e documentara os resultados dos mesmos
testes de desempenho. Sempre que necessario, serdo adoptadas, de
acordo com o procedimento referido no n.° 2 do_artigo 19.°, regras
circunstanciadas respeitantes aos testes de desempenho.

Contudo, sempre que os padrdes de higiene no estabelecimento se
degradem devido a forma como o seu pessoal trabalha, ou quando as
tarefas ndo forem por ele correctamente efectuadas, ou, em geral, quando
o pessoal desempenha as suas fun¢des de forma ndo satisfatoria para as
autoridades competentes, 0 mesmo pessoal serd substituido por auxiliares
oficiais.

A autoridade competente do Estado-Membro decidird, em principio e
numa base casuistica, permitir ou ndo a aplicacdo do sistema descrito na
alinea a). Se o Estado-Membro decidir, em principio, nesse sentido, deve
informar a Comissao da sua decisao e respectivas condigdes.
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Para os estabelecimentos do sector da carne num Estado-Membro onde
este sistema seja aplicado, a utilizacao efectiva do sistema ¢ opcional. Os
estabelecimentos do sector da carne ndo serdo for¢ados, pela autoridade
competente, a introduzir o sistema.

Sempre que a autoridade competente ndo esteja convencida de que o
estabelecimento cumpre os requisitos constantes da alinea a), o sistema
ndo serd aplicado.

Para avaliar do cumprimento dos requisitos constantes da alinea a) pelo
estabelecimento, a autoridade competente efectuard um exame dos
registos de producgdo e inspecg¢do, dos tipos de actividades realizadas no
estabelecimento, do seu cadastro, do nivel de especializacdo, da atitude
profissional e do sentido de responsabilidade relativamente a seguranca
dos alimentos manifestados pelo pessoal e de quaisquer outras
informagdes relevantes.

Os Estados-Membros com pelo menos cinco anos de experiéncia em matéria
de execugdo de inspeccdes por pessoal de estabelecimentos do sector das aves
de capoeira podem alargar este sistema aos sectores previstos no ponto 1,
alinea a), dos porcos ¢ vitelos de engorda, mediante as seguintes condicdes:

a) o Estado-Membro em causa apresentard um relatério de avaliacdo a
Comissao e aos Estados-Membros, no sentido de provar que o sistema
funcionou com éxito no sector das aves de capoeira, nos ultimos cinco
anos.

b) o Servico Alimentar e Veterindrio da Comissdo efectuard, se julgado
necessario pela Comissdo, uma auditoria ao sistema, por forma a
confirmar o seu funcionamento bem sucedido;

c) a Comissao pode exigir ao Estado-Membro que este continue as
inspecgdes, desempenhadas por auxiliares oficiais, aos porcos e vitelos
de engorda, ou que tome qualquer outra medida adequada, sempre que
um relatério do Servigo Alimentar e Veterindrio ou outras informagdes
indiquem que o Estado-Membro possa ndo estar preparado para garantir
as inspeccdes ou a higiene apropriadas aos estabelecimentos do sector da
carne de porco ou vitela.

As condicdes subjacentes a aplicacdo do sistema relativo ao sector das aves de
capoeira, previstas nas alineas a) e b) do ponto 1, terdo igualmente aplicacao na
implementagdo do sistema relativo aos sectores dos porcos e vitelos de
engorda.

O pessoal do estabelecimento que tiver recebido formacgdo especifica, sob a
supervisao do veterinario oficial, pode, sob a supervisao e responsabilidade do
mesmo, executar colheita de amostras e analises especificas.
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IV.  QUALIFICACOES PROFISSIONAIS

A. QualificacGes profissionais do veterinario oficial

1.

S6 os veterinarios que tiverem realizado com éxito um teste organizado
pela autoridade central competente, ao abrigo do disposto no
Regulamento (CE) n.° .../... [relativo ao controlo oficial dos alimentos
para animais e dos alimentos para consumo humano], ou pela
organizagdo designada para esse efeito por essa mesma autoridade,
podem ser nomeados veterinarios oficiais.

O teste referido no ponto 1 deverd confirmar o conhecimento dos
seguintes temas, na medida do necessario e dependendo da formacao

e habilitacoes do veterindriodeverd,—no-minimo,abranger-os—seguintes
temas:

a) legislagdo comunitdria e nacional sobre medidas veterindrias
relacionadas com a saude publica, seguranca dos alimentos, saude e
bem-estar animal e substancias farmacéuticas;

b)  principios da Politica Agricola Comum, medidas de mercado,
restituicdes a exportagdo e fraudes, incluindo no contexto global:
OMC, SPS, Codex Alimentarius, OIE;

c) elementos essenciais da transformagdo de alimentos e da tecnologia
alimentar;

d)  principios, conceitos e métodos de boas praticas de fabrico e gestao
de qualidade;

e) gestdo da qualidade antes das colheitas ("boas praticas de cultivo");

f)  promocdo e utilizacdao de higiene alimentar, seguranga relacionada
com os alimentos ("boas praticas de higiene");

g)  principios, conceitos e métodos de analise de riscos;

h)  principios, conceitos e métodos do HACCP, utilizacdo do HACCP
durante toda a cadeia de producao alimentar;

1)  prevengdo e controlo de riscos transmitidos pelos alimentos
relacionados com a saude humana;

j)  dinamica das infec¢des e intoxicacdes na populacao;
k)  epidemiologia de diagnostico;
1)  sistemas de monitorizacdo e vigilancia;

m) auditoria e avaliacdo regulamentar dos sistemas de gestdo da
seguranca dos alimentos;
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n) principios e aplicagdes de diagnosticos de métodos de ensaio
modernos;

o) tecnologias da informacdo e da comunicacdo associadas as medidas
veterinarias relacionadas com a satde publica;

p) tratamento de dados e aplicagdes de bio-estatistica;

q) investiga¢dao de focos, nos seres humanos, de doencas transmitidas
pelos alimentos;

r)  aspectos relevantes relativos as encefalopatias espongiformes
transmissiveis;

s)  bem-estar animal ao nivel da producao, do transporte e do abate;

t) questdes ambientais relacionadas com a producdo de alimentos,
incluindo gestao de residuos;

u) principio da precaucgdo e interesses dos consumidores;

v)  principios de formacdo do pessoal que trabalha na cadeia de
producao.

Os candidatos ao teste referido no ponto 1 podem ter adquirido os

conhecimentos necessarios como parte da sua formacio veterinaria
de base, ou mediante accoes de formacido que tenham realizado, ou
através de experiéncia profissional adquirida apoés obtencido do seu
diploma de veterinario. A autoridade competente podera prever
diferentes testes para ter em conta a formacido dos candidatos.
Contudo, sempre que a autoridade competente se declarar satisfeita,
considerando que determinado candidato jA adquiriu_todos os
conhecimentos necessarios através de um grau universitario, ou de
actividades de formacido continua resultantes num grau de
pos-graduacio, pode dispensar o teste.

Os veterinarios ja nomeados veterinarios oficiais devem possuir os

conhecimentos adequados relativamente aos temas referidos no
ponto 2. Sempre que necessario, deverio adquirir tais conhecimentos
através de actividades de formacido continua. A autoridade
competente deve tomar _as disposicoes adequadas com vista a estas
actividades.

Os veterinarios oficiais devem estar a altura de uma preparade—para—=a
cooperacao multidisciplinar.

Serdo adoptadas, nos casos apropriados, de acordo com o procedimento
referido no n.® 2 do_artigo 19.°, regras pormenorizadas respeitantes ao
conteudo do teste referido no ponto 1.
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7. Além disso, os veterinarios receberdao, no minimo, 200 horas de formagao
pratica antes de poderem ser nomeados veterinarios oficiais. A formagao
préatica:

a)  sera dada por veterinarios oficiais;

b) terd lugar em matadouros, instalagdes de desmancha, postos de
inspeccao de carne fresca e exploragoes; e

c) dird respeito, entre outras, a auditoria de sistemas de gestdo da
seguranca dos alimentos.

8. O veterinario oficial devera manter-se actualizado acerca dos novos
desenvolvimentos através de actividades anuais de formag¢ao continua e
de bibliografia especializada.

9.  Os veterinarios ja nomeados veterindrios oficiais - a tempo inteiro ou a
tempo parcial - deverdo, sempre que necessario, adquirir o0s
conhecimentos requeridos acerca dos temas mencionados no ponto 2,
através de actividades de formacdo continua. A autoridade competente
deve tomar as disposicdes adequadas a respeito de tais actividades de
formagdo continua.

B.  QualificacOes profissionais dos auxiliares oficiais

1. So6 as pessoas que tiverem realizado com é€xito um teste organizado pela
autoridade competente dos Estados-Membros, ou pela organizagao
designada para esse efeito por essa mesma autoridade central
competente, podem ser nomeadas auxiliares oficiais.

2. Por forma a serem considerados elegiveis para o teste referido no ponto 1,
os candidatos devem fazer prova de:

a) ter seguido, pelo menos, 600 horas de formacdo tedrica, incluindo
demonstragoes laboratoriais; e

b) ter recebido, pelo menos, 300 horas de formacdo pratica sob a
supervisao de um veterinario oficial.

A formagdo pratica referida na alinea b) deve realizar-se, sob a
supervisao de um veterinario oficial, em matadouros, instalagdoes de
desmancha, postos de inspec¢do de carne fresca e exploragdes.

3. A formagdo pratica e os testes referidos no ponto 1 devem centrar-se, ou
na carne vermelha, ou na carne das aves de capoeira. Contudo, as pessoas
com formagao para uma das duas categorias € com um resultado positivo
no teste podem efectuar uma formagao pratica mais curta para poderem
realizar o teste para a outra categoria.
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4.  Os testes para auxiliares oficiais referidos no ponto 1 consistirdio numa
parte teorica e numa parte pratica e abarcarao as seguintes matérias:

a)  no que respeita a inspecc¢ao nas exploracdes:

i)

parte teorica:

- conhecimento geral da industria agricola, incluindo
organizacdo, meétodos de producdo e comeércio
internacional;

- gestao da qualidade antes das colheitas

- conhecimento basico das doencas, nomeadamente as
zoondticas - virus, bactérias e parasitas;

— deteccdo de doengas, utilizagdo de medicamentos e
vacinas, pesquisa de residuos;

—  inspecgao higio-sanitaria;

—  bem-estar dos animais na exploracdo, durante o
transporte e no matadouro;

—  requisitos ambientais - nos edificios, nas exploracdes e
em geral;

- legislacio e regulamentos relevantes e disposigoes
administrativas aplicavesis;

- preocupagdes dos consumidores e controlo da
qualidade.

parte pratica:

- visitas a diversos tipos de exploragdes que utilizem
diferentes métodos de criagao;

- visitas a estabelecimentos de producao;

- carregamento e descarregamento a nivel dos meios de
transporte;

- visitas a laboratoérios;
- controlos veterinarios;

— documentacao.
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b)  no que respeita as inspecg¢des nos matadouros:

i)

parte teorica:

— conhecimento geral da industria da carne, incluindo
organizagdo, métodos de produgdo, comeércio
internacional; tecnologias do abate e da desmancha;

—  nocgdes e boas praticas de higiene, nomeadamente da
higiene industrial, da higiene no abate, na desmancha e
na armazenagem e da higiene no trabalho;

- HACCP e auditorias dos procedimentos baseados no
HACCP;

- conhecimento bésico da anatomia e da fisiologia dos
animais abatidos;

—  conhecimento béasico da patologia dos animais
abatidos;

- conhecimento basico da anatomia patologica dos
animais abatidos;

— conhecimento da microbiologia;

— exame para deteccao de triquinose;

- conhecimento de aspectos relevantes relativos as
encefalopatias espongiformes transmissiveis;

- conhecimento dos métodos e processos de abate,
inspeccdo, preparagdo, acondicionamento, embalagem

e transporte de carne fresca;

- conhecimento da legisla¢do e regulamentos relevantes e
das disposi¢cdes administrativas aplicaveis;

— inspeccoes ante-mortem;

— inspeccoes post-mortem:

—  processos de amostragem;
- aspectos relativos a fraude;

— tarefas administrativas.
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il)  parte pratica:
- identificacdo dos animais;
- verificacao da sua idade;

— registo dos resultados das inspeccoes ante-mortem:

—  inspecgdes e exames de animais abatidos;
- inspecgoes post-mortem num matadouro;

— exame para deteccao de triquinose;

- identificacdo de espécies animais por exame de partes
caracteristicas do animal;

- identificacdo de diversas partes de animais abatidos em
que se tenham verificado alteragdes; discussao;

- controlo da higiene, incluindo a auditoria das boas
praticas de higiene e dos procedimentos baseados no
HACCP;

- colheita de amostras;
—  rastreabilidade da carne.
Serdo adoptadas, nos casos apropriados, de acordo com o procedimento

referido no n.” 2 do artigo 19.°, regras pormenorizadas respeitantes ao
conteudo do teste referido no ponto 1.

A duragdo total da formacdo dos auxiliares oficiais aumentard
gradualmente para 1400 horas em até¢ 2010, vindo a incluir formacao
pratica e tedrica relativa a inspeccoes ante-mortem, HACCP e gestao

de instalacoes-neluindoformacao-tedricae pratica.

Os auxiliares oficiais deverao manter-se actualizados acerca dos novos
desenvolvimentos através de actividades anuais de formag¢ao continua e
de bibliografia especializada.
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Capitulo 3

Requisitos especificos

Terdo aplicagdo, além dos requisitos constantes dos capitulos 1 e 2, os requisitos especificos
constantes do presente capitulo.

I.

ANIMAIS DOMESTICOS DA ESPECIE BOVINA

1.1

Bovinos com mais de seis semanas

A.

Informacoes relativas a cadeia alimentar

Nos casos do abate de muitos bovinos da mesma exploracdo de
proveniéncia enviados directamente para abate, a informagdo sobre a
cadeia alimentar, abarcando os aspectos referidos nos termos do
capitulo 1, sec¢do 1.2.A, sera enviada para o operador do matadouro 24 a
72 horas antes da chegada dos animais ao matadouro.

Sempre que o operador da empresa do sector alimentar decide aceitar a
remessa para abate, deve facultar, sem demora, uma cépia da informacao
relativa a cadeia alimentar ao veterinario oficial, pelo menos 24 horas
antes da chegada dos animais.

Inspeccoes post-mortem

As carcagas e miudezas dos bovinos com mais de seis semanas de idade
serdo submetidas aos seguintes processos de inspec¢ao post-mortem:

a) inspec¢do visual da cabeca e da garganta; incisdo e exame dos
ganglios linfaticos submaxilares, retrofaringeos e parotideos (Lnn.
retropharyngiales, mandibulares e parotidei); exame dos masséteres
externos, depois de feitas duas incisdes paralelas & mandibula, e
dos masséteres internos (musculos pterigdides internos), depois de
feita uma incisdo segundo um plano; inspec¢do visual e palpacao
da lingua, depois de afastada de modo a permitir uma inspeccao
visual pormenorizada da boca e das fauces; remocao das
amigdalas;

b) inspeccdo da traqueia e do esdfago; exame visual e palpagdo dos
pulmdes; incisdo e exame dos ganglios linfaticos bronquicos e
mediastinicos (Lnn. bifucationes, eparteriales e mediastinales);
abertura longitudinal da traqueia e dos bronquios principais e incisao
dos pulmoes, perpendicular aos eixos principais, no seu terco
posterior; estas incisdes ndo sao necessarias se os pulmdes ndo forem
destinados ao consumo humano;

c) inspeccdo visual do pericirdio e do coragdo, com incisdao

longitudinal deste de modo a abrir os ventriculos e a atravessar o
septo interventricular;
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1.2

d) inspeccdo visual do diafragma;

e) inspeccdo visual e palpacdo do figado e dos ganglios linfaticos
hepéticos e pancredticos (Lnn. portales); incisdo da superficie
gastrica do figado e na base do lobo caudado para exame dos canais
biliares;

f)  inspeccdo visual do tracto gastrointestinal, do mesentério e dos
ganglios linfaticos gastricos e mesentéricos (Lnn. gastrici,
mesenterici, craniales e caudales); palpacdo e, se necessario, incisao
dos ganglios linfaticos gastricos e mesentéricos;

g) inspeccdo visual e, se necessario, palpacao do bago;

h)  inspecgdo visual dos rins e, se necessario, incisdo dos rins e dos
ganglios linfaticos renais (Lnn. renales);

1)  inspeccdo visual da pleura e do peritoneu;
1 inspeccao visual dos 6rgaos genitais;

k)  inspeccdo visual e, se necessario, palpacao e incisdo do tbere e dos
seus ganglios linfaticos (Lnn. supramammarii); nas vacas, abertura
de cada metade do Ubere por meio de uma incisdo longa e profunda
até aos seios lactiferos (sinus lactiferes) e incisdao dos ganglios
linfaticos do ubere, salvo se este nao for destinado ao consumo
humano.

Bovinos com menos de seis semanas

As carcacas ¢ miudezas dos bovinos com menos de seis semanas de idade
serdo submetidas aos seguintes processos de inspec¢do post-mortem:

a)  inspec¢do visual da cabeca e da garganta; incisao e exame dos ganglios
linfaticos retrofaringeos (Lnn. retropharyngiales); inspec¢do da boca e
das fauces; palpagao da lingua; remocao das amigdalas;

b) inspeccdo visual dos pulmdes, da traqueia e do eséfago; palpagdo dos
pulmdes; incisdio e exame dos ganglios linfaticos bronquicos e
mediastinicos (Lnn. bifucationes, eparteriales e mediastinales); abertura
longitudinal da traqueia e dos bronquios principais e incisdo dos pulmdes,
perpendicular aos eixos principais, no seu ter¢o posterior; estas incisdes
ndo sao necessarias se os pulmodes nao forem destinados ao consumo
humano;

c) inspecgao visual do pericardio e do coragdo, com incisao longitudinal
deste de modo a abrir os ventriculos e a atravessar o septo

interventricular;

d)  inspeccdo visual do diafragma;
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e) inspeccdo visual do figado e dos ganglios linfaticos hepaticos e
pancreaticos (Lnn. portales); palpagao e, se necessario, incisdo do figado e
dos seus ganglios linfaticos;

f)  inspeccdo visual do tracto gastrointestinal, do mesentério e dos ganglios
linfaticos gastricos e mesentéricos (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales e
caudales); palpacdo e, se necessario, incisdo dos ganglios linfaticos
gastricos e mesentéricos;

g)  inspeccdo visual e, se necessario, palpacao do bago;

h)  inspeccdo visual dos rins; se necessario, incisao dos rins e dos ganglios
linfaticos renais (Lnn. renales);

1)  inspecg¢do visual da pleura e do peritoneu;

1) inspeccao visual e palpacao da zona umbilical e das articulagdes; em caso
de davida, incisdo da zona umbilical e abertura das articulagdes; exame
do liquido sinovial.

II. ANIMAIS DOMESTICOS DA ESPECIE OVINA E CAPRINA

A.

Informacoes relativas a cadeia alimentar

Nos casos do abate de uma remessa de ovinos ou caprinos da mesma
exploracdo de proveniéncia enviados directamente para abate, a informagado
sobre a cadeia alimentar, abarcando os aspectos referidos nos termos do
capitulo 1, sec¢dao 1.2.A, sera enviada para o operador do matadouro 24 a 72
horas antes da chegada dos animais ao matadouro.

Sempre que o operador decide aceitar a remessa para abate, deve facultar, sem
demora, uma copia da informag¢ao ao veterinario oficial, pelo menos 24 horas
antes da chegada dos animais.

Inspeccoes post-mortem

As carcagas ¢ miudezas dos ovinos e caprinos serdo submetidas aos seguintes
processos de inspecc¢ao post-mortem:

a)  inspecc¢ao visual da cabecga depois da esfola e, em caso de duvida, exame
da garganta, da boca, da lingua e dos ganglios linfaticos retrofaringeos e
parotideos; contudo, sem prejuizo das regras de policia sanitdria, estes
exames ndo serdo necessarios se a autoridade competente puder garantir
que a cabeca, incluindo a lingua e os miolos, ndo sera destinada ao
consumo humano;

b) inspeccdo visual dos pulmodes, da traqueia e do esdfago; palpagdo dos
pulmdes e dos ganglios linfaticos bronquicos e mediastinicos (Lnn.
bifucationes, eparteriales e mediastinales); em caso de duvida, incisdo e
exame destes 6rgaos e ganglios linfaticos;

c) inspecg¢ao visual do pericardio e do coragdo; em caso de duvida, incisdo e
exame do coracao;
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d)

g)
h)

)
k)

D

inspecc¢ao visual do diafragma;
inspeccao visual do figado e dos ganglios linfaticos hepaticos e
pancreaticos (Lnn. portales); palpacdo do figado e dos seus ganglios

linfaticos; incisdo da superficie gastrica do figado para exame dos canais
biliares;

inspeccao visual do tracto gastrointestinal, do mesentério e dos ganglios
linfaticos gastricos e mesentéricos (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales e
caudales);

inspecc¢do visual e, se necessario, palpacdo do bacgo;

inspeccao visual dos rins; se necessario, incisdo dos rins e dos ganglios
linfaticos renais (Lnn. renales);

inspeccao visual da pleura e do peritoneu;
inspecg¢ao visual dos 6rgdos genitais;
inspeccao visual do ubere e dos seus ganglios linfaticos;

inspeccdo visual e palpagdo da zona umbilical e das articulagdes nos
animais jovens; em caso de duvida, incisao da zona umbilical e abertura
das articulacdes; exame do liquido sinovial.

IIl. ANIMAIS DOMESTICOS DA ESPECIE SOLIPEDE

A.

Informacdes relativas a cadeia alimentar

O passaporte original que acompanha os animais que vao ser abatidos sera
controlado pelo veterinario oficial, de modo a determinar se se pretende abater
estes animais para consumo humano.

Inspeccoes post-mortem

As carcagas e miudezas dos solipedes serdao submetidas aos seguintes processos
de inspec¢do post-mortem:

a)

b)

inspeccao visual da cabeca e, depois de afastada a lingua, da garganta;
palpagdo e, se necessario, incisdo dos ganglios linfaticos submaxilares,
retrofaringeos e parotideos (Lnn. retropharyngiales, mandibulares e
parotidei); inspeccdo visual e palpacdo da lingua, depois de afastada de
modo a permitir um exame visual pormenorizado da boca e das fauces;
remocao das amigdalas;

inspeccao visual dos pulmdes, da traqueia e do eséfago; palpacao dos
pulmdes; palpacdo e, se necessario, incisdo dos ganglios linfaticos
bronquicos e mediastinicos (Lnn. bifucationes, eparteriales e
mediastinales); abertura longitudinal da traqueia e dos bronquios
principais e incisdo dos pulmdes, perpendicular aos eixos principais, no
seu tergo posterior; no entanto, estas incisdes ndo sdo necessarias se 0s
pulmdes nao forem destinados ao consumo humano;
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g)
h)

)
k)

D

inspeccdo visual do pericardio e do coragdo, com incisdo longitudinal
deste de modo a abrir os ventriculos e a atravessar o septo
interventricular;

inspeccao visual do diafragma;

inspeccdo visual, palpacdo e, se necessario, incisdo do figado e dos
ganglios linfaticos hepaticos e pancreaticos (Lnn. portales);

inspec¢do visual do tracto gastrointestinal, do mesentério e dos ganglios
linfaticos gastricos e mesentéricos (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales e
caudales); se necessario, incisdo dos ganglios linfaticos gastricos e
mesentéricos;

inspecc¢do visual e, se necessario, palpacdo do bacgo;

inspeccao visual e palpagdo dos rins; se necessario, incisao dos rins e dos
ganglios linfaticos renais (Lnn. renales);

inspeccao visual da pleura e do peritoneu;
inspecc¢do visual dos 6rgdos genitais dos garanhdes e éguas;

inspeccao visual do ubere e dos seus ganglios linfaticos (Lnn.
supramammarii) e, se necessdrio, incisdo dos ganglios linfaticos
supramamarios;

inspeccdo visual e palpagdo da zona umbilical e das articulagdes nos
animais jovens; em caso de davida, incisao da zona umbilical e abertura
das articulagdes; exame do liquido sinovial;

pesquisa de melanose e de melanomas em todos os cavalos de pelagem
cinzenta ou branca através do exame dos musculos e dos ganglios
linfaticos (Lnn. subrhomboidei) das espaduas por debaixo da cartilagem
escapular, depois de solta a inser¢do de uma das espaduas; exposi¢ao e
exame dos rins depois de feita uma incisdo em toda a sua extensao.

IV. ANIMAIS DOMESTICOS DA ESPECIE SUINA

A. Inspeccdes ante-mortem

1.

O abate de uma remessa de suinos de uma exploragdo s6 pode ser
autorizado se:

a) os animais destinados ao abate tiverem sido submetidos a uma
inspeccao ante-mortem na exploragdo de proveniéncia e estiverem
acompanhados do certificado sanitario previsto no Capitulo 3,
seccao X, ou
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b)

a informagdo sobre a cadeia alimentar, abarcando os aspectos
referidos na sec¢do 1.2.A do capitulo 1, tiver sido enviada para o
operador do matadouro 24 a 72 horas antes da chegada dos animais
ao matadouro.

Sempre que o operador decide aceitar a remessa para abate, deve
facultar, sem demora, uma copia da informagdo ao veterinario
oficial pelo menos 24 horas antes da chegada dos animais.

2. A inspeccao ante-mortem na exploragdo de proveniéncia deve incluir:

a)

b)

o controlo dos registos ou documentacdo da exploracdo, incluindo
a informagao sobre a cadeia alimentar nos termos da secgao 1.2.A,
capitulo 1;

um exame complementar para determinar se os suinos:

i)  sofrem de uma doenga ou perturbacdo transmissivel aos
animais ou aos seres humanos através da manipulagdo ou
consumo da sua carne, ou tém um comportamento individual
ou colectivo que indique a possibilidade de ocorréncia de
uma doenga dessa natureza;

i1)  apresentam perturbagdes gerais do comportamento ou sinais
de doengas susceptiveis de tornarem a carne impropria para
consumo humano;

iil) mostram sinais de poderem conter residuos quimicos
superiores aos teores fixados na legislacdo comunitaria, ou
residuos de substancias proibidas ao abrigo da mesma
legislagao.

Além destas, tomar-se-ao as seguintes medidas:

a)

b)

amostragem regular da dgua e dos alimentos a fim de verificar a
observancia dos intervalos de seguranga; e, sempre que adequado,
colheita de amostras nos animais;

pesquisa de agentes zoonoticos, sempre que apropriado.

3. As inspecgdes ante-mortem na exploragdo serao realizadas pelo
veterinario oficial, ou por um veterinario acreditado que participe numa
rede de vigilancia epidemiologica, tal como previsto nos termos do artigo
14.° da Directiva 64/432/CEE; os suinos serdo enviados directamente
para abate e ndo serdo misturados com outros suinos.

4.  No caso de a inspec¢do ante-mortem ter sido realizada na exploracado, a
inspec¢ao ante-mortem no matadouro pode limitar-se a um controlo da
identificacdo e a uma despistagem para determinar se as regras de
bem-estar animal foram cumpridas e se estdo presentes sintomas de
qualquer perturbagdo que possa prejudicar a saide humana ou animal.
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5. No caso de a inspeccdo ante-mortem ndo ter sido realizada na
exploragdo, o veterinario oficial realizara a inspeccao ante-mortem nos
termos do Capitulo 1, secgdo 1.2.B.

6.  Se os suinos ndo forem abatidos nos trés dias seguintes & emissao do
certificado sanitario previsto na alinea a) do ponto 1, aplicar-se-do as
seguintes regras:

a)  se os animais ndo tiverem saido da exploragdo de proveniéncia, 0
procedimento constante da alinea a) do ponto 1 sera repetido

b) e caso ja se encontrem no matadouro, o abate pode ser autorizado
depois de determinada a razdo do atraso, desde que os animais
sejam sujeitos a mais uma inspeccao veterindria ante-mortem.

B. Inspeccao post-mortem

1.  As carcacas e miudezas dos porcos, que ndo os porcos de engorda,
criados:

a) em condicdes de habitagdo animal controladas, em sistemas de
producao integrados;

b) com um fluxo de informagdo entre a exploragdo de proveniéncia e
o matadouro considerado satisfatorio pela autoridade competente;

serdo submetidas aos procedimentos de inspec¢do post-mortem
estabelecidos no ponto 2.

a) inspec¢do visual da cabeca e da garganta; incisdo e exame dos
ganglios linfaticos submaxilares (Lnn. mandibulares); inspeccao
visual da boca, das fauces e da lingua;

b) inspeccdo visual dos pulmdes, da traqueia e do esofago; palpagdo
dos pulmdes e dos ganglios linfaticos bronquicos e mediastinicos
(Lnn. bifucationes, eparteriales e mediastinales); abertura
longitudinal da traqueia e dos bronquios principais e incisdo dos
pulmdes, perpendicular aos eixos principais, no seu ter¢o posterior;
estas incisdes ndo sdo necessarias se os pulmdes ndo forem
destinados ao consumo humano;

c) inspec¢do visual do pericardio e do coragdo, com incisdao
longitudinal deste ultimo, de modo a abrir os ventriculos e a
atravessar o septo interventricular;

d) inspecc¢ao visual do diafragma;

e) inspecgdo visual do figado e dos ganglios linfaticos hepaticos e

pancreaticos (Lnn. portales); palpacao do figado e dos seus ganglios
linfaticos;
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f)  inspecgdo visual do tracto gastrointestinal, do mesentério e dos
ganglios linfaticos gastricos e mesentéricos (Lnn. gastrici,
mesenterici, craniales e caudales); palpacdo e, se necessario, incisao
dos ganglios linfaticos gastricos € mesentéricos;

g) inspecc¢do visual e, se necessario, palpagao do bacgo;

h)  inspeccdao visual dos rins; se necessario, incisao dos rins e dos
ganglios linfaticos renais (Lnn. renales);

1) inspeccao visual da pleura e do peritoneu;
j)  inspeccdo visual dos 6rgdos genitais;

k)  inspeccdao visual do ubere e dos seus ganglios linfaticos (Lnn.
supramammarii); incisdo dos ganglios linfaticos supramamarios
das porcas;

I)  inspecgdo visual e palpagdo da zona umbilical e das articulagdes
nos animais jovens; em caso de duvida, incisdo da zona umbilical e
abertura das articulagoes.

3. Osporcos de engorda criados em condi¢des de habitagdo controladas, em
sistemas de producdo integrados, com um fluxo de informagdo entre a
exploracdo e o matadouro considerado satisfatorio pela autoridade
competente, serdo submetidos apenas a uma inspeccdo visual. A
autoridade competente podera, contudo, com base em dados
epidemioldgicos ou outros, decidir que alguns ou a totalidade dos
processos referidos no ponto 2 devem ser aplicados aos porcos de
engorda.

V. AVES DE CAPOEIRA

A. InspeccOes ante-mortem

I. O abate de um bando de aves de capoeira de uma exploragdo sé pode ser
autorizado se:

a) os animais destinados ao abate tiverem sido submetidos a uma
inspec¢do ante-mortem na exploragdo de proveniéncia e estiverem
acompanhados do certificado sanitario previsto no Capitulo 3,
seccao X, ou

b) a informagdo sobre a cadeia alimentar, abarcando os aspectos
referidos no Capitulo 1, sec¢do 1.2.A, tiver sido enviada para o
operador da empresa do sector alimentar 24 a 72 horas antes da
chegada dos animais ao matadouro.

Sempre que o operador decide aceitar a remessa para abate, deve
facultar, sem demora, uma cdpia da informagdo ao veterinario
oficial pelo menos 24 horas antes da chegada dos animais.
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2.

A inspecg¢do ante-mortem na exploracao de proveniéncia deve incluir:

a) o controlo dos registos ou documentacao da exploragdo, incluindo
a informag¢do sobre a cadeia alimentar nos termos do Capitulo 1,
seccao [.2.A;

b) um exame complementar para determinar se as aves:

1) sofrem de uma doenca ou perturbagdo transmissivel aos
animais ou aos seres humanos através da manipulacdo ou
consumo da sua carne, ou tém um comportamento individual
ou colectivo que indique a possibilidade de ocorréncia de
uma doenga dessa natureza;

il)  apresentam perturbagdes gerais do comportamento ou sinais
de doencas susceptiveis de tornarem a carne impropria para
consumo humano;

i11) mostram sinais de poderem conter residuos quimicos
superiores aos teores fixados na legislacdo comunitéria, ou
residuos de substancias proibidas por essa legislacao;

Na exploracdo de proveniéncia tomar-se-ao as seguintes medidas:

a)  amostragem regular da dgua e dos alimentos a fim de verificar a
observancia dos intervalos de seguranca; sempre que adequado,
colheita de amostras nos animais;

b)  pesquisa de agentes zoondticos, sempre que apropriado.

A inspecgdo ante-mortem na exploracdo ¢ realizada pelo veterinario
oficial.

No caso de a inspec¢ao ante-mortem ter sido realizada na exploracao, a
inspec¢do ante-mortem no matadouro pode limitar-se a um controlo da
identificacdo e¢ a uma despistagem para determinar se as regras de
bem-estar animal foram cumpridas e se estdo presentes sintomas de
qualquer perturbacdo que possa prejudicar a saide humana ou animal;
esta despistagem pode ser realizada por um auxiliar oficial.

No caso de a inspec¢do ante-mortem nao ter sido realizada na
exploracdo, o veterinario oficial realizard um exame para determinar se
as aves:

a)  sofrem de uma doenga ou perturbacdo transmissiveis ao homem ou
aos animais ou t€ém um comportamento individual ou colectivo que
indique a possibilidade de ocorréncia de uma doenca dessa
natureza;

b)  apresentam perturbagdes gerais do comportamento ou sinais de

doencas susceptiveis de tornarem a carne impropria para consumo
humano;
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c) mostram sinais de poderem conter residuos quimicos superiores
aos teores fixados na legislagdo comunitaria, ou residuos de
substancias proibidas.

\ .

Sempre que apropriado, o veterinario oficial procedera a pesquisa de
agentes zoonoticos.

\

Se as aves ndo forem abatidas nos trés dias seguintes a emissdao do
certificado sanitario previsto na sec¢do X do presente capitulo,
aplicar-se-ao as seguintes regras:

a) se as aves ndo tiverem saido da exploracdo de proveniéncia, 0
procedimento constante da alinea a) do ponto 1 sera repetido

b) e caso ja se encontrem no matadouro, o abate pode ser autorizado
depois de determinada a razdo do atraso, desde que as aves sejam
reexaminadas.

Se as aves mostrarem sintomas clinicos de doenga, o seu abate para
consumo humano serd proibido. Contudo, o abate destas aves na cadeia
de abate ¢ autorizado no final do processo normal de abate, se forem
tomadas precaucdes para evitar o risco de propagag¢do de organismos
patogénicos e para assegurar a limpeza e a desinfec¢do das instalagdes

imediatamente apds o abate.

No caso de aves de capoeira criadas para produgdo de "foie gras" e de
aves de capoeira de evisceracdo diferida obtidas na exploracdo de
producao, a inspeccao ante-mortem sera realizada em conformidade com
ospontos 2 e 3.

Inspeccio post-mortem

Todas as aves serdo submetidas a inspec¢do post-mortem. No ambito da
inspeccao post-mortem, o veterinario oficial devera:

a)

b)

d)

inspeccionar as visceras e as cavidades corporais de um nimero
representativo de aves de cada lote de aves da mesma origem,;

inspeccionar pormenorizadamente uma amostra aleatéria das partes de
aves ou das aves inteiras declaradas improprias para consumo humano na
sequéncia de uma inspec¢ao post-mortem,;

efectuar outros exames considerados necessarios se houver razdes para
suspeitar que a carne dessas aves pode ser impropria para consumo
humano;

no caso de aves de capoeira criadas para produgdo de "foie gras" e de
aves de capoeira de evisceragao diferida obtidas na exploracdo de
producdo, controlar o certificado sanitdrio, estabelecido nos termos do
ponto C, que acompanha obrigatoriamente as carcacas.
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C. Espécime de certificado sanitario

CERTIFICADO SANITARIO

para aves de capoeira destinadas a producdo de foie gras, de evisceracdo diferida, obtidas na
exploracao de proveniéncia, atordoadas, sangradas e depenadas na exploracao e transportadas
para uma instalacdo de desmancha equipada com uma sala de evisceragdo separada

Servigo COMPELENLE:......ccveeeveeriereeerieieeieee et eeeeere e see e N s
1. Identificacdo das carcacas nao evisceradas

ESPECIC: ittt et ae e e ae e e s e e b e nse et e eseenaeenean

INTUITIETO! ..ttt ettt ettt et s et et e s st e s e sae e b e e st enbesstenbesntensesaeesaeenes
2. Proveniéncia das carcacas nao evisceradas

Endereco da eXPloragao:.......coevueieieiieieieieieieietet ettt ettt eaeeae e
3. Destino das carcacas nio evisceradas

As carcagas ndo evisceradas serdo transportadas para a seguinte instalagdo de
ESIMANCRHA: ...ttt sttt b e bbb bbb b eae

4. Declaracio
O veterinario oficial abaixo assinado declara que:

— as carcagas nao evisceradas acima identificadas sdo de aves que foram
examinadas antes do abate na exploracdo acima referida as (hora) ....................
de (data) ............ e foram consideradas saudaveis;

— os registos e a documentacdo relativos a estes animais encontravam-se em
conformidade com os requisitos legais, ndo havendo causa para proibi¢ao do
abate destas aves.

FEito €m ...coovvveeieiiieeieeeeeecee e B 4 (0 X« 5 T SRR

Carimbo

(Assinatura do veterinario oficial)
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VL

VIIL.

LAGOMORFOS DE CRIACAO

Aplicam-se as disposigdes aplicaveis as aves de capoeira.

CACA DE CRIACAO

A.

B.

Inspeccao ante-mortem

A inspeccdo ante-mortem pode ser realizada na exploracdo de
proveniéncia; ¢ realizada pelo veterinario oficial ou pelo veterinario
acreditado. A inspec¢do ante-mortem na exploragdo incluira o controlo
dos registos ou documentagdo da mesma, incluindo a informagao sobre a
cadeia alimentar nos termos do capitulo 1, seccdo I.2.A, a colheita
regular de agua e alimentos para animais e, sempre que apropriado,
andlises para pesquisa de agentes zoonoéticos. Quando a inspeccdo
ante-mortem teve lugar na exploragdo, a inspec¢do ante-mortem no
matadouro pode limitar-se a deteccdo de lesdes ocorridas durante o
transporte e ao controlo da identificagao dos animais.

Os animais vivos inspeccionados na exploragdo devem ser
acompanhados de um certificado sanitario elaborado em conformidade
com o espécime do capitulo 3, seccdo X, no qual se declara que os
mesmos animais foram inspeccionados na exploracdo e considerados
saudaveis.

Inspeccio post-mortem

A inspeccdo post-mortem incluird a palpacdo e, quando considerada
necessaria, a incisao das partes do animal que apresentem alteragdes ou
consideradas suspeitas por qualquer outro motivo.

Os processos de inspecgao post-mortem descritos, na sec¢ao 1.B, para os
bovinos e ovinos, na sec¢do [V.B, para os suinos domésticos e, na sec¢ao
V.B, para as aves de capoeira serdo aplicados as espécies
correspondentes de caca de criagao.

Quando os animais tiverem sido abatidos na exploragdo, o veterinario
oficial do matadouro examinard o certificado emitido e assinado pelo
veterinario oficial ou pelo veterinario _acreditado na exploracdao, que
ateste o resultado favoravel da inspec¢ao ante-mortem, a pratica correcta,
tanto do abate, como da sangria, e a hora do abate.
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VIII.

CACA SELVAGEM

A.

Inspeccao post-mortem

A caga selvagem sera inspeccionada assim que possivel apds a sua
chegada a instalagdo de tratamento de caca.

O veterindrio oficial verificard se a caga selvagem se faz acompanhar de
uma declaragdo da pessoa devidamente formada, nos termos do anexo
III, capitulo III, alinea a) do ponto 4 do Regulamento (CE) n.° .../... [que
estabelece regras especificas de higiene aplicaveis aos géneros
alimenticios de origem animal]. Se tal for o caso, 0 mesmo veterindrio tera
em conta esta declaragdo aquando da inspecg@o post-mortem.

Durante a inspec¢@o post-mortem, o veterinario oficial efectuara:

a) um exame visual da carcacga e respectivas cavidades e, se for caso
disso, 6rgdos com vista a:

1) deteccao de quaisquer anomalias ndo causadas pela cacada;
Para o efeito, o diagndstico pode ser baseado em quaisquer
informacodes fornecidas pelo cagador sobre o comportamento
do animal antes de ser abatido;

i1)  confirmagao de que a morte do animal se deveu ao facto de
ter sido cacado e ndo a outras razdes;

Contudo, se nao for possivel efectuar uma avalia¢ao do referido nas
sub-alineas 1) e ii) apenas com base no exame visual, deve ser
realizada num laboratorio uma inspec¢ao mais aprofundada;

b)  apesquisa de anomalias organolépticas;
c) apalpagdo de o6rgdos, sempre que apropriado;

d) uma andlise de residuos, incluindo contaminantes ambientais, por
amostragem, se existir uma forte razdo para suspeitar da presenca
de residuos ou contaminantes; se, com base nessas suspeitas, for
efectuada uma inspeccdo mais aprofundada, o veterinario oficial
deve aguardar a sua conclusdo antes de proceder a avaliacdo de
toda a caca abatida na cagada, ou das partes dessa caga suspeitas de
apresentarem as mesmas anomalias;

e) a pesquisa de caracteristicas indicativas de que a carne apresenta
um risco sanitario, nomeadamente:

1) comportamento anormal ou alteragdo do estado geral do
animal vivo assinalados pelo cacador;

i1)  presenga generalizada de tumores ou abcessos em diversos
orgdos internos ou musculos;
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iil) artrite, orquite, alteragcdes patologicas do figado ou do bago,
inflamacao dos intestinos ou da regido umbilical;

iv)  presenca de corpos estranhos, nao resultante da cacada, nas
cavidades corporais, no estdmago, nos intestinos ou na urina,
nos casos em que a pleura ou o peritoneu apresentem
descoloragao;

V)  presenga de parasitas;

vi) formagdo de quantidades importantes de gases no tracto
gastrointestinal, com descolorag@o dos 6rgdos internos;

vii) anomalias importantes na cor, consisténcia ou odor dos
tecidos musculares ou dos 6rgaos;

viii) fracturas abertas antigas;
iX) emaciacdo e/ou edema geral ou localizado;
x)  aderéncias pleurais ou peritoneais recentes;

xi) outras alteragdes consideraveis e evidentes, tais como a
putrefacgao.

4.  Se o veterinario oficial o exigir, a coluna vertebral e a cabeca serdo
seccionadas longitudinalmente.

5. No caso de a caga miuda selvagem ndo eviscerada imediatamente apos o
abate, o veterinario oficial efectuard uma inspeccao post-mortem numa
amostra representativa de animais da mesma procedéncia; se a inspec¢ao
post-mortem revelar uma doencga transmissivel ao homem ou quaisquer
defeitos referidos no ponto 3, o veterinario efectuard mais exames a nivel
de todo o lote para determinar se o0 mesmo deve ser declarado improprio
para consumo humano ou se cada carcaca deve ser inspeccionada
individualmente.

6. Em caso de davida, o veterindrio oficial pode efectuar, nas partes
apropriadas dos animais, quaisquer outros cortes € inspecgdes necessarios
para efectuar um diagndstico final.

DecisGes na sequéncia dos controlos

Além das decisoes relativas a carne, constantes do capitulo 1, seccdo ILE, a
carne que apresente, durante a inspec¢do post-mortem, caracteristicas
enumeradas no ponto A da mesma sec¢do, sera declarada impropria para
consumo humano.
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IX. RISCOS ESPECIFICOS

A. Encefalopatias espongiformes transmissiveis

Os controlos oficiais relativos as EET devem ter em conta, na sua

realizacao, os requisitos constantes do Regulamento (CE) n.°
999/2001 e, bem assim, de outros instrumentos legislativos
comunitarios relevantes.

B. Cisticercose

1.  Os procedimentos regulares de inspeccdo post-mortem descritos no
capitulo 3, seccdes I e IV, constituem os requisitos minimos para a
analise com vista a detecg¢do de cisticercose nos bovinos com mais de
seis semanas de idade e nos suinos. Além disso, podem ser utilizadas
andlises seroldgicas especificas. No caso de bovinos com mais de seis
semanas de idade, a incisdo dos masséteres aquando da inspec¢ao
post-mortem ndo ¢ obrigatdria sempre que for utilizada uma andlise
serologica, ou quando os bovinos com mais de seis semanas de idade
foram criados numa exploracdo oficialmente certificada indemne de
cisticercose.
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C.

D.

2. A carne infectada com cisticercose serd declarada impropria para
consumo humano. Contudo, quando o animal ndo se encontra
generalizadamente infectado com cisticercose, as partes nao infectadas
podem ser declaradas proprias para consumo humano apos terem sido
submetidas a um tratamento pelo frio.

Triquinose

1. As carcagas de suinos (domésticos, caga de criagdo e selvagem),
solipedes e outras espécies susceptiveis de infeccdo com triquinose serao
examinadas para deteccdo de triquinose, a ndo ser que os animais tenham
sido criados numa exploragao oficialmente certificada indemne de
triquinose, ou caso tenha sido aplicado um tratamento pelo frio.

2. A carne de animais infectados com triquinose sera declarada imprépria
para consumo humano.

Mormo

1. Sempre que apropriado, os solipedes serdo examinados para detec¢do do
mormo. No caso dos solipedes, a pesquisa do mormo deve incluir um
exame cuidadoso das mucosas da traqueia, da laringe, das cavidades nasais
e dos seios nasais e suas ramificacdes, apds corte da cabega segundo o
plano médio e excisdo do septo nasal.

2. A carne de cavalos em que o mormo tenha sido diagnosticado serd
declarada imprépria para consumo humano.

Tuberculose

1. Os animais que tenham reagido positiva ou inconclusivamente a
tuberculina serdo abatidos separadamente dos outros animais, tomando-
se precaugdes no sentido de evitar o risco de contaminagdo de outras
carcacas, da cadeia de abate e do pessoal presente no matadouro.

2. A carne de animais que apresentem uma reac¢ao positiva ou inconclusiva
a tuberculina e cuja inspecc¢ao post-mortem revele lesdes tuberculosas
localizadas em véarios 6rgdos ou em vdarias partes da carcaga serd
declarada impropria para consumo humano. Na pendéncia de um parecer
da Autoridade Europeia para a Seguranga dos Alimentos, a carne de
animais que apresentem uma reacgdo positiva ou inconclusiva a
tuberculina e cuja inspeccdo post-mortem revele lesdes tuberculosas
localizadas no(s) ganglio(s) linfatico(s) de determinado 6rgao ou em parte
da carcaga, sera declarada imprdpria para consumo humano, ou submetida
a um tratamento térmico.
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F. Brucelose

Os animais que tenham reagido positiva ou inconclusivamente a uma
analise para detec¢do de brucelose serdo abatidos separadamente dos
outros animais, tomando-se precaucdes no sentido de evitar o risco de
contaminagdo de outras carcacas, da cadeia de abate e do pessoal
presente no matadouro.

A carne de animais que tenham apresentado uma reacc¢do positiva ou
inconclusiva na sequéncia de uma analise para deteccao de brucelose,
confirmada pela presenga de lesdes que indiquem infec¢do, serd
declarada imprdpria para consumo humano. Mesmo que tais lesdes nao
sejam detectadas, o ubere, o tracto genital e o sangue devem ser
declarados impréprios para consumo humano.

G. Requisitos especificos

De acordo com o procedimento referido no n.” 2 do artigo 19.°, e apds parecer
da Autoridade Europeia para a Seguranca dos Alimentos , estabelecer-se-ao:

a)

b)

o tratamento pelo frio a aplicar a carne, relativamente a cisticercose e
triquinose, assim como o tratamento térmico a aplicar a carne,
relativamente a tuberculose;

as condi¢des segundo as quais as exploracdes podem ser certificadas
oficialmente livres de cisticercose e triquinose;

sempre que apropriado, os métodos a aplicar no exame referido no
presente ponto, incluindo as andlises seroldgicas para deteccio de
cisticercose e possiveis processos de exame para deteccio de

triguinose.

X. ESPECIME DE CERTIFICADO SANITARIO

CERTIFICADO SANITARIO

para animais transportados da explorag@o para o matadouro

Servigo COMPELENLE:......ccveeerieeiereeerieieereeeesre e eee e sae e N s
1. Identificacio dos animais
B SPCIC: et e e bae e bt e e e baeesnraeennbeeenaeeans
NUMETO A€ ANIMAIS: ...e.vevivieiietietieieete ettt ettt ettt ettt ettt aeeteeseeteeseeseeseeseeseeseesesseeneeseenene

2. Proveniéncia dos animais

Endereco da exploraga@o de proveni€neia:........cccceeverueeierieeienieeieseeie e

Identificagao das INStAlaGOES™: .........ccuiiuiiiiirieiicteeeeee ettt ettt ne
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3. Destino dos animais

Os animais serdo transportados para o seguinte matadouro: ..........ccecveeeeriereerieseerieseennans
pelo seguinte ME10 de traANSPOTLE: ......ccveevereeieeeeieeeeieeee e eeee e eeesteeaesseesaesseessesseesesaeenns
4. Informacgoes adicionais relevantes
5. Declaracio

O abaixo assinado declara que:

os animais acima identificados foram examinados antes do abate na exploracao
acima referida as ................... (horas) em ............ (data) e foram considerados
saudaveis,

os registos ¢ a documentacdo relativos a estes animais encontravam-se em
conformidade com os requisitos legais, ndo havendo causa para proibi¢do do
seu abate.

FEito €m ...coveuviviiiiieiieeeiee e , 110 QI e

Carimbo

* facultativo

(Assinatura do veterinario)
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I.

ANEXO IT

MOLUSCOS BIVALVES VIVOS

CONTROLOS OFICIAIS DAS ZONAS DE PRODUCAO

1.

A autoridade competente deve fixar a localizagdo e os limites das zonas de
producdo de moluscos bivalves vivos. As zonas de produgdo em que ¢
autorizada a colheita de moluscos bivalves vivos devem ser classificadas pela
autoridade competente em trés categorias, de acordo com o nivel de
contaminagao fecal:

a)

b)

Zonas da classe A: zonas onde os moluscos bivalves vivos podem ser
colhidos para consumo humano directo. Os moluscos bivalves vivos
provenientes dessas zonas devem cumprir as regras sanitdrias aplicaveis
aos moluscos bivalves vivos referidas no anexo VII, seccao VII, capitulo
V do Regulamento (CE) n.° .../... [que estabelece regras especificas de
higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal].

Zonas da classe B: zonas onde os moluscos bivalves vivos podem ser
colhidos, s6 podendo ser colocados no mercado para consumo humano
apos tratamento num centro de depuracdo ou apds afinagdo, de modo a
cumprir as regras sanitarias referidas na alinea a). Os moluscos bivalves
vivos provenientes dessas zonas ndo devem exceder os limites, baseados
num teste MPN (NPP) de 5 tubos e 3 dilui¢des, de 6000 coliformes fecais
por 100 gramas de carne ou 4600 E. coli por 100 gramas de carne em
90 % das amostras.

Zonas da classe C: zonas onde os moluscos bivalves vivos podem ser
colhidos, s6 podendo ser colocados no mercado apos afinacao durante
um longo periodo (no minimo, dois meses), combinado ou ndo com
depuracao, ou apos um periodo de depuragdo intensiva a determinar nos
termos do processo referido no n.” 2 do artigo 19.°, de modo a cumprir
as regras sanitarias referidas na alinea a). Os moluscos bivalves vivos
provenientes dessas zonas ndo devem exceder o limite, baseado num
teste MPN (NPP) de 5 tubos e 3 dilui¢des, de 60 000 coliformes fecais
por 100 gramas de carne.

Para possibilitar a classificacao das zonas de produgdo e determinar o nivel de
contaminagdo fecal de uma zona, a autoridade competente deve:

a)

b)

efectuar um inventario das fontes de poluigdo de origem humana ou
animal que possam constituir uma fonte de contaminagao para a zona de
producao;

examinar as quantidades de poluentes organicos langadas nessa zona
durante os diferentes periodos do ano, consoante as variagdes sazonais
das popula¢des humana e animal na bacia de recep¢do, os valores da
precipitacdo, o tratamento das aguas residuais;
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c) determinar as caracteristicas da circulacdo de poluentes com base no
regime de correntes, da batimetria e do ciclo das marés na zona de
produgao;

d) estabelecer um programa de amostragem de moluscos bivalves vivos na
zona de producdo com base no exame dos dados obtidos e com um
numero de amostras, uma distribui¢do geografica dos pontos de amostra
e uma frequéncia de amostragem que assegurem que os resultados da
analise sejam tao representativos quanto possivel para a zona em questao.

As zonas de producdo e de afinacdo classificadas devem ser periodicamente
vigiadas de forma a:

a)  evitar quaisquer abusos quanto a origem, proveniéncia e destino dos
moluscos bivalves vivos;

b) controlar a qualidade microbiologica dos moluscos bivalves vivos em
relagdo com a zona de produgdo e de afinacao;

c) controlar a presenca de plancton produtor de toxinas nas aguas de
producao e de afinagdo e de biotoxinas nos moluscos bivalves vivos;

d) controlar a presen¢a de contaminantes quimicos nos moluscos bivalves
VIVOs.

Para aplicacdo do ponto 3, alineas b), c) e d), serdo estabelecidos planos de
amostragem para a realizacao desses controlos a intervalos regulares ou, se a
colheita dos moluscos ndo for efectuada com uma periodicidade regular, numa
base casuistica. A distribui¢do geografica dos pontos de amostra e a frequéncia
de amostragem devem assegurar que os resultados da andlise sejam tdo
representativos quanto possivel para a zona em questao.

a) O plano de amostragem subjacente ao controlo da qualidade
microbiologica dos moluscos bivalves vivos deve ter em especial
atencao:

1) as variacoes provaveis da contaminagao fecal;
il)  os parametros constantes do ponto 2.

b) O plano de amostragem subjacente ao controlo da presenca de plancton
produtor de toxinas nas dguas de producdo e de afinacdo e de biotoxinas
nos moluscos bivalves vivos deve ter em especial atencdo as eventuais
variagdes da presenca de plancton contendo biotoxinas marinhas.

70



d)

A amostragem deve ser efectuada do seguinte modo:

1)  monitorizacdo do plancton: amostragem periodica destinada a
detectar altera¢des na composicao do plancton com toxinas e na sua
distribuicdo geografica; se os resultados sugerirem uma
acumulagdo de toxinas na carne dos moluscos deve proceder-se a
uma amostragem intensiva, através do aumento dos pontos de
colheita de amostras e do nimero de amostras colhidas nas dguas
de cultura e nos pesqueiros; e

il)  testes periddicos de toxicidade nos moluscos da zona afectada mais
susceptiveis de contaminagdo; em _conformidade com o
procedimento _nos termos do n.” 2 do artigo 19.°, serao
harmonizados métodos de analise relativamente as biotoxinas
marinhas.

A frequéncia de amostragem com vista a analise para detec¢ao de toxinas
nos moluscos deve ter, regra geral, uma periodicidade pelo—menes
semanal, durante os prazos permitidos para a colheita. Esta frequéncia
pode ser reduzida em zonas especificas, ou relativamente a tipos
especificos de moluscos, se uma analise do risco relativa a ocorréncia de
toxinas ou fitoplancton sugira um risco muito baixo de episodios toxicos.
Deve ser aumentada se tal andlise sugerir que uma amostragem semanal
ndo seria suficiente. A andlise do risco deve ser periodicamente
reexaminada, de forma a avaliar o risco de ocorréncia de toxinas nos
moluscos bivalves vivos provenientes destas zonas.

Sempre que estiverem disponiveis as taxas de acumulagdo de toxinas
para um determinado grupo de espécies em crescimento na mesma zona,
a espécie com a taxa mais alta deve ser utilizada enquanto espécie
indicadora, o que permitira a exploracdo de todas as espécies incluidas no
grupo, se os teores de toxinas na espécie indicadora estiverem abaixo dos
valores-limite regulamentares. Sempre que os teores de toxinas na
espécie indicadora se situarem acima dos valores-limite regulamentares,
a colheita das demais espécies sO devera ser permitida se subsequentes
analises efectuadas sobre essas mesmas espécies revelarem teores de
toxinas abaixo dos valores-limite.

Relativamente a vigilancia do plancton, as amostras devem ser
representativas da coluna de agua e devem fornecer informagdes sobre a
presenca de espécies toxicas, assim como sobre tendéncias a nivel das
populagcdes. Se forem detectadas quaisquer alteragdes a nivel das
populagdes toxicas, que possam conduzir a uma acumulacao de toxinas, a
frequéncia de amostragem dos moluscos serd aumentada ou estabelecer-
se-30 encerramentos por precaucao das zonas suspeitas, até os resultados
das andlises para deteccdo de toxinas estarem disponiveis.
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f) O plano de amostragem para controlar a presenca de contaminantes
quimicos deve permitir determinar que os teores constantes do
Regulamento (CE) n.° 466/2001" foram excedidos.

Sempre que os resultados das amostragens demonstrem terem sido excedidas
as regras sanitarias aplicadas aos moluscos, ou poder haver qualquer outro
perigo para a saide humana, a zona de produgdo em causa deve ser interditada
no que respeita a colheita de moluscos bivalves vivos.

As zonas encerradas s6 podem ser reabertas quando as regras sanitarias
aplicaveis aos moluscos estiverem novamente em conformidade com a
legislagdo comunitaria. Sempre que, por razoes da presenca de plancton ou de
teores excessivos de toxinas nos moluscos, uma zona tiver sido encerrada,
serdo necessarios pelo menos dois resultados consecutivos abaixo do valor-
limite regulamentar separados pelo menos por 48 horas, para que a mesma
zona possa ser reaberta. Podem ser incluidas nesta decisdo informacgoes
relativas a tendéncias do fitoplancton. Nos casos em que houver dados solidos
relativos a dindmica da toxicidade para uma determinada zona, e desde que
existam dados recentes sobre tendéncias decrescentes de toxicidade, a
autoridade competente pode decidir reabrir a zona com resultados abaixo do
valor-limite regulamentar obtidos numa sé amostragem.

A autoridade competente vigiara as zonas de produgdo em que a colheita de
moluscos bivalves ¢ proibida ou regida por condi¢des especiais, de modo a
assegurar que nao sejam colocados no mercado produtos prejudiciais para a
saude humana.

Além da vigilancia das zonas de produgdo e de afinagao referidas no ponto 3,
deve ser estabelecido um sistema de controlo que inclua exames laboratoriais a
fim de verificar o cumprimento dos requisitos a que deve obedecer o produto
final, nomeadamente para confirmar que o teor de biotoxinas marinhas e de
contaminantes ndo excede os limites de seguranca e que a qualidade
microbioldgica dos moluscos ndo constitui um risco para a saide humana.

A autoridade competente deve:

a)  estabelecer e manter actualizada uma lista das zonas de produgdo e de
afinag¢do aprovadas em que podem ser colhidos moluscos bivalves vivos
em conformidade com os requisitos do presente anexo, com indicacdo da
localizagdo e dos limites dessas zonas, bem como da classe em que estao
classificadas.

A lista deve ser comunicada as entidades interessadas abrangidas pelo
presente anexo, incluindo os produtores, os recolectores e os operadores
de centros de depuragdo e de centros de expedicao.

1
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I1.

b) informar imediatamente as entidades interessadas abrangidas pelo
presente anexo, nomeadamente os produtores e os operadores de centros
de depuragcdo e de centros de expedicdo, de quaisquer alteracdes da
localizagdo, limites ou classe da zona de produgdo, ou do seu
encerramento, seja este temporario ou definitivo.

c) agir rapidamente sempre que os controlos prescritos no presente anexo
indicarem que determinada zona de produ¢do deve ser encerrada ou pode
ser reaberta.

9. Para decidir da classificacdo, da abertura ou encerramento das zonas de
colheita, a autoridade competente deve ter em conta os resultados dos controlos
efectuados pelos operadores das empresas do sector alimentar ou pela
organizacdo representante desses mesmos operadores. Nesse caso, a andlise
deve ter sido feita num laboratorio que tenha sido aprovado pela autoridade
competente ¢ em conformidade com um protocolo eventualmente acordado
entre a autoridade competente e as empresas do sector alimentar ou
organizagdo em causa.

CONTROLOS OFICIAIS DE PECTINIDAE COLHIDOS FORA DE ZONAS
DE PRODUCAO CLASSIFICADAS

Os Estados-Membros assegurardo a organizacao de controlos apropriados sobre
Pectinidae colhidos fora de zonas de produgao classificadas, de forma a garantir a
sua conformidade com as regras sanitarias pertinentes, incluindo biotoxinas.
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ANEXO Il

PRODUTOS DA PESCA

Serdo efectuados controlos oficiais dos produtos da pesca aquando do desembarque
ou antes da primeira venda numa lota ou mercado grossista. Q_peixe e outros
produtos de aquicultura serio igualmente objecto de controlos antes da sua

colocacao no mercado.

Os controlos oficiais incluirdo:

a)

b)

Testes de vigilancia organoléptica.

Devem ser efectuados controlos aleatdrios para verificar se sdo cumpridos os
critérios de frescura estabelecidos na legislagdo comunitaria. Se existirem
duvidas quanto a frescura dos produtos, o exame organoléptico deve ser
repetido.

Testes para determinagdo dos teores de ABVT (Azoto Bésico Volatil Total).

Se o exame organoléptico levantar qualquer suspeita quanto a frescura dos
produtos da pesca, podem ser colhidas amostras que serdo submetidas a testes
laboratoriais para determinagdo dos teores de ABVT (Azoto Basico Volatil
Total).

Os teores de ABVT e os métodos de analise a utilizar serdo os especificados nos
artigos 1.° a 3.° da Decisao 95/149/CE.

\

Se o exame organoléptico levantar suspeitas quanto a existéncia de outras
condi¢des que possam afectar a saide humana, podem ser colhidas amostras
para efeitos de verificacao;

Testes para determinagdo dos teores de histamina

Serdao efectuados testes de vigilancia das histaminas para verificar o respeito
dos teores permitidos estabelecidos na legislagdo comunitaria;

O teor de histamina em determinados produtos da pesca deve situar-se nos
seguintes limites, em nove amostras por cada lote:

1) o valor médio ndo deve ultrapassar 100 ppm,

i1)  duas amostras podem ter um teor superior a 100 ppm, mas ndo superior a
200 ppm;

iil) nenhuma amostra deve ter um teor superior a 200 ppm.
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d)

g)

Estes limites aplicar-se-d0 apenas aos peixes das seguintes familias:
Scombridae, Clupeidae, Engraulidae, Coryfenidae, Pomatomidae ¢
Scombraesosidae. No entanto, o biqueirdo que tenha sido submetido a um
tratamento de maturacdo enzimatica em salmoura podera apresentar um teor
histaminico superior, desde que ndo exceda o dobro dos valores indicados. As
analises devem ser realizadas com métodos fiaveis e cientificamente
reconhecidos, icluindo o método de cromatografia liquida de alta resolucdo
(HPLC).

Testes de vigilancia dos contaminantes.

Sera estabelecido um sistema de monitorizagdo para controlar o nivel de
contaminagdo dos produtos da pesca com contaminantes, incluindo metais
pesados e substancias organocloradas provenientes do meio aquatico.

Controlos microbioldgicos, sempre que necessario;

Testes de vigilancia para verificar o cumprimento da legislagdo comunitaria
sobre endoparasitas.

Controlos oficiais da possivel presenca no mercado de espécies de peixes
venenosos ou de peixes que contenham biotoxinas.

Sempre que necessario, serdo estabelecidos de acordo com o procedimento
referido no n.” 2 do artigo 19.°, apos parecer da Autoridade Europeia para a
Seguranca dos Alimentos:

1)  critérios de frescura para a avaliagdo organoléptica dos produtos da
pesca, nomeadamente quando esses critérios nao tenham sido
estabelecidos no ambito da legislacdo comunitaria em vigor;

i1)  os limites analiticos, os métodos de analise e os planos de amostragem a
utilizar para a realizagdo desses controlos oficiais.

Serao declarados improprios para consumo humano:

a)

b)

d)

Os produtos da pesca sempre que os controlos organolépticos, quimicos, fisicos
ou microbiolégicos tenham demonstrado ndo serem proprios para consumo
humano;

O peixe ou as partes de peixe que ndo tenham sido adequadamente examinados
para a detec¢do de endoparasitas em conformidade com a legislacdo
comunitaria;

Os produtos da pesca que contenham nas suas partes comestiveis
contaminantes presentes no meio aquatico, como metais pesados e substancias
organocloradas, conduzindo a que a ingestdo calculada na dieta exceda a
ingestao humana diaria ou semanal aceitavel;

Os peixes venenosos e os produtos da pesca que contenham biotoxinas;

Outros produtos da pesca ou partes desses produtos considerados perigosos
para a saude humana.
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ANEXO IV

LEITE E PRODUTOS LACTEOS

CAPITULO I: CONTROLO DAS EXPLORACOES

l.

Os animais nas exploragdes de producao devem ser submetidos a inspecgdes
veterindrias regulares, de forma a assegurar que os requisitos sanitarios aplicados a
producao de leite cru, nomeadamente o estatuto sanitario dos animais ¢ a utilizagao
de medicamentos veterinarios, estdo a ser cumpridos. Tais inspec¢des podem ter
lugar por ocasido sos controlos veterinarios executados em conformidade com outras
disposi¢des comunitarias.

Se houver fundamentos para suspeitar que os requisitos em matéria de saide animal
ndo estdo a ser cumpridos, deve proceder-se a verificagdo do estatuto sanitario dos
animais.

As exploracdes de producdo devem ser submetidas a verificacdes regulares, de forma
a assegurar que sao cumpridos os requisitos sanitarios. Se ficar demonstrado que a
higiene ¢ insuficiente, serdo tomadas as medidas apropriadas para assegurar que o
operador corrige a situacao.

CAPITULO II: CONTROLO DO LEITE CRU APOS RECOLHA

1.

A autoridade competente organizara, se for caso disso, em cooperagao com OS
operadores das empresas do sector alimentar produtoras ou colectoras de leite, ou
com o proprio sector representante desses operadores, regimes de controlo de forma
a garantir a conformidade com as regras aplicaveis ao leite cru.

Sempre que o leite cru ndo cumprir tais regras, a autoridade competente tomara as
medidas apropriadas para assegurar que o operador da empresa do sector alimentar
corrija a situagao.

Se a situagdo nao for corrigida no prazo de trés meses a contar da notificagdo de ndo-
conformidade com essas regras, o leite com origem na exploracao de producao sera
interdito a distribuicdo, até que o operador da empresa do sector alimentar prove que
as normas estdo novamente a ser cumpridas.

Sempre que o leite cru ndo cumpra os critérios de satide publica obrigatorios, pondo
em causa a seguranca dos alimentos, a autoridade competente definira e aplicara
processos para suspender a distribuicdo do mesmo leite, até que as condigdes
garantes dessa seguranga sejam repostas. Simultaneamente, a autoridade competente
dard instru¢des ao agricultor, quer no sentido de o leite ser destruido, quer para que
este possa ser utilizado em condigdes bem definidas. Uma vez tais condig¢des
cumpridas, a autoridade competente aplicarda um processo de reautorizacdo para a
distribui¢do de leite.
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CAPITULO III: CONTROLO DOS PRODUTOS LACTEOS TRANSFORMADOS

Os controlos oficiais incluirdo:

1.

A verificacdo da conformidade do leite cru, utilizado para transformacdo, com as
regras que se lhe aplicam.

A verificagdo do cumprimento dos objectivos em matéria de seguranca dos
alimentos, através de controlos adequados executados sobre os métodos aplicados
pelos operadores das empresas do sector alimentar, incluindo:

1)  tratamento térmico ou outros parametros de tratamento fisico, ou

i1)  condi¢des de transformacdo em geral, incluindo as adaptadas aos métodos
tradicionais de producao.

A verificagdo da conformidade dos produtos finais com as regras que a eles se
aplicam, nomeadamente no atinente aos critérios microbioldgicos e a rotulagem.
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ANEXO V

ESTABELECIMENTOS NAO SUJEITOS A INCLUSAO NUMA LISTA

Os seguintes estabelecimentos de paises terceiros niao estio sujeitos a necessidade de
constar de listas elaboradas e actualizadas em conformidade com o n.° 4 do artigo 19.°:

1. estabelecimentos que manuseiem produtos de origem animal relativamente aos
quais o _anexo III do Regulamento (CE) n.° ..... [que estabelece regras
especificas de higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal] nao
estabeleca disposicoes;

2. estabelecimentos que se dediquem exclusivamente a producao primaria;
3. estabelecimentos que se dediguem exclusivamente a operacoes de transporte:
4. estabelecimentos que se dediquem exclusivamente ao armazenamento de

produtos de origcem animal que nao requeiram condicoes de armazenamento
com controlo de temperatura.
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ANEXO VI

REQUISITOS RELATIVOS AOS CERTIFICADOS DE ACOMPANHAMENTO DE

IMPORTACOES

O representante da autoridade competente do pais terceiro de envio, que emite

um_certificado_de acompanhamento de uma remessa de produtos de origem
animal destinada 3 Comunidade, deve assinar o certificado e assegurar que este
comporta um selo oficial. Este requisito aplica-se a cada folha do certificado, se
este _consistir em mais do que uma. No caso de navios-fabrica, a autoridade
competente pode autorizar o comandante ou outro oficial do navio a assinar o
certificado.

Os certificados devem ser redigidos na lingua ou linguas oficial/ais do pais

terceiro de envio e do Estado-Membro em que tem lugar a inspeccio fronteirica,
ou serem acompanhados de uma traducio oficial para essa lingua ou linguas.
Contudo, determinado Estado-Membro pode autorizar a utilizacio de uma
lingua comunitaria oficial que nao a propria.

A versao original do certificado deve acompanhar as remessas no momento da

entrada na Comunidade.

Os certificados devem consistir no seguinte:

a) uma unica folha de papel; ou

b) duas ou mais paginas que formem parte de uma sé folha de papel,
integrada e nao divisivel; ou

¢) uma sequéncia de paginas numeradas de modo a indicar que se trata de
uma pagina determinada numa sequéncia finita (por exemplo, ""pagina 2
de 4 paginas").

Os certificados devem comportar um numero de identificacio unico. Sempre

que os certificados consistirem numa sequéncia de paginas, cada pagina deve
indicar este numero.

O certificado deve ser emitido antes de a remessa a que diz respeito ter

abandonado as instalacoes de controlo da autoridade competente do pais
terceiro de envio.
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