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EXPOSICAO DE MOTIVOS

Em resposta ao parecer expresso pelo Parlamento Europeu em 23 de Outubro de
1997' sobre a proposta de directiva do Parlamento Europeu e do Conselho relativa aos
produtos de cacau e de chocolate destinados a alimentagio humana
(COM(95) 722 final - 96/0112 (COD))>, e em conformidade com o n° 2 do artigo
189°-A do Tratado CE, a Comissdo decidiu alterar a proposta supramecionada.

A Comissaio aprovou as seguintes alteragoes:

- referéncia a regulamentagdo comunitaria respeitante aos aditivos utilizados nos
géneros alimenticios, quer permite clarificar o texto proposto pela Comissdo:
(alteragdo n° 14),

- especificagdo das definicoes de chocolate gianduja e chocolate de leite gianduja
(alteragdes n°s 19 e 20);

- A Comissdo aprovou parcialmente a seguinte alteracio:

- referéncia na rotulagem, em complemento da lista de ingredientes e na mesma face
da embalagem que a denominagdo comercial, da utilizagdo de matérias gordas
diversas da manteiga de cacau (alteragdo n° 36). A mengdo especifica da presenga
das referidas matérias gordas vegetais apresenta utilidade para o consumidor.
Todavia, a localizagdo da meng¢ao em causa no rotulo deve permanecer livre, sendo
definida pelo produtor.

A Comissio rejeitou as seguintes alteragoes:

- tomada em conta das obrigagdes internacionais da Comunidade, incluindo o Acordo
Internacional do Cacau (alteragdo n° 1). Esta precisdo afigura-se inatil, uma vez que
a Comunidade Europeia constitui Parte do referido Acordo, pelo que deve respeitar
as obrigagdes decorrentes de tal facto;

- supressdo dos termos referentes a adaptagdo da directiva ao progresso técnico e a
evolugdo do gosto dos consumidores, uma vez que € evidente que a legislagdo no
dominio alimentar deve ter em conta as referidas evolugdes (alteragdo n° 2);

- incerteza associada aos métodos de analise e de controlo da utilizagdo de matérias
gordas vegetais no produto acabado e elaboragdo de métodos de analise fiaveis
antes da entrada em vigor da proposta de directiva (alteragdes n°s 3, 12, 17 e 18). O
grau de precisio dos métodos de analise actualmente aplicados as matérias gordas
vegetais ndo difere do grau de precisio dos métodos aplicaveis aos restantes
ingredientes do chocolate (nomeadamente a manteiga de cacau). Existem métodos
de verificagdo eficazes decorrentes da aplicagdo da Directiva 89/397/CEE relativa
ao controlo oficial dos géneros alimenticios. Todavia, o Centro Comum de
Investigagdo, em Ispra, efectua actualmente, sob a supervisdo da Comissdo, estudos
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com o objectivo de definir métodos de analise mais precisos, que deverio estar
disponiveis em 1999. Deste modo, as autoridades de controlo dos
Estados-membros poderdo recorrer aos referidos instrumentos como complemento
dos meios proporcionados pela aplicagio da Directiva 89/397/CEE para assegurar a
aplicagdo correcta da directiva,

tomada em conta dos interesses dos paises ACP e dos acordos concluidos com os
mesmos, bem como da conclusdo pela Comunidade de acordos de longa duragdo
com os paises em causa (alteragdes n’s 4 e 10). Nos termos do artigo 130°-U do
Tratado, a Comunidade deve favorecer o desenvolvimento sustentivel dos paises
ACP. Todavia, tal consideragio ndo € pertinente no contexto de uma directiva
destinada a regulamentar a composigio de produtos;

nimero de Estados-membros que autorizam ou proibem a utilizagdo de matérias
gordas vegetais diversas da manteiga de cacau (alteragdo n° 5), que constitui uma
referéncia in(til, uma vez que o nimero em causa pode ser alterado no futuro;,

limitagdo das matérias gordas vegetais diversas da manteiga de cacau autorizadas as
matérias gordas provenientes de paises tropicais e ndo obtidas por intermédio de
processos de producgdo enzimaticos (alteragdes n°s 7, 37 e 70). Tal facto
determinaria alteragbes consideraveis nas técnicas de produgdo dos paises que
autorizam actualmente a utilizagdo de matérias gordas vegetais diversas da
manteiga de cacau, sendo susceptivel de infringir as normas de comércio
internacional da OMC. Além disso, a referida alteragdo ndo se justifica do ponto de
vista técnico;

supressdo da derrogacgio relativa a denominagdo do chocolate com leite no Reino
Unido ¢ na Irlanda (altera¢gdes n°s 9 e 21). A denomina¢do comercial “milk
chocolate” é utilizada ha varias décadas nos paises em causa e assimilada pelos
respectivos consumidores ao produto que corresponde nos restantes paises da
Unido Europeia a denominagio “chocolate de leite para culinaria”,

delegagdo de poderes a Comissdio para a elaboragdo de métodos de analise
destinados a detec¢do precisa de matérias gordas vegetais (alteragdo n® 1§), uma
vez que ndo incumbe a Comissdo estabelecer os referidos métodos numa
regulamentagio que ndo evolui de forma tio rapida como o progresso cientifico;

incidéncias da proposta de directiva nas exportagdes dos paises ACP, bem como o
convite efectuado & Comissdo para realizar um estudo de avaliagdo do referido
impacto (alteragdes n°s 16 e 64). As exportagdes de cacau e as receitas que delas
resultam para os paises produtores sdo afectadas por diversos factores que ndo
possuem uma relagdo directa com a proposta de directiva. Esta ultima ndo deve
induzir alteragdes na situagdo econdmica dos paises em causa.

indicagdo na lista de ingredientes da quantidade de matérias gordas vegetais
diversas da manteiga de cacau (alteragio n° 35), facto que ndo proporciona um
aumento significativo da informagiio do consumidor, uma vez que a proposta limita
o teor maximo das referidas matérias a 5%.
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- proibigio da aposi¢o, no rétulo, de mengdes ou qualificativos referentes a critérios
de qualidade, caso o chocolate contenha matérias gordas vegetais ndo provenientes
do cacau (alteragdo n° 40). Tal limitagdo ndo ¢ conforme a tradigio nem as
preferéncias dos consumidores de diversos Estados-membros;

- referéncia ao chocolate como produto natural, bem como a utilizagio de técnicas de
fabrico naturais (alteragdo n°® 51). O chocolate resulta de um elevado nimero de
transformagdes, pelo que a referéncia em causa nio € pertinente.



Proposta alterada de Directiva do Parlamento Europeu e do Conselho relativa
a0s produtos de chocolate ¢ de cacau destinados a alimentaciio humana

Em resposta ao parecer expresso pelo Parlamento Europeu em 23 de Outubro de
1997" sobre a proposta de directiva do Parlamento Europeu e do Conselho relativa aos
produtos de cacau e de chocolate destinados a alimentagio humana
(COM(95) 722 final - 96/0112 (COD))*, e em conformidade com o n° 2 do artigo
189°-A do Tratado CE, a Comissdo decidiu alterar do seguinte modo a proposta

supramectonada:

TEXTO INICIAL

' TEXTO ALTERADO

ARTIGO 2, SEGUNDO PARAGRAFQ

Os produtos de chocolate que, em
aplicagdio  do  paragrafo  anterior,
contenham outras gorduras vegetais além

da manteiga de cacau  podem ser
comercializados em todos oS
Estados-membros, desde que a sua

rotulagem satisfaga o disposto no artigo
3° e seja completada, para além da lista
de ingredientes, por uma referéncia clara,
neutra e objectiva & presenca de tais
substéncias no produto acabado.

Os produtos de chocolate que, em
aplicagdlo  do  paragrafo  anterior,
contenham outras gorduras vegetais além
da manteiga de cacau podem ser
comercializados em todos 0s
Estados-membros, desde que a sua
rotulagem satisfaga o disposto no artigo
3° e seja completada, para além da lista de
ingredientes e de forma claramente
distinta desta, pela seguinte referéncia,
que deve chamar a atengdo e ser
perfeitamente legivel: “Contém gorduras
vegetais diversas da manteiga de cacau".

ARTIGO 3°_BIS

Os aditivos utilizados nos produtos
referidos na parte A do anexo devem ser
conformes & Directiva 89/107/CEE, bem
como as disposi¢des adoptadas para a
execugdo da mesma.

ANEXO, PARTE A, N° 2. ALINEA B), TERCEIRO TRAVESSAO

- gianduja. o produto em questdo deve
conter, no minimo, 32 % de matéria seca
total de cacau, dos quais pelo menos 18
% de manteiga de cacau, no minimo 8 %
de cacau seco desengordurado e no
minimo 20 % de avelds finamente moidas.
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- gianduja (e_respectivos derivados): o
produto deve conter, no minimo, 32% de
matérias secas totais de cacau, 18% de
manteiga de cacau e¢ 8% e o de cacau
desengordurado, por um lado. e avelds
finamente moidas, por outro, numa
proporcdo de, no maximo, 40 gramas e,
no_minimo, 20 gramas de avelds por 100
gramas de produto.




- gianduja: o produto em questiao deve
conter, no minimo, 10% de leite ou dc
matérias  provenientes da desidratagdo
parcial ou total de leite inteiro, de leite
parcial ou totalmente desnatado, de nata,
de nata parcial ou totalmente desidratada,
de manteiga ou de matéria gorda lactea e
pelo menos 15% de avelds- finamente
moidas "

N 3, ALINEA B), TERCEIRO TRAVESSAQ

- gianduja (¢_respectivos derivados): o
produto deve conter, no minimo, 10% de
leite ou de matérias provenientes da
desidratagio parcial ou total do leite
completo, de leite parcial ou totalmente
desnatado, de natas, de natas parcial ou
totalmente desidratadas, de manteiga ou
de matérias gordas do leite, por um lado,
e _avelds finamente moidas, por outro,
numa propor¢do de, no méximo, 40

gramas e, no minimo, 15 gramas de avelas
por 100 gramas de produto.
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