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REGULAMENTO (UE) 2020/205 DA COMISSAO
de 14 de fevereiro de 2020

que altera o Regulamento (CE) n.° 2073/2005 no que diz respeito a Salmonella em carne de répteis

(Texto relevante para efeitos do EEE)

A COMISSAO EUROPEIA,

Tendo em conta o Tratado sobre o Funcionamento da Unido Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril de 2004, relativo
a higiene dos géneros alimenticios ('), nomeadamente o artigo 4.°, n.° 4,

Considerando o seguinte:

(1)

O Regulamento (CE) n.° 2073/2005 da Comissdo (*) estabelece os critérios microbiolégicos para certos
microrganismos e as regras de execugdo a cumprir pelos operadores das empresas do setor alimentar na aplicagdo
das medidas de higiene gerais e especificas referidas no artigo 4.° do Regulamento (CE) n.° 852/2004.

Em especial, o Regulamento (CE) n.° 2073/2005 estabelece critérios de seguranca dos géneros alimenticios que
definem a aceitabilidade de um produto ou de um lote de géneros alimenticios aplicdvel aos produtos colocados no
mercado. O referido regulamento ndo estabelece critérios de seguranca dos géneros alimenticios para a carne de
répteis.

O «relatério de sintese da Unido Europeia sobre as tendéncias e origens das zoonoses, dos agentes zoondticos e dos
surtos de origem alimentar em 2016» (°), publicado pela Autoridade Europeia para a Seguranga dos Alimentos
(EFSA) e o Centro Europeu de Prevengdo e Controlo das Doencas, refere que a salmonelose humana é a segunda
doenca de origem alimentar mais notificada na Unido, com cerca de 95 000 casos comunicados anualmente.

Em 2007, a EFSA adotou um parecer cientifico sobre os riscos para a satde publica decorrentes do consumo
humano de carne de répteis (), segundo o qual os répteis sdo reservatérios bem conhecidos de espécies de
Salmonella. O parecer cientifico analisa as préticas agricolas e observa uma elevada taxa de transporte intestinal
documentada nos crocodilianos vivos, que se reflete numa taxa de contaminagio igualmente elevada na sua carne
fresca e congelada. O parecer cientifico conclui que a Salmonella é considerada o perigo bacteriano mais relevante
que pode ocorrer na carne de répteis e constitui um risco significativo para a satide ptblica.

A produgio de carne de répteis na Unido é limitada, mas, de acordo com os dados disponiveis na base de dados de
referéncia do Eurostat para as estatisticas detalhadas do comércio internacional de mercadorias (Comext) (%), as
importacdes provenientes de paises terceiros de carne fresca, refrigerada ou congelada e de miudezas comestiveis de
répteis tém registado uma tendéncia ascendente nos dltimos dez anos, com um aumento superior a 50 % da
quantidade importada durante o periodo de 2007 a 2017 e uma média anual de importacdes na Unido de cerca de
100 toneladas.

Tendo em conta o potencial risco significativo para a saiide decorrente da possivel presenca de Salmonella na carne
de répteis, o Regulamento (CE) n.° 2073/2005 deve estabelecer um critério de seguranca dos géneros alimenticios
para a carne de répteis. Este critério de seguranca dos géneros alimenticios deve obrigar os operadores das empresas
do setor alimentar a tomar medidas nas fases anteriores da produgdo de carne de répteis que contribuam para a
reducdo da presenca de todos os serdtipos de Salmonella relevantes em termos de saide publica.

A norma internacional EN/ISO 6579-1 é o método horizontal para a detecio de Salmonella nos géneros alimenticios
e nos alimentos para animais. O anexo I do Regulamento (CE) n.° 2073/2005 estabelece que essa norma constitui o
método de andlise de referéncia para os critérios de seguranga dos géneros alimenticios relativos a Salmonella. Por
conseguinte, deve ser estabelecida como o método de andlise de referéncia para verificar a conformidade com um
critério de seguranca dos alimentos respeitante a Salmonella na carne de répteis.
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(8) O Regulamento (CE) n.° 2073/2005 deve, por conseguinte, ser alterado em conformidade.

(9)  As medidas previstas no presente regulamento estdo em conformidade com o parecer do Comité Permanente dos
Vegetais, Animais e Alimentos para Consumo Humano e Animal,

ADOTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.

O Regulamento (CE) n.° 2073/2005 € alterado do seguinte modo:
1) No artigo 2.°, é aditada a seguinte alinea q):

«q) “Carne de répteis™ a carne de répteis tal como definida no artigo 2.°, ponto 16), do Regulamento Delegado (UE)
2019/625 da Comissdo (¥).

(*) Regulamento Delegado (UE) 2019/625 da Comissdo, de 4 de margo de 2019, que complementa o Regulamento (UE)
2017/625 do Parlamento Europeu e do Conselho no que se refere aos requisitos para a entrada na Unido de
remessas de determinados animais e mercadorias destinados ao consumo humano (JO L 131 de 17.5.2019, p. 18).».

2) O anexo I é alterado em conformidade com o anexo do presente regulamento.

Artigo 2.°

O presente regulamento entra em vigor no vigésimo dia seguinte ao da sua publicagdo no Jornal Oficial da
Unido Europeia.

O presente regulamento ¢ obrigatério em todos os seus elementos e diretamente aplicavel em
todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 14 de fevereiro de 2020.

Pela Comissdo
A Presidente
Ursula VON DER LEYEN
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O anexo I do Regulamento (CE) n.° 20732005 ¢ alterado do seguinte modo:

1) No capitulo 1, é aditada a seguinte entrada 1.30:

ANEXO

Categoria de

Microrganis-

Plano deamostragem Limites Métododeanilise Fase em que o critério se
alimentos mos|respeti- de referéncia aplica
vas toxinas e n ¢ m M
metabolitos
«1.30. Carne | Salmonella 5 0 Nio detetada em

de répteis

25¢

ENISO 6579-1

Produtos colocados
nomercado durante o seu
periodo de vida ttil»

2) No capitulo 1, a nota de rodapé n.° 2 passa a ter a seguinte redacdo:

«(2) Nas entradas 1.1-1.24, 1.27a, 1.28-1.30 m = M.».
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