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DECISAO DE EXECUCAO DA COMISSAO
de 3 de agosto de 2018

relativa 3 publicacio no Jornal Oficial da Unido Europeia do documento tnico referido no

artigo 94.°, n.o 1, alinea d), do Regulamento (UE) n.c 1308/2013 do Parlamento Europeu e do

Conselho e da referéncia da publicacio do caderno de especificacdes correspondentes a uma
denominacio de um produto do setor vitivinicola

[Uhlen Roth Lay (DOP)]
(2018/C 277/04)

A COMISSAO EUROPEIA,
Tendo em conta o Tratado sobre o Funcionamento da Unido Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 17 de dezembro de
2013, que estabelece uma organizagdo comum dos mercados dos produtos agricolas e que revoga os Regulamentos
(CEE) n.o 922/72, (CEE) n.° 23479, (CE) n°c 1037/2001 e (CE) n.c 1234/2007 do Conselho ('), nomeadamente
o artigo 97.°, n.° 3,

Considerando o seguinte:

(1) A Alemanha apresentou um pedido de protecdo da denominacio «Uhlen Roth Lay», ao abrigo da parte 11, titulo I,
capitulo I, sec¢do 2, do Regulamento (UE) n.c 1308/2013.

(2)  Em conformidade com o artigo 97.°, n.> 2, do Regulamento (UE) n.> 1308/2013, a Comissdo examinou o pedido
e concluiu estarem cumpridas as condigBes estabelecidas nos artigos 93.° a 96.%, no artigo 97.°, n.° 1, e nos
artigos 100.°, 101.2 e 102.° desse regulamento.

(3) Para permitir a apresentacio de declaragdes de oposicio ao abrigo do artigo 98. do Regulamento (UE)
n° 1308/2013, deve publicar-se no Jornal Oficial da Unido Europeia o documento tinico mencionado no
artigo 94.0, n.° 1, alinea d), do mesmo regulamento, bem como a referéncia da publica¢io do caderno de especifi-
cagdes efetuada durante o procedimento nacional preliminar de exame do pedido de protegdo da denominacio
«Uhlen Roth Lay»,

ADOTOU A PRESENTE DECISAO:
Artigo tinico

O documento tinico elaborado de acordo com o disposto no artigo 94.°, n.o 1, alinea d), do Regulamento (UE)
n.° 1308/2013 e a referéncia da publicacio do caderno de especificagdes da denominagio «Uhlen Roth Lay» (DOP)
constam do anexo da presente decisdo.

Nos termos do artigo 98.c do Regulamento (UE) n.° 1308/2013, a publicagdo da presente decisdo no Jornal Oficial da
Unido Europeia confere, por um periodo de dois meses a contar da data da presente publicacio, o direito de oposi¢io
a protecdo da denominacio referida no primeiro pardgrafo do presente artigo.

Feito em Bruxelas, em 3 de agosto de 2018.

Pela Comissdo
Phil HOGAN

Membro da Comissdo

(") JOL 347 de 20.12.2013, p. 671.
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ANEXO

DOCUMENTO UNICO
«Uhlen Roth Lay»
PDO-DE-02083
Data de apresentagio do pedido: 26.3.2015
1. Nomes(s) a registar

«Uhlen Roth Lay»

2. Tipo de indicagio geogrifica

DOP — denominagdo de origem protegida

3. Categoria de produtos vitivinicolas

1. Vinho
5. Vinho espumante de qualidade

4. Descrigdo do(s) vinho(s)
Vinho de qualidade

A maturagdo dos vinhos brancos produzidos a partir da casta riesling é feita na herdade de Uhlen Roth Lay. Existem
trés tipos de produtos vitivinicolas com propriedades ligeiramente diferentes: vinho de qualidade, vinho com atribu-
tos especiais (Pridikatswein) e vinho espumante de qualidade de regides definidas (Sekt b.A.).

Os vinhos novos Uhlen Roth Lay apresentam cor amarela clara, por vezes esverdeada, que se torna mais intensa
a medida que o produto vai envelhecendo, adquirindo um dourado exuberante quando o vinho atinge a maturidade
plena. Os aromas dos vinhos definem-se pela interagdo das notas frutadas e das notas de mineralidade tipicas da
arddsia, muitas vezes caracterizadas por uma acidez metélica contida que produz uma sensagdo refinada no palato.
Na maioria dos casos, estes vinhos apresentam um ndmero reduzido de aromas de fruta conhecidos. As vezes, notas
de mag¢d madura no outono, outras, um aroma delicado de violeta e alcaguz.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 15,0
Titulo alcoométrico voliimico adquirido minimo (% vol.): 11,5
Acidez total minima: 5,0 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
Acidez volatil méxima (miliequivalentes por litro): 1,08
Di6xido de enxofre total maximo (miligramas por litro): 250

Vinho com atributos especiais (Pradikatswein) (Auslese)

A maturagdo dos vinhos brancos produzidos a partir da casta riesling é feita na herdade de Uhlen Roth Lay. Existem
trés tipos de produtos vitivinicolas com propriedades ligeiramente diferentes: vinho de qualidade, vinho com atribu-
tos especiais (Pradikatswein) e vinho espumante de qualidade de regides definidas (Sekt b.A.).

Os vinhos novos Uhlen Roth Lay apresentam cor amarela clara, por vezes esverdeada, que se torna mais intensa
a medida que o produto vai envelhecendo, adquirindo um dourado exuberante quando o vinho atinge a maturidade
plena. Os aromas dos vinhos definem-se pela interagdo das notas frutadas e das notas de mineralidade tipicas da
arddsia, muitas vezes caracterizadas por uma acidez metdlica contida que produz uma sensagdo refinada no palato.
Na maioria dos casos, estes vinhos apresentam um nimero reduzido de aromas de fruta conhecidos. As vezes, notas
de magi madura no outono, outras, um aroma delicado de violeta e alcacuz. A paleta de aromas e sabores acima
descritos, acresce um toque adamado, delicado no caso dos vinhos Auslese.
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Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total mdximo (% vol.): 41,0
Titulo alcoométrico voliimico adquirido minimo (% vol.): 5,5
Acidez total minima: 7,0 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
Acidez volétil méxima (miliequivalentes por litro): 2,1
Di6xido de enxofre total maximo (miligramas por litro): 350

Vinho com atributos especiais (Pridikatswein) (Beerenauslese, Trockenbeerenauslese e Eiswein)

A maturagdo dos vinhos brancos produzidos a partir da casta riesling é feita na herdade de Uhlen Roth Lay. Existem
trés tipos de produtos vitivinicolas com propriedades ligeiramente diferentes: vinho de qualidade, vinho com atribu-
tos especiais (Pridikatswein) e vinho espumante de qualidade de regides definidas (Sekt b.A.).

Os vinhos novos Uhlen Roth Lay apresentam cor amarela clara, por vezes esverdeada, que se torna mais intensa
a medida que o produto vai envelhecendo, adquirindo um dourado exuberante quando o vinho atinge a maturidade
plena. Os aromas dos vinhos definem-se pela interagdo das notas frutadas e das notas de mineralidade tipicas da
arddsia, muitas vezes caracterizadas por uma acidez metélica contida que produz uma sensagdo refinada no palato.
Na maioria dos casos, estes vinhos apresentam um ndmero reduzido de aromas de fruta conhecidos. As vezes, notas
de magi madura no outono, outras, um aroma delicado de violeta e alcacuz. A paleta de aromas e sabores acima
descritos acresce um toque adamado, que é delicado no caso dos vinhos Auslese e mais cremosos no caso dos vinhos
Beerenauslese, que podem ainda conter notas de mel. Esta paleta de aromas dos vinhos ¢é ainda mais pronunciada
nos vinhos Trockenbeerenauslese. No caso dos vinhos Eiswein, a paleta de aromas e sabores acima descrita inclui
uma acidez especiada.

Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total mdximo (% vol.): 41,0
Titulo alcoométrico voliimico adquirido minimo (% vol.): 5,5
Acidez total minima: 7,0 miliequivalentes por litro
Acidez volatil mdxima (miliequivalentes por litro): 2,1
Di6xido de enxofre total maximo (miligramas por litro): 400

Sekt b.A (vinho espumante de qualidade de regies definidas)

A maturagdo dos vinhos brancos produzidos a partir da casta riesling é feita na herdade de Uhlen Roth Lay. Existem
trés tipos de produtos vitivinicolas com propriedades ligeiramente diferentes: vinho de qualidade, vinho com atribu-
tos especiais (Pradikatswein) e vinho espumante de qualidade de regides definidas (Sekt b.A.).

Os vinhos novos Uhlen Roth Lay apresentam cor amarela clara, por vezes esverdeada, que se torna mais intensa
a medida que o produto vai envelhecendo, adquirindo um dourado exuberante quando o vinho atinge a maturidade
plena. Os aromas dos vinhos definem-se pela interacio das notas frutadas e das notas de mineralidade tipicas da
ard6sia, muitas vezes caracterizadas por uma acidez metdlica contida que produz uma sensagio refinada no palato.
Na maioria dos casos, estes vinhos apresentam um ndmero reduzido de aromas de fruta conhecidos. As vezes, notas
de mag¢d madura no outono, outras, um aroma delicado de violeta e alcaguz. Nos vinhos Sekt b.A., a paleta de aro-
mas e sabores dos vinhos Pridikatswein ¢ realcada e intensificada pelo diéxido de carbono utilizado na produgio de
vinhos espumantes.
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Caracteristicas analiticas gerais

Titulo alcoométrico total mdximo (% vol.): 13,5
Titulo alcoométrico voliimico adquirido minimo (% vol.): 11,5
Acidez total minima: 5,0 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
Acidez volétil méxima (miliequivalentes por litro): 1,08
Di6xido de enxofre total maximo (miligramas por litro): 185

5. Prdticas vitivinicolas
a. Prdticas enoldgicas essenciais
Restri¢des pertinentes aplicaveis a vinificagdo

Nio é permitida: a utilizacdo de sorbato de potdssio, lisozima, dicarbonato de dimetilo, a eletrodidlise, a desalcooliza-
¢do, a permuta catidnica, a concentracdo (crioconcentragdo, osmose, centrifugagéo), a edulcoragéo do mosto de uva,
a utilizagdo de preparados e de aparas de madeira de carvalho.

Vinho de qualidade
Prética enoldgica especifica
Pelo menos 88 °Oechsle; acidez maxima = 7,5 gfl; beneficiagdo até 14,0 % em volume.

Até 100 °Oechsle e vinhos fortificados: teor mdaximo de acicar residual = «meio-seco», conforme legislacdo
vitivinicola

Mais de 100 °Oechsle: teor mdximo de agticar residual = peso do mosto/3
Vinho com atributos especiais (Pradikatsweine), complementado por: Auslese, Beerenauslese, Trockenbeerenauslese, Eiswein
Prética enoldgica especifica
Auslese: pelo menos 105 °Oechsle; teor minimo de agticar residual = 90 g/l
Beerenauslese: pelo menos 130 °Oechsle; teor minimo de agticar residual = 150 g/l
Trockenbeerenauslese: pelo menos 180 °Oechsle; teor minimo de agticar residual = 180 g/l
Eiswein: pelo menos 130 °Oechsle; teor minimo de agticar residual = 150 gl
Sekt b.A (vinho espumante de qualidade de regides definidas)
Prética enoldgica especifica:
fermentagdo tradicional em garrafa
b. Rendimentos mdximos
70 hectolitros por hectare
6. Area delimitada

Uhlen Roth Lay faz parte da DOP «Mosel» (registo n.> DOP-DE-A1270). As vinhas de Uhlen Roth Lay situam-se na
regido de Kobern e Winningen, no distrito rural de Mayen-Koblenz, no estado federal da Renania-Palatinado. Recebe
o seu nome do ponto mais alto da floresta acima da vinha e das rochas avermelhadas, esta parte da herdade de
Uhlen é conhecida desde tempos imemoriais como «Uhlen Roth Lay». A drea comeca com as primeiras vinhas situa-
das a jusante do vale Belltal — parcelas n.>s 262/54 e 156/53 — e termina a jusante com as parcelas seguintes:
Nos 6/1, 117/1 € 2394/3.

Os produtos com a designagio DOP «Uhlen Roth Lay» podem ser produzidos na drea DOP «Mosel» (registo
n.° PDO-DE-A1270). A drea delimitada é abrangida pela DOP «Mosel».

A herdade de Uhlen Roth Lay ocupa uma drea de 15,97 hectares.

7. Principais castas

Riesling branco
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8. Descricdo da(s) relacio(des)

As vinhas Uhlen Roth Lay s3o parte integrante da paisagem em socalcos do Baixo Mosel. Os terrenos dispostos em
socalcos do Uhlen Laubach seguem a configuragdo tradicional, com orientagdo a sudoeste, e situam-se a uma altitude
de cerca de 75 m a 210 m acima do nivel do mar. A temperatura média dos dltimos cinco anos, de 11,6 °C, foi
relativamente elevada, como é de esperar a tio baixa altitude. Os reduzidos niveis de pluviosidade (aproximadamente
620 mm) e o elevado niimero de horas de sol (1 922) produzem um microclima que se distingue claramente de
outras zonas DOP «Mosel» e que ¢é responsdvel pela maturagio particular das uvas (titulo alcoométrico potencial-
mente elevado, baixa acidez e teores de fenois caracteristicos da maturidade). Os vinhos em causa sdo conhecidos
pela sua expressividade e plenitude de sabor. As condigdes geoldgicas particulares da regido de Uhlen Roth Lay con-
tribuem para que as uvas atinjam a maturidade fisioldgica e desenvolvam os aromas individuais dos vinhos que af se
produzem. Em termos geoldgicos, o Uhlen Roth Lay insere-se no sistema devonico (série devonico inferior). Mais
concretamente, a drea é formada por sedimentos dos substratos Oberems/Lahnstein que contém quartzito de Ems
e sedimentos mais antigos dos estratos de Hohenrhein. As rochas tém um teor muito elevado de magnésio, aluminio
e ferro, em particular. Algumas sdo constituidas por 8 % de 6xidos de ferro, encerrados em glébulos diminutos de
0,25 mm entre os grios de areia. Os grios sdo agregados por silica, que é o que confere dureza a rocha. Os solos
rochosos resultantes destes sedimentos constituem um regossolo de diferentes tipos de xistos, na sua maioria limo
arenoso. O pH do solo é inferior ao das DOP limitrofes (cerca de 6,0 comparativamente aos 7,5 das zonas vizinhas).
O solo contém relativamente poucas particulas de argila, mas como ¢ muito pedregoso (mais de 50 %), é bem
arejado até as camadas mais profundas. Este facto, conjugado com a microfauna e microflora especificas, confere aos
vinhos desta regido caracteristicas organoléticas muito diferentes daquelas que tém os vinhos produzidos nas dreas
vizinhas da DOP. Muitos dos vinhos Uhlen Roth Lay tém um cardter muito refinado. Os vinhos jovens, embora
sejam normalmente muito fechados, tém um enorme potencial de envelhecimento. A influéncia humana tem por
base uma tradi¢do viticola milenar. A técnica de plantagdo da vinha em socalcos sustidos por muros de pedra seca
remonta a época romana. No ano 380 da nossa era, o poeta latino Ausénio descreveu estas constru¢des como
«anfiteatros». A descoberta de moedas romanas nestes socalcos, muito provavelmente oferendas, constitui prova
suplementar desta pratica. A vinha é cultivada na drea desde entdo. Ao longo dos séculos, a qualidade da produgdo
tem vindo a melhorar através do desenvolvimento de novas variedades de uvas (riesling, desde o inicio do século XIX)
e novos sistemas de conducdo das videiras (em taga, em estaca ou em estrutura de arame). Nas dltimas décadas,
a crescente sensibilizacio ambiental resultou fundamentalmente numa utiliza¢io cada vez menor de fertilizantes
minerais altamente soliveis. A microflora e microfauna naturais regressaram ao solo, levando a absorgdo crescente
de nutrientes e processos de permuta catidnica gracas a incorporagdo de moléculas complexas que interagem em
simbiose com os microrganismos presentes no cabelame radicular. Estes microrganismos podem ser utilizados como
transmissores das substincias orgénicas especificas e minerais contidas no solo, tornando o aroma do vinho ainda
mais caracteristico.

A relagdo acima descrita aplica-se igualmente aos vinhos Sekt b.A.

9. Outras condigdes essenciais
Quadro juridico:

legislagdo nacional

Tipo de condigdo adicional:

Requisitos adicionais de rotulagem

Descrigio da condigdo:

As informacdes a fornecer nos rétulos e nas embalagens sdo definidas pelas disposicdes legislativas e regulamentares
em vigor na Unido Europeia, na Reptiblica Federal da Alemanha e no Estado Federal da Renania-Palatinado. Para que
as mengdes tradicionais associadas a esta denominagdo de origem possam ser utilizadas no rétulo, o vinho devera ser
submetido a uma inspegdo oficial. S6 aos vinhos que cumpram os requisitos especificos dessa inspegdo oficial
é atribuido um nimero de inspecio oficial, composto por vérios digitos, indicando o organismo que realizou
a inspegdo, o niimero da explora¢do, o nimero de vinhos submetidos a inspe¢do e o ano em que foram submetidos
ou em que lhes foi atribuido o niimero de inspecio. O niimero de inspecdo deve ser indicado no rétulo. As mencdes
tradicionais «Qualititswein, «Priadikatswein» e «Sekt b.A.» estdo associadas a denominacdo de origem e podem substi-
tuir a designagio «DOP».

Hiperligacio para o caderno de especificaces

http:/[www.ble.de/DE/04_Programme/09_EU-Qualitaetskennzeichen/02_EUBezeichnungenWein/Antraege.html?
nn=3057588
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