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REGULAMENTO (UE) N.° 779/2010 DA COMISSAO
de 2 de Setembro de 2010

que aprova alteracdes menores do caderno de especificacdes de uma denominagio inscrita no
registo das denominagdes de origem protegidas e das indicacdes geogrificas protegidas
[Thiiringer Rotwurst (IGP)]

A COMISSAO EUROPEIA,

Tendo em conta o Tratado sobre o Funcionamento da Unido
Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 510/2006 do Conse-
lho, de 20 de Margo de 2006, relativo a protecgdo das indica-
¢des geogrdficas e denominagdes de origem dos produtos agri-
colas e dos géneros alimenticios (!), nomeadamente o artigo 9.°,
n.° 2, segundo periodo,

Considerando o seguinte:

(1)  Em conformidade com o artigo 9.°, n.° 1, primeiro pard-
grafo, do Regulamento (CE) n.° 510/2006, a Comissdo
examinou o pedido da Alemanha tendo em vista a apro-
vacdo de uma alteracio dos elementos do caderno de
especificacdes da indicagdo geografica protegida «Thiirin-
ger Rotwurst», registada pelo Regulamento (CE)
n.° 2400/96 da Comissdo (3, com a redaccdo que lhe
foi dada pelo Regulamento (CE) n.° 2206/2003 ().

() O pedido tem por objectivo alterar o caderno de especi-
ficagdes, aumentando as formas de embalagem, de modo
a permitir, em especial, a utilizagdo de recipientes de

plastico, mas ndo invdlucros artificiais. Reflecte-se assim
a realidade do mercado e as preferéncias do consumidor
e possibilita-se a abertura de mercados potenciais.

(3) A Comissdo examinou as alteracdes em causa e concluiu
que sdo justificadas. Por se tratar de alteragdes menores, a
Comissdo pode adoptd-las sem recurso ao procedimento
previsto nos artigos 6.° e 7.° do referido regulamento,

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.°

Sdo aprovadas as alteragdes ao caderno de especificacdes da
indicagdo geogréfica protegida «Thiiringer Rotwurst», nos termos
do anexo L

Artigo 2.°

O Documento Unico actualizado figura no anexo Il do presente
regulamento.

Artigo 3.°

O presente regulamento entra em vigor no vigésimo dia se-
guinte ao da sua publica¢do no Jornal Oficial da Unido Europeia.

O presente regulamento ¢é obrigatério em todos os seus elementos e directamente aplicavel em

todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 2 de Setembro de 2010.

JO L 93 de 31.3.2006, p. 12.
() JO L 327 de 18.12.1996, p. 11.
JO L 330 de 18.12.2003, p. 13.

Pela Comissdo
O Presidente
José Manuel BARROSO
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ANEXO 1

Sdo aprovadas as seguintes alteragdes do caderno de especificacdes da indicacdo geogrifica protegida «Thiiringer Rot-
wurst»:

1. Na rubrica «4.2. Descri¢do», o terceiro pardgrafo passa a ter a seguinte redacgdo:

«A “Thiiringer Rotwurst” é vendida fresca em tripa ou bexiga de suino ou conservada em boido de vidro ou outros
recipientes, excepto em invélucro artificial».

2. Na rubrica «4.5. Método de obtengido», a tltima frase passa a ter a seguinte redaccio:

«Em seguida a massa é introduzida num invélucro de tripa ou bexiga de suino e cozida em banho-maria durante 80
minutos a 85 °C (no caso da bexiga) ou 105 minutos a 85 °C ou conservada em boides de vidro ou outros recipientes,
excepto involucro artificial».
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ANEXO 1II

DOCUMENTO UNICO

Regulamento (CE) n.° 510/2006 do Conselho relativo a protec¢do das indicagdes geograficas e denominagdes de origem

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios
«THURINGER ROTWURST»
N.° CE: DE-PGI-0105-0224-18.02.2009
IGP ( X ) DOP ()

Nome

«Thiiringer Rotwurst»

Estado-Membro ou pais terceiro

Alemanha

Descri¢do do produto agricola ou género alimenticio
Tipo de produto

Classe 1.2. Produtos a base de carne (aquecidos, salgados, fumados, etc.)

Descrigio do produto correspondente a denominacdo indicada no ponto 1

Trata-se de uma especialidade de morcela confeccionada com matérias-primas de qualidade, caracterizada pelo corte
obliquo regular, uma cor vermelha viva e um aroma picante. Uma propriedade especifica é a inser¢do de carne
magra em forma de cubos (pelo menos 35 %, podendo uma parte ser substituida por pedacos de figado, coragdo ou
lingua) e de faceira, apés remogdo cuidadosa do courato (até 35 %). Para além da massa constituida pelo sangue/
[courato, o enchido contém cerca de 5 % de figado. A «Thiiringer Rotwurst» ¢ vendida fresca em tripa ou bexiga de
suino ou conservada em boido de vidro ou outros recipientes, excepto em involucro artificial.

Composigao:

para 100 kg de enchido: 55 kg de carne de suino sem ligamentos pré-escaldada com um maximo de 5 % de gordura
visivel, 25 kg de faceira isenta de courato, 5 kg de figado de porco cru, 7,5 kg de sangue de porco em salmoura,
7,5 kg de courato cozido; sal nitrificado, mistura de condimentos (nomeadamente, pimenta preta moida, manjerona
de Thiiringen e cebola).

Matérias-primas (unicamente para os produtos transformados)

Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal)

Fases especificas da producdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada

O processo de producdo da morcela ocorre integralmente na drea geogréfica identificada.

Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc.

Regras especificas relativas a rotulagem

Delimitagdo concisa da drea geogrifica

Bundesland Thiiringen
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5. Relagdo com a drea geogréfica
5.1. Especificidade da drea geogrdfica

A «Thiringer Rotwurst» tem uma tradi¢do secular. Faz parte dos hdbitos profissionais dos artesdos do sector da
carne e é, desde hd longa data, confeccionada aquando da tradicional festa de matanca do porco em Thiiringen. Hoje
em dia, é produzida em toda a regido de Thiiringen, onde se encontram vdrios grandes produtores. O cardcter
original da denominagdo manteve-se, jd que esta s foi utilizada na antiga RDA como verdadeira denominacdo de
origem geografica.

5.2. Especificidade do produto

O enchido da Turingia, incluindo a «Thiiringer Rotwurst», usufrui de excelente reputacdo desde tempos imemoriais,
sendo reconhecida na Alemanha e no estrangeiro hd mais de 200 anos. Devido ao seu delicioso sabor, a «Thiiringer
Rotwurst» é especialmente conhecida e apreciada. E também designada por «rainha das morcelas».

5.3. Relagdo causal entre a drea geogrdfica e a qualidade ou caracteristicas do produto (para as DOP) ou uma determinada
qualidade, a reputacdo ou outras caracteristicas do produto (para as IGP)

A reputagdo deve-se ndo so a arte e experiéncia dos cortadores de Thiiringen como também as receitas herdadas.

Referéncia a publicacio do caderno de especificagdes

[Artigo 5.°, n.° 7, do Regulamento (CE) n.° 510/2006]
Markenblatt Vol. 20 de 16.5.2008, Parte 7a-bb, p. 33365

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/150
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