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DECISAO DA COMISSAO
de 20 de Dezembro de 2007

que altera a Decisio 2004/407|CE relativa as regras de transicdo sanitdrias e de certificacdo ao abrigo
do Regulamento (CE) n.° 1774/2002 do Parlamento Europeu e do Conselho no que diz respeito a
importagio de gelatina fotogrifica proveniente de determinados paises terceiros

[notificada com o niimero C(2007) 6487]

(Apenas fazem fé os textos nas linguas francesa, inglesa e neerlandesa)

(2008/48|CE)

A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 1774/2002 do Parla-
mento Europeu e do Conselho, de 3 de Outubro de 2002, que
estabelece regras sanitdrias relativas aos subprodutos animais
ndo destinados ao consumo humano ('), nomeadamente o n.°
4 do artigo 4.° ¢ 0 n.° 1 do artigo 32.°,

Considerando o seguinte:

(1) O Regulamento (CE) n.° 17742002 proibe a importagdo
e o transito na Comunidade de subprodutos animais e de
produtos transformados, a ndo ser que estejam autoriza-
dos em conformidade com esse regulamento.

(2) A Decisdo 2004/407/CE da Comissdo (?) dispde, em der-
rogagio a proibicio do Regulamento (CE) n.°
1774/2002, que a Bélgica, a Franga, o Luxemburgo, os
Paises Baixos e o Reino Unido devem autorizar a impor-
tacio de gelatina produzida a partir de matérias que
contém coluna vertebral de bovinos, classificadas como
matérias da categoria 1 nesse regulamento, destinadas
exclusivamente a inddstria fotografica («gelatina fotogra-
fica»), nos termos do disposto naquela decisdo.

(3) A Franca informou a Comissdo de que a fébrica da Ko-
dak em Chalon sur Sadne ja ndo importa gelatina foto-
grafica do Japdo e dos Estados Unidos da América, em
conformidade com a Decisdo 2004/407/CE.

(4 Além disso, o formato do modelo de certificado veteri-
ndrio estabelecido na Decisio 2004/407/CE deve ser tor-

() JOL 273 de 10.10.2002, p. 1. Regulamento com a tltima redaccio
que The foi dada pelo Regulamento (CE) n.° 1432/2007 da Comissdo
(JO L 320 de 6.12.2007, p. 13).

() JO L 151 de 30.4.2004, p. 11. Rectificacio no JO L 208 de
10.6.2004, p. 9. Decisdo alterada pela Decisdo 2006/311/CE (JO
L 115 de 28.4.2006, p. 40).

nado compativel com o sistema informdtico veterindrio
integrado  TRACES, introduzido  pela  Decisdo
2004/292|CE da Comissdo (°).

(5) A Decisdo 2004/407/CE deve, pois, ser alterada em con-
formidade.

(6)  As medidas previstas na presente decisdo estdo em con-
formidade com o parecer do Comité Permanente da Ca-
deia Alimentar e da Satde Animal,

ADOPTOU A PRESENTE DECISAO:

Artigo 1.°
A Decisdo 2004/407|CE ¢ alterada da seguinte forma:

1. O artigo 1.° passa a ter a seguinte redacgdo:

«Artigo 1.°

N

Derrogagio no que diz respeito a importacio de gelatina
fotogrifica

Em derrogacdo ao disposto no n.° 1 do artigo 29.° do
Regulamento (CE) n.° 1774/2002, a Bélgica, o Luxemburgo,
os Paises Baixos e o Reino Unido autorizardo a importagdo
de gelatina produzida a partir de matérias que contém co-
luna vertebral de bovinos, classificadas como matérias da
categoria 1 nesse regulamento, destinadas exclusivamente a
industria fotografica (“gelatina fotogréfica”), nos termos do
disposto na presente decisio.»

2. O artigo 7.° passa a ter a seguinte redacgdo:

«Artigo 7.°

Cumprimento da presente decisdo pelos Estados-Membros em
causa

Os Estados-Membros em causa tomardo de imediato as me-
didas necessdrias para dar cumprimento a presente decisio e
procederdo a publicacio das mesmas. Do facto informardo
imediatamente a Comissdo.»

() JO L 94 de 31.3.2004, p. 63. Decisdo com a ultima redacgio que
lhe foi dada pela Decisdo 2005/515/CE (JO L 187 de 19.7.2005,
p. 29).
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3. Os anexos [ e IIl sdo alterados de acordo com o anexo da presente decisdo.

Artigo 2.°

A presente decisdo ¢ aplicavel a partir de 1 de Janeiro de 2008.

Artigo 3.°

O Reino da Bélgica, a Reptiblica Francesa, o Grdo-Ducado do Luxemburgo, o Reino dos Paises Baixos e o
Reino Unido da Gra-Bretanha e Irlanda do Norte sio os destinatdrios da presente decisdo.

Feito em Bruxelas, em 20 de Dezembro de 2007.

Pela Comissdo
Markos KYPRIANOU
Membro da Comissdo
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ANEXO

Os anexos I e IIl sdo alterados do seguinte modo:
1. O anexo I passa a ter a seguinte redaccio:

«ANEXO 1

PAISES TERCEIROS E UNIDADES DE ORIGEM, ESTADOS-MEMBROS DE DESTINO, POSTOS DE
INSPECCAO FRONTEIRICOS DE PRIMEIRA ENTRADA E FABRICAS FOTOGRAFICAS APROVADAS

Pais terceiro Posto de inspecgao Fabricas fotograficas
de oricem Unidade de origem Estado-Membro de destino f‘ronFeirigo de aprovadas
s primeira entrada p
Japdo Nitta Gelatin Inc. Paises Baixos Rotterdam Fuji Photo Film BV,
2-22 Futamata Tilburg
Yao-City, Osaka
581 — 0024 Japdo
Jellie Co. Ltd
7-1, Wakabayashi
2-Chome,
Wakabayashi-ku,
Sendai-city, Miyagi,
982 Japao,
NIPPI Inc. Gelatin
Division
1 Yumizawa-Cho
Fujinomiya City Shizuoka
418 — 0073 Japio
Nitta Gelatin Inc. Reino Unido Liverpool Kodak Ltd
2-22 Futamata Felixstowe Headstone Drive,
Yao-City, Osaka Harrow, MIDDX
581 — 0024, Japio HA4 4TY
EUA Eastman Gelatine Luxemburgo Antwerp DuPont Teijin
Corporation, 227 Zaventem Luxembourg SA
Washington Street, Luxembourg PO Box 1681
Peabody, L-1016 Luxembourg
MA,
01960 EUA, Reino Unido Liverpool Kodak Ltd
Gelita North America, Felixstowe Headstone Drive,
2445 Port Neal Harrow, MIDDX
Industrial Road HA4 4TY>
Sergeant Bluff,
Jowa,
51054 EUA
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2.0

anexo Il passa a ter a seguinte redac¢do:

«ANEXO 1II

MODELO DE CERTIFICADOS SANITARIOS PARA A IMPORTAQ;O A PARTIR DE PAISES TERCEIROS
DE GELATINA TECNICA A UTILIZAR PELA INDUSTRIA FOTOGRAFICA

Notas

a) Os certificados veterindrios para a importagdo de gela- | ¢) Quando o certificado, incluidas as listas adicionais re-
tina técnica a utilizar pela inddstria fotografica serdo feridas na alinea d), tiver mais do que uma pégina,
elaborados pelo pafs de exportagdo, com base no mo- cada pdgina deve ser numerada — [niimero da pdgina]
delo constante do presente anexo III. Conterdo os ates- de [nilmero total de pdginas] — no seu pé e deve conter,
tados que sdo exigidos a qualquer pais terceiro e, se for a cabeca, o niimero de c6digo do certificado designado
caso disso, as garantias complementares exigidas ao pela autoridade competente.
pais terceiro exportador ou a parte do pais terceiro o " ) .
exportador. f) O original do certificado deve ser preenchido e assi-

nado por um veterindrio oficial. Ao proceder deste

b) O original de cada certificado serd constituido por uma modo, as autoridades competentes do pais exportador
tnica folha, ambas as pdginas, ou, se for necessdrio assegurardo a observancia de principios de certificagdo
mais espaco, por varias folhas que constituam um equivalentes aos estabelecidos pela Directiva 96/93/CE
todo integrado e indivisivel. do Conselho.

¢) O certificado serd redigido em, pelo menos, uma das | g) A assinatura deve ser de cor diferente da dos caracteres

linguas oficiais do Estado-Membro da Unido Europeia
no qual serd efectuada a inspec¢do no posto fronteirico
da Unido Europeia e do Estado-Membro de destino. No
entanto, esses Estados-Membros podem autorizar a re-
dacgdo do certificado noutras linguas, devendo o cer-
tificado ser acompanhado de uma tradugdo oficial, se
necessario.

Se, por razdes de identificacio dos constituintes da
remessa, forem apensas ao certificado pdginas adicio-
nais, considerar-se-d que essas paginas fazem parte do
original do certificado e deverdo ser apostos em cada
uma delas a assinatura e o carimbo do veterindrio
oficial que procede a certificacio.

impressos. A mesma regra ¢ aplicdvel aos carimbos,
com excepcdo dos selos brancos ou das marcas de
dgua.

h) O original do certificado deve acompanhar a remessa

do posto de inspeccdo fronteirico da UE até chegar a
fabrica fotografica de destino.
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CERTIFICADO SANITARIO

para gelatina técnica ndo destinada ao consumo humano a utilizar pela indastria fotogrifica, com vista a
expedicio para a Comunidade Europeia

PAiS Certificado veterinario para a UE
I.1.  Expedidor 1.2. N.° de referéncia do certificado |l.2.a
Nome
1.3.  Autoridade central competente
Endereco
ﬁ 1.4, Autoridade local competente
2 N.° tel.:
Q.
&|15. Destinatario 1.6.
b Nome
8
£ Enderego
g Codigo postal
]
P N.° tel.:
S
®|1.7. Pais de origem Codigo | 1.8. Regigo de origem Codigo | 1.9. Pais de Codigo | 1.10. Regido de destino  Cdédigo
] ISO destino ISO
g | | | |
£ 1.11. Local de origem 112,
a Nome Numero de aprovagéo
= Endereco
Q
£
©
a
1.13. Local de carregamento 1.14. Data da partida
1.15. Meios de transporte I.16. PIF de entrada na UE
Avigo O Navio O Vagéao ferroviario O
Velculo rodoviario O Outro O
Identificagéo: 117. N.°® CITES
Referéncia documental:
1.18. Descrigdo da mercadoria 1.19. Cédigo do produto (Cédigo SH)

1.20. Quantidade

1.21. Temperatura dos produtos 1.22. Numero de embalagens
Ambiente O De refrigeragéo O De congelagado O
1.23. N.° dos selos e n.° dos contentores |.24. Tipo de embalagem

1.25. Mercadorias cettificadas para

Uso técnicod

1.26. 1.27. Para importagéo ou admissdo na UE 1

1.28. Identificagéo das mercadorias

Espécie Numero de aprovagéo dos Peso liquido Numero do lote
(Designacéo cientifica) estabelecimentos
Instalagdo de fabrico




L 11/22 Jornal Oficial da Unido Europeia 15.1.2008

PAils

Gelatina técnica nao destinada ao consumo humano a utilizar pela industria fotografica

Parte II: Certificacdo

Il.a. Nimero de referéncia do Il.b.
certificado

Atestado sanitario

O funcionario abaixo-assinado declara que leu e compreendeu o Regulamento (CE) n.° 1774/2002 (') e certifica que a gelatina fotografica
acima descrita:

Il.1. Consiste exclusivamente em gelatina fotografica para utilizagéo fotografica e ndo se destina a qualquer outra finalidade.

Il.2. Foi preparada e armazenada numa unidade aprovada, validada e supervisionada pela autoridade competente, nos termos do artigo 18.° do
Regulamento (CE) n.° 1774/2002, que ndo produz gelatina para alimentagdo humana ou animal, nem para outras utilizagbes técnicas,
destinada a expedigéo para a Comunidade Europeia.

I1.3. Foi preparada com subprodutos animais da categoria 3 e/ou coluna vertebral bovina classificada como matéria da categoria 1.
Il.4. Foi acondicionada, embalada, armazenada e transportada em condigcbes de higiene satisfatérias.

I1.5. Foi produzida por um processo que assegure que a matéria prima seja:

a) tratada pelo método 1 (?) do capitulo Il do anexo V do Regulamento (CE) n.° 1774/2002; ou
b) submetida a:

i) um tratamento acido durante, pelo menos, dois dias, seguido de passagem por agua, e um tratamento com uma solugéo alcalina
durante, pelo menos, 20 dias; o pH deve ser ajustado e a matéria purificada por filtragéo e esterilizagdo a 138-140 °C durante 4
segundos, ou

i) um tratamento alcalino durante, pelo menos, dois dias, seguido de passagem por agua, e um tratamento com uma solugéo acida
durante 10 a 12 horas; o pH deve ser ajustado e a matéria purificada por filtragéo e esterilizagdo a 138-140 °C durante 4 segundos.

I.6. Foi acondicionada e embalada em invélucros e embalagens que ostentam a meng&o “GELATINA FOTOGRAFICA APENAS PARA A
INDUSTRIA FOTOGRAFICA”.

Notas:
Parte I:

— Casa 1.5: O destino previsto da gelatina fotografica sé pode ser o Luxemburgo, os Paises Baixos ou o Reino Unido.
— Casa 1.9: Pals de destino: aplicavel apenas ao Luxemburgo, aos Paises Baixos e ao Reino Unido.

— Casa |.15: Numero de registo/matricula (carruagens ferroviarias ou contentores e camides), nimero do voo (aviéo) ou nome (navio); devem
ser fornecidas informagdes em caso de descarregamento e recarregamento.

— Casa 1.23: N.° do selo e n.° do contentor: s6 se aplicavel.
Parte II:
(") JO L 273 de 10.10.2002, p. 1.
(3 O método 1 é o seguinte:
“Reducéo

1. Se as particulas dos subprodutos animais a transformar tiverem uma dimenséo superior a 50 milimetros, esta deve ser reduzida por meio
de equipamento adequado, de forma a que, apds a redugdo, a dimensédo das particulas ndo exceda 50 milimetros. A eficacia do
equipamento deve ser verificada diariamente e o seu estado registado. Se as verificagbes revelarem a existéncia de particulas supe-
riores a 50 milimetros, o processo deve ser suspenso e s6 deve ser retomado depois de efectuadas as reparagdes necessarias.

Tempo, temperatura e presséo

2. Apds reducdo, os subprodutos animais devem ser aquecidos até atingirem uma temperatura central superior a 133 °C durante, pelo
menos, 20 minutos sem interrupgéo a uma presséo (absoluta) ndo inferior a 3 bar, produzida por vapor saturado; o tratamento térmico
pode ser utilizado quer isoladamente, quer numa fase de esterilizagéo anterior ou posterior ao processo.

3. A transformacéo pode ser efectuada em sistema descontinuo ou continuo.”
— A assinatura e o carimbo devem ser de cor diferente da dos caracteres impressos.

— Nota a pessoa responsavel pela carga na Unido Europeia: o presente certificado s6 é valido para fins veterinarios e deve acompanhar a
remessa até chegar a fabrica de destino a partir do posto de inspecgéo fronteirigo.

Veterinario oficial ou inspector oficial

Nome (em mailsculas): Qualificages e cargo:
Data: Assinatura:

Carimbo:»




