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REGULAMENTO (CE) N.° 2120/2004 DA COMISSAO
de 10 de Dezembro de 2004

que altera o Regulamento (CE) n.° 2729/2000 que estabelece normas de execucdo relativas aos
controlos no sector vitivinicola

A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,
Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 14931999 do Conse-
lho, de 17 de Maio de 1999, que estabelece a organizacio
comum do mercado vitivinicola (!), nomeadamente o n.° 4 do
artigo 72.°,

Considerando o seguinte:

(1) O segundo pardgrafo do n.° 2 do artigo 11.° do Regu-
lamento (CE) n.° 2729/2000 da Comissio (?) determina o
niéimero minimo de amostras a colher anualmente para o
banco de dados previsto no artigo 10.° do mesmo regu-
lamento. Na sequéncia da adesdo da Reptiblica Checa, de
Chipre, da Hungria, de Malta, da Eslovénia e da Eslova-
quia, hd que determinar o nimero de amostras a colher
nesses paises.

(2) O artigo 12.° determina o niimero de andlises a realizar
pelo Centro Comum de Investigagio (CCI), incluindo
andlises de amostras provenientes de Estados-Membros
que ndo estejam equipados. Deve ser previsto um periodo
transitério para a instalagio e organizacio de laboraté-
rios competentes que realizem andlises isotpicas nesses
Estados-Membros.

(3)  Os anexos I, I e Il do Regulamento (CE) n.° 2729/2000
contém instrucdes precisas para o tratamento, andlise e
comunicacdo de resultados relativos as amostras. A fim
de ter em conta a experiéncia e o progresso técnico, essas
instrucdes devem ser actualizadas.

4 O Regulamento (CE) n.° 2729/2000 deve ser alterado em
conformidade.

(5)  As medidas previstas no presente regulamento estdo em
conformidade com o parecer do Comité de Gestdo dos
Vinhos,

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.°

O Regulamento (CE) n.° 2729/2000 ¢ alterado do seguinte
modo:

1) No n.° 2 do artigo 11.°, o segundo pardgrafo passa a ter a
seguinte redacgdo:

«O nimero de amostras a colher anualmente para o banco
de dados é de, pelo menos:

(') JOL 179 de 14.7.1999, p. 1. Regulamento com a dltima redacgdo
que The foi dada pelo Regulamento (CE) n.° 1795/2003 da Comissdo
(JO L 262 de 14.10.2003, p. 13).

() JO L 316 de 15.12.2000, p. 16.

— 20 amostras na Republica Checa,
— 200 amostras na Alemanha,
— 50 amostras na Grécia,

— 200 amostras em Espanha,
— 400 amostras em Franca,

— 400 amostras em Itdlia,

— 10 amostras em Chipre,

— 4 amostras no Luxemburgo,
— 50 amostras na Hungria,

— 4 amostras em Malta,

— 50 amostras na Austn’a,

— 50 amostras em Portugal,

— 20 amostras na Eslovénia,

— 15 amostras na Eslovdquia,
— 4 amostras no Reino Unido.».

2) A primeira frase do n® 1 do artigo 12.° passa a ter a
seguinte redacgio:

«Durante um periodo com termo em 31 de Julho de 2008,
na pendéncia da instalagio do equipamento analitico ade-
quado, os Estados-Membros produtores de vinho que nio
estejam equipados para efectuar andlises isotdpicas enviardo
as suas amostras de vinho ao CCI para que ai seja realizada a
andlise.».

3) O anexo I é substituido pelo texto do anexo I do presente
regulamento.

4) O anexo II ¢ substituido pelo texto do anexo II do presente
regulamento.

5) O anexo III é substituido pelo texto do anexo IIl do presente
regulamento.

Artigo 2.°

O presente regulamento entra em vigor no terceiro dia seguinte
ao da sua publicagdo no Jornal Oficial da Unido Europeia.
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O presente regulamento ¢é obrigatério em todos os seus elementos e directamente aplicdvel em
todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 10 de Dezembro de 2004.

Pela Comissdo
Mariann FISCHER BOEL
Membro da Comissdo
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ANEXO 1
«ANEXO 1

Instrucdes para a colheita de uvas frescas, seu tratamento e transformacio em vinho destinado a ser analisado

pelos métodos isotépicos referidos no artigo 11.°

I. COLHEITA DAS UVAS

A. Cada amostra compreenderd, pelo menos, 10 kg de uvas maduras da mesma casta. As uvas serdo colhidas no estado

em que se encontrem.

A colheita serd efectuada durante o periodo da vindima da parcela em questdo. As uvas colhidas devem ser repre-
sentativas do conjunto da parcela. A amostra de uvas frescas assim colhida ou o mosto obtido por prensagem podem
ser conservados por congelacdo até a sua posterior utilizagdo.

Apenas no caso de estar prevista a medi¢io do oxigénio-18 da dgua do mosto, pode ser colhida separadamente e
conservada uma aliquota de mosto, depois de prensada toda a amostra de uvas.

. Aquando da colheita de amostras, serd elaborada uma ficha sinalética. Esta ficha compreenderd uma parte I, relativa a

colheita das uvas, e uma parte II, relativa a vinificagdo. Serd conservada com a amostra e acompanhi-la-d durante
todos os transportes. Deve ser actualizada através da mencdo de cada um dos tratamentos sofridos pela amostra.

A ficha sinalética relativa a colheita da amostra serd estabelecida em conformidade com a parte I do questiondrio que
consta do anexo IL

II. VINIFICACAO

. A vinificagio serd efectuada pela instdncia competente ou por um servico habilitado pela mesma para o efeito, na

medida do possivel em condigdes compardveis com as condi¢des habituais da drea de producdo de que a amostra é
representativa. A vinificacdo deve levar a transformacio total do agticar em dlcool, ou seja, a menos de dois gramas de
acticares residuais por litro. No entanto, em certos casos, por exemplo para garantir uma melhor representatividade,
podem ser aceites montantes mais elevados de agticares residuais. A partir da altura em que o vinho seja clarificado e
estabilizado com SO,, serd colocado em garrafas de 75 cl e rotulado.

. A ficha sinalética relativa a vinificagdo serd estabelecida em conformidade com a parte Il do questiondrio que figura no

anexo IL»
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ANEXO II

«ANEXO 1II

Questiondrio relativo a colheita e a vinificacio das amostras de uvas destinadas a ser analisadas pelos métodos
isotopicos

Os métodos analiticos e a expressdo dos resultados (unidades) a utilizar sdo os descritos no anexo do Regulamento (CEE)
n.° 267690 (ou outros que os laboratérios envolvidos na andlise provem ser equivalentes).

PARTE I
1) Informagdes gerais

1.1. Namero da amostra:
1.2. Nome e funcdo do agente ou pessoa habilitada que colheu a amostra:
1.3. Nome e endereco da instancia competente responsdvel pela colheita da amostra:

1.4. Nome e endereco da instancia competente responsavel pela vinificacio e envio da amostra, quando nio se trate
da entidade referida em 1.3:

2) Descrigdo geral da amostra
2.1. Origem (Estado, regido):
2.2. Ano de colheita:
2.3. Casta:
2.4. Cor das uvas:
3) Descri¢do da vinha
3.1. Nome e endereco do agricultor que explora a parcela:
3.2. Localizagdo da parcela:
— municipio:
— local:
— referéncia cadastral:
— latitude, longitude:
3.3. Solo (por exemplo, calcdrio, argiloso, argilo-calcdrio, arenoso):
3.4. Situacdo (por exemplo, encosta, planicie, exposi¢io ao sol):
3.5. Namero de pés por hectare:
3.6. Idade aproximada da vinha (menos de 10 anos, entre 10 e 25 anos, mais de 25 anos):
3.7. Altitude:
3.8. Modo de condugdo e poda:

3.9. Categoria de vinho em que as uvas sio normalmente transformadas (vinho de mesa, vqprd, outros) [utilizar
como referéncia as definicdes do anexo I do Regulamento (CE) n.° 1493/1999]:

4) Caracteristicas da colheita e do mosto

4.1. Rendimento por hectare estimado relativo a parcela vindimada: (kg/ha)

4.2. Estado sanitdrio das uvas (por exemplo, sds, podres); indicar se as uvas se apresentavam secas ou molhadas no
momento da colheita da amostra:

4.3. Data de colheita da amostra:
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5) Condicbes meteoroldgicas anteriores a vindima
5.1. Precipitagdes observadas durante os 10 dias anteriores a colheita: sim/ndo. Em caso afirmativo, fornecer, se
possivel, informagdes complementares.
6) Vinhas irrigadas
Se a cultura for irrigada, data do dltimo fornecimento de dgua:

(Carimbo da instincia competente responsavel pela colheita da amostra e assinatura do agente que a colheu, com-
pletada pela indicagdo do nome e da qualidade do mesmo).

PARTE 1I
1) Microvinificagio

1.1.  Peso da amostra de uvas, em kg:
1.2. Modo de prensagem:
1.3. Volume do mosto obtido:
1.4. Dados caracteristicos do mosto:

— teor em aglcar, expresso em gfl, obtido por refractometria:

— acidez total expressa em gramas de 4cido tartdrico por litro: (facultativo)
1.5. Modo de tratamento do mosto (por exemplo, defecagdo, centrifugagio):
1.6. Adicdo de fermento (variedade de fermento utilizada); indicar se houve fermentagdo espontanea:
1.7. Temperatura durante a fermentagio:
1.8.  Modo de determinagdo do fim da fermentagio:
1.9. Modo de tratamento do vinho (por exemplo, trasfega):
1.10. Doseamento do diéxido de enxofre, em mg/l:
1.11. Andlise do vinho obtido:

— titulo alcoométrico adquirido, em % vol:

— extracto seco total:

— aglcares redutores, em gramas de aglcar invertido por litro:

2) Quadro cronoldgico relativo a vinificacio da amostra
Data:
— da colheita da amostra (idéntica a indicada no ponto 4.3 da parte I):
— da prensagem:
— do inicio da fermentacio:
— do fim da fermentacio:
— da colocacio do vinho em garrafas:

Data de elaboragdo da parte II:

(Carimbo da instancia competente que efectuou a vinificagio e assinatura de um responsével da mesma).»
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das amostras dos vinhos e dos produtos viticolas analisados por um método isotépico descrito no anexo do
Regulamento (CEE) n.° 2676/90, a incluir no banco de dados isotépicos do CCI

ANEXO III

«ANEXO 1III

BOLETIM DE ANALISE

I. INFORMACAO GERAL (proveniente do anexo II)

1.
2.

~

o N N W

Pais:

Niimero da amostra:

. Ano da colheita:
. Casta:
. Categoria de vinho:

. Regido/distrito:

. METODOS E RESULTADOS

1. Vinho (dados provenientes do anexo II)

1.1. Titulo alcoométrico voliimico:

1.2. Extracto seco total:

1.3. Aciicares redutores:

1.4. Acidez total, expressa em 4cido tartdrico:

1.5. Didxido de enxofre total:

. Destilagio do vinho para SNIF-NMR

2.1. Descri¢do da aparelhagem de destilagdo:

2.2. Volume do vinho destilado/massa do destilado obtido:

. Andlise do destilado

3.1. Titulo alcoométrico do destilado % (m/m)

4.1. (D[H),
4.2. (D/H)H =
43.R" =

. Parimetros da RMN

Frequéncia observada:

. Resultado da relacio

d 18‘0 [%o] =

o 180 [%o] =

§ 13C [%o] =

ppm
ppm

isotépica 180/190 do vinho

%0 V. SMOW — SLAP

%0 V. SMOW — SLAP

%o V-PDB»

. Nome e endereco do laboratdrio responsivel pelos resultados:

. Amostra para uma segunda andlise de verificacio no CCL: sim/ndo

% vol

gl
gl

mg|l

. Relagdes isotopicas do deutério do etanol determinadas por RMN, resultados

. Resultado da relagio isotépica 80/1°0 do mosto (quando aplicivel)

. Resultado da relacdo isotépica 130/120 do etanol do vinho



