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REGULAMENTO (CE) N. 912/2001 DA COMISSAO
de 10 de Maio de 2001
que estabelece a norma de comercializagio relativa ao feijio verde

A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,
Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.© 2200/96 do Conselho,
de 28 de Outubro de 1996, que estabelece a organizacio
comum de mercado no sector das frutas e produtos horti-
colas ('), com a tltima redaccio que lhe foi dada pelo Regula-
mento (CE) n.° 911/2001 da Comissdo (%), e, nomeadamente, o
n° 2 do seu artigo 2.,

Considerando o seguinte:

(1) O feijdo verde figura, no anexo I do Regulamento (CE)
n.° 2200/96, entre os produtos que devem ser objecto
de normas. O Regulamento n.° 58 da Comissédo relativo
a fixacdo das normas comuns de qualidade para certos
produtos do anexo I B do Regulamento n.° 23, que
estabelece de forma gradual uma organizagio comum de
mercado no sector das frutas e produtos horticolas (*),
com a ultima redaccdo que lhe foi dada pelo Regula-
mento (CE) n.° 25611999 (%), foi alterado diversas
vezes, pelo que a sua clareza juridica deixa de estar
assegurada.

(20 E, pois, necessdrio efectuar uma reformulacdo dessa
regulamentagio e revogar o Regulamento n.° 58. Para
esse efeito, é conveniente, por razdes de transparéncia
no mercado mundial, atender 4 norma para o feijdo
verde recomendada pelo grupo de trabalho para a
normalizacdo dos géneros perecéveis e para o melhora-
mento da qualidade da Comissdo Econdmica para a
Europa das Nacdes Unidas (CEE/ONU).

(3) A aplicagdo da presente norma deve permitir eliminar
do mercado os produtos de qualidade ndo satisfatoria,
orientar a producdo de forma a satisfazer as exigéncias
dos consumidores e facilitar as relagdes comerciais na
base de uma concorréncia leal, contribuindo assim para
melhorar a rentabilidade da produgio.

(4)  As normas sdo aplicaveis a todos os estddios da comer-
cializagdo. O transporte a grande distincia, o armazena-
mento de uma certa duragio ou os diferentes manusea-
mentos a que os produtos sio submetidos podem causar
certas alteragdes devidas a evolugdo bioldgica desses

produtos ou ao seu cardcter mais ou menos perecivel. E,
pois, necessdrio ter em conta essas alteragdes ao aplicar
as normas nos estddios da comercializacio que se
seguem ao estddio da expedi¢do. Dado que os produtos
da categoria «Extra» devem ser objecto de uma seleccio e
de um acondicionamento especialmente cuidados, sé
deve ser tomada em consideragdo, no que lhes diz
respeito, a diminui¢do do estado de frescura e de turges-
céncia.

(5)  As medidas previstas no presente regulamento estio em
conformidade com o parecer do Comité de Gestdo das
Frutas e dos Produtos Horticolas Frescos,

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.°
A norma de comercializagdo relativa ao feijdo verde do cddigo
NC 0708 20 consta do anexo.

A norma aplica-se a todos os estddios da comercializagdo, nas
condi¢des previstas no Regulamento (CE) n.° 2200/96.

No entanto, nos estddios que se seguem ao da expedi¢do, os
produtos podem apresentar, em relagio as prescricdes da
norma:

— uma ligeira diminui¢do do estado de frescursa e de turges-
céncia,

— para os produtos classificados nas categorias que ndo a
categoria «Extra», ligeiras alteracdes devidas a sua evolugdo
e ao seu cardcter mais ou menos perecivel.

Artigo 2.°

E revogado o Regulamento n.° 58.

Artigo 3.°

O presente regulamento entra em vigor no terceiro dia seguinte
ao da sua publicacdo no Jornal Oficial das Comunidades Europeias.

E aplicdvel a partir do primeiro dia do terceiro més seguinte ao
da sua entrada em vigor.

O presente regulamento é obrigatério em todos os seus elementos e directamente aplicivel em

todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 10 de Maio de 2001.
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Pela Comissdo
Franz FISCHLER

Membro da Comissdo
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IL

ANEXO

NORMA RELATIVA AO FEIJAO VERDE

DEFINICAO DO PRODUTO

A presente norma diz respeito ao feijio verde das variedades (cultivares) de Phaseolus vulgaris L. e Phaseolus coccineus L.
que se destine a ser apresentado ao consumidor no estado fresco, com exclusio do feijao de grdo e do feijdo destinado
a transformacio industrial.

DISPOSICOES RELATIVAS A QUALIDADE

O objectivo da norma ¢é definir as caracteristicas de qualidade que o feijio verde deve apresentar depois de
acondicionado e embalado.

A.

Caracteristicas minimas

Em todas as categorias, tidas em conta as disposi¢des especificas previstas para cada categoria e as tolerancias
admitidas, o feijdo verde deve apresentar-se:

inteiro (),

sdo; sdo excluidos os produtos que apresentem podriddes ou alteragdes que os tornem improprios para
consumo,

limpo, praticamente isento de matérias estranhas visiveis,

com aspecto fresco,

isento de pergaminho (endoderme rija),

praticamente isento de parasitas,

praticamente isento de ataques de parasitas,

isento de humidades exteriores anormais,

isento de odores efou sabores estranhos.

O desenvolvimento e o estado do feijio verde deve permitir-lhe:

— suportar o transporte e as outras movimentagdes a que € sujeito, e

— chegar ao lugar de destino em condigdes satisfatorias.

. Classificacdo

O feijdo verde ¢ classificado nas trés categorias a seguir definidas:

i) Categoria «Extra»

=

O feijio verde classificado nesta categoria deve ser de qualidade superior e deve apresentar a forma, o
desenvolvimento e a coloragdo caracteristicos da variedade efou do tipo comercial em questdo.

O feijao verde deve:

— ser turgescente e fdcil de partir,
— ser muito tenro,

— ser praticamente rectilineo,

— ndo apresentar fio.

As sementes, caso existam, devem ser pequenas e tenras. No entanto, o feijio verde agulha ndo deve apresentar
sementes.

Deve estar isento de defeitos, com excepcdo de defeitos superficiais muito ligeiros, desde que estes ndo
prejudiquem o aspecto geral do produto, nem a sua qualidade, conservagdo e apresentagdo na embalagem;

Categoria 1

O feijdo verde classificado nesta categoria deve ser de boa qualidade e deve apresentar a forma, o desenvolvi-
mento e a coloragdo caracteristicos da variedade efou do tipo comercial em questéo.

O feijdo verde deve:

— ser turgescente,

— ser jovem e tenro,

— apresentar-se praticamente sem fio, com excepcio do feijio para cortar.

As sementes, caso existam, devem ser pequenas e tenras.

(') Sdo admitidas alteracdes consecutivas a colheita do feijio verde (com exclusdo do feijio verde agulha), desde que atinjam apenas a

extremidade do pedinculo e tendo em conta as tolerdncias estabelecidas.
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iii

Pode, no entanto, apresentar os ligeiros defeitos a seguir indicados, desde que estes ndo prejudiquem o aspecto
geral do produto, nem a sua qualidade, conservagdo e apresentagio na embalagem:

— defeitos ligeiros de forma,
— defeitos ligeiros de coloracio,
— alteracdo ligeira da epiderme;

=

Categoria 11

Esta categoria abrange o feijdo verde que ndo pode ser classificado nas categorias superiores, mas respeita as
caracteristicas minimas acima definidas.

O feijdo verde deve:
— ser razoavelmente tenro,
— estar isento de manchas de ferrugem, no caso do feijio verde agulha.

As sementes, caso existam, nio devem estar demasiadamente desenvolvidas e devem ser razoavelmente macias.

Pode apresentar os defeitos a seguir indicados, desde que mantenha as suas caracteristicas essenciais de
qualidade, conservagdo e apresentacdo:

— defeitos de forma,

— defeitos de coloracio,

— defeitos da epiderme,

— fios,

— ligeiras manchas de ferrugem, excepto no caso do feijdo verde agulha.

IIl. DISPOSICOES RELATIVAS A CALIBRAGEM

O calibre é determinado pela largura mixima da vagem medida perpendicularmente a fenda.

A calibragem é obrigatéria apenas para o feijdo verde agulha, segundo a classificagdo seguinte:

— muito fino: a largura da vagem ndo é superior a 6 mm,
— fino: a largura da vagem ndo ¢ superior a 9 mm,
— médio: a largura da vagem ndo é superior a 12 mm

(¢}

fejjao verde agulha médio ndo pode ser classificado na categoria «Entra».

. DISPOSICOES RELATIVAS AS TOLERANCIAS

Em cada embalagem, sdo admitidas tolerancias de qualidade e eventualmente de calibre no que respeita a produtos
que ndo satisfazem os requisitos da categoria indicada.

A. Tolerancias de qualidade

i) Categoria «Extra»

5 %, em niimero ou em peso, de feijdo verde que ndo corresponda as caracteristicas da categoria, mas respeite
as da categoria I ou, excepcionalmente, scja abrangido pelas tolerancias desta tltima;

=

Categoria 1

10 %, em ndmero ou em peso, de feijio verde que ndo corresponda as caracteristicas da categoria, mas
respeite as da categoria II ou, excepcionalmente, seja abrangido pelas tolerdncias desta Gltima. Dentro desta
tolerdncia, um mdximo de 5 %, em niimero ou em peso, pode apresentar fios, no caso de variedades efou
tipos comerciais que ndo os devam apresentar.

Além disso, é permitido um mdximo de 15 %, em niimero ou em peso, de feijio verde (com excep¢do do

feijio verde agulha) sem pedtnculo e sem uma pequena secgdo da parte estreita do colo, desde que as vagens
se mantenham fechadas e secas e ndo apresentem descoloracio;

iii

Categoria 11

10 %, em nimero ou em peso, de feijio verde que ndo corresponda as caracteristicas da categoria, nem
respeite as caracteristicas minimas, com excepcdo do feijao atingido por Colletotrichum lindemuthianum (antrac-
nose), podriddes ou qualquer outra alteragdo que o torne impréprio para consumo.

Além disso, é permitido um mdaximo de 30 %, em niimero ou em peso, de feijio verde (com excepgio do
feijao verde agulha) sem pediinculo e sem uma pequena porgdo da parte estreita do colo, desde que as vagens
se mantenham fechadas e secas e ndo apresentem descoloracdo.
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B. Tolerdncias de calibre
Para todas as categorias (caso seja imposta uma calibragem): 10 %, em niimero ou em peso, de feijio verde que
ndo satisfaca os requisitos relativos a calibragem.

V. DISPOSICOES RELATIVAS A APRESENTACAO

A. Homogeneidade

O contetido de cada embalagem deve ser homogéneo e comportar apenas feijio verde da mesma origem,
variedade ou tipo comercial, qualidade e calibre (em caso de calibragem).

A parte visivel do contetido da embalagem deve ser representativa da sua totalidade.

B. Acondicionamento
O feijdo verde deve ser acondicionado de modo a ficar convenientemente protegido.

Os materiais utilizados no interior das embalagens devem ser novos e estar limpos e ndo devem ser susceptiveis de
provocar quaisquer alteracdes internas ou externas nos produtos. E autorizada a utilizacio de materiais (nomeada-
mente de papéis ou selos) que ostentem indicagdes comerciais, desde que a impressio ou rotulagem sejam
efectuadas com tintas ou colas ndo toxicas.

As embalagens devem estar isentas de corpos estranhos.

VI. DISPOSICOES RELATIVAS A MARCACAO

Cada embalagem deve apresentar, em caracteres legiveis, indeléveis, visiveis do exterior e agrupados do mesmo lado,
as seguintes indicagdes:

A. Identificagdo

Embalador efou expedidor: nome e endereco ou identificagio simbélica emitida ou reconhecida por um servico
oficial. Contudo, quando for utilizado um cédigo (identificagdo simbdlica), a indicagdo «embalador efou expedidor
(ou uma abreviatura equivalente) deve figurar na proximidade desse cddigo (identificagdo simbdlica).

B. Natureza do produto
— «feijdo verde» efou tipo comercial,. se o contetido ndo for visivel do exterior,
— nome da variedade (facultativo).

C. Origem do produto
— pais de origem e, eventualmente, zona de produgio ou denominacdo nacional, regional ou local.

D. Caracteristicas comerciais
— categoria;
— calibre:
— para o feijdo verde agulha, indicado pelos termos «muito fino», «fino», «médio»,
— para o outro feijjio verde (em caso de calibragem), indicado pelas larguras minima e mdaxima da vagem.

E. Marca oficial de controlo (facultativa)



