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DIRECTIVA 2001/112/CE DO CONSELHO
de 20 de Dezembro de 2001
relativa aos sumos de frutos e a determinados produtos similares destinados a alimentagio humana

O CONSELHO DA UNIAO EUROPEIA,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia,
e, nomeadamente o seu artigo 37.°,

Tendo em conta a proposta da Comissdo (1),

Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (3),
Tendo em conta o parecer do Comité Econémico e Social (%),
Considerando o seguinte:

(1)  De acordo com as conclusdes do Conselho Europeu de
Edimburgo, de 11 e 12 de Dezembro de 1992, confir-
madas pelas conclusdes do Conselho Europeu de
Bruxelas, de 10 e 11 de Dezembro de 1993, é necessario
proceder a simplificacio de determinadas directivas
verticais no dominio dos géneros alimenticios, a fim de
tomar exclusivamente em conta os requisitos essenciais
que os produtos por elas abrangidos devem satisfazer
para poderem circular livremente no mercado interno.

(2) A Directiva 93/77/CEE do Conselho de 21 de Setembro
de 1993, relativa aos sumos de frutos e determinados
produtos similares (), teve por objectivo proceder a
codificagdo da Directiva 75/726/CEE (), que trata da
mesma matéria.

(3) A adopgdo das Directivas 75/726/CEE e 93/77|CEE foi
justificada pelo facto de as diferengas entre as legislacdes
nacionais no que respeita aos sumos e néctares de frutos
destinados a alimentagdo humana poderem criar condi-
¢des de concorréncia desleal, susceptiveis de induzir os
consumidores em erro, influenciando deste modo direc-
tamente a realizacio e o funcionamento do mercado
interno.

(4)  Neste contexto, as citadas directivas estabeleceram regras
comuns no que respeita a composigio, a utilizagio das
denominagdes reservadas, as caracteristicas de fabrico e a
rotulagem dos produtos em questio, por forma a
garantir a sua livre circulagio na Comunidade.

(5)  Por motivos de clareza, é necessrio proceder a reformu-
lagdo da Directiva 93/77/CEE, por forma a tornar mais
acessiveis as regras relativas as condicdes de fabrico e
comercializagio dos sumos de frutos e determinados
produtos similares.

(6)  Por outro lado, a Directiva 93/77/CEE deve ser adaptada
a legislagdo comunitdria geral aplicivel aos géneros
alimenticios, nomeadamente a legislacdo relativa a rotu-
lagem e aos corantes, edulcorantes e outros aditivos
autorizados.

C 231 de 9.8.1996, p. 14.

C 279 de 1.10.1999, p. 92.

C 56 de 24.2.1997, p. 20.

L 33 de 8.2.1979, p. 1. Directiva com a dltima redac¢do que
he foi dada pelo Acto de Adesdo de 1994.

L 311 de 1.12.1975, p. 40.

)

(11)

Sdo aplicdveis as disposi¢des da Directiva 2000/13/CE
do Conselho, de 20 de Marco de 2000, relativa a aproxi-
magcdo das legislacdes dos Estados-Membros respeitantes
a rotulagem, apresentagio e publicidade dos géneros
alimenticios destinados ao consumidor final (¢), em espe-
cial os n.* 2 e 5 do artigo 7.°, sob reserva de determi-
nadas condicdes. Deve estar claramente indicado sempre
que o produto seja uma mistura de sumos de frutos e de
sumos de frutos fabricados a partir de um produto
concentrado e, no caso dos néctares de frutos, sempre
que sejam fabricados total ou parcialmente a partir de
um produto concentrado. A lista dos ingredientes cons-
tante da rotulagem deve incluir os nomes tanto dos
sumos de frutos como dos sumos de frutos fabricados a
partir de um produto concentrado que foram utilizados.

Sem prejuizo do disposto na Directiva 90/496/CEE do
Conselho, de 24 de Setembro de 1990, relativa a rotu-
lagem nutricional dos géneros alimenticios (7), nalguns
Estados-Membros, é autorizada a adi¢do de vitaminas
aos produtos definidos na presente directiva. Néo
obstante, ndo ¢ julgado conveniente alargar essa possibi-
lidade ao conjunto da Comunidade. Nestas circunstin-
cias, os Estados-Membros sio livres de autorizar ou
proibir a adi¢do de vitaminas e minerais durante o
processo de fabrico. No entanto, deve ser sempre obser-
vado o principio da livre circulagdo de mercadorias na
Comunidade, de acordo com as regras e principios
consagrados no Tratado.

Em aplicagdo dos principios da subsidiariedade e da
proporcionalidade consagrados no artigo 5.° do Tratado,
o objectivo de fixacdo de defini¢des e regras comuns
para os produtos em causa e de alinhamento pelas
disposi¢des comunitdrias de cardcter geral aplicdveis aos
géneros alimenticios ndo pode ser suficientemente reali-
zado pelos Estados-Membros e pode pois, devido a
propria natureza da presente directiva, ser melhor alcan-
cado a nivel comunitdrio. A presente directiva limita-se
ao necessdrio para atingir esse objectivo.

As medidas necessdrias a execugdo da presente directiva
serdo aprovadas nos termos da Decisdo 1999/468/CE do
Conselho, de 28 de Junho de 1999, que fixa as regras de
exercicio das competéncias de execucdo atribuidas a
Comissdo (%).

Para evitar que sejam criados novos entraves a livre
circulagio, os Estados-Membros devem abster-se de
adoptar, para os produtos em causa, disposi¢des nacio-
nais ndo previstas na presente directiva,

L 109 de 6.5.2000, p. 29.
L 276 de 6.10.1990, p. 40.
L 184 de 7.7.1999, p. 23.
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ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1.°

A presente directiva aplica-se aos produtos definidos no anexo
L

Artigo 2.°

Os Estados-Membros podem autorizar, sem prejuizo do
disposto na Directiva 90[496/CEE, a adicdo de vitaminas e
minerais aos produtos definidos na parte I do anexo L

Artigo 3.°

A Directiva 2000/13/CE € aplicavel aos produtos definidos no
anexo I da presente directiva, nas condi¢des seguintes:

1. a) As denominacdes constantes do anexo [ sdo reservadas
aos produtos ai referidos e devem, sem prejuizo do
disposto na alinea b), ser utilizadas no comércio para
designar esses produtos;

b) Em alternativa as denominag¢des de produtos referidas na
alinea a), o anexo IIl contém uma lista das denominagdes
especificas que podem ser utilizadas na lingua e nas
condigbes nele definidas.

2. Quando um produto for fabricado a partir de uma tnica
espécie de frutos, a palavra «frutos» deve ser substituida pela
palavra «fruto».

3. No caso dos produtos fabricados a partir de duas ou mais
espécies de frutos, com excepgio da utilizacio de sumo de
limio, nas condi¢des fixadas na parte II, ponto 1, do anexo
I, a denominagdo deve ser completada pela indicagdo dos
frutos utilizados, por ordem decrescente do volume dos
sumos ou polmes de frutos em questdo. Contudo, no caso
dos produtos fabricados a partir de trés ou mais espécies de
frutos, a indicagdo dos frutos utilizados pode ser substituida
pela expressdo «vérios frutos», por uma expressio similar ou
pela indicagdo do niimero de frutos utilizados.

4. No caso dos sumos de frutos a que tenham sido adicionados
aclicares para fins edulcorantes, deve figurar na denomi-
nagdo de venda uma das indicagdes «adogado» ou «com
adicdo de aguicares», seguida da quantidade mdxima de
agucares adicionados, calculada em termos de residuo seco e
expressa em gramas por litro.

5. O regresso a composi¢do original dos produtos definidos na
parte I do anexo I, utilizando apenas as substincias estrita-
mente necessdrias a esta opera¢do, ndo implica a obrigato-
riedade de incluir na rotulagem a lista dos ingredientes
utilizados para esse fim.

A adigdo ao sumo de frutos de um suplemento de polpa ou
de células, de acordo com a defini¢do que consta do Anexo
I, serd indicada na rotulagem.

6. Sem prejuizo do disposto nos n.* 2 e 5 do artigo 7.° da
Directiva 2000/13/CE, no caso das misturas de sumos de
frutos e de sumos de frutos fabricados a partir de um
produto concentrado e dos néctares de frutos fabricados
total ou parcialmente a partir de um ou mais produtos
concentrados, deve constar da rotulagem a indicagdo «fabri-
cado a base de sumo(s) concentrado(s)» ou «parcialmente
fabricado a base de sumo(s) concentrado(s)», consoante o
caso. Esta indicagdo deve figurar na proximidade imediata
da denominacio de venda, em caracteres claramente visiveis
e destacada dos restantes elementos da rotulagem.

7. No caso dos néctares de frutos, o teor minimo de sumo de
frutos, de polme de frutos, ou de uma mistura destes ingre-
dientes deve constar da rotulagem através da indicagdo «teor
de frutos: no minimo ... %». Esta indicagdo deve figurar no
mesmo campo visual que a denominacgio de venda.

Artigo 4.°

A rotulagem do sumo de frutos concentrado definido na Parte
I, ponto 2, do Anexo I, ndo destinado ao consumidor final,
deve mencionar a presenca e quantidade de agucares adicio-
nados ou de sumo de limdo ou agentes acidificantes adicio-
nados, em conformidade com a Directiva 95/2/CE do Parla-
mento Europeu e do Conselho, de 20 de Fevereiro de 1995,
relativa aos aditivos alimentares com excepgdo dos corantes e
dos edulcorantes ('). Esta indicacdo serd aposta na embalagem,
num rétulo aplicado 4 embalagem ou num documento de
acompanhamento.

Artigo 5.°

Os Estados-Membros ndo adoptardo, para os produtos defi-
nidos no anexo [, disposicdes nacionais ndo previstas na
presente directiva.

Artigo 6.°

Sem prejuizo do disposto na Directiva 89/107/CEE do
Conselho, de 21 de Dezembro de 1988, relativa a aproximacio
das legislagdes dos Estados-Membros respeitantes aos aditivos
que podem ser utilizados nos géneros destinados a alimentagio
humana (%), s6 poderdo ser utilizados no fabrico dos produtos
definidos na parte I do anexo I os tratamentos e substincias
previstos na parte Il do anexo [ e as matérias-primas que
obedegam ao disposto no anexo II. Além disso, os néctares de
frutos deverdo obedecer ao disposto no anexo IV.

Artigo 7.°

As medidas necessarias a execugdo da presente directiva rela-
tivas as matérias adiante indicadas serdo aprovadas pelo proce-
dimento a que se refere o n.° 2 do artigo 8.

— harmonizagio da presente directiva com as disposicdes
comunitdrias de cardcter geral aplicaveis aos géneros
alimenticios;

— adaptagdes ao progresso técnico.

(') JO L 61 de 18.3.1995, p. 1. Directiva com a dltima redacgdo que
lhe foi dada pela Directiva 98/72/CE (JO L 295 de 4.11.1998,
p.18).

(%) JO L 40 de 11.2.1989, p. 27. Directiva com a tltima redac¢do que
lhe foi dada pela Directiva 94/34/CE (JO L 237 de 10.9.1994, p. 1).
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Artigo 8.°

1. A Comissio ¢ assistida pelo Comité Permanente dos
Géneros Alimenticios (a seguir designado por «Comité»), insti-
tuido pelo artigo 1.° da Decisdo 69/414/CEE (").

2. Sempre que se faga referéncia ao presente niimero, sio
aplicdveis os artigos 5.° e 7.° da Decisdo 1999/468/CE.

O prazo previsto no n.° 6 do artigo 5.° da Decisio 1999/
[468/CE é de trés meses.

3. O Comité aprovard o seu regulamento interno.

Artigo 9.°

A Directiva 93/77/CEE ¢ revogada, com efeitos a partir de 12
de Julho de 2003.

As remissdes para a directiva revogada devem entender-se
como sendo feitas para a presente directiva.

Artigo 10.°

Os Estados-Membros pordo em vigor as disposi¢des legislativas,
regulamentares e administrativas necessdrias para dar cumpri-
mento a presente directiva até 12 de Julho de 2003 e infor-
mardo imediatamente a Comissdo desse facto.

Estas medidas serdo aplicadas de modo a:

— autorizar, com efeitos a partir de 12 de Julho de 2003, a
comercializagdo dos produtos definidos no anexo I que
obedecam as defini¢des e regras previstas na presente direc-
tiva,

() JO L 291 de 19.11.1969, p. 9.

— proibir, com efeitos a partir de 12 de Julho de 2004, a
comercializagdio dos produtos nio conformes com a
presente directiva.

Contudo, até ao esgotamento das existéncias, é autorizada a
comercializa¢do dos produtos ndo conformes com a presente
directiva que tiverem sido rotulados nos termos da Directiva
93/77|CEE antes de 12 de Julho 2004.

Quando os Estados-Membros adoptarem essas medidas, estas
deverdo incluir uma referéncia a presente directiva ou ser
acompanhadas dessa referéncia aquando da sua publicacio
oficial. As modalidades dessa referéncia serdo estabelecidas
pelos Estados-Membros.

Artigo 11.°

A presente directiva entra em vigor no dia da sua publicacio
no Jornal Oficial das Comunidades Europeias.

Artigo 12.°

Os Estados-Membros sdo destinatdrios da presente directiva.

Feito em Bruxelas, em 20 de Dezembro de 2001.

Pelo Conselho
O Presidente
C. PICQUE
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ANEXO [
DENOMINACOES, DEFINI(;()ES E CARACTERISTICAS DOS PRODUTOS
I. DEFINICOES
1. a) Sumo de frutos

Designa o produto fermentescivel, mas ndo fermentado, obtido a partir de uma ou mais espécies de frutos sdos e
maduros, frescos ou conservados pelo frio, com a cor, 0 aroma e o gosto caracteristicos dos sumos dos frutos de
que provém. Podem ser restituidas ao sumo as substincias aromdticas, a polpa e as células separadas apds a
extraccao.

Os sumos de citrinos devem ser fabricados a partir do endocarpo dos frutos. Contudo, o sumo de lima pode ser
fabricado a partir do fruto inteiro, de acordo com praticas de fabrico adequadas que devem permitir reduzir ao
minimo os constituintes das partes exteriores do fruto presentes no sumo.

Sumo de frutos fabricado a partir de um produto concentrado

Designa o produto obtido por reposi¢do num sumo de frutos concentrado da dgua extraida do sumo durante a
concentragdo e por restitui¢do das substancias aromaticas e, se for caso disso, da polpa e das células eliminadas
do sumo, mas recuperadas durante o processo de producio do sumo de frutos de partida ou de sumo da mesma
espécie de frutos. Para preservar as qualidades essenciais do sumo, a dgua adicionada deve ter caracteristicas
apropriadas, designadamente dos pontos de vista quimico, microbioldgico e organoléptico.

As caracteristicas organolépticas e analiticas do produto assim obtido devem ser, pelo menos, equivalentes as de
um sumo médio obtido a partir de frutos da mesma espécie, na acep¢io da alinea a).

2. Sumo de frutos concentrado

Designa o produto obtido a partir de sumo de uma ou mais espécies de frutos por eliminacio fisica de uma parte
determinada da dgua. Quando o produto se destinar a consumo directo, a dgua eliminada ndo poderd representar
menos de 50 %.

3. Sumo de frutos desidratadojem poé

Designa o produto obtido a partir de sumo de uma ou mais espécies de frutos por eliminagio fisica de quase toda a
agua.

4. Néctar de frutos

a)

Designa o produto fermentescivel, mas ndo fermentado, obtido por adi¢do de dgua e de aciicares efou mel aos
produtos definidos nos pontos 1, 2 e 3, a polmes de frutos ou a uma mistura destes produtos e que obedega aos
requisitos do anexo 1V.

A adi¢do de agtcares efou mel é autorizada em quantidades que ndo representem mais de 20 %, em massa, do
produto acabado.

No fabrico de néctares de frutos sem adicdo de agticares ou de baixo valor energético, os agticares poderdo ser
total ou parcialmente substituidos por edulcorantes, nos termos da Directiva 94/35/CE do Parlamento Europeu e
do Conselho, de 30 de Junho de 1994, relativa aos edulcorantes para utilizagio nos géneros alimenticios (').

Em derrogacio do disposto na alinea a), os frutos enumerados nas partes II e Il do anexo IV e os damascos
podem ser utilizados, estremes ou misturados entre si, no fabrico de néctares sem adicdo de acticares, mel efou
edulcorantes.

II. INGREDIENTES, TRATAMENTOS E SUBSTANCIAS AUTORIZADOS

1. Ingredientes autorizados

— Nos termos do artigo 2.°, pode ser autorizada a adi¢do de vitaminas e minerais aos produtos definidos na parte

I, sem prejuizo do disposto na Directiva 90/496/CEE.

— As substancias aromdticas, a polpa e as células restituidas ao sumo de frutos definido na alinea a) devem ter

sido separadas desse sumo durante a transformacdo, enquanto as substancias aromdticas, a polpa e as células
restituidas ao sumo de frutos definido na alinea b) do ponto 1 da parte I podem provir também de sumo de
frutos do mesmo tipo.

Apenas no caso dos sumos de uva, podem ser restituidos os sais de dcido tartdrico.

(") JO L 237 de 10.9.1994, p. 3. Directiva com a redaccdo que lhe foi dada pela Directiva 96/83/CE (JO L 48 de 19.2.1997, p. 16).
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— Salvo no que respeita aos sumos de péra e de uva, ¢ autorizada a adi¢do de aclicares aos produtos referidos nos
pontos 1, 2 e 3 da parte L

— para correcgdo do gosto é4cido, a quantidade de agticares adicionada, expressa em residuo seco, nio poderd
exceder 15 g por litro de sumo;

— para fins edulcorantes, a quantidade de agticares adicionada, expressa em residuo seco, ndo poderd exceder
150 g por litro de sumo,

desde que a quantidade total de acticares adicionada tanto para correc¢do do gosto dcido como para fins
edulcorantes ndo exceda 150 g por litro;

— Para correcgdo do gosto dcido, ¢ autorizada a adi¢do aos produtos referidos nos pontos 1, 2, 3 e 4 da parte I de
uma quantidade de sumo de limdo efou de sumo de limdo concentrado ndo superior a 3 g por litro de sumo,
expressa em dcido citrico anidro;

— E autorizado o diéxido de carbono, como ingrediente.

E proibida a adi¢do ao mesmo sumo de frutos de acticares e de sumo de limdo, concentrado ou ndo, ou de agentes
acidificantes, em conformidade com a Directiva 95/2/CE.

2. Tratamentos e substincias autorizados

— Processos de extracgdo mecanicos;

— Processos fisicos usuais, incluindo extrac¢do de dgua ( processo in-line — difusdo) da parte comestivel dos
frutos, com excepgido das uvas, para o fabrico de sumos de frutos concentrados, desde que os sumos de frutos
assim obtidos obedecam ao disposto na parte I. A utilizacdo de certos processos e tratamentos pode ser limitada
ou proibida em conformidade com o procedimento previsto no n.° 2 do artigo 8.5

— No que respeita aos sumos de uva, no caso de se ter procedido a sulfitacio das uvas com diéxido de enxofre, é
autorizada a dessulfitagio por processos fisicos, desde que a quantidade total de SO, presente no produto
acabado ndo exceda 10 mg/l;

— Enzimas pectoliticos;

— Enzimas proteoliticos;

— Enzimas amiloliticos;

— Gelatina alimentar;

— Tanino;

— Bentonite;

— Silica-gel;

— Carvao;

— Adjuvantes de filtracdo e agentes de precipitacio quimicamente inertes (por ex., perlites, diatomite lavada,

celulose, poliamida insoldvel, polivinilpolipirrolidona, polistireno), que obedecam as directivas comunitdrias
relativas aos materiais e artigos destinados a entrar em contacto com os géneros alimenticios;

— Adjuvantes de adsorcio quimicamente inertes que obedecam as directivas relativas aos materiais e artigos
destinados a entrar em contacto com os géneros alimenticios e sejam utilizados para reduzir o teor limonéide e
naringineo dos sumos de citrinos sem afectarem significativamente os teores de glucésidos limondides, de
dcidos, de agtcares (inclusive os oligossacdridos) ou de minerais.
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ANEXO 11
DEFINICOES DAS MATERIAS-PRIMAS

Para efeitos do disposto na presente directiva, entende-se por:
1. Fruto:

Todos os frutos. Para efeitos do disposto na presente directiva, o tomate ndo é considerado um fruto.
2. Polme de frutos:

O produto fermentescivel, mas ndo fermentado, obtido por peneiracdo da parte comestivel de frutos inteiros ou
descascados, sem eliminagdo do sumo.

3. Polme de frutos concentrado:

O produto obtido a partir de polme de frutos por eliminagdo fisica de uma parte determinada da dgua de constituigdo.
4. Actcares:

Para o fabrico de:

a) Néctares de frutos:

— os agticares definidos na Directiva 2001/111/CE do Conselho de, 20 de Dezembro de 2001, relativa a
determinados agtcares destinados a alimentagdo humana (!);

— o xarope de frutose;
— os aglcares derivados de frutos;

b) Sumos de frutos fabricados a partir de um produto concentrado:
— os agucares definidos na Directiva 2001/111/CE;
— o xarope de frutose;

¢) Sumos de frutos: os agticares enumerados na alinea b) que contenham menos de 2 % de dgua.
5. Mel:

designa o produto definido na Directiva 2001/110/CE do Conselho, de 20 de Dezembro de 2001, relativa ao mel (2).
6. Polpa ou células

Os produtos obtidos a partir das partes comestiveis de frutos da mesma espécie, sem eliminacdo do sumo. No caso dos
citrinos, a polpa ou as células sio os sacos de sumo obtidos a partir do endocarpo.

(') Ver pagina 53 do presente Jornal Oficial.

() Ver pagina 47 do presente Jornal Oficial.
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ANEXO 111
DENOMINACOES ESPECIFICAS PARA DETERMINADOS PRODUTOS ENUMERADOS NO ANEXO I

a) «ruchtendrank»: néctares de frutos;

b

«Siilmost»

=

A denominagdo «Siilmost» s6 pode ser utilizada juntamente com as denominacdes «Fruchtsaft» ou «Fruchtnektar»

— néctares de frutos obtidos exclusivamente a partir de sumos de frutos, de sumos de frutos concentrados ou de
misturas destes produtos, de paladar pouco agraddvel no estado natural devido a sua elevada acidez;

— sumos de frutos obtidos a partir de peras, eventualmente com a adi¢do de magas, mas sem adicdo de agticares;

e}
-~

«succo e polpa» ou «umo e polpa» néctares de frutos obtidos exclusivamente a partir de polmes de frutos,
eventualmente concentrados;

d) «aeblemost»: sumo de magd sem adicdo de aglicares;

¢) — «sur ... saft», completada pelo nome (em dinamarqués) do fruto utilizado: sumos sem adi¢do de agticares obtidos a
partir de groselhas negras, cerejas, groselhas vermelhas, groselhas brancas, framboesas, morangos ou bagas de
sabugueiro;

— «sad ... saft» ou «sedet ... saft», completada pelo nome (em dinamarqués) do fruto utilizado: sumos obtidos a partir
desse fruto, adicionados de mais de 200 g de acticares por litro;

f) «dpplemust»: sumo de magd sem adi¢do de agticares;

g) «mosto»: sinénimo de sumo de uva.
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ANEXO IV

DISPOSICOES ESPECIFICAS RELATIVAS AOS NECTARES DE FRUTOS

Néctares de frutos

Teor minimo de sumo
elou de polme, expresso
em percentagem volimica
do produto acabado

Frutos de sumo 4cido de paladar pouco agradivel no estado natural

Maracujas 25
Solanos de Quito (Solanum quitoense) 25
Groselhas negras 25
Groselhas brancas 25
Groselhas vermelhas 25
Groselhas verdes (espinhosas) 30
Frutos do espinheiro das areias (Hippophae) 25
Abrunhos 30
Ameixas 30
Ameixas quetsche 30
Sorvas 30
Frutos da roseira brava 40
Cerejas 4cidas (ginjas) 35
Outras cerejas 40
Mirtilos 40
Bagas de sabugueiro 50
Framboesas 40
Damascos 40
Morangos 40
Amoras 40
Airelas vermelhas 30
Marmelos 50
Limdes e limas 25
Outros frutos pertencentes a esta categoria 25
II. Frutos de fraca acidez, com muita polpa ou muito aromdticos, de sumo de paladar

pouco agradivel no estado natural

Mangas 25
Bananas 25
Goiabas 25
Papaias 25
Lichias 25
Azarolas 25
Anonas (Annona muricata) 25
Cachimas (Annona reticulata) 25
Cherimdlias 25
Romas 25
Anacardos ou castanhas de caji 25
Cajds-vermelhos (Spondia purpurea) 25
Imbus (Spondia tuberosa aroda) 25
Outros frutos pertencentes a esta categoria 25
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Teor minimo de sumo
efou de polme, expresso
em percentagem volimica
do produto acabado

Néctares de frutos

[I. Frutos de sumo de paladar agradivel no estado natural

Magas 50
Péras 50
Péssegos 50
Citrinos, excepto limdes e limas 50
Ananases 50

Outros frutos pertencentes a esta categoria 50




