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DIRECTIVA 94/65/CE DO CONSELHO
de 14 de Dezembro de 1994

que institui os requisitos de producio e de colocagio no mercado de carnes picadas e de
preparados de carnes

O CONSELHO DA UNIAO EUROPEIA,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 439,

Tendo em conta a proposta da Comissio (1),
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (%),

Tendo em conta o parecer do Comité Econdémico e
Social (3),

Considerando que as carnés picadas e os preparados de
carne fazem parte da lista de produtos do anexo II do

Tratado; que a produgio e o comércio dessas carnes e

preparados constitui uma importante fonte. de rendi-
mento para parte da populacdo agricola;

Considerando que, a fim de assegurar o desenvolvimento
racional deste sector e aumentar a sua produtividade,
devem ser definidas, no plano comunitirio, normas de
satide puiblica em matéria de produgio e de colocagio no
mercado dessas carnes;

Considerando que a adopgio dessas normas contribui
para a protec¢io da sadde piblica e para a realizagio do
mercado interno;

Considerando que, com esse objectivo, é necessirio revo-
gar a Directiva 88/657/CEE do Conselho, de 14 de
Dezembro 1988, que estabelece os requisitos relativos a
producdo e ao comércio de carne picada, de carne em
pedacos de menos de 100 gramas e de preparados de
carne e que altera as directivas 64/433/CEE, 71/118/CEE
e 72/462/CEE (*), substituindo-a pela presente directiva;

Considerando que as carnes que ndo foram objecto de
qualquer tratamento, além do tratamento pelo frio, ficam
sujeitas aos requisitos das directivas 64/433/CEE (°) e
71/118/CEE (%); que os produtos que sofreram um trata-

(1) JO n? C 84 de 2. 4. 1990, p. 120e]0n°C288de6 11.
1991, p. 3.

() JO n? C 183 de 15. 7. 1991, p. 59.

(3) JO n? C 225 de 10. 9. 1990, p. 1.

(*) JO n? L 383 de 31. 12. 1988, p. 3.

() JO n? 121 de 29. 7. 1964. p. 2012/64.

() JO n? L 55 de 8. 3. 1971, p. 23.

~

mento susceptivel de alterar as caracteristicas da carne
picada sdo regidos pela Directiva 77/99/CEE (7); que é
pois conveniente sujeitar a produgio dos outros produtos
aos requisitos da presente directiva, quer se apresentem
sob a forma de carnes picadas quer de preparados de

_ carne;

Considerando que, a fim de levar em conta os hébitos
dos consumidores em certos Estados-membros, bem
como o risco que implicam certos produtos se sdo
comidos mal cozidos, é conveniente manter requisitos
muito severos e matéria de carnes picadas e de prepara-
dos susceptiveis de serem comercializados;

Considerando que o critério fundamental que a Comuni-
dade deve prosseguir em matéria de mercado interno é'o
de um elevado nivel de protecgio dos consumidores;

* Considerando que sio aplicéveis a Directiva 79/112/CEE

do Conselho de 18 de Dezembro de 1978, relativa a
aproximacio das legislagdes dos Estados-membros respei-
tantes i rotulagem, apresentagdo e publicidade dos géne-
ros alimenticios (8), e a Directiva 89/396/CEE do Conse-
lho, relativa as mengGes ou marcas que permitem identifi-
car o lote ao qual pertence um género alimenticio (°);

Considerando que pareceu oportuno prever um processo
de aprovagio dos estabelecimentos que satisfazem as
condigdes sanitdrias fixadas na presente directiva, bem
como um processo de inspec¢do comunitiria para velar
pelo cumprimento das condigdes previstas para essa apro-
vagio;

Considerando que esse processo deve ser baseado no
principio do autocontrolo pelos estabelecimentos;

Considerando que a marcagio de salubridade dos produ-
tos 4 base de carne constitui o meio mais adequado de
fornecer as autoridades competentes do local de destino a
garantia de que determinada remessa cumpre as disposi-
¢Oes da presente directiva; que convém manter o certifi-
cado de salubridade para controlar o destino de certos
produtos;

Considerando que as regras, principios ¢ medidas de
salvaguarda estabelecidos pela Directiva 90/675/CEE do

(7} JO n? L 26 de 31. 1. 1977, p. 85.
(%) JO n? L 38 de 8. 2. 1979, p. 1
(®) JO n? L 186 de 30. 6. 1989, p. 21.
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Conselho, de 10 de Dezembro de 1990, que fixa os
principios relativos A organiza¢do dos controlos veterina-
rios dos produtos provenientes de paises terceiros intro-
duzidos na Comunidade ('), devem aplicar-se ao caso
presente; ~

Considerando que, no contexto intracomunitirio, as
regras estabelecidas pela Directiva 89/662/CEE (2), devem
ser igualmente aplicdveis. ‘

Considerando que é conveniente especificar as normas
aplicdveis as importagbes provenientes de paises tercei-
ros;

Considerando que a Comissdo deve ser incumbida da
adopgdo de determinadas medidas de execugdo da pre-
sente directiva; que, com esse objectivo, devem ser adop-
tados processos que estabelecam uma cooperacio estreita
e eficaz entre a Comissio e os Estados-membros no
ambito do comité Veterinario Permanente,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

~

CAPITULO 1

Artigo 1°

1. A presente directiva estabelece as regas aplicveis a
produgio, a colocagio no mercado, no territério da
Unido, e as importacdes de preparados de carne e de
carnmes picadas.

2. A presente directiva é aplicivel aos preparados de
carne e as carnes picadas produzidas por retalhistas ou
em estabelecimentos adjacentes aos locais de venda a fim
de serem vendidas directamente ao consumidor final,
devendo estas operagdes continuar sujeitas aos controlos
sanitirios exigidos pelas regras nacionais apliciveis ao
controlo do comércio retalhista.

"~ 3. A presente directiva nio se aplica as carnes separadas
mecanicamente para utilizagdo industrial, que sio subme-
tidas a tratamento térmico em estabelecimentos aprova-
dos nos termos da Directiva 77/99/CEE.

4. A presente directiva ndo afecta as regras nacionais
apliciveis 4 produgdo e a colocagio no mercado de
carnes picadas destinadas a ser utilizadas como matéria-

prima para o fabrico dos produtos referidos na alinea a)

- do artigo 21°

Artigo 2°

Para efeitos da presente directiva:

(1) JO n® L 373 de 31. 12. 1990, p. 1.
(2) JO n? L 395 de 30. 12. 1989, p. 13.

1. Aplicam-se, na medida do necessirio, as defini¢bes
constantes do artigo 22 das directivas 64/433/CEE,
71/118/CEE e 72/462/CEE (3).

2. Entende-se por:

a) Carnes picadas: carnes que tenham sido picadas
em fragmentos ou passadas por uma picadora de
sem fim;

b) Preparados de carne: carnes, na acepgio do artigo
2° das directivas 64/433/CEE, 71/118/CEE, e 92/
45/CEE (%), bem como as carnes que satisfacam as
exigéncias dos artigos 39, 6° e 8% da Directiva
91/495/CEE (%), a que tenham sido adicionados
géneros alimenticios, condimentos ou aditivos, ou
que tenham sido submetidas a um tratamento
insuficiente para alterar a estrutura celular interna
da carne e desse modo fazer desaparecer as carac-
teristicas da carne fresca;

¢) Condimentos: o sal destinado ao consumo
humano, a mostarda, as especiarias e respectivos
extractos aromaticos € as €rvas aromaticas e res-
pectivos extractos aromaticos;

d) Estabelecimento de fabrico: qualquer estabeleci-
mento em que se elaborem carnes picadas ou
preparados de carne:

— situado num estabelecimento de desmancha e
que satisfaca as exigéncias do capitulo I do
anexo I da presente directiva,

— no caso do fabrico de preparados de carne,
situado num estabelecimento que satisfaga as
exigéncias do capitulo III do anexo I da pre-
sente directiva,

— que, quando ndo estiver situado nas instala-
¢coes, nem no anexo de um estabelecimento
aprovado nos termos da directivas 64/433/
CEE, 71/118/CEE ou 77/99/CEE, que satisfaca
as exigéncias do ponto 2 do capitulo I ou do
ponto 2 do capitulo IIl do anexo I da presente
directiva;

e) Comércio: comércio entre Estados-membros na
acepgdo do n? 2 do artigo 92 do Tratado;

f) Autoridade competente: a autoridade central de
um Estado-membro competente para efectuar os
controlos veterinrios ou qualquer autoridade em
que esta tenha delegado a referida competéncia.

CAPITULO II

Colocacao no mercado de carnes picadas

Artigo 3¢

1. Cada Estado-membro assegurard que s6 sejam comer-
cializadas carnes frescas provenientes das espécies bovina,
suina, ovina e caprina e apresentadas sob a forma de
carnes picadas, que satisfacam as seguintes condigdes:

(3) JO n® L 302 de 31. 12. 1972, p. 28.
(4) JO n® L 268 de 14. 9. 1992, p. 35.
() JO n® L 268 de 24. 9. 1991, p. 41.
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a)

b)

g

Terem sido preparadas a partir de miisculos estriados
(3 — exceptuando o misculo do .coragio — que
satisfacam as seguintes exigéncias:

i) Do artigo 3° da Directiva 64/433/CEE ou

ii) Da Directiva 72/462/CEE e tenham sido controla-
das em conformidade com a Directiva 90/675/
CEE.

Caso se trata de carnes fescas de suino, estas devem,
além disso, ter sido submetidas a uma analise de
pesquisa de triquinas nos termos do artigo 29 da
Directiva 77/96/CEE (1), ou submetidas a um trata-
mento pelo frio referido no anexo IV da citada
directiva;

Terem sido preparadas em conformidade com as

exigéncias previstas no capitulo II do anexo I num

estabelecimento de fabrico que:

i)  Satisfaga as exigéhcias dos pontos-1, 2 ¢ 3 do
capitulo I do anexo I,

ii) Tenha sido objecto de aprovagio e conste da ou
das listas elaboradas nos termos do n? 1 do
artigo 89

Terem sido controladas nos termos do disposto no
capitulo V do anexo I e no artigo 8%

Estarem marcadas e rotuladas nos termos do disposto
no capitulo VI do anexo I;

Terem sido acondicionadas, embaladas e armazenadas
nos termos do disposto nos capltulos VII e VIII do
anexo I;

Serem transportadas nos termos do disposto no capi-
tulo IX do anexo I;

Deverdo ser acompanhadas durante o transporte

i) De um documento de acompanhamento comer-
cial, ficando assente que o mesmo devera:

— ser emitido pelo estabelecimento de expedl-
¢do,
— ostentar a marca do niimero de aprovagio
. veterindria do estabelecimento aprovado e,
no caso das carnes congeladas, a mengio
clara do més e do ano de congelagio,

— no caso das carnes picadas destinadas a4 Fin-
lindia e 4 Suécia, incluir uma das mengGes
previstas no.terceiro travessio da parte IV do
anexo IV,

— ser conservado pelo destinatério, a fim de ser
apresentado, a seu pedido, 4 autoridade com-
petente. Caso existam dados informatizados,
estes deverdo ser impressos a pedido da refe-
rida autoridade.

Todavia, quando as carnes se destinem a ser
exportadas para um pais terceiro apds picagem,

(2) - Incluindo os tecidos gordos circundantes. -.

(‘)A JOn® L 26 de 31. 1. 1977, p. 67.
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a pedido da autoridade competente do Estado-
membro de destino, deverd ser fornecido um
certificado de salubridade. As despesas decorren-
tes do certificado serdo custeadas pelo opera-
dor;

ii) De um certificado de salubridade, nos termos do
capitulo IIl do anexo I, quando se tratar de
carnes picadas provenientes de um estabeleci-
mento de fabrico situado numa regiio eu numa
zona de restri¢do ou de carnes picadas destinadas
a outro Estado-membro, apds trinsito por um
pais terceiro em camido selado.

Para além das condig¢bes previstas no n? 1, as carnes

picadas devem satisfazer as seguintes exigéncias:

"a) Se preparadas a partir de carnes frescas, que devem:

i) Caso tenham sido congeladas ou ultracongela-
das, ter sido obtidas a partir de carnes frescas
desossadas que tenham estado armazenadas, no
méximo, 18 meses para a carne de bovino, 12
meses para a carne de ovino e seis meses para a
carne de suino, apds a respectiva congelagio ou
ultracongelagio, num entreposto frigorifico apro-
vado nos termos do artigo 10° da Directiva
64/433/CEE. Contudo, para as carnes de suino e
de ovino, a aptoridade competente pode autori-
zar a desossa no local, imediatamente antes da
trituragdo, se esta operagdo se realizar em condi-
¢bes de higiene e de qualidade satisfatérias;

ii) Caso tenham sido refrigeradas, ser utilizadas:

— num prazo miximo de seis dias apés o abate
dos animais, ou

— num prazo méiximo de 15 dias apds o abate
dos animais, no caso da carne de bovino
desossada e embalada no vicuo.

b) Terem sido submetidas a um tratamento pelo frio no

<)

prazo miximo de uma hora apds as operagbes de
corte em porgdes e de acondicionamento, excepto 1o
caso de se recorrer a processos que requeiram a
descida da temperatura interna das carnes durante a
respectiva elaboragio;

Serem embaladas e apresentar-se sob uma das seguin-
tes formas:

i) Sob a forma refrigerada, caso em que devem ter
sido preparadas a partir das carnes referidas na
subalinea ii) da alinea a) e levadas a uma tempe-
ratura interna inferior a + 2°C no prazo mais
curto possivel.

Todavia, a adi¢io de uma quantidade limitada
de carnes congeladas que satisfagam as condig¢des
fixadas na subalinea i) da alinea a) é autorizada
para acelerar o processo de refrigeragcdo, desde
que essa adicio seja mencionada no rétulo.
Nesse caso, o prazo acima referido deveri ser de
uma hora no méximo,
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i) Sob a forma ultracongelada, caso em que devem

- ter sido preparadas a partir das carnes referidas

na alinea a) e levadas a uma temperatura interna

inferior a -18%C no prazo mais breve possivel,

nos termos do n? 2 do artigo 19 da Directiva
89/108/CEE (1);

d) Nio terem sido objecto de tratamento por raios
ionizantes ou ultravioletas;

e) As denominagdes constantes do ponto 1 do anexo II,
eventualmente associadas ao nome da espécie animal
cuja carne tenha sido utilizada, s6 devem figurar na
embalagem se tiverem sido respeitadas as exigéncias
previstas no ponto I do anexo II para as referidas
denominagdes.

3. As carnes picadas a que se)a adicionado um maximo
de 1 % de sal estdo sujeitas as exigéncias dos n? 1 e 2.

Artigo 4°

1. Para atender a hdbitos especiais de consumo, garan-
tindo simultaneamente o respeito pelos requisitos sanita-
rios da presente directiva, os Estados-membros podem
autorizar a produgio e a colocagio no mercado de carnes
picadas destinadas a comercializagdo unicamente no seu
territério que sejam obtidas:

a) A partir das carnes referidas no segundo parigrafo,
alinea b), do artigo 29;

b) Em estabelecimentos de fabrico aprovados ou regista-
dos e que disponham ainda dos locais referidos no
anexo I,

c) Mediante derrogagio
i) Do ponto 4 do capitulo VI do anexo I

ii) Dos n% 1, alineas f) e g), e 2 do artigo 39,
excepto no que se refere ao primeiro, segundo e
terceiro travessdes do ponto I do anexo II;

2. As carnes picadas obtidas em conformidade com o
presente artigo ndo devem ostentar a marca de salubri-
dade prevista no capitulo VI do anexo L

3. Se um Estado-membro quiser usar o disposto no n? 1,
comunicard 2 Comissdo a natureza das derrogacGes que
tenciona conceder.

Caso a Comisssdo considere que essas derroga¢des nio
permitem garantir o nivel sanitdrio previsto na directiva,
serdo tomadas medidas adequadas, segundo o procedi-
mento previsto no artigo 209, apds concertagio com o
Estado-membro em questio.

Caso contrario, a Comissio informard os demais Esta-
-dos-membros das medidas que lhe foram comunicadas.

(') JO n? L 40 de 11. 2. 1989, p. 34.

CAPITULO I

Colocagao no mercado de preparados de carne

Artigo .5¢

1. Os preparados de carne referidos no n? 2, alinea b),
do artigo 2° s6 podem ser comercializados se:

a) Tiverem sido obtidos a partir de carnes frescas, com
excepgdo das carnes de solipedes, que:

i) Estejam em conformidade com o disposto no
artigo 3¢ das directivas referidas no n® 2, alinea
b), do artigo 29

ii) Se tiverem sido importadas, estejam em confor-
midade com as disposi¢ées da Directiva 72/
462/CEE ou do capitulo III das directivas 71/
118/CEE e 92/45/CEE e com as exigéncias dos
artigos 39, 6% e 89 da Directiva 91/495/CEE ou
do capitulo 11 do anexo I da Directiva 92/
118/CEE (%) e sejam controladas nos termos da
Directiva 90/675/CEE. Caso se trate de carnes
frescas de suino, devem ter sido submetidas a
uma andlise de pesquisa de triquinas, nos termos
do artigo 22 da Directiva 77/96/CEE, ou a um
tratamento pelo frio, em conformidade com o
anexo IV dessa directiva; )

b) Tiverem sido fabricados num dos estabelecimentos
referidos no n? 2, alinea d) do artigo 29, que:

i)  Satisfaca as exigéncias do capitulo III do anexo
I

ii) Tenha sido objecto de aprovagdo e conste da ou
das listas elaboradas nos termos do n® 1 do
artigo 89

c) Tiverem sido fabricados a partir de carnes que, caso
sejam ultracongeladas tenham sido utilizadas num
prazo méaximo, apés o abate, de 18 meses para a
carne de bovino, 12 meses para as carnes de ovino e
caprino, aves de capoeira, coelho e caga de criagio, e
seis meses para as carnes das outras espécies;

Todavia; a autoridade competente pode autorizar que
a desossagem se efectue no local imediatamente antes
da elaboragio dos preparados de carnes porcina e
ovina, desde que esta operacdo se realize em condi-
¢Oes de higiene e qualidade satisfatorias.

d) Se tiverem sido embaladas e caso se destinem a ser
colocados no mercado:

i) Sob forma refrigerada, tiverem sido levados o
mais rapidamente possivel a uma temperatura
interna inferior a + 2 °C para os preparados de
carne obtidos a partir’ de carnes picadas, a
+ 7°C para os preparados obtidos a partir de
carnes frescas, a + 4 °C para os preparados de
carne de aves de capoeira e a + 3 °C para os
preparados que contém miudezas,

2) JO n? L 62 de 15. 3. 1993, p. 49.
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ii) - Sob forma ultracongelada, tiverem sido levados a
uma temperatura interna inferior a — 18 °C o
mais rapidamente possivel, nos termos do n? 2
do artigo 1?9 da Directiva 89/108/CEE.

2. Os preparados de carne devem, para além das exigén-
cias previstas no n? 1, satisfazer as seguintes exigéncias:

a) Terem sido produzidos nos termos do disposto no
capitulo IV do anexo [;

b) Terem sido controlados nos termos do dlsposto no
artigo 82 e no capitulo V do anexo [;

c¢) Terem sido marcados e rotulados nos termos do .

disposto no capitulo VI do anexo I;

d) Terem sido acondicionados e embalados de acordo
com as exigéncias do capitulo VII do anexo I e
armazenados em conformidade com o capitulo VIII
do anexo [;

e) Terem sido transportados nos termos do capitulo IX
do anexo I;

f) Serem acompanhados, durante o transporte, do certi-
ficado de salubridade referido no anexo V, que deverd
ser conservado pelo destinatirio durante um periodo
minimo de um ano por forma a poder ser apresen-
tado a autoridade competente, a seu pedido.

3. Excepto as salsichas frescas e a carne de salsicha, os-

preparados de carne obtidos a partir de carnes picadas,
de animais para abate s6 podem ser comercializadas se
cumprirem as exigéncias do artigo 39

4. Enquanto se aguarda uma eventual regulamentacio-

comunitiria aplicivel em matéria de ionizagdo, os prepa- -

rados de ‘carne ndo podem ser submetidos a radiagdes
ionizantes. A presente disposicio nio afecta as regras
nacionais apliciveis a ionizagdo para fins medicinais.

5. Os Estados-membros podem, para efeitos de aprova-
¢do, conceder derrogagdes as exigéncias do capitulo I do
anexo I da presente-directiva e do capitulo I, bem como

do capitulo I do anexo B da Directiva 77/99/CEE e do.
anexo A, capitulo I, ponto 2 a) (no que diz respeito as

torneiras) e ponto 11 (no que diz respeito aos armdrios)

da Directiva 64/433/CEE, a estabelecimentos de fabrico.
que fabriquem preparados de carne e que nio possuam

estrutura e capacidade de produgdo industrial.

Além disso, podem ser concedidas derrogagdes do capitu-
lo 1, ponto 1, do anexo II B da Directiva 77/99/CEE, no
que se refere aos compartimentos de armazenagem das
matérias-primas e dos produtos acabados. No entanto,
nesse caso, o estabelecimento devera dispor, pelo menos:

i) De um compartimento ou dispositivo para a armaze-
nagem das matérias-primas, se essa armazenagem ai
for efectuada;

ii) De um compartimento ou dispositivo refrigerado,
para a armazenagem dos produtos acabados, se essa
armazenagem ai for efectuada.

Artigo 6°

1. Para atender a hdbitos especiais de consumo, garan-
tindo simultaneamente o respeito pelas exigéncias sanit4-
rias da presente directiva, os Estados-membros podem
autorizar a produgio e a colocag¢io no mercado de carnes
picadas destinadas i comercializagio unicamente no seu
territrio que sejam obtidas:

a) A partir das carnes referidas, no segundo paragrafo,
alinea b) do artigo 2%

b) Em estabelecimentos de fabrico aprovados ou regista-
dos e que disponham ainda dos locais referidos no
anexo III;

¢) Mediante derrogagio

— das alineas b) e d) do capitulo IV do anexo I,
— don? 1, alineas ¢) e d), do artigo 59,
— do ponto 4 do capitulo VI do anexo I,

— dos n% 2, alineas e) e ), e 3 do artigo 5¢°

2. Os preparados de carne obtidos em conformidade
com o n° 1 nio devem ostentar a marca de salubridade
prevista no capitulo VI do anexo I

3. Se um Estado-membro quiser usar o disposto no n® 1,
comunicard 4 Comissdo a natureza das derrogacGes que
tenciona conceder.

Caso a Comissdo considere que essas derrogagbes ndo
permitem garantir o nivel sanitirio previsto na directiva,
serdo tomadas medidas adequadas, segundo o procedi-
mento previsto no artigo 20°, apds concertagio com o
Estado-membro em questio.

Caso contririo, a Comissdo informard os demais Esta-
dos-membros das medidas que lhe foram comunicadas.

CAPITULO IV

Disposi¢oes comuns

Artigo 7°

1. Os Estados-membros velardo por que o concessioni-
rio ou o gestor do estabelecimento de fabrico tome todas
as medidas necessirias para que sejam observadas as
disposi¢des da presente directiva em todas as fases de
produgio.

Para o efeito, estes responsiveis devem cumprir as exigén-
cias dos artigos 32 e 6% da Directiva 93/43/CEE (!) e,

. além disso, efectuar autocontrolos constantes respeitando

os seguintes principios:

(') JOn® L 175 de 19. 7. 1993, p. 2.

S
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— efectuar controlos das matérias-primas que entram no
estabelecimento a fim de garantir o respeito dos
critérios dos anexos II e IV no produto final,

— controlar os métodos de limpeza e de desinfec¢io,

— colher amostras para andlise num laboratério apro-
vado pela autoridade competente,

— conservar um registo escrito ou gravado das indica-
¢des pedidas em conformidade com o travessdo ante-
rior, com vista 4 sua apresenta¢do a autoridade com-
petente. Os resultados dos vdrios controlos e testes
serdo, nomeadamente, conservados durante um perio-
do de, pelo menos, dois anos, excepto para.os produ-
tos refrigerados, em relagdo aos quais este prazo pode
ser reduzido para seis meses apds a data-limite do
consumo do produto, '

— fornecer a autoridade competente garantias em maté-
ria de gestio da marcacio de salubridade, nomeada-
mente dos rétulos com marca de salubridade,

— se o resultado da anilise laboratorial ou qualquer
outra informagdo de que disponham revelar a existén-
cia de risco sanitirio grave, informar a autoridade
competente,

— em caso de riscos imediatos para a saide humana,
retirar do mercado a quantidade de produtos obtidos
em condi¢bes tecnologicamente semelhantes e suscep-
tiveis de apresentar o mesmo risco. Essa quantidade
retirada do mercado deve permanecer sob a vigilincia
e responsabilidade da autoridade competente até ser
destruida, utilizada para fins que ndo sejam o .con-
sumo humano ou, apds autorizagio da referida auto-

ridade, tratada de novo adequadamente, a fim de.

garantir a sua inocuidade.

2. O concessiondrio ou o gestor, do estabelecimento
deve, para efeitos de controlo, mencionar de forma visivel
e legivel na embalagem do produto a temperatura a que o
mesmo deve ser transportado e armazenado, bem como a
data-limite de consumo para os produtos ultracongelados
ou o prazo de validade para os produtos refrigerados.

O concessiondrio ou o gestor do estabelecimento deve ter
a sua disposi¢io ou organizar um programa de formagdo
do pessoal que permita a este ltimo satisfazer condigdes
de produgio higiénica adaptadas i estrutura de produ-
do, excepto se o referido pessoal ja dispuser de qualifica-
¢do suficiente comprovada por diploma.

A autoridade competente responsivel pelo estabeleci-
mento devera ser associada 4 concepgdo e execugdo deste
programa.

3. As anidlises microbioldgicas devem ser realizadas dia-
riamente para as carnes picadas referidas no artigo 3° e
os preparados de carne referidos no artigo 5% e, pelo
menos, semanalmente para as outras carnes picadas e os
outros preparados de carne picada. Estas anilises devem
ser efectuadas no estabelecimento de fabrico, caso seja
reconhecido pela autoridade competente, ou num labora-
tério aprovado.

A amostra colhida para andlise deve ser constituida por
cinco unidades e ser representativa da produgio didria.
Em relagdo aos preparados de carne, as colheitas devem
ser efectuadas em profundidade na musculatura, apés a
cauterizagio da pele. ‘

Os controlos microbiolégicos devem ser efectuados
segundo métodos cientificos reconhecidos e comprovados
na pritica, nomeadamente os que se encontram definidos
nas directivas comunitirias ou noutras normas interna-
cionais.

Os resultados dos controlos microbiolégicos devem ser
avaliados segundo os critérios de interpretagdo previstos
no anexo II no que respeita as carnes picadas e aos
preparados de carne obtidos a partir de carnes picadas de
animais para abate, excepto as salsichas frescas e a carne
de salsicha, e segundo os critérios do anexo IV no que se
refere aos demais preparados de carne.

No caso de haver contestagio no comércio, os Estados-
membros reconhecerio como métodos de referéncia os
métodos EN.

4. As exigéncias previstas em matéria de autocontrolo
deverdo ter sido determinadas com a autoridade compe-
tente, que deve controlar regularmente a sua observin-
cia:

5. As regras de aplicagio do presente artigo e, nomeada-
mente, os casos de aplicagdo do n? 1 serdo especificados
de acordo com o procedimento previsto no artigo 20°

Artigo 8°

1. Cada Estado-membro elaborard uma lista dos estabe-
lecimentos que fabricam carnes picadas ou preparados de
carne, estabelecendo uma distingdo entre os que sdo
aprovados a titulo dos artigos 32 e 52 e os registados a
titulo dos artigos 42 e 62 A lista dos estabelecimentos de
fabrico aprovados a titulo dos artigos 3° e 59 serd
comunicada aos outros Estados-membros e 2 Comissio.

Os Estados-membros atribuirdo a cada estabelecimento

de fabrico um nimero de aprovagio do estabelecimento
em conformidade com as directivas 64/433/CEE, 71/
118/CEE, 77/99/CEE, 91/495/CEE ou 92/45/CEE, com a
mengdo de que o estabelecimento estd aprovado para a
produgdo de carnes picadas ou de preparados de carne, e
a cada unidade de produgdo auténoma um nimero de
aprovagio especifico.

Podera ser atribuido um nimero de aprovagio unico a:



Ne L 368/16

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

31. 12. 94

i)  Um estabelecimento que elabore preparados a partir
de matérias-primas ou com matérias-primas abrangi-
das por varias das directivas referidas no parigrafo
seguinte;

ii) Um estabelecimento situado no mesmo local que um
- estabelecimento aprovado nos termos do. artigo 2°
de uma das directivas atrds referidas.

Os estabelecimentos de fabrico assim aprovados serdo
mencionados, respectivamente para a producio de carnes
picadas e de preparados de carne, numa coluna especifica
da lista dos estabelecimentos referidos no artigo 102 da
Directiva. 64/433/CEE, no artigo 6° da Directiva 71/
118/CEE, no artigo 8° da Directiva 77/99/CEE ou no
artigo 72 da Directiva 92/45/CEE e, no caso das unidades
de produgio auténomas, numa lista distinta elaborada
segundo os mesmos critérios.

A autoridade competente s6 aprovard um estabelecimento
se tiver a certeza de que o mesmo cumpre as disposicdes
da presente directiva no que respeita 4 natureza das
actividades que exerce. Contudo, se um estabelecimento,
a aprovar ao abrigo da presente directiva, estiver inte-
grado num estabelecimento aprovado ao abrigo das
directivas 64/433/CEE, 71/118/CEE, 77/99/CEE ou da
Directiva 92/45/CEE, as salas, instalagbes e equipamentos

previstos para o pessoal, bem como, de um modo geral,

todas as salas onde nio haja risco de contaminagio das
matérias-primas ou dos produtos ndo acondicionados,
podem ser comuns a esses estabelecimentos.

2. Os estabelecimentos de fabrico devem ficar sob o
controlo da autoridade competente, que procederd a
respectiva inspecgdo e controlo com a seguinte frequén-
cia:

-— para os estabelecimentos de fabrico adjacentes a esta-
belecimentos de desmancha: mesmas frequéncias que
para aqueles,

- para os estabelecimentos de fabrico aprovados que

fabriquem os produtos referidos no artigo 3%: pelo:

menos uma vez por dia durante o fabrico de carnes
picadas, .

— para os outros estabelecimentos de fabrico: a necessi-
dade de uma presenga permanente ou periédica da
autoridade competente num determinado estabeleci-
mento deverd depender da dimensio do estabeleci-
mento, do tipo de produto fabricado, do sistema de
avaliagdo dos riscos e das garantias oferecidas nos
termos do n? 1, segundo parigrafo, do artigo 7°

A autoridade competente deve ter acesso livre e perma-
nente a todas as partes dos estabelecimentos para se
poder certificar de que as disposi¢des da presente direc-
~ tiva sdo observadas e, em caso de divida sobre a origem
das carnes, a documentos contabilisticos que lhe permi-
tam remontar ao matadouro de origem ou ao estabeleci-
mento de origem da matéria-prima, e ainda, caso se trate
de obedecer aos critérios fixados nos anexos II e IV, aos

resultados dos autocontrolos previstos no artigo 79,
incluindo o resultado dos controlos das matérias-primas.
No caso de dados informaticos, estes devem ser impres-
sos a pedido da autoridade competente.

A autoridade competente deverd efectuar anilises regula-
res dos resultados dos controlos previstos no artigo 7°
Em fungio dessas anilises, pode mandar efectuar analises
complementares em todas as fases da produgio, ou nos
produtos.

A natureza desses controlos, a sua frequéncia, bem como
os métodos de amostragem e -de anilise microbioldgica
serdo fixados de acordo com o procedimento previsto no
artigo 20°

Os resultados dessas anilises serdo objecto de um relat6-
rio, cujas conclusbes ou recomendagdes serio levadas ao

conhecimento do concessionério ou do gestor do estabe-

lecimento, que deverd obviar as caréncias verificadas a
fim de melhorar a higiene.

A autoridade competente pode ser assistida, nos referidos
controlos, por auxiliares que possuam as qualificacdes
profissionais previstas nos anexos I das directivas 64/
433/CEE e/ou 71/118/CEE.

3. A autoridade competente reforgard as medidas de
controlo da produgio de um estabelecimento e podera
apreender os rétulos e outros suportes das marcas que
contenham a marca de salubridade referida no capitulo
VI do anexo I, sempre que durante um controlo efec-
tuado nos termos do capitulo V do anexo I verificar que
hi inobservancia repetida dos critérios fixados nos ane-
xos II e IV na realizagdo dos autocontrolos.

Se, no termo de um prazo de 15 dias, a produgio do
estabelecimento de fabrico continuar a nido respeitar os
critérios acima referidos, a autoridade competente tomara
todas as medidas necessirias para corrigir as' falhas
constatadas e, se for caso disso, prescreverd o tratamento
térmico dos produtos do estabelecimento posto em causa.
Caso estas medidas ndo sejam suficientes, a aprovagio do

_estabelecimento é suspensa.

4. Sempre que a autoridade competente verificar um nio
cumprimento, evidente das regras de higiene previstas na
presente directiva, ou um entrave a uma inspecgio saniti-
ria adequada:

i)  Fica habilitada a intervir na utilizagdo de equipa-
mentos ou instalacbes ¢ a tomar todas as medidas
necessarias, que poderio ir até i redugdo da cadén-
cia de produgio ou a suspensio momentdnea do
processo de produgio;

ii) Suspendera - temporariamente a aprovagio, se for
caso disso, para o tipo de produgio em causa,
sempre que as medidas da alinea i) acima ou do n?
1, dltimo travessio, do artigo 72 se tiverem revelado
insuficientes para resolver a situagio.
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Se o concessiondrio ou o gestor do estabelecimento nio
obviar ao nio cumprimento verificado no prazo fixado
pela autoridade competente, esta cancelard a aprovagio

A autoridade competente em questio terd nomeadamente
que respeitar as conclusdes de um eventual controlo
efectuado nos termos do artigo 99

Os outros Estados-membros € a Comissdo serdo informa-
dos da suspensdo ou do cancelamento da aprovagio.

5. Em caso de repetido nio cumprimento, o controlo
deverd ser reforcado e, eventualmente, deverio ser
apreendidos os rétulos, selos de chumbo ou outros
suportes com a marca de salubridade.

6. As regras de aplicagio do presente artigo e, nomeada-
mente, as regras de assisténcia por pessoal auxiliar, serdo

fixadas de acordo com o procedimento previsto no artigo
20°

Artigo 9°

Na medida em que tal seja necessirio a aplicacdo uni-
forme da presente directiva, ¢ em colaboragio com as
autoridades competentes, os peritos da Comissio pode-
rdo efectuar controlos no local. Para esse efeito, poderdo
verificar, através do controlo de uma percentagem repre-
sentativa de estabelecimentos de fabrico, se as autorida-

des competentes controlam, de maneira uniforme, o cum-

primento das disposi¢bes da presente directiva e, nomea-
damente, das disposi¢des do artigo 79 (autocontrolo), por
esses estabelecimentos.

Esses controlos poderdo ser realizados por ocasido de
outros controlos efectuados por peritos da Comissio em
aplicagdo da legislagio comunitiria.

A Comissio informara os Estados-membros do resultado
dos controlos efectuados.

O Estado-membro em cujo territdrio estiver a ser efec-
tuado um controlo prestard toda a assisténcia necessiria
aos peritos no cumprimento da sua missio.

As disposicdes gerais de aplicagio do presente artigo,
nomeadamente as que tém por objectivo regular as
modalidades de colaboragio com as autoridades nacio-
nais, serdo adoptadas de acordo com o procedimento
previsto no artigo 20°

Artigo 10°

As disposigdes previstas na Directiva 89/662/CEE do
Conselho, relativa aos controlos veterinirios aplicdveis no
comércio intracomunitirio com vista 3 realizacio do
mercado interno, sdo aplicdveis nomeadamente no que
diz respeito 4 organizagdo e ao seguimento a dar aos
controlos efectuados pelas autoridades do Estado-mem-
bro destinatério e as medidas de salvaguarda a aplicar.

Artigo 11°

A adi¢ido eventual de aditivos as carnes picadas ou aos
preparados de carne referidos na presente directiva deve
ser feita no cumprimento da Directiva 94/36/CE (1).

Artigo 129

1. Sem prejuizo das disposi¢Oes especificas da presente
directiva, a autoridade competente procederd a todos os
controlos que considerar adequados, caso suspeite de nio
cumprimento das disposi¢des da presente directiva, ou se
houver dividas quanto a salubridade dos produtos referi-
dos no artigo 1°

2. Cada Estado-membro estabelecerd as sangoes a apli-
car no caso de infracgdo ao disposto na presente direc-
tiva.

CAPITULO V

Disposi¢des apliciveis as importacbes de preparados de
carne e de carnes picadas para a comunidade

Artigo 13°¢

I.  Os Estados-membros velardo por que s6 sejam autori-
zadas as importacdes de carnes picadas que satisfa-
¢am as exigéncias do artigo 39 e de preparados que
satisfagam as exigéncias do artigo 5%, que tenham
sido ultracongelados no estabelecimento de fabrico de
origem, se os mesmos satisfizerem as exigéncias do -
presente capitulo.

A. As garantias fornecidas pelo estabelecimento de
fabrico de origem e confirmadas pela autoridade
competente do pais terceiro em relagio ao cumpri-
mento das exigéncias previstas para a colocagio
no mercado de produtos de origem comunitiria
obtidos nos termos dos artigos 32 e 59 devem ser
aprovadas de acordo com o procedimento previsto
no artigo 20°

B. Para efeitos da aplicagdo uniforme do ponto A,
sdo aplicaveis as disposicdes dos nimeros seguin-
tes.

1. Para poderem ser importados na Comunidade,
as carnes picadas congeladas referidas no’
artigo 3° e os preparados de carne congelados
referidos no artigo 59 devem:

a) Ser provenientes de paises terceiros ou de
partes de paises terceiros a partir dos quais
ndo estejam proibidas as importagdes por
razdes de policia sanitiria, nos termos das
directivas 91/494/CEE (2), 92/118/CEE, 72/
462/CEE e 92/45/CEE;

b) Serem provenientes de paises terceiros que
constem das listas elaboradas nos termos
das directivas que regem os aspectos sani-
tarios e de policia sanitdria a respeitar em

(1) JO n® L 22 de 27. 1. 1994, p. 43.
(%) JO n® L 268 de 24. 9. 1991, p. 35.
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2.

relagdio &s importacGes de carnes que
entrem na composicio de preparados.de
carne e que oferecam as garantias exigidas
pela presente directiva;

c) Ser acompanhados do certificado sanitirio
e de salubridade a elaborar de acordo com

o -procedimento previsto no artigo 20°,

completado por uma declaragdo assinada
pelo veterindrio oficial que certifique que
essas carnes picadas e esses preparados
satisfazem respectivamente as exigéncias
dos artigos 4° e 59, provém de estabeleci-
mentos que oferecem as garantias previstas
no anexo I e foram congelados no estabele-
cimento de fabrico.

De acordo com o procedimento previsto no

. artigo 209, serdo estabelecidas:

a) Uma lista comunitiria dos estabelecimen-
tos que satisfazem as exigéncias da alinea
b). Enquanto se aguarda essa lista, os Esta-
dos-membros estdo autorizados -a manter
os controlos previstos no n? 2 do artigo
112 da Directiva 90/675/CEE, bem como o
certificado. sanitdrio nacional exigido para
os estabelecimentos que tenham sido
objecto de aprovagdo nacional;

b) As condigdes especificas no que se refere as
exigéncias da presente directiva que nio
sejam as que permitem excluir as carnes
para consumo humano nos termos das

directivas 64/433/CEE e 71/118/CEE. Essas.

condic;c“)es e garantias ndo poderdo ser
menos rigorosas que as previstas nos arti-
gos 3% e 59

Na pendéncia das decisdes referidas.nas ali-
neas a) e b), as importagbes provenientes de
estabelecimentos aprovados em conformidade
com a Directiva 72/462/CEE, e relativamente
aos quais as autoridades competentes podem

garantir a observincia das exigéncias da pre-

sente directiva, podcm ser autorizadas a contar
da data prevista no artigo 22°

Serdo efectuados controlos no local por peritos
da Comissdo em colaboragio com as autorida-
des competentes dos Estados-membros para
verificar:

a) As garantias oferecidas pelo pais terceiro,

no que se refere ds condicbes de produgio
e de colocagio no mercado;

b) Se estdo preenchidas as condigdes referidas
"nos n%® 1 e 2.

Os peritos dos Estados-membros incumbidos
dos controlos serdo designados pela Comissao,
sob proposta dos Estados-membros.

Os controlos serio efectuados por conta ‘da
Comunidade, que suportard as despesas cor-
respondentes. A respectiva periodicidade e
regras serdo determinadas de acordo com o
-procedimento previsto no artigo 20?

4. Na pendéncia da organizagio dos controlos
referidos no-n? 3, continuardo a aplicar-se as
disposicoes nacionais apliciveis em matéria de’
inspecgdo nos paises terceiros, sob-reserva de
informac¢do, no Comité Veterinirio Perma-
nente, dos casos de nio cumprimento das
normas de hlglcne verificados durante as refe-
_ridas inspecgGes.

II. As exigéncias do presente artigo poderdo ser derroga-
das de acordo com o procedimento previsto no artigo
192

Artigo 14°

$6 poderdo ser incluidos nas listas previstas no ponto LB
do artigo 13? os paises terceiros ou partes de paises
terceiros:

a) De onde ndo sejam proibidas as importacbes em
aplicagio dos artigos 92 a 12% da Directiva 91/
494/CEE e dos artlgos 149, 172 e 20? da Directiva
72/462/CEE;

b): Que, atendendo 4 legislacio e 3_organizagio do seu
" servigo veterindrio e dos seus servigos de inspecgdo,
aos poderes desses servigos e a fiscalizagdo a que sdo
sujeitos, tenham sido reconhecidos aptos, nos termos
do n? 2 do artigo 3? da Directiva 72/462/CEE ou-do
n? 2 do artigo 99 da Directiva 91/494/CEE, a garantir
e controlar a aplicagio da respectiva legislacio em
vigor ou cujo servico veterinario esteja em condi¢des
de assegurar o cumprimento de exigéncias sanitirias
pelo menos equivalentes s previstas nos artigos 39 e
59

 Artigo 152

1. Os Estados-membros velardo por que a carnes pica-
das ultracongeladas reféridas no artigo 3° e os prepara-
dos de carnes congeladas referidos no artigo 59 s6 sejam
importados para a Comunidade se:

— forem acompanhados do certificado previsto no
ponto LB, n? 1, alinea c), do artigo 139,

— tiverem sido aprovados nos controlos previstos na
Directiva 90/675/CEE.

2. Enquanto se aguarda a fixacdo das regras de execu-
¢do do presente capitulo:

— continuam proibidas as importagdes de carnes pica-
das,

— continuario a aplicar-se as regras nacionais apliciveis
as importacdes de preparados de carne provenientes
de paises terceiros para os quais essas exigéncias nio
tenham sido adoptadas a nivel comunitirio, desde que
essas regras nio sejam mais favordveis do que as
previstas no artigo 59,
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— as importagdes deverio efectuar-se nas condigdes pre-
vistas no artigo 11? da Directiva 90/675/CEE.

Artigo 16°

Os principios e disposi¢bes previstos na Directiva 90/
675/CEE sdo aplicdveis nomeadamente no que se respeita
a organizacdo e ao seguimento a dar aos controlos a
efectuar pelos Estados-membros e as medidas de salva-
guarda a aplicar.

Enquanto se aguarda a execugio das decisGes previstas
no ponto 3 do artigo 8? da Directiva 90/675/CEE, as
importagbes deverdo efectuar-se nos termos do disposto
no n? 2 do artigo 112 da citada directiva.

CAPITULO VI

Disposigoes finais

Artigo 17°

1. Ao artigo 52 da Directiva 71/117/CEE é aditado o

seguinte nimero:
v,

«3. Os Estados-membros velario por que as carnes
separadas mecanicamente s6 possam ser comercializa-
das se tiverem sido previamente submetidas a um
tratamento térmico, nos termos da Directiva 77/99/
CEE, no estabelecimento de origem ou em qualquer
outro estabelecimento designado pela autoridade com-
petente. »

2. Ao artigo 6° da Directiva 91/495/CEE é aditado o
seguinte ndimero:

«4. Os Estados-membros velario por que as carnes
separadas mecanicamente s6 possam ser comercializa-
das se tiverem sido previamente submetidas a um
tratamento térmico, nos termos da Directiva 77/99/
CEE, no estabelecimento de origem ou em qualquer
outro estabelecimento designado pela autoridade com-
petente.»

Artigo 18°

1. As disposi¢bes dos anexos ndo se aplicam aos estabe-
lecimentos de fabrico situados em certas ilhas da Repibli-
ca Helénica ou em certos departamentos e territérios
ultramarinos franceses, na medida em que a produgio
desses estabelecimentos continue a ser exclusivamente
reservada ao consumo local.

2. As regras de execugdo do n? 1 serio adoptadas de
acordo com o procedimento previsto no artigo 202

As disposigbes do niimero anterior poderio ser adaptadas
de acordo com o mesmo procedimento com vista a um
alargamento progressivo das normas comunitirias a
todos os estabelecimentos de fabrico situados nas ilhas e
partes de territério acima referidas.

Artigo 19°

. Os anexos serdo alterados pelo Consetho, deliberando

por maioria qualificada sob proposta da Comissio, tendo
nomeadamente em vista a sua adaptagio ao progresso
tecnolégico e cientifico.

Artigo 209

1. Nos casos em que se faz referéncia ao procedimento
definido no presente artigo, o Comité Veterindrio Perma-
nente, criado pela Decisdo 68/361/CEE (}), a seguir desig-

‘nado por «o comité», serd imediatamente chamado a

pronunciar-se pelo seu presidente, quer por sua prépria
iniciativa quer a pedido de um Estado-membro.

2. O representante da Comissdo submeterd ao comité
um projecto de medidas a tomar. O comité emitird o seu
parecer sobre o projecto num prazo que o presidente
pode fixar em fungdo da urgéncia da questio em causa.
O parecer serd emitido por maioria, nos termos previstos
no n® 2 do artigo 1482 do Tratado para a adopgio das
decisdes que o Conselho é chamado a tomar sob pro-
posta da Comissio. Nas votacoes no comité, os votos dos
representantes dos Estados-membros estdo sujeitos a pon-
deracdo definida no artigo atrds referido. O presidente
ndo participa na votagao.

3. a) A Comissio adoptard as medidas projectadas e
executd-las-d imediatamente quando estiverem em
conformidade com o parecer do comité.

b)  Se as medidas projectadas nio forem conformes
ao parecer do comité, ou na auséncia de parecer, a
Comissio submeterd sem demora ao Conselho
uma proposta relativa is medidas a tomar. O
Conselho deliberard por maioria qualificada.

Se, no termo de um prazo de trés meses a contar
da data em que o assunto foi submetido 4 aprecia-
¢do do Conselho, este tltimo ainda nio tiver
deliberado, a Comissdo adoptari as medidas pro-
postas, excepto no caso de o Conselho se ter
pronunciado por maioria simples contra as referi-
das medidas.

Artigo 219

O Conselho, deliberando por maioria qualificada sob
proposta da Comissio, fixara até 1 de Janeiro de 1996 as
normas de higiene aplicaveis:

a) A produgio e colocagio no mercado de carnes de
salsicha destinadas ao fabrico ulterior de um produto
a base de carne;

b) A produgio e utilizagio de carnes separadas mecani-
camente.

(1) JO n? L 255 de 18. 10. 1968, p. 23.
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Artigo 229

Os Estados-membros pordo em vigor as disposicdes legis-
lativas, regulamentares e administrativas necessirias para
dar cumprimento 3 presente directiva o mais tardar até 1
de Janeiro de 1996. Do facto informario imediatamente
a Comissao.

Quando os Estados-membros adoptarem essas -disposi-
¢Bes, estas deverdo incluir uma referéncia a4 presente
directiva ou ser acompanhadas dessa referéncia aquando
da sua publicagio oficial. As modalidades dessa referén-

cia serdo estabelecidas pelos Estados-membros.

Os Estados-membros comunicardo a Comissdo o texto
das disposi¢bes essenciais de direito interno que adopta-
rem no dominio regido pela presente directiva.

Artigo 239

E revogada, a partir de 1 de Janeiro de 1996, a Directiva
88/657/CEE.

Artigo 24¢

Os Estados-membros sio os destinatarios da presente
directiva.

Feito em Bruxelas, em 14 de Dezembro de 1994.

Pelo Conselbo
O Presidente
J. BORCHERT
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ANEXO I

CAPITULO 1

Condicbes especiais de aprovacgdo dos estabelecimentos de produgao de carnes picadas

1. Estabelecimentos de fabrico na acep¢io do n? 2, alinea d), do artigo 29

Para além de preencherem as condi¢des estabelecidas nos capitulos I e III, do anexo I da Directiva -
64/433/CEE, os estabelecimentos de fabrico devem ter pelo menos:

a) Uma sala separada da sala de desmancha, para as operagdes de trituragio e acondicionamento,
munida de um termémetro registador ou de um teletermémetro registador.

Todavia, a autoridade competente pode autorizar a trituragio da carne no estabelecimento de
trituragdo, desde que esta operagdo se efectue numa zona especifica claramente separada;

b) Uma sala para embalagem, a menos que se encontrem reunidas as condigdes previstas no ponto 63
do capitulo XII do anexo I da Directiva 64/433/CEE;

¢) Um compartimento ou armérios para armazenagem do sal;

d) InstalagGes frigorificas que permitam respeitar as temperaturas previstas na presente directiva.

2. Independentemente das condigbes gerais previstas no capitulo I do anexo A da Directiva 77/99/CEE as
unidades de produg¢do auténomas devem integrar pelo menos;

a) Salas e compartimentos referidos no capitulo I, ponto 1, do anexo B da Directiva 77/99/CEE; .

b) Salas e compartimentos referidos na alinea a) do ponto 1 do presente capitulo.

3. No que diz respeito a higiene do pessoal, das salas e do material dos estabelecimentos, aplicam-se as
regras previstas no capitulo V do anexo I da Directiva 64/433/CEE.

Além disso, em caso de preparagio manual, o pessoal afecto 2 produgio de carnes picadas deve usar
uma mdscara buconasal. A autoridade competente pode igualmente impor o uso de luvas lisas,
impermeaveis e descartdveis, ou de luvas similares que possam ser limpas e desinfectadas.

\

CAPITULO II

Condiges para a producio de carnes picadas

1. As carnes deverdo ser examinadas antes de serem picadas ou cortadas em pedacos, nos termos do artigo
7° Todas as partes sujas ou suspeitas serdo retiradas e recolhidas antes de se proceder 2 trituragdo das
carnes.

2. As carnes picadas ndo podem ser obtidas a partir de aparas de desmancha ou de carnes separadas
mecanicamente.

As carnes picadas nio podem, nomeadamente, ser preparadas a partir das carnes referidas no artigo 59
da Directiva 64/433/CEE, nem a partir de carnes provenientes das seguintes partes dos bovinos, suinos,
ovinos ou caprinos: carne da cabega, com excep¢io dos masseteres e da parte nio muscular da linea
alba, zona do carpo e do tarso e aparas de carne raspada dos ossos. Os musculos do diafragma —
depois de retiradas as membranas serosas — e os dos masseteres s6 poderdo ser utilizados apés pesquisa
de cisticercose. As carnes frescas ndo deverdo conter quaisquer fragmentos de ossos.

Quando as operagdes efectuadas entre 0 momento em que a carne é introduzida nas salas referidas no
capitulo I e 0 momento em que o produto acabado é submetido ao processo de refrigeragio ou de
ultracongelagio sio executadas dentro de um prazo méximo de uma hora, a temperatura interna da
carne deverd ser no maximo de + 7 °C e a temperatura das salas de produgio de + 12 °C no maximo. A
autoridade competente poderd autorizar um prazo superior em casos individuais em que a adicio de sal
se justifique por motivos tecnoldgicos, desde que as regras sanitdrias nio sejam afectadas por essa
derrogagio.

Quando as referidas operagdes durarem mais de uma hora ou mais do que o prazo autorizado pela
autoridade competente nos termos do parigrafo anterior, a carne fresca s6 podera ser utilizada depois
de a temperatura interna dessa carne ter sido levada a + 4 °C no maximo.
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3. As carnes picadas s6 devem ser submetidas a uma dnica ultracongelagio.

4. Imediatamente apds a produgio, as carnes picadas devem ser acondicionadas de modo higiénico e, ap6s
embaladas, levadas as temperaturas previstas no n? 2, alinea c), do artigo 3°

CAPITULO III

Condi¢des especiais de aprovacio dos estabelecimentos de produgio de preparados de carne

1. Os estabelecimentos de fabrico na acep¢do do n® 2, alinea d), do artigo 2° devem dispor, pelo menos, de
salas que satisfagam as seguintes exigéncias:

a) Dos capitulos I e III do anexo I da Directiva 64/433/CEE; ou

b) Dos capitulos I e III do anexo I da Directiva 71/118/CEE; ou

¢} Do capitulo I e do ponto 1 do capitulo IV do anexo I da Directiva 92/45/CEE;

€ possuir:

— uma sala separada do estabelecimento de desmancha, para as operagGes de fabrico de preparados de

carne, adigdo de outros géneros alimenticios e acondicionamento, munidas de um termémetro
registador ou de um teletermémetro registador.
Todavia, a autoridade competente pode autorizar a produgdo de preparados de carne na sala de
desmancha desde que essa operagdo se efectue numa zona especifica claramente separada. Pode ser
autorizada a adigdo de condimentos a carcagas inteiras de aves de capoeira numa sala especifica
claramente separada do local de abate,

— uma sala para embalagem, a menos que se encontrem reunidas as condigdes previstas no ponto 63
do capitulo XII do anexo I da Directiva. 64/433/CEE, no ponto 74 do capitulo XIV do anexo I da
Directiva 71/118/CEE ou no ponto 5 do capitulo VIII do anexo I da Directiva 92/45/CEE,

— uma sala para armazenagem do sal e de outros géneros alimenticios adequados e prontos a serem
utilizados,

— instala¢des frigorificas para a armazenagem de:

— carnes frescas referidas no n? 1, alinea a), do artigo 52,
— preparados de carne,
— equipamentos frigorificos qu€ permitam respeitar as temperaturas previstas na presente directiva.
2. As unidades de fabrico auténomas devem satisfazer as exigéncias previstas no capitulo I do anexo A e
no capitulo I do anexo B da Directiva 77/99/CEE. ’

.

3. No que diz respeito 4 higiene do pessoal, das instalacées e do material dos estabelecimentos, aplicam-se,
por analogia, as regras previstas no capitulo V do anexo I da Directiva 64/433/CEE ou da Directiva
71/118/CEE ou as regras do capitulo II da Directiva 92/45/CEE.

Em caso de preparagio manual, o pessoal afecto a produgdo de preparados de carne deve, além disso,
usar uma mdéscara buconasal. A autoridade competente pode impor o uso de luvas lisas, impermedaveis e
descartdveis, ou de luvas similares que possam ser limpas e desinfectadas.

CAPITULO IV

Prescrigdes especiais para o fabrico de preparados de carne

. 0 o . . ’, .
Independentemente do cumprimento das condigdes gerais previstas no capitulo III, e conforme o tipo da
producido em causa:

‘a) A produgio de preparados de carne deve ser efectuada a uma temperatura controlada;

b) Os preparados de carne devem ser acondicionados em unidades de expedi¢io de forma a evitar qualquer
risco de contaminacio;

¢) Os preparados de carne s6 podem ser ultracongelados uma tnica vez e s6 podem ser comercializados
dentro de um prazo nio superior a 18 meses;
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d) Os preparados de carne devem, imediatamente apds o processo de produgio, ser acondicionados nos
termos do capitulo VII e, apés embalados, levados as temperaturas previstas no n® 1, alinea d), do artigo
5°

CAPITULO V

Controlos

1. Os estabelecimentos de fabrico de carnes picadas e de preparados de carne serdo submetidos ao controlo
exercido pela autoridade competente, que deve certificar-se do cumprimento das exigéncias da presente
directiva e, designadamente:

a) Controlar:
i) O estado de limpeza das salas, das instalagdes e dos utensilios e higiene do pessoal;

ii) A eficicia dos controlos efectuados pelo estabelecimento nos termos do artigo 7° da presente
directiva, nomeadamente através da anilise dos resultados e da colheita de amostras;

iii) A qualidade microbiolégica e higiénica das carnes picadas e dos preparados de carne; -
iv) A marcagio de salubridade adequada das carnes picadas e dos preparados de carne;

v) As condi¢des de armazenagem e de transporte;

b) Efectuar, no ambito dos controlos oficiais, todas as colheitas de amostras necessarias as analises
laboratoriais, com vista a confirmar os resultados do autocontrolo;

c) Efectuar qualquer outro controlo que considerar necessirio para assegurar o cumprimento das
exigéncias da presente directiva, no pressuposto de que os resultados dos controlos microbiolégicos
devem ser avaliados pela autoridade competente em fungdo dos critérios previstos no anexo I, no
que respeita as carnes picadas, e no anexo IV, no que respeita aos preparados de carne.

2. A autoridade competente devera ter acesso livre e permanente aos entrepostos frigorificos e a todas as
salas de trabalho para se certificar do cumprimento rigoroso destas disposi¢des.

CAPITULO VI

Marcagao e rotulagem

1. As carnes picadas e os preparados de carne devem ostentar uma marca de salubridade no acondiciona-
mento ou na embalagem.

2. A marca comunitdria de salubridade s6 pode ser colocada nas carnes picadas obtidas em conformidade
com o artigo 3° e nos preparados de carne obtidos em conformidade com o artigo 5° num
estabelecimento de fabrico aprovado nos termos do artigo 89; esta marca de salubridade deve estar em
conformidade:

a) Para as carnes picadas, com o ponto 50 do capitulo XI do anexo I da Directiva 64/433/CEE;
b) Para os preparados de carne obtidos:

i) A partir de carnes frescas de animais para abate ou de caga de criagio, com o ponto 50 do
capitulo XI do anexo I da Directiva 64/433/CEE;

ii) - A partir de carnes de aves de capoeira e de carnes de cagé menor de cria¢do, de penas ou pélos,
com o ponto 66 do capitulo XII do anexo I da Directiva 71/118/CEE;

iii) A partir de carnes de caga abatida, com o ponto 2 do capitulo VII do anexo I da Directiva
92/45/CEE.

3. No que respeita 3 produgio de carnes picadas ou de preparados de carne numa unidade de produgio
auténoma, a marca de salubridade deve conter o niimero de aprovagdo atribuido pela autoridade
competente em conformidade com o n® 1 do artigo 8¢

4. Para efeitos de controlo e sem prejuizo da Directiva 79/112/CEE, devem constar na embalagem, de
forma visivel e legivel, na medida em que tal nio possa ser facilmente inferido da denominacido de venda
do produto ou da lista de ingredientes nos termos da Directiva 79/112/CEE, a espécie ou as espécies a .
partir da qual ou das quais as carnes foram obtidas e, em caso de mistura, a percentagem de cada
espécie e, quanto as embalagens que ndo se destinam ao consumidor final, a data de fabrico.

Quanto s carnes picadas e aos preparados de carnes obtidos a partir de carnes picadas, com excepgio
das salsichas frescas e da carne para salsichas, que ostentem a marca de salubridade prevista no presente
capitulo, a rotulagem deve ostentar ainda as seguintes mengdes:
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—- «percentagem de matérias gordas inferior a . .»,

— «relagdo colagénio/proteina da carne inferior.a . . .».

" CAPITULO VII

Acondicionamento e embalagem

As embalagens (por exemplo, caixotes, caixas de cartio) devem obedecer a todas as regras de higiene e,

nomeadamente:
— nio podem alterar as caracteristicas organolépticas das carnes picadas ou dos preparados de carne,

— ndo podem transmitir is carnes picadas ou aos preparados de carne substincias nocivas a saiide
humana, :

— devem ser suficientemente sélidas para assegurar uma protecgio eficaz das carnes picadas ou dos
preparados de carne durante o transporte e as manipulages.

As embalagens n3o devem ser reutilizadas para embalar carnes picadas ou preparados de carne, salvo se

forem de materiais resistentes & corrosdo, ficeis de limpar e .se tiverem sido previamente limpas e
desinfectadas.

As carnes picadas e os preparados de carne acondicionados devem ser embalados.

Todavia, se o acondicionamento satisfizer todas as condi¢des de protecgdo da embalagem, ndo terd de
ser transparente e incolor, e ndo é indispensivel coloci-lo dentro de um segundo acondicionamento,
desde que estejam satisfeitas as demais condigSes do ponto 1.

CAPITULO VIII
Armazenagem
As carnes picadas e os preparados de carne devem ser arrefecidos imediatamente apés o acondiciona-

mento e/ou a embalagem. As carnes picadas devem ser armazenadas s temperaturas referidas no n? 2,
alinea c), do artigo 3%, e os preparados de carne as referidas no n? 1, alinea d), do artigo 5¢

A ultracongelagio das carnes picadas e dos preparados de carne s6 poderi ser efectuada nas salas dos
estabelecimentos de -fabrico ou das unidades de produgdo auténomas, ou num entreposto frigorifico
aprovado.

Nos entrepostos frigorificos, as carnes picadas ou os preparados de carne s6 poderdo ser armazenados

" com outros géneros alimenticios se a embalagem for de molde a garantir a exclusio de qualquer

influéncia nociva destes dltimos.
1

-~ CAPITULO IX

Transporte

As carnes picadas e os preparados de carne devem ser expedidos de forma a que, durante o transporte,
fiquem protegidos contra tudo o que seja susceptivel de os contaminar ou alterar, tendo em conta a
duragio e as condigdes do transporte, bem como os meios de transporte utilizados. Nomeadamente os
veiculos utilizados para o transporte de carnes picadas e de preparados de carne devem estar equipados

- de forma a garantir que as temperaturas fixadas na presente directiva ndo sejam excedidas durante o

transporte, e devem dispor de um termémetro registador que permita registar a observéncia desta tltima
exigéncia.

Em derrogagdo do ponto 1 os Estados-membros podem autorizar o transporte de preparados de carne
provenientes dos’ estabelecimentos referidos no n? 5 do artigo 5° a temperaturas superiores as previstas
na presente directiva, a partir de um estabelecimento de fabrico ou unidade de produgio auténoma,
para armazéns de venda a retalho ou autarquias locais situadas nas proximidades, desde que o
transporte nio dure mais de uma hora.

No caso de trinsito através de um pais terceiro e sempre que o estabelecimento de fabrico se situe numa
zona sujeita a restrigdes por razdes da policia sanitiria, o meio de transporte deve permanecer selado.
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ANEXO II

CRITERIOS DE COMPOSICAO E CRITERIOS MICROBIOLOGICOS

Critérios de composigido controlados com base numa média diaria

Percentagem de
matérias gordas

Relagio colagénio/
/proteina da carne

carnes picadas magras
carnes picadas de pura vaca
carnes picadas com porco

carnes picadas de outras espécies

=7%
=20%
=30%
=25%

IA

3%}

IA

(%]

A 1A
_— e e
[}

w

Os estabelecimentos de fabrico ou unidades de produgio auténoma devem certificar-se de que, durante
os controlos no n? 3 do artigo 79 e segundo os métodos de avaliagdo a seguir enumerados, as carnes
picadas correspondem aos seguintes critérios: )

M @ m®
Germes aerdbios mesoéfilos 5 x 10%g 5 x 10%g
n@=5cd=2
Escherichia coli 5 x 10%g 50/g
n=S5c¢=2
Salmonelas auséncia em 10 g
n= 5; c=0

- Staphylococcus aureus 10%/g 10%/g
n=35c¢c=1
@ M = Limiar de aceitabilidade acima do qual os resultados ja nio sdo considerados satisfatérios, sendo M igual a

10 m quando a contagem é efectuada em meio sélido e igual a 30 m quando a contagem é efectuada em

meio liquido.

Limiar abaixo do qual todos os resultados sio considerados satisfatérios.
Niimero de unidades que compbdem a amostra.

Nimero de unidades da amostra em que foram obtidos valores situados entre m e M.

® m
© p
@ ¢

A avaliagio dos resultados das anilises microbiolégicas deve ser feita do seguinte modo:

A. Um esquema com trés classes de contaminagio para os germes aerdbios meséfilos, a Echerichia coli e
os estafilococos, a saber:

— uma classe inferior ou igual ao critério m,

— uma classe compreendida entre o critério m e o limiar M,

— uma classe superior ao limiar M.

1. A qualidade do lote & considerada:

a) Satisfatéria, quando todos os valores observados forem inferiores ou iguais a 3 m, caso se
utilize um meio sélido, ou a 10 m, caso se utilize um meio liquido;

b) Aceitdvel, quando os valores observados estiverem compreendidos entre:

i) 3me 10 m (= M) em meio sélido

il) 10 m e 30 m (= M) em meio liquido

e quando c/n inferior ou igual a %5 com o esquema n = 5 e ¢ = 2 ou qualquer outro esquema
com eficicia equivalente ou superior, a reconhecer pelo Conselho, deliberando de acordo com
o procedimento previsto no artigo 192
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2. A qualidade do lote é considerada insatisfatéria:
— em todos os casos em que se observem valores superiores a M,
— quando c¢/n for superior a %.

No entanto, sempre que este iltimo limiar for excedido para os microorganismos aerébios a
+ 30 °C, sendo, respeitados os outros critérios, deve proceder-se a uma interpretagio complemen-
tar, nomeadamente no caso dos produtos crus. ’

-

De qualquer forma, o produto deve ser considerando téxico ou alterado quando a contaminagio
atingir o valor microbiano limite S, geralmente fixado em m . 103

Para o Staphylococcus aureus, este valor S nunca deve poder ultrapassar 5 . 10%.

As tolerincias relacionadas com as técnicas de anilise nio sio apliciveis aos valores de M e S.

B. Segundo um esquema com duas classes para as salmonelas, sem qualquer tolerincia:
— «Auséncia em»: o resultado & considerando satisfatério,

— «Presenca em»: o resultado & considerado ndo satisfatério.
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ANEXO III
CERTIFICADO DE SALUBRIDADE PARA CARNES PICADAS (!)
N? ... reerreeseerertenenrenenersanares
Pais eXPEAIAOr: cocvcriiiiniiiiieisrisiiiistcnse et secsssassse s st sts et sssesten s s st st sasss s e sabe st sbs e e s b a e SR b s s s an e e s "
MIRISEEFO: v s - eveessmnss s isssssees ‘ e s
SEIVIGOT wiruiitmririisisiinesticsuiteiasisbibib bbbt et sa s b satsas b e asrbsabsbtsbsR b RRs S b aesRS b S R e Subea s R bR RS b SRS Sab RS BE St aR s sub b e s bR R s bR e 0bs
REFEIENCIA (2): wvverrereeenrrerseseseesrassereesesosssassssantessssssssssasseresesesssssssrassssssassassessanssssssassasans
L Identificacido das carnes picadas
Produtos preparados a partir de carne de: .......cceconeireeerverernnnnens resesstests e ase st s s e aetsnrenes
(espécie animal)
Natureza dos produtos (3 corerereerrreeertre et ssneseeseenans reeeneens eeatereaetetsasas s sase s asaeesrenes
Natureza da embalagem: ........covieiviicniriinscsnssnsnnesisnasinnne eeeenees s
- Niimero de pegas ou unidades de ‘em'bala‘gem: . ' seereossenesrasansasnsnesene
Temperatura de armazenagem e Ae 13 21115510) ¢ (S sesessssssisasensaressasataisassnsnanes
Prazo d€ COMNSEIVAGAD: ..eireererrrecereseereersersensassseassersessssssosssssssseessnssesssssneestorassarensssnsssessesssessessnessaerasssasssssnes
PESO LIQUIAO: oottt ettt e st s e s bbb b st e s sat s aaeasaeant reveses

II. Proveniéncia das carnes picadas -
. N

- Endereco(s) e nimero(s) de ap’rovagéo do(s) estabelecimento(s) de fabrico aprov;ndo(s): ......................

Se necessario:

Enderego(s) e niimero(s) de aprovagdo do(s) entreposto(s) frigorifico(s) aprovado(s):

..........................................................................................

..............................................................................................

II. Destino das carnes picadas

As carnes picadas sdo expedidas

O ittt e eere e sttt ce e e et e s e s e e sa e st e s s e e s e SR e an s R sa e s e e R e s R TRt e ae e e Rt e e e e sa e s eenesrntrasneraesaserars
(local de expedigio)

221 - O OO O PR OROR
(pais destinatdrio)

pelo meio de transporte SEGUINLE (*): ..ivvccvvererevereiareesienensnrsansnsssssesesniassnssssesesssssesssesassssnsassssenssssessssssses

N

(1) Na acepgio do artigo 22 da Directiva 94/65/CE.

(3) Facultativo.

(3) A preencher com as mengdes previstas no n? 1 e na alinea c) do n? 2 do artigo 32 da Directiva 94/65/CE.

(%) Para vagdes e comides indicar o nimero de matricula, para avides o nimero do voo e para barcos o nome, devendo
estas indicagdes ser actualizadas em caso de transbordo.
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Nome e enderego do expedidor:

Nome e endereco do destinatirio: ..............

IV. Declaragio de salubridade

O abaixo assinado certifica que as carnes picadas acima referidas:

a) Foram preparadas com carne nas condigbes especificas previstas na Directiva 94/65/CE;

b) Se destinam a Repiiblica Helénica (1).

Feito €M ..ccvrvreerrrerneresrereerernns reeeraen ., em

(data)

(carimbo e assinatura do veterinirio oficial)

(apelido em mailsculas)

(') Se for pertinente.
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ANEXO IV

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS

Os estabelecimentos de fabrico ou unidades de produgido auténomas devem assegurar que, durante os
controlos previstos no n? 3 do artigo 7° e segundo os métodos de avaliagdo especificados no anexo II, os

preparados de carne satisfazem os seguintes critérios:

Preparados de carne MY ‘ m (?)
Escherichia coli 5 x 10%g 5 x 10%g
n=S5c=2
Staphyloccocus aureus 5 x 10%g 5 x 10%g
n=35c=1
Salmonelas ausénciaem 1 g
n=35¢=0
(" M = limiar de aceitabilidade acima do qual os resultados j4 nio sio considerados satisfatérios, sendo M igual a 10

m quando a contagem é efectuada em meio sélido e igual a 30 m quando a contagem é efectuada em meio

liquido.
() m

limiar abaixo do qual todos os resultados sdo considerados satisfatorios.

O Conselho, deliberando sob proposta da Comissdo, reapreciard, antes de 31 de Dezembro de 1995, os
critérios aplicdveis as preparagbes de carnes no que se refere a auséncia de salmonelas. '
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ANEXO YV

CERTIFICADO DE SALUBRIDADE PARA PREPARADOS DE CARNE ()

“N? ..

Pais expedidor: reseenhereneraseesasassensssesrensssaseresersnessnsassaserens

MINIStETIO: ..veverecrcrcerccrnrrrescarsossensrssons

SEIVICO: veevereerrorereressacsrrnrossrossrrosarasseessrnsssaesasersesssse

Referéncia (%):

1. Identificagio dos prepairados de carne

Produtos preparados a base de carne de: ............
. . (espécie animal)

Natureza dos produtos (3):

Natureza da embalagem: ........icociiiviinnininnicnnenicisnnane

Niimero de pegés ou unidades de embalagem:

Temperatura de armazenagem e de transporte: .........

Prazo de conservagio:

Peso liquido: ...............

II. Proveniéncia dos preparados de carne

Endereco(s) e nﬁrhero(s) de aprovagio do(s) establecimento(s) de fabrico aprovado(s): .......eecereeverenes

Se necessario:

Endereco(s) e niimero(s) de aprovagdo do(s) entreposto(s) frigorifico(s) aprovado(s}:.

HI. Destino dos preparados de carne

Os produtos sio expédidos

dE: it s eaenas . eeeeeieeesemmsmmemneeesnens
(local de expedigio :
para:
(pais destinatirio)
pelo meio de transporte seguinte (*): ......cecvenree

(!) Na acepgio do artigo 29 da Directiva 94/65/CE.

(2) Facultativo. R

(3) Mengio eventual de uma irradiagio iohizante por razdes de ordem médica.

(%) Para vagdes e camibes indicar o niimero de matricula, para avides do voo e para barcos o nome, devendo estas
indicagBes ser actualizadas em caso de transbordo. . -
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Nome e enderego do eXPedIOr: .....ccccvveereericrirtecrnrersensersiessersessessessessessessssnessssssnsessssrasssocssssssnssssnsarassesnasns

IV. Declaracio de salubridade

O abaixo assinado certifica que os preparados de carne acima referidos:
a) Foram preparadas com carnes frescas nas condigbes especificas previstas na Directiva 94/65/CE;

b) Se destinam a Répiiblica Helénica (1).

{carimbo e assinatura do veterinirio oficial)
(apelido em maitisculas)

(Y} Se for pertinente.



