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DIRECTIVA DO CONSELHO
de 21 de Dezembro 1988

relativa 4 aproximagio das legislagbes dos Estados-membros respeitantes aos alimentos
ultracongelados destinados a alimentag¢io humana

(89/108/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo
100°A,

Tendo em conta a proposta da Comissio,
Em cooperagido com o Parlamento Europeu (1),

Tendo em conta o parecer do Comité Econdmico e
Social (2),

Considerando que o fabrico € o comércio de alimentos
ultracongelados destinados 4 alimentagio humana, adiante
designados «alimentos ultracongelados», ocupam um lugar
cada vez mais importante na Comunidade;

Considerando que as diferengas existentes entre as legisla-
¢Oes nacionais relativas aos alimentos ultracongelados entra-
vam a sua livre circulagdo; que podem ocasionar condigdes
de concorréncia desiguais e que tém, por esse motivo, uma
incidéncia directa na realizagio e no funcionamento do
mercado comum; '

Considerando . que é por isso necessdrio aproximar essas
legislagdes;

Considerando que, para esse efeito, é necessario atribuir &
regulamentag¢do comunitdria um campo de aplicagio tio
vasto quanto possivel, que abranja todos os géneros ultra-
congelados destinados & alimentagio humana e incluindo
nio s6 os produtos destinados a serem entregues tal como se
encontram ao consumidor final bem como aos restaurantes,
hospitais, cantinas e outras colectividades similares mas
também os produtos que devem ser objecto de transforma-
¢Oes ou preparagbes posteriores;

Considerando no entanto que essa regulamentagio nio se
deve aplicar a produtos que nio se apresentem no mercado
como alimentos ultracongelados;

Considerando que convém em todo o caso estabelecer os
principios gerais a que qualquer produto ultracongelado
deve obedecer;

Considerando que, posteriormente, se poderdo adoptar, se
necessério, disposigbes especificas em complemento dos
principios gerais para determinados grupos de alimentos
ultracongelados, nos termos do procedimento aplicével a
cada um desses grupos; :

Considerando que a ultracongela¢io tem por finalidade
conservar as caracteristicas intrinsecas dos alimentos

() JO-n% C 175 de 15.7.1985, p. 296 e JO n° C 12 de
16. 1. 1989.
(2) JO n® C 104 de 25. 4. 1985, p. 17.

mediante um processo de congelagio rapida e que é neces-
sario atingir em todos os pontos do produto uma tempera-
tura igual ou inferior a —18° C;

Considerando que a uma temperatura de. —18° C cessa
qualquer actividade microbiolégica susceptivel de alterar a
qualidade dos géneros alimenticios e que desse facto advém a
necessidade de essa temperatura ser mantida, pelo menos a
esse nivel, com uma certa tolerancia tecnicamente inevitavel,
durante o armazenamento e a distribuigio dos alimentos
ultracongelados antes da venda ao consumidor final;

Considerando que, por razdes técnicas, sio inevitaveis certas
subidas de temperatura, que podem por isso ser toleradas
desde que nio prejudiquem a qualidade dos produtos, o que
pode ser garantido pela observancia das boas praticas de
conservagio e de distribui¢io, tendo em conta, em especial, o
nivel de rotagdo das existéncias;

Considerando que as caracteristicas de certos equipamentos
técnicos actualmente utilizados na venda a retalho de
alimentos ultracongelados nio sdo de molde a garantir em
todos os casos o respeito integral dos limites de temperatura
impostos pela presente directiva e que convém por isso prever
um regime transitério que permita amortizar normalmente o
material existente;

Considerando que a presente directiva pode limitar-se a
enunciar os objectivos a atingir no que se refere ao equipa-
mento utilizado para a operagdo de ultracongelagio e as
temperaturas a respeitar nas instalagbes e equipamento de
armazenagem, manutengio, transporte e distribui¢do;

Considerando que incumbe aos Estados-membros certifica-
rem-se, através de controlos oficais, de que o material
utilizado é de natureza a responder a estes objectivos;

Considerando que esse controlo torna inutil qualquer siste-
ma de certificagdo oficial a nivel das trocas comerciais;

Considerando que convém prever a possibilidade de utiliza-
¢io de fluidos frigorigenos, o que implica o seu contacto com
os alimentos ultracongelados; que, por isso, esses fluidos
devem ser suficientemente inertes para nio deixar passar
para os alimentos constituintes numa quantidade susceptivel
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de representar um perigo para a saude humana, provocar
uma alteragdo inaceitidvel da composi¢do dos alimentos ou
alterar as suas caracteristicas organolépticas;

Considerando que, para atingir este objectivo, ha que
adoptar a lista das substincias em causa e determinar os
respectivos critérios de pureza e condigoes de utilizagio;

Considerando que os alimentos ultracongelados destinados
ao consumidor final bem como aos restaurantes, hospitais,
cantinas e outras colectividades similares estio sujeitos, no
que diz respeito 4 rotulagem, as normas estipuladas pela
Directiva 79/112/CEE do Conselho, de 18 de Dezembro de
1978, relativa a aproximagdo das legislagdes dos Esta-
dos-membros respeitantes 4 rotulagem, apresentagio e
publicidade dos géneros alimenticios destinados ao consumi-
dor final bem como 4 publicidade feita a seu respeito (1), com
a dltima redac¢io que lhe foi dada pela Directiva 86/
197/CEE (2); que a presente directiva pode por isso limi-
tar-se a prever as referéncias especificas no caso de alimentos
ultracongelados;

Considerando que, a fim de facilitar as trocas comerciais,
convém igualmente adoptar regras de rotulagem dos alimen-
tos ultracongelados nio destinados a serem entregues no
estado em que se encontram ao consumidor final nem aos
restaurantes, hospitais, cantinas e outras colectividades
similares;

Considerando que, para facilitar e acelerar o processo, a
adopgdo dessas medidas técnicas de execugio deve ser
confiada & Comissio;

Considerando que, em todos os casos em que o Conselho
confere & Comissio competéncias para a execugio de normas
estipuladas no dominio dos géneros alimenticios, convém
prever um processo que institua uma cooperagdo estreita
entre os Estados-membros e a Comiss@o no seio do Comité
Permanente dos Géneros Alimenticios instituido pela Deci-
s3o 69/414/CEE do Conselho (3),

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°

1. A presente directiva refere-se aos géneros ultraconge-
lados destinados 2 alimentagdo humana, adiante designados
«alimentos ultracongelados».

2. Para efeitos da presente directiva, entende-se por
«alimentos ultracongelados», os géneros alimenticios:

— que foram submetidos a um processo adequado de
congelagdo dito «ultracongelagio», que permite ultra-
passar t3o rapidamente quanto necessirio, consoante a
natureza do produto, a zona de cristalizagdo méxima,
fazendo com que a temperatura do produto em todos os
seus pontos — apos estabilizagio térmica — se mantenha
sem interrup¢io a niveis iguais ou inferiores a
-18°C, e

() JOn® L 33de8.2.1979,p. 1.
(2) JO n® L 144 de 29. 5. 1986, p. 38.
(3) JOn® L 291 de 19. 11. 1969, p. 9.

— que sdo comercializados de modo a que seja indicado que
possuem esta caracteristica.

Os gelados alimenticios ni3o sio considerados alimentos
ultracongelados na acep¢io da presente directiva.

3. A presente directiva aplica-se sem prejuizo das dispo-
sigbes comunitdrias relativas:

a) A organizagio comum dos mercados nos dominios da
agricultura e da pesca;

b) A higiene veterinaria.

Artigo 2°

Apenas os produtos definidos no n? 2 do artigo 1? podem
utilizar as denominagdes previstas nos artigos 8% e 9°

Artigo 3°

1.  As matérias-primas utilizadas no fabrico de alimentos
ultracongelados devem ser de qualidade s3, integra e comer-
cializdvel e apresentar o necessario grau de frescura.

2. Apreparagio dos produtos a tratar e a ultracongelagio
devem ser efectuadas o mais rapidamente possivel, com o
auxilio de um equipamento técnico adequado que permita
reduzir a0 minimo as alteragdes quimicas, bioquimicas e
microbioldgicas.

Artigo 4°

Os Unicos meios frigorigenos cuja utilizagio em contacto
directo com os alimentos ultracongelados é autorizada sio os
seguintes:

— ar,
— azoto,

— anidrido carbénico.

Em derroga¢io do parigrafo anterior, os Estados-membros
podem manter, até 31 de Dezembro de 1992, as legislagoes
nacionais que autorizam a utilizagdo do diclorodifluorome-
tano (R 12) como meio frigorifico.

Os critérios de pureza a que estes meios devem obedecer sdo
fixados, na medida do necessirio, de acordo com o proce-
dimento previsto no artigo 12°

Artigo 5°

1. A temperatura dos alimentos ultracongelados deve ser
estdvel e mantida, em todos os pontos do produto, a um nivel
igual ou inferior a —18 °C, eventualmente com breves
flutuagoes até 3 °C, no méiximo, durante o transporte.
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2. No entanto, admitem-se tolerincias quanto i tempe-
ratura do produto, em conformidade com as boas praticas de
conservagio e de distribui¢do, durante a distribui¢do local e
nos expositores de venda ao consumidor final nas seguintes
condigdes:

a) Essas tolerincias ndo devem ser superiores a 3 °C;

b) Todavia, poderio antingir 6 °C nos expositores de
venda a retalho se e na medida em que os Estados-mem-
bros o decidirem. Neste caso, os Estados-membros
escolherdo a temperatura em fungdo da rotagdo das
existéncias ou dos produtos no comércio a retalho e
informar a Comissdo das medidas tomadas e dos motivos
que as justificam.

A Comissio voltar4 a analisar a tolerincia prevista no
presente nimero em fungio das evolugdes técnicas e, se
necessério, apresentar4 propostas ao Conselho antes de
1 de Janeiro de 1993.

3.  Durante um prazo de oito anos a contar da data de
notificagio da presente directiva, os Estados-membros
podem autorizar tolerincias até 6 °C para a distribuigio
local.

Artigo 6°
1.  Os Estados-membros:

a) Certificar-se-d0 de que os equipamentos utilizados na
ultracongelagio, armazenamento, transporte, distribui-
¢do local e nos expositores de venda garantem a obser-
vancia das exigéncias previstas na presente directiva;

b) Efectuardo um controlo oficial, por amostragem, das
temperaturas dos alimentos ultracongelados.

2.  OsEstados-membros abster-se-ao de exigir que, quan-
do se tem em vista ou quando se efectua a comercializagio
dos alimentos ultracongelados, a observancia dos elementos
referidos no n? 1 seja comprovada por um certificado
oficial,

Artigo 7°

Os alimentos ultracongelados destinados ao consumidor
final devem ser acondicionados pelo fabricante ou pelo
acondicionador em pré-embalagens adequadas que os prote-
jam contra contaminagGes externas microbianas ou outras e
contra a dessecagio.

Artigo 8°

1. A Directiva 79/112/CEE aplica-ce aos produtos
abrangidos pela presente directiva e destinados a ser entre-
gues no estado em que se encontram ao consumidor final e a
restaurantes, hospitais, cantinas e outras colectividades
similares sob reserva das condi¢bes seguintes:

a) A denominagdo de venda deve ser completada pela ou
pelas mengbes seguintes:*

em lingua espanhola: «ultracongelado» ou «congelado
rapidamente»;

em lingua dinamarquesa: «dybfrossen»;

em lingua alema: «tiefgefroren», «Tiefkithlkost», «tief-
gekithlt» ou «gefrostet»;

em lingua grega: «Babeiag xatdyvéng» ou «tayeiog
KataWouEne» ou «unepxateYLyuEvar;

em lingua inglesa; «quick-frozen»;
em lingua francesa: «surgelé»;

em lingua italiana: «surgelato»;

em lingua neerlandesa: «diepvries»;

em lingua portuguesa: «ultracongelado»;

b) A indicagdo da data de durabilidade minima deve ser
acompanhada da indicagdo do perfodo durante o qual os
produtos ultracongelados podem ser guardados pelo
destinatdrio e da indicagdo da temperatura de conser-
vagdo e/ou do equipamento de conservagdo neces-
sarios;

c) A rotulagem de qualquer alimento ultracongelado deve
incluir uma referéncia que permita a identificagdo do
lote; i

d) O rétulo de qualquer alimento ultracongelaﬂo deve
incluir uma adverténcia clara do tipo «ndo voltar a
congelar apds descongelagio».

Artigo 9°

1. A rotulagem dos produtos definidos no n? 2 do
artigo 1° nio destinados ao consumidor final nem 4
restaurantes, hospitais, cantinas e outras colectividades
similares dever4 apresentar unicamente as seguintes referén-
cias obrigatérias:

a) A denominagio de venda completada nos termos do
n? 1, alinea a), do artigo 89;

b) A quantidade liquida expressa em unidades de massa;
¢) Uma referéncia que permita identificar o lote;

d) O nome ou firma e a morada do fabricante, do
acondicionador ou de um vendedor estabelecido no
interior da Comunidade.

2. As referéncias previstas no n® 1 devem constar da
embalagem, do recipiente ou do meio de acondicionamento
ou de um rétulo ligado a estes.

3. O presente artigo ndo afecta as disposi¢des comunit4-

rias de cardcter mais preciso ou mais lato existentes em
matéria de metrologia.

Artigo 10°

Os Estados-membros nio podem proibir ou restringir a
comercializagdo dos produtos definidos non® 2 do artigo 1°
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€ que estejam em conformidade com a presente directiva e
com as medidas tomadas para a sua execugdo, por motivos
relacionados com as suas caracteristicas de fabrico, a sua
forma de acondicionamento ou a sua rotulagem.

Artigo 11°

As regras relativas A colheita de amostras, ao controlo das
temperaturas dos alimentos ultracongelados e ao controlo
das temperaturas nos meios de transporte e nas instalagdes de
depébsito e armazenagem serdo determinadas de acordo com
o procedimento previsto no artigo 129 antes do termo de um
prazo de vinte e quatro meses apds a notificagio da presente
directiva.

Artigo 12°

1.  Quando seja feita referéncia ao processo definido no
presente artigo, o Comité Permanente dos Géneros Ali-
menticios serd convocado pelo seu presidente, quer por
iniciativa prépria quer a pedido do representante de um
Estado-membro. :

2. O representante da Comissio ap_'resentaré ao Comité
um projecto de medidas a tomar. O Comité emitird o
respectivo parecer sobre esse projecto num prazo que o
presidente podera4 fixar em fungio da urgéncia da questio. O
Comité pronuncia-se pela maioria qualificada prevista no
n?2 do artigo 148 do Tratado. O presidente nio participa
na votagio. '

3. a) AComissdo adoptars as medidas previstas, desde que
‘estejam em conformidade com o parecer do
Comité;

b) Caso as medidas previstas ndo estejam em conformi-
dade com o parecer do Comité, ou na falta de parecer,
a Comissdo apresentard sem demora ao Conselho
uma proposta relativa as medidas a tomar. O Con-
selho deliberard por maioria qualificada;

c) Se,decorrido um prazo de trés meses a contar da data
em que o assunto lhe foi apresentado, o Consetho nio
tiver adoptado medidas, a Comissio adoptar4 as
medidas propostas.

Artigo 13°

1.  Os Estados-membros tomardo as medidas necesséarias
para dar cumprimento 2 presente directiva. Do facto infor-
mario imediatamente a Comissdo. Essas medidas devem:

— admitir, o mais tardar, dezoito meses apds a notifica-
¢do () da presente directiva, a comercializagio dos
produtos em conformidade com a presente directiva,

— proibir, 0 mais tardar, vinte e quatro meses apds a
notificagdo da presente directiva o comércio dos produ-
tos que nio estejam em conformidade com a presente
directiva. »

2.  No que se refere aos expositores de venda ao consu-
midor final, os Estados-membros podem, durante um prazo
de oito anos a contar da data da notificagdo da presente
directiva, manter as legisla¢bes existentes no momento da
aplicagdo da presente directiva.

Neste caso, os Estados-membros informardo a Comissdo
desse facto e indicardo os motivos que justificam a respectiva
decisio.

Artigo 14°

Os Estados-membros sdo destinatdrios da presente
directiva.

Feito em Bruxelas, em 21 de Dezembro de 1988.

Pelo Conselho
O Presidente
V. PAPANDREOU

(*) A presente directiva foi notificada aos Estados-membros em 10
de Janeiro de 1989.



