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Jornal Oficial das Comunidades Europeias

DIRECTIVA DO CONSELHO
de 18 de Outubro de 1982

que altera a Directiva 78/664/CEE que estabelece critérios de pureza especificos para as substincias
antioxidantes que podem ser utilizadas nos géneros destinados a alimentacfio humana

(82/712/CEE)
O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,
Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Econémica Europeia,
Tendo em conta a proposta da Comissao,

Considerando que, por forga da Directiva 78/664/CEE('), os Estados-membros podem, tendo em conta as
necessidades econdmicas e tecnoldgicas, manter as disposi¢des nacionais em vigor em matéria de critérios
de pureza especificos respeitantes ao acido DL-tartarico e seus sais, as lecitinas hidrolisadas, bem como ao
teor em aldeidos do propilenoglicol ;

Considerando que ndo é possivel, actualmente, tomar uma decisdo definitiva a nivel comunitario relativa-
mente a0s critérios de pureza especificos para o cido DL-tartarico e seus sais ;

Considerando que as lecitinas hidrolisadas apresentam, em certos casos, vantagens tecnolégicas relativa-
mente as lecitinas ndo hidrolisadas e que as investigagdes cientificas demonstram que a utilizagdo deste
produto é aceitavel do ponto de vista da saude publica ;

Considerando que a disposi¢do relativa ao teor em aldeidos do propilenoglicol ja ndo é necessaria,
ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA :
Artigo 1°

A Directiva 78/664/CEE ¢ alterada do seguinte modo :

1. O artigo 2° passa a ter a seguinte redacgo :
« Artigo 2°

1. A presente directiva nio prejudica as disposi¢des nacionais existentes no momento da notificacdo
de acordo com as quais sdo fixados critérios de pureza especificos respeitantes ao dcido DL-tartarico e

seus sais.

2. O Conselho, deliberando por unanimidade sob proposta da Comissio, decide o mais tardar até 1 de
Janeiro de 1985 relativamente aos critérios de pureza referidos no n? 1. »

2. O nimero E 322 do Anexo passa a ter a seguinte redacc¢io :
« E 322 — lecitinas

Descrigdo quimica As lecitinas sd3o misturas ou fracgdes de fosfatideos obtidos por meio de
processos fisicos a partir de substancias alimentares animais ou vegetais ;
contém igualmente produtos hidrolisados obtidos por utilizagdo de enzi-
mas inofensivos e adequados. O produto final nio deve apresentar nen-
huma actividade enzimética residual.

As lecitinas podem ser ligeiramente branqueadas em meio aquoso pela
agua oxigenada ; esta oxida¢do nao pode alterar quimicamente os fosfati-
deos das lecitinas.
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284

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

13/Vol. 12

Aspecto

Teor

Matérias voldteis

Indice de acidez

Indice de peréxidos

— Lecitinas : fluido ou semiliquido viscoso ou pd, de cor castanha ;

— Lecitinas hidroli adas : liquido viscoso ou pasta, de cor castanha clara
a castanha.

— Lecitinas : minimo de 60 % de substancias insoluveis na acetona(!) ;

— Lecitinas hidrolisadas : minimo de 56 % de substincias insoltiveis na
acetona.

Maximo de 2 %, determinadas por secagem a 105 SC, durante 1 hora(}).
Substdncias insoliveis em tolueno

Maximo de 0,3 %(').

— Lecitinas : maximo de 35 miligramas de hidréxido de potéssio por
grama!).

— Lecitinas hidrolisadas : maximo de 45 gramas de hidréxido de potassio
por grama.

Inferior ou igual a 10, expresso em miliequivalentes por quilograma. »

Artigo 2°

Os Estados-membros porao em vigor as disposicdes legislativas, regulamentares e administrativas
necessarias para darem cumprimento a presente directiva o mais tardar em 30 de Junho de 1984. Desse
facto informarao imediatamente a Comiss3o.

Artigo 3°

Os Estados-membros sdo destinatarios da presente directiva.

Feito no Luxemburgo em 18 de Outubro de 1982.

Pelo Conselho
O Presidente

N.A. KOFOED



