- 03/Fasc. 01 Jornal Oficial das Comunidades Europeias 101
36410433
2012/64 29.7. 64

JORNAL OFICIAL DAS COMUNIDADES EUROPEIAS

DIRECTIVA DO CONSELHO
de 26 de Junho de 1964

relativa a problemas sanitarios em matéria de comércio intracomunitario de carne fresca

(64/433/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui 2 Comunidade
Econ6mica Europeia e, nomeadamente, os seus artigos
43%e 1009,

Tendoem conta a proposta da Comissao,
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (%),

Tendo em conta o parecer do Comité Econémico e So-
cial (3),

Considerando que o Regulamento n® 20 do Conselho,
que determina o estabelecimento gradual da organizagio
comum de mercado no sector da carne de suino (*), ja
entrou em vigor e que se prevé um regulamento seme-
lhante relativamente ao sector da carne de bovino;

Considerando que o Regulamento n® 20 do Conselho
substituiu as maluplas e tradicionais medidas de protec-
¢3o nas fronteiras por um sistema uniforme, destinado,
nomeadamente, a facilitar o comércio intracomunitirio;
que o regulamento previsto para a carne de bovino
tende, igualmente, a eliminar os obstiaculos a esse comér-
cio;

Considerando que a execu¢io dos>supracitados regula-
mentos nao surtird os efeitos desejados enquanto o co-
mércio intracomunitirio continuar a ser entravado pelas
disparidades existentes nos Estados-membros em matéria
de preceitos sanitarios no dominio das carnes;

Considerando que, para eliminar essas disparidades, é
necessirio proceder a uma aproximagio das disposi¢oes
dos Estados-membfos no dominio sanitario, paralela-
mente 20s regulamentos ja adoptados ou em preparagio
no que respeita ao estabelecimento gradual de organiza-
¢des comuns de mercados;

Considerando que essa aproximagao deve ter, especial-
mente em vista uniformizar as condi¢des sanitirias das
carnes nos matadouros e instalacdes de corte e

() JO n° 134 de 14. 12. 1962, p. 2871/62.
() JO n® 121 de 29. 7. 1964, p. 2028/64.
) JO n230 de 20. 4. 1962, p. 945/62.

e instalagoes de corte e desossagem, bem como em maté-
ria de armazenagem e de transporte de carnes; que pare-
ceu oportuno deixar ao cuidado das autoridades compe-
tentes dos Estados-membros a aprovagio no que respeita
a0 comércio intracomunitirio, dos matadouros e instala-
¢oes de corte e desossagem que satisfacam as condicdes
sanitarias fixadas pela presente directiva e a vigilancia do
comprimento das condigdes prev1stas para essa aprova-
¢30; que é também conveniente prever que sejam 0s
Estados- membros a aprovar os estabelecimentos frigorifi-
cos;

Considerando que a concessao de um certificado de sa-
lubridade, passado por veterinario oficial do pais expedi--
dor, foi considerado o meio mais adequado para forne-
cer as autoridades competentes do pais de destino a ga-
rantia de que determinada remessa de carne corresponde

" as disposi¢des da presente directiva; que esse certificado

deve acompanhar a remessa de carne-até ao local de des-
tino;

Considerando que os Estados-membros devem dispor da
faculdade de recusara entrada nos seus territorios a
carne que se revele impropria para consumo humano ou
que n3o corresponda as disposi¢des comunitarias no do-
minto sanitario;

Considerando que, se no houver razdes de ordem sanita-
ria que se lhe oponham e se o expedidor, ou o seu man-

" datario, o solicitarem, convém dar-lhe a possibilidade de

reexpedir a carne;

Considerando que, para que os interessados possam
apreciar as razdes que estiveram na base da proibi¢do ou
da restri¢ao, importa que os fundamentos de tal medida
sejam lavados ao conhecimento do expedidor, ou do seu
mandatario, bem como, em certos casos, das autoridades
competentes do pais expedidor;

Considerando que, quando surja algum litigio sobre o
fundamento da proibi¢io ou da restri¢io entre o expedi-
dor e as autoridades do Estado-membro de destino, é
conveniente dar ao primeiro a possibilidade de pedir pa-
recer a um veterinario perito, escolhido de uma hsta ela-
borada pela Comissao;

Considerando, no entanto, que é oportuno prever um
procedimento comunitario rapido para resolver conflitos
que surjam entre os Estados-membros a respeito do fun-
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damento da aprova¢io de um matadouro ou de um esta-
belecimento de corte e desossagem;

Considerando que, em certos dominios, relativamente
aos quais de pdem problemas especiais, a aproximag¢io
das disposi¢es dos Estados-membros sé6 se pode efec-
tuar ap6s estudo mais aprofundado;

Considerando que as disposicdes de policia sanitaria rela-
tivas as trocas comerciais de animais vivos e de carne se-
rio objecto de outras directivas comunitarias; que pa-
rece, desde j4, necessirio efectuar uma primeira aproxi-
macio das disposicdes nacionais nestes dominios, especi-
ficando certas condi¢cdes em que os Estados-membros
poderdo recusar ou restringir a entrada de carne no seu
territério, por motivos de policia sanitiria, e prevendo
um procedimento de consultas,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°

1. A presente directiva diz respeito ao comércio intra-
comunitario de carne fresca proveniente de animais do-
mésticos que pertengam as seguintes espécies: bovina,
suina, ovina e caprina, bem como aos solipedes domésti-
cos.

2. Consideram-se como carne todas as partes destes
animais que sejam proprios para consumo humano.

3. Considera-se fresca a carne que nio tenha sofrido
qualquer tratamento para assegurar a sua conservagio;
contudo, para os efeitos da presente directiva, a carne
tratada pelo frio deve ser considerada como fresca.

Artigo 2°
Na acep¢ao da presente directiva, entende-se por:

a) Carcaga: o corpo inteiro de um animal de talho, tal
como se apresenta, apoOs sangria, evisceragio, ablagio
das tetas, no caso das vacas, bem como, com excep-
¢do dos suinos, apos esfola e separagio da cabega e
dos membros, sendo estes cortados ao nivel do corpo
e do tarso;

b) Miudezas: as pecas de carne fresca que nio as da car-
caca tal como foi definida na alinea a);

c) Visceras: as miudezas que se encontrem nas cavidades
toraxica, abdominal e pélvica, incluindo a traqueia e o
esdfago;

d) Veterindrio oficial: o veterinario designado pela auto-
ridade central competente do Estado-membro;

e) Pais expedidor: Estado-membro a partir do qual sio
expedidas as carnes frescas para outro Estado-mem-
bro; .

f) Pais de destino: o Estado-membro para o qual sio ex-
pedidas carnes frescas provenientes de outro Estado-
-membro.

Artigo 3° '

1. Cada Estado-membro velard por que s6 sejam ex-
pedidas, do seu territério para territério de outro
Estado-membro, carne fresca que, sem prejuizo das dis-
posicdes do artigo 89 satisfaga as seguintes condigdes:

a) Devera ter sido obtida em matadouro aprovado e
controlado, nos termos do n° 1 do artigo 4%;

b) Devera, quando se trate de por¢des mais pequenas
que os quartos, tal como enumerados no n° 1, alinea
a), paragrafo A, do artigo 69, ter sido cortada em ins-
talacao de corte e desossagem aprovada e controlada,
nos termos do n® 1-do artigo 49;

¢) Devera provir de animal de talho que, em conformi-
dade com as disposi¢cdes do Capitulo IV do Anexo I,
tenha sido objecto de inspecgdo sanitaria «ante mor-
tem» certificada por veterinario oficial e tenha sido
julgado sio;

d) Devera, em conformidade com as disposigdes do Capi-
tulo V do Anexo I, ter sido tratada em condi¢oes sa-
tisfatorias de higiene;

e) Devera, em conformidade com as disposi¢des do Capi-
tulo VI do Anexo I, ter sido submetida a inspecgao
sanitria «post mortem» por veterinario oficial e nio
ter apresentado nenhuma alteragdo, com excepgao
das lesdes traumaiticas sobrevindas pouco antes do
abate, de deformag¢des congénitas ou de altera¢des lo-
calizadas, desde que se verifique, se necessirio por
analises de laboratério adequadas, que nio tornam a
carcaga e correspondentes miudezas impréprias para
.consumo humano ou perigosas para a satde humana;

f) Deveria, em conformidade com o disposto no ‘Capi-
tulo VII do Anexo I, estar munida de selo;

g) Devera, em conformidade com as disposigdes do Capi-
tulo VIII do Anexo I, ir acompanhada do certificado
de salubridade durante o transporte para o pais de
destino;

h) Devera, em conformidade com o disposto no Capi-
tulo IX do Anexo I, ser armazenada, depois da ins-
pecgdo «post mortem», em condigdes de higiene satis-
fatérias, em matadouros e estabelecimentos de corte e
desossagem aprovados e controlados, nos termos do

"n% 1 do artigo 49, ou em estabelecimentos frigorificos
aprovados e controlados, na acepc¢io do n° 4 do ar-
tigo 4%

1) Deverdo, em conformidade com o disposto no Capi-
tulo X do Anexo I, ser transportadas para o pais de
destino em condi¢des de higiene satisfatorias.

2.- Durante ‘a inspecgdo «post mortem» referida no
n° 1, alinea e), o veterinario oficial podera ser coadju-
vado nas tarefas puramente materiais por auxiliares espe-
cialmente formados para o efeito.

A Comissao podera determinar, apés consulta dos Esta-
dos-membros, as modalidades desse auxilio.

3. Deveri excluir-se do comércio intracomunitirio:

a) A carne fresca proveniente de varrascos e de porcos
criptorquidios;
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b) A carne fresca tratada com corantes naturais ou artifi-
ciais, com excep¢io do corante preceituado no Capi-
tulo VII do Anexo I para a carimbagem;

c) A carne fresca de animais em que se tenham obser-
vado, quer qualqucr forma de tuberculose, quer um
Ou VArios CIStICErcos vivos ou mortos;

d) As partes da carcaga ou as miudezas que apresentem
as lesdes traumiticas sobrevindas pouco antes do
abate, deformacdes ou as alteractes referidas no n® 1,
alinea e), do artigo 39;

e) O sangue que tenha sido objecio de tratamento qui-
mico para impedir a coagulagdo.

Artigo 4°

1. A autoridade central competente do Estado-mem-
bro em cujo territdrio se encontre o matadouro ou o
estabelecimento de corte e desossagem velard por que a
aprovagio prevista no n° 1, alineas a) e b), do artigo 3°
s6 seja concedida se as disposi¢Bes dos Capitulos I, IT e
III do Anexo I forem observadas.

A autoridade central competente velard por que um vete-

rindrio oficial fiscalize permanentemente a observincia
das ditas disposi¢Oes; velara igualmente pela suspensao
da aprovagio quando essas disposicdes deixarem de ser
cumpridas.

2. Todos os matadouros e estabelecimentos de corte e
desossagem aprovados serio inscritos em listas separa-
das, atribuindo-se a cada um deles um namero de apro-
" vagdo veteriniria. Cada Estado-membro transmitird aos
outros Estados-membros e 3 Comissio as listas dos ma-
tadouros e estabelecimentos aprovados, bem como o seu
namero de aprovacdo veteriniria e informé-los-a, se for
caso disso, da suspensio dé uma aprovagio.

3. Quando um Estado-membro considerar que, num
matadouro ou estabelecimento de corte e desossagem de
outro Estado-membro, as disposi¢oes de que depende a
aprovagio nio sio ou deixaram de ser observadas, infor-
mard do facto a autoridade central competente desse
outro Estado. Esta tomara todas as medidas necessarias e
transmitird 4 autoridade central competente do primeiro
Estado-membro as decisdes tomadas e os seus fundamen-
tos.

Se este dltimo recear que tais medidas nio venham a ser
tomadas, ou que nio sejam suficientes, poderi submeter

o assunto a apreciagio da Comissdo a qual encarregara

um ou mais peritos veterinarios de formular um parecer.
Se, tendo presente esse parecer, a Comissio verificar que
as disposi¢des de que depende a aprovagio nio estdo a
ser ou deixaram de ser respeitadas, autorizara os Esta-
dos-membros a recusar provisoriamente a entrada nos
seus territorios de carne fresca proveniente desse mata-
douro ou que tenha sido cortada nesse estabelecimento
de corte e desossagem.

No seguimento de pedido emanado do Estado-membro
responsavel pela aprovagio, a Comissao retirari essa
autorizagio, se, tendo encarregado um ou mais peritos

veterinarios de elaborar novo parecer, verificar que a

aprovagdo volta a justificar-se.

Os peritos veterinarios deverio ser nacionais de um
Estado-membro diverso dos litigantes.

A Comissio determinari, apés consulta dos Estados-
-membros, as modalidades gerais de aplicagao do pre-
sente nimero, nomeadamente, no que respeita a designa-
¢io de peritos veterinarios e ao procedimento a seguir
aquando da elaborac¢@o dos seus pareceres.

4. Os estabelecimentos frigorificos, mesmo os situados
fora de um matadouro, serdo colocados sob controlo de

um veterinario oficial, no que respeitar 3 armazenagem
de carne fresca.

A autoridade central competente do Estado-membro em
cuju territério se encontre o estabelecimento frigorifico
sera responsavel pela aprovacio do estabelecimento, bem
como pela suspensdo dessa aprovagdo no que respeitar a
armazenagem de carne fresca.

Ar!igo 5°

1. Sem prejuizo dos poderes decorrentes das disposi-
¢oes do n® 3, o segundo paragrafo, segunda frase, do
artigo 4% um Estado-membro podera proibir que seja
posta em circulagio carne fresca no seu territério:

a) Quando esta se mostrar imprépria para consumo hu-
mano aquando da inspecgio sanitiria efectuada no
pais de destino; ou

b) Se as disposi¢des do artigo 3° nao tiverem sido respei-
tadas.

2. As decisdes tomadas com fundamento no n° 1 de-
verdo autorizar, a pedido do expedidor ou de seu man-
datario, a reexpedigdo de carne fresca, desde que nio se

lhe oponham consideracdes de ordem sanitaria.

3. Essas decisdes deverdo ser transmitidas ao expedi-
dor ou seu mandatario, com indica¢cio dos seus funda-
mentos. Sempre que o expedidor ou o seu mandatério o
solicitarem, essas decisdes fundamentadas deverio ser-
lhes transmitidas imediatamente por escrito, com indica-
¢do das possibilidades de recurso previstas pela legislagao
em 'vigor, bem como das formalidades e prazos em que
aqueles poderao ser interpostos.

4. Quando essas decisdes se baserarem em verificagzo
de doenga contagiosa, de alteragdo perigosa para a satde
humana ou de grave inobservincia das disposicdes da
presente directiva, também serao imediatamente transmi-
tidas, e com indicagio dos seus fundamentos, i autori-
dade central competente do pais expedidor.
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Artigo 6°

1. Sem prejuizo do disposto no n? 3 do artigo 39, e até
i entrada em vigor de eventuais disposi¢des da Comuni-
dade Econémica Europeia, ndo serio afectadas pela pre-
sente directiva as disposi¢des dos Estados-membros que:

A. Proibam ou limitem a entrada nos seus territérios dos
seguintes produtos:

a) As porgdes da carcaga que ndo sejam:
1. Relativamente d espécie bovina:
— melas carcagas e quartos.
1. Relativamente d espécie suina:
— melas carcagas e quartos;
— pernas inteiras com 0sso;
— pas inteiras com 0SSO;
— regido dorso-lombar com osso;
— toucinho;
— peitos.
As porgdes mencionadas nos altimos trés traves-
soes deverdo pesar, pelo menos, 3 kg;

b) As miudezas separadas da carcaga;

c) A carne fresca de solipedes;

B. Digam respeito as condigdes relativas a aprovagao
dos estabelecimentos frigorificos referidos no n® 4 do

artigo 4° e 4 eventual suspensio dessa aprovagio;

C. Digam respeito ao tratamento dos animais de talho
através de substancias, como antibiéticos, estrogénios,
tireostiticos ou amaciadores, susceptiveis de tornar
eventualmente perigoso ou nocivo para a saide hu-
mana o consumo de carnes frescas;

D. Digam respeito 4 adi¢io de substancias estranhas i
carne fresca, bem como ao seu tratamento por meio
de radia¢des ionizantes ou ultravioletas.

2. Nio serido afectadas pela presente directiva as dis-
‘posi¢des dos Estados-membros que tenham por objectivo
revelar a presenga de triquinas nas carnes frescas de ani-
mais da espécie suina.

Artigo 7°

1. Naio: serao afectados pela presente directiva os °

meios de recurso possibilitados pela legislagio em vigor
nos Estados-membros contra decisdes das autoridades
competentes e previstos na presente directiva.

2. Cada Estado-membro concederd aos expedidores
cuja carne fresca nio possa ser posta em circulagio, nos
termos do n° 1 do artigo 59, o direito de obter parecer de
um perito veterinirio. Cada Estado-membro procedera
de modo a que, antes de as autoridades competentes to-
marem outras medidas, como, por exemplo, a destrui¢io
da carne, os peritos veterinarios tenham a possibilidade
de determinar se as condi¢oes do n° 1 do artigo 5% se
encontram satisfeitas.

O perito veterinario deveri ser nacional de um Estado-
- -membro diverso dos paises expedidor e de destino.

A Comissao estabelecera, por proposta dos Estados-
-membros, a lista dos peritos veterinarios que poderio
ser encarregados da elaboragao de tais pareceres. Deter-
minara, ap6s consulta aos Estados-membros, as modali-
dades gerais de aplicagio, nomeadamente, no que respei-
tar ao procedimento a seguir aquando da elaboracio
desses pareceres.

Artigo 8°

1.  Sem prejuizo dos n% 2 a 4, as disposi¢des dos Esta-
dos-membros em matéria de policia sanitiria relativas as
trocas comerciais de animais vivos e de carne fresca per-
manecerio aplicaveis até A entrada em vigor de disposi-
¢oes eventualmente adoptadas sobre essa matéria pela
Comunidade Econémica Europeia.

2. Se houver perigo de propagacio de doengas dos
animais através da entrada nos seus territorios de carne
fresca proveniente de outro Estado-membro, os Estados-
-membros poderio tomar as seguintes medidas:

a) Se se declarar uma epizootia nesse outro Estado-
-membro, poderdo proibir ou restringir temporaria-
mente a entrada dessa carne proveniente das areas do

territorio do Estado em que tenha aparecido a
doenga; ’

b) Se a epizootia adquirir caricter extensivo, ou se se
“manifestar nova doenga grave e contagiosa dos ani-
mais, proibir ou restringir temporariamente a entrada
de carne proveniente de qualquer area do territério
desse Estado. .

3. As medidas tomadas por um Estado-membro com
base no n¢ 2 deverio ser transmitidas, no prazo de dez

. dias uateis, aos outros Estados-membros e 3 Comissio

com a indicag¢ao precisa dos seus fundamentos.

4. Se o Estado-membro interessado estimar que a
proibi¢io ou a restrigdo referidas no n% 2 nao se justifi-
cam, podera recorrer 3 Comissio, a fim de conseguir
uma abertura imediata de negociagdes.

Artigo 9°

Se o regime comunitario relativo as importagdes de carne
fresca proveniente de paises terceiros nio for aplicavel
quando a presente directiva comegar a entrar em aplica-
¢30, e na pendéncia da entrada em aplicacio desse re-
gime, as disposi¢des nacionais apliciveis aos produtos
importados provenientes desses paises nao deverdo ser
mais favoraveis do que as que regulam o comércio intra-
COmunitario.
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Artigo 10°

Os Estados-membros pordo em vigor as disposigdes le-
gislativas, regulamentares e administrativas necessirias
para darem cumprimento as disposi¢des da presente di-
rectiva e dos seus anexos, num prazo de doze meses apds
a sua notificagio, e do facto informario imediatamente a
Comissio.

Artigo 11°

Os Estados-membros s3o destinatarios da presente direc-
tiva.

Feito em Bruxelas em 26 de Junho de 1964.

Pelo Conselbo
O Presidente
C. HEGER

ANEXO I

CAPITULO 1
Condigdes de aprovagio de matadouros

1. Os matadouros deverio incluir:

a) Instalagoes de estabulagio suficientemente amplas para o
alojamento dos animais;

b) Instalagoes de abate de dimensdes suficientes para que o
trabalho se possa efectuar de modo satisfatério, e dotadas
de local especial para o abate dos porcos;

c) Um local para esvaziamento e limpeza de estdmagos e intes-
tinos;

d) Instalagdes proprias para preparagio de tripas e estdmagos;

e) Instalagbes para armazenagem de sebos num lado, e couros,
chifres e cascos em outro lado;

f) Instalagdes com porta de fechar i chave, reservadas, respec-

tivamente, a0 alojamento dos animais doentes, ou suspeitos

de doenga, ao abate desses animais, 4 armazenagem da
carne suspeita e A da carne apreendida;

g) Edificios frigorificos suficientemente amplos;

h) Um local suficientemente adoptado, que se feche a chave,
para uso exclusivo do servigo veterinario; um edificio do-
tado de aparelhagem bastante a possibilitar analise triqui-
noscopica, sempre que tal anilise seja obrigatdria;

1)  Vestiarios, lavatérios e chuveiros, bem como sanitirios com
descarga de agua, nao podendo estes ultimos comunicar di-
rectamente comos locais de trabalho; os lavatérios deverio
estar equipados com 4gua corrente quente e fria, possuir
dispositivos para a limpeza e desinfecgio das mios, bem
como toalhas s6 descartaveis; deveriao ser colocados lavaté-
rios junto dos sanitarios;

j) Instalagdes e equipamentos que permitam efectuar, a’ qual-
quer hora e de forma eficaz, as operagdes de inspecgio
veterinaria estipuladas na presente directiva;

k) Instalagbes e equipamentos que permitam efectuar o con-
trolo de todas as entradas e saidas do matadouro;

) Uma separagdo capaz entre o sector limpo e o sector cons-
purcado;

m) Em locais onde se proceda ao trabalho da carne:

— um solo de material impermeavel, facil de limpar e de
desinfectar e imputrescivel, com uma ligeira inclinagio e
com uma rede de evacuagdo adequada ao escoamento
de liquidos para sarjetas com sifio e grelha,

— paredes lisas, recobertas por um revestimento ou pintura
lavaveis e de cor clara até uma altura de pelo menos
3 metros, e com angulos e cantos arredondados;

n) Ventilagio capaz e boa evacuagio de vapores nos locais
onde se proceda ao trabalho da carne; -

0) Nesses mesmos locais, iluminag2o natural ou artificial capaz
& que ndo altere as cores;

p) Uma instalagdo exclusiva reservada para o fornecimento de’
dgua potavel sob pressao e em quantidade suficiente;

@ Uma instalagio que forneca quantidade bastante de agua
quente; :

r)  Um dispositivo de evacuagio de aguas residuais que satis-
faca os requisitos de higiene;

s) Nos locais de trabalho, dispositivos capazes para a limpeza
e desinfecgio das mios e do material de trabalho; -

t) Um dispositivo tal, que apds o atordoamento, a preparagio
das carcagas se realize, na medida do possivel, com o ani-
mal suspenso; caso a esfola se faga em estrados metilicos,
estes deverao ser de material inalteravel e ter altura sufi-
ciente para que a carcaga nio toque no chio;

u) Uma rede de calhas aéreas para posterior manutengio da
carne;

v) Dispositivos de protecgdo contra insectos e roedores;

w) Instrumentos e material de trabalho, nomeadamente, pias
de alimentagdo, de material inalteravel e faceis de limpar e
desinfectar; :

x) Um lugar especialmente preparado para o estrume;

y) Um lugar e dispositivos capazes para a limpeza e desinfec-
¢ao dos veiculos.

CAPITULO II
Condigdes de aprovagio de estabelecimentos de corte e desossa-
gem
2. Os estabelecimentos de corte e desossagem deverao in-

cluir:

a) InstalagBes para o corte da carne, separadas dos outros lu-
gares por paredes;

b) casas frigorificas suficientemente amplas;

¢) Um lugar suficientemente adaptado, que se feche a chave,
para uso exclusivo do servigo veterinério;

d) Vestiarios, lavatérios e chuveiros, bem como sanitirios com
-descarga de 4gua, nio podendo estes ltimos comunicar di-
rectamente com os locais de trabalho; os lavatérios deverio
estar equipados com agua corrente quente e fria, ter dispo-
sitivos para a limpeza e desinfec¢io das miaos, bem como
toathas descartiveis; deverdo ser colocados lavatérios junto
das retretes;
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e) Nos locais de corte:

— um solo de material impermeavel, facil de limpar e de
desinfectar e imputrescivel, com uma ligeira inclinagio e
com uma rede de evacuagio adequada ao escoamento
de liquidos para sarjetas com sifo e grelha,

— paredes lisas, recobertas por um revestimento ou pintura
lavaveis e de cor clara, até uma altura de pelo menos
2 metros, e com cantos e ingulos arredondados;

f) Dispositivos de arrefecimento nos locais de corte e desossa-
gem que permitam manter a carne, permanentemente, a
uma temperatura interna inferior ou igual a + 7 °C;

g) Suficiente ventilagao nos locais de corte;

h) Nesses mesmos locais, iluminagao natural ou artificial capaz
e que nio altere as cores;

i) Uma instalagio exclusivamente reservada para o forneci-
mento de agua potivel sob pressio e em quantidade sufi-
clente;

j) Uma instalagio que fornega grande quantidade de agua
quente;

k) Um dispositivo de-evacuagio de aguas residuais que satis-
faga os requisitos de higiene;

) Nos locais de corte, dispositivos capazes para a limpeza e
desinfecgdo das maos e do material de trabalho;

m) Dispositivos de protec¢do contra insectos e roedores;

n) Dispositivos e instrumentos de trabalho, nomeadamente
mesas de tabuas de corte amoviveis, correias transportado-

ras e serrotes de material inalteravel e ficil de limpar e de
desinfectar.

CAPITULO 1II

Higiene do pessoal, das instalagdes e do material nos matadouros
e estabecimentos de corte e desossagem

3. E exigido do pessoal, bem como das instalacdes e do ma-
terial, o mais perfeito estado de limpeza possivel;

a) O pessoal devers, nomeadamente, vestir roupa de trabalho e
toucas limpas, bem como, se for caso disso, um protector de
nuca. As pessoas que_tenham estado em contacto com ani-
mais doentes ou carne contaminada deverdo lavar imediata-
mente com muito cuidado as mios e os bragcos com igua
quente, desinfectando-os seguidamente. E proibido fumar
nos locais de trabalho e armazenagem;

b) Nenhum cio ou gato nem animal de capoeira devera entrar
nos matadouros e estabelecimentos de corte e desossagem. A
destruicao dos roedores, insectos e outros parasitas devera
ser efectuada de modo sistemaitico;

C

~

mento da carne deverao ser mantidos em bom estado de
conservagio e de limpeza. Deverio ser cuidadosamente Jim-
pos e desinfectados vérias vezes ao longo do dia de trabalho,
bem como no fim das opera¢des do dia de trabalho e antes
de serem novamente utilizados, particularmente quando te-
nham sido contaminados por germes de alguma doenga.

4. Instalacoes, instrumentos e material de trabalho n3o de-
verdo ser utilizados para fins que n3o sejam o manuseamento da
carne. Os instrumentos que servirem para o corte da care s6
deverdo ser usados para esse efeito.

O material e os instrumentos utilizados para o manusea-

5. A carne nio devera entrar em contacto com o chio.

6. O emprego de detergentes, desinfectantes e instrumentos
de luta contra os animais nocivos nao devera afectar a salubri-
dade da carne.

7. O trabalho € 0 manuseamento da carne deverio ser veda-
dos as pessoas susceptiveis de as contaminar, nomeadamente is
pessoas:

a) Quer atingidas ou suspeitas de estarem atingidas por tifo ab-
dominal, por paratifo A e B, por enterite infecciosa (salmo-
nelose), por desinteria, por hepatite infecciosa, por escarla-
tina, que portadoras de agentes dessas mesmas doengas;

b) Atingidas ou suspeitas de estarem atingidas por tuberculose
contagiosa;

¢) Atingidas ou suspeitas de estarem atingidas por alguma
doenga de pele contagiosa; ‘

d) Que exercam, simultaneamente, uma actividade pela qual
possam ser transmitidos micrébios a carne; .

€) Que tenham pensos nas mios, excepto se forem pensos de
material plastico que protejam uma ferida recente e nio in-
fectada num dedo. ’

8. Devera exigir-se certificado médico a todas as pessoas
afectas ao trabalho da carne. CertificardA que nada se opode a
essa afectagdo; devera ser renovado todos os anos e sempre que
o veterinario oficial o solicite; devera estar & disposigao. deste
altimo.

CAPITULO IV
Inspecgido sanitiria «ante mortem»

9. Os animais deverio ser submetidos a inspecgdo «ante mor-
tem» no dia da sua chegada ao matadouro. Este exame devera
ser repetido imediatamente antes do abate, se o animal tiver fi-
cado mais de 24 horas em estabulacdo.

10. O veterinario oficial devera proceder i inspecgio «ante
mortem» segundo as regras do oficio, em condi¢oes adequadas
de iluminagio.

11. A inspecgao devera permitir determinar:

a) Se os animals estao atingidos por doenga transmissivel ao
homem e aos animais, ou se disso apresentam sintomas ou se
se encontram num estado geral que permita recear a mani-
festacao de semelhante doenga;

b) Se apresentam sintomas de alguma doenga ou de alguma
perturbagao do seu estado geral susceptivel de tornar a carne

impropria para consumo humano;*

¢) Se estdo em estado de fadiga ou de excitagio.

12. Nio poderio ser abatidos para o comércio intracomunita-
rio de carne fresca os animais:

a) Que apresentem uma das manifesta¢des enumeradas nas ali-
neas a) e b) do n® 11;
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b) Que nido tenham sido deixados em repouso por um periodo
suficiente; este nio podera ser inferior a 24 horas, para os
animais fatigados ou excitados;

c) Em que se tenha verificado tuberculose sob qualquer forma
ou que sejarn dados como tuberculosos por terem tido reac-
¢do positiva 4 tuberculina.

CAPITULO V
Higiefxe do abate e do corte e désossagcm

13.  Os animais de talho introduzidos nas casas de abate de-
verao ser imediatamente mortos.

14. 7 A sangria deverd ser completa. O sangue destinado ao
consumo humano deveri ser recolhido em recipientes completa-
mente limpos. Nao podera ser batido 4 mao, mas sim por meio
de instrumentos conformes com os requisitos de higiene.

15. E obrigatéria a esfola imediata e completa, salvo para os
porcos. Aos porcos, se nao forem esfoldos, devera retirar-se-lhes
as cerdas.

16. A evisceragdo devera ser efectuada imediatamente e de-
verd terminar, no maximo, meia hora depois da sangria. Pul-
moes, coragio, figado, bago e mediastino tanto poderdo ser se-
parados da carcaga como ser deixados com as suas ligagOes na-
turais intactas. Se forem separados, deverio ser marcados com
um ndmero ou com qualquer outro meio de identificagio que
distinguir a carcaga a que pertencem. Isto é também valido em
relagao a cabega, 3 lingua, ao aparelho digestivo e a qualquer
outra parte do animal necessaria para a inspec¢io. As partes su-
pracitadas deverao permanecer junto i respectiva carcaga até ao
fim da inspec¢ao. Em todas as espécies, os rins deverio perma-
necer ligados a carcaga através das suas ligagoes naturais, mas
deve ser-lhes retirada a gordura adjacente.

17.  E proibido proceder 4 limpéza da carne por meio de pa-
nos ou de sopro.

18.  As carcagas de solipedes, porcos e bovinos, exepto os vite-
los, deverio ser apresentadas 4 inspecgio divididas ao meio por
incisiio longitudinal ao longo da coluna vertebral. Nos porcos e
solipedes, a cabeca também sera cortada longitudinalmente. Se
as necessidades da Inspecgio o exigirem, o veterinirio oficial
podera obrigar que se proceda a incisdo longitudinal da carcaga
de qualquer animal.

19. E proibido proceder ao esquartejamento da carcaga e 2
retirada ou ao tratamento de qualquer parte do animal abatido,
até que esteja terminada a inspecgao.

20. A carne suspeita ou apreendida, os estdmagos, os intesti-
nos, os couros, as peles, os chifres e os cascos deverio ser recol-
hidos em locais reservados, logo que possivel.

21.  Se o sangue de varios animais for recolhido num mesmo
recipiente, todo o seu contetdo deverd ser excluido do comér-
cio intracomunitirio se a carne de um dos animais do lote for
dada como imprépria para consumo humano.

22.  Sé6 nos estabelecimentos de corte e desossagem estdo
autorizados cortes mais pequenos que as melas carcagas e oS
quartos.

CAPITULO VI
Inspecgio sanitdria «post mortem»

23.  Todas as partes do animal, incluindo o sangue, deverio
ser submetidas a inspec¢@o imediatamente ap6s o abate.

24. A inspecgdo «post mortem» devera incluir:
a) Exame visual do animal abatido;

b) Palpagio de certos orgios, nomeadamente, os pulmaes, o fi-
gado, o bago, o atero, as tetas e a lingua;

¢) Incisdo de orgaos e de ginglios;

d) Busca de anomalias de consisténcia, de cor, de cheiro e,
eventualmente, de sabor;

e) Quando necessario, anilises de laboratério.

25. O veterinario oficial devera examinar especialmente:

a) A cor do sangue, a sua capacidade de coagulagao e even-
tual presenga de corpos estranhos;

b) A cabega, o pescogo, os ganglios linfaticos retrofaringicos,

submaxilares e parotidianos (Lnn. retropharyngiales, mandi-
bulares et parotidei), bem como as amigdalas, sendo a lin-
gua cortada de forma a permitir inspec¢io minuciosa da
boca e da sua parte posterior. As amigdalas deverdo ser re-
tiradas depois de inspeccionadas;

¢) Os pulmoes, a traqueia, o esofago, os ginglios bronquicos e
mediastinais (Lnn. bifurcationes, eparteriales e mediastina-
les), sendo a traqueia e as principais ramifica¢des. bronqui-
cas cortadas longitudinalmente e sendo os pulmdes corta-
dos, perpendicularmente ao eixo maior, no tergo final;

d) O pericirdio e o cora¢io, sendo este objecto de incisao lon-
gitudinal de modo a abrir os ventriculos e a atravessar o
septo interventricular;

e) O diafragma;

fy O figado, a vesicula e os canais biliares, bem como os gan-
glios retro-hepaticos e pancreaucos (Lnn. portales);

g) Aparelho gastro-intestinal, mesentério e ganglios linfaticos
estomacais e mesentéricos (Lnn. gastrici, mesenterici, cra-

niales e caudales);
h) O bago;

i} Os rins e respectivos ganglios linfaticos (Lnn. renales) e a
bexiga;

i A pleura e o peritoneu;

k) Os o6rgdos genitais; na vaca, abre-se o utero por incisio
longitudinal;-

)  As tetas e respectivos ganglios linfaticos (Lnn. Supramam-
marii); na vaca, as tetas sio abertas por longa e profunda
incisao até aos seios lactiferos;

m) A regido umbilical e as articulagdes dos animais novos; em

caso de divida, deve ser feita incisio na regiZo umbilical e
devem ser abertas as articulagoes.

Os ganglios linfaticos acima mencionados deverdo ser sistemati-
camente destacados e ser-lhes feitas incisdes, ao longo do seu
€ixo maior, em secgdes O Menos espessas possivel.
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Em caso de divida, deverao também fazer-ce incisdes, nas mes-
mas condigdes, nos seguintes ganglios: cervicais superficiais,
pré-escapulares (Lnn. cerviales superficiales), axilares, axilares
acessorios ou axilares da primeira costela (Lnn. axilares proprii e
primae costae), supra-esternais (Lnn. sternales-craniales), cervi-
cais profundos (Lnn. cervicales profundi), costo-cervicais (Lnn.
costocervicales), popliteos (Lnn. poplitet), precrurais (Lon. subi-
liaci), isquidticos (Lnn. ischiatici), iliacos e lombo-aérticos (Lnn:
iliaci e lumbales).

Nos ovinos e caprinos, a abertura do coragdo € a incisio dos
ganglios linfaticos da cabega so se deverao fazer em caso de
davida.

26. O veterinario oficial devera, além disso, efectuar sistema-
ticamente: :

A. A pesquisa da cisticer:

a) Nos bovinos com mais de seis semanas de idade, ao nivel:

— da lingua, em cuja musculatura devera ser feita inci-
sao longitudinal na parte inferior sem danificar dema-
siado o orgio, -

— do esofago, o qual devera ser destacado da traqueia,

— do coragio, o qual, além da incisao estipulada no
n° 25, alinea d), devera ser cortado em dois pontos
opostos, das auriculas a extremidade,

— dos masséteres externos e internos, aos quais deveri
ser feita incisio segundo dois planos paralelos ao ma-
xilar inferior, incisao essa que ira do bordo inferior

desse maxilar 4 inser¢do muscular superior,

— do diafragma, cuja parte muscular se devera separar
da parte serosa,

— das superficies musculares da carcaga directamente vi-
siveis;

b) Nos suinos, ao nivel:

das superficies musculares directamente visiveis, em espe-
cial ao nivel dos musculos da parte lisa da coxa, da pa-
rede abdominal, dos psoas destacados do tecido adiposo,
dos pilares do diafragma, dos musculos intercostais, do
coragio, da lingua e da laringe.

B. A pesquisa da distomatose nos bovinos, ovinos e caprinos,
por meio de incisdes feitas na face estomacal do figado e que
digam respeito aos canais biliares, bem como por meio de
incisao profunda da base do 16bulo de Spiegel.

C. A pesquisa do mormo nos solipedes, por meio de analise cui-
dada das mucosas da traqueia, laringe, fossas nasais, cavida-
des e respecitvas ramificagdes, apds corte na cabega, no
plano médio, e abla¢ao do septo nasal.

CAPITULO VII
Carimbagem

27. A carimbagem devera ser efectuada sob responsabilidade
do veterinirio oficial.

28. O carimbo devera ter a forma de uma oval com 6,5 cm
de largura e 4,5 cm de altura. No carimbo deverdo figurar, em
caracteres perfeitamente legiveis, as seguintes indicagdes:

— na parte superior, 0 nome, em maiasculas, do pafs expedi-
dor,

— a0 centro, o nimero de aprovagio veteriniria do mata-
douro,

— na parte inferior, uma das siglas CEE-EEG-EWG.

Os caracteres deverio ser de 0,8 cm e 1 cm, para letras e nime-
ros, respectivamente.

D1

29.  As caragas serio marcadas com tinta por meio de ca-
rimbo, nos termos do n°® 28:

— as que pesarem mais de 60 quilos deverdo trazer o carimbo
em cada metade da carcaga, pelo menos nos seguintes sitios:
face externa da coxa, lombos, dorso, peito, pa e pleura na
regido dorsal,

— as outras deverdo ter, pelo menos, quatro carimbos, aplica-
dos nas pis e na face externa das coxas.

30. Cabegas, linguas, coragdes, pulmdes e figados deverio
trazer uma marcagio, com a forma estipulada, nos termos do
n® 28. No entanto, nos ovinos e caprinos, nao é obrigatéria a
marcagio de linguas e coragdes.

31.  Os pedagos cortados nos estabelecimentos de corte e de-
sossagem a partir de carcagas regularmente marcadas deverio,
quando nio tenham carimbo, ser mercados a tinta ou por fogo,
nos termos do n° 28, com carimbo que trara ao centro, em lugar
do namero de aprovagio veteriniria do matadouro, o do estabe-
lecimento de corte e desossagem.

32.  Sempre que os pedagos de carcaga ou as miudezas forem

expedidos acondicionados em embalagem, esta Gltima devera le-
var um selo conforme com o disposto nos n% 28 e 31 e aposto a
um rétulo bem visivel nela colado.

Este rowlo trar4, além disso, as seguintes indicacdes:

— n? de série,

— designagdo anatémica dos pedagas ou miudezas,

— indicagio da espécie animal a que pertencem os pedagos ou
miudezas, o :

— pelo liquido de cada unidade de embalagem.

Deveri ser colocado um duplicado deste rétulo no interior de

cada unidade de embalagem.

33.  Para a marcagio da carne com tinta s6 é permitido o em-
prego do violeta de metilo.

CAPITULO VIII
‘Certificado de salubridade

34. O certificado de salubridade que acompanha as carnes ao
longo do seu transporte para o pais de destino devera ser pas-
sado por um veterinario oficial no momento do embarque. De-
vera ser escrito, pelo menos, na lingua do pais de destino, e
trazer as informagoes previstas no modelo constante do Anexo
II. '

CAPITULO IX
Armazenagem

35.  As carnes frescas destinadas 4 comercializagio intraco-
munitéria deverdo ser refrigeradas imediatamente a seguir 2 ins-
pec¢io «post mortem» e mantidas, permanentemente, a uma
temperatura interna inferior ou igual a + 7 °C, para as carcagas
e respectivos, pedagdes, ¢ a + 3 °C, para as miudezas.
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CAPITULO X
Transporte

36.  Os veiculos ou outros meios utilizados para o transporte
de carne deverdo ser selados, concebidos e equipados de tal

forma que as temperaturas previstas no Capitulo IX sejam asse-.

guradas durante todo o tempo do transporte.

37. Os veiculos ou outros meios de transporte da carne de-
verio satisfazer os seguintes requisitos:

a) As suas paredes internas ou todas as outras partes que pos-
sam entrar em contacto com a carne deverio ser feitas de
material que resista 4 corrosio e que nao possam alterar as
caracteristicas organolépticas da carne nem torna-la nociva

para a saide humana; as paredes deverdo ser lisas e faceis de’

limpar e de desinfectar;

b) Deverio ter dispositivos eficazes que assegurem a protec¢io
da carne contra insectos e poeiras,. e ser estanques, de forma

a evitar qualquer derramamento de liquidos;

~

¢) Para o transporte de carcagas, meias carcagas ou dos quar-
tos, deverdo estar equipadas com dispositivos de suspensio
feitos de material resistente a corrosio, fixados a uma altura
suficiente para que a carne nio possa tocar no chio; esta
disposi¢io nio se aplica a carne congelada e munida de em-
balagem higiénica.

38.  Os veiculos ou outros meios de transporte de carne nio
poderio, em caso algum, ser utilizados para o trnsporte de ani-
mais vivos ou de qualquer produto susceptivel de altérar ou de
contaminar a carne.

39.  Nenhum produto poderd ser transportado juntamente
com a carne num mesmo veiculo ou outro meio de transporte.
Além disso, os estdomagos s6 poderao ser neles transportados
depois de passarem por escalddo, e as cabegas e as patas, depois
de esfoladas ou escaldadas e peladas.

40. Logo apds o descarregamento dos veiculos ou outros
meios de transporte empregues no transporte das carnes deve
proceder-se 2 sua limpeza e desinfecgdo.

41.  Carcagas, metadas e quartos, excepto a carne congelada
embalada em condigdes conformes com os requisitos de higiene,

deverdo ser, sempre, transportados suspensos. Os outros peda-

¢os, bem como as miudezas, deverdo ser suspensos ou colocados
em suportes se nio estiverem acondicionados em embalagens ou
em recipientes feitos de materiais resistenes 4 corrosio. Supor-
tes, embalagens e recipientes deverio ser conformes aos requisi-
tos de higiene. As visceras deverdo ser sempre transportadas em
embalagens resistentes e estanques a liquidos e gordura. Tais
embalagens s6 poderdo ser novamente utilizadas apés terem
sido limpas e desinfectadas.

42. O veterinario oficial deveri certificar-se, antes da expedi-
¢do, de que os veiculos ou outros meios de transporte, bem
como as condi¢des de carregamento, estdio conformes com as
condigdes de higiene ficadas no presente capitulo.

ANEXO II

MODELO

CERTIFICADO DE SALUBRIDADE

relativo a carne fresca destinada a um Estado-membro da CEE "

Paisexpedidor ............ ... ... ... ...

MINIStEIIO . . o ettt e e e e

Ref ...l e

............... Ciiiieiiiieeaee. . (facultativa)
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I

II

IIL

. Identificacio da carne:

Carnede ... e e

NatUreza das PECAS ... ..ttt e T
Nawreza da embalagem ....... ... ... .

Quantidade de pecas ou de unidades de embalagens......... .. ... ... .l

Peso liquido . ... oo e

. Proveniéncia da camne:

Endereco(s) e namero(s) de aprovagio veterinaria do(s) matadouro(s) aprovado(s) .. ................

Endereco(s) e nimero(s) de aprovagdo veterinaria do(s) estabelecimento(s) de corte e desossagem
APLOVAAO(S) . - - vttt e et e

Destino da carne:

A carne € expedida de ...

pelo seguinte meio de transporte (%) ............ PSR o

Nome e endereco do destinatario. ................. PP

IV. Atestado de salubridade:

O -abaixo-assinado, veterinario oficial, certifica:

a) Que a carne atras (*) indicada — que as embalagens de carne atras (°) indicadas — trazem carimbo
garantindo que as carnes provém, na totalidade, de animais abatidos em matadouros aprovados;

b) Que sao dadas como préprias para consumo humano, apés inspecgao veteriniria efectuada em
conformidade com a directiva relativa a problemas sanitarios em matéria de comércio intracomunita-
rio de carne fresca;

¢) Que foram cortadas em estabelecimento de corte e desossagem aprovado (*);

d) Que foram — nio foram — submetidas a exame triquinoscépico (*);

e) Que os veiculos e outros meios de transporte, bem como as condigtes de carregamento desta re-
messa, estao conformes com os requisitos de higiene fixados na supracitada directiva.

Feitoem......... 0S8 ..........

(") Carne fresca: segundo a directiva referida na alinea'b) do ponto IV do presente certificado, entende-se por carne fresca

todas as partes proprias para consumo humano de animais domésticos das espécies bovina, suina, ovina, caprina, bem
como de solipedes, que nio tenham sofrido nenhum tratamento destinado a assegurar a sua conservagio; entretanto,
deve ser considerada fresca a carne tratada por frio.

(*) Para as carruagens de caminho de ferro e os camiges, indicar o nimero de matricula; e, para os avides, o nimero do

vOO. :

‘(*) Cortar o que nao interessa.




