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DIRECTIVA 96/25/CE DO CONSELHO
de 29 de Abril de 1996

relativa a circulacido e a utilizacio de matérias-primas para

alimentacdo animal, que altera as Directivas 70/524/CEE,

74/63/CEE, 82/471/CEE e 93/74/CEE e revoga a Directiva
77/101/CEE

O CONSELHO DA UNIAO EUROPEIA,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia, e,
nomeadamente, o seu artigo 43.°,

Tendo em conta a proposta da Comisséo (1),
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (%),
Tendo em conta o parecer do Comité Economico e Social (3),

(1)  Considerando que as matérias-primas para alimentacdo animal
desempenham um papel importante na agricultura, no ambito
da producdo, da transformagdo e do consumo dos produtos agri-
colas;

(2) Considerando que a importdncia na agricultura das
matérias-primas para alimentagdo animal ird ainda aumentar,
dado o crescente interesse pela qualidade, eficiéncia e respeito
pelo ambiente;

(3)  Considerando que, nessas circunstincias, as normas que regulam
a circulagdo das matérias-primas para alimentacdo animal sdo
particularmente uteis para garantir uma transparéncia suficiente
em toda a cadeia alimentar, melhorando a qualidade da producao
agricola e, especificamente, da producdo pecudria;

(4)  Considerando que a Directiva 77/101/CEE do Conselho, de 23 de
Novembro de 1976, relativa a comercializagdo dos alimentos
simples para animais (*), estabelece normas para a comercializa-
¢do de alimentos simples para animais; que os Estados-membros
tém diferentes tradigdes no que se refere a regulamentacdo da
comercializacdo das matérias-primas em bruto; que, por conse-
guinte, a Directiva 77/101/CEE autoriza os Estados-membros a
estabelecer derrogacdes em certos casos;

(5)  Considerando que estas derrogacdes levaram a que, em certos
Estados-membros, a Directiva 77/101/CEE seja aplicavel tanto
a comercializacdo de alimentos simples para animais como das
matérias-primas brutas para alimentacdo animal, ao passo que
noutros Estados-membros a mesma directiva é aplicavel apenas
a comercializagdo dos alimentos simples para animais, o que
permite a comercializagdo de alimentos simples para animais
como matérias-primas brutas para alimentacdo animal, nao sujei-
tas a qualquer regulamentagio;

(6)  Considerando que, para garantir o bom funcionamento do mer-
cado interno, € necessario eliminar as discrepancias que ainda se
verificam entre Estados-membros; que, tendo em conta a impor-
tancia do sector em causa, a Directiva 77/101/CEE deve ser
substituida por uma nova regulamentacao;

(7)  Considerando que, dada a grande semelhanga e proximidade entre
os alimentos simples para animais e as matérias-primas brutas
para alimentagdo animal, é necessario, para definir de forma co-

(") JO n.° C 236 de 24.8.199%4, p. 7.

(®» JO n.° C 305 de 31.10.1994, p. 147.

(®) JO n.° C 102 de 24.4.1995, p. 10.

(*) JO n.° L 32 de 3.2.1977, p. 1. Directiva com a tltima redac¢do que lhe foi
dada pela Directiva 90/654/CEE (JO n.° L 353 de 17.12.1990, p. 48).
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(10)

(11)

(12)

(13)

(14)

erente o ambito de aplicagdo da presente directiva, incluir ambos
no conceito de «matérias-primas para alimentacdo animaly;

Considerando que a nova definicdo de «matérias-primas para
animais» inclui o destino desses produtos ou seja a utilizacdo
na alimentacdo animal por via oral, tal como previsto nas defini-
¢des ja existentes de «alimentos para animais» e de «alimentos
compostos para animais»; que assim se garante um alcance geral,
a expressao «alimentos para animais», de modo a abranger todas
as matérias-primas para a alimentacdo animal e os alimentos
compostos;

Considerando que uma defini¢@o lata de alimentos para animais ¢
extremamente importante no que se refere a Directiva
70/524/CEE do Conselho, de 23 de Novembro de 1970, relativa
aos aditivos na alimentagdo para animais (') e a Directiva
74/63/CEE do Conselho, de 17 de Dezembro de 1973, relativa
as substincias e produtos indesejaveis nos alimentos para
animais (?); que de facto, algumas disposi¢des desta tltima direc-
tiva podem ser aplicaveis apenas as matérias-primas para alimen-
tagcdo animal e outras disposi¢oes a todos os alimentos, incluindo
as matérias-primas para alimentacdo animal, pelo que ha que
utilizar ambas as expressdes «alimentos para animais» e
«matérias-primas para alimentacdo animaly;

Considerando que, para assegurar a necessaria transparéncia em
toda a cadeia alimentar, a presente directiva deve abranger a
«circulacdo» das matérias-primas para alimentacdo animal,

Considerando que a obtencdo de resultados satisfatorios no do-
minio da produg@o pecuaria depende em grande medida da utili-
zagdo correcta de matérias-primas adequadas e de boa qualidade
para alimentagdo animal; que as matérias-primas para alimentagado
animal devem por conseguinte ser sempre de qualidade si, inte-
gra e comercializavel; que essas matérias-primas nao devem re-
presentar um perigo para a saude animal ou humana, nem ser
comercializadas de forma que possa induzir em erro;

Considerando que muitos produtos podem ser utilizados tanto
para a producdo de alimentos como para outros fins, devendo
aqueles que se destinem a producdo de alimentos ser obrigatoria-
mente rotulados com uma mencao clara nesse sentido aquando da
sua colocagdo no mercado;

Considerando que as matérias-primas para alimentagdo animal
circulam muitas vezes em remessas a granel, divididas ou ndo
em varias unidades; que essas matérias-primas circulam geral-
mente acompanhadas de facturas ou guias de transito; que esses
documentos podem ser utilizados como «documentos de acompa-
nhamento» na acep¢do do artigo 5.° da presente directiva; que
esta utilizagdo so serd autorizada se a identifica¢do (das unidades)
da remessa e a existéncia de uma referéncia comum e do docu-
mento de acompanhamento estiverem devidamente asseguradas
em todas as etapas da circulacdo, por exemplo através da utili-
zacdo de numeros ou de sinais de referéncia;

Considerando que, dado que as matérias-primas para alimentacao
animal podem diferir do ponto de vista da qualidade sanitaria e
nutritiva, a sua colocagdo no mercado deve ser precedida de uma
distingdo clara entre as diferentes matérias-primas para alimenta-
¢do animal, através de um rotulo obrigatorio mencionando as
respectivas designagdes especificas;

(") JO n.° L 270 de 14.12.1970, p. 1. Directiva com a tultima redacgdo que lhe
foi dada pela Directiva 95/55/CE da Comissdao (JO n.° L 263 de 4.11.1995,
p. 18).

(®» JO n.° L 38 de 11.2.1974, p. 31. Directiva com a tltima redacgéo que lhe foi
dada pela Directiva 93/74/CEE (JO n.° L 237 de 22.9.1993, p. 23).



199610025 — PT — 20.04.2009 — 007.001 — 4

(15)

(16)

a7

(18)

(19)

(20

@n

(22)

Considerando que, ao longo de toda a cadeia alimentar, ¢ conveni-
ente fornecer aos compradores ou aos utilizadores de
matérias-primas para alimentacdo animal informagdes adicionais
precisas e validas, tais como as quantidades dos componentes ana-
liticos que influenciam directamente a qualidade das
matérias-primas para alimentagdo animal; que ¢ conveniente evitar
que o vendedor omita na sua declaragdo os componentes analiticos,
de forma a proteger os pequenos compradores que solicitem essa
informagdo e a evitar despesas desnecessarias decorrentes da multi-
plicagdo das analises imediatamente antes do fim da cadeia alimen-
tar; que alguns Estados-membros t€m dificuldade em realizar o
controlo nas exploragdes agricolas; que, nestas circunstincias, €
necessario aprovar disposigdes que prevejam a declaracio das quan-
tidades de componentes analiticos no inicio da cadeia alimentar;

Considerando que as indicagdes de rotulagem relativas & compo-
sicdo analitica das matérias-primas para alimentagdo animal ndo
sdo obrigatorias se, antes da transac¢do, o comprador considerar
que ndo necessita dessas informagdes e que essa isengdo de ro-
tulagem se pode aplicar nomeadamente aos produtos armazena-
dos até ao momento em que sdo objecto de uma nova transacgao;

Considerando que a circulacdo de matérias-primas para alimenta-
¢do animal entre agricultores consiste, na grande maioria dos
casos, no transporte de produtos de origem vegetal ou animal,
no seu estado natural, frescos ou conservados, submetidos ou ndo
a um tratamento fisico simples, como o corte ou a moenda, € sem
aditivos a nao ser que se trate de conservantes; que, por razoes de
ordem pratica e de conhecimento geral das caracteristicas destes
produtos, ndo deve ser exigida qualquer das declaracdes previstas
na presente directiva no documento de acompanhamento, por
exemplo, numa factura; que essa declaracdo deve ser exigida
caso os produtos tenham sido tratados com aditivos, ja que
esse tratamento pode provocar alteragdes na composicdo quimica
e no valor nutritivo dos referidos produtos;

Considerando que numerosos retalhistas vendem pequenas quan-
tidades de matérias-primas de origem vegetal ou animal para
alimentagdo animal, geralmente para a alimentacdo de animais
de companhia; que, por razdes de ordem pratica e de conheci-
mento geral dos componentes desses produtos, ndo deve ser exi-
gida nesses casos a declaragdo dos componentes;

Considerando que certos paises terceiros nem sempre dispdem
dos meios necessarios para proceder as analises que permitam
fornecer as informagdes exigidas pela presente directiva no que
se refere a composi¢do analitica das matérias-primas para alimen-
tagdo animal; que, por conseguinte, convém que os Estados-mem-
bros sejam autorizados a admitir, em certas condi¢des, a coloca-
¢do em circulag@o dessas matérias-primas na Comunidade, acom-
panhada de dados provisorios relativos a sua composicao;

Considerando que, quando ndo estiverem disponiveis dados defi-
nitivos e fidveis sobre os componentes analiticos, em especial de
matérias-primas para alimentacdo animal provenientes de paises
terceiros postas pela primeira vez em circulagdo na Comunidade,
deve ser concedida a possibilidade de os dados provisorios for-
necidos poderem ser confirmados no prazo de dez dias uteis, a
fim de evitar o congestionamento desnecessario dos portos e das
ligagdes rodo-ferroviarias;

Considerando que diversos regulamentos comunitdrios de base
prevéem listas de ingredientes e de matérias-primas para alimen-
tacdo animal;

Considerando que, por razdes praticas e de coeréncia e eficacia
juridica, deve ser elaborada uma lista das principais
matérias-primas para alimentacdo animal, a semelhanca do que
ja foi feito em areas comparaveis;
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Considerando que a referida lista ndo pode ser exaustiva, dada a
grande diversidade de produtos e subprodutos comercializados e
utilizados, a constante evolucdo da tecnologia alimentar e a ne-
cessidade de preservar a liberdade de escolha dos fabricantes e
dos agricultores; que pode ser permitida a circulagdo de
matérias-primas para alimentacdo animal que ndo constem dessa
lista, desde que essas matérias-primas sejam designadas por no-
mes especificos que evitem qualquer confusdo com as
matérias-primas para alimentagdo animal abrangidas por uma
das denominagdes estabelecidas a nivel comunitario;

Considerando que as matérias-primas para alimenta¢do animal
com um teor em substdncias e produtos indesejaveis superior
aos valores indicados para os alimentos simples para animais
no anexo I da Directiva 74/63/CEE s6 devem ser entregues a
fabricantes autorizados de alimentos compostos para animais
nos termos do disposto na Directiva 95/69/CE do Conselho, de
22 de Dezembro de 1995, que estabelece as condigdes e regras
aplicaveis a autorizagdo e ao registo de certos estabelecimentos e
intermediarios no sector da alimentacdo animal ('); que, nesse
caso, deve ser incluida no rotulo uma declaragdo especifica obri-
gatoria do fim a que o produto se destina; que as referidas sub-
stancias e produtos indesejaveis devem ser enumeradas na parte B
do anexo II da Directiva 74/63/CEE com algumas excepcdes
quanto a aflatoxina, ao cadmio, ao arsénico, e as
matérias-primas para alimentagdo animal em que estas substin-
cias e produtos se encontram presentes, ja incluidas na parte A do
anexo II da Directiva 74/63/CEE;

Considerando que a alteragio da lista das principais
matérias-primas para alimentacdo animal constitui uma medida
de caracter cientifico;

Considerando que a lista da parte B do anexo da presente direc-
tiva deve ser utilizada para a circulagdo de matérias-primas para
alimentagdo animal, independentemente do fim a que se desti-
nam, bem como para a rotulagem das matérias-primas para ali-
mentacdo animal utilizadas nos alimentos compostos para ani-
mais;

Considerando que a Directiva 92/87/CEE da Comissao, de 26 de
Outubro de 1992, que estabelece uma lista ndo exclusiva dos
principais ingredientes normalmente utilizados e comercializados
para o fabrico de alimentos compostos para animais destinados a
espécies diferentes dos animais de companhia (%), prevé a elabo-
racdo de uma lista de ingredientes a incluir no rétulo dos alimen-
tos compostos para animais; que sera conveniente revogar a re-
ferida directiva aquando da aplicagdo das partes A ¢ B do anexo
da presente directiva;

Considerando que, para evitar ambiguidades e tornar mais com-
paraveis a nivel internacional os sistemas de identificacio e o
intercambio de dados relativos as matérias-primas para alimenta-
¢do animal, deve ser confiada a Comissdo a adop¢do de normas
de execucdo para a eventual criacdo de um sistema internacional
de codificag@o pratica das matérias-primas para alimentacdo ani-
mal, baseado em glossarios relativos & origem, ao papel, ao pro-
cedimento e a maturidade/qualidade das matérias-primas para ali-
menta¢do animal;

Considerando que, para facilitar a adop¢ao das normas de execu-
¢do, se deve recorrer a um processo de cooperagdo entre os
Estados-membros e a Comissdo no ambito do Comité permanente
dos alimentos para animais;

() JO n.° L 332 de 30.12.1995, p. 15.

() JO n° L 319 de 4.11.1992, p. 19.
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(30) Considerando que € necessario assegurar que a exactidao das
declaragdes prestadas possa ser verificada oficialmente de forma
uniforme em toda a Comunidade, de acordo com as disposi¢des
da directiva, em todas as etapas da circulagdo das matérias-primas
para alimenta¢do animal;

(31) Considerando que, com a adopcdo da presente directiva sdo su-
primidas na legislacdo comunitaria as expressdes «alimentos sim-
ples para  animaisy, «matérias-primas  (ingredientes)»,
«matérias-primas brutas» e «ingredientes»; que estas expressoes
devem ser substituidas na legislacdo comunitéria actual, especial-
mente nas Directivas 70/524/CEE, 74/63/CEE, 82/471/CEE (!) e
93/74/CEE () do Conselho, pela expressdo «matérias-primas para
alimentagdo animal» e, que, se necessario, a definicdo de
«matérias-primas para alimentagdo animal» deve ser substituida
pela definicdo dada na presente directiva; que esta alteracdo tem
também repercussdes na definicdo dos alimentos compostos para
animais; que devem ser tomadas medidas para que as Directivas
80/511/CEE (%), 82/475/CEE (*) e 91/357/CEE (°) da Comissdo e
a Decisdo 91/516/CEE da Comissdo (°) sejam alteradas pela
mesma razdo, mediante um acto da Comissio;

(32) Considerando que ¢ necessario assegurar que as disposigdes dos
anexos sejam adaptadas regularmente aos novos progressos dos
conhecimentos cientificos ou técnicos; que essas alteracdes deve-
rdo ser introduzidas com a maior brevidade no dmbito do pro-
cesso previsto na presente directiva, a fim de instaurar uma es-
treita cooperacdo entre os Estados-membros e a Comissdo no seio
do Comité permanente dos alimentos para animais;

(33) Considerando que a proteccdo eficaz da satide humana e animal,
bem como o bom funcionamento do mercado interno, exigem
uma ac¢do a nivel comunitario,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1.°

1. A presente directiva ¢ aplicavel a circulagdo e a utilizacdo de
matérias-primas para alimentacdo animal no interior da Comunidade.

2. A presente directiva ¢é aplicavel sem prejuizo de outras disposicdes
comunitarias sobre alimentacdo animal.

Artigo 2.°

Para efeitos da presente directiva, entende-se por:

a) «Matérias-primas para alimentacdo animal», os diversos produtos de
origem vegetal ou animal, no seu estado natural, frescos ou conser-
vados, bem como os produtos derivados da sua transformagio indus-
trial, e as substincias organicas ou inorganicas, com ou sem aditivos,
destinados a ser utilizados na alimentagdo animal por via oral, quer
directamente, sem transformagdo, quer, apos transformacdo, na pre-
paracdo de alimentos compostos para animais ou como suportes em
pré-misturas;

(1) JO n° L 213 de 21.7.1982, p. 8.

() JO n° L 237 de 22.9.1993, p. 23.
() JO n° L 126 de 21.5.1980, p. 14.
(*) JO n° L 213 de 21.7.1982, p. 27.
() JO n° L 193 de 17.7.1991, p. 34.
(®) JO n° L 281 de 9.10.1991, p. 23.
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b) «colocagdo em circulagcdo» ou «circulagdo»: a detengdo de quaisquer
produtos destinados a alimentagdo animal para efeitos de venda,
incluindo a proposta de venda, ou de qualquer outra forma de trans-
missdo para terceiros, a titulo gratuito ou oneroso, bem como a
propria venda e qualquer outra forma de transmissdo.

Artigo 3.°

Sem prejuizo das obrigacdes resultantes de outras disposicdes comuni-
tarias, os Estados-Membros determinardo que as matérias-primas
para alimentagdo animal s6 podem ser colocadas em circulagdo na
Comunidade se forem de qualidade si, integra e comercializavel. Os
Estados-Membros determinardo que, quando forem colocadas em circu-
lacdo ou utilizadas, essas matérias-primas ndo poderdo representar qual-
quer perigo para a saude humana ou animal, ou para o ambiente, nem
ser colocadas em circulagdo de forma que possa induzir em erro.

Artigo 4.°

Os Estados-membros determinardo que as disposicdes gerais da parte B
do anexo sejam aplicaveis a colocagdo em circulacdo de matérias-primas
para alimentagcdo animal.

Artigo 5.°

1. Os Estados-membros determinardo que as matérias-primas para
alimentacdo animal s6 podem ser colocadas em circulagio se, num
documento de acompanhamento ou, eventualmente, na embalagem, no
recipiente ou num rétulo preso a estes, figurarem, de forma bem visivel,
claramente legivel e indelével, as indicagdes adiante mencionadas, que
responsabilizam o produtor, acondicionador, importador, vendedor ou
distribuidor estabelecidos na Comunidade:

a) A expressdo «matérias-primas para alimentagcdo animal»;

b) A designacdo da matéria-prima para alimenta¢do animal e, eventual-
mente, as outras indicagdes previstas no artigo 7.%

c) Para as matérias-primas para alimentacdo animal enumeradas na
parte B do anexo, as informacdes indicadas na quarta coluna dessa
mesma parte B do anexo;

d) Para as matérias-primas para alimentacdo animal que ndo constem da
parte B do anexo, as informacdes indicadas na segunda coluna do
quadro da parte C do anexo;

e) Eventualmente, as indicagdes previstas na parte A do anexo;

f) A quantidade liquida, expressa em unidades de massa para os pro-
dutos solidos e em unidades de massa ou de volume para os produ-
tos liquidos;

g) O nome ou a firma, o endereco ou a sede social do estabelecimento
produtor e o nimero de aprovacdo, bem como o numero de referén-
cia do lote ou qualquer outra indicagdo que permita seguir o percurso
da matéria-prima, quando o estabelecimento deva ser aprovado com
base:

— no disposto na Directiva 90/667/CEE (');

— em medidas comunitarias incluidas numa lista a elaborar pela
Comissdo. Essa medida, que tem por objecto alterar elementos

(") JO L 363 de 27.12.1990, p. 51. Directiva com a ultima redacgéo que lhe foi
dada pelo Acto de Adesdo de 1994.

~
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M7
ndo essenciais da presente directiva, completando-a, ¢ aprovada
pelo procedimento de regulamentacdo com controlo a que se
refere 0 n.° 3 do artigo 13.%

VM4

h) O nome ou a firma e o endereco ou a sede social do responséavel
pelas indicacdes referidas no presente niimero, se ndo se tratar do
produtor referido na alinea g).

2. Podem ser fornecidas outras informac¢des nas embalagens, reci-
pientes, rotulos ou documentos de acompanhamento desde que digam
respeito a elementos objectivos ou quantificaveis que possam ser justi-
ficados e ndo induzam o consumidor em erro. Essas informa¢des devem
estar separadas das informagdes referidas no n.° 1.

3. Para as quantidades de matérias-primas para alimentagdo animal
inferiores ou iguais a 10 quilogramas destinadas ao utilizador final, as
indicacdes referidas nos n.° 1 e 2 podem ser transmitidas ao comprador
no local de venda por meio de um aviso adequado.

4.  Se um lote for objecto de fraccionamento durante a circulacdo, as
indica¢des previstas no n.° 1, com uma referéncia ao lote inicial, devem
constar da embalagem, do recipiente ou do documento de acompanha-
mento de cada uma das frac¢des do lote.

5. Sempre que a composicao da matéria-prima para alimentagdo ani-
mal for alterada durante a circulacdo, as indicagdes referidas no n.° 1
devem ser alteradas em conformidade sob a responsabilidade da pessoa
que fornece as novas indicagdes.

Artigo 6.°

1. Em derrogacdo do artigo 5.°, as indicagdes referidas no n.° 1,
alineas c¢) e d), do artigo 5.° e na seccdo V, pontos 2 e 3, da parte A
do anexo ndo sdo exigidas nos seguintes casos:

a) Se, antes de cada transac¢@o, o comprador renunciar por escrito a
essas informagoes;

b) Sem prejuizo do disposto na Directiva 90/667/CEE ('), quando se
trate da colocacdo em circulagdo de matérias-primas para alimenta-
¢do animal, de origem vegetal ou animal, frescas ou conservadas,
submetidas ou ndo a um tratamento fisico simples, em quantidades
inferiores ou iguais a 10 quilogramas, destinadas a animais de com-
panhia e entregues directamente ao utilizador final por um vendedor
estabelecido no mesmo Estado-membro.

2. Sempre que, no caso de matérias-primas para alimentagdo animal
provenientes de paises terceiros e colocadas pela primeira vez em cir-
culacdo na Comunidade, ndo tiver sido possivel fornecer as garantias de
composicdo requeridas no n.° 1, alineas c) e d), do artigo 5.° e na
seccdo V, pontos 2 e 3, da parte A do anexo, por ndo existirem meios
que assegurem as medidas analiticas necessarias no pais em causa, 0s
Estados-membros podem admitir que o responsavel referido no n.° 1,
alinea g), do artigo 5.° forneca dados provisorios de composicdo desde
que:

a) As autoridades competentes encarregadas dos controlos sejam pre-
viamente informadas da chegada das matérias-primas;

b) Os dados definitivos referentes a composi¢do sejam fornecidos ao
comprador e as autoridades competentes num prazo de dez dias tuteis
a contar da data de chegada a Comunidade;

c) As indicagdes referentes a composi¢do constantes da documentagio
sejam acompanhadas das seguintes mengdes, em caracteres a negro:
«dados provisorios a confirmar por ... (nome ¢ morada do labora-

(1) JO n° L 363 de 27.12.1990, p. 51.
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torio mandatado para as analises) relativos a ... (nimero de referén-
cia da amostra a analisar) até ... (indicagdo da data).».

d) Os Estados-membros informem a Comissdo das circunstancias em
que aplicaram a derrogacdo prevista no presente nimero.

3. Em derrogagdo do disposto no artigo 5.°:

a) As indicagdes referidas no n.° 1 do artigo 5.° ndo sdo exigidas, sem
prejuizo do disposto na Directiva 90/667/CEE, se se tratar de pro-
dutos de origem vegetal ou animal, no estado natural, frescos ou
conservados, sujeitos ou ndo a um tratamento fisico simples sem
aditivos, excepto conservantes, cedidos por um agricultor-produtor
a um criador-utilizador, ambos estabelecidos no mesmo Estado-
-membro;

b) As indicagdes referidas no n.° 1, alineas c), d), ) e f), do artigo 5.° ¢
na parte A do anexo ndo sdo exigidas se se tratar da circulacdo de
subprodutos de origem vegetal ou animal resultantes de um processo
de tranformagdo agro-industrial com um teor em agua superior a
50 %.

4.  Em derrogacdo do n.° 1, alinea a), do artigo 5.°:

— a denominacdo em lingua alema «Futtermittel-Ausgangserzeugnis»
pode ser substituida pela denominagdo «Einzelfuttermittel»,

— a denominag@o em lingua italiana «materie prime per alimenti degli
animali» pode ser substituida pela denominagdo «mangime sem-
plice»,

— a denominagdo em lingua grega «mpdTn VAN Lwotpoedv» pode ser
substituida pela denominagdo «omAn {woTpPOPN».

Artigo 7.°

1.  Os Estados-membros determinardo que as matérias-primas para
alimentagdo animal enumeradas na parte B do anexo s6 possam circular
sob as designagdes nela previstas e desde que correspondam as descri-
¢Oes nela indicadas.

2. Os Estados-membros admitirdo a circulacdo de matérias-primas
para alimentagdo animal diferentes das constantes da lista referida no
n.° 1, desde que essas matérias-primas circulem sob designagdes e/ou
qualificativos diferentes dos enumerados no anexo e que ndo sejam
susceptiveis de induzir o comprador em erro quanto a verdadeira iden-
tidade do produto que lhe ¢ oferecido.

Artigo 8.°

Os Estados-membros determinardo que:

a) As matérias-primas para alimentacdo animal com um teor em sub-
stdncias ou produtos indesejaveis superior aos valores autorizados
para as matérias-primas para alimentagdo animal ao abrigo da Direc-
tiva 74/63/CEE s6 possam ser postas em circulagdo para utilizagdo
em estabelecimentos aprovados de alimentos compostos para animais
inscritos numa lista nacional nos termos da Directiva 95/69/CE;

b) Em derrogacdo do n.° 1, alinea a), do artigo 5.°, as matérias-primas
para alimentag@o animal, na acep¢do da alinea a) do presente artigo,
devem ser rotuladas como «matéria-prima para alimentagcdo animal
destinada a estabelecimentos aprovados que fabricam alimentos com-
postos para animais», sendo aplicavel o disposto no n.° 4 do
artigo 6.°
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Artigo 9.°

Para efeitos de circulagdo intracomunitaria, as indicacdes impressas no
documento de acompanhamento, na embalagem, no recipiente ou no
rétulo preso a estes, serdo redigidas pelo menos numa ou em vérias
linguas a determinar pelo pais destinatario, entre as linguas nacionais ou
oficiais da Comunidade.

Artigo 10.°

Os Estados-membros garantirio que as matérias-primas para alimenta-
¢do animal ndo sejam sujeitas a restrigdes de circulagdo diferentes das
previstas na presente directiva, por motivos relacionados com as dispo-
sicdes da presente directiva.

Artigo 11.°

1. Pode ser aprovado, pelo procedimento de regulamentacdo a que se
refere 0 n.° 2 do artigo 13.°, um sistema de codificacdo numérica para
as matérias-primas para alimentacdo animal incluidas na lista, baseado
em glossarios relativos & origem, a parte do produto/subproduto utili-
zada, ao processamento ¢ a maturidade/qualidade das matérias-primas
que permita a identificacdo internacional dos alimentos para animais,
nomeadamente mediante uma designagdo e uma descricéo.

2. A Comissao elabora uma lista de substincias cuja circulacdo ou
utilizacdo para alimentacdo animal sejam limitadas ou proibidas para
garantir o respeito do disposto no artigo 3.°. Essa medida, que tem
por objecto alterar elementos ndo essenciais da presente directiva, com-
pletando-a, ¢ aprovada pelo procedimento de regulamentagdo com con-
trolo a que se refere o n.° 3 do artigo 13.°.

3. A Comissdo altera a lista a que se refere o n.° 2, em fungfo da
evolucdo dos conhecimentos cientificos e técnicos. Essas medidas, que
tém por objecto alterar elementos ndo essenciais da presente directiva,
sdo aprovadas pelo procedimento de regulamentagdo com controlo a que
se refere o0 n.° 3 do artigo 13.°. Por imperativos de urgéncia, a Comissao
pode recorrer ao procedimento de urgéncia a que se refere o n.° 5 do
artigo 13.°, tendo em vista a aprovagdo dessas medidas.

4. A Comissdo aprova as alteragdes a inserir no anexo em fungdo da
evolucdo dos conhecimentos cientificos e técnicos. Essas medidas, que
tém por objecto alterar elementos ndo essenciais da presente directiva,
sdo aprovadas pelo procedimento de regulamentagdo com controlo a que
se refere o n.° 4 do artigo 13.°.

Artigo 12.°

Os Estados-membros tomarao todas as medidas necessarias para que, du-
rante a circulago, seja efectuado, pelo menos por amostragem, um controlo
oficial da observancia das condi¢des previstas na presente directiva.

Artigo 13.°

1. A Comissdo ¢ assistida pelo Comité Permanente da Cadeia Ali-
mentar e da Saide Animal, instituido pelo artigo 58.° do
Regulamento (CE) n.° 178/2002 (1).

2. Sempre que se faga referéncia ao presente artigo, sdo aplicaveis os
artigos 5.° e 7.° da Decisdo 1999/468/CE (3).

O prazo previsto no n.° 6 do artigo 5.° da Decisao 1999/468/CE ¢ de
trés meses.

! L 31 de 1.2.2002, p. 1.

() JO
() JO L 184 de 17.7.1999, p. 23 (Rectificagdo: JO L 269 de 19.10.1999, p. 45).
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3. Sempre que se faca referéncia ao presente niimero, sao aplicaveis
os n.° 1 a 4 do artigo 5.°-A e o artigo 7.° da Decisdo 1999/468/CE,
tendo-se em conta o disposto no seu artigo 8.°.

4.  Sempre que se faga referéncia ao presente nimero, sdo aplicaveis
0os n.% 1 a 4 e a alinea b) do n.° 5 do artigo 5.°-A e o artigo 7.° da
Decisao 1999/468/CE, tendo-se em conta o disposto no seu artigo 8.°.

Os prazos previstos na alinea ¢) do n.° 3 e nas alineas b) e ¢) do n.° 4
do artigo 5.°-A da Decisdo 1999/468/CE sdo de dois meses, um més e
dois meses, respectivamente.

5. Sempre que se faca referéncia ao presente niimero, sdo aplicaveis
os n.% 1, 2, 4 ¢ 6 do artigo 5.°-A e o artigo 7.° da Decisdo
1999/468/CE, tendo-se em conta o disposto no seu artigo 8.°.

Artigo 14.°
1. A Directiva 70/524/CEE ¢ alterada do seguinte modo:

a) Em todos os casos, a expressdo «alimentos simples para animais» ¢é
substituida por «matérias-primas para alimentacdo animaly;

b) A alinea f) do artigo 2.° passa a ter a seguinte redacgdo:

«f) “matérias-primas para alimentagdo animal”: os diversos produtos
de origem vegetal ou animal, no seu estado natural, frescos ou
conservados, bem como os produtos derivados da sua transfor-
magcao industrial e as substincias organicas ou inorganicas, com
ou sem aditivos, destinados a ser utilizados na alimentagdo ani-
mal por via oral, quer directamente, sem transformacdo, quer,
apos transformac@o, na preparacdo de alimentos compostos
para animais ou como suportes em pré-misturas;»;

c) A alinea g) do artigo 2.° passa a ter a seguinte redaccdo:

«g) “Alimentos compostos para animais”: as misturas de
matérias-primas para alimentagdo animal, com ou sem aditivos,
destinadas a alimentacdo animal por via oral, sob a forma de
alimentos completos ou de alimentos complementares;»;

3.  No artigo 1.° da Directiva 82/471/CEE o n.° 2 ¢ alterado do
seguinte modo:

a) Na alinea d), sd@o suprimidos os termos «simples e»;
b) E aditada uma nova alinea do seguinte teor:

«g) A circulagio de matérias-primas para alimenta¢do animal;»;
4. A Directiva 93/74/CEE ¢ alterada do seguinte modo:

a) No ponto 8 do artigo 5.°, o termo «ingredientes» ¢ sempre substi-
tuido pela expressdo «matérias-primas para alimentacdo animaly.

b) A alinea b) do artigo 2.° passa a ter a seguinte redaccao:

«b) “Alimentos compostos para animais”: as misturas de
matérias-primas para alimentacdo animal, com ou sem aditivos,
destinadas a alimentagcdo animal por via oral, sob a forma de
alimentos completos ou complementares;».

Artigo 15.°
A Directiva 77/101/CEE ¢ revogada em 1 de Julho de 1998.
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Artigo 16.°

Com base nas informagdes fornecidas pelos Estados-membros, a Comis-
sdo apresentara um relatorio ao Conselho, antes de 1 de Julho de 2001,
sobre a experiéncia adquirida com a aplica¢@o do n.° 1, alinea a), n.° 2 e
n.° 3, alinea a), do artigo 6.°, acompanhado, se necessario, das propostas
adequadas.

Artigo 17.°

Os Estados-membros pordo em vigor as disposi¢des legislativas, regu-
lamentares e administrativas necessarias para dar cumprimento a pre-
sente directiva, o mais tardar em 30 de Junho de 1998. Do facto infor-
mardo imediatamente a Comissdo.

Quando os Estados-membros adoptarem essas disposicoes, estas devem
incluir uma referéncia a presente directiva ou ser acompanhadas dessa
referéncia na publicacdo oficial. As modalidades dessa referéncia serdo
adoptadas pelos Estados-membros.

Artigo 18.°

As disposicoes adoptadas serdo aplicaveis a partir de 1 de Julho de
1998. No entanto, os Estados-membros determinardo que as
matérias-primas para alimentacdo animal postas em circulacdo antes
de 1 de Julho de 1998 que ndo estejam em conformidade com a pre-
sente directiva possam ser mantidas em circulacdo até 30 de Junho de
1999.

Artigo 19.°

A presente Directiva entra em vigor no vigésimo dia seguinte ao da sua
publicacdo no Jornal Oficial das Comunidades Europeias.

Artigo 20.°

Os Estados-membros sdo os destinatarios da presente directiva.
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ANEXO

PARTE A

Generalidades

L NOTAS EXPLICATIVAS

1. As matérias-primas para alimentagdo animal sdo enumeradas e desig-
nadas na parte B de acordo com os seguintes critérios:

— origem do produto/subproduto, por exemplo, vegetal, animal, mi-
neral,

— parte do produto/subproduto utilizada, por exemplo, totalidade,
sementes, tubérculos, 0ssos,

— processo de transformacdo a que o produto/subproduto foi sujeito,
por exemplo, descasque, extrac¢do, aquecimento e/ou o produto/-
subproduto resultante, por exemplo, flocos, sémeas, polpa, maté-
rias gordas,

— maturidade do produto/subproduto e/ou qualidade do produto/-
subproduto, por exemplo, «com baixo teor de glucosinolatosy,
«rico em matérias gordas», «com baixo teor de acucary.

2. A lista da parte B esta dividida em doze capitulos:
1. Graos de cereais, respectivos produtos e subprodutos;

2. Sementes ou frutos oleaginosos, respectivos produtos e subprodu-

tos;
3. Sementes de leguminosas, respectivos produtos e subprodutos;
4. Tubérculos e raizes, respectivos produtos e subprodutos;
5. Outras sementes e frutos, respectivos produtos e subprodutos;
6. Forragens e outros alimentos grosseiros;
7. Outras plantas, respectivos produtos e subprodutos;
8. Produtos lacteos;
9. Produtos provenientes de animais terrestres;
10. Peixes, outros animais marinhos, respectivos produtos e subpro-
dutos;
11. Minerais;

12. Diversos.

II. DISPOSICOES RELATIVAS A PUREZA BOTANICA E QUIMICA

1. Sem prejuizo das disposigdes do artigo 3.°, as matérias-primas para
alimentagdo animal devem, tanto quanto o permitam as boas praticas
de fabrico, estar isentas de impurezas quimicas provenientes da utili-
zagdo, no seu processo de fabricagdo, de adjuvantes tecnologicos
abrangidos pela Directiva 70/524/CEE, salvo se, para a matéria-prima
para alimentacdo animal em questdo, for fixado na parte B do anexo
um teor maximo especifico.

2. A pureza botanica dos produtos e subprodutos enumerados nas partes
B e C deve ser, no minimo, de 95 %, excepto se nelas for mencionado
um teor diferente.

Sdo consideradas impurezas botanicas:

a) As impurezas naturais, mais inofensivas (por exemplo, a palha,
restos de palha ou as sementes de outras espécies cultivadas ou
de infestantes);

b) Os residuos inofensivos de outras sementes ou frutos oleaginosos
provenientes de um processo de fabrico anterior, desde que o seu
teor ndo exceda 0,5 %.

3. Os teores relativos a pureza botéanica indicados dizem respeito ao peso
do produto ou subproduto no estado em que se encontra.
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IIL

Iv.

DISPOSICOES RELATIVAS A DESIGNACAO

Quando a designacdo de uma matéria-prima para alimentagdo animal in-
dicada na parte B contiver um ou vérios termos entre parénteses, estes
ultimos podem ser ou ndo incluidos; por exemplo, o 6leo (de sementes) de

soja pode ser denominado o6leo de sementes de soja ou o6leo de soja.

DISPOSICOES RELATIVAS AO GLOSSARIO

O glossario que se apresenta em seguida refere-se aos principais processos
utilizados no fabrico das matérias-primas para alimentagdo animal mencio-
nadas nas partes B e C do presente anexo. Quando as designagdes dessas
matérias-primas incluirem uma designacdo comum ou um termo qualifi-
cativo, o processo do fabrico utilizado deve corresponder a defini¢do
constante do glossario.

Processo

Defini¢do

Designagdo comum/termo qualificativo

1

2

3)

Q)

Concentragio (')

Aumento de certos teores através da
remogdo de agua ou de outros cons-
tituintes

Concentrado

Descasque (?)

Remocao parcial ou total dos tecidos
exteriores dos graos, sementes, frutos,
frutos de casca rija e outros

Descascado, parcialmente descascado

Secagem

Desidratacao artificial ou natural

Seco (ao sol ou artificialmente)

Extraccao

Remogao, com um solvente organico,
de gorduras ou oleos de certas sub-
stincias, ou, com um solvente
aquoso, do agucar ou outros compo-
nentes soluveis em agua. Em caso de
utilizagdo de um solvente organico, o
produto resultante deve ficar tecnica-
mente isento desse solvente

Bagaco de extracgdo (no caso de substan-
cias oleaginosas)
Melago, polpa (no caso dos produtos con-
tendo aglicar ou outros componentes So-
luveis em agua)

Extrusao

Compressdo ou propulsdo sob pres-
sdo de um produto através de um
orificio (ver também a pré-gelatiniza-
¢do)

Extrudido

Transformagdo em
flocos

Esmagamento de material tratado
com vapor quente

Em flocos

Moagem

Transformagdo fisica dos graos desti-
nada a reduzir a dimensdo das parti-
culas e facilitar a separagdo nas frac-
¢des constituintes (principalmente fa-
rinha, sémeas e farinha forrageira)

Farinha, sémea grosseira, sémea, farinha
forrageira (%)

Aquecimento

Termo geral que abrange diversos ti-
pos de tratamento térmico efectuados
em certas condigdes para alterar o
valor nutritivo ou a estrutura da sub-
stancia

Torrado, cozido, tratado termicamente

Hidrogenacao

Transformagdo dos glicéridos insatu-
rados em glicéridos saturados (endu-
recimento dos 6leos e gorduras)

Hidrogenado, parcialmente hidrogenado

10

Hidroélise

Fraccionamento em constituintes qui-
micos mais simples através de trata-
mento adequado com agua e, even-
tualmente, enzimas ou acido/base

Hidrolisado

11

Prensagem (%)

Remocao, por pressdo (por meio de
uma prensa de rosca ou de outro
tipo), e eventualmente sob ligeiro tra-
tamento térmico, das gorduras/dleos
de substancias oleaginosas ou do
sumo de frutos ou de outros produtos
vegetais

Bagago de pressdo (°) (no caso de sub-
stancias oleaginosas)

Polpa de bagaco (de frutos, etc.)

Prensado de beterraba (no caso de beter-
raba sacarina)
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Processo Definigdo Designacdo comum/termo qualificativo
1) (2 3 @
12 | Aglomeragio Obtencdo de formas especiais por | Aglomerado

passagem sob pressdo num atomiza-
dor

13 | Pré-gelatinizagio Modificagdo do amido a fim de me-
lhorar claramente as suas proprieda-

des de intumescimento em agua fria

Pré-gelatinizado (°), intumescido

14 | Refinacdo Remogao, total ou parcial, das impu-
rezas nos agucares, Oleos, gorduras e
outros produtos naturais através de

tratamento quimico/fisico

Refinado, parcialmente refinado

15 | Moagem por via hu-
mida

Separacdo mecanica das partes cons-
tituintes de améndoa/grio, se for caso
disso apds imersdo em agua com ou
sem dioxido de enxofre, por extrac-
¢30 do amido

Germe, glaten, amido

16 | Trituragdo Transformagdo mecénica de grdos ou | Triturado
outras matérias-primas para alimenta-
¢do animal com vista a redugdo do

seu tamanho

17 | Dessacarificacao Extraccao total ou parcial dos mono e
dissacaridos do melaco ou de outros
produtos com aglicares por processos

quimicos ou fisicos

Desagurado, parcialmente desagucarado

(') Na versdo em lingua alema, «Konzentrieren», pode, se adequado, ser substituido por «Eindicken». A designagdo comum/-
termo qualificativo deve, nesse caso ser «eingedickt».

(®>) «Descasque» pode, se adequado, ser substituido por «decorticagem» ou «despeliculagdo». A designagdo comum/termo
qualificativo deve, nesse caso, ser «descorticado» ou «sem peliculay.

(®) Na versdo em lingua francesa, pode utilizar-se a designagdo «issues».

(*) Na versdo em lingua francesa «Pressage» pode, se adequado, ser substituido por por «Extraction méchanique».

(°) Se necessario, a expressdo «bagaco de pressdo» pode ser substituida pelo simples termo «bagago».

(°) Na versdo em lingua alemd, podem utilizar-se o termo qualificativo «aufgeschlossen» e a designagdo comum «Quellwasser»
(relativamente ao amido).

DISPOSICOES RELATIVAS AOS TEORES INDICADOS OU A DE-
CLARAR EM CONFORMIDADE COM AS PARTES B E C

1. Os teores indicados ou a declarar referem-se, salvo indicagdo em
contrario, ao peso da matéria-prima para alimentagdo animal.

2. Sob reserva das disposicdes previstas no artigo 3.° e do n.° 3, alinea
b), do artigo 6.° da directiva, e na medida em que nas partes B e C do
presente anexo ndo seja fixado outro teor, o teor de dgua da matéria-
-prima para alimentag@o animal deve ser declarado sempre que exceda
14 % em peso. No caso de matérias-primas para alimentagdo animal
cujo teor de humidade ndo exceda o limite acima referido, esse teor
serd declarado a pedido do comprador.

3. Sob reserva das disposi¢des do artigo 3.° da directiva e na medida em
que nas partes B ou C do presente anexo nao seja fixado outro teor, o
teor de cinza insolivel em acido cloridico das matérias-primas para
alimentagdo animal deve ser declarado sempre que exceda 2,2 % da
matéria seca.

DISPOSICOES RELATIVAS AOS AGENTES DESNATURANTES OU
AGLOMERANTES

Sempre que os produtos referidos na coluna 2 da parte B ou na coluna 1
da parte C do presente anexo sejam utilizados como desnaturantes ou
aglomerantes de matérias-primas para alimentagdo animal, devem ser pres-
tadas as seguintes informagoes:

— agentes desnaturantes: natureza e quantidade dos produtos utilizados,
— agentes aglomerantes: natureza dos produtos utilizados.

No caso dos aglomerantes, a quantidade dos produtos utilizados ndo pode
exceder 3 % do peso total.
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VIL

DISPOSICOES RELATIVAS AS TOLERANCIAS INDICADAS OU A
DECLARAR, CONFORME ESPECIFICADO NAS PARTES B E C

Se, na sequéncia do controlo oficial na acepgdo do artigo 12.° da directiva,
forem detectadas discrepancias entre o resultado do controlo e o teor
declarado susceptiveis de diminuir o valor da matéria-prima para alimen-
tacdo animal, serdo admitidas as seguintes tolerancias minimas:

a) Proteina bruta:
— duas unidades caso o teor declarado seja superior ou igual a 20 %,

— 10 % do teor declarado caso este seja inferior a 20 %, mas superior
ou igual a 10 %,

— uma unidade caso o teor declarado seja inferior a 10 %;

b) Agucares totais, agucares redutores, sacarose, lactose e glucose (dex-
trose):

— duas unidades caso o teor declarado seja superior ou igual a 20 %,

— 10 % do teor declarado caso este seja inferior a 20 %, mas superior
ou igual a 5 %,

— 0,5 unidade caso o teor declarado seja inferior a 5 %;
¢) Amido e inulina:
— trés unidades caso o teor declarado seja superior ou igual a 30 %,

— 10 % do teor declarado caso este seja inferior a 30 %, mas superior
ou igual a 10 %,

— uma unidade caso o teor declarado seja inferior a 10 %;
d) Matéria gorda:
— 1,8 unidades caso o teor declarado seja superior ou igual a 15 %,

— 12 % do teor declarado caso este seja inferior a 15 %, mas superior
ou igual a 5 %,

— 0,6 unidades caso o teor declarado seja inferior a 5 %;

e) Fibra bruta:

~

— 2,1 unidades caso o teor declarado seja superior ou igual a 14 %,

— 15 % do teor declarado caso este seja inferior a 14 %, mas superior
ou igual a 6 %,

— 0,9 unidade caso o teor declarado seja inferior a 6 %;
f) Humidade e cinza total:
— uma unidade caso o teor declarado seja superior ou igual a 10 %,

— 10 % do teor declarado caso este seja inferior a 10 %, mas superior
ou igual a 5 %,

— 0,5 unidade caso o teor declarado seja inferior a 5 %;

~

Fosforo total, sodio, carbonato de célcio, calcio, magnésio, indice de
acidez e matérias insoliveis em éter de petroleo:

g
— 1,5 unidades caso o teor (valor) declarado seja superior ou igual a
15 % (15),

— 10 % do teor (valor) declarado caso este seja inferior a 15 % (15),
mas superior ou igual a 2 % (2),

— 0,2 unidade caso o teor (valor) declarado seja inferior a 2 % (2);

h

=

Cinza insolavel em acido cloridrico e cloretos expressos em NaCl:
— 10 % do teor declarado caso este seja superior ou igual a 3 %,
— 0,3 unidade caso o teor declarado seja inferior a 3 %;

i) Caroteno, vitamina A e xantofila:

=

— 30 % do teor declarado;
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k)

Metionina, lisina e bases azotadas volateis:

— 20 % do teor declarado.

VIII. DISPOSICOES RELATIVAS A ROTULAGEM DAS MATERIAS-PRI-
MAS PARA ALIMENTACAO ANIMAL OBTIDAS A PARTIR DE
PRODUTOS PROTEICOS PROVENIENTES DE TECIDOS DE MAMIi-
FEROS

1.

Dos rotulos das matérias-primas para alimentagdo animal constituidas
por produtos proteicos derivados de tecidos de mamiferos deve constar
a seguinte indicagdo: «Esta matéria-prima para alimentacdo animal ¢é
constituida por produtos proteicos, derivados de tecidos de mamiferos,
proibidos para alimentagdo de ruminantes.».

Esta disposi¢ao nao ¢ aplicavel:
— ao leite e produtos lacteos,

— a gelatina,

— as proteinas hidrolisadas com um peso molecular inferior a 10 000
daltons que:

i) derivem de peles provenientes de animais abatidos num mata-
douro que tenham sido sujeitos a uma inspec¢do ante mortem
efectuada por um veterinario oficial, em conformidade com o
capitulo VI do anexo I da Directiva 64/433/CEE, e que, apds
tal inspeccdo, tenham sido declarados adequados para abate,
nos termos do disposto na referida directiva,

(&

ii) produzidas através de um processo de produgdo que envolva
medidas adequadas para minimizar a contaminagdo das peles,
a preparagdo de peles por salga, calagem e lavagem intensiva,
seguida da exposi¢do dos materiais a um pH>11 durante mais de
3 horas a uma temperatura superior a 80 °C, a que se deve seguir
um tratamento térmico a mais de 140 °C durante 30 minutos e a
3,6 bar, ou por um método de producdo equivalente aprovado
pela Comissdo, apos consulta do Comité Cientifico adequado;

(<

iii) provenientes de estabelecimentos que disponham de um pro-
grama proprio de verificagado (HACCP),

— ao fosfato dibasico de calcio obtido a partir de ossos desengordu-
rados,

— ao plasma seco e outros produtos do sangue.

Quando um Estado-membro tenha proibido a utilizagdo de produtos
proteicos derivados de tecidos de mamiferos, referidos no primeiro
periodo do ponto 1, na alimentagdo de certos animais que ndo os
ruminantes, conforme permitido pelo n.° 2 do artigo 1.° da Directiva
90/667/CEE do Conselho, a indicagdo mencionada no ponto 1 preci-
sara as outras espécies ou categorias de animais a que a proibigdo de
utilizagdo dos produtos em causa foi alargada.

PARTE B

Lista nio exaustiva das principais matérias-primas para alimentacido animal

1. GRAOS DE CEREAIS, RESPECTIVOS PRODUTOS E SUBPRODUTOS

Nuamero Designagao Descrigdo Declarag:'o§s obri-
gatorias
(6] @ (3 )
1.01 Aveia Graos de Avena sativa L. e outras cultivares
de aveia.
1.02 Flocos de aveia Produto obtido por tratamento com vapor ¢ | Amido
esmagamento de aveia descascada. Pode
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Numero

Designacao

Descrigéo

Declaragdes obri-

gatorias

O

@

3)

“)

conter uma pequena proporgdo de cascas de
aveia.

1.03

Sémea de aveia

Subproduto obtido durante a transformacgao
de aveia descascada e crivada em farinha e
grumos de aveia. E constituido, principal-
mente, por sémea grosseira de aveia e al-
gum endosperma

Fibra bruta

1.04

Cascas e sémea
grosseira de aveia

Subproduto obtido durante a transformacao
de aveia crivada em grumos de aveia. E
constituido, principalmente, por cascas de
aveia ¢ s€émea grosseira

Fibra bruta

1.05

Cevada

Graos de Hordeum vulgare L.

1.06

Sémea de cevada

Subproduto obtido durante a transformacao
de cevada descascada e crivada em cevadi-
nha, semolina e farinha

Fibra bruta

1.07

Proteina de cevada

Subproduto seco do fabrico de amido de
cevada. E constituido, principalmente, por
proteinas obtidas durante a separagdo do
amido

Proteina bruta
Amido

1.08

Trincas de arroz

Subproduto obtido na preparagdo de arroz
Oryza sativa L. polido ou branqueado. E
constituido, principalmente, por grdos pe-
quenos e/ou partidos

Amido

1.09

Sémea grosseira de
arroz (escura)

Subproduto obtido durante o primeiro poli-
mento do arroz descascado. E constituido,
principalmente por peliculas prateadas, par-
ticulas da camada de aleurona, endosperma
e germe

Fibra bruta

Sémea grosseira de
arroz (clara)

Subproduto obtido durante o segundo poli-
mento do arroz descascado. E constituido,
principalmente, por particulas da camada de
aleurona, endosperma e germe

Fibra bruta

Sémea grosseira de
arroz com  carbo-
nato de calcio

Subproduto do polimento do arroz descas-
cado. E constituido, principalmente, por pe-
liculas prateadas, particulas da camada de
aleurona, endosperma, germe e quantidades
variaveis de carbonato de calcio proveniente
do processo de fabrico

Fibra bruta

Carbonato
calcio

de

Farinha forrageira
de arroz estufado

Subproduto do polimento de arroz descas-
cado estufado. E constituido, principal-
mente, por peliculas prateadas, particulas
da camada de aleurona, endosperma, germe
e quantidades variaveis de carbonato de cal-
cio proveniente do processo de fabrico

Fibra bruta

Carbonato
calcio

de

1.13

Arroz
moido

forrageiro

Produto da moagem de arroz forrageiro,
constituido por grdos verdes, imaturos ou
gessados, obtidos por tamisagem durante o
processamento do arroz descascado, ou por
por grios de arroz normais, descascados,
manchados ou amarelos

Amido

Bagago de gérmen
de arroz obtido por
pressao

Subproduto da industria do 6leo, obtido por
pressdo a partir de germe de arroz, contendo
ainda algum endosperma e tegumento

Proteina bruta
Matéria gorda
Fibra bruta

Bagago de gérmen
de arroz obtido por
extrac¢ao

Subproduto da industria do 6leo, obtido por
extragdo a partir de germe de arroz, con-
tendo ainda algum endosperma e tegumento

Proteina bruta

Amido de arroz

Amido de arroz tecnicamente puro

Amido
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Numero

Designacao

Descrigéo

Declaragdes obri-
gatorias

@

3)

“)

Milho paingo

Graos de Panicum miliaceum L.

Centeio

Graos de Secale cereale L.

Sémea de
centeio (1)

Subproduto do fabrico da farinha, obtido a
partir de centeio crivado. E constituido,
principalmente, por particulas de endos-
perma, com fragmentos finos das camadas
exteriores e alguns residuos de graos

Amido

1.20

Farinha
de centeio

forrageira

Subproduto do fabrico da farinha, obtido a
partir de centeio crivado. E constituido,
principalmente, por fragmentos das camadas
exteriores ¢ por particulas do grdo, ao qual
foi retirado menos endosperma do que na
sémea grosseira de centeio

Fibra bruta

1.21

Sémea grosseira de
centeio

Subproduto do fabrico da farinha, obtido a
partir de centeio crivado. E constituido,
principalmente, por fragmentos das camadas
exteriores e por particulas do grao, ao qual
foi retirada a maior parte do endosperma

Fibra bruta

1.22

Sorgo

Graos de Shorghum bicolor (L.) Moench s.
L

1.23

Trigo

Graos de Triticum aestivum (L.), Triticum
durum Desf. e outras cultivares de trigo

1.24

Sémea de trigo (?)

Subproduto do fabrico da farinha, obtido a
partir de grios de trigo crivados ou de
espelta descascada. E constituido principal-
mente, por particulas de endosperma, com
fragmentos finos das camadas exteriores e
alguns residuos de grios

Amido

1.25

Farinha
de trigo

forrageira

Subproduto do fabrico da farinha, obtido a
partir de grios de trigo crivados ou de
espelta descascada. E constituido, principal-
mente, por fragmentos das camadas exterio-
res e por particulas do grdo, ao qual foi
retirado menos endosperma do que na sé-
mea grosseira de trigo

Fibra bruta

1.26

Sémea grosseira de
trigo (%)

Subproduto do fabrico da farinha, obtido a
partir de grdos de trigo crivados ou de
espelta descascada. E constituido, principal-
mente, por fragmentos das camadas exterio-
res e por particulas do grdo, ao qual foi
retirada a maior parte do endosperma

Fibra bruta

1.27

Gérmen de trigo

Subproduto do fabrico da farinha consti-
tuido, essencialmente, por gérmen de trigo,
esmagado ou ndo, podendo ainda conter
fragmentos de endosperma e camadas exte-
riores

Proteina bruta
Matéria gorda

1.28

Gluten de trigo

Subproduto seco do fabrico de amido de
trigo. E constituido, principalmente, por
gluten obtido durante a separacdo do amido

Proteina bruta

1.29

Gluten feed de trigo

Subproduto do fabrico de amido e glaten de
trigo. E constituido por sémea grosseira, da
qual foi ou ndo parcialmente removido o
germe, ¢ por glaten, aos quais se podem
adicionar quantidades muito pequenas de
trincas de trigo resultantes de crivagem
dos graos e quantidades muito pequenas
de residuos de hidrélise de amido

Proteina bruta
Amido

1.30

Amido de trigo

Amido de trigo tecnicamente puro

Amido
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Numero

Designacao

Descrigéo

Declaragdes obri-

gatorias
(6] @ 3 (©)
1.31 Amido de trigo pré- | Produto constituido por amido de trigo, for- | Amido
-gelatinizado temente pré-gelatinizado por tratamento tér-
mico
1.32 Espelta Graos de espelta Triticum spelta L., Triti-
cum dioccum Schrank, Triticum monococ-
cum
1.33 Triticale Gréaos de hibrido Triticum X Secale
1.34 Milho Grdos de Zea mays L.
1.35 Farinha  forrageira | Subproduto do fabrico de farinha ou semo- | Fibra bruta
de milho (*#) lina de milho. E constituido, principalmente,
por fragmentos das camadas exteriores e por
particulas do grao, ao qual foi retirado me-
nos endosperma do que sémea grosseira de
milho
1.36 Sémea grosseira de | Subproduto do fabrico de farinha ou semo- | Fibra bruta
milho lina de milho. E constituido, principalmente,
pelas camadas exteriores e por alguns frag-
mentos de germe de milho, com algumas
particulas de endosperma
1.37 Bagago de gérmen | Subproduto da industria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
de  milho obtido | pressdo a partir de germe de milho proces- | Matéria gorda
por pressao sado por via seca ou humida, podendo
ainda conter algum endosperma e tegu-
mento
1.38 Bagaco de gérmen | Subproduto da industria do dleo, obtido por | Proteina bruta
de milho obtido | extraccdo a partir de germe de milho pro-
por extrac¢do cessado por via seca ou himida, podendo
ainda conter algum endosperma e tegu-
mento
1.39 Gluten  feed de | Subproduto do fabrico de amido de milho | Proteina bruta
milho () por via humida. E constituido por sémea | Amido
grosseira e glaten e por residuos da criva- Matéri
. o . atéria  gorda,
gem de milho, numa propor¢ao ndo superior o
; 1 quando > 4,5 %
a 15 %, em peso, e/ou residuos das aguas
de maceragdo do milho utilizadas na produ-
¢do de alcool ou de outros derivados do
amido. O produto pode conter ainda resi-
duos da extracgdo de 6leo de germe de mi-
lho, igualmente obtidos por via humida.
1.40 Glaten de milho Subproduto seco do fabrico de amido de | Proteina bruta
milho. E constituido, principalmente, por
gliten obtido durante a separacdo do amido
1.41 Amido de milho Amido de milho tenicamente puro Amido
1.42 Amido de milho | Produto constituido por amido de milho, | Amido
pré-gelatinizado (°) | fortemente pré-gelatinizado por tratamento
térmico
1.43 Radiculas de malte | Subproduto da industria do malte que con- | Proteina bruta
siste, fundamentalmente, em radiculas e re-
bentos secos de cereais germinados
1.44 «Dréches» secos da | Subproduto de fabrico de cerveja, obtido | Proteina bruta
industria cervejeira | por secagem dos residuos solidos de graos
fermentados
1.45 «Dréches» escuros | Subproduto da destilagdo do alcool, obtido | Proteina bruta
da industria de | por secagem dos residuos de graos fermen-
destilagéo (7) tados
1.46 Subproduto de destilagdo do alcool, obtido | Proteina bruta

por secagem dos residuos solidos de graos
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Declaragdes obrigato-
rias

Nimero Designagido Descrigdo

Q) @ (©) Q)

«Dréches» escuros
da industria de
destilagao (%)

fermentados, aos quais foram adicionados
xarope de residuos da fermentagdo ou resi-
duos evaporados das aguas de maceragdo

Q)
8]
0
0]
0
©

O
¢

Os produtos com mais de 40 % de amido podem ser qualificados de «ricos en amido». Em lingua alema,
podem ser designados por «Roggennachmehly.

Os produtos com mais de 40 % de amido podem ser qualificados de «ricos em amido». Em lingua alema,
podem ser designados por «Weizennachmehl».

Sempre que este ingrediente tenha sido submetido a uma moagem fina, o termo qualificativo «fina» pode ser
aditado a designac@o ou a designacdo pode ser substituida por uma denominagdo correspondente.

Os produtos com mais de 40 % de amido podem ser qualificados de «ricos em amido». Em lingua alema,

podem ser designados por «Maisnachmehl».

Esta designagdo pode ser substituida por «corn gluten feed».

Esta designagdo pode ser substituida por «amido de milho submetido a extrusdo».
Esta designagdo pode ser completada com a espécie de cereal.

Esta designagdo pode ser substituida por «dréches» secos e soluveis da industria de destilagdo. A designacdo
pode ser completada com a espécie de cereal.

2. SEMENTES OU FRUTOS OLEAGINOSOS, RESPECTIVOS PRODUTOS E
SUBPRODUTOS
Numero Designacio Descrigio Dedagr:g,i?ass()bri_
1) @ 3 (©)]

2.01 Bagago de amen- | Subproduto da industria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
doim parcialmente | pressdo a partir de amendoim Arachis hypo- | Matéria gorda
descascado, obtido | gaea L. parcialmente descascado e de outras Fibra bruta
por pressdo espécies de Arachis (teor maximo de fibra

bruta: 16 % da matéria seca)

2.02 Bagago de amen- | Subproduto da industria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
doim parcialmente | extraccdo a partir de amendoim parcial- | Fibra bruta
descascado, obtido | mente descascado (teor maximo de fibra
por extrac¢ao bruta: 16 % da matéria seca)

2.03 Bagago de amen- | Subproduto da industria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
doim  descascado, | pressdo a partir de amendoim descascado Matéria gorda
obtido por pressao Fibra bruta

2.04 Bagaco de amen- | Subproduto da inddstria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
doim  descascado, | extrac¢do a partir de amendoim descascado | Fipra bruta
obtido por extrac¢ao

2.05 Colza (1) Sementes de Brassica napus L. ssp. oleifera

(Metzg.) Sinsk., de «Indian sarson»Brassica
napus L. Var. Glauca (Roxb.) O. E. Schulz
e de Brassica napa ssp. oleifera (Metzg.)
Sinsk. (pureza botanica minima: 94 %)

2.06 Bagaco de colza, (') | Subproduto da industria do dleo, obtido por | Proteina bruta
obtido por pressdo | prensagem de sementes de colza (pureza | Matéria gorda

botanica minima: 94 %) .
Fibra bruta

2.07 Bagaco de colza ('), | Subproduto da industria do 6leo por extrac- | Proteina bruta
obtido por extrac¢do | ¢do de sementes de colza (pureza botanica

minima: 94 %)

2.08 Cascas de colza Subproduto obtido durante o descasque de | Fibra bruta

sementes de colza

2.09 Bagaco de cartamo | Subproduto da industria do dleo, obtido por | Proteina bruta
parcialmente  des- | extrac¢do a partir de sementes parcialmente | Fibra bruta
cascado, obtido por | descascadas de cartamo Carthamus tincto-
extrac¢ao rius L.

2.10 Bagago de copra | Subproduto da industria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
(coco) obtido por | pressdo a partir da améndoa seca (endos- | Matéria gorda
pressdo perma) e da pelicula exterior (tegumento) Fibra bruta

da semente do coqueiro Cocos nucifera L.
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Declaragdes obri-

Nutmero Designagao Descrigdo gatorias
M @ 3) @

2.11 Bagaco de copra | Subproduto da inddstria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
(coco) obtido por | extracgdo a partir da améndoa seca (endos-
extraccao perma) e da pelicula exterior (tegumento) da

semente de coqueiro

2.12 Bagaco de palmiste | Subproduto da industria do 6leo, obtido por | Proteina bruta

obtido por pressdo | pressdo a partir da noz de palma Elaeis | Matéria gorda
guineensis Jacq., Corozo oleifera (HBK) | ..
L. H. Bailey (Elaeis melanococca auct.), a Fibra bruta
qual foi retirado, tanto quanto possivel, o
invélucro lenhoso

2.13 Bagaco de palmiste | Subproduto da industria de 6leo, obtido por | Proteina bruta
obtido por extrac- | extrac¢do a partir da noz de palma, & qual | Fipra bruta
¢do foi retirado, tanto quanto possivel, o involu-

cro lenhoso

2.14 Sementes de soja | Sementes de soja Glycine max L. Merr.
torradas submetidas a un tratamento térmico apro-

priado  (Actividade ureasica maxima:
0,4 mg N/g x min.)

2.15 Bagago de soja tor- | Subproduto da industria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
rada, obtido por ex- | extrac¢do a partir de sementes de soja sub- | Fipra bruta,
trac¢@o metidas a um tratamento térmico apropriado | quando > 8 %

(Actividade uredsica maxima: 0,4 mg N/g x
min.)

2.16 Bagaco de soja des- | Subproduto da industria do dleo, obtido por | Proteina bruta
cascada e torrada, | extracgdo a partir de sementes de soja des-
obtido por extrac- | cascadas submetidas a um tratamento tér-
¢ao mico apropriado. (Teor maximo de fibra

bruta: 8 % da matéria seca) (Actividade
uredsica maxima: 0,5 mg N/g x min.)

2.17 Concentrado  pro- | Produto obtido a partir de sementes de soja | Proteina bruta
teico de soja descascadas, as quais foi extraida a gordura

2.18 Oleo vegetal () Oleo obtido a partir de vegetais Humidade

quando > 1 %

2.19 Cascas (de semen- | Subproduto obtido durante o descasque de | Fibra bruta
tes) de soja sementes de soja

2.20 Sementes de algo- | Sementes de algoddo Gossypium ssp. das | Proteina bruta
dao quais foram removidas as fibras Matéria gorda

Fibra bruta

221 Bagaco de algoddo | Subproduto da industria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
parcialmente  des- | extracgdo a partir de sementes de algodao as | Fibra bruta
cascado, obtido por | quais foram retiradas as fibras e uma parte
extraccao das cascas (teor maximo de fibra bruta:

22,5 % da matéria seca)

2.22 Bagaco de algodado, | Subproduto da inddstria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
obtido por pressdo | pressdo a partir de sementes de algoddo as | Matéria gorda

quais foram retiradas as fibras Fibra bruta

2.23 Bagagco de niger, | Subproduto da industria do dleo, obtido por | Proteina bruta
obtido por pressdo | pressdo a partir de sementes de niger Gui- | Matéria gorda

zotia abyssinica (Lf) Cass. (cinza insolivel Fibra bruta
em HCIl: maximo 3,4 %)

2.24 Sementes de giras- | Sementes de girassol Helianthus annuus L.
sol

2.25 Bagaco de girassol, | Subproduto da inddstria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
obtido por extrac- | extraccdo a partir de sementes de girassol
¢do

2.26 Bagaco de girassol | Subproduto da industria do dleo, obtido por | Proteina bruta

parcialmente  des-

extraccdo a partir de sementes de girassol as

Fibra bruta
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Declaragdes obri-

Numero Designagao Descricao gatbrias
M @ 3) @
cascado, obtido por | quais foi retirada uma parte das cascas (teor
extraccao maximo de fibra bruta: 27,5 % da matéria
seca)
2.27 Sementes de linho | Sementes de linho Linum usitatissimum L.
(pureza botanica minima: 93 %)
2.28 Bagaco de linho, | Subproduto da industria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
obtido por pressdo | pressdo a partir de sementes de linho (pu- | Matéria gorda
reza botanica minima: 93 %) Fibra bruta

2.29 Bagaco de linho, | Subproduto da industria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
obtido por extrac- | extracgdo a partir de sementes de linho (pu-
¢do reza botanica minima: 93 %)

2.30 Polpa de azeitona Subproduto da industria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
extrac¢do a partir de azeitonas Olea euro- | Fibra bruta
paea L. prensadas e separadas, na medida
do possivel, dos pedagos de carogo

2.31 Bagago de sésamo, | Subproduto da industria do 6leo por pressdo | Proteina bruta
obtido por pressdo | a partir de sementes de sésamo Sesamum | Fibra bruta

indicum L. (cinza insolivel em HCl: ma- Matéri
. N atéria gorda
ximo 5 %)

2.32 Bagago de semen- | Subproduto da industria do 6leo, obtido por | Proteina bruta
tes de cacau par- | extracgdo a partir de sementes secas € tor- | Fibra bruta
cialmente  descas- | radas de cacau Theobroma cacao L. as
cado, obtido por | quais foi retirada uma parte das cascas
extrac¢ao

2.33 Casca de cacau Tegumentos de sementes secas e torradas de | Fibra bruta

cacau Theobroma cacao L.

() Quando adequado, pode juntar-se a designagdo a expressdo «baixo teor de glucosinolatosy», na acepg¢do da
legislacdo comunitaria.
(®) Esta designagdo deve ser completada com a espécie vegetal.

3. SEMENTES DE LEGUMINOSAS, RESPECTIVOS PRODUTOS E SUBPRODUTOS

Declaragdes obri-

Nuamero Designacao Descri¢ao gatbrias
(6] @ 3 (©)]
3.01 Grao-de-bico Sementes de Cicer arietinum L.
3.02 Bagaco de guar ob- | Subproduto obtido apds extraccdo de muci- | Proteina bruta
tido por extraccdo | lagem de sementes de Cyamopsis tetrago-
noloba L. Taub
3.03 Ervilha-de-pomba Sementes de Ervum ervilia L.
3.04 Chicharo Sementes de Lathyrus sativus L. submetidas
comum (1) a um tratamento térmico adequado
3.05 Lentilhas Sementes de Lens culinaris a.o. Medik
3.06 Tremogo doce Sementes de Lupinus ssp., com baixo teor
de sementes amargas
3.07 Feijoes torrados Sementes de Phaseolus ou Vigna ssp. sub-
metidas a um tratamento térmico adequado
com vista a destrui¢do das lectinas toxicas
3.08 Ervilhas Sementes de Pisum ssp.
3.09 Farinha  forrageira | Subproduto obtido durante o fabrico de fa- | Proteina bruta
de ervilha rinha de ervilha. E constituido, principal- | Fibra bruta

mente, por particulas do endosperma e, em
menor quantidade por cascas
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Declaragdes obri-

Numero Designacao Descrigéo gatorias
M 2 3) “
3.10 Sémea grosseira de | Subproduto obtido durante o fabrico de fa- | Fibra bruta

ervilha rinha de ervilha. E constituido, principal-
mente, por cascas retiradas durante o des-
casque e a limpeza das ervilhas
3.11 Favas forrageiras Sementes de Vicia faba L. ssp. faba var.
equina Pers. e var. minuta (Alef.) Mansf
3.12 Ervilhaca parda Sementes de Vicia monanthos Desf
3.13 Ervilhacas Sementes de Vicia sativa L. var. sativa e

outras variedades

(") Esta designagdo deve ser completada com a natureza do tratamento térmico efectuado.

4. TUBERCULOS E RAIZES, RESPECTIVOS PRODUTOS E SUBPRODUTOS

Declaragdes obri-

Numero Designagdo Descrigdo gatorias
(€] @ 3 @
4.01 Polpa de beterraba | Subproduto do fabrico de agucar, consti- | Cinza insoluvel
(sacarina) tuido por pedacos secos da extraccio de | em HCI, quando
beterraba sacarina Beta vulgaris L. spp. vul- | > 3,5 % da ma-
garis var. altissima Doell (Teor maximo de | téria seca
cinza insolavel em HCI: 4,5 % da matéria | Acicares totais,
seca) €Xpressos em sa-
carose, quando
> 10,5 %
4.02 Melago de beter- | Subproduto constituido pelo residuo xaro- | Agucares totais,
raba (sacarina) poso obtido durante o fabrico ou refinacdo | expressos em sa-
de agucar de beterraba carose
Humidade,
quando > 28 %
4.03 Polpa de beterraba | Subproduto do fabrico de agtlicar, consti- | Acucares totais,
(sacarina) melacada | tuido por polpa seca de beterraba sacarina | expressos em sa-
a qual foram adicionados melagos (Teor | carose
méximo de cinza insolavel em HCI: 4,5 % | Cinza insolavel
da matéria seca) em HCI, quando
> 35 % da ma-
téria seca
4.04 Vinassa de beter- | Subproduto obtido apos fermentagdo de me- | Proteina bruta
raba (sacarina) lagos de beterraba para produgdo de élcool, | Humidade,
le_veduras,.écido citrico ou outras substdn- | quando > 35 %
cias organicas
4.05 Actcar (de | Acgucar extraido da beterraba sacarina Sacarose
beterraba) (')
4.06 Batata doce Tubérculos de Ipomoea batatas (L.) Poir, | Amido
independentemente da sua apresentacdo
4.07 Mandioca (%) Raizes de Manihot esculenta Crantz, inde- | Amido
pendentemente da sua apresenta¢do (Teor | Cinza insolavel
méximo de cinza insolivel em HCI: 4,5 % | em HCI, quando
da matéria seca) > 3,5 % da ma-
téria seca
4.08 Amido de mandioca | Amido obtido a partir de raizes de mandi- | Amido
pré-gelatinizado () | oca, fortemente pré-gelatinizado através de
um tratamento térmico adequado
4.09 Polpa de batata Subproduto seco do fabrico de fécula de

batata Solanum tuberosum L
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M1
Numero Designacao Descrigao Declaracréfis obri-
gatorias
(6] @ 3 (©)
4.10 Fécula de batata Fécula de batata tecnicamente pura Amido
4.11 Proteina de batata | Subproduto seco do fabrico de fécula de | Proteina bruta
batata, constituido principalmente, por sub-
stancias proteicas obtidas apos a separacdo
da fécula
4.12 Flocos de batata Produto obtido por secagem em secador de | Amido
rolos de batatas lavadas, descascadas ou | Fibra bruta
ndo, e estufadas
4.13 Suco de batata con- | Subproduto do fabrico de fécula de batata, a | Proteina bruta
centrado que foi extraida uma parte das proteinas € | Cinza total
da agua
4.14 Fécula de batata | Produto constituido por fécula de batata for- | Amido

pré-gelatinizada

temente pré-gelatinizada

(') Esta designagdo pode ser substituida por «sacarose».
(®) Esta designagdo pode ser substituida por «tapioca.
(®) Esta designagdo pode ser substituida por «amido de tapiocax.

5. OUTRAS SEMENTES E FRUTOS, RESPECTIVOS PRODUTOS E SUBPRODUTOS

Declaragdes obri-

Nuamero Designacao Descricao gatorias
(6] @ (3 (©)]
5.01 Triturado de alfar- | Produto obtido por trituragdo do fruto seco | Fibra bruta
roba (vagens) da alfarrobeira Ceratonia siliqua
L., ao qual foram extraidas as sementes
5.02 Polpa de citrinos Subproduto obtido por pressdo durante o | Fibra bruta
fabrico de sumo de citrinos Citrus spp.
5.03 Bagago de fruta (!) | Subproduto obtido por pressdo durante o | Fibra bruta
fabrico de sumo de frutos de grainha ou
carogo
5.04 Polpa de tomate Subproduto obtido por pressdo durante o | Fibra bruta
fabrico de sumo de tomate Solanum lyco-
persicum Karst
5.05 Bagago de grainha | Subproduto da extrac¢do do oleo de grainha | Fibra bruta,
de uva de uva quando > 45 %
5.06 Bagaco de uva Bagaco de uva, seco rapidamente apods a | Fibra bruta,
extraccdo do alcool, do qual se separaram | quando > 25 %
tanto quanto possivel os engagos e grainhas
5.07 Grainhas de uva Grainhas separadas do bagaco de uva, antes | Matéria gorda

da extrac¢do do 6leo

Fibra bruta,
quando > 45 %

(') Esta designagdo pode ser completada com a espécie de fruto.

6. FORRAGENS E OUTROS ALIMENTOS GROSSEIROS

Declaragdes obri-

Numero Designacao Descricao gatbrias
M 2 3) “
6.01 Farinha de | Produto obtido por secagem e moenda de | Proteina bruta
luzerna (') plantas jovens de luzema Medicago sativa | Fibra bruta
L. e Medicago var. Martyn.; pode, no en- | Cinza insolavel

tanto, conter até 20 % de plantas jovens de

em HCI, quando
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Declaragdes obri-

Numero Designagao Descricao gatbrias
(6] @ 3 (©)
trevo ou de outras plantas forrageiras que | > 3,5 % da ma-
tenham sido sujeitas a secagem e moenda | téria seca
juntamente com a luzerna
6.02 Bagaco de luzerna | Subproduto seco da luzerna apds extrac¢do | Proteina bruta
mecénica do suco
6.03 Concentrado  pro- | Produto obtido por secagem artificial de | Caroteno
teico de luzerna fracgdes de suco de luzerna obtido por pres- | Proteina bruta
sdo, submetido a centrifugacdo e a trata-
mento térmico a fim de precipitar as protei-
nas
6.04 Farinha de trevo (') | Produto obtido por secagem e moenda de | Proteina bruta
plantas jovens de trevo Trifolium spp.; | Fibra bruta
pode, no entanto, conter até 20 % de plantas . . .
: Cinza insolavel
jovens de luzerna ou de outras plantas for-
. . L em HCI, quando
rageiras que tenham sido sujeitas a secagem | _ 35 9% da ma-
e moenda juntamente com o trevo il
teria seca
6.05 Farinha de erva (') (3)| Produto obtido por secagem e moenda de | Proteina bruta
plantas forrageiras jovens Fibra bruta
Cinza insoltvel
em HCI, quando
> 35 % da ma-
téria seca
6.06 Palha de cereais (°) | Palha de cereais
6.07 Palha de cereais | Produto obtido por tratamento adequado de | Sodio, se tratada
tratada (%) palha de cereais com NaOH
() O termo «farinha» pode ser substituido por «pellets». O método de secagem também pode ser indicado na

®
¢

designagao.
Esta designagdo pode ser completada com a espécie de planta forrageira.
Esta designacdo deve ser completada com a espécie de cereal.

Esta designagdo deve ser completada com a natureza do tratamento quimico efectuado.

7. OUTRAS PLANTAS, RESPECTIVOS PRODUTOS E SUBPRODUTOS

Declaragdes obri-

Numero Designacao Descricao gatorias
(€] 2 3) @
7.01 Melacgo de cana-de- | Subproduto constituido pelo residuo xaro- | Acticares totais,
acucar poso recolhido durante o fabrico ou refina- | expressos em sa-
¢do de agucar proveniente da cana-de-agl- | carose
car Saccharum officinarum L. Humidade,
quando > 30 %
7.02 Vinassa de cana-de- | Subproduto obtido apos fermentagdo de me- | Proteina bruta
agucar lagos de cana para a produgdo de dlcoois, | Humidade,
lgveduras,.écido citrico ou outras substdn- | quando > 35 %
cias organicas
7.03 Acgucar (de cana) (') | Agucar extraido da cana-de-agucar Sacarose
7.04 Farinha de algas | Produto obtido por secagem e trituragdo de | Cinza total
marinhas algas marinhas, em especial de algas casta-

nhas. Pode ter sido lavado para reduzir o
teor de iodo

(") Esta designagdo pode ser substituida por «sacarose».
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8. PRODUTOS LACTEOS

Declaragdes obri-

Numero Designacao Descricao gatorias
1 @ 3) @
8.01 Leite desnatado em | Produto obtido por secagem de leite ao qual | Proteina bruta
po foi retirada a maior parte da gordura Humidade,
quando > 5 %
8.02 Leitelho em po Produto obtido por secagem do liquido se- | Proteina bruta
parado na batedura da manteiga Matéria gorda
Lactose
Humidade,
quando > 6 %
8.03 Soro de leite (lac- | Produto obtido por secagem do liquido se- | Proteina bruta
tossoro) em po parado no fabrico de queijo, «quark» ou | [ actose
caseina ou em processos semelhantes Humidade
quando > 8 %
Cinza total
8.04 Soro de leite em pod | Produto obtido por secagem de soro de | Proteina bruta
com baixo teor de | leite, ao qual foi parcialmente retirada a | [ actose
acucar lactose Humidade
quando > 8 %
Cinza total
8.05 Proteina de soro de | Produto obtido por secagem dos constituin- | Proteina bruta
leite em po () tes proteicos extraidos do soro de leite ou | Humidade,
do leite através de um tratamento quimico | quando > 8 %
ou fisico
8.06 Caseina (lactea) em | Produto obtido a partir de leite desnatado ou | Proteina bruta
po de leitelho, por secagem da caseina precipi- | Humidade,
tada através de 4cidos ou de coalho quando > 10 %
8.07 Lactose em po Acucar separado do leite ou do soro de leite | Lactose
por purificacdo e secagem Humidade,

quando > 5 %

(") Esta designagdo pode ser substituida por «lactoalbumina em po».

9. PRODUTOS PROVENIENTES DE ANIMAIS TERRESTRES

Declaragdes obri-

Numero Designacao Descricao gatbrias
(6] @ 3 (©)]
9.01 Farinha de carne (') | Produto obtido por aquecimento, secagem e | Proteina bruta
tritgragﬁo da totalidade ou de partes de an_i— Matéria gorda
mais terrestres de sangue quente, dos quais | .
> . Cinza total
a gordura pode ter sido parcialmente ex- .
traida ou separada por processos fisicos. Humidade, 0
Deve estar praticamente isento de cascos, quando > 8 %
cornos, cerdas, pélos e penas e do contetdo
do tracto digestivo.
(Teor minimo de proteina bruta: 50 % da
matéria seca)
(Teor maximo de fosforo total: 8 %)
9.02 Farinha de carne e | Produto obtido por aquecimento, secagem e | Proteino bruta

ossos (1)

trituragdo da totalidade ou de partes de ani-
mais terrestres de sangue quente, dos quais
a gordura pode ter sido parcialmente ex-
traida ou separada por processos fisicos.
Deve estar praticamente isento de cascos,
cornos, cerdas, pélos e penas e do contetido
do tracto digestivo

Matéria gorda
Cinza total

Humidade,
quando > 8 %
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VM1
Numero Designacao Descrigao Declaracroc?s obri-
gatorias
(6] @ 3 (©)
9.03 Farinha de ossos Produto obtido por secagem, aquecimento e | Proteina bruta
trituragdo fina de ossos de animais terrestres | Cinza total
de sangue .quenter, dos quais grande parte da Humidade,
gordura foi extraida ou separada por proces- quando > 8 %
sos fisicos. Deve estar praticamente isento
de cascos, cornos, cerdas, pélos e penas e
do contetido do tracto digestivo
9.04 Torresmos Produto residual do fabrico de sebo, banha | Proteina bruta
¢ outras gorduras de origem animal extrai- | Matéria gorda
das ou separadas por processos fisicos Humidade,
quando > 8 %
9.05 Farinha de aves de | Produto obtido por aquecimento, secagem e | Proteina bruta
capoeira (1) trituragdo de subprodutos do abate de aves | Matéria gorda
de capoeira. Deve estar praticamente isento .
Cinza total
de penas . . |
Cinza insoluvel
em HCI, quando
>33 %
Humidade,
quando > 8 %
9.06 Farinha de penas | Produto obtido por hidrélise, secagem e tri- | Proteina bruta
hidrolisadas turacdo de penas de aves Cinza insolavel
em HCI, quando
>34 %
Humidade,
quando > 8 %
9.07 Farinha de sangue | Produto obtido por secagem do sangue de | Proteina bruta
animais de sangue quente abatidos. Deve | Humidade,
estar praticamente isento de substancias es- | quando > 8 %
tranhas
9.08 Gorduras Produto constituido por gordura de animais | Humidade,

animais (%)

terrestres de sangue quente

quando > 1 %

(") Os produtos com teor de matérias gordas superior a 13 % da matéria seca devem ser qualificados de «rico em
matérias gordasy.
(®>) Esta designag@o pode ser completada por uma indicagdo por uma indicagdo mais precisa do tipo de gordura
animal, em fun¢do da origem ¢ do modo de obtengdo da mesma (sebo, banha, gordura de ossos, etc.)

10. PEIXES, OUTROS ANIMAIS MARINHOS, RESPECTIVOS PRODUTOS E
SUBPRODUTOS
Numero Designagao Descri¢ao Declarag:'6§:s obri-
gatorias
M ()] 3) “
10.01 Farinha de peixe (') | Produto obtido por transformagdo da totali- | Proteina bruta

dade ou de partes de peixes, aos quais pode
ter sido extraida uma parte do 6leo e readi-
cionado o soluvel de peixe

Matéria gorda

Cinza total,
quando > 20 %
Humidade,

quando > 8 %

10.02 Concentrado de so- | Produto obtido durante o fabrico de farinha | Proteina bruta
laveis de peixe de pe~ixe, separado ¢ estabilizado por acidi- | Matéria gorda

ficagdo ou secagem Humidade,
quando > 5 %

10.03 Oleo de peixe Oleo obtido a partir de peixe ou partes de | Humidade,

peixe

quando > 1 %
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Numero

Designacao

Descrigéo

Declaragdes obri-

gatorias
M @ 3) “
10.04 Oleo de peixe refi- | Oleo obtido a partir de peixe ou partes de | indice de iodo

nado e hidrogenado

peixe sujeito a refinagdo e a hidrogenacéo

Humidade,
quando > 1 %

(") Os produtos cujo teor de proteina bruta seja superior a 75 % da matéria seca podem ser qualificados de «rico
em proteinasy.

11. MINERAIS
Numero Designagao Descri¢ao Declaracré'es obri-
gatorias
(€] @ 3 (C)
11.01 Carbonato de | Produto obtido através da trituracdo de fon- | Calcio
calcio (") tes de carbonato de célcio, como calcario ou | Cinza insolavel
conchas de ostras ou mexilhdes, ou por pre- | ¢m HCI, quando
cipitagdo com uma solugdo acida > 509
11.02 Carbonato de calcio | Mistura natural de carbonato de célcio e de | Célcio
e magnésio carbonato de magnésio Magnésio
11.03 Algas marinhas cal- | Produto de origem natural obtido a partir de | Calcio
carias (Maerl) algas marinhas calcarias moidas ou granula- | Cinza insolavel
das em HCI, quando
>5%
11.04 Oxido de magnésio | Oxido de magnésio (MgO) tecnicamente | Magnésio
puro
11.05 Sulfato de magné- | Sulfato de magnésio (MgS0O,.7H,0) tecnica- | Magnésio
sio mente puro Enxofre
11.06 Fosfato dibasico de | Hidrogenofosfato de calcio (CaHPO,4.xH,0) | Calcio
célcio (3 precipitado a partir de ossos ou de fontes | Fgsforo total
inorganicas
11.07 Fosfato monobasico | Produto [CaHPO4-Ca(H,PO,),.H,0] obtido | Fosforo total
e dibasico de calcio | quimicamente e composto por partes iguais | Clcio
de fosfato dibasico de calcio e de fosfato
monobasico de calcio
11.08 Fosfatos  naturais | Produto obtido através da trituracdo de fos- | Fosforo total
desfluorados fatos naturais purificados e devidamente | C4icio
desfluorados
11.09 Farinha de ossos | Ossos degelatinizados, esterilizados e tritu- | Fosforo total
degelatinizados rados, aos quais foi extraida a gordura Célcio
11.10 Fosfato  monocal- | Bis-(dihidrogenofosfato) de calcio [Ca(- | Fosforo total
cico H,PO,),.xH,0] tecnicamente puro Célcio
11.11 Fosfato de calcio e | Fosfato de calcio e de magnésio tecnica- | Calcio
magnésio mente puro Magnésio
Fosforo total
11.12 Fosfato monoamo- | Fosfato monoamoénico (NH4H,PO,) tecnica- | Azoto total
nico mente puro Fosforo total
11.13 Cloreto de sodio (') | Cloreto de sddio tecnicamente puro ou pro- | Sédio
duto obtido por trituracdo de fontes naturais
de cloreto de sodio, como sal-gema e sal
marinho
11.14 Propionato de mag- | Propionato de magnésio tecnicamente puro | Magnésio

nésio
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Numero Designacao Descrigao Declaracréfis obri-
gatorias
M 2 3) “
11.15 Fosfato de magné- | Produto constituido por fosfato dibasico de | Fosforo total
sio magnésio  (MgHPO4.xH,0)  tecnicamente | Magnésio
puro
11.16 Fosfato de sodio, | Produto constituido por fosfato de sodio, de | Fosforo total
céalcio e magnésio | calcio e de magnésio Magnésio
Calcio
Sodio
11.17 Fosfato  monosso- | Fosfato monossddico (NaH,PO4.H,0) tec- | Fosforo total
dico nicamente puro S6dio
11.18 Bicarbonato de s6- | Bicarbonato de sodio (NaHCOs;) tecnica- | Sodio
dio mente puro

(") A natureza da fonte pode substituir ou ser incluida na designac@o.
(®) A designagdo pode ser completada com o processo de fabrico.

12. DIVERSOS

Numero Designagao Descrigao Declara(;'ers obri-
gatorias
(6] @ 3 “
12.01 Produtos e subpro- | Produto ou subproduto da industria da pa- | Amido
dutos das industrias | nificagdo, incluindo a padaria fina e as bo- | Aciicares totais,
de panificagio e | lachas e biscoitos, ¢ da industria das massas | expressos em sa-
massas (1) alimenticias carose
12.02 Produtos e subpro- | Produto ou subproduto do fabrico de doces, | Aglicares totais,
dutos de | incluindo o chocolate expressos em sa-
confeitaria (1) carose
12.03 Produtos e subpro- | Produto ou subproduto do fabrico de paste- | Amido
dutos de pastelaria | laria ou de gelados Acucares totais,
e da industria dos expressos em sa-
gelados (') carose
Matéria gorda
12.04 Acidos gordos Subproduto obtido durante a desacidifica- | Matéria gorda
¢do, através de lixivia, ou por destilacdo | Hymidade,
de oleos ¢ gorduras de origem animal ou | quando > 1 %
vegetal ndo especificados
12.05 Sais de acidos | Produto obtido por saponificacdo de acidos | Matéria gorda
gordos (%) gordos com hidroxido de célcio, de sodio | g (ou Na ou K,
ou de potassio conforme o
caso)

(") Esta designagdo deve ser alterada ou completada de modo a precisar o processo agro-alimentar de que

provém a matéria-prima para alimentagdo animal.
(®>) Esta designagdo pode ser completada com a indicagdo do sal obtido.

PARTE C

Disposicoes relativas a designacdo e declaracio de determinados
constituintes de matérias-primas nao incluidas na lista

As matérias-primas para alimentagdo animal colocadas em circulagdo que nio
constem da parte B do presente anexo serdo objecto de uma declaragdo obriga-
toria dos constituintes indicados na coluna 2 do quadro seguinte nos termos do
n.° 1, alinea d), do artigo 5.° da directiva:

As matérias-primas para alimentagdo animal que ndo figurem na lista da parte B
devem ser designadas de acordo com os critérios do ponto 1.1 da parte A do
presente anexo.
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Matérias-primas para alimentagdo animal

Declaragdo obrigatoria de

M

@

1 Graos de cereais
2 | Produtos e subprodutos de grios de ce- | Amido, quando > 20 %
reais Proteina bruta, quando > 10 %
Matéria gorda, quando > 5 %
Fibra bruta
3 Sementes e frutos oleaginosos
4 | Produtos e subprodutos de sementes ¢ fru- | Proteina bruta, quando > 10 %
tos oleaginosos Matéria gorda, quando > 5 %
Fibra bruta
5 Sementes de leguminosas
6 Produtos e subprodutos de sementes de | Proteina bruta, quando > 10 %
leguminosas Fibra bruta
7 Raizes e tubérculos
8 | Produtos e subprodutos da transformacdo | Amido
de raizes e tubérculos Fibra bruta
Cinza insolivel em HC1, quando > 3,5 %
9 | Outros produtos e subprodutos da trans- | Fibra bruta, quando > 15 %
formagdo da beterraba sacarina Acucares totais, expressos em sacarose
Cinza insoliivel em HCI, quando > 3,5 %
10 Outras sementes e frutos, respectivos pro- | Proteina bruta
dutos e subprodutos Fibra bruta
Matéria gorda, quando > 10 %
11 Forragens e outros alimentos grosseiros Proteina bruta, quando > 10 %
Fibra bruta
12 Outras plantas, respectivos produtos e sub- | Proteina bruta, quando > 10 %
produtos Fibra bruta
13 Produtos e subprodutos da transformagdo | Fibra bruta, quando > 15 %
da cana-de-agucar Agucares totais, expressos em sacarose
14 Produtos e subprodutos lacteos Proteina bruta
Humidade, quando > 5 %
Lactose, quando > 10 %
15 Produtos de animais terrestres Proteina bruta, quando > 10 %
Matéria gorda, quando > 5 %
Humidade, quando > 8 %
16 Peixes, outros animais marinhos e respec- | Proteina bruta, quando > 10 %
tivos produtos e subprodutos Matéria gorda, quando > 5 %
Humidade, quando > 8 %
17 Minerais Minerais utilizados
18 Diversos Proteina bruta, quando > 10 %

Fibra bruta

Matéria gorda quando > 10 %

Amido, quando > 30 %

Aglicares totais, expressos em sacarose,
quando > 10 %
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