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DIRECTIVA DO CONSELHO
de 21 de Dezembro 1988

relativa a aproximacido das legislacdes dos Estados-membros
respeitantes aos alimentos ultracongelados destinados a alimen-
tacio humana

(89/108/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Econémica Euro-
peia e, nomeadamente, o seu artigo 100.°A,

Tendo em conta a proposta da Comissao,
Em cooperagdo com o Parlamento Europeu ('),
Tendo em conta o parecer do Comité Econdémico e Social (%),

Considerando que o fabrico e o comércio de alimentos ultracongelados
destinados a alimentagdo humana, adiante designados «alimentos ultra-
congelados», ocupam um lugar cada vez mais importante na
Comunidade;

Considerando que as diferengas existentes entre as legislagdes nacio-
nais relativas aos alimentos ultracongelados entravam a sua livre
circulagdo; que podem ocasionar condigdes de concorréncia desiguais
e que tém, por esse motivo, uma incidéncia directa na realizagdo e no
funcionamento do mercado comum;

Considerando que ¢ por isso necessario aproximar essas legislacdes;

Considerando que, para esse efeito, é necessario atribuir a regulamen-
tagdo comunitaria um campo de aplicagdo tdo vasto quanto possivel,
que abranja todos os géneros ultracongelados destinados a alimentacdo
humana e incluindo ndo s6 os produtos destinados a serem entregues
tal como se encontram ao consumidor final bem como aos restaurantes,
hospitais, cantinas e outras colectividades similares mas também os
produtos que devem ser objecto de transformacgdes ou preparagdes
posteriores;

Considerando no entanto que essa regulamentagdo ndo se deve aplicar
a produtos que ndo se apresentem no mercado como alimentos ultra-
congelados;

Considerando que convém em todo o caso estabelecer os principios
gerais a que qualquer produto ultracongelado deve obedecer;

Considerando que, posteriormente, se poderdo adoptar, se necessario,
disposigdes especificas em complemento dos principios gerais para
determinados grupos de alimentos ultracongelados, nos termos do
procedimento aplicavel a cada um desses grupos;

Considerando que a ultracongelacdo tem por finalidade conservar as
caracteristicas intrinsecas dos alimentos mediante um processo de
congelagdo rapida e que é necessario atingir em todos os pontos do
produto uma temperatura igual ou inferior a —18° C;

Considerando que a uma temperatura de —18° C cessa qualquer activi-
dade microbioldgica susceptivel de alterar a qualidade dos géneros
alimenticios e que desse facto advém a necessidade de essa temperatura
ser mantida, pelo menos a esse nivel, com uma certa tolerancia tecnica-
mente inevitavel, durante o armazenamento e a distribuicdo dos
alimentos ultracongelados antes da venda ao consumidor final;

Considerando que, por razdes técnicas, sdo inevitaveis certas subidas de
temperatura, que podem por isso ser toleradas desde que ndo prejudi-
quem a qualidade dos produtos, o que pode ser garantido pela

(') JO n° C 175 de 15. 7. 1985, p. 296e JO n.° C 12 de 16. 1. 1989.
() JO n° C 104 de 25. 4. 1985, p. 17.
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observancia das boas praticas de conservacdo e de distribuigdo, tendo
em conta, em especial, o nivel de rotagdo das existéncias;

Considerando que as caracteristicas de certos equipamentos técnicos
actualmente utilizados na venda a retalho de alimentos ultracongelados
ndo sdo de molde a garantir em todos os casos o respeito integral dos
limites de temperatura impostos pela presente directiva e que convém
por isso prever um regime transitério que permita amortizar normal-
mente o material existente;

Considerando que a presente directiva pode limitar-se a enunciar os
objectivos a atingir no que se refere ao equipamento utilizado para a
operagdo de ultracongelacdo e as temperaturas a respeitar nas insta-
lagdes e equipamento de armazenagem, manutengdo, transporte e
distribui¢do;

Considerando que incumbe aos Estados-membros certificarem-se,
através de controlos oficais, de que o material utilizado é de natureza
a responder a estes objectivos;

Considerando que esse controlo torna inutil qualquer sistema de certifi-
cagdo oficial a nivel das trocas comerciais;

Considerando que convém prever a possibilidade de utilizagdo de
fluidos frigorigenos, o que implica o seu contacto com os alimentos
ultracongelados; que, por isso, esses fluidos devem ser suficientemente
inertes para ndo deixar passar para os alimentos constituintes numa
quantidade susceptivel de representar um perigo para a saude humana,
provocar uma alteragdo inaceitavel da composi¢do dos alimentos ou
alterar as suas caracteristicas organolépticas;

Considerando que, para atingir este objectivo, ha que adoptar a lista
das substdncias em causa e determinar os respectivos critérios de
pureza e condi¢des de utilizagio;

Considerando que os alimentos ultracongelados destinados ao consu-
midor final bem como aos restaurantes, hospitais, cantinas e outras
colectividades similares estdo sujeitos, no que diz respeito a rotulagem,
as normas estipuladas pela Directiva 79/112/CEE do Conselho, de 18
de Dezembro de 1978, relativa a aproximagdo das legislagdes dos
Estados-membros respeitantes a rotulagem, apresentagdo e publicidade
dos géneros alimenticios destinados ao consumidor final bem como a
publicidade feita a seu respeito (), com a ultima redacgdo que lhe foi
dada pela Directiva 86/197/CEE (?); que a presente directiva pode por
isso limitar-se a prever as referéncias especificas no caso de alimentos
ultracongelados;

Considerando que, a fim de facilitar as trocas comerciais, convém
igualmente adoptar regras de rotulagem dos alimentos ultracongelados
ndo destinados a serem entregues no estado em que se encontram ao
consumidor final nem aos restaurantes, hospitais, cantinas e outras
colectividades similares;

Considerando que, para facilitar e acelerar o processo, a adopgdo
dessas medidas técnicas de execugdo deve ser confiada a Comissao;

Considerando que, em todos os casos em que o Conselho confere a
Comissdo competéncias para a execugdo de normas estipuladas no
dominio dos géneros alimenticios, convém prever um processo que
institua uma cooperacdo estreita entre os Estados-membros e a
Comissao no seio do Comité Permanente dos Géneros Alimenticios
instituido pela Decisdo 69/414/CEE do Conselho (%),

() JOn° L 33 de8.2.1979, p. 1.
() JO n° L 144 de 29. 5. 1986, p. 38.
¢) JOne L 291 de 19. 11. 1969, p. 9.
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ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1.°

1. A presente directiva refere-se aos géneros ultracongelados desti-
nados a alimentagdo humana, adiante designados «alimentos
ultracongeladosy.

2. Para efeitos da presente directiva, entende-se por «alimentos
ultracongelados» os géneros alimenticios:

— que foram submetidos a um processo adequado de congelagdo dito
«ultracongelagdo», que permite ultrapassar tdo rapidamente quanto
necessario, consoante a natureza do produto, a zona de cristalizagao
maxima, fazendo com que a temperatura do produto em todos os
seus pontos - apds estabilizagdo térmica - se mantenha sem inter-
rupgao a niveis iguais ou inferiores a —18 °C, e

— que s3o comercializados de modo a que seja indicado que possuem
esta caracteristica.

Os gelados alimenticios ndo sdo considerados alimentos ultraconge-
lados na acepgdo da presente directiva.

3. A presente directiva aplica-se sem prejuizo das disposi¢des comu-
nitarias relativas:

a) A organizagdo comum dos mercados nos dominios da agricultura e
da pesca;

b) A higiene veterinaria.

Artigo 2.°

Apenas os produtos definidos no n.° 2 do artigo 1.° podem utilizar as
denominagdes previstas nos artigos 8.° e 9.°.

Artigo 3.°

1. As matérias-primas utilizadas no fabrico de alimentos ultraconge-
lados devem ser de qualidade s3, integra e comercializavel e apresentar
o necessario grau de frescura.

2. A preparacdo dos produtos a tratar e a ultracongelacdo devem ser
efectuadas o mais rapidamente possivel, com o auxilio de um equipa-
mento técnico adequado que permita reduzir ao minimo as alteragdes
quimicas, bioquimicas e microbioldgicas.

Artigo 4.°

Os tnicos meios frigorigenos cuja utilizagdo em contacto directo com
os alimentos ultracongelados ¢ autorizada sdo os seguintes:

— ar,
— azoto,
— anidrido carbonico.

Em derrogagdo do pardgrafo anterior, os Estados-membros podem
manter, at¢ 31 de Dezembro de 1992, as legislagdes nacionais que
autorizam a utilizagdo do diclorodifluorometano (R 12) como meio
frigorifico.

Os critérios de pureza a que estes meios devem obedecer sdo fixados,
na medida do necessario, de acordo com o procedimento previsto no
artigo 12.°.

Artigo 5.°

1. A temperatura dos alimentos ultracongelados deve ser estavel e
mantida, em todos os pontos do produto, a um nivel igual ou inferior
a —18 °C, eventualmente com breves flutuagdes até 3 °C, no maximo,
durante o transporte.

2. No entanto, admitem-se tolerancias quanto a temperatura do
produto, em conformidade com as boas praticas de conservagdo e de
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distribuicao, durante a distribuigdo local nos expositores de venda ao
consumidor final nas seguintes condigdes:

a) Essas tolerancias ndo devem ser superiores a 3 °C;

b) Todavia, poderdo antingir 6 °C nos expositores de venda a retalho se
e na medida em que os Estados-membros o decidirem. Neste caso,
os Estados-membros escolherdo a temperatura em fungdo da rotacao
das existéncias ou dos produtos no comércio a retalho e informarao
a Comissdo das medidas tomadas e dos motivos que as justificam.

A Comissdo voltara a analisar a tolerdncia prevista no presente numero
em funcdo das evolugdes técnicas e, se necessario, apresentara
propostas ao Conselho antes de 1 de Janeiro de 1993.

3. Durante um prazo de oito anos a contar da data de notificacdo da
presente directiva, os Estados-membros podem autorizar tolerancias até
6 °C para a distribuig@o local.

Artigo 6.°
1.  Os Estados-membros:

a) Certificar-se-d0 de que os equipamentos utilizados na ultraconge-
lacdo, armazenamento, transporte, distribuicdo local e nos
expositores de venda garantem a observincia das exigéncias
previstas na presente directiva,

b) Efectuardo um controlo oficial, por amostragem, das temperaturas
dos alimentos ultracongelados.

2. Os Estados-membros abster-se-do de exigir que, quando se tem
em vista ou quando se efectua a comercializagdo dos alimentos ultra-
congelados, a observancia dos elementos referidos no n.° 1 seja
comprovada por um certificado oficial.

Artigo 7.°

Os alimentos ultracongelados destinados ao consumidor final devem
ser acondicionados pelo fabricante ou pelo acondicionador em préem-
balagens adequadas que os protejam contra contaminagdes externas
microbianas ou outras e contra a dessecacao.

Artigo 8.°

1. A Directiva 79/112/CEE aplica-se aos produtos abrangidos pela
presente directiva e destinados a ser entregues no estado em que se
encontram ao consumidor final e a restaurantes, hospitais, cantinas e
outras colectividades similares sob reserva das condigdes seguintes:

a) A denominacdo de venda deve ser completada pela ou pelas
mengdes seguintes:

em lingua espanhola: «ultracongelado» ou «congelado rapida-
mentey,

em lingua dinamarquesa: «dybfrosseny;

em lingua alema: «tiefgefroren», «Tiefkiihlkost», «tiefgekiihlt»you
«gefrostety;

em lingua grega: «Bobeiog xatdyoEncy ou «tayeiag KaTaWvENg»
0U KUTTEP-KOTEYLYUEVOY;

em lingua inglesa: «quick-frozen»;
em lingua francesa: «surgeléy;

em lingua italiana: «surgelatoy;

em lingua neerlandesa: «diepvries»;

em lingua portuguesa: «ultracongeladoy;

em finlandés: «pakastettuy;

em sueco: «djupfrysty;
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b) A indica¢do da data de durabilidade minima deve ser acompanhada
da indicagdo do periodo durante o qual os produtos ultracongelados
podem ser guardados pelo destinatirio e da indicagdo da tempera-
tura de conservacdo e/ou do equipamento de conservagdo
necessarios;

¢) A rotulagem de qualquer alimento ultracongelado deve incluir uma
referéncia que permita a identificagdo do lote;

d) O rotulo de qualquer alimento ultracongelado deve incluir uma
adverténcia clara do tipo «ndo voltar a congelar apds desconge-
lagdo».

Artigo 9.°

1. A rotulagem dos produtos definidos no n.° 2 do artigo 1.° ndo
destinados ao consumidor final nem a restaurantes, hospitais, cantinas
e outras colectividades similares devera apresentar unicamente as
seguintes referéncias obrigatorias:

a) A denominagdo de venda completada nos termos do n 1, alinea a),
do artigo 8.%

b) A quantidade liquida expressa em unidades de massa;
¢) Uma referéncia que permita identificar o lote;

d) O nome ou firma e a morada do fabricante, do acondicionador ou de
um vendedor estabelecido no interior da Comunidade.

2. As referéncias previstas no n.° 1 devem constar da embalagem, do
recipiente ou do meio de acondicionamento ou de um rétulo ligado a
estes.

3. O presente artigo ndo afecta as disposigdes comunitarias de
caracter mais preciso ou mais lato existentes em matéria de metrologia.

Artigo 10.°

Os Estados-membros ndo podem proibir ou restringir a comercializagao
dos produtos definidos no n.° 2 do artigo 1.° e que estejam em confor-
midade com a presente directiva e com as medidas tomadas para a sua
execugdo, por motivos relacionados com as suas caracteristicas de
fabrico, a sua forma de acondicionamento ou a sua rotulagem.

Artigo 11.°

As regras relativas a colheita de amostras, ao controlo das temperaturas
dos alimentos ultracongelados e ao controlo das temperaturas nos
meios de transporte e nas instalagdes de depdsito e armazenagem serdo
determinadas de acordo com o procedimento previsto no artigo 12.°
antes do termo de um prazo de vinte e quatro meses apos a notificacdo
da presente directiva.

Artigo 12.°

1. A Comissdo ¢ assistida pelo Comité Permanente da Cadeia
Alimentar e da Saude Animal, instituido pelo artigo 58.° do Regula-
mento (CE) n.° 178/2002 (%), a seguir designado por «Comité».

2. Sempre que se faca referéncia ao presente artigo, sdo aplicaveis
os artigos 5.° ¢ 7.° da Decisdo 1999/468/CE (%), tendo-se em conta o
disposto no seu artigo 8.°

O prazo previsto no n.° 6 do artigo 5.° da Decisdo 1999/468/CE ¢ de
trés meses.

3. O Comité aprovara o seu regulamento interno.

() JOL 31 de 1.2.2002, p. 1.

(®>) Decisdo 1999/468/CE do Conselho, de 28 de Junho de 1999, que fixa as
regras de exercicio das competéncias de execucdo atribuidas a Comissdo
(JO L 184 de 17.7.1999, p. 23; rectificagdo: JO L 269 de 19.10.1999, p. 45).
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Artigo 13.°

1.  Os Estados-membros tomardo as medidas necessarias para dar
cumprimento a presente directiva. Do facto informardo imediatamente
a Comissdo. Essas medidas devem:

— admitir, o mais tardar, dezoito meses apos a notificagdo (') da
presente directiva, a comercializagdo dos produtos em conformi-
dade com a presente directiva,

— proibir, o mais tardar, vinte e quatro meses apds a notificacdo da
presente directiva o comércio dos produtos que ndo estejam em
conformidade com a presente directiva.

2. No que se refere aos expositores de venda ao consumidor final, os
Estados-membros podem, durante um prazo de oito anos a contar da
data da notificacdo da presente directiva, manter as legislagdes exis-
tentes no momento da aplicagdo da presente directiva.

Neste caso, os Estados-membros informardo a Comissdo desse facto e
indicardo os motivos que justificam a respectiva decisdo.
Artigo 14.°

Os Estados-membros sdo destinatarios da presente directiva.

(") A presente directiva foi notificada aos Estados-membros em 10 de Janeiro
de 1989.



