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Publica¢io da comunicacio de uma alteracio normalizada aprovada do caderno de especificacdes de
uma indicagio geogrifica em conformidade com o artigo 5.°, n.° 4, do Regulamento Delegado
(UE) 2025/27 da Comissio (')

(C/2025/4399)

COMUNICACAO RELATIVA A APROVA(;AO DE UMA ALTERACAO NORMALIZADA
[Artigo 24.° do Regulamento (UE) 2024/1143]
«Riso Nano Vialone Veronese»
N.° UE: PGI-IT-1529-AM04 — 23.5.2025

1.  Nome do produto

«Riso Nano Vialone Veronese»

2. Tipo de indicacio geogrifica
O  Denominagdo de origem protegida (DOP)
Indicacdo geografica protegida (IGP)
O  Indicagdo Geogrifica (IG)

3. Setor
Produtos agricolas
O  Vinhos

O  Bebidas espirituosas

4. Pais em que se situa a drea geogrifica

Italia

5. Autoridade do Estado-Membro que comunica a alteracio normalizada

MINISTERO DELLAGRICOLTURA, DELLA SOVRANITA ALIMENTARE E DELLE FORESTE [Ministério da
Agricultura, da Soberania Alimentar e das Florestas] — PQA 1

6.  Qualificagio como alteracio normalizada

As alteracdes inserem-se na definicdo de alteracdo normalizada constante do artigo 24.°, n.° 4, do Regulamento de
Execucdo (UE) n.* 20241143, na medida em que ndo incluem uma alteracdo do nome, ndo correm o risco de
anular a relacdo e ndo implicam novas restri¢des a comercializa¢io do produto.

7. Descrigio das alteracdes normalizadas aprovadas

1. Supressdo do teor de amilose

No ponto 3.2 do documento tnico e no artigo 2.° do caderno de especificacdes, suprime-se o critério relativo ao teor
de amilose.

Motivo: o método analitico para a determinagdo do teor de amilose foi modificado e atualizado ao longo dos anos,
mas os resultados obtidos continuam a ndo ser fidveis, uma vez que ndo existe repetibilidade dos resultados
analiticos para a mesma amostra.

Esta alteragdo afeta o documento tinico.

(') Regulamento Delegado (UE) 2025/27 da Comissdo, de 30 de outubro de 2024, que completa o Regulamento (UE) 2024/1143 do
Parlamento Europeu e do Conselho com regras relativas ao registo e a protecdo das indicacdes geogréficas, das especialidades
tradicionais garantidas e das menc¢des de qualidade facultativas e que revoga o Regulamento Delegado (UE) n.° 664/2014 (JO L,
2025/27,15.1.2025, ELL: http://data.curopa.eu/elijreg_del/2025/27oj).
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3.1.

3.2.

2. Alteragio de determinadas mengdes nos rétulos

No artigo 8.° do caderno de especificagdes, ¢ aditado o termo «arrozal».
Este termo s6 pode ser utilizado se o produto tiver sido produzido exclusivamente a partir de arroz ai colhido.
Insere-se ainda o seguinte paragrafo:

«Os tipos de produtos referidos no artigo 2.° devem figurar na embalagem do produto, com excecdo da mengio ao
arroz “branco”, que pode ser omitida. O ano de colheita pode ser indicado no rétulo.»

A alteragdo visa oferecer aos consumidores mais informagdo e transparéncia sobre o produto adquirido. A
embalagem deve passar a indicar se o produto que contém ¢é semibranqueado. No caso do arroz branqueado (arroz
branco), esta informacdo pode ser omitida, uma vez que se pressupde que o consumidor tem conhecimento que se
trata de um produto ja descascado (branco).

Foi igualmente introduzida a possibilidade de indicar o ano de colheita.
Esta alteragdo ndo afeta o documento tnico.
DOCUMENTO UNICO
«Riso Nano Vialone Veronese»
N.° UE: PGI-IT-1529-AM04 — 23.5.2025
DOP () IGP (X)
Nome (da DOP ou IGP)

«Riso Nano Vialone Veronese»

Estado-Membro ou pais terceiro

Itdlia
Descri¢do do produto agricola ou género alimenticio

Cddigo da Nomenclatura Combinada
— 10 — CEREAIS
1006 — Arroz
1006 30 — Arroz semibranqueado ou branqueado, mesmo polido ou glaciado (brunido)

1006 30 42 — De grios redondos

Descrigdo do produto correspondente ao nome indicado no ponto 1

A IGP «Riso Nano Vialone Veronese» deve ser exclusivamente obtida a partir da variedade nano vialone de arroz com
casca. Ao ser introduzido no consumo, o arroz «Riso Nano Vialone Veronese» deve ser classificado de acordo com
uma das seguintes categorias de produto:

—  Semibranqueado: obtido por meio de uma operagdo de transformacio que implica a remogdo parcial do
embrido (gérmen) e do pericarpo;

—  Branqueado (branco): obtido por meio de uma operacio de transformagio que implica a remocio total do
embrido (gérmen) e do pericarpo;

O arroz «Riso Nano Vialone Veronese» apresenta as seguintes caracteristicas:
—  Comprimento entre 5,4 mm e 5,8 mm;
—  Largura entre 3,2 mm e 3,5 mm;

—  Espessura: entre 2,0 mm e 2,2 mm;
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

—  Relagdo comprimento/largura entre 1,6 ¢ 1,8;
—  Ncleo central: alargado;

—  Estrias: ausentes.
Além disso, a percentagem de impurezas varietais do arroz ndo pode ser superior a 3 %.

Além das caracteristicas varietais supramencionadas, o «Riso Nano Vialone Veronese» deve apresentar os seguintes
parametros fisicos e quimicos:

—  Tempo de gelatiniza¢io entre 15 e 20 minutos;
—  Indice de consisténcia nio inferior a 0,85 kg/cm?

—  Indice de viscosidade nio superior a 2,5 gfcm.

As caracteristicas supramencionadas foram estabelecidas com base em arroz pronto para colocagio no mercado.

Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente para os produtos
transformados)

Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica delimitada

As fases de cultivo e transformagio do arroz «Riso Nano Vialone Veronese» (descasque, branqueamento a vérios
niveis e transformagao secundaria) devem ocorrer na drea geografica delimitada.

Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc. do produto a que o nome registado se refere

O arroz deve ser acondicionado na drea geogréfica delimitada, a fim de evitar a formacdo de microlesdes nas
cariopses dos grios do arroz transformado devidas a variacdes da humidade e a pressdo mecénica a que o arroz
seria sujeito. Caso os grios do arroz sofram lesdes, a qualidade deteriora-se na coccdo do produto e o tempo desta é
reduzido.

O arroz deve ser acondicionado na drea geogréfica delimitada, a fim de evitar a formacdo de microlesdes nas
cariopses dos grdos do arroz transformado devidas a variagdes da humidade e a pressio mecénica a que o arroz
seria sujeito. Caso os grdos do arroz sofram lesdes, a qualidade deteriora-se na cocgio do produto e o tempo desta é
reduzido.

Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se refere

Todas as embalagens devem comportar o logétipo da IGP «Riso Nano Vialone Veronese» e o logétipo da UE. O
logétipo deve seguir o modelo abaixo.

NANO VIALONE
VERONESE LG.P.
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4. Delimitacdo concisa da drea geografica

Zona sul da Provincia de Verona: Os municipios de: Mozzecane, Nogarole Rocca, Vigasio, Trevenzuolo, Erbe, Sorga,
Nogara, Gazza Veronese, Salizzole, Isola della Scala, Buttapietra, Sanguinetto, Concamarise, Casaleone, Cerea, San
Pietro di Morubio, Bovolone, Roverchiara, Isola Rizza, Oppeano, Ronco All'Adige, Palt, Zevio e Povegliano
Veronese.

5. Relacio com a drea geogrifica

O pedido de registo da IGP «Riso Nano Vialone Veronese» assenta nas caracteristicas do produto. A drea delimitada
beneficia de um clima uniforme, que se presta bem a produgido do arroz «Riso Nano Vialone Veronese». Contribuem
também para o €xito desta producio a dogura e a pureza das dguas de nascente, tipicas deste territorio. Efetivamente,
nestas zonas o arroz é cultivado segundo o sistema de rotagdo de culturas, o que reduz consideravelmente a
utilizagdo de produtos fitofarmacéuticos e de fertilizantes quimicos. Na regido de Verona, as caracteristicas do solo
diferenciam-se das de outras zonas orizicolas: — Pelo pH do solo, que é sempre alcalino; — Pelas dguas de nascente,
provenientes de rochas calcdrias e, portanto, também elas alcalinas; — Pelas tradi¢des de cultivo transmitidas entre
geragdes. A transformagio € efetuada em instalagdes de descasque de arroz locais, herdeiras diretas dos moinhos de
descasque de arroz, que eram ja muito numerosos na regido no século XVI e de que restam ainda alguns exemplares
em funcionamento. Nessas instalagdes, o arroz era separado do seu invdlucro pela acdo de pildes movidos
hidraulicamente. Embora o processo de transformacio seja efetuado hoje em dia, na maior parte dos casos, por
méquinas modernas, os critérios adotados e os resultados que se procuram alcangar so o legado de uma tradigdo
multissecular. O descasque e o branqueamento do grio nunca sio totais: o grdo continua parcialmente recoberto
pelo pericarpo e apresenta-se em condigdes 6timas para ser usado na confecdo de pratos de arroz tradicionais
veroneses.

Referéncia a publicacio do caderno de especificacdes

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php|L/IT/D[1%252Ff%252Fa%252FD.591872b7 5764 5ec48b4/P|
BLOB%3AID%3D3343E/pdf?mode=download
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