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(Actos cuja pulicacdo ndo é uma condi¢cdo da sua aplicabilidade)

CONSELHO

DIRECTIVA 92/46/CEE DO CONSELHO

de 16 de Junho de 1992

que adopta as normas sanitarias relativas a produgio de leite cru, de leite tratado termicamente
e de produtos a base de leite e A sua colocagio no mercado

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 439,

Tendo em conta as propostas da Comissio 1),
Tendo em conta os pareceres do Parlamento Europeu (2),

Tendo em conta os pareceres do Comité Econémico e
Social (3),

Considerando que o leite cru, o leite de consumo tratado
termicamente, o leite destinado ao fabrico de produtos 4 base
de leite e os produtos A base de leite estdo incluidos na lista de
produtos constante do anexo II do Tratado; que a sua
produgio e comércio constituem uma importante fonte de
rendimento para a populagio agricola;

Considerando que, a fim de garantir o desenvolvimento
racional deste sector, h4 que adoptar a nivel comunitario as
normas sanitdrias aplicdveis a.produgio do leite e dos
produtos 2 base de leite e 4 sua colocagdo no mercado;

Considerando que este principio foi ja seguido na Directiva
85/397/CEE do Conselho, de 5 de Agosto de 1985, relativa
aos problemas sanitdrios e de policia sanitdria no comércio
intracomunitirio de leite tratado termicamente (*);

(1) JOn°C 84de2.4.1990,pp. 112e113;JOn° C 306 de 26. 11.
1991, p. 7; e JO n? C 308 de 28. 11. 1991, p. 14,

(2) JOn® C183 de 15. 7. 1991, pp. 60 e 61.

() JO n® C 332 de 31. 12. 1990, pp. 91 e 102.

(*) JO n® L 226 de 24. 8. 1985, p. 13. Directiva com a ultima
redacgio que lhe foi dada pela Decisio 89/165/CEE da
Comissdo (JO n® L 61 de 4. 3. 1989, p. 57).

Considerando que o estabelecimento dessas normas contri-
buira para assegurar um nivel elevado de protecgio da saude
publica;

Considerando que a Comunidade devera adoptar medidas
destinadas a realizar progressivamente o mercado interno até
31 de Dezembro de 1992;

Considerando que se afigura necessario excluir do Ambito de
aplicagio da presente directiva determinados produtos ven-
didos directamente pelo produtor ao consumidor;

Considerando que é conveniente, para criar as condigdes do
mercado interno, alargar os principios e as regras de controlo
contidos na Directiva 89/662/CEE (%) a totalidade da
produgdo de produtos a base de leite;

Considerando que os produtos provenientes de paises tercei-
ros e colocados no mercado da Comunidade deverdo permi-
tir o mesmo grau de protecgio do ponto de vista da saide
humana; que é conveniente, por conseguinte, exigir destes
produtos garantias equivalentes as dadas pelos produtos de
origem comunitdria e de os submeter aos principios e regras
de controlo contidos na Directiva 90/675/CEE (5);

Considerando que as normas de higiene se devem aplicar a
produgdo, acondicionamento, armazenagem e transporte
dos produtos referidos pela presente directiva;

(%) Directiva 89/662/CEE do Conselho, de 11 de Dezembro de
1989, relativa aos controlos veterindrios apliciveis no comércio
intracomunitario, na perspectiva da realizagio do mercado
interno (JO n® L 395 de 30. 12. 1989, p. 13). Directiva com a
ultima redacgio que lhe foi dada pela Directiva 91/496/CEE
(JO n° L 268 de 24. 9. 1991, p. 56).

Directiva 90/675/CEE do Conselho, de 10 de Dezembro de
1990, que fixa os principios relativos i organizagio dos
controlos veterinirios dos produtos provenientes de paises
terceiros introduzidos na Comunidade (JO n° L 373 de 31. 12.
1990, p. 1). Directiva alterada pela Directiva 91/496/CEE (JO
n? L 268 de 24. 9. 1991, p. 56).

(6
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Considerando que, para assegurar a uniformidade dos
controlos na origem, é conveniente prever um processo de
aprovagio dos estabelecimentos que cumprem as condigdes
sanitdrias fixadas na presente directiva, determinar as exi-
géncias relativas as condigbes higiénicas de produgio a
respeitar por esses estabelecimentos e definir os critérios a
respeitar pelos produtos referidos na presente directiva;

Considerando que os estabelecimentos de fraca estrutura
devem ser aprovados segundo critérios simplificados de
estrutura e de infra-estrutura, no respeito das normas de
higiene previstas na presente directiva;

Considerando que a marcagio de salubridade dos produtos 4
base de leite constitui 0 meio mais adequado de fornecer as
autoridades competentes do local de destino a garantia de
que uma remessa cumpre as disposi¢des da presente directi-
va;

Considerando que convém tornar os produtores primeiros
responséveis pelo respeito das exigéncias da presente direc-
tiva e confiar 4 autoridade competente a obrigatoriedade de
fiscalizar a aplicagdo do principio do autocontrolo;

Considerando que, a fim de assegurar uma execugao unifor-
me da presente directiva, ¢ conveniente instituir um processo
comunitdrio de inspecgio;

Considerando que, para se atender aos prazos necessarios a
realizagio da inspec¢do comunitiria destinada a assegurar
que os paises terceiros satisfazem as garantias previstas na
presente directiva, é conveniente manter, a titulo transitério,
regras de controlo nacionais em relagdo aos paises tercei-
ros;

Considerando que o alargamento das normas de higiene
previstas na Directiva 85/397/CEE 4 totalidade da produ-
¢do de produtos 4 base de leite, mediante adaptag¢des que a
experiéncia adquirida tornou necessarias, esvazia de contet-
do a referida directiva;

Considerando a diferenga das situagdes de partida que
prevalecem nos Estados-membros no que se refere as condi-
¢Oes sanitdrias das criagdes de gado e as estruturas de
produgiio e de transformagio;

Considerando que convém, por conseguinte, prever o respei-
to gradual das normas da presente directiva e que por isso ha
que manter a titulo transitdrio uma disting¢io entre comércio
e mercado nacional;

Considerando que determinados produtos 4 base de leite
podem ser fabricados a partir de leite cru; que, devido 2
natureza desses produtos, pode revelar-se necessario estabe-
lecer condigbes especiais aplicdveis a esses produtos bem
como uma lista de produtos susceptiveis de ser comerciali-
zados;

Considerando que h4 que tomar em consideragdo determi-
nadas técnicas especiais de fabrico de queijo;

Considerando que sdo aplicdveis a Directiva 79/112/CEE
do Conselho, de 18 de Dezembro de 1978, relativa a
aproximagao das legislagbes dos Estados-membros respei-
tantes a rotulagem, apresentagio e publicidade dos géneros

alimenticios destinados ao consumidor final (1), e a Directiva
89/396/CEE do Conselho, de 14 de Junho de 1989, relativa
as mengdes ou marcas que permitem identificar o lote ao qual
pertence um género alimenticio (2);

Considerando que o Regulamento (CEE) n? 2377/90 do
Conselho, de 26 de Junho de 1990, que prevé um processo
comunitdrio para o estabelecimento de limites méximos de
residuos de medicamentos veterindrios nos alimentos de
origem animal (3), e nomeadamente os seus anexos I e I, é
aplicavel no que respeita aos limites maximos de residuos de
substincias farmacologicamente activas no leite;

Considerando que é conveniente confiar 4 Comisséo a tarefa
de adoptar as medidas de execu¢do da presente directiva;
que, para esse efeito, hd que prever um processo que
estabelega uma cooperagio estreita e eficaz entre a Comissio
e os Estados-membros no seio do Comité veterinario perma-
nente;

Considerando que a adopgio de regras especificas para os
produtos abrangidos pela presente directiva ndo afecta a
adopgio de normas para a higiene e a seguranga alimentar em
geral em relagio as quais a Comissdo apresentou uma
proposta de directiva-quadro;

Considerando que é conveniente que o prazo de transposigio
estabelecido no artigo 322, ou seja 1 de Janeiro de 1994, nio
tenha incidéncia na supressdo dos controlos veterinarios nas
fronteiras a partir de 1 de Janeiro de 1993,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

CAPITULO 1

Prescrigoes gerais

Artigo 1°

1. A presente directiva adopta as normas sanitdrias
relativas 4 produgdo e colocagio no mercado de leite cru, de
leite de consumo tratado termicamente, de leite destinado ao
fabrico de produtos a base de leite e de produtos a base de
leite, destinados ao consumo humano.

2. A presente directiva ndo afecta as normas nacionais
aplicdveis 4 venda directa, pelo produtor ao consumidor, de
leite cru proveniente de gado oficialmente indemne de
tuberculose e oficialmente indemne ou indemne de brucelose
e de produtos 4 base de leite que tenham sido transformados
na sua exploragio a partir desse mesmo leite cru, desde que as
condi¢des sanitdrias da exploragdo satisfagam as normas
sanitdrias minimas previstas pela autoridade competente.

(') JOn°L 33de8.2.1979, p. 1. Directiva com a tltima redacgio
que lhe foi dada pela Directiva 91/72/CEE da Comissio (JO
n? L 42 de 15. 2. 1991, p. 27).

(2) JO n® L 186 de 30. 6. 1989, p. 21. Directiva alterada pela
Directiva 91/238/CEE (JO n® L 107 de 27. 4. 1991, p. 50).

(%) JO n® L 224 de 18. 8. 1990, p. 1.
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3.

A presente directiva aplica-se, no que se refere as

normas sanitérias, sem prejuizo do disposto:

no Regulamento (CEE) n® 804/68 do Conselho, de 28
de Junho de 1968, que estabelece a organizagio comum
de mercado no sector do leite e dos produtos lac-
teos (1),

na Directiva 76/118/CEE do Conselho, de 18 de
Dezembro de 19785, relativa 4 aproximagio das legisla-
¢oes dos Estados-membros respeitantes a certos leites
conservados parcial ou totalmente desidratados destina-
dos a alimentagdo humana (2),

na Directiva 83/417/CEE do Conselho, de 25 de Julho
de 1983, relativa a aproximagio das legislagdes dos
Estados-membros respeitantes a determinadas lactopro-
teinas (caseinas e caseinatos) destinadas a alimentagio
humana (3),

no Regulamento (CEE) n? 1898/87 do Conselho, de 2
de Julho de 1987, relativo & protecgio da denominagio
do leite e dos produtos lacteos aquando da sua comer-
cializagdo (*).

Artigo 2°
Para efeitos do disposto na presente directiva, entende-se
por:
1. Leite cru: o leite produzido pela secregio da glandula

*)

*

®
*

mamadria de uma ou varias vacas, ovelhas, cabras ou
bufalas, e ndo aquecido a uma temperatura superior a
40 °C nem submetido a um tratamento de efeito
equivalente;

Leite destinado ao fabrico de produtos a base de leite:
quer leite cru destinado A transformagdo quer leite
liquido ou congelado, obtido a partir de leite cru, que
tenha ou ndo sido submetido a um tratamento fisico
autorizado, como, por exemplo, um tratamento térmi-
co ou uma termizagio, e cuja composigio tenha ou nio
sido modificada desde que essas modificagdes se limi-
tem 2 adigdo e/ ou subtracgio de constituintes naturais
do leite;

Leite de consumo tratado termicamente: quer leite de
consumo destinado a ser vendido ao consumidor final e
as colectividades, obtido por tratamento térmico e
apresentado sob as formas definidas no ponto 4,
alineas a), b), c) e d) da parte A do capituloI do
anexo C, quer leite tratado pelo processo de pasteuri-
zagdo para ser vendido avulso ao consumidor indivi-
dual;

Produtos a base de leite: os produtos lacteos, ou seja, os
produtos derivados exclusivamente do leite, podendo
ser adicionadas substincias necessarias ao seu fabrico,
desde que essas substincias ndo sejam utilizadas para

O n®L 148 de 28. 6. 1968, p. 13. Regulamento com a iltima
p

redacgio que lhe foi dada pelo Regulamento (CEE) n® 1630/91
(JO n® L 150 de 15. 6. 1991, p. 19).

JO n® L 24 de’30. 1. 1976, p. 49. Directiva com a iltima
redacgio que lhe foi dada pela Directiva 83/635/CEE (JO
n® L 357 de 21. 12. 1983, p. 37).

JO n° L 237 de 26. 8. 1983, p. 25. Directiva alterada pelo Acto
de Adesdo de 1985.

JO n° L 182 de 3. 7. 1987, p. 36. Regulamento alterado pelo
Regulamento (CEE) n? 222/88 (JO n® L 28 de 1. 2. 1988,

p-1).
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substituir, no todo ou em parte, qualquer um dos
constituintes do leite, e os produtos compostos de leite,
ou seja, os produtos em que nenhum elemento substitui
nem se destina a substituir um constituinte do leite e dos
quais .0 leite ou um produto licteo é uma parte
essencial, quer pela sua quantidade, quer pelo seu efeito
caracterizador do produto;

Tratamento térmico: qualquer tratamento por aqueci-
mento que tenha como consequéncia imediata uma
reac¢do negativa ao teste da fosfatase;

Termizacdo: aquecimento do leite cru durante 15
segundos no minimo, a uma temperatura compreendi-
daentre 57 °C e 68 °C de forma a que o leite apresente,
ap6s este tratamento, uma reacgio positiva ao teste da
fosfatase; :

Exploragao de produgao: estabelecimento no qual se
encontrem uma ou varias vacas, ovelhas, cabras ou
bifalas destinadas 4 produgio de leite;

Centro de recolha: estabelecimento no qual o leite cru
pode ser recolhido e, eventualmente, arrefecido e
purificado;

Centro de normalizacdo: estabelecimento desligado de
um centro de recolha ou de um estabelecimento de
tratamento ou de transformacgio, no qual o leite cru
pode ser desnatado ou modificado no que se refere ao
teor de constituintes naturais do leite;

Estabelecimento de tratamento: estabelecimento no
qual o leite é tratado termicamente;

Estabelecimento de transformagdo: estabelecimento e/
/ou exploragdo de produgio no qual o leite e/ou os
produtos & base de leite sdo tratados, transformados e
acondicionados;

Autoridade competente: a autoridade central de um
Estado-membro encarregada de efectuar os controlos
sanitdrios e de policia sanitdria ou qualquer autoridade
na qual a autoridade central tenha delegado essa
fungio;

Acondicionamento: operagio destinada a proteger os
produtos referidos no n? 1 do artigo 12, através da
utilizagio de um primeiro invélucro ou de um primeiro
continente em contacto directo com o produto em
causa, bem como esse primeiro invélucro ou esse
primeiro continente;

Embalagem: operagdo que consiste em colocar um ou
varios produtos referidos no n® 1 do artigo 19, acon-
dicionados ou ndo, num continente, bem como o
proprio continente;

Recipiente hermeticamente fechado: continente desti-
nado a proteger o conteudo contra a introdugdo de
microrganismos durante e apds o tratamento pelo calor
e que é estanque ao ar;

Colocagao no mercado: detengdao ou exposigao com
vista 4 venda, colocagio a venda, venda, entrega ou
qualquer outra forma de cessio na Comunidade, com
excepgio da venda a retalho, que deve estar sujeita aos
controlos prescritos pela regulamentagio nacional para

o comércio retalhista;
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17. Comeércio: comércio de mercadorias entre Esta-
dos-membros, na acep¢io do n® 2 do artigo 9° do
Tratado. :

Além disso, sdo aplicdveis, na medida do necessdrio, as
definigbes constantes:

— do artigo 29 da Directiva 64/432/CEE do Conse-
lho, de 26 de Junho de 1964, relativa a problemas
de fiscalizagdo sanitdria em matéria de comércio
intracomunitario de animais das espécies bovina e
suina (1),

— no artigo 22 da Directiva 91/68/CEE do Conse-
lho, de 28 de Janeiro de 1991, relativa as condig¢oes
de policia sanitaria que regem as trocas comerciais
intracomunitirias de ovinos e caprinos (?),

— do artigo 3° do Regulamento (CEE) n¢ 1411/71
do Conselho, de 29 de Junho de 1971 que estabelece
as regras complementares da organizagio comum
de mercado no sector do leite e dos produtos licteos
no que diz respeito aos produtos abrangidos pela
posi¢io 0401 da Pauta Aduaneira Comum (3)

€

— do artigo 2° do Regulamento (CEE) n® 1898/
/87.

CAPITULO I

Prescrigbes relativas 4 produgdo comunitéria

Artigo 3°

1. OsEstados-membros velario por que o leite cru s6 seja
destinado ao fabrico de produtos 4 base de leite ou de leite de
consumo tratado termicamente se satisfizer as seguintes
exigéncias:

a) Provir de animais e de exploragdes controlados regular-
mente pelas dutoridades competentes em execugdo do
n? 1 do artigo 139;

b) Ser controlado nos termos do n? 2 do artigo 10° e dos
artigos 14° e 152 e satisfazer as normas fixadas no
capitulo IV do anexo A;

c) Preencher as condigdes previstas no capitulo I do ane-
x0 A;

d) Provir de exploragdes que preencham as condi¢oes
previstas no capitulo II do anexo A;

e) Satisfazer as exigéncias higiénicas definidas no
capitulo III do anexo A.

2.  Os Estados-membros velardo por que o leite prove-
niente de animais s3os de efectivos que ndo satisfagam as
exigéncias do ponto 1, alinea a), subalinea i) e alinea b),
subalinea i), do capitulo I do anexo A s possa ser utilizado

(1) JOn® 121 de 29.7. 1964, p. 1977/64. Directiva com a ultima
redacg@o que lhe foi dada pela Directiva 91/499/CEE (JO
n® L 268 de 24. 9. 1991, p. 107).

(2) JO n® L 46 de 19. 2. 1991, p. 19.

(*) JO n® L 148 de 3. 7. 1971, p. 4. Regulamento com a tltima
redacgdo que lhe foi dada pelo Regulamento (CEE) n® 222/88
(JOn° L28del. 2. 1988, p. 1).

no fabrico de leite tratado termicamente ou de produtos a
base de leite, depois de submetido a um tratamento térmico
sob controlo da autoridade competente.

Para o leite de cabra e de ovelha destinado ao comércio, esse
tratamento térmico devera ser efectuado in loco.

Artigo 4°

Os Estados-membros s6 autorizarao a colocagdo no mercado
de leite cru destinado ao consumo humano directo se este
satisfizer as seguintes exigéncias:

1. Estar em conformidade com as disposi¢oes do artigo 3¢,
do ponto 3 da parte A do capitulo IV do anexo A e do
ponto 1 da parte B do capitulo II do anexo C;

2. Ser arrefecido nos termos do capitulo III do anexo A,
caso n3o seja vendido ao consumidor num prazo de duas
horas a seguir 4 ordenha;

3. Preencher as condi¢bes enunciadas no capitulo IV do
anexo C; .

4. Preencher, se for caso disso, as condi¢des suplementares
adoptadas de acordo com o processo previsto no arti-
go 312 Entretanto, continuam a ser aplicaveis as dispo-
si¢des nacionais relativas a estas condigdes, no respeito
das disposi¢des gerais do Tratado.

Artigo §°

Os Estados-membros velardo por que o leite de consumo
tratado termicamente so seja colocado no mercado se
satisfizer as seguintes exigéncias:

1. Tersido obtido a partir de leite cru, depurado ou filtrado
mediante equipamentos previstos na alineae) do
capitulo V do anexo B, que deve:

i) estar em conformidade com as disposi¢oes do
artigo 3¢,

ii) no que respeita ao leite de vaca, estar em conformi-
dade com as disposi¢coes do n® 1, alineab) do
artigo 32 e do n? 3 do artigo 6° do Regulamento
(CEE) n® 1411/71,

iii) se for caso disso, ter transitado por um centro de
recolha de leite que preencha as condigbes previstas
nos capitulos I, 11, IIl ¢ VI do anexo B ou ter sido
transvasado de cisterna para cisterna em boas
condi¢des de higiene e de distribui¢io,

iv) se for caso disso, ter transitado por um centro de
normalizagdo de leite que preencha as condigdes
previstas nos capitulos I, II, IV e VI do anexo B.

Se for caso disso, o leite destinado 3 produgio do leite
esterilizado e do leite UHT pode ter sido submetido a um
tratamento térmico inicial num estabelecimento que
preencha as condi¢des previstas no ponto 2.'A Republica
Helénica est4 autorizada a sujeitar o leite pasteurizado
proveniente de outro Estado-membro a uma segunda
pasteurizagio antes da sua colocag¢io no mercado;
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Provir de um estabelecimento de tratamento que preen-
cha as condigdes previstas nos capitulos I, II, V e VI do
anexo B e que seja controlado nos termos do n? 2 do
artigo 109 e do artigo 149; '

Ter sido tratado de acordo com as condiges previstas na
parte A do capitulo I do anexo C;

Satisfazer as normas previstas na parte B do capitulo I
do anexo C;

Estar rotulado nos termos do capitulo IV do anexo C e
acondicionado nos termos do capitulo Il do anexo C no
estabelecimento de tratamento em que foi submetido ao

tratamento final;

Ter sido armazenado nos termos do capitulo V do
anexo C;

Ser transportado em condi¢des sanitarias satisfatdrias,
nos termos do capitulo V do anexo C;

Ser acompanhado, durante o transporte, de um docu-
mento comercial de acompanhamento que devera:

— incluir, para além das indicagbes previstas no
capitulo IV do anexo C, uma indicagdo que permita
identificar a natureza do tratamento térmico e a
autoridade competente encarregada do controlo do
estabelecimento de origem, na medida em que essa
identificagio nio ressalte claramente do nimero de
aprovagao,

— ser conservado pelo destinat4rio durante um periodo
minimo de um ano a fim de poder ser-apresentado a
autoridade competente, a seu pedido,

— até 31 de Dezembro de 1997, e sempre que se tratar
de leite tratado termicamente destinado a Grécia
depois de transitar pelo territério de um pais terceiro,
ser visado pela autoridade competente do posto de
inspecgio fronteiri¢o no qual se processam as forma-
lidades de colocagdo em transito, a fim de atestar que
se trata de leite tratado termicamente que satisfaz as
exigéncias da presente directiva.

Todavia, nio se exige o documento de acompanhamento
em caso de transporte efectuado pelo produtor para
entrega directa ao consumidor final.

No que respeita ao leite de vaca, ter um ponto de
congelagio igual ou inferior a — 0,520 °C e um peso
igual ou superior a 1 028 gramas por litro, determinado
em leite inteiro a 20 °C, ou o equivalente por litro
determinado em leite totalmente isento de gordura, a
20 °C, e conter um minimo de 28 gramas de matérias
proteicas por litro obtidas multiplicando por 6,38 o teor
de azoto total do leite expresso em percentagem, e ter um
teor de matéria seca isenta de gordura igual ou superior a
8,50 %.

Antes de 1 de Janeiro de 1994, e a pedido de qualquer
Estado-membro, fundamentado em estudos cientificos e
estatisticos, estas exigéncias poderio ser novamente
analisadas, com vista a sua altera¢io, de acordo com o
procedimento previsto no artigo 31 da presente direc-
tiva, e em fungdo de consideragbes relacionadas com a
estacio do ano, ficando entendido que devera ser
mantida a relagdo entre os paridmetros acima referi-
dos.
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Artigo 6°

Os Estados-membros velario por que sé se fabriquem
produtos a base de leite a partir de:

1.

Quer leite cru que satisfaga as exigéncias do artigo 3% e as
normas e prescri¢des enunciadas no capitulo I do ane-
xo C, e que tenha transitado, se for caso disso, por um
centro de recolha ou de normalizagio do leite que
preencha as condigdes previstas nos capitulos I, II, III, IV
e VI do anexo B;

Quer leite destinado ao fabrico de produtos a base de
leite e obtido a partir de leite cru que satisfaga as
exigéncias do ponto 1 e que:

a) provenha de um estabelecimento de tratamento que
preencha as condigbes previstas nos capitulos 1, II, V
e VI do anexo B,

b) tenhasido armazenado e transportado nos termos do
capitulo V do anexo C. ‘

Artigo 7°
6]

w

produtos 4 base de leite devem:

1. Ter sido obtidos a partir de leite que satisfaga as
exigéncias do artigo 6° ou de produtos 4 base de
leite que satisfagam as exigéncias do presente arti-
803

2. Ser preparados num estabelecimento de transforma-
¢a0 que satisfaga as normas e prescrigdes enunciadas
nos capitulos I, II, V e VI do anexo B e controlado
nos termos do n®2 do artigo 10° e do arti-
go 14°;

3. Satisfazer as normas enunciadas no capitulo I do
anexo C;

4. Ser acondicionados e embalados nos termos do
capitulo IIl do anexo C e, caso se apresentem sob
forma liquida e sejam destinados 4 venda ao consu-
midor final, nos termos do ponto 3 do referido
capitulo;

5. Ser rotulados nos termos do capitulo IV do ane-
xo C;

6. Ser armazenados e transportados nos termos do
capitulo V do anexo C;

7. Ser controlados nos termos do artigo 14° e do
capitulo VI do anexo C;

8. Se for caso disso, conterem apenas substincias que
ndo sejam leite proprias para consumo humano;

9. Ter sido submetidos a tratamento térmico durante o
processo de fabrico ou ser elaborados a partir de
produtos que foram submetidos a tratamento térmi-
co ou respeitar prescri¢des de higiene suficientes
para satisfazer os critérios de higiene garantidos
para qualquer produto acabado.
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Além disso, os produtos a base de leite devem satisfazer
as exigéncias do ponto 8 do artigo 59 no que se refere ao
documento de acompanhamento.

B. Na pendéncia de eventual regulamenta¢io comunitaria
aplicdvel em matéria de ionizagio, o leite e os produtos 2
base de leite destinados ao comércio nio podem ter sido
submetidos a radiagdes ionizantes.

Artigo 8°

1.  Emrelagdo ao fabrico de queijo com uma cura de pelo
menos 60 dias, os Estados-membros poderio conceder
derrogagdes individuais ou generalizadas:

a) No que se refere as caracteristicas do leite cru, as
exigéncias do capitulo IV do anexo A;

b) As disposigdes dos pontos 2 ¢ 4 da parte A do artigo 79,
desde que o produto acabado tenha as caracteristicas
previstas na parte A do capitulo II do anexo C;

¢) Ao disposto no ponto 2 da parte B do capitulo IV do
anexo C.

As condigdes gerais e especificas aplicdveis ao fabrico de um
produto determinado e as normas, especificas para esse tipo
de produto serio fixadas, na medida do necessirio, de
acordo com o processo previsto no artigo 31°

2. De acordo com o processo previsto no artigo 31¢, os
Estados-membros poderdo, na medida em que determinadas
exigéncias da presente directiva sejam susceptiveis de preju-
dicar o fabrico de produtos A base de leite de caracteristicas
tradicionais, ser autorizados a conceder derrogag6es indivi-
duais ou gerais aos pontos 1 a 4 da parte A do anexo 79, sob
reserva de o leite utilizado nesse fabrico satisfazer as
exigéncias do capitulo I do anexo A.

O mais tardar trés meses antes da data prevista no
artigo 329, os Estados-membros comunicario 4 Comissio a
lista dos produtos para os quais solicitam o recurso as
disposigbes do primeiro pardgrafo, bem como a natureza das
derrogagbes requeridas.

Aquando da decisio prevista no primeiro parigrafo, serio
fixadas, se necessario, as condigbes gerais e especificas
aplicaveis ao fabrico de um produto determinado.

3.  Podera ser estabelecida uma lista de produtos «com

leite cru» de acordo com o processo previsto no arti-
go 31¢

Artigo 9°

1. Os Estados-membros velardo por que, sob reserva das
disposicdes fixadas na Directiva 92/46/CEE do Conselho,
de 16 de Junho de 1992, relativa as condi¢des de concessio
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de derrogag¢bes temporirias e limitadas s normas comuni-
tarias sanitarias especificas para a produgio e a comerciali-
zagio de leite e de produtos a base de leite (!):

— os estabelecimentos de tratamento ou de transformagio
que recebam leite cru que ndo satisfaga as normas
indicadas no capitulo IV do anexo A nio possam ser
aprovados nos termos dos artigos 109 ou 11° e que os
produtos provenientes desses .estabelecimentos nio
ostentem a marca de salubridade prevista no ponto 3 da
parte A do capitulo IV do anexo C nem possam ser
objecto de comércio;

— os produtos que nio satisfagam as normas indicadas nos
capitulos I e II do anexo C ou a fixar em execugio do
artigo 8% ndo possam ser objecto de comércio nem ser
importados de paises terceiros.

Artigo 10°

1. Cada Estado-membro estabelecera a lista dos seus
estabelecimentos de transformagio e dos seus estabelecimen-
tos de tratamento aprovados, para além dos referidos no
artigo 112, bem como a lista dos centros de recolha e dos
centros de normalizagio aprovados. Sera atribuido um
ntimero de aprovagido a cada estabelecimento ou centro em
questido.

A autoridade competente sé aprovara os estabelecimentos ou
centros em questdo se se tiver certificado de que os mesmos
satisfazem as exigéncias da presente directiva.

Sempre que a autoridade competente verificar o nao cumpri-
mento evidente das normas de higiene contidas na presente
directiva ou um entrave a uma inspec¢io adequada, estd

habilitada:

i) a intervir na utilizagio de equipamentos ou de salas e a
tomar qualquer medida necessiria, que podera ir até a
limitag3o ou 4 suspensio momentinea da produgio,

ii) a suspender temporariamente a aprovagdo, se for caso
disso para o tipo de produgdo posto em causa, se as
medidas previstas na subalinea i) ou as medidas previstas
no n? 1, segundo paragrafo, ultimo travessdo, do arti-
go 149 se tiverem revelado insuficientes.

Se o concessionario ou o gestor do estabelecimento ou do
centro ndo obviar 4 inobservancia verificada no prazo fixado
pela autoridade competente, esta cancelard a aprovagio.

A autoridade competente em questio terd nomeadamente
que respeitar as conclusdes de um eventual controlo efectua-
do de acordo com as disposi¢des do artigo 14°

Os outros Estados-membros e a Comissdo serdo informados
da suspensao ou do cancelamento de uma aprovagio.

2.  Ainspecgido e o controlo dos estabelecimentos ou dos
centros serdo efectuados pela autoridade competente nos
termos do capitulo VI do anexo C.

(') Ver pagina 33 do presente Jornal Oficial.
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O estabelecimento ou o centro devera ficar sob controlo
permanente da autoridadé competente, sendo ponto assente
que a necessidade de uma presenga permanente ou periddica
da autoridade competente num determinado estabelecimen-
to ou centro deveré depender da dimensio do mesmo, do tipo
de produto fabricado, do sistema de avaliagdo dos riscos e
das garantias oferecidas nos termos do n® 1, segundo
parigrafo, quinto e sexto travessdes, do artigo 14°

A autoridade competente devera4 ter acesso livre e permanen-
te a todas as partes dos estabelecimentos ou dos centros para
se poder certificar de que as disposi¢des da presente directiva
sdo observadas e, em caso de duvida sobre a origem do leite e
dos produtos 2 base de leite, aos documentos contabilisticos
que lhe permitam remontar 4 explorag¢do ou ao estabeleci-
mento de origem da matéria-prima.

A autoridade competente deverd efectuar anélises regulares
dos resultados dos controlos previstos no n® 1 do artigo 14°
Em fungdo dessas analises, poderd mandar efectuar exames
complementares em todas as fases da produgdo ou nos
produtos.

A natureza dos controlos, a sua frequéncia e os métodos de
amostragem e de anélises microbiolégicas serdo determina-
dos de acordo com o processo previsto no artigo 319

Os resultados das anilises serdo objecto de um relatério cujas
conclusdes ou recomendagdes serdo levadas ao conhecimen-
to do concessionério ou do gestor do estabelecimento ou do
centro, que procurara obviar as caréncias verificadas, a fim
de melhorar a higiene.

3. Em caso de repetido nio cumprimento, o controlo
devera ser reforgado e, eventualmente, deverio ser apreen-

didos os rétulos ou outros suportes com a marca de
salubridade.

4. . Asregras de execugido do presente artigo serio fixadas
de acordo com o processo previsto no artigo 31°

Artigo 11°

1. Aquando da concessio da aprovagio, os Esta-
dos-membros poderio conceder aos estabelecimentos que
fabricam produtos.a base de leite e cuja produgio é limitada
derrogagdes ao ponto 2 da parte A do artigo 72, ao ponto 2
do artigo 14° ‘e aos capitulos I e V do anexo B.

O mais tardar trés meses antes da data prevista no
artigo 322, os Estados-membros comunicario 4 Comissio
os critérios que tiverem adoptado para avaliar se um
estabelecimento ou uma categoria de estabelecimentos pode
beneficiar das derrogag¢des referidas no primeiro paragra-
fo.

Se, apds analise dos critérios aprovados ou na sequéncia dos
controlos efectuados nos termos do artigo 172, a Comissio
considerar que esses critérios podem prejudicar a aplicagio
uniforme da presente directiva, os mesmos poderdo ser
alterados ou completados, de acordo com o processo
previsto no artigo 319 De acordo com o mesmo processo,

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

N° L 268/7

serdo fixadas as condi¢des em que a autoridade competente
do Estado-membro fard uma nova classificagio dos estabe-
lecimentos em questio.

2.  Com base nas informagdes recolhidas pela Comissao,
nos termos do segundo paréagrafo do n? 1, serdo definidos
até 1 de Janeiro de 1997 critérios uniformes de execugio do
presente artigo, de acordo com o processo previsto no
artigo 31°¢

Artigo 12°

O mais tardar trés meses antes da data prevista no
artigo 329, os estabelecimentos em actividade deverio apre-
sentar 4 autoridade competente um pedido de classificagdo
com base no artigo 102 ou no artigo 11°

Enquanto a autoridade competente do Estado-membro nio
tiver tomado uma decisio, mas o mais tardar até 31 de
Dezembro de 1997, os produtos provenientes do estabeleci-
mento que nio tiver sido objecto de uma classificagdo nio
poderio ostentar a marca de salubridade prevista no ponto 3
da parte A do capitulo IV do anexo C e deverdo ser comer-
cializados a nivel nacional.

Artigo 13°

1.  Os Estados-membros velardo por que:

— os animais das exploragbes de produgio sejam submeti-
dos a um controlo veterindrio regular a fim de verificar o
cumprimento das exigéncias do capitulo I do anexo A.

Estes controlos poderio ser efectuados durante os con-
trolos veterindrios realizados em execugdo de outras
disposigdes comunitdrias.

Se houver suspeitas de incumprimento das exigéncias de
satide animal enunciadas no anexo A, a autoridade
competente verificara o estado geral de satde dos animais
leiteiros e, se for necessario, mandara efectuar um exame
complementar desses animais,

— as exploragdes de produgio sejam submetidas a um
controlo periddico a fim de verificar o0 cumprimento das
exigéncias em matéria de higiene.

Se o ou os controlos referidos no primeiro parigrafo
revelarem que as exigéncias em matéria de higiene ndo estio a
ser respeitadas, a autoridade competente tomara as medidas
adequadas.

2. Os Estados-membros apresentardo a4 Comissdo as
medidas que tencionam pOr em pritica para efeitos dos
controlos previstos no primeiro paragrafo, segundo traves-
sdo, don? 1. A periodicidade destes controlos devera tomar
em consideragio a avaliagdo dos riscos que a exploragio de
produgio em causa apresenta.

Estas medidas poderio ser modificadas ou completadas de
acordo com o processo previsto no artigo 312, de forma a
assegurar uma aplica¢io uniforme da presente directiva.

3. As condigdes gerais de higiene a respeitar pelas explo-
ragdes de produgdo, nomeadamente as relativas 2 manuten-
¢ao das salas e 4 ordenha, serio estabelecidas de acordo com
0 processo previsto no artigo 31°¢
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Artigo 14°

1.  OsEstados-membros velario por que o concessionario
ou o gestor do estabelecimento de tratamento e/ou de
transformagio tome todas as medidas necessédrias para que
sejam observadas as prescrigdes pertinentes da presente
directiva em todos os estadios da produgdo.

Para o efeito, o concessionario ou o gestor do estabelecimen-
to deve efectuar autocontrolos constantes baseados nos
seguintes principios:

— identificagdo dos pontos criticos do estabelecimento em
fungdo dos processos utilizados,

— vigilancia e controlo desses pontos criticos de acordo com
os métodos adequados,

— colheita de amostras a analisar num laboratério reconhe-
cido pela autoridade competente, para efeitos do contro-
lo dos métodos-de limpeza e de desinfec¢io e para
verificar a observancia das normas fixadas na presente
directiva,

— conservagio de um vestigio escrito ou registado das
indicagdes pedidas em conformidade com os travessdes
anteriores, com vista i sua apresenta¢ido a autoridade
competente. Os resultados dos virios controlos e testes
serdo conservados durante um periodo de, pelo menos,
dois anos, excepto no caso de produtos 4 base de leite que
nio possam ser conservados A temperatura ambiente, em
relagdo aos quais este prazo pode ser reduzido para dois
meses a contar da data limite de consumo ou da data de
durabilidade minima,

— se o resultado da anilise laboratorial ou qualquer outra
informagio de que disponham revelar a existéncia de
risco sanitdrio grave, informagdo da autoridade compe-
tente,

— em caso de riscos imediatos para a saide humana,
retirada do mercado da quantidade de produtos obtidos
em condig¢des tecnoldgicas semelhantes e susceptiveis de
apresentar o mesmo risco. Esta quantidade retirada da
colocagdo no mercado deve permanecer sob a vigilancia e
responsabilidade da autoridade competente até ser des-
truida, utilizada para fins que nio sejam o consumo
humano ou, apds autorizagio da referida autoridade, ser
tratada de novo de molde a garantir que se tornou
segura.

Além disso, o concessionario ou o gestor do estabelecimento
dever4 garantir a gestdo correcta da marcagao de salubrida-

de.

As exigéncias do primeiro e segundo travessées do segundo
parégrafo e do terceiro parigrafo deverio ter sido comuni-
cadas 4 autoridade competente, que controlara regularmente
a sua observancia.

2. O concessiondrio ou o gestor do estabelecimento
deverd aplicar ou organizar um programa de formagio do

pessoal que permita a este ultimo satisfazer as condigoes de
produgdo higiénica adaptadas a estrutura de produgio,
excepto se o pessoal ja dispuser de qualificagdo suficiente
comprovada por diploma. A autoridade competente respon-
sdvel pelo estabelecimento dever4 estar associada 4 concep-
¢do e execugio deste programa ou ao seu controlo quando se
tratar de um programa existente & data da notificagio da

presente directiva.

3.  Quando houver razdes para suspeitar que as exigéncias
da presente directiva nio estio a ser respeitadas, a autoridade
competente levara a efeito os controlos necessirios e, se a
suspeita se confirmar, tomard as medidas adequadas, que
podem ir até 4 suspensdo da aprovagio.

4.  As regras de execug¢io do presente artigo serio, na
medida do necessario, adoptadas de acordo com o processo
previsto no artigo 31¢

Artigo 15°

1. Os Estados-membros apresentardo a Comissio, em
conformidade com os principios e as regras da Directiva
86/469/CEE do Conselho, de 16 de Setembro de 1986,
respeitante a pesquisa de residuos nos animais e nas carnes
frescas (1), o mais tardar até 30 de Junho de 1993, as medidas
nacionais a por em prética para alargar ao leite cru e ao leite
tratado termicamente, bem como aos produtos a base de
leite, a pesquisa:

— dos residuos do grupo IIl (antibiéticos, sulfamidas e
substincias antimicrobianas semelhantes) da parte A do
anexo I da referida directiva;

— dos residuos do grupo II (outros residuos) da parte B do
anexo I da referida directiva.

2.  Os Estados-membros velario por que, no dmbito dos
controlos previstos no artigo 149, sejam efectuados contro-
los com vista a pesquisa de residuos de substincias de acgdo
farmacolégica e hormonal e de antibiéticos, pesticidas,
detergentes e outras substéncias prejudiciais ou susceptiveis
de alterar as caracteristicas organolépticas do leite ou dos
produtos a base de leite, ou de tornar o seu consumo
eventualmente perigoso ou prejudicial para a satide humana,
na medida em que esses residuos excedam os limites de
tolerincia autorizados.

Se apresentarem vestigios de residuos que excedam as
tolerdncias autorizadas, o leite ou os produtos 4 base de leite
analisados deverio ser excluidos do consumo humano.

(1) JO n® L 275 de 26. 9. 1986, p. 36. Directiva alterada pela
Decisio 89/187/CEE (JO n° L 66 de 10. 3. 1989, p. 37).
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As anilises de residuos devem ser efectuadas de acordo com
métodos cientificamente reconhecidos e comprovados e
nomeadamente com os definidos a nivel comunitirio ou
internacional.

3. A autoridade competente efectuara o controlo, por
amostragem, do cumprimento das exigéncias do n® 2.

4. De acordo com o processo previsto no artigo 319,
serdo adoptadas:

— as modalidades e a frequéncia dos controlos previstos no
n? 3,

— as tolerancias e os métodos de referéncia previstos no
n® 2.

De acordo com o mesmo processo, pode ser decidido alargar
as andlises a substdncias diferentes das referidas no n® 1.

5. Até A entrada em vigor das regras de execugdo do
presente artigo, continuam a ser aplicaveis as regulamenta-
¢bes nacionais, sob reserva das disposigoes gerais do Trata-
do.

Artigo 16°

1. Ascisternas de leite, as salas, instalagdes e equipamen-
tos de trabalho podem ser utilizados para outros géneros
- alimenticios, desde que sejam tomadas todas as medidas
adequadas para evitar a contaminagdo ou a deterioragio do
leite de consumo ou dos produtos 4 base de leite.

2.  As cisternas utilizadas para o leite devem ostentar a
indicagdo clara de que apenas podem ser utilizadas para o
transporte de géneros alimenticios.

3. Se um estabelecimento produzir géneros alimenticios
que contenham leite ou produtos a base de leite, bem como
outros ingredientes que nio tenham sido previamente sub-
metidos a tratamento térmico ou a outro tipo de tratamento
que assegure um efeito equivalente, o leite, os produtos a
base de leite e os ingredientes devem ser armazenados
separadamente, a fim de evitar qualquer contaminagio, e ser
tratados ou transformados nas salas previstas para o efei-
to.

4. De acordo com o processo previsto no artigo 319,
serdio adoptadas as regras de execugdo do presente artigo,
nomeadamente as condigdes exigidas em matéria de lava-
gem, limpeza e desinfec¢do antes da utilizagdo, bem como as
condigGes de transporte.

Artigo 17°

Na medida do necessario para a execugdo uniforme da
presente directiva, e em colaboragio com as autoridades
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competentes, os peritos da Comissio poderdo efectuar
controlos no local. Designadamente, poderio verificar,
numa percentagem representativa de estabelecimentos, se as
autoridades competentes velam pelo cumprimento da pre-
sente directiva pelos estabelecimentos aprovados. A Comis-
sdo informara os Estados-membros do resultado dos contro-
los efectuados.

O Estado-membro em cujo territério estiver a ser efectuado
um controlo prestar4 toda a assisténcia necessaria aos peritos
no cumprimento da sua missio.

As regras de execugido do presente artigo serdo adoptadas de
acordo com o processo previsto no artigo 319

Artigo 18°

Os Estados-membros velardo por que o fabrico de produtos
referidos na presente directiva cujos constituintes licteos
tenham sido parcialmente substituidos por produtos que nio
sejam produtos 4 base de leite fique sujeito as regras de
higiene previstas na presente directiva.

Artigo 19°

1.  Asdisposigdes da Directiva 89/662/CEE do Conselho
sdo aplicéveis, nomeadamente no que diz respeito 2 organi-
zagdo e ao seguimento dos controlos efectuados pelo Esta-
do-membro destinatirio e as medidas de salvaguarda a
tomar.

2. Sem prejuizo das disposigbes especificas da presente
directiva, a autoridade competente procederd a todos os
controlos que considerar adequados caso suspeite de nio
cumprimento da presente directiva ou se houver dividas
quanto 2 salubridade dos produtos referidos no artigo 1°

3.  OsEstados-membros tomario as medidas administra-
tivas ou penais adequadas para punir qualquer infracgio a
presente directiva, designadamente sempre que se verificar
que os certificados ou documentos emitidos ndo correspon-
dem ao verdadeiro estado dos produtos referidos no arti-
go 12, que a marcagio dos produtos em questio ndo é
conforme com a regulamentagio, que os referidos produtos
ndo foram submetidos aos controlos previstos na presente
directiva ou que a utilizagio inicialmente prevista para esses
produtos ndo foi respeitada.

Artigo 20°

1. De acordo com o processo previsto no artigo 312,
poder-se-ao fixar:

— as exigéncias aplicdveis a qualquer produto cuja coloca-
¢io no mercado seja autorizada num Estado-membro e
cuja composi¢io ou apresentagido possa dar origem a
interpretacoes divergentes conforme os Estados-mem-
bros,

— os métodos de controlo da estanqueidade dos recipientes
hermeticamente fechados,

— em matéria de analise e de teste, os métodos de referéncia
e, se for caso disso, os critérios que regem os métodos de
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rotina a utilizar para o controlo do cumprimento das
exigéncias da presente directiva, bem como as modalida-
des da colheita das amostras,

— os limites e métodos que permitam uma diferenciagio
entre os diversos tipos de leite tratado termicamente, tal
como definidos no capitulo I do anexo C,

— os métodos de andlise das normas referidas no
capitulo IV do anexo A e nos capitulos I e II do ane-
xo C.

Na pendéncia das decisdes referidas no primeiro para-
grafo, os métodos de andlise e de teste aceites internacio-
nalmente sdo reconhecidos como métodos de referén-
cia.

2. Em derrogagio dos artigos 3¢ e 62, pode ser decidi-
do,de acordo com o processo previsto no artigo 312, que
algumas disposi¢des da presente directiva se ndo apliquem
aos produtos a base de leite que contenham outros géneros
alimenticios e cuja percentagem de leite ou de produtos 4 base
de leite n3o seja essencial (na acep¢io do ponto 4 do
artigo 29).

As derrogacdes referidas no primeiro parégrafo nao podem
ter por objecto:

a) As prescri¢bes de satide animal enunciadas no capitulo I
do anexo A e as condigdes de aprovagio dos estabeleci-
mentos previstas no capitulo I do anexo B;

b) As exigéncias relativas 4 marcagio enunciadas no
capitulo IV do anexo C;

c) As condigdes de controlo enunciadas no capitulo VI do
anexo C.

Ao conceder-se as derrogagdes, ter-se-a em conta, simulta-
neamente, a natureza e a composi¢io do produto.

3.  Sem prejuizo do n? 2, os Estados-membros velario
por que todos os produtos i base de leite colocados no
mercado sejam s3os e preparados a partir de leite ou de
produtos 4 base de leite que satisfacam as exigéncias da
presente directiva.

Artigo 21°

O Conselho, deliberando por maioria qualificada sob pro-
posta da Comissdo, alterard os anexos, na medida do

A

necessario, com vista, nomeadamente, 4 sua adaptagio a
evolugio cientifica e tecnoldgica.

CAPITULO HI

Importagdes provenientes de paises terceiros

Artigo 22°

As condigGes aplicaveis as importagdes provenientes de
paises terceiros de leite cru, de leite tratado termicamente e de

produtos 2 base de leite abrangidos pela presente directiva
devem ser pelo menos equivalentes as previstas no capitulo I
para a produgio comunitéria.

Artigo 23°

1.  Paraefeitos de execugio uniforme do artigo 229, serio
aplicaveis as disposi¢des dos numeros seguintes.

2. Sépoderio ser importados para a Comunidade leite ou
produtos a base de leite:

a) Provenientes de um pais terceiro que conste de uma lista a
elaborar nos termos da alinea a) do n¢ 3;

b) Acompanhados de um certificado sanitario, conforme a
um modelo a elaborar de acordo com o processo previsto
no artigo 319, assinado pela autoridade competente do
pais exportador, que certifique que esse leite e esses
produtos a base de leite satisfazem as exigéncias do
capitulo II, preenchem eventuais condi¢6es suplementa-
res ou oferecem garantias equivalentes is referidas no
n° 3 e provém de estabelecimentos que oferecam as
garantias previstas no anexo B.

3. De acordo com o processo previsto no artigo 319,
serdo elaboradas:

a) Uma lista proviséria de paises terceiros ou de partes de
paises terceiros que estio em condigdes de fornecer aos
Estados-membros e 2 Comissdo garantias equivalentes as
previstas no capitulo II, bem como a lista dos estabele-
cimentos em relagdo aos quais estio em condigdes de
oferecer essas garantias;

Esta lista provisoria sera elaborada a partir das listas dos
estabelecimentos aprovados e inspeccionados pelas auto-
ridades competentes depois de a Comissio se ter certifi-
cado previamente de que esses estabelecimentos cum-
prem os principios e regras gerais contidos na presente
directiva;

b) A actualizagdo dessa lista em fun¢io dos controlos
previstos no n¢ 4;

c) As condi¢Oes especificas e as garantias equivalentes
fixadas para os paises terceiros, que ndo poderdo ser mais
favoraveis que as previstas no capitulo II;

d) A natureza dos tratamentos térmicos a prever para
determinados paises terceiros que constituam um risco de
policia sanitdria.

4.  Peritos da Comissao e dos Estados-membros efectua-
rio controlos no local para verificar se as garantias oferecidas
pelo pais terceiro quanto s condigbes de produgio e de
colocagio no mercado podem ser consideradas equivalentes
as aplicadas na Comunidade.



14. 9. 92

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

N° L 268/11

Os peritos dos Estados-membros incumbidos dos controlos
serdo designados pela Comissdo, sob proposta dos Esta-
dos-membros.

Os controlos serdo efectuados por conta da Comunidade,
que suportar4 as despesas correspondentes. A periodicidade
e as modalidades dos controlos, incluindo as dos controlos a
prever em caso de decisio nos termos do n® 6, serdo
determinadas de acordo com o processo previsto no arti-
go 31°

5.  Na pendéncia da organizagio dos controlos referidos
no n® 4, continuario a aplicar-se as disposi¢bes nacionais
aplicaveis em matéria de inspecgdo nos paises terceiros, sob
reserva de informagio, no seio do Comité veterinario
permanente, da inobservancia das normas de higiene verifi-
cadas durante as referidas inspecges.

6. O Conselho, deliberando por maioria qualificada, sob
proposta da Comissio, poderd, em vez de um reconhecimen-
to individual dos estabelecimentos de tratamento ou de
transformagio, reconhecer, numa base de reciprocidade, os
estabelecimentos de um pais terceiro que se encontrem
sujeitos a um controlo eficaz e regular por parte da autori-
dade competente desse pais que permita a esta ultima
assegurar o cumprimento das exigéncias previstas na
alinea b) do n® 2.

Artigo 24°

Os principios e regras gerais contidos na Directiva 90/
/675/CEE sio aplicdveis nomeadamente no que respeita 2
organizagio dos controlos a efectuar pelos Estados-membros
e asequéncia a dar a esses controlos, bem como as medidas de
salvaguarda a aplicar.

Artigo 25°

1.  Os Estados-membros velario por que os produtos
referidos na presente directiva sé sejam importados para a
Comunidade se:

— forem acompanhados de um certificado emitido pela
autoridade competente do pais terceiro no momento da
carga.

O modelo do certificado sera elaborado de acordo com o
processo previsto no artigo 319, '

— tiverem satisfeito os controlos previstos nas Directivas
90/675/CEE e 91/496/CEE (1).

2. Na pendéncia da fixagdo das regras de execugio do
presente artigo, continuario a aplicar-se as regras nacionais
aplicéveis s importagdes provenientes de paises terceiros em
relagdo aos quais estas exigéncias nio tenham sido adoptadas
a nivel comunitério, desde que essas regras ndo sejam mais
favoréveis que as previstas no capitulo II.

(1) Directiva 91/496/CEE do Conselho, de 15 de Julho de 1991,
que fixa os principios relativos 2 organizagdo dos controlos
veterindrios dos animais provenientes de paises terceiros intro-
duzidos na Comunidade e que altera as Directivas 89/662/CEE,
90/425/CEE e 90/675/CEE (JO n% L 268 de 24. 9. 1991,

p. 56).

Artigo 26°

S6 poderio incluir-se nas listas previstas no artigo 23° os
paises terceiros ou partes de paises terceiros:

a) De cuja proveniéncia nio sio proibidas as importagdes
devido a auséncia de doengas tal como referidas no
anexo A ou de qualquer outra doenga exética na Comu-
nidade ou em execugio dos artigos 62, 7° e 14° da
Directiva 72/462/CEE (2);

ou

b) Que, dada alegislagio e a organizagdo da sua autoridade
competente e dos seus servigos de inspecgio, os poderes
desses servigos e a fiscalizagio a que s3o sujeitos, foram
reconhecidos aptos, nos termos do n® 2 do artigo 3° da
Directiva 72/462/CEE, a garantir a aplicagio da res-
pectiva legislagio em vigor;

ou

c) Cujo servigo veterindrio tem capacidade para assegurar o
cumprimento de exigéncias sanitdrias pelo menos equi-
valentes as previstas no capitulo II.

CAPITULO IV

Disposigoes finais

Artigo 27°

1.  Cada Estado-membro designard um ou virios labora-
térios nacionais de referéncia em matéria de analise e de teste
do leite e dos produtos a base de leite. A lista desses
laboratérios serd comunicada 2 Comiss3o.

Esses laboratdrios serdo encarregados de:

— coordenar as actividades dos laboratérios incumbidos
das andlises de controlo das normas quimicas ou bacte-
rioldgicas e dos testes previstos na presente directiva,

— assistir a autoridade competente na organizagio do
sistema de controlo do leite e dos produtos 4 base de
leite,

— organizar periodicamente ensaios comparativos,

— assegurar a divulgagio das informagées fornecidas pelo
laboratdrio comunitario de referéncia citado no arti-
go 28¢ junto das autoridades competentes e dos labora-
térios encarregados de efectuar as andlises e testes em
matéria de leite e de produtos i base de leite.

(2) Directiva 72/462/CEE do Conseltho, de 12 de Dezembro de

1972, relativa a problemas sanitérios e de policia sanitdria, na
importagio de animais das espécies bovina e suina e de carnes
frescas provenientes de paises terceiros (JO n? L 302 de 31. 12.
1972, p. 28). Directiva com a dltima redacgio que lhe foi dada
pela Directiva 91/497/CEE (JO n° L 268 de 24. 9. 1991,
p. 69).

~
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2. A Comissdo assegurard a publicagio da lista dos
laboratérios nacionais de referéncia, bem como da sua
actualizagdo, no Jornal Oficial das Comunidades Euro-
peias.

Artigo 28°

O laboratério comunitario de referéncia em matéria de
andlise e de teste do leite e dos produtos 4 base de leite é
mencionado no capitulo I do anexo D.

As competéncias e tarefas deste laboratério sdo especificadas
no capitulo Il do referido anexo, designadamente no que
respeita 2 coordenagio das actividades dos laboratérios
nacionais de referéncia citados no artigo 27°

E aplicivel o disposto no artigo 28° da Decisio 90/
/424/CEE do Conselho, de 26 de Junho de 1990, relativa a
determinadas despesas no dominio veterindrio (?).

Artigo 29°

1. A Directiva 85/397/CEE é revogada com efeitos a
partir de 1 de Janeiro de 1994,

2. A Directiva 89/384/CEE do Conselho, de 20 de
Junho de 1989, que fixa as regras de controlo da observancia
do ponto de congelagio do leite cru, previsto no anexo A da
Directiva 85/397/CEE (2), a Directiva 89/362/CEE da
Comissdo, de 26 de Maio de 1989, relativa as condigdes
gerais de higiene nas exploragoes de produgio de leite (), e a
Decisio 91/180/CEE da Comissio, de 14 de Fevereiro de
1991, que adopta determinados métodos de anilise e testes
para o leite cru e o leite tratado termicamente (*) continuam a
ser apliciveis para efeitos da presente directiva.

De acordo com o processo previsto no artigo 319, os dctos
acima referidos poderio ser alterados a fim de adaptar os
respectivos Ambitos de aplicagio ao contetido da presente
directiva ou de os adaptar posteriormente a evolugio
cientifica e tecnoldgica.

Artigo 30°
A Directiva 89/662/CEE é alterada do seguinte modo:

1. No anexo A, ¢é aditado o seguinte travessio:

«— Directiva 92/46/CEE do Conselho, de 16 de Junho
de 1992, que adopta as normas sanitirias para a
produgio de leite cru, de leite tratado termicamente

e de produtos a base de leite e a sua colocagio no
mercado (JO n° L 268 de 14. 9. 1992, p. 1).».

(1) JO n° L 224 de 18. 8. 1990, p. 19. Decisio com a ultima
redacgio que lhe foi dada pela Decisio 91/133/CEE (JO
n® L 66 de 13. 3. 1991, p. 18).

(2) JO n° L 181 de 28. 6. 1989, p. 50.

(3) JOn® L 156 de 8. 6. 1989, p. 30.

(*) JO n® L 93 de 13. 4. 1991, p. 1.

2. No anexo A ¢ suprimido o seguinte travessio:

«— Directiva 85/397/CEE do Conselho, de 5 de
Agosto de 1985, relativa aos problemas sanitarios e
de policia sanitiria no comércio intracomunitario
de leite tratado termicamente (JOn® L 226 de 24. 8.
1985, p. 13), com a ultima redacgdo que lhe foi
dada pelo Regulamento (CEE) n? 3768/85 (JO
n? L 362 de 31. 12, 1985, p. 8).».

3. No anexo B, é suprimido o seguinte travessio:

«— leite cru e produtos A base de leite,». A

Artigo 31°

1.  Sempre que se faga referéncia ao processo definido no
presente artigo, o Comité veterinario permanente, instituido
pela Decisio 68/361/CEE (%), a seguir denominado «comi-
té», sera chamado a pronunciar-se sem demora pelo seu
presidente, quer por sua prdpria iniciativa quer a pedido de
um representante de um Estado-membro.

2. Orepresentante da Comissdo, apds consulta do Comi-
té de gestdo do leite e dos produtos licteos, instituido pelo
Regulamento (CEE) n? 804/68, quando se trate de questdes
relativas 4 quimica ou 4 tecnologia, submeter4 4 apreciagio
do comité um projecto das medidas a tomar. O comité
emitird o seu parecer sobre essas medidas num prazo que o
presidente pode fixar em fungio da urgéncia da questdo em
causa. O parecer sera emitido por maioria, nos termos
previstos no n® 2 do artigo 1482 do Tratado para a adopgio
das decisoes que o Conselho é chamado a tomar sob proposta
da Comissdo. Nas votagbes no comité, os votos dos repre-
sentantes dos Estados-membros estio sujeitos 4 ponderagio
prevista no anexo acimareferido. O presidente nio participa
na votagio.

3. a) A Comissio adoptara as medidas projectadas e
dar-lhes-4 imediatamente aplicagdo desde que sejam
conformes com o parecer do comité.

b) Quando as medidas consideradas nio estiverem em
conformidade com o parecer do comité, ou na falta de
parecer, a Comissio submeterd sem demora ao
Conselho uma proposta relativa s medidas a tomar.
O Conselho deliberara por maioria qualificada.

Se, no termo de um prazo de trés meses a contar da
data em que a questdo lhe tiver sido submetida, o
Conselho nio tiver deliberado, a Comissio adoptara
as medidas propostas, excepto no caso de o Conselho
se ter pronunciado por maioria simples contra as
referidas medidas.

Artigo 32°

1.  Os Estados-membros porio em vigor as disposigdes
legislativas, regulamentares e administrativas necessarias

(*) JO n° L 225 de 18. 10. 1968, p. 23.
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para dar cumprimento 2 presente directiva antes de 1 de
Janeiro de 1994. Desse facto informario imediatamente a
Comissdo.

Sempre que os Estados-membros aprovarem as referidas
disposicdes, estas deverio incluir uma referéncia a presente
directiva ou ser acompanhadas dessa referéncia aquando da
sua publicagio oficial. As modalidades desta referéncia serdo
adoptadas pelos Estados-membros.

2.  OsEstados-membros comunicario a Comissio o texto
das disposi¢es de direito interno que vierem a adoptar no
dominio regido pela presente directiva.

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

N° L 268/13 -

3.  Afixagio da data limite de 1 de Janeiro de 1994 para a
transposi¢do ndo prejudica a aboligdo dos controlos veteri-
ndrios nas fronteiras prevista na Directiva 89/662/CEE.

Artigo 33°

Os Estados-membros sio os destinatdrios da presente direc-
tiva.

Feito no Luxemburgo, em 16 de Junho de 1992.

Pelo Conselbo
O Presidente
Arlindo MARQUES CUNHA
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ANEXO A

PRESCRICOES RELATIVAS AS CONDICOES DE ADMISSAO DO LEITE CRU NO ESTABELECIMENTO
DE TRATAMENTO OU/E DE TRANSFORMAGCAO

CAPITULO I

Prescrigbes de saiide animal no que respeita ao leite cru

1. 'O leite cru deve provir:

a) De vacas e de bufalas:

i) que perten¢am a um efectivo que, nos termos do n° 1 do anexo A da Directiva 64/432/CEE, é:
— oficialmente indemne de tuberculose,
— indemne ou oficialmente indemne de brucelose,

ii) que ndo apresentem sintomas de qualquer doenga contagiosa transmissivel ao homem através do
leite,

iii) ndo sejam susceptiveis de conferir ao leite caracteristicas organolépticas anormais,

iv) quenido apresentem qualquer perturbagio visivel do estado geral de satide e ndo sofram de doengas do
aparelho genital que provoquem corrimento, de enterite com diarreia e febre ou de uma inflamagio
visivel do ubere,

v) que ndo apresentem qualquer ferida do tbere susceptivel de alterar o leite,
vi) que produzam, pelo menos, dois litros de leite por dia, no caso das vacas,

vii) que nio tenham sido tratadas com substincias que sejam ou possam vir a ser perigosas para a saude
humana e que sejam transmissiveis ao leite, a menos que se tenha respeitado o periodo de espera
oficial previsto nas disposigdes comunitérias para o leite ou, se tal nio for o caso, nas disposigdes

- nacionais;

b) De ovinos e caprinos:

i) que pertengam a uma exploragio ovina e caprina oficialmente indemne ou indemne de brucelose
(Brucella Melitensis), na acepgdo dos n% 4 e 5 do artigo 2° da Directiva 91/68/CEE,

il)  que satisfagam as exigéncias da alinea a), com excepgio das subalineas i) e vi).

2. Quando na exploragio coexistirem vérias espécies de animais, cada uma das espécies deve satisfazer as
condigOes sanitarias que seriam exigidas se fosse a nica espécie animal na exploragio.

3. Se coabitarem com bovinos, as cabras devem ser submetidas a um controlo relativo a tuberculose segundo
regras a especificar de acordo com o processo previsto no artigo 31° da presente directiva.

4. Deve ser excluido do tratamento, da transformagio, da venda e do consumo o leite cru;

a) Proveniente de animais a que tenham sido ilicitamente administradas substincias referidas nas Directivas
81/602/CEE (*) e 88/146/CEE (2);

b) Que contenha residuos de substincias referidas no artigo 15° da presente directiva em quantidade superior
ao nivel de tolerincia autorizado.

(1) Directiva 81/602/CEE do Conselho, de 31 de Julho de 1981, relativa a interdigdo de certas substincias de efeito hormonal e de
substéncias de efeito tireostdtico (JO n® L 222 de 7. 8. 1981, p. 32). Directiva com a dltima redacgdo que lhe foi dada pela
Directiva 85/358/CEE (JO n? L 191 de 23. 7. 19885, p. 46).

(2) Directiva 88/146/CEE do Conselho, de 7 de Margo de 1988, que proibe a utilizagdo de certas substincias de efeito hormonal
nas especulagdes animais (JO n° L 70 de 16. 3. 1988, p. 16).
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CAPITULO II

Higiene da exploragio

1. O leite cru deve ser proveniente de exploragdes registadas e controladas nos termos do n? 1 do artigo 13° da
presente directiva. Sempre que as bufalas, ovelhas e cabras ndo sejam criadas ao ar livre, as salas utilizadas
devem ser concebidas, construidas, mantidas e geridas de modo a assegurar:

a) Boas condigdes de estabulagdo, higiene, limpeza e satide dos animais;

€

b) Condigdes de higiene satisfatérias para a ordenha, manipulagio, arrefecimento e armazenagem do
leite. '

2. As salas em que se procede i ordenha ou em que o leite é armazenado, manipulado ou arrefecido devem estar
situadas e construidas de forma a evitar qualquer risco de contaminagio do leite. Devem ser faceis de limpar e
desinfectar e ter, pelo menos:

a) Paredes e pavimentos faceis de limpar nos locais em que existam maiores possibilidades de se sujarem ou
serem infectados;

b) Pavimentos que permitam a facil drenagem dos liquidos e oferegam boas condigoes para a eliminagio de
residuos;

c) Sistemas de ventilagio e iluminagio satisfatorios;

d) Um sistema adequado e suficiente de abastecimento de agua potavel, que respeite os parimetros indicados
nos anexos D e E da Directiva 80/778/CEE (1), a utilizar nas operagées de ordenha, de limpeza do
material e dos instrumentos referidos na parte B do capitulo Il do presente anexo;

e) Uma separagio adequada de quaisquer fontes de contaminagdo, tais como casas de banho e
estrumeiras;

f) Acessorios e equipamentos faceis de lavar, limpar e desinfectar.

Além disso, as salas destinadas 2 armazenagem de leite devem dispor de um equipamento de refrigeragio
adequado, estar protegidas contra os parasitas e bem separadas dos locais de estabulagio.

3. Sefor utilizado um sistema de ordenha mével, para além de satisfazer as exxgencnas referidas nas alineas d) e f)
do n? 2, o sistema deve:

a) Estar situado num solo isento de qualquer acumulagio de excrementos ou outros residuos;
b) Garantir a protecgdo do leite durante todo o periodo em que ¢é utilizado;

¢c) Ser construido e acabado de modo a assegurar a manutengio das superficies internas em boas condigoes de
limpeza.

4. No caso de as fémeas leiteiras se encontrarem em liberdade ao ar livre, a exploragio deve dispor de uma zona
ou sala de ordenha convenientemente separada dos estabulos.

5. Ha que assegurar, de forma eficaz, o isolamento dos animais portadores ou que se suspeite serem portadores de
uma das doengas referidas no n° 1 do capitulo I ou a separagdo dos animais referidos no n® 3 do referido
capitulo do resto do efectivo.

6. Os animais de todas as espécies devem ser mantidos afastados das salas e locais em queo leite é armazenado,
manipulado e arrefecido.

CAPITULO 111

Higiene da ordenha, da recolha do leite cru e do seu transporte da exploragio de produgio para o centro de recolha
ou de normalizagio ou para o estabelecimento de tratamento ou de transformagio — Higiene do pessoal

A. Higiene da ordenha

1. A ordenha devera ser efectuada de forma higiénica, de acordo com as condigdes previstas na Directiva
89/362/CEE.

(1) Directiva 80/778/CEE do Consetho, de 15 de Julho de 1980, relativa a qualidade das dguas destinadas ao consumo humano
" (JO n? L 229 de 30. 8. 1980, p. 11). Directiva com a ultima redacg¢do que lhe foi dada pela Directiva 90/656/CEE (JO
n® L 353 de 17. 12. 1990, p. 59).
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2.

Imediatamente apds a ordenha, o leite deve ser colocado num local limpo e concebido de forma a evitar
quaisquer efeitos nocivos sobre a sua qualidade.

Se o leite nio for recolhido nas duas horas seguintes 4 ordenha, deve ser arrefecido a uma temperatura
igual ou inferior a 8 °C, no caso de recolha didria, ou a 6 °C, se a recolha nio for diaria. Durante o
transporte para os estabelecimentos de tratamento e/ou de transformagdo, a temperatura do leite
arrefecido nao deve ser superior a 10 °C.

B. Higiene das salas, do material e dos utensilios

1.

O material e os instrumentos ou as suas superficies que estio em contacto com o leite (utensilios,
recipientes, cisternas, etc., utilizados na ordenha, na recolha ou no transporte do leite) devem ser
fabricados com materiais lisos, faceis de lavar, limpar e desinfectar, que resistam a corrosio e que nio
transfiram para o leite elementos susceptiveis de colocar em perigo a saide humana, de alterar a
composicio do leite ou de afectar negativamente as suas propriedades organolépticas.

Apos utilizagio, os utensilios empregues na ordenha, as instalagoes de ordenha mecanica e os recipientes
que tenham estado em contacto com o leite devem ser limpos e desinfectados. Apds cada transporte ou
cada série de transportes, caso o periodo de tempo entre a descarga e a carga seguinte seja muito curto,
mas, de qualquer forma, pelo menos uma vez por dia, os recipientes e cisternas utilizados no transporte do
leite cru para o centro de recolha ou de normalizacio ou para o estabelecimento de tratamento ou de
transformagio do leite devem ser limpos e desinfectados antes de voltarem a ser utilizados.

C. Higiene do pessoal

1.

2.

Exige-se 0 maximo grau de limpeza por parte do pessoal. Em especial:

a) As pessoas afectas 2 ordenha e 2 manipulagio do leite cru devem usar vestudrio de ordenha limpo e
adequado;

b) As pessoas afectas 4 ordenha devem lavar as mios imediatamente antes do inicio da ordenha e
manté-las limpas, tanto quanto possivel durante toda a operagio.

Para esse efeito, é necessario que existam, junto ao local de ordenha, instalagbes adequadas para que
as pessoas afectas 2 ordenha ou 4 manipulagio do leite cru possam lavar as mios e os bragos.

As entidades patronais devem tomar todas as medidas necessérias para afastar da manipulagido do leite cru
as pessoas susceptiveis de o contaminar até que se demonstre que essas pessoas estdo em condigdes de o
manipular sem perigo.

Qualquer pessoa afecta a ordenha e 2 manipulagio do leite cru ¢ obrigada a comprovar que, do ponto de
vista médico, nada se opde 2 sua colocagio. O acompanhamento médico dessa pessoa esta subordinado 2
legislagio nacional em vigor no Estado-membro em causa ou, no que diz respeito aos paises terceiros, a
garantias especiais a fixar de acordo com o processo previsto no artigo 312 da presente directiva.

D. Higiene da produgao

1.

E estabelecido, sob a supervisio da autoridade competente, um sistema de controlo destinado a evitar a
adi¢do de dgua no leite cru. Esse sistema consistird essencialmente em controlos regulares do ponto de
congelagdo do leite em cada uma das instalagdes de produgio de acordo com as seguintes regras:

a) O leite cru de cada exploragio devera ser sujeito a um controlo regular mediante colheitas a efectuar
por amostragem. No caso de entrega directa do leite de uma tinica exploragédo ao estabelecimento de
tratamento ou de transformagio, essas colheitas serdo efectuadas quer por ocasiao da recolha na
exploragio, desde que sejam tomadas precaugdes para evitar toda e qualquer fraude durante o
transporte, quer antes da descarga no estabelecimento de tratamento ou de transformagio, sempre
-que o leite seja ai directamente entregue pelo concessiondrio.

Se os resultados do controlo a conduzirem 2 suspeita de ter havido uma adigdo de 4gua, a autoridade
competente colhera uma amostra auténtica. Uma amostra auténtica deve representar o leite de uma
ordenha da manha ou da tarde, integralmente vigiada e que tenha sido iniciada, no minimo, 11 horas
e, no maximo, 13 horas ap6s a ordenha anterior.

No caso de entrega proveniente de varias exploragoes, as colheitas podem ser efectuadas s6 aquando
da admissio do leite cru no estabelecimento de tratamento ou de transformagio ou no centro de
recolha ou de normalizagio, desde que, no entanto, seja efectuado um controlo por amostragem nas
exploragoes. ’
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Se os resultados do controlo a conduzirem 2 suspeita de ter havido uma adigio de 4gua, a autoridade
competente efectuar4 colheitas em todas as exploragdes que tenham participado na recolha do leite cru
posto em causa.

Se necessario, a autoridade competente colherd amostras auténticas, na acepgio do segundo
paragrafo da presente alinea a);

b) Se os resultados dos controlos desmentirem a suspeita de adigio de dgua, o leite cru podera ser
utilizado para a produgio do leite de consumo cru, de leite tratado termicamente ou de leite destinado
a0 fabrico de produtos 2 base de leite destinados ao consumo humano.

2. O estabelecimento de tratamento e/ ou de transformagio informar a autoridade competente oficial logo
que tenham sido atingidos os niveis maximos estabelecidos para o teor de germes e de células somaticas. A
autoridade competente tomara as medidas adequadas.

3. Se, no prazo de trés meses a contar da notificagio dos resultados dos controlos previstos na alinea a) do
n¢ 1edasinvestigagdes previstas na parte D do capitulo IV, e apds ultrapassagem das normas referidas no
capitulo IV, o leite proveniente da explorag¢io em causa nao satisfizer essas mesmas normas, a exploragio
deixara de estar autorizada a fornecer leite cru até que este ultimo esteja de novo conforme as referidas
normas.

Nio pode ser destinado ao consumo humano o leite cujo teor de residuos de substancias farmacologi-
camente activas ultrapasse os niveis autorizados para uma das substéncias referidas nos anexos I e Il do
Regulamento (CEE)n?¢ 2377/90 (), ndo podendo o total combinado dos residuos de todas as substancias
ultrapassar um valor a fixar de acordo com o processo previsto no artigo 319 da presente directiva.

CAPITULO IV

Normas a respeitar aquando da recolha na exploragio de produgdo ou no momento da admissio do leite cru no
estabelecimento de tratamento ou de transformagao

A. Leite cru de vaca

Sem prejuizo do cumprimento dos limites fixados nos anexos I e Il do Regulamento (CEE) n¢ 2377/90:

1. O leite de vaca que se destina 4 produgio de leite de consumo tratado termicamente, de leite fermentado,
coalhado, gelificado ou aromatizado e de natas deve satisfazer as seguintes normas:

Teor de germes a 30 °C (por ml) < 100 000 (?)
<

Teor de células somaticas (por ml) 400 000 (%)

(") Média geométrica, verificada durante um periodo de dois meses, com, pelo menos, duas colheitas mensais.

(®) Média geométrica, verificada durante um periodo de trés meses, com, pelo menos, uma colheita mensal; sempre que o
nivel da produgio seja muito varidvel consoante a estagdo, o método de célculo dos resultados sera adaptado de
acordo com o processo previsto no artigo 319 da presente directiva.

2. O leite cru de vaca, destinado ao fabrico de produtos a base de leite, com excepg¢io dos referidos no
ponto 1, deve satisfazer as seguintes normas:

A partir de 1. 1. 1994 A partirde 1. 1. 1998

Teor de germes a 30 °C (por ml) < 400 000 (*)
<S5

< 100 000 (%)
00 000 (*) <

Teor de células sométicas (por ml) 400 000 (*)

(*) Média geométrica, verificada durante um periodo de dois meses, com, pelo menos, duas colheitas por més.

(®) Média geométrica verificada durante um periodo de trés meses, com, pelo menos, uma colheita mensal; sempre que o
‘nivel da produgdo seja muito varidvel consoante a estagdo, o método de calculo dos resultados sera adaptado de
acordo com o processo previsto no artigo 319 da presente directiva.

(') Regulamento (CEE) n® 2377/90 do Conselho de 26 de Junho de 1990, que prevé um processo comunitirio para o
estabelecimento de limites maximos de residuos de medicamentos veterinirios nos alimentos de origem animal (JOn® L 224 de
18.8.1990, p. 1). Regulamento com a ultima redacgio que lhe foi dada pelo Regulamento (CEE) n® 675/92 da Comissio (JO
n® L 73 de 19. 3. 1992, p. 8).
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3.

O leite cru de vaca, destinado ao fabrico de produtos «com leite cru», cujo processo de fabrico nio inclua
qualquer tratamento térmico, deve:

a) Satisfazer as normas indicadas no ponto 1;

b) Satisfazer, além disso, a seguinte norma (1)

Staphylococcus aureus (por ml):

n =395

m = 500
M = 2000
c = 2.

B. Leite cru de bufala -

Sem prejuizo do cumprimento dos limites fixados nos anexos I e Il do Regulamento (CEE) n?® 2377/
/90:

1.

O leite cru de bifala destinado ao fabrico de produtos i base de leite deve satisfazer as seguintes
normas:

A partir de 1. 1. 1994

Teor de germes a 30 °C (por ml) < 1000 000 (%)
<

Teor de células somaticas (por ml) 500 000 (*)

(2) Média geométrica, verificada durante um periodo de dois meses, com, pelo menos, duas colheitas por més.
(b) Média geométrica, verificada durante um periodo de trés meses, com, pelo menos, uma colheita por més.

As normas relativas ao teor de germes a 30 °C e de células somaticas aplicaveis a partir de 1 de Janeiro de
1998 serdo estabelecidas de acordo com o artigo 212 da presente directiva.

O leite cru de bufala destinado ao fabrico de produtos «com leite cru», cujo processo de fabrico nio inclua
qualquer tratamento térmico, deve satisfazer as seguintes normas:

Teor de germes a 30 °C (por ml): < 500 000.

‘Teor de células somaticas (por ml): < 400 000.

Staphylococcus aureus: como para o leite de vaca.

C. Leite cru de cabra e de ovelba:

Sem prejuizo do cumprimento dos limites fixados nos anexos I e IIl do Regulamento (CEE) n® 2377/90:

1.

O leite cru de cabra ou de ovelha destinado 4 produgio de leite de cabra ou de ovelha de consumo tratado
termicamente ou ao fabrico de produtos a base de leite de cabra ou de ovelha tratados termicamente deve
satisfazer as seguintes normas:

A partir de 1. 1. 1994

Teor de germes a 30 °C (por ml) < 1000 000 (*)

(2) Média geométrica, verificada durante um periodo de dois meses, com, pelo menos, duas colheitas por més.

As normas relativas ao teor de germes a 30 °C e de células somiticas aplicaveis a partir de 1 de Janeiro de
1998 serio fixados nos termos do artigo 129 da presente directiva.

(1) Sendo:

numero de unidades de amostragem que compdem a amostra,

valor limiar do nimero de bactérias; o resultado é considerado satisfatério se todas as unidades de amostragem
apresentarem um numero de bactérias igual ou inferior a m,

valor limite do nimero de bactérias; se uma ou varias unidades de amostragem apresentarem um nimero de bactérias
igual ou superior a M, o resultado é considerado nao satisfatério,

ndimero de unidades de amostragem cujo nimero de bactérias se pode situar entre m ¢ M, sendo a amostra considerada
aceitdvel se as outras unidades de amostragem apresentarem um nimero de bactérias igual ou inferior a m.
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2. O leite cru de cabra ou de ovelha destinado ao fabrico de produtos com leite cru, cujo processo de fabrico
nio inclua qualquer tratamento térmico, deve obedecer aos seguintes critérios:

Teor de germes a 30 °C (pro ml) < 500 000 (%)

Staphylococcus aureus (por ml) Mesma norma para o leite de vaca cru

- (3) Média geométrica, verificada durante um periodo de dois meses, com, pelo menos, duas colheitas por més.

D. No caso de as normas maximas fixadas nos pontos A, B e C serem ultrapassadas e se posteriores investigagoes
revelarem a existéncia de um perigo potencial para a satde, a autoridade competente tomara as medidas
adequadas.

E. A observincia das normas dos pontos A, B e C deve ser controlada através de colheitas por amostragem,
durante a recolha na exploragio de produgio ou no momento da admisso do leite cru no estabelecimento de
tratamento ou de transformagao.
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ANEXO B

CAPITULO |

Condigdes gerais de aprovagao dos estabelecimentos de tratamento e dos estabelecimentos de transformagao

Os estabelecimentos de tratamento e os estabelecimentos de transformag¢io devem possuir, pelo menos:

1.

Locais de trabalho de dimensdes suficientes para que as actividades profissionais neles se possam exercer em
condigdes de higiene adequadas. Estes locais de trabalho serao concebidos e dispostos por forma a evitar
qualquer contaminagdo das matérias-primas e dos produtos referidos na presente directiva.

A produgdo ou fabrico de produtos 4 base de leite que possa constituir um risco de contaminagio para os
outros produtos referidos na presente directiva deve ter lugar num local de trabalho claramente
separado;

Nos locais em que se procede 4 manipulagio, preparagio e transformagio das matérias-primas e ao fabrico
dos produtos referidos na presente directiva:

a) Um chdo de material impermedvel e resistente, ficil de limpar e de desinfectar e disposto de modo a
permitir um escoamento facil da dgua, equipado com um dispositivo destinado a evacuar a mesma;

b) Paredes de superficies lisas e faceis de limpar, resistentes e impermeéveis, recobertas por um revestimento
de cor clara;

c) Um tecto facil de limpar nas salas em que se manipulem, preparem ou transformem matérias-primas ou
produtos sujeitos a contaminagdo e nio embalados;

d) Portas de material inalteravel, faceis de limpar;
e) Ventilagdo suficiente e, se for necessario, uma boa evacuagdo do vapor;
f) Luz suficiente, natural ou artificial;

g) Um numero suficiente de dispositivos para a limpeza e desinfecgdo das mios, dotados de dgua corrente,
fria e quente, ou de 4gua pré-misturada a uma temperatura adequada. Nas salas de trabalho e nos
lavabos, as torneiras nio devem poder ser accionadas com a mio. Os dispositivos devem ser equipados
com produtos de limpeza e de desinfecgio e com meios higiénicos de secagem das maos;

h) Dispositivos para a limpeza dos utensilios, do material e das instalagdes;

Nos compartimentos de armazenagem das matérias-primas e dos produtos referidos na presente directiva,
aplicam-se as mesmas condigdes que as referidas no ponto 2, excepto:

— nos compartimentos de armazenagem refrigerados, nos quais é suficiente um chio facil de limpar e de
desinfectar, disposto de modo a permitir um facil escoamento da agua,

— nos compartimentos de congelagdo ou de ultracongelagao, nos quais é suficiente um chao de material
impermedvel e imputrescivel, ficil de limpar.

Nesses casos, deve estar disponivel uma instalagio de poténcia frigorifica suficiente para assegurar a
manutengdo das matérias-primas e dos produtos nas condigdes térmicas previstas na presente directiva.

A utilizagdo de paredes de madeira nos compartimentos referidos no segundo travessio do primeiro
paragrafo, construidos antes de 1 de Janeiro de 1993, nio constitui fundamento para cancelar a
aprovagao.

A capacidade dos compartimentos de armazenagem deve ser suficiente para assegurar a armazenagem das
matérias-primas utilizadas e dos produtos referidos na presente directiva;

Equipamentos para a movimentagio em condi¢bes de higiene e a protecgio das matérias-primas e dos
produtos acabados nio embalados ou acondicionados durante as operagoes de carga e descarga;

Dispositivos adequados de protecgdo contra os animais indesejaveis;

Dispositivos e utensilios de trabalho destinados a entrar em contacto directo com as matérias-primas e os
produtos, em materiais resistentes a corrosio, faceis de limpar e de desinfectar;
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7. Recipientes especiais, estanques, de material inalteravel, destinados a recolher matérias-primas ou produtos
nio destinados a0 consumo humano. Sempre que essas matérias-primas ou produtos forem evacuados
através de condutas, estas devem ser construidas e instaladas de modo a evitar qualquer risco de
contaminagio das outras matérias-primas ou produtos;

8. Instalagdes adequadas de limpeza e desinfecgio do material e dos utensilios;
9. Um dispositivo de evacuagio das aguas residuais que sarisfaga as exigéncias de higiene;

10. Um equipamento que fornega exclusivamente agua potavel na acep¢do da Directiva 80/778/CEE do
Conselho. Todavia, a titulo excepcional, é autorizada a utilizagdo de 4gua nio potavel para a produgio de
vapor, o combate aos incéndios ou a refrigeragio, desde que as condutas instaladas para o efeito impegam a
utilizagio dessa 4gua para outros fins e nio apresentem qualquer risco, directo ou indirecto, de contaminagio
do produto. As condutas de dgua ndo potével devem ser bem diferenciadas das utilizadas para a dgua
potavel;

11. Um ndimero adequado de vestisrios com paredes e pavimentos lisos, impermeéveis e lavaveis, de lavatérios e

de retretes com autoclismo. As retretes nio podem comunicar directamente com as salas de trabalho. Os

N lavatérios devem ser equipados com produtos de limpeza das mios e com meios higiénicos de secagem das
mesmas; as torneiras dos lavatdrios ndo devem poder ser accionadas com a mao;

12. Uma sala suficientemente apetrechada, que feche 4 chave, 4 disposi¢do exclusiva da autoridade competente,
no caso de a quantidade de produtos tratados requerer a sua presenga regular ou permanente;

13. Um compartimento ou um dispositivo para armazenar detergentes, desinfectantes ou substancias
anzlogas;

14. Um compartimento ou um armdrio para armazenar o material de limpeza e de manutengio;

15. Equipamentos adequados para a limpeza e desinfecgdo das cisternas utilizadas no transporte do leite e dos
produtos a base de leite liquidos ou em p6. Todavia, esses equipamentos nio sao obrigatérios caso existam
disposigbes que imponham a limpeza e desinfecg@o dos meios de transporte em instalagdes oficialmente
aprovadas pela autoridade competente.

CAPITULO II

Condigdes gerais de higiene dos estabelecimentos de tratamento e dos estabelecimentos de transformagio

A. Condicdes gerais de higiene aplicdveis as salas, aos materiais e aos utensilios

1. O material e os instrumentos utilizados na laboragio das matérias-primas e dos produtos, o chio, as
paredes, o tecto e as divisdrias devem ser mantidos num bom estado de limpeza e de conservagio, de modo
a ndo constituirem uma fonte de contaminagio das matérias-primas ou dos produtos.

2. Nenhum animal deve penetrar nas salas reservadas ao fabrico e 4 armazenagem do leite e dos produtos 4
base de leite. Deve proceder-se a destruigio sistematica dos roedores, insectos e qualquer outro parasita
nas salas ou nos materiais. Os raticidas, insecticidas, desinfectantes ou quaisquer outras substincias
potencialmente téxicas serdo guardados em compartimentos ou armdrios que fechem a chave; a sua
utilizagdo nido devera causar risco de contaminagio dos produtos.

3. Os locais de trabalho,.os utensilios e o material s6 devem ser utilizados para a elaboragdo dos produtos
para os quais foi concedida a aprovagio. Todavia, podem ser utilizados para a elaboragao, 'simultinea ou
nio, de outros géneros alimenticios proprios para consumo humano, apés autorizagdo da autoridade
competente.

4, A utilizagio de agua potavel, na acepgio da Directiva 80/778/CEE, ¢ obrigatéria para todas as
utilizagdes. Todavia, a titulo excepcional, pode autorizar-se a utilizagao de dgua ndo potavel para o
arrefecimento das méquinas, a produgio de vapor ou o combate aos incéndios, desde que as condutas’
instaladas para o efeito ndo permitam a utilizagao dessa dgua para outros fins e ndo representem qualquer
risco de contaminagio das matérias-primas e dos produtos referidos na presente directiva.
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5. Os desinfectantes e substancias similares devem ser aprovados pela autoridade competente e utilizados de
modo a nio afectar o equipamento, o material, e os produtos referidos na presente directiva.

Os seus continentes devem ser claramente identificiveis e devem ostentar um rétulo que especifique a
forma de os utilizar.

Apoés a utilizagdo dessas substincias, os equipamentos e os instrumentos de trabalho devem ser
perfeitamente enxaguados com agua potavel.

B. Condigdes gerais de higiene aplicdveis ao pessoal

1. Exige-se o maximo grau de limpeza por parte do pessoal. Isto aplica-se nomeadamente s pessoas que
manipulem matérias-primas e produtos referidos na presente directiva, sujeitos a contaminagio e nio
embalados. Em especial:

a) O pessoal deve vestir roupa de trabalho adequada e limpa e usar uma touca limpa que envolva
completamente o cabelo;

b) O pessoal afecto A manipulagio e preparagio das matérias-primas e dos produtos referidos na presente
directiva deve lavar as maos pelo menos de cada vez que recomece o trabalho e/ou em caso de
contaminagio; os ferimentos na pele devem ser cobertos com um penso estanque;

¢) E proibido fumar, cuspir, beber e comer nas salas de trabalho e de armazenagem das matérias-primas e
dos produtos referidos na presente directiva.

2. As entidades patronais devem tomar todas as medidas necessarias para afastar da manipulagio dos
p p
produtos referidos na presente directiva as pessoas susceptiveis de os contaminar, até que se demonstre
que essas pessoas estdo em condigoes de os manipular sem risco de contaminagio.

Por ocasido do recrutamento, qualquer pessoa afecta i laboragio e 2 manipulagio dos produtos referidos
na presente directiva é obrigada a comprovar, mediante atestado médico, que, de um ponto de vista
médico, nada se opde i sua colocagio. O acompanhamento médico dessa pessoa esta subordinado
legislagio nacional em vigor no Estado-membro em causa ou, no que diz respeito aos paises terceiros, a
garantias especiais a estabelecer "de acordo com o processo previsto no artigo 31° da presente
directiva.

CAPITULO 11l

Condigdes especiais de registo dos centros de recolha

Para além das condigGes gerais previstas no capitulo I, os centros de recolha devem dispor, pelo menos, de:

a) Um dispositivo ou meios adequados para o arrefecimento do leite e, se o leite for armazenado no centro de
recolha, instalagbes para armazenagem frigorifica de leite;

b) Se o leite for depurado no centro de recolha, centrifugadoras ou qualquer outro aparelho adequado de
purificagao fisica do leite.

CAPITULO IV

Condigbes especiais de registo dos centros de normalizagio

Para além das condigdes gerais previstas no capitulo I, os centros de normalizagio devem dispor, pelo menos,

de:

a) Recipientes para a armazenagem frigorifica de leite cru, instalagdo de normalizagdo e recipientes para a
armazenagem de leite normalizado; :

b) Centrifugadoras ou qualquer outro aparelho adequado de purificagio fisica do leite.
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CAPITULO V

Condigées especiais e aprovagio dos estabelecimentos de tratamento e dos estabelecimentos de transformagio

Para além das condigbes gerais previstas no capitulo 1, os estabelecimentos de tratamento e os estabelecimentos de
transformagio devem dispor, pelo menos, de:

a) Desde que essas operagdes se efectuem no estabelecimento, uma instalagio que permita efectuar mecanica-
mente o enchimento e o fecho automaticos e adequados dos recipientes utilizados para o acondicionamento de
leite de consumo tratado termicamente, apds o enchimento, com excepg¢io dos biddes e cisternas;

b) Desde que essas operagdes se efectuem no estabelecimento, equipamentos para o arrefecimento e
armazenagem frigorifica do leite tratado termicamente, dos produtos liquidos a base de leite e, nos casos
previstos nos capitulos Il e IV do anexo A, do leite cru. As instalagdes de armazenagem devem estar equipadas
com aparelhos de medigdo da temperatura, correctamente calibrados;

c¢) — No caso de acondicionamento em recipientes nio recuperaveis, um local para a sua armazenagem, bem
como para a armazenagem das matérias-primas destinadas ao fabrico destes recipientes,

— no caso de acondicionamento em recipientes recuperaveis, um local especial para a sua armazenagem e uma
instalagdo destinada 4 sua limpeza e desinfecgdo mecanicas;

d) Recipientes para a armazenagem de leite cru, uma instalagio de normalizagio, bem como recipientes para
armazenagem do leite normalizado;

e) Se for-caso disso, centrifugadoras ou qualquer outro aparelho adequado de purificagdo fisica do leite;

f) Equipamento para o tratamento térmico aprovado ou autorizado pela autoridade competente, que disponha
de:

— um regulador de temperatura automatico,
— um termémetro registador,
— um sistema de seguranga automaitico que impega o aquecimento insuficiente,

— um sistema de seguranga adequado que impega a mistura do leite pasteurizado ou esterilizado com leite
insuficientemente aquecido,

e
— um registador automatico do sistema de seguranga referido no travessio anterior;

8) Desde que essas operagbes se efectuem no estabelecimento, uma instalagio e equipamentos para o
arrefecimento, o acondicionamento e a armazenagem dos produtos gelados a base de leite;

h) Desde que essas operagdes se efectuem no estabelecimento, uma instalagdo e equipamentos que permitam
efectuar a secagem e o acondicionamento dos produtos em pd 2 base de leite.

CAPITULO VI

Higiene das salas, do material e do pessoal dos estabelecimentos de tratamento ou de transformagao

Para além das condigbes gerais previstas no capitulo II, os estabelecimentos devem respeitar as seguintes
condigdes:

1. Deve evitar-se a contaminagio cruzada, entre as operagdes, pelo material, o arejamento ou o pessoal. Se for
caso disso e em fungdo da analise dos riscos referida no artigo 14° da presente directiva, as salas destinadas as
operagdes de produgio serdo divididas em zonas humidas e zonas secas tendo cada uma destas as suas préprias
condi¢des de funcionamento.

2. Logo que possivel, apds cada transporte ou série de transportes, caso o periodo de tempo entre a descarga e a
carga seguinte seja muito curto, mas, em todo o caso, pelo menos uma vez em cada dia de trabalho, os
recipientes e cisternas utilizados no transporte de leite cru para os centros de recolha ou de normalizagio ou
para o estabelecimento de tratamento ou de transformagio de leite devem ser limpos e desinfectados antes de
serem novamente utilizados.

3. O material, recipientes e instalagdes que estiverem em contacto com leite ou produtos a base de leite ou com
outras matérias-primas pereciveis durante a produgio, devem ser limpos e desinfectados no final de cada fase
de trabalho e, pelo menos, uma vez em cada dia de trabalho.

4. As salas de tratamento deverdo em principio ser limpas pelo menos uma vez por dia de trabalho.

Para a limpeza de outros equipamentos, recipientes, instalagdes que entrem em contacto com produtos a base
de leite microbiologicamente estiveis, bem como das salas em que estas matérias sido colocadas, o
concessionario ou o gestor do estabelecimento elaborara um programa de limpeza baseado na anilise dos
riscos referida no artigo 14 da presente directiva. Este programa devera4 satisfazer a exigénciareferidanon?® 1
do presente capitulo e evitar, além disso, que métodos de limpeza inadequados apresentem um risco sanitario
para os produtos referidos na presente directiva.
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ANEXO C

CAPITULO |

Exigéncias relativas ao fabrico do leite tratado termicamente e dos produtos a base de leite

A. Exigéncias relativas a preparagdo de leites tratados termicamente destinados ao consumo

1.

2.

4.

Os leites de consumo tratados termicamente deverdo ser obtidos a partir de leite cru que satisfaga as
normas previstas no capitulo IV do anexo A.

Se nio for tratado nas quatro horas que se seguem i sua entrada no estabelecimento de tratamento, o leite
deve ser arrefecido a uma temperatura nio superior a + 6 °C e mantido a essa temperatura até ser tratado
termicamente. )

Se nio for tratado nas 36 horas que se seguem & sua entrada, o leite cru devera ser submetido a um controlo
suplementar antes do tratamento térmico. Se se verificar, segundo um método directo ou indirecto, que o
teor de germes a 30 °C desse leite por mililitro ultrapassa 300 000, o leite em causa nio devera ser
utilizado na produgio de leite de consumo tratado termicamente.

No fabrico de leite de consumo tratado termicamente deverao ser adoptadas todas as medidas necessarias,
nomeadamente controlos por amostragem, que incidam sobre:

a) O teor de germes, a fim de se comprovar que:

— o leite cru, se nio for tratado dentro das 36 horas que se seguem 2 sua entrada, nio ultrapassa,
imediatamente antes do tratamento térmico, um teor de germes, a 30 °C, de 300 000 por
mililitro,

— o leite que j4 tenha sido submetido a pasteurizagio apresenta, imediatamente antes do segundo
tratamento térmico, um teor de germes, a 30 °C, igual ou inferior a 100 000 por mililitro;

b) A presenga de dgua aditada no leite.

O leite de consumo tratado termicamente devera ser regularmente submetido a controlos de presenca
de 4gua aditada, nomeadamente através da verificagio do ponto de congelagio. Para este efeito, deve
ser estabelecido um sistema de controlo, sob a vigilancia da autoridade competente. Em caso de
detecgio de adigdo de dgua, a autoridade competente tomara medidas adequadas.

Ao estabelecer um sistema de controlo, a autoridade competente deve tomar em consideragio:

— os resultados dos controlos efectuados no leite cru, referidos no ponto 1 da parte D do capitulo III
do anexo A, e, nomeadamente, as médias e as variagdes em relagio as mesmas,

— o efeito da armazenagem e tratamento de leite obtido segundo as boas praticas de fabrico sobre o
ponto de congelagio.

Os Estados-membros comunicario a Comissao todos os pormenores relativos ao sistema de controlo
que aplicarem, bem como a sua justificagdo, antes de 1 de Junho de 1994.

O leite de consumo tratado termicamente pode ser sujeito a quaisquer testes que forne¢am a indicagio
das condigdes microbiolégicas do leite antes do tratamento térmico. As regras de execugio relativas a
tais testes e os critérios a respeitar para o efeito serio adoptados de acordo com o processo previsto no
artigo 31° da presente directiva.

a) O leite pasteurizado deve:

i) ter sido obtido através de um tratamento que utilize uma temperatura elevada durante um curto
espago de tempo (pelo menos 71,7 °C durante 15 segundos ou qualquer combinagao
equivalente) ou através de um processo de pasteurizacdo que utilize diferentes combinagbes de
tempo e temperatura para conseguir um efeito equivalente,

ii) apresentar uma reacgio negativa ao teste da fosfatase e uma reacgdo positiva ao teste da
peroxidase. Todavia, ¢ autorizada a produgio de leite pasteurizado que apresente uma reacgio
negativa ao teste da peroxidase, desde que o rétulo ostente uma referéncia do tipo «pasteurizagao
alta»,

iii) ser arrefecido imediatamente ap0Os a pasteurizag¢do a fim de atingir o mais rapidamente possivel
uma temperatura igual ou inferior a 6 °C;

b) O leite UHT deve:

— ter sido obtido por um processo de aquecimento em fluxo continuo do leite cru que implique a
utilizagio de uma temperatura elevada durante um curto espago de tempo (pelo menos + 135 °C
durante, no minimo, um segundo), com o objectivo de destruir todos os microrganismos
putrefacientes residuais e os seus esporos, bem como o uso de um acondicionamento asséptico
num recipiente opaco ou tornado opaco gragas a embalagem, mas de modo a que as alteragdes
quimicas, fisicas e organolépticas sejam minimas,

— ter uma capacidade de conservagio de molde a que, em caso de controlo por amostragem, nio seja
possivel observar qualquer alteragdo do leite UHT mantido durante quinze dias numa embalagem
fechada a uma temperatura de + 30 °C; na medida do necessirio, o leite pode ser mantido
durante sete dias numa embalagem fechada a uma temperatura de + 55 °C.
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Se for aplicado o processo de tratamento de leite a «temperatura ultra-alta» por contacto directo do
leite e do vapor de dgua, este tltimo deve ter sido obtido a partir de 4gua potavel e nio deve transmitir
matérias estranhas ao leite nem ter sobre este um efeito nocivo. Além disso, a aphcagao deste processo
nio deve modificar o teor de 4gua do leite tratado.

c) O leite esterilizado deve:

— ter sido aquecido e esterilizado em acondicionamentos ou recipientes hermeticamente fechados,
devendo o dispositivo de fecho permanecer intacto,

— em caso de controlo por amostragem, apresentar uma capacidade de conservagio tal que ndo seja
detectavel qualquer alteragdo apds ter sido mantido durante quinze dias numa embalagem fechada
auma temperatura de + 30 °C; se for caso disso, poderé ser mantido durante um periodo de sete
dias numa embalagem fechada a uma temperatura de + 55 °C.

d) O leite pasteurizado que tenha sido objecto de uma «pasteurizagao alta», o leite UHT e o leite
esterilizado podem ser produzidos a partir de leite cru que tenha sido submetido, noutro
estabelecimento, a uma termizagio ou a um primeiro tratamento térmico. Neste caso, o par
«tempo-temperatura» deve ser inferior ou igual ao utilizado para a pasteurizagio e o leite deve
apresentar uma reacgao positiva ao teste da peroxidase antes do segundo tratamento. O recurso a esta
prética devera ser levado ao conhecimento das autoridades competentes. Este primeiro tratamento
deve ser mencionado no documento previsto no ponto 8 do artigo 5° da presente directiva;

e) Os processos de aquecimento, as temperaturas e o periodo de aquecimento para o leite pasteurizado,
UHT e esterilizado, o tipo de aparelhos de aquecimento, a valvula de derivagio e os tipos de
dispositivos de regulagdo da temperatura e de registo devem ser aprovados ou autorizados pela
autoridade competente dos Estados- membros de acordo com normas comunitérias ou internacio-
nals

f) Os dados dos termémetros registadores devem ser datados e conservados durante dois anos, de modo
a poderem ser apresentados a pedidos dos agentes designados pela autoridade competente para
procederem ao controlo do estabelecimento, excepto para os produtos microbiologicamente
pereciveis, em relagdao aos quais este prazo pode ser reduzido para dois meses apds a data limite de
consumo ou a data de durabilidade minima.

Os leites de consumo tratados termicamente deverao:
a) Satisfazer as normas microbioldgicas indicadas no capitulo Il do anexo C;

b) Nio conter substincias farmacologicamente activas em quantidades superiores aos limites fixados
pelos anexos I e Il do Regulamento (CEE) n® 2377/90.

O total combinado dos residuos de antibidticos nao podera ultrapassar um valor a fixar de acordo com
o processo do Regulamento (CEE) n® 2377/90.

B. Exigéncias relativas aos leites destinados ao fabrico de produtos a base de leite

1.

O concessiondrio ou gestor do estabelecimento de transformagio devera tomar todas as medidas
necessarias para se certificar de que o leite cru ¢ tratado ou, se se tratar de produtos «com leite cru»,
utilizado nas 36 horas que se seguem 2 sua entrada, no caso de o leite ser conservado a uma temperatura
igual ou inferior a 6 °C, ou nas 48 horas que se seguem a sua entrada, no caso de o leite ser conservado a
uma temperatura igual ou inferior a 4 °C.

Os leites tratados por aquecimento e destinados ao fabrico de produtos 4 base de leite deverao ser obtidos a
partir de leite cru que satisfaga as normas indicadas no capitulo [V do anexo A.

Os leites tratados por aquecimento deverdo satisfazer as seguintes condigdes:

a) O leite termizado deve:

i) ser obtido a partir de leite cru que, caso nio seja tratado nas 36 horas a seguir a sua entrada no
estabelecimento, tenha, antes da termizagdo, uma concentragio de germes a 30 °C que nio
ultrapasse 300 000 por mililitro,

ii) ter sido obtido por tratamento tal como defindo no ponto 6 do artigo 2° da presente
directiva,

iii) se for utilizado para produgio de leite pasteurizado, UHT ou esterilizado, ter antes do tratamento
um teor de germes a 30 °C inferior ou igual a 100 000 por mililitro;

b) O leite pasteurizado deve:

i) ter sido obtido através de um tratamento que utilize uma temperatura elevada durante um curto
espago de tempo (pelo menos 71,7 °C durante 15 segundos ou qualquer combinagao equivalente)
-ou através de um processo de pasteurizagio que utilize diferentes combinagbes de tempo e
temperatura para conseguir um efeito equivalente,

il) apresentar uma reacgdo negativa ao teste da fosfatase e uma reac¢do positiva ao teste da
peroxidase. Todavia, é autorizada a produgao de leite pasteurizado que apresente uma reacgao
negativa ao teste da peroxidase, desde que o rétulo ostente uma referéncia do tipo «pasteurizagio
alta»;
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c) O leite UHT deve ter sido obtido por um processo de aquecimento em fluxo continuo que implique a
utilizagio de uma temperatura elevada durante um curto espago de tempo (pelo menos + 135 °C
durante, no minimo, um segundo), com o objectivo de déstruir todos os microrganismos
putrefacientes residuais e os seus esporos, mas de modo a que as alteragdes quimicas, fisicas e
organolépticas sejam minimas.

CAPITULO Il

Critérios microbiol6gicos relativos aos produtos a base de leite € ao leite de consumo

" A. Critérios microbioldgicos para determinados produtos & base de leite no momento da saida do estabeleci-
mento de transformagdo

1.

Critérios obrigdtorios: Germes patogénicos

Tipo de germe Produtos Norma (ml, g) (*)

— Listeria monocitogenes — Queijos, excepto os de pasta dura | Auséncia em 25 g (°)

n=35,¢c=0

— Outros produtos (*) Ausénciaem 1 g

— Salmonela spp — Todos excepto leite em pé Auséncia em 25 g ()

n=3S5,¢c=0
— Leite em po Auséncia em 25 g (°)
n=10,c =0

Além disso, os microrganismos patogénicos e as respectivas toxinas nio devem estar presentes em

quantidades que afectem a satide dos consumidores.

(*) Os parametros n, m, M e ¢ sdo definidos do seguinte modo:
n = ndmero de unidades de amostragem que compdem a amostra,
m = valor limiar do nimero de bactérias; o resultado é considerado satisfatdrio se todas as unidades de
amostragem apresentarem um certo nimero de bactérias igual ou inferior a m.
M = valor limite do nimero de bactérias; uma ou vérias unidades de amostragem apresentarem um ntimero de
bactérias igual ou superior a M, o resultado é considerado insatisfatério,
¢ = ndmero de unidades de amostragem cujo nimero de bactérias se pode situar entre m e M, sendo a amostra
considerada aceitdvel se as outras unidades de amostragem apresentarem um numero de bactérias igual ou
inferior a m.
(%) Esta pesquisa nido ¢ obrigatéria para os leites esterilizados, os leites de conserva e os produtos  base de leite
submetidos a um tratarnento pelo calor depois de acondicionados ou embalados.
() Os 25 gramas serdo obtidos por meio de cinco colheitas de § gramas cada retiradas da mesma amostra de produtos em
pontos diferentes.

-

Caso as normas sejam ultrapassadas, os géneros devem ser excluidos do consumo humano e retirados do
mercado nos termos do ponto 1, quinto e sexto travessoes, do artigo 14° da presente directiva.

Os programas de amostragem serdo estabelecidos em fun¢io da natureza dos produtos e da analise dos
riscos.

Critérios analiticos: germes testemunhas de falta de higiene

Tipo de germe Produtos Norma (ml, g)
— Staphylococcus aureus | Queijo com leite cru e com leite tratado m = 1000
termicamente M = 10000
n = 5
c = 2
Queijo de pasta mole, (com leite tratado m = 100
termicamente) M = 1 000
n = S
c = 2
Queijos frescos m = 10
Leites em po M = 100
n = S
Produtos gelados a base de leite (in- c = 2
cluindo os gelados e cremes gelados)
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Tipo de germe Produtos Norma (ml, g)

—  Escherichia coli Queijo com leite cru e com leite tratado m = 10000
termicamente) M = 100 000

n = 5

c 2

Queijo de pasta mole (com leite tratado m = 100

termicamente) M = 1000

n = 5

c = 2

A ultrapassagem destas normas deve originar em todos os casos uma revisio da execugdo dos métodos de
vigilancia e de controlo dos pontos criticos aplicados no estabelecimento de transformagio nos termos do
artigo 14 da presente directiva. A autoridade competente seri informada dos processos de correcgio
introduzidos no sistema de vigilincia da producgio a fim de impedir a repeti¢io destas ultrapassa-
gens.

Além disso, no que respeita aos queijos com leite cru e com leite tratado termicamente e aos queijos de
pasta mole, qualquer ultrapassagem da norma M dever4 conduzir a uma pesquisa da eventual presenga de
toxinas nesses produtos, de acordo com um método a fixar em conformidade com o processo previsto no
artigo 31°da presente directiva.

A identificagio de estirpes de Staphylococcus aureus enterotoxigenos ou de estirpes de Escherichia coli
presumivelmente patogénicos implicar4 a retirada do mercado de todos o lotes incriminados. Neste caso,
a autoridade competente ser4 inforimada dos resultados verificados, em aplicagido do ponto 1, quinto
travessdo, do artigo 14° da presente directiva, bem como das acgoes realizadas para a retirada dos lotes
incriminados e dos processos de correc¢io postos em priatica no sistema de vigilancia da produgio.

3. Germes indicadores: directrizes

Tipo de germe Produtos Norma (ml, g)
— Coliformes 30 °C Produtos liquidos 2 base de leite m = 0
M = 5
n = S
“ c = 2
Manteiga 4 base de leite pasteurizado m = 0
ou nata pasteurizada M = 10
n = 5
c = 2
Queijo de pasta mole (com leite tratado m = 10000
termicamente) M = 100000
n = .5
c 2
Produtos em pé a base de leite m = 0
M = 10
n = 5
c 2
Produtos gelados a base de leite (in- m = 10
cluindo gelados e cremes gelados) M = 100
n = N
c 2
— Teor de germes Produtos liquidos a base de leite, trata- m = 50000
dos termicamente e ndo fermenta- M = 100000
dos @ n = 5
c 2
Produtos gelados & base de leite (in- m = 100 000
cluindo gelados e cremes gelados) P M = 500000
n = 5
c 2

(") Apés incubagio a 6 °C durante cinco dias (teor de germes a 21 °C).
(b) Teor de germes a 30 °C.
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Estas directrizes deveric ajudar os produtores a avaliar o bom funcionamento do seu estabelecimento e a
aplicar o sistema e o processo de autocontrolo da sua produgio.

Além disso, os produtos 4 base de leite tratados termicamente devem, ap6s incubagio durante 15 dias a
30 °C, respeitar as seguintes normas:

a) Teor de germes a 30 °C (por 0,1 ml): < 10,

b) Controlo organoléptico: normal.

Al

B. Critérios microbiolégicos para o leite de consumo

1. O leite cru de vaca destinado a ser consumido sem transformagio devera respeitar, apos o acondicio-

namento, as seguintes normas:
Teor de germes a 30 °C (por ml) < 50 000 (*)

— Staphylococcus aureus (por ml)
= 100,M = 500, n = §,¢c = 2
— Salmonella: auséncia em 25 g
n=S5c¢c=0
Além disso, os microrganismos patogénicos e as respectivas toxinas nao deverdo estar presentes em

quantidades que afectem a satide dos consumidores.

O leite pasteurizado devera nos controlos por amostragem efectuados no estabelecimento de tratamento,
satisfazer as seguintes normas microbioldgicas (1):

Germes patogénicos: ausentes em 25 g
n=35¢c=0m=0M=0,
Coliformes (por ml): n=S5c=1,m=0M =35,

Apés incubagido a 6 °C durante § dias.
5x10°, M = 5x10°.

I
g
(g}
]
=
3
I

‘Teor de germes a 21 °C (por ml): . n

Aquando dos controlos por amostragem efectuados no estabelecimento de tratamento, o leite esterilizado

e o leite UHT devem, apds incubagdo a 30 °C durante 15 dias, satisfazer as seguintes normas:

— teor de germes (30 °C): igual ou inferior a 10 (por 0,1 ml),

— controlo organoléptico: normal,

— substincias farmacologicamente activas: que ndo excedem os limites fixados pelos anexos 1 e Il do
Regulamento (CEE) n® 2377/90.

O total combinado dos residuos de antibidticos nao poderd exceder um valor a fixar de acordo com o
processo previsto no Regulamento CEE n? 2377/90 do Conselho.

No caso de as normas maximas e os critérios obrigatorios serem ultrapassados e posteriores investigagoes
revelarem a existéncia de um perigo potencial para a saide, a autoridade competente tomara as medidas
adequadas.

C. Se necessirio, e de acordo com o processo previsto no artigo 31° da presente directiva, serdo estabelecidas as
regras de execugio do presente capitulo e, designadamente:

(*) M
"

— os critérios diferentes dos previstos nas partes A e B, aplicaveis aos leites de consumo e aos produtos 4 base

de leite,

— os critérios microbioldgicos aplicaveis na data limite de consumo, nas condi¢des geridas e controladas pelo

concessionario ou gestor do estabelecimento.

Meédia geométrica observada num periodo de dois meses com, pelo menos, duas colheitas mensais.

Sendo:

= numero de unidades incluidas numa amostra,

= valor limiar do nimero de bactérias; o resultado é considerado satisfatorio se o nimero de bactérias em todas as
unidades de amostra nio for superior a2 m, '

= valor limite do nimero de bactérias; se o nimero de bactérias numa ou mais unidades de amostra for igual ou superior a
M, o resultado é considerado nio satisfatério,

= numero de unidades de amostra cujo teor de bactérias se pode situar entre m e M, sendo a amostra cons:derada aceitdvel
se o teor bacterologico de outras unidades de amostras for igual ou inferior a m.
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CAPITULO 11l

Acondicionamento e embalagem

O acondicionamento e a embalagem devem ser efectuados nas salas previstas para o efeito e em condigdes de
higiene satisfatérias.

Sem prejuizo da Directiva 89/109/CEE (!), o acondicionamento e a embalagem devem satisfazer todas as
normas de higiene e ser suficientemente sélidos para assegurar uma protecgio eficaz dos produtos referidos na
presente directiva.

As operagbes de engarrafamento, de enchimento do leite tratado termicamente e dos produtos 4 base de leite
sob forma liquida, bem como de fecho dos recipientes e dos acondicionamentos, devem ser efectuadas
automaticamente.

O acondicionamento ou a embalagem n3o podem voltar a ser utilizados para os produtos referidos na presente
directiva, com excepgdo de alguns continentes que podem ser utilizados de novo apés uma limpeza e
desinfeccdo eficazes.

Os continentes devem ser fechados no estabelecimento em que foi efectuado o tratamento térmico,
imediatamente ap6s o seu enchimento, por meio de um dispositivo de fecho que assegure a protecgio do leite
contra quaisquer efeitos nocivos de origem externa sobre as suas caracteristicas. O sistema de fecho devera ser
concebido de forma a que, apds a abertura, a prova da referida abertura continue manifesta e facilmente
controlével.

Para efeitos de controlo, o concessionario ou o gestor do estabelecimento deve fazer constar, de forma visivel e
legivel no acondicionamento do leite tratado termicamente e dos produtos a base de leite, para além das
mengdes previstas no capitulo IV,

— a natureza do tratamento térmico a que o leite cru foi submetido,

— quaisquer mengdes que permitam identificar a data do tratamento térmico e, no que se refere ao leite
pasteurizado, a temperatura a que o produto devera ser armazenado.

Em derrogagdo do ponto 1, o fabrico dos produtos e as operagdes de embalagem podem ser efectuadas na
mesma sala, desde que as embalagens possuam as caracteristicas enunciadas no ponto 2 e que estejam
preenchidas as seguintes condigoes:

a) A sala deve ser suficientemente ampla e adaptada de modo a assegurar o caricter higiénico das
operagoes;

b) O acondicionamento e a embalagem foram encaminhados para o estabelecimento de tratamento ou de
transformagio num invélucro em que foram colocados imediatamente ap6s o seu fabrico e que os protege
de qualquer danifica¢io durante o transporte para o estabelecimento e foram armazenados em condi¢oes
higiénicas numa sala destinada a esse fim;

¢) Assalas de armazenagem dos materiais de embalagem devem estar isentas de pd e de parasitas e separadas
das salas que contenham substincias susceptiveis de contaminar os produtos. As embalagens nio podem
ser armazenadas em contacto com o chio;

d) As embalagens sdo montadas em condi¢des higiénicas antes de serem introduzidas na sala; pode ser
concedida uma derrogagio a esta exigéncia em caso dé montagem automatica de embalagens, desde que tal
nio apresente qualquer risco de contaminagio para os produtos;

e) As embalagens sdo introduzidas na sala em condigoes higiénicas e imediatamente utilizadas. Nao podem
ser manipuladas pelo pessoal encarregado de manipular os produtos ndo acondicionados;

f) Imediatamente apds a sua embalagem, os produtos devem ser colocados nos compartimentos de
armazenagem previstos para o efeito.

CAPITULO 1V

Condigoes relativas a marcagio de salubridade e a rotulagem

Condigées relativas & marcagdo de salubridade

1. Osprodutos referidos na presente directiva devem apresentar uma marcagao de salubridade. Esta deve ser
efectuada no momento do fabrico ou imediatamente apds, no estabelecimento, num local claramente

Directiva 89/109/CEE do Conselho, de 21 de Dezembro de 1988, relativa i aproximagio das legislagdes dos

Estados-membros respeitantes aos materiais e objectos destinados a entrar em contacto com géneros alimenticios (JO n® L 40
de 11. 2. 1989, p. 38).
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B.

visivel e de forma perfeitamente legivel, indelével e em caracteres facilmente decifraveis. A marca de
salubridade pode ser aposta no préprio produto ou no acondicionamento caso o produto disponha de um
acondicionamento individual, ou num rétulo aposto nesse acondicionamento. Todavia, caso um produto
seja acondicionado e embalado individualmente, é suficiente a aposi¢do da marca de salubridade na
embalagem.

2. No caso de os produtos com uma marca de salubridade em conformidade com o ponto 1 serem em seguida
colocados numa embalagem, a marca de salubridade deve ser igualmente aposta nessa embalagem.

3. a) A marca de salubridade deve incluir as seguintes indicagdes, circundadas por uma cinta oval:
i) quer:

— na parte superior: as iniciais do pafs expedidor, em letras maitsculas, ou seja, para a
Comunidade: B— DK — D — EL — E — F— IRL — [ — L — NL — P — UK, seguidas do
niimero de aprovagio do estabelecimento,

— na parte inferior, uma das siglas seguintes: CEE — EQF — EWG — EOK — EEC —
EEG, ‘

ii) quer:
— na parte superior, o nome do pais expedidor, em maidsculas,
— no centro, o nimero da aprovagio do estabelecimento,

— na parte inferior, uma das siglas: CEE — EQF — EWG — EOK — EEC — EEG;

b) A marca de salubridade pode ser aposta, por meio de um carimbo a tinta ou fogo, no produto, no
acondicionamento ou na embalagem, ou ser impressa ou colocada num rétulo. No que respeita aos
produtos contidos em recipientes hermeticamente fechados, a estampilha deve ser aposta de modo
indelével na tampa ou na lata;

¢) A marcagio de salubridade pode igualmente consistir na fixagdo inamovivel de uma placa de material
resistente, que satisfaga todas as exigéncias de higiene e inclua as indicagdes referidas na
alinea a).

Condigoes relativas a rotulagem

Para efeitos de controlo e sem prejuizo do disposto na Directiva 79/112/CEE, a rotulagem deve ostentar
claramente:

1. Para o leite cru destinado ao consumo humano directo, a mengao «leite cru»;

2. Para os produtos i base de leite fabricados a partir de leite cru, e cujo processo de fabrico nio inclua
qualquer tratamento por aquecimento, incluindo a termizagio, a mengdo «com leite cru»;

3. Para os outros produtos i base de leite, a natureza de um eventual tratamento por aquecimento a que o
produto tenha sido submetido no termo do .processo de fabrico;

4. Paraos produtos 4 base de leite em que se pode produzir um desenvolvimento microbiano, a data limite de
consumo ou a data de durabilidade minima.

CAPITULO V

Prescrigdes relativas 2 armazenagem e ao transporte

Os produtos referidos na presente directiva que nio possam ser armazenados 4 temperatura ambiente devem
ser armazenados i temperatura fixada pelo fabricante, de modo a assegurar a sua durabilidade.
Designadamente, a temperatura maxima a que o leite pasteurizado deverd ser mantido até sair do
estabelecimento e durante o transporte deverd ser de 6 °C. Em caso de armazenagem frigorifica, as
temperaturas de armazenagem devem ser registadas e a velocidade de refrigeragdo deve ser tal que os produtos
atinjam a temperatura desejada tdo rapidamente quanto possivel.

As cisternas, biddes e outros recipientes utilizados no transporte de leite pasteurizado devem respeitar todas as
normas de higiene e nomeadamente satisfazer as seguintes exigéncias:

— as suas superficies internas, bem como qualquer outra parte que possa estar em contacto com o leite, devem
ser feitas de material liso, ficil de lavar, limpar e desinfectar, resistente a corrosio e que nao liberte no leite
substancias em quantidades susceptiveis de ameagar a saude humana, alterar a composigio do leite ou ter
efeitos negativos sobre as suas propriedades organolépticas,
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- — devem ser concebidos de forma a permitir o escoamento total do leite; se estiverem equipados com
torneiras, estas devem poder ser facilmente retiradas, desmontadas, lavadas, limpas e desinfectadas,

— devem ser lavados, limpos e desinfectados imediatamente apds cada utilizagio e, sempre que necessario,
antes de voltarem a ser utilizados; a limpeza e desinfecgio devem ser efectuadas nos termos dos pontos 2 ¢ 3
do capitulo VI do anexo B,

— devem estar hermeticamente fechados antes e durante o transporte mediante um fecho estanque.

3. Osveiculos e recipientes utilizados no transporte dos produtos pereciveis referidos na presente directiva devem
ser concebidos e equipados de modo a que a temperatura desejada possa ser mantida durante toda a duragio do
transporte.

4. Os meios utilizados no transporte de leite tratado termicamente e de leite acondicionado em pequenos
recipientes ou em biddes devem estar em bom estado; ndo podem ser utilizados no transporte de qualquer
outro produto ou objecto susceptivel de alterar o leite. As suas superficies internas devem ser lisas e ficeis de
lavar, limpar e desinfectar. O interior dos veiculos destinados ao transporte de leite deve respeitar todas as
normas de higiene. Os veiculos destinados ao transporte de leite tratado termicamente acondicionado em
pequenos recipientes ou biddes devem ser concebidos por forma a assegurar uma protecgdo suficiente dos
recipientes e biddes contra eventuais riscos de contaminagdo e influéncias atmosféricas e ndo podem ser
utilizados no transporte de animais.

5. Para o efeito, a autoridade competente deve proceder a controlos regulares para verificar que os meios de
transporte e as condigdes de carga respeitam as condigbes de higiene referidas no presente capitulo.

6. Osprodutos referidos na presente directiva devem ser expedidos de modo a que estejam protegidos dos agentes
susceptiveis de os contaminarem ou alterarem, tendo em conta a duragio e as condigbes de transporte, bem
como o meio de transporte utilizado.

7. Durante o transporte, a temperatura do leite pasteurizado transportado em cisternas ou acondicionado em
pequenos recipientes e em biddes ndo deve ser superior a 6 °C. Todavia, as autoridades competentes podem
conceder uma derrogagio a esta exigéncia no caso de entregas ao domicilio.

8. De acordo com o processo previsto no artigo 31° da presente directiva, a Comissio pode estabelecer condigoes
adicionais para a armazenagem e transporte de certos produtos & base de leite especificos.

CAPITULO VI

Controlo sanitario e vigilancia da produgiao

[

. Osestabelecimentos sao submetidos a um controlo exercido pela autoridade competente, que deve certificar-se
do cumprimento das exigéncias da presente directiva e, designadamente:

a) Controlar:

-

) o grau de limpeza das salas, das instalagdes, dos utensilios e da higiene do pessoal,

ii) a eficicia dos controlos efectuados pelo estabelecimento nos termos do artigo 142, nomeadamente
através da analise dos resultados e da colheita de amostras,

- ili) a qualidade microbiolédgica e higiénica dos produtos a base de leite,

iv) a eficicia do tratamento dos produtos i base de leite e dos leites de consumo tratados
termicamente,

v) os recipientes hermeticamente fechados, através de uma amostragem aleatéria,
vi) a marcagio de salubridade adequada dos produtos 4 base de leite,

vii) as condig¢bes de armazenagem e de transporte;
b) Efectuar todas as colheitas de amostras necessarias as andlises laboratoriais;

c) Efectuar qualquer outro controlo que considerar necessario para assegurar o cumprimento das exigéncias
da presente directiva.

2. A autoridade competente dever4 ter acesso livre e permanente aos entrepostos frigorificos e a todas as salas de
trabalho para se certificar- do cumprimento rigoroso destas disposigdes.
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ANEXO D

CAPITULO I
Laboratério comunitario de referéncia

Laboratoire central d’hygiéne alimentaire
43, rue de Dantzig
F-75015 Paris

CAPITULO I
Competéncias e tarefas do laboratério comunitario de referéncia

1. O laboratério comunitdrio de referéncia, no que se refere as analises e testes em matéria de leite e de produtos 4
base de leite, esta incumbido de:

— fornecer informagdes sobre os métodos de anélise e os ensaios comparativos dos laboratérios nacionais de
referéncia,

— coordenar a aplicagdo, pelos laboratdrios nacionais de referéncia, dos métodos referidos no primeiro
travessdo, organizando nomeadamente ensaios comparativos,

— coordenar a investigagio de novos métodos de anilise e informar os laboratérios nacionais de referéncia
sobre os progressos realizados nesta area,

— organizar cursos de formagio e de aperfeicoamento para o pessoal dos laboratérios nacionais de
referéncia,

— fornecer assisténcia técnica e cientifica aos servigos da Comissdo, incluindo o servigo comunitario de
referéncia, designadamente em caso de contestagdo dos resultados da anilise entre Estados-membros.

2. O laboratério comunitirio de referéncia garante a manutengdo das seguintes condigdes de funciona-
mento:

— dispor de pessoal qualificado com conhecimento suficiente das técnicas aplicadas nas anélises e testes em
matéria de leite e de produtos 2 base de leite,

— dispor dos equipamentos e substincias necessérios 4 execugdo das tarefas previstas no ponto 1,
— dispor de uma infra-estrutura administrativa adequada,

— fazer respeitar pelo seu pessoal o carédcter confidencial de certos assuntos, resultados ou comunica-
goes,

— conhecer suficientemente as normas e praticas internacionais,

— dispor, se for caso disso, de uma lista actualizada das substincias de referéncia na posse do servigo
comunitdrio de referéncia, bem como de uma lista actualizada dos fabricantes e vendedores dessas
substincias.
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DIRECTIVA 92/47/CEE DO CONSELHO

de 16 de Junho de 1992

relativa as condi¢bes de concessio de derrogagdes temporarias ¢ limitadas as normas
comunitarias sanitdrias especificas para a produgio de leite e de produtos a base de leite ¢ a
respectiva colocagdao no mercado

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

~ Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 432,

Tendo em conta a proposta da Comiss3o (1),
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (?),

Tendo em conta o parecer do Comité Econdémico e
Sacial (3),

Considerando que o leite e os produtos licteos constam de
uma lista do anexo Il do Tratado; que a sua produgio e o seu
comércio constituem uma importante fonte de rendimentos
para a populagio agricola;

Considerando que, a fim de garantir o desenvolvimento
racional deste sector, aumentar a sua produtividade e
estabelecer progressivamente as condigdes de um mercado
inteérno, foram fixadas normas sanitarias a nivel comunitario
para a produgio e a colocagdo no mercado pela Directiva
92/46/CEE (4);

Considerando que é possivel que, devido a determinadas
condigdes especiais, alguns estabelecimentos nio estejam, a
data da entrada em aplicagio da referida directiva, em
condi¢bes de respeitar o conjunto das normas especificas
previstas; que, a fim de tomar em consideragio situagbes
locais e evitar o encerramento abrupto de estabelecimentos, é
conveniente prever um regime de concessio de derrogagoes
temporarias e limitadas no caso de estabelecimentos que
tenham estado em actividade antes de 1 de Janeiro de
1993;

Considerando que a concessio a determinados estabeleci-
mentos de eventuais derroga¢des das normas comunitdrias
sanitdrias especificas ndo deve prejudicar a submissio do
conjunto das operagdes de produgdo e de colocagdo no
mercado as normas de higiene fixadas pela directiva acima
mencionada;

Considerando que é necessirio que essas derrogagdes sejam
objecto de controlo por parte da Comissdo, a fim de evitar
todos os riscos de uma utilizagao abusiva; que, com esse
intuito, é conveniente prever um processo que instaure uma
estreita e eficaz cooperagdo entre a Comissdo e os Esta-
dos-membros no 4mbito do Comité veterinirio perma-
nente,

(') JO n? C 84 de 2. 4. 1990, p. 100.

(2) JO n® C 183 de 15. 7. 1991, p. 60.

(3) JO n® C 332 de 31. 12. 1990, p. 62.
(*) Ver pagina 1 do presente Jornal Oficial.

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°

Os Estados-membros velardo por que, a partir de 1 de
Janeiro de 1998:

— todos os estabelecimentos respeitem as exigéncias da
Directiva 92/46/CEE,

— os leites de consumo e os produtos A base de leite desses
estabelecimentos estejam munidos da marca de salubri-
dade prevista no ponto 3 da parte A do capitulo IV do
anexo C da Directiva 92/46/CEE.

Artigo 2°

1.  Os Estados-membros podem autorizar, até 31 de
Dezembro de 1997, os estabelecimentos que, a -data de
notificagio da presente directiva, nio tenham sido conside-
rados conformes com as condigdes de aprovagio previstas na
Directiva 92/46/CEE, a derrogar algumas das exigéncias
previstas nos capitulos 1 e V do anexo B da referida directiva,
se os leites de consumo e os produtos a base de leite
provenientes desses estabelecimentos nio estiverem munidos
da marca de salubridade prevista no ponto 3 da parte A do
capitulo IV do anexo C da mesma directiva e nio se
destinarem ao comércio.

2. S6 poderio obter essa derrogagio referida no n 1 os
estabelecimentos que tiverem apresentado antes de 1 de Abril
de 1993, um pedido de derrogagio a autoridade nacional
competente.

Este pedido devera ser acompanhado de um plano e de um
programa de obras especificando os prazos em que poderio
dar cumprimento as exigéncias referidas no n® 1.

Caso seja solicitada uma contribuigéo financeira 4 Comuni-
dade s6 poderao ser aceites os pedidos que satisfagam as
exigéncias da Directiva 92/46/CEE.

Os Estados-membros apresentario a Comissdo, antesde 1 de
Julho de 1993, a lista dos estabelecimentos aos quais se
tenciona conceder uma derrogagio. Essa lista deve especifi-
car, estabelecimento por estabelecimento, o tipo e a duragio
das derrogacdes previstas, a natureza dos produtos fabrica-
dos e os controlos a efectuar sobre os produtos provenientes
desse estabelecimento, bem como o pessoal encarregado
desses controlos.

Os estabelecimentos que nio tiverem apresentado o pedido
de derrogagio na data referida no primeiro parigrafo, ou
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cujo pedido tenha sido recusado pelo Estado-membro em
causa deixardo de estar autorizados a colocar no mercado os
leites de consumo ou os produtos 4 base de leite enquanto nio
forem considerados conformes com as condigdes de aprova-
¢do mencionadas no n 1. Esta medida pode aplicar-se
apenas a uma parte do estabelecimento e aos produtos em
causa.

Apbs recepgdo da lista apresentada nos termos do quarto
paragrafo por um Estado-membro, a Comissio dispde de um
prazo de dois meses para analisar essa lista e apresentd-la,
eventualmente apds alteragdo, ao Comité veterinario perma-
nente, que se pronunciara de acordo com o processo previsto
no artigo 4°

3. A Comissio publicari a lista dos estabelecimentos que
beneficiam de uma derrogagio.

Artigo 3°

1.  Até 31 de Dezembro de 1997, os Estados-membros
poderio autorizar os estabelecimentos que nio tém possibi-
lidade de se abastecer em leite conforme com as condigoes

fixadas no capitulo IV do anexo A da Directiva 92/46/

/CEE, a colocar no mercado nacional leite de consumo ou
produtos 2 base de leite se esses leites ou produtos a base de
leite nio estiverem munidos da marca de salubridade prevista
no ponto 3 da parte A do capitulo IV do anexo C da referida
directiva e nio se destinarem a ser objecto de comércio.

2.  Osestabelecimentos aprovados em conformidade com
os artigos 102 ou 119 da Directiva 92/46/CEE poderio
beneficiar da autorizagio prevista no n® 1 para uma parte da
sua produgio, nas seguintes condigdes:

— osresponsaveis por esses estabelecimentos deverao tomar
todas as medidas adequadas, sob supervisio da autori-
dade competente, para que o leite cru ou os produtos a
base de leite que nio satisfagam as exigéncias fixadas no
capitulo IV do artigo A da Directiva 92/46/CEE sejam
tratados ou transformados num local claramente separa-
do ou numa altura totalmente diferente dos que satisfa-
zem essas exigéncias e se destinam a ser objecto de
comércio,

— os concessiondrios ou os gestores dos estabelecimentos
deverdo provar as autoridades competentes que as medi-

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

14.9. 92

das tomadas para verificar permanentemente a gestdo da-
marca de salubridade permitem evitar a atribuigio

errénea desta marca aos produtos referidos no n®1 e

devem ter & disposi¢ao das autoridades de controlo uma

contabilidade das matérias-primas e dos produtos acaba-

dos que permita uma verificagio dos dois circuitos.

Artigo 4°

Caso se faga referéncia ao processo previsto no presente
artigo, as regras que se aplicam sd3o as enunciadas no
artigo 31° da Directiva 92/46/CEE.

Artigo 5°

1.  Os Estados-membros pordo em vigor as disposigdes
legislativas, regulamentares e administrativas necessarias
para darem cumprimento ao n° 2 do artigo 22 antes de 1 de
Janeiro de 1993 e as demais disposi¢des da presente directiva
antes de 1 de Janeiro de 1994. Do facto informario
imediatamente a Comissio.

Sempre que os Estados-membros adoptarem tais disposi-
¢Oes, estas devem incluir uma referéncia i presente directiva
ou ser acompanhadas dessa referéncia aquando da sua
publicagdo oficial. As modalidades dessa referéncia sio
adoptadas pelos Estados-membros.

2. Os Estados-membros comunicario a Comissio o texto

das principais disposigdes de direito interno que adoptem no
dominio regido pela presente directiva.

Artigo 6°

Os Estados-membros sio os destinatdrios da presente direc-
tiva.

Feito no Luxemburgo, em 16 de Junho de 1992.

Pelo Conselho
O Presidente
Arlindo MARQUES CUNHA
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DIRECTIVA 92/45/CEE DO CONSELHO

de 16 de Junho de 1992

relativa aos problemas sanitarios e de policia sanitaria referentes ao abate de caga selvagem e a
colocagio no mercado das respectivas carnes

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econdémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 439,

Tendo em conta a proposta da Comissdo (1),
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (2),

Tendo em conta o parecer do Comité Econdémico e
Social (%),

Considerando que as carnes de caga selvagem constam da
lista de produtos do anexo I do Tratado; que a colocagio no
mercado de carnes de caga selvagem constitui uma fonte de
rendimento complementar para uma parte da populagio
agricola;

Considerando que, a fim de assegurar o desenvolvimento
racional deste sector e aumentar a respectiva produtividade,
devem ser estabelecidas regras a nivel comunitério relativas
aos problemas sanitdrios e de policia sanitdria em matéria de
produgio e distribui¢io de carnes de caga selvagem;

Considerando que devem ser eliminadas as disparidades
referentes as condigbes de saide publica e animal nos
Estados-membros, de modo a incentivar o comércio intra-
comunitario daquelas carnes, na perspectiva da realizag¢io do
mercado interno;

Considerando que as doengas transmissiveis aos animais
domésticos e a0 homem podem propagar-se através daquelas
carnes; que é necessario estabelecer regras que permitam
lutar contra estes riscos;

Considerando que h4 que fixar as condi¢des de higiene em
que as carnes de caga selvagem devem ser obtidas, tratadas e
inspeccionadas a fim de evitar infecgbes ou intoxicagbes
alimentares;

Considerando que se devem estabelecer normas de higiene
precisas a cumprir pelas salas de tratamento de caga selvagem
a fim de poderem obter a aprovagdo para o comércio;

Considerando que, no que diz respeito a organizagio e ao
seguimento a dar aos controlos efectuados pelos Esta-
dos-membros de destino e s medidas de salvaguarda a
aplicar, é conveniente ter como referéncia as regras gerais
fixadas pela Directiva 89/662/CEE do Conselho, de 11 de

(1) JO n® C 327 de 30. 12. 1989, p. 40, € JO n® C 311 de 12. 12.
1990, p. 5.

(2) JO n° C 260 de 15. 10. 1990, p. 154.

(3) JO n® C 124 de 21. 5. 1990, p. 7.

Dezembro de 1989, relativa aos controlos veterinarios
aplicdveis ao comércio intracomunitario, na perspectiva da
realizagdo do mercado interno (4);

Considerando que convém submeter as pegas inteiras de caga
selvagem e as carnes de caga selvagem importadas de paises
terceiros s exigéncias minimas previstas na presente direc-
tiva para o comércio entre Estados-membros e controlar o
seu cumprimento em conformidade com os principios e
regras enunciadas na Directiva 90/675/CEE (5);

Considerando que é oportuno prever derrogagdes para as
pequenas quantidades de carnes de caga selvagem;

Considerando que é oportuno prever derrogagdes tempora-
rias para permitir que os estabelecimentos de tratamento de
cac¢a selvagem abatida se adaptem as novas exigéncias;

Considerando que a Comissio deve ser incumbida de
adoptar as medidas de aplica¢do da presente directiva; que,
para tal, é conveniente prever procedimentos que instituam
uma cooperagio estreita e eficaz entre a Comissio e os
Estados-membros, no Ambito do Comité veterinirio perma-
nente;

Considerando que é conveniente que o prazo de transposi-
¢do, fixado para 1 de Janeiro de 1994 no artigo 232, nido
tenha incidéncias sobre a supressdo dos controlos veterina-
rios nas fronteiras a partir de 1 de Janeiro de 1993,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

CAPITULO I

Disposigdes gerais

Artigo 1°

1.  Apresentedirectiva estabelece as condigbes sanitérias e
de policia sanitdria aplicaveis ao abate de caga selvagem bem
como a preparagdo de carnes de caga selvagem e a sua
colocagdo no mercado.

(*) JO n® L 395 de 30. 12. 1989, p. 13. Directiva com a ultima
redac¢do que lhe foi dada pela Directiva 91/496/CEE (JO
n® L 268 de 24. 9. 1991, p. 56).

(%) Directiva 90/675/CEE do Conselho, de 10 de Dezembro de
1990, que fixa os principios relativos 4 organizagio dos
controlos veterinarios dos produtos provenientes de paises
terceiros introduzidos na Comunidade (JO n° L 373 de 31. 12.
1990, p. 1). Directiva alterada pela Directiva 91/496/CEE (JO
n° L 268 de 24. 9. 1991, p. 56).
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2. A presente directiva nio se aplica:

a) A cessdo pelo cagador ao consumidor ou ao retathista de
pequenas quantidades de pegas inteiras de caga selvagem,
nio esfoladas ou nio depenadas no caso de caga
selvagem menor, nio evisceradas;

b) A cessio de pequenas quantidades de carnes de caga
selvagem ao consumidor final;

[y

¢) A desmancha e 3 armazenagem de carnes de caga
selvagem em estabelecimentos de venda a retalho ou em
instalacdes adjacentes aos locais de venda em que essas
operagdes sio efectuadas exclusivamente para a venda
directa ao consumidor no préprio local.

Estas opera¢des deverdo ficar sujeitas aos controlos sanita-
rios prescritos nas regulamentagoes nacionais para o comér-
cio retalhista.

3.  As exigéncias da presente directiva em matéria de
comércio ou de importagdo proveniente de paises terceiros
nio se aplicam aos troféus e pegas inteiras de caga selvagem
abatida transportadas por passageiros na sua viatura pes-
soal, desde que se trate de uma pequena quantidade de caga

. selvagem menor ou de uma pega inteira de caga maior, e que
parega excluida a hipétese, dadas as circunstincias, de a
carne dessas pegas inteiras se destinar ao comércio ou a ser
utilizada para fins comerciais e desde que a caca em questio
nao provenha de um pais ou de uma parte de um pais a partir
do qual esteja proibido o comércio nos termos dos n® 2 e 3
do artigo 11° e do artigo 18°

Artigo 2°
1.  Para efeitos da presente directiva, entende-se por:

a) «Caga selvagem»: os mamiferos terrestres selvagens de
caga (incluindo os mamiferos selvagens que vivem em
territ6rio fechado em condigdes de liberdade similares as
da caga selvagem), bem como as aves selvagens nio
abrangidos pelo artigo 2¢ da Directiva 91/495/CEE do

"Conselho, de 27 de Novembro de 1990, relativa aos
problemas sanitérios e de policia sanitdria relativos a
produgio e a colocagio no mercado de carnes de coelho e
de carnes de caga de criagdo (1);

b) «Caga selvagem maior»: os mamiferos selvagens da
ordem dos ungulados;

c) «Caga selvagem menor»: os mamiferos selvagens da
familia dos leporideos, bem como as aves selvagens de
caga destinadas ao consumo humano;

d) «Carnes de caga selvagem»: todas as partes da caga
selvagem proprias para consumo humano;

e) «Estabelecimento de tratamento de caga selvagem»:
qualquer estabelecimento aprovado nos termos do arti-
go 7% onde se trate caga selvagem e se obtenham e
inspeccionem carnes de caga selvagem, em conformidade
com as normas de higiene previstas na presente directi-
va;

f) «Centro de recolha»: qualquer local em que a caga
selvagem abatida seja depositada em conformidade com
as normas de higiene do ponto 2 do capitulo IV do
anexo [ com vista ao transporte para um estabelecimento
de tratamento;

() JO n® L 268 de 24. 9. 1991, p. 41.

g) «Colocagio no mercado»: a detengdo ou exposi¢ao
destinada a venda, a colocagio i venda, venda, entrega
ou qualquer outra forma de colocagio no mercado de
carnes de caga selvagem destinadas ao consumo humano
na Comunidade, com exclusio da cessio referidanon?® 2
do artigo 19;

h) «Comércio»: o comércio entre Estados-membros, na
acep¢do do n? 2 do artigo 9° do Tratado.

2.  Para efeitos da presente directiva, sio aplicaveis sem-
pre que necessario, as definigdes constantes do artigo 2° da
Directiva 89/662/CEE e da Directiva 90/425/CEE do
Conselho, de 26 de Junho de 1990, relativa aos controlos
veterinarios e zootécnicos aplicaveis ao comércio intracomu-
nitario de certos animais vivos e produtos, na perspectiva da
realizag¢ao do mercado interno (2), bem como a definigio de
carnes frescas, constante da alineab) do artigo 2° da
Directiva 64/433/CEE do Conselho, de 26 de Junho de
1964, relativa aos problemas sanitirios em matéria de
comércio intracomunitdrio de carne fresca (3).

CAPITULO Il

Disposigoes aplicaveis 4 produgdo comunitaria e ao
comércio

Artigo 3°

1.  Os Estados-membros assegurario que as carnes de
caca selvagem:

a) Provenham de caga selvagem que:

— tenha sido abatida num territério de caga e com os
meios autorizados pela legislagdo nacional que rege a
pratica da caga,

— nido provenha de uma regido sujeita a restrigdes em
execu¢io da Directiva 72/461/CEE do Conselho, de
12 de Dezembro de 1972, relativa aos problemas de
policia sanitdria respeitantes a trocas intracomunita-
rias de carnes frescas (*), da Directiva 91/494/CEE
do Conselho, de 26 de Junho de 1991, relativa as
condigdes de policia sanitdria que regem o comércio
intracomunitrio e as importagdes provenientes de
paises terceiros de carnes frescas de aves de capoei-
ra (°), e da Directiva 91/495/CEE, ou de um
territério de caga objecto de restrigdes em execugio
dos artigos 10° e 112 da presente directiva,

— tenha sido preparada imediatamente apds o abate, de
acordo com o capitulo Il do anexo I e transportada
no prazo maximo de doze horas quer para um
estabelecimento de tratamento, tal como referido na

(3) JO n° L 224 de 18. 8. 1990, p. 29. Directiva com a tltima
redac¢do que lhe foi dada pela Directiva 91/496/CEE (JO
n? L 268 de 24. 9. 1991, p. 56).

(3) JOn® 121 de 29. 7. 1964, p. 2012/64. Directiva com a ultima
redacgio que lhe foi dada pela Directiva 91/497/CEE (JO
n® L 268 de 24. 9. 1991, p. 69).

(*) JO n® L 302 de 31. 12. 1972, p. 24. Directiva com a ultima
redacgdo qué lhe foi dada pela Directiva 91/266/CEE (JO
n? L 134 de 29. 5. 1991, p. 45).

() JO n° L 268 de 24. 9. 1991, p. 35.
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alinea b), quer para um centro de recolha donde
deverd ser levada as temperaturas previstas no
capitulo Il do anexo I e donde dever4 ser encami-
nhada para um estabelecimento de tratamento, tal
como referido na alinea b) num prazo de doze horas
ou, no que diz respeito as regides geograficamente
afastadas, e se as condigdes climatoldgicas o permi-
tirem, num prazo a fixar pela autoridade competente
de modo a permitir ao veterindrio oficial do referido
estabelecimento de tratamento efectuar em condigoes
satisfatérias a inspecgdo post mortem prevista no
capitulo V do anexo I;

b) Sejam obtidas:

i) quer num estabelecimento de tratamento de caga
selvagem que preencha as condigdes gerais indicadas
nos capitulos I e Il do anexo I e tenha sido aprovado
para efeitos do presente capitulo, nos termos do
artigo 7°,

i) quer, quando se tratar de caga selvagem maior num
estabelecimento aprovado nos termos do artigo 10°
da Directiva 64/433/CEE ou, no caso da caga
‘selvagem menor, nos termos do artigo 5° da Direc-
tiva 71/118/CEE do Conselho, de 15 Fevereiro de
1971, relativa a problemas sanitarios em matéria de
comércio de carnes frescas de aves de capoeira (1),
desde que:

— essas pegas de caga inteiras sejam esfoladas em
salas diferentes das salas reservadas as carnes
referidas nas mencionadas directivas ou em altu-
ras diferentes,

— esses estabelecimentos sejam objecto de uma
aprovagio especial para efeitos da presente direc-
tiva,

— sejam tomadas medidas para permitir uma iden-
tificagdo clara das carnes obtidas ao abrigo da
presente directiva e das carnes obtidas ao abrigo
das referidas Directivas 64/433/CEE e 71/
/118/CEE;

¢) Provenham de animais abatidos que tenham sido subme-

tidos a um exame visual pelo veterinario oficial, com o
objectivo de:

— detectar eventuais anomalias. Para este efeito, o
veterindrio oficial pode basear o seu diagnéstico em
toda e qualquer informagio prestada pelo cagador, se
for caso disso, com base numa declaragio prescrita
pela autoridade competente em matéria de regras de
caga, sobre o comportamento do animal antes de ser
abatido, ’

— se certificar de que a morte se nio deveu a outros
motivos que ndo a caga;

d) Provenham de pegas inteiras de caga selvagem que:

— tenham sido manipuladas em condi¢cdes de higiene
satisfatérias, nos termos dos capitulos IIl e IV do
anexo I,

— tenham sido submetidas, de acordo com o capitulo V
‘do anexo I, a uma inspecgio post mortem efectuada
por um veterindrio oficial ou por assistentes que
possuam qualificagdes profissionais a especificar de

(") JOn%L 55de8.3.1971, p. 23. Directiva com a ultima redacgio

que lhe foi dada pela Directiva 90/654/CEE (JO n® L 353 de
17. 12. 1990, p. 48).
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acordo com o processo previsto no artigo 22° e que
actuem sob a supervisio do veterindrio oficial,

— ndo tenham apresentado qualquer alteragio, com
excepgdo das lesdes traumdticas sofridas durante o
abate, ou malformagdes ou alteragdes localizadas,
desde que seja demonstrado, se necessario por meio
de testes laboratoriais adequados, que estas nao
tornam as carnes imprdprias para o consumo huma-
no ou perigosas para a saude humana,

— caso se trate de pegas inteiras de caga menor que nio
tenham sido evisceradas, imediatamente apds o
abate, nos termos do n? 1 do capitulo V do anexo I,
uma amostra representativa de animais da mesma
proveniéncia tenha sido submetida a uma inspecgio
sanitaria por um veterindrio oficial.

Caso constate a presenga de uma doenga trans-
missivel a0 homem ou das deficiéncias referidas no
ponto 4 do capitulo V do anexo I, o veterinirio
oficial deve reforgar o controlo da totalidade do lote.
Em fun¢io do resultado desse controlo, deve, ou
excluir do consumo humano todo o lote, ou efectuar
um exame individual de cada carcaga.

O veterinario oficial devera assegurar que as carnes de

caga selvagem sejam excluidas do consumo humano:

i)

ii)

iii)

v)

3.

Se constatar que apresentam uma das deficiéncias
referidas no ponto 3, alinea e) do capitulo V do anexo 1
ou que foram apreendidas nos termos do n® 4 do
referido capitulo;

Se os controlos referidos no n° 1, alinea d), terceiro
travessio do presente artigo tiverem permitido diagnos-
ticar a presenca de uma doenga transmissivel ao
homem;

Se forem provenientes de animais que tenham ingerido
substancias susceptiveis de tornar as carnes perigosas ou
nocivas para a saiide humana e em relagio as quais tenha
sido adoptada uma decisio na matéria, de acordo com o
processo previsto no artigo 22°, apds parecer do Comi-
té cientifico veterinirio. Enquanto se aguarda a execu-
¢ao dessa decisdo, as regulamentag¢des nacionais relati-
vas s referidas substincias permanecem em vigor, na
observincia das disposigbes gerais do Tratado;

Se, sem prejuizo de uma eventual regulamentagio
comunitaria aplicivel em matéria de ionizagio, tiverem
sido tratadas com radiagdes ionizantes ou ultravioletas,
ou com outras substincias que possam afectar as suas
propriedades organolépticas, ou ainda com corantes
que nio sejam os utilizados para a marcagio de salubri-

dade.

As carnes de javali ou de outras espécies sensiveis a

triquinose deverao ser submetidas a uma analise por diges-
tdo, nos termos da Directiva 77/96/CEE do Conselho, de 21

de

Dezembro de 1976, relativa & pesquisa de triquinas

aquando das importagdes, provenientes de paises terceiros de
carnes frescas provenientes de animais domésticos-da espécie
suina (2), ou a uma anélise triquinoscopica com observagdes
microscépicas de amostras multiplas de cada animal colhi-
das, pelo menos, nos muisculos mastigadores e diafragmati-

(2) JO n® L 26 de 31. 1. 1977, p. 67. Directiva com a iltima

redac¢do que lhe foi dada pela Directiva 89/321/CEE (JO
n? L 133 de 17. 5. 1989, p. 33).
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cos, na musculatura do antebrago, na musculatura intercos-
tal e na musculatura da lingua.

O Conselho, deliberando por maioria qualificada sob pro-
posta da Comissdo e apds parecer do Comité cientifico
veterindrio, fixara, antes de 1 de Janeiro de 1994, as regras
da andlise por digestao adequadas ao rastreio da triquinose

no javali ou noutras espécies de caga selvagem sujeitas a

triquinose; aplicar-se-4 0 mesmo processo a analise triqui-
noscépica ou microscépica para o rastreio da triquinose.

4.  As carnes de caga selvagem declaradas proprias para
consumo humano deverio:

i) Ostentar uma marca de salubridade, de acordo com o
capitulo VIII do anexo 1.
Pode eventualmente ser decidido alterar ou completar as
disposigbes do citado capitulo, de acordo com o proces-
0 previsto no artigo 22°, para ter nomeadamente em
conta os diferentes modos de apresentagio comercial,
desde que sejam conformes com as normas de higiene
previstas na presente directiva.
A Directiva 80/879/CEE da Comissio, de 3 de Setem-
bro de 1980, relativa 4 marcagio de salubridade das
grandes embalagens de carnes frescas de aves de capoei-
ra (1), é aplicdvel as carnes de caga selvagem menor;

i) Ser armazenadas, nos termos do capitulo X do anexo I,
ap6s inspecgio post mortem, efectuada em condigdes
higiénicas satisfatorias, em estabelecimentos de trata-
mento de caga selvagem aprovados nos termos do
artigo 72 da presente directiva ou em estabelecimentos
aprovados nos termos do artigo 10° da Directiva 64/
/433/CEE ou do artigo 59 da Directiva 71/118/CEE
ou em entrepostos frigorificos aprovados e inspecciona-
dos nos termos do artigo 10° da Directiva 64/433/
/CEE;

iit) Ser acompanhadas, durante o transporte:

— de um documento de acompanhamento comercial
visado pelo veterinario oficial, entendendo-se que
esse documento devera:

— para além das indicagdes previstas no n? 2 do
capitulo VII do anexo I, incluir, para as carnes
congeladas, a mengio clara do més e do ano de
congelagio e ostentar o numero de cddigo que
permite identificar o veterindrio oficial,

— ser conservado pelo destinatdrio durante um
periodo minimo de um ano a fim de poder ser
apresentado, a autoridade competente, a seu
pedido.

As regras de execugdo do presente niimero, nomea-

damente as relativas A atribuigio dos niimeros de

cddigo e 4 elaboragio de uma lista ou de vérias listas
que permitam identificar os veterindrios oficiais,
serdo adoptadas de acordo com o processo previsto

no artigo 22%;

— de um certificado sanitério e de policia sanitaria,

conforme com o modelo constante do anexo I, -

quando se tratar de carnes provenientes de um
estabelecimento de tratamento de caga selvagem
situado numa regido ou numa zona com restrigoes,
ou quando se tratar de carnes destinadas a outro
Estado-membro, ap6s trinsito por um pais terceiro
em camiio selado;

(1) JO n? L 251 de 24. 9. 1980, p. 10.

iv) Ser transportadas em condigGes de higiene satisfatdrias,
nos termos do capitulo XI do anexo I;

v) Caso se trate de partes de carcaca ou de carnes
desossadas de caga menor selvagem de penas ter, além
disso, sido obtidas em condi¢bes idénticas s previstas
na parte B do artigo 32 da Directiva 71/118/CEE, em
estabelecimentos especialmente aprovados para esse fim
nos termos do artigo 7° da presente directiva;

vi) Ser rotuladas, sem prejuizo da Directiva 79/112/CEE
do Conselho, de 18 de Dezembro de 1978, relativa a
aproximagao das legislagdes dos Estados-membros res-
peitantes 2 rotulagem, apresentagio e publicidade dos
géneros alimenticios destinados ao consumidor final (2),
com indicagio da denominagio da espécie do animal.

Artigo 4°

1.  Os Estados-membros assegurario que:

a) As carnes declaradas impréprias para consumo humano
sejam claramente identificiveis por forma a distingui-las
das carnes declaradas préprias para consumo huma-
no;

b) As carnes declaradas impréprias para consumo humano
sejam submetidas a um tratamento nos termos da
Directiva 90/667/CEE do Conselho, de 27 de Novem-
bro de 1990, que estabelece as normas sanitarias para a
eliminagao e a transformagao de residuos animais, para a
sua colocagio no mercado e para a prevengio da
presenca de agentes patogénicos nos alimentos para

animais de origem animal ou 4 base de peixe e que altera a
Directiva 90/425/CEE (3).

2. Ascarnes provenientes de uma zona sujeita a restrigoes

de policia sanitdria serio submetidas a regras especificas
determinadas caso a caso de acordo com o processo previsto
no artigo 22°

3. As regras de execugdo do presente artigo serio adop-
tadas, sempre que necessirio, de acordo com o processo
previsto no artigo 22°

Artigo 5°

Os Estados-membros assegurardo que apenas sejam objecto
de comércio:

1. Pegas inteiras de caga selvagem sem pele e sem visceras
que satisfagam as exigéncias dos artigos 3% e 49, ou
carnes frescas de caga selvagem;

2. Pegas inteiras de caga menor ndo esfolada ou nio
depenada e n3o eviscerada nio congelada ou ultracon-
gelada e controlada nos termos do n¢ 1, alineab),
subalinea ii), terceiro travessio do artigo 32, desde que
sejam manipuladas e armazenadas separadamente das
carnes frescas referidas na Directiva 64/433/CEE, das
carnes de aves de capoeira e das carnes de caga selvagem
esfolada ou depenada;

(2) JOn°L 33de8.2.1979, p. 1. Directiva com a tltima redacgio
que lhe foi dada pela Directiva91/72/CEE (JOn° L 42de 16. 2.
1991, p. 27).

(®) JOn® L 363 de 27. 12. 1990, p. 51.
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3. DPegas inteiras de caga maior n3o esfolada que:

a) Satisfagam as exigéncias don? 1, alinea a), primeiro
e segundo travessbes, da alinea c) e da alinea d),
primeiro travessio, do artigo 3¢;

b) Tenham sido sujeitas a uma inspecgdo post mortem
das visceras num estabelecimento de tratamento de
caga selvagemy

c¢) Sejam acompanhadas de um certificado sanitirio
conforme com um modelo a elaborar de acordo com
0 processo previsto no artigo 222, assinado pelo
veterindrio oficial e que certifique que o resultado da
inspeccio post mortem prevista na alinea b) foi
satisfatério e que essas carnes foram declaradas
proprias para consumo humano;

d) Tenham sido sujeitas a uma temperatura superior ou
iguala -1 °Ce:

i) inferiora + 7 °C e mantidas a essa temperatura
durante o transporte até ao estabelecimento de
tratamento num prazo maximo de sete dias a
contar da inspecgio post mortem referida na
alinea b), ou

ii) inferiora + 1 °C e mantidas a essa temperatura
durante o transporte para o estabelecimento de
tratamento num prazo maximo de quinze dias a
contar da inspecgdo post mortem referida na
alinea b).

As carnes provenientes dessas pegas inteiras de caga
selvagem maior ndo esfoladas s6 poderio ostentar a
marca de salubridade prevista no n? 4, alineai) do
artigo 3° se, apés a esfola no estabelecimento de trata-
mento de destino tiverem sido submetidas a uma inspec-
¢i0 post mortem, nos termos do capitulo V do anexo I e
tiverem sido declaradas préprias para consumo humano
pelo veterinério oficial.

- Artigo 6°

Os Estados-membros assegurario que:

— o0s estabelecimentos de tratamento de caga selvagem que
nio satisfagam as normas indicadas no capitulo ! do
anexo I, e que beneficiem das derrogag¢des previstas no
artigo 8% ndo possam ser aprovados nos termos do
artigo 7° e que os produtos provenientes desses estabe-
lecimentos ndo sejam dotados da marca de salubridade

" prevista no capitulo VII do anexo I e n3o possam ser
objecto de comércio,

— as pegas inteiras de caga selvagem que nao satisfagam as
exigéncias do artigo 3% ndo possam set objecto de
comércio nem ser importadas a partir de paises tercei-
ros,

— as miudezas de caga selvagem declaradas préprias para
consumo humano s6 sejam objecto de comércio se forem
submetidas a um tratamento adequado nos termos da
Directiva 77/99/CEE do Conselho, de 21 de Dezembro
de 1976, relativa aos problemas sanitdrios em matéria de
comércio intracomunitario de produtos 2 base de car-
ne (1).

(1) JO n? L26 de 31. 1. 1977, p. 85 e, para o dispositivo
codificado, JO n® L 57 de 2. 3. 1992, p. 4. Directiva com a
ultima redacgio que lhe foi dada pela Directiva 92/5/CEE (JO
n% L 57 de 2. 3. 1992, p. 1).

Artigo 7°

1.  Cada Estado-membro elaborari a lista dos estabeleci-
mentos de tratamento de caga selvagem aprovados, sendo a
cada um deles atribuido um nimero de aprovagio veterina-
ria. Os Estados-membros poderio aprovar, para o tratamen-
to de caga selvagem nos estabelecimentos aprovados nos
termos das Directivas 64/433/CEE ¢ 71/118/CEE, se esses
estabelecimentos estiverem equipados para a transformagio
de carne de caga selvagem e se laborarem em condi¢des que
garantam o cumprimento das normas de higiene previstas na
presente directiva. A referida lista serd comunicada aos
outros Estados-membros e 4 Comissio. :

Os Estados-membros s6 aprovario os estabelecimentos de
tratamento de caga selvagem se tiverem a certeza de que os
mesmos cumprem as disposi¢coes da presente directiva.

Caso se verifique a inobservincia das normas de higiene, e
sempre que as medidas previstas no segundo paragrafo do
ponto 5 do capitulo V do anexo I se revelem insuficientes
para resolver a situagido, a autoridade competente suspende-
r4 temporariamente a aprovagao.

Se o concessiondrio ou o gestor do estabelecimento de
tratamento de caga selvagem ndo obviar as inobservincias
verificadas no prazo fixado pela autoridade competente, esta
cancelara a aprovagao.

O Estado-membro em questio terd em conta, a este respeito,
as conclusdes de um eventual controlo efectuado nos termos
do artigo 12° Os outros Estados-membros e a Comissiao
serdo informados da suspensdo ou do cancelamento da
aprovagao.

2. O concessionério ou o gestor do estabelecimento de
tratamento de caga selvagem fica obrigado a mandar proce-
der a um controlo regular da higiene geral no que se refere as
condigdes de produgdo no seu estabelecimento, incluindo
controlos microbioldgicos, nos termos do n? 4.

Os controlos devem incidir sobre os utensilios, as instalagdes
e as maquinas em todas as fases da produgio e, se necessirio,
sobre os produtos.

O concessiondrio ou o gestor do estabelecimento de trata-
mento de caga selvagem deve comunicar ao veterindrio
oficial ou aos peritos veterinarios da Comissdo a natureza, a
periodicidade e o resultado dos controlos efectuados com
essa finalidade, bem como, se necessirio, o nome do
laboratério de controlo.

A natureza dos controlos e a sua frequéncia, bem como os
métodos de amostragem e de andlise bacterioldgica serio
definidos de acordo com o processo previsto no ar-
tigo 22°

3. O concessionario ou o gestor do estabelecimento de
tratamento de caga selvagem deve organizar um programa de
formagio do pessoal que permita a este ultimo respeitar
condigdes de produgido higiénica adaptadas a estrutura de
produgio.
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O veterindrio oficial responsdvel pelo estabelecimento de
tratamento de caga selvagem dever4 participar na concepgio
e execugdo deste programa.

4. A inspecgdo e o controlo dos estabelecimentos de
tratamento de caga selvagem serdo efectuados sob a respon-
sabilidade do veterindrio oficial, que pode ser assistido por
pessoal auxiliar nos termos do artigo 9° da Directiva
64/433/CEE. O veterinério oficial devera ter livre acesso,
em qualquer momento, a todas as partes dos estabelecimen-
tos de tratamento de caga selvagem para se poder certificar
do cumprimento das disposigoes da presente directiva e, em
caso de divida sobre a origem das carnes ou da caga selvagem
abatida, a documentos contabilisticos que lhe permitam
remontar ao territdrio de caga de origem.

O veterindrio oficial devera efectuar anilises regulares dos
resultados dos controlos previstos no n® 2. Em fungio dessas
analises, poderd mandar efectuar anélises microbioldgicas
complementares em todas as fases da produgio ou nos
produtos.

Os resultados dessas andlises serdo objecto de um relatério,
cujas conclusdes ou recomendagdes serdo comunicadas ao
concessionario ou ao gestor do estabelecimento, que procu-
rara obviar as caréncias verificadas, tendo em vista melhorar
a higiene.

Artigo 8°

1. Até 31 de Dezembro de 1996, os Estados-membros
poderio autorizar os estabelecimentos de tratamento de caga
selvagem que, aquando da notificagdo da presente directiva,
nio foram considerados conformes com as condi¢des de
aprovagdo, a derrogar algumas das exigéncias previstas no
anexo I, desde que nas carnes de caga selvagem provenientes
desses estabelecimentos seja aposta a estampilha nacional.

2.  S6 poderdo obter a derrogagio referida no n® 1 os
estabelecimentos de tratamento de caga selvagem que apre-
sentem a autoridade competente um pedido para o efeito
antes de 1 de Abril de 1993.

Este pedido deve ser acompanhado de um plano e de um
programa de trabalho que especifique dentro de que prazos o
estabelecimento podera cumprir as exigéncias referidas no
n® 1.

3.  Antesde 1 de Outubro de 1992, os Estados-membros
comunicario 2 Comissio os critérios por eles adoptados para
considerar que um estabelecimento ou uma categoria de
estabelecimentos é abrangida pelas disposigées-do presente
artigo.

Artigo 9°

Os Estados-membros confiario a um servico ou a um
organismo central as tarefas de recolha e tratamento dos
resultados da inspecgdo post mortem efectuada pelo veteri-
nario oficial que se refiram ao diagndstico de doengas
transmissiveis a0 homem.

Sempre que se diagnostique uma dessas doengas, os resulta-
dos do caso especifico serdo comunicados o mais rapidamen-
te possivel as autoridades veterindrias competentes respon-
sdveis pelo territdrio de caga de origem da caga selvagem em
questao.

Os Estados-membros enviardio a Comissao as informagoes
relativas a determinadas doengas, em especial em caso de
diagnéstico de doengas transmissiveis a0 homem.

A Comissio adoptara as regras de execugdo do presente
artigo de acordo com o processo previsto no artigo 222, ¢
nomeadamente:

— a periodicidade com que as informagbes devem ser
apresentadas 2 Comissio,’

— a natureza das informagdes,

— as doengas sobre as quais se deve realizar a recolha de
informacgdes,

— os processos de recolha e tratamento das informagoes.

Artigo 10°

1.  Os Estados-membros assegurarao que seja efectuada
uma investigacio periddica do estado sanitirio da caga
selvagem nos territdrios de caga situados no seu territorio.

2. Para o efeito, em caso de diagnéstico de doengas
transmissiveis 20 homem ou aos animais, ou de presenga de
teores de residuos em quantidades superiores aos teores
admitidos, dever-se-4 incumbir um servigo ou organismo
central de recolher e tratar os resultados das inspecgoes
sanitarias efectuadas em conformidade com a presente
directiva.

3.  Quando for diagnosticada uma doenga ou um estado
como os referidos no n? 2, os resultados da investigagio
desse caso especifico serio comunicados, o mais brevemente
possivel, a autoridade competente responsavel pela vigilan-
cia do territorio de caga.

4.  Em fungio da situagio epizodtica, a autoridade com-
petente assegurara a realizagio de testes especificos na caga
selvagem, com vista a detecgdo das doengas referidas no
anexo | da Directiva 82/894/CEE do Conselho, de 21 de
Dezembro de 1982, relativa 4 notificagdo de doengas dos
animais na Comunidade (!).

A presenga destas doengas serd comunicada 2 Comissio e aos
outros Estados-membros, nos termos da referida directi-
va.

Artigo 11°

1.  Os Estados-membros completardo os seus planos de
pesquisa de residuos, referidos no artigo 4° da Directiva
86/469/CEE do Conselho, de 16 de Setembro de 1986,

() JO n® L 378 de 31. 12. 1982, p. 58. Directiva com a ultima
redacgio que lhe foi dada pela Decisio 90/134/CEE (JO
n® C76 de 22. 3. 1990, p. 23).



14.9.92

respeitante 4 pesquisa de residuos nos animais e nas carnes
frescas (?), a fim de submeterem, sempre que necessario, as
carnes de caga selvagem aos controlos com vista a detec¢io
por amostragem, da presenga de contaminantes no ambien-
te. *

2. Tendo em conta os resultados dos controlos referidos
no n®1 e no n%4 do artigo 10°, os Estados-membros
assegurario a proibicdio do comércio de pegas de caga
selvagem provenientes de territdrio de caga postos em causa
pelo controlo, bem como das respectivas carnes.

3. A Comissio determinard as regras de execugio do
presente artigo de acordo com o processo previsto no
artigo 22°

Artigo 12°

Na medida do necessirio para a aplicagdo uniforme da
presente directiva, e em colaboragdo com as autoridades
nacionais competentes, os peritos veterinarios da Comissdo
poderio efectuar controlos no local. Em particular, poderdao
verificar, numa percentagem representativa de estabeleci-
mentos de tratamento de caga selvagem, se as autoridades
competentes estio a velar pelo cumprimento da presente
directiva nos estabelecimentos aprovados. A Comissio infor-
mara os Estados-membros do resultado dos controlos efec-
tuados.

O Estado-membro em cujo territdrio estiver a ser efectuado
um controlo prestara toda a assisténcia necessaria aos peritos
no cumprimento da sua miss3o.

As regras de execugido do presente artigo serdo adoptadas de
acordo com o processo previsto no artigo 22¢

Artigo 13°

1. Sem prejuizo das disposi¢bes especificas da presente
directiva, o veterindrio oficial ou a autoridade competente
efectuardo todos os controlos veterindrios que considerarem
adequados caso suspeitem de inobservincia da legislagio
veterindria ou se houver dividas quanto i salubridade das
carnes de caga selvagem.

2.  OsEstados-membros tomario as medidas administra-
tivas e/ ou penais adequadas para punir qualquer infracgio a
legislagdo veterindria comunitdria, designadamente sempre
que se verificar que os certificados ou documentos emitidos
nio correspondem ao verdadeiro estado das carnes de caga
selvagem, que a marcagdo nio estd conforme com esta
regulamentagio, que as carnes de caga selvagem nio foram
apresentadas para inspecgdo, ou que a utilizagdo inicialmen-
te prevista para as carnes nio foi respeitada.

Artigo 14°

1.  AsregrasfixadasnaDirectiva 89/662/CEE no que diz
respeito aos controlos veterinérios a efectuar no comércio
intracomunitéario, na perspectiva da realizagiao do mercado
interno, aplicam-se em especial & organizagdo dos controlos

(1) JO n® L 275 de 26. 9. 1986, p. 36. Directiva com a tltima
redacgio que lhe foi dada pela Decisio 89/187/CEE (JO
n% L 66 de 10. 3. 1989, p. 37).
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a efectuar pelo pais de destino, e as ac¢bes a empreender na
sequéncia desses controlos, bem como as medidas de salva-
guarda a aplicar em relagio aos problemas sanitdrios
relativos a4 produgdo e a distribuigio de carnes de caga
selvagem no territorio da Comunidade.

2. A Directiva 89/662/CEE ¢ alterada do seguinte
modo:

a) Ao anexo A ¢ aditado o seguinte travessdo:

«— Directiva 92/45/CEE do Conselho, de 16 de Junho
de 1992, relativa aos problemas sanitdrios e de
policia sanitaria referentes ao abate de ca¢a selva-
gem e a colocagio das respectivas carnes no merca-
do; (JO n% L 268 de 14. 9. 1992, p. 35).»;

b) No anexo B é suprimido o travessio «— carnes de caga
selvagem».

3. Naalinea d) do artigo 2° da Directiva 77/99/CEE ¢é

aditado o seguinte travessio:

«— n% 1, alinea d) do artigo 2° da Directiva 92/45/
/CEE (*) que satisfagam as exigéncias dos arti-
gos 3% e 59, '

(*) JO n° L 268 de 14. 9. 1992, p. 35.»

CAPITULO III

Disposigoes aplicaveis as importacdes para a Comunidade

Artigo 15°

As condigdes aplicaveis a colocagdo no mercado de carnes de
caga selvagem importadas de paises terceiros deverio ser,
pelo menos, equivalentes as previstas para a produgdo de
carnes de caga selvagem obtidas nos termos do capitulo 1I,
com excepgio das referidas nos artigos 62 e 8% e para a
respectiva colocagdo no mercado.

Artigo 16°

1.  Para efeitos de aplicagdo uniforme do artigo 15¢, sdo

aplicéveis as disposi¢des dos niimeros seguintes.

2. S6 poderio ser importadas para a Comunidade pecas
inteiras de caga selvagem ou carnes de caga selvagem:

a) Provenientes de paises terceiros ou territérios a partir dos
quais nio estejam proibidas as importagbes por razdes de
policia sanitdria;

b) Provenientes de paises terceiros que constem de uma lista
a elaborar nos termos da alinea a) do n® 3;

¢) Acompanhadas de um certificado sanitdrio, conforme
um modelo a estabelecer de acordo com o processo
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previsto no artigo 222, assinado pela autoridade compe-
tente, e que certifique que esses produtos cumprem as
exigécias referidas no capitulo II, preenchem eventuais
condi¢des suplementares ou oferecem as garantias equi-
valentes referidas na alinea c) do n? 3 infra e provém de
estabelecimentos que oferecem as garantias previstas no
anexo I.

3. De acordo com o processo previsto no artigo 22°,
serdo elaboradas:

a) Uma lista provisoria dos paises terceiros ou partes de

paises terceiros que estejam em condi¢Ges de fornecer aos
Estados-membros e 2 Comissdo as condiges e garantias
referidas na alinea c) do n® 2 e de satisfazer as corres-
pondentes exigéncias, bem como a lista dos estabeleci-
mentos em relagio aos quais estejam em condig¢des de
oferecer essas garantias.
Esta lista proviséria serd elaborada a partir das listas dos
estabelecimentos aprovados e inspeccionados pelas auto-
ridades competentes dos Estados-membros depois de a
Comissio se ter certificado previamente do cumprimento
dos principios e regras gerais contidos na presente
directiva;

b) A actualizagdo dessa lista em fungdo dos controlos
previstos no n° 4;

c) Por um lado as condigBes especificas e por outro as
garantias equivalentes no que se refere s exigéncias da
presente directiva que nio sejam as que permitem excluir
as carnes do consumo humano nos termos do n? 2,
alinea d) do artigo 39 e as do artigo 59 e as previstas nos
capitulos IV e V do anexol e, em relagio as anélises
triquinoscopicas e 2 anélise por digestao, nos termos da
Directiva 77/96/CEE, entende-se que essas condigbes e
garantias nio poderio ser menos rigorosas que previstas
no capitulo II, com excepgio das previstas nos artigos 6°
e 8°

4. Serdo efectuados controlos no local por peritos da
Comissdo e dos Estados-membros para verificar:

a) Se as garantias oferecidas pelo pais terceiro no que se
refere as condi¢cdes de produgdo e de colocagio no
mercado podem ser consideradas equivalentes as aplica-
das na Comunidade;

b) Se estio preenchidas as condigdes decorrentes do ar-
tigo 18¢ '

Os peritos dos Estados-membros incumbidos dos controlos
serio designados pela Comissdo, sob proposta dos Esta-
dos-membros.

Os controlos serdo efectuados por conta da Comunidade,
que suportaré as despesas correspondentes. A sua periodici-
dade e modalidades serio determinadas de acordo com o
processo previsto no artigo 22°

5.  Na pendéncia da organizagdo dos limites referidos no
n® 4, continuardo a aplicar-se as disposi¢des nacionais

apliciveis em matéria de inspecgio em paises terceiros, sob
reserva da comunicagdo, no seio do Comité veterinirio
permanente, das inobservincias das normas de higiene
verificadas durante as referidas inspecgdes.

Artigo 17°

1.  OsEstados-membros assegurario que as pegas inteiras
de caga selvagem ou as carnes de caga selvagem sé sejam
importadas para a Comunidade se:

— forem acompanhadas do certificado previsto no n® 1,
alinea c), do artigo 162, cobrindo tanto as exigéncias de
policia sanitdria como as exigéncias sanitarias, e emitido
pela autoridade competente no momento da carga,

— tiverem satisfeito os controlos previstos na Directiva
90/675/CEE.

2. Na pendéncia da fixagdo das regras de aplicagiao do
presente artigo:

— continuario a aplicar-se as regras nacionais aplicdveis as
importagbes provenientes de paises terceiros para os
quais ndo tenham sido adoptadas exigéncias a nivel
comunitdrio, desde que essas regras nao sejam mais
favoraveis que as previstas no capitulo 11,

— as importagdes deverido efectuar-se nas condigdes previs-
tas no artigo 119 da Directiva 90/675/CEE,

— o comércio de pegas inteiras de caga selvagem ou de
carnes de caga selvagem importadas nos termos do
presente nimero devers ser sujeito a acordo prévio do
pais de destino.

Artigo 18°

S6 poderdo ser incluidos nas listas previstas no n? 2 do
artigo 16° os paises terceiros ou partes de paises terceiros:

a) De onde nio sejam proibidas as importa¢des devido a
presen¢a de uma das doengas referidas no anexo A da
lista da OIE ou de qualquer outra doenga exdtica na
Comunidade, ou em execugio dos artigos 62, 7° e 14¢
da Directiva 72/462/CEE (*) ou os artigos 9° a 12%da
Directiva 91/494/CEE;

b) Que, atendendo a legislag¢io e a organiza¢do do seu
servigo veterinario e dos seus servigos de inspecgio, aos
poderes desses servicos e a fiscalizagdo a que sdo sujeitos,
tenham sido reconhecidos aptos, nos termos do n® 2 do
artigo 3¢ da Directiva72/462/CEE ou do n® 2 do
artigo 9° da Directiva 91/494/CEE, a garantir a apli-
cagdo da respectiva legislagio em vigor; ou

(1) Directiva 72/462/CEE do Conselho, de 12 de Dezembro de

1972, relativa a problemas sanitarios e de policia sanitdria na
importagdo de animais das espécies bovina e suina e de carnes
frescas provenientes de paises terceiros (JO n° L 302 de
31. 12, 1972, p. 28). Directiva com a ultima redacgio que lhe
foi dada pela Directiva 91/497/CEE (JO n® L 268 de 24. 9.
1991, p. 69).

~
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¢) Cujoservigo veterinario tenha capacidade para assegurar
o cumprimento de exigéncias sanitirias pelo menos
equivalentes as previstas no capitulo II.

Artigo 19°

Os principios e regras previstos na Directiva 90/675/CEE

sdo aplicaveis nomeadamente no que respeita & organizagio e

ao seguimento a dar aos controlos a efectuar pelos Esta-
- dos-membros e as medidas de salvaguarda a aplicar.

Enquanto se aguarda a execugdo das decisbes previsas no
artigo 89, ponto 3 e no artigo 309 da Directiva 90/675/
/CEE, continuam a aplicar-se as regras nacionais pertinentes
de execugio dos pontos1 e 2 do artigo 82, da citada
directiva, sem prejuizo do cumprimento das regras e
principios referidos nos primeiro paragrafo do presente
artigo.

CAPITULO IV

Disposigoes finais

Artigo 20°

A presente directiva nio afecta as normas comunitirias
adoptadas para a conservag¢do da fauna.

Artigo 21°

Os anexos serdo alterados pelo Conselho, deliberando por
maioria qualificada sob proposta da Comissdo, tendo
nomeadamente em vista a sua adaptagdo ao progresso
tecnoldgico.

Artigo 22°

1.  Sempre que se faga referéncia ao processo definido no
presente artigo, o Comité veterindrio permanente, criado
pela Decisio 68/361/CEE (1), a seguir designado por «o
comité», sera chamado a pronunciar-se pelo seu presidente,
por sua propria iniciativa, ou a pedido de um Estado-
-membro.

2. Orepresentante da Comissio submeterd ao comité um
projecto das medidas a tomar. O comité emitird o seu parecer
sobre o projecto num prazo que o presidente pode fixar em
fungdo da urgéncia da questio em causa. O parecer sera
emitido pela maioria, prevista no n® 2 do artigo 148° do
Tratado, para a adopgdo das decisdes que o Conselho é
chamado a tomar sob proposta da Comissdo. Nas votagées
no comité, os votos dos representantes dos Estados-membros

() JO n° L 255 de 18. 10. 1968, p. 23.
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estio sujeitos a ponderagio definida no artigo atras referido.
O presidente nio participa na votagio.

3. a) A Comissao adoptard as medidas previstas e execu-
ta-las-a imediatamente quando estiverem em confor-
midade com o parecer do comité;

b) Quando as medidas previstas nao estiverem em
conformidade com o parecer do comité, ou na falta
de parecer, a Comissio submeterd imediatamente ao
Conselho uma proposta relativa as medidas a tomar.

. O Conselho deliberara por maioria qualificada.

Se, no prazo de trés meses a contar da data em que o
assunto foi submetido i apreciagio do Conselho,
este ndo tiver deliberado, a Comissdo adoptara as
medidas propostas excepto no caso de o Conselho se
ter pronunciado por maioria simples contra as
medidas em causa.

Artigo 23°

1.  Os Estados-membros pordo em vigor as disposigoes
legislativas, regulamentares e administrativas necessarias
para dar cumprimento A presente directiva antes de 1 de
Janeiro de 1994. Desse facto informario imediatamente a
Comissio.

Quando os Estados-membro adoptarem as referidas dispo-
si¢des estas deverdo incluir uma referéncia 4 presente direc-
tiva ou ser acompanhadas dessa referéncia aquando da sua
publicagdo oficial. As modalidades dessa referéncia serdo
adoptadas pelos Estados-membros.

2. OsEstados-membros comunicario 4 Comissao o texto
das disposigbes essenciais de direito interno que adoptarem
no dominio regido pela presente directiva.

3.  Afixagio do termo do prazo de transposigdo para 1 de
Janeiro de 1994 nio prejudica a aboli¢io nos controlos
veterindrios nas fronteiras prevista na Directiva 89/662/
/CEE.

Artigo 24°

Os Estados-membros s3o os destinatirios da presente direc-
tiva.

Feito no Luxemburgo, em 16 de Junho de 1992.

Pelo Conselbo
O Presidente
Arlindo MARQUES CUNHA
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ANEXO 1

CAPITULO I
Condigbes gerais de aprovagao dos estabelecimentos de tratamento
Os estabelecimentos de tratamento devem possuir pelo menos:

1. As sepuintes salas:
— uma sala refrigerada suficientemente ampla para a recepgdo das pegas inteiras de caga selvagem,
— uma sala para a inspecgio e, caso seja necessario, também para a evisceragdo, a esfola e a depena,

— uma sala suficientemente grande para a desmancha e o acondicionamento, desde que estes se efectuem no
estabelecimento; esta sala deve estar equipada com um dispositivo de refrigeragio suficiente e com um
aparelho de medigio da temperatura,

— uma sala para a embalagem e a expedi¢do, sempre que estas operagdes ai se efectuem, se estiverem
reunidas as condigdes previstas no ponto 5 do capitulo VIII da presente directiva, e uma sala separada
para a expedigdo se ndo existirem tais condigdes,

— salas frigorificas suficientemente amplas para a armazenagem das carnes da caga selvagem.

2. Nas salas em que se procede 3 obtengdo, ao tratamento e & armazenagem de carnes, bem como nas zonas e
corredores através dos quais as carnes s3o transportadas:

a) Um pavimento de material impermedvel, facil de limpar e de desinfectar, imputrescivel e disposto de
forma a permitir o ficil escoamento da 4gua; para evitar os cheiros, esta d4gua devera ser conduzida para
escoadouros com sifdo, resguardados com ralos. Todavia:

— nas salas frigorificas, é suficiente um dispositivo que permita a ficil evacuagio da agua,
— nas salas de armazenagem bem como nas zonas e corredores através dos quais as carnes sio

transportadas, é suficiente um pavimento de material impermeavel e imputrescivel;

b) Paredes lisas, resistentes e impermeéveis, recobertas por um revestimento lavivel e de cor clara, até uma
altura de, pelo menos, dois metros e pelo menos da altura do material armazenado nas salas frigorificas e
de armazenagem. A linha de jun¢io das paredes com o solo deve ser arredondada ou com um acabamento
semelhante, excepto no que se refere s salas de armazenagem.

Todavia, a utilizagio de paredes de madeira nas salas de armazenagem dos estabelecimentos de
tratamento de caga selvagem em actividade 4 data da notificagio da presente directiva ndo constitui

fundamento para a sua nio aprovagio;

¢) Portas de material inalteravel e, quando de madeira, recobertas em todas as superficies por um
revestimento liso e impermeavel;

d) Materiais de isolamento imputresciveis e inodoros;
¢€)- Ventilagio suficiente e uma boa evacuag¢io do vapor;
f) Luz natural ou artifical suficiente, que ndo altere as cores;

g) Tecto limpo e ficil de manter limpo; na sua auséncia, a superficie interna de cobertura do telhado deve
satisfazer as mesmas condigdes.

3. a) O mais perto possivel dos postos de trabalho, um nimero suficiente de dispositivos para a lavagem e
desinfecgdo das mios e para a lavagem do material com 4gua quente. As torneiras ndo devem poder ser
accionadas 3 mio. Para a lavagem das mios, estas instalagdes devem ser dotadas de dgua corrente, fria e
quente, ou de 4gua pré-misturada a uma temperatura adequada, de produtos de limpeza e de desinfecgio,
bem como de meios higiénicos para a secagem das mios; '

b) Dispositivos para a desinfecgdo dos utensilios, que fornegam agua a temperatura minima de 82° C.
4. Dispositivos adequados de protec¢io contra animais indesejdveis, como insectos ou roedores.

5. a) Dispositivos e utensilios de trabalho, tais como mesas de desmancha, tdbuas de desmancha amoviveis,
recipientes, correias transportadoras e serras, feitas de materiais resistentes 4 corrosio, nio susceptiveis
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de alterar as carnes, faceis de limpar e de desinfectar. As superficies que estejam ou possam vir a estar em
contacto com as carnes, incluindo soldaduras e juntas, devem ser e manter-se lisas. E proibida a utilizagiao
da madeira, salvo em salas em que apenas se encontrem carnes higienicamente embaladas;

b) Utensilios e equipamentos resistentes i corrosio e conformes aos requisitos de higiene para:
— a movimentagio das carnes,

— aarrumagio dos recipientes utilizados para a carne, de modo a impedir que a carne ou os recipientes
entrem em contracto directo com o chio ou com as paredes;

c) Equipamentos para a movimentagio e a protecgdo das carnes em condiges de higiene durante as
operagdes de carga e descarga, bem como zonas de recepgdo e de triagem convenientemente concebidas e
equipadas;

d) Recipientes especiais, estanques, de material inaltervel, munidos de uma tampa e de um sistema de fecho
que impega a abertura por pessoas ndo autorizadas, destinados a recolher as carnes que nao sejam
destinadas ao consumo humano, ou um compartimento fechado 4 chave para arecolha dessas carnes, se a
sua quantidade o exigir ou se nio puderem ser retiradas ou destruidas no final de cada dia de trabalho.
Quando essas carnes forem evacuadas por condutas, estas devem ser construidas e instaladas de modo a
evitar qualquer risco de contaminagio das carnes;

e) Equipamentos para a armazenagem dos materiais de acondicionamento e de embalagem em condigbes de
higiene, se estas actividades forem efectuadas no estabelecimento.

6. Equipamentos de refrigeragao que permitam manter as carnes as temperaturas internas exigidas pela presente
directiva. Esses equipamentos devem dispor de um sistema de escoamento que permita a evacuagio da igua
de condensagdo por um processo que nio presente qualquer risco de contaminagdo para as carnes.

7. Uma instalagio que permita o abastecimento de dgua potével, respeitando os parimetros definidos nos
anexos D e E da Directiva 80/778/CEE (') sob pressio e em quantidade suficiente. Todavia, a titulo
excepcional, é autorizada a utilizagdo de uma instalagio que fornega dgua ndo potével para a produgio de
vapor, o combate a incéndios e o arrefecimento dos equipamentos frigorificos, desde que as condutas
instaladas para o efeito ndo permitam a utilizagdo dessa 4gua para outros fins e nao apresentem qualquer
risco de contaminagio das carnes. As condutas de dgua nio potivel devem ser bem diferenciadas das
utilizadas para a 4gua potavel.

8. Uma instalagdo que fornega uma quantidade suficiente de dgua potavel quente, na acepgio da Directiva
80/778/CEE.

9. Um dispositivo de evacuagio dos residuos sélidos e liquidos, conforme os requisitos da higiene.

10. Uma sala com porta de fechar 2 chave e suficientemente apetrechada, que ficard a disposigdo exclusiva do
servigo veterindrio ou, nas salas de armazenagem, instalagdes adequadas para o mesmo fim.

11. Instalagdes que permitam efectuar a todo o momento, e de uma forma eficaz, as operagdes de inspecgio
veterindria prescritas na presente directiva.

12. Um nimero adequado de vestidrios, dotados de paredes e pavimentos lisos, impermedveis e laviveis, de
lavatérios, de chuveiros e de sanitarios com descarga de 4gua, equipados por forma a proteger da
contaminagio os locais limpos do edificio.

Os sanitarios nio podem comunicar directamente com as salas de trabalho. Nio é necessirio que haja
chuveiros nos entrepostos frigorificos utilizados apenas para recolher e depositar carnes higienicamente
embaladas. Os lavatérios devem ser dotados de dgua corrente, quente e fria, ou de 4gua pré-misturada a uma
temperatura adequada, de materiais para a lavagem e desinfecgao das mios, bem como de meios higiénicos
para secar as maos. As torneiras dos lavatérios ndo devem ser accionadas com a mao ou com o brago. Devem
ser colocados lavatérios com estas caracteristicas em quantidade suficiente na proximidade dos sanit4-
rios.

13. Um local e instalagdes adequadas para a lavagem e desinfecgio dos meios de transporte, excepto no caso dos
entrepostos frigorificos utilizados apenas para recolher e depositar carnes higienicamente embaladas, com
vista A sua expedi¢do. Todavia, esses locais e instalagdes ndo sdo obrigatdrios se existirem disposi¢des que
imponham a lavagem e a desinfecg¢io dos meios de transporte em locais oficialmente autorizados.

14, Um compartimento ou um dispositivo para armazenar detergentes, desinfectantes e substincias simila-
res.

(') Directiva 80/778/CEE do Conselho, de 15 de Julho de 1980, relativa & qualidade das dguas destinadas ao consumo humano
(JO n° L 229 de 30. 8. 1980, p. 11), com a ultima redacgio que lhe foi dada pela Directiva 90/656/CEE (JO n® L 353 de
17. 12. 1990, p. 59).
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1.

CAPITULO I
Higiene do pessoal, das instalagdes e do material nos estabelecimentos

Exige-se 0 maximo grau de limpeza do pessoal, das instalagoes e do material. Em especial:

a) O pessoal que manipule carnes, ou que trabalhe em salas ou zonas em que se proceda 4 manipulagio,
embalagem ou transporte de carnes, deve, nomeadamente, usar toucas e calgado limpos e faceis de limpar,
roupas de trabalho de cor clara e, se necessario, protecgdes para o pescogo ou qualquer outro vestuario de
protecgio. O pessoal afecto 2 laboragio ou a2 manipulagio das carnes deve vestir roupas de trabalho limpas
no inicio de cada dia de trabalho e mudar de roupa ao longo do dia, se necessario, bem como lavar e
desinfectar as mios diversas vezes durante o dia de trabalho, e de cada vez que retome o trabalho. As
pessoas que tiverem estado em contacto com pegas de caga doente ou com carne infectada, devem,
imediatamente, lavar cuidadosamente as mios e os bragos com 4gua quente, desinfectando-os a seguir. E
proibido fumar nas salas de trabalho e de armazenagem, nas 4reas de carga, de recepgio, de triagem e de
descarga, bem como nas outras zonas e corredores através dos quais transitem carnes de caga
selvagem;

b) Nenhum animal pode penetrar nos estabelecimentos. A destruigio dos roedores, insectos e outros animais
nocivos deve ser sistematicamente assegurada;

c) O material e os instrumentos utilizados para laborar as carnes devem ser mantidos e bom estado de
conservagio e de asseio. Devem ser cuidadosamente limpos e desinfectados varias vezes ao longo do dia de
trabalho, bem como no fim das operagdes do dia e antes de voltarem a ser utilizados, quando tiverem sido
conspurcados.

As salas, os utensilios e o material de trabalho nao devem ser utilizados para outros fins que nao o de laborar
carnes frescas, carnes de aves de capoeira ou carnes de caga. A desmancha da caga selvagem de pélo e a da caga
selvagem de penas deve ser efectuada em momentos diferentes e a sala de desmancha deve ser integralmente
limpa e desinfectada antes de poder ser de novo afecta 3 desmancha de carnes de outras categorias.

Os utensilios utilizados na desmancha das carnes devem sé-lo apenas para esse efeito.
E proibido cravar facas nas carnes, limpa-las com panos ou outros materiais e insufla-las.
A carne e os recipientes que a contenham ndo devem entrar em contacto directo com o chao.

A utilizagdo de 4gua potavel é obrigatdria para todos os fins. Todavia, a titulo excepcional, é autorizada a
utilizagdo de d4gua nio potdvel para a produgio de vapor, desde que as condutas instaladas para o efeito ndo
permitam a utilizagdo dessa 4dgua para outros fins e ndo apresentem qualquer risco de contaminagio das
carnes. Além disso, e a titulo excepcional, pode ser autorizada a utilizagio de agua ndo potivel no
arrefecimento dos equipamentos frigorificos. As condutas de igua nio potivel devem ser bem diferenciadas
das utilizadas para a agua potavel. ‘

E proibido espalhar serradura ou qualquer outro material semelhante no chio das salas de laboragio e de
depdsito das carnes.

Os detergentes, desinfectantes e substincias similares devem ser utilizados de forma a que o equipamento, os
instrumentos de trabalho e as carnes ndo sejam afectados. Apds a sua utilizagdo, o equipamento e os
instrumentos de trabalho deve-se enxaguar perfeitamente com 4gua potavel.

Deve-se proibir a laboragdo e a manipulagao de carnes por pessoas que as possam contaminar.
Por ocasido do recrutamento, qualquer pessoa afecta 2 laboragio e manipulagio de carnes deve provar,
mediante atestado, que, sob o ponto de vista médico, nada obsta a4 sua afectagdo a esse servigo. O

acompanhamento médico dessa pessoa ¢ regido pela legislagdo nacional em vigor no Estado-membro em
questio.

CAPITULO Il
Higiene da preparagio de caga selvagem e da desmancha e manipulagio da respectiva carne

As pegas inteiras de caga selvagem devem ser sujeitas, imediatamente a seguir ao abate, as seguintes
operagoes:

— a caga selvagem maior deve ser aberta e eviscerada,
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— as visceras toracicas, se forem separadas da carcaga, bem como o figado e o bago, devem acompanhar a
pega de caga inteira até ao estabelecimento e tratamento de caga selvagem e ser identificadas por forma a
que o veterinario oficial possa efectuar a inspecgdo post mortem das visceras em conexio com o resto da
carcaga; as outras visceras abdominais devem ser removidas e inspeccionadas in loco. A cabega pode ser
retirada como troféu,

— no que se refere & caga menor selvagem e sem prejuizo do caso previsto no n¢ 1, alinea a), terceiro
travessio, do artigo 39 da presente directiva, a evisceragio total ou parcial pode ser efectuada in loco ou no
estabelecimento de tratamento sempre que as pegas de caga sejam encaminhadas para o referido
estabelecimento a uma temperatura ambiente igual ou inferior a 4° C e no prazo de 12 horas a seguir ao
abate.

2. A cagaselvagem deve ser arrefecida ap6s as operagdes previstas non? 1 por forma a que a temperatura interna
seja igual ou inferior a + 7° C, caso se trate de caga maior, ou a2 + 4° C, se se tratar de caga menor. Se a
temperatura exterior nio for suficientemente baixa, a caga abatida deve ser transferida o mais cedo possivel, e
o mais tardar num prazo de 12 horas depois de cagada, para um estabelecimento de tratamento de caga
selvagem ou para um centro de recolha, entendendo-se que:

— as pegas de caga selvagem maior devem ser transportadas em condigoes de higiene satisfatérias, evitando
em especial amontoa-las e empilh4-las para um estabelecimento de tratamento de caga selvagem, o mais
rapidamente possivel apds as operagdes previstas no n® 1,

— aquando do transporte para o estabelecimento de tratamento, as pegas inteiras de caga selvagem cujas
visceras j4 tenham sido sujeitas a inspecgio veteriniria, devem ser acompanhadas de um atestado do
veterindrio indicando o resultado favoravel da inspecgdo e a hora presumivel do abate.

3. Senio tiver sido efectuada in loco, a evisceragio deve ser feita sem demora injustificada quando a caga chegue
ao estabelecimento de tratamento de caga selvagem, excepto no caso autorizado pelo n® 1, alinea d) do
artigo 39 Os pulmdes, o coragio, o figado, os rins, o bago e 0 mediastino podem ser destacados da carcaga, ou
permanecer ligados a ela pelas suas ligagbes naturais.

4. Até ao final da inspecgdo, as carcagas e as miudezas n3o inspeccionadas nio devem poder entrar em contacto
com as carcagas e as miudezas j4 inspeccionadas e é proibido proceder a remogdo, 4 desmancha ou ao
tratamento posterior da carcaga. ‘

S. As carnes retidas ou declaradas impréprias para consumo humano, os estdbmagos, os intestinos e os
subprodutos nio comestiveis nio devem poder entrar em contacto com carnes declaradas préprias para
consumo humano e devem ser colocados logo que possivel em compartimentos ou recipientes especiais,
situados e concebidos de forma a evitar qualquer contaminagio de outras carnes.

6. A preparagido, a manipulagio, o tratamento posterior e o transporte das carnes, incluindo as miudezas, devem
decorrer em condigbes que preencham todos os requisitos de higiene. Se as carnes forem embaladas, devem ser
respeitadas as disposgdes do capitulo VIII. As carnes embaladas devem ser depositadas numa sala diferente
daquela em que se encontram as carnes nao embaladas.

7. As autoridades competentes fixardo as regras especificas apliciveis a inspec¢do dos troféus destinados a ser
conservados pelo cagador.

CAPITULO IV
Prescrigdes relativas as carnes de caga selvagem destinadas a ser desmanchadas

1. A desmancha em bocados mais pequenos que as carcagas e, no que se refere a caga selvagem maior, em meias
carcagas, bem como a desossa, s6 sdo autorizadas em estabelecimentos de tratamento aprovados nos termos
do artigo 72 da presente directiva ou nos termos das Directivas 64/433/CEE e 71/118/CEE e equipados com
salas de esfola e de desmancha.

2. O concessiondrio ou o gestor do estabelecimento deve facilitar as operagdes de controlo da empresa e,
nomeadamente, efectuar qualquer manipulagdo considerada util e por a disposigdo do servigo de controlo as
instalagdes necessérias. Deve, em especial, estar habilitado, sempre que lhe for solicitado, a dar a conhecer ao
veterinario oficial encarregado do controlo, a proveniéncia das carnes introduzidas no seu estabelecimento e a
origem das pegas de caga selvagem abatida.

3. a) Ascarnesde caga selvagem devem ser introduzidas nas salas de trabalho 2 medida que for necessario. Logo
que a desmancha e, se for caso disso, a embalagem tenham sido efectuadas, as carnes devem ser
transportadas para uma sala frigorifica adequada; ’

b) As carnes de caga selvagem que entrem numa sala de desmancha devem ser verificadas e, se necessério,
limpas. O posto de trabalho onde se efectua esta tarefa deve estar equipado com instala¢des adequadas e
iluminagio suficiente;
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c)

Durante o trabalho de desmancha, de desossa, de acondicionamento e de embalagem, as carnes devem ser
mantidas permanentemente a uma temperatura interna igual ou inferor a + 7° C, no caso da caga
selvagem maior, ou a + 4° C no caso de caga selvagem menor. Durante a desmancha, a temperatura da
sala deve ser igual ou inferior a2 + 12° C;

A desmancha sera efectuada de modo a evitar qualquer conspurcagio das carnes de caca selvagem. As
esquirolas de 0sso e os codgulos de sangue devem ser eliminados. As carnes de caga selvagem provenientes
da desmancha e nio destinadas ao consumo humano serdo recolhidas, a par e passo, nos equipamentos,
recipientes ou compartimentos previstos na alinea d) do ponto 5 do capitulo 1.

CAPITULO V

Inspecgido sanitaria post mortem

Todas as partes da caga selvagem devem ser submetidas a inspecgio nas 18 horas seguintes a admissdo no
estabelecimento de tratamento, nos termos do n® 1, alinea a), terceiro travessio, do artigo 32, a fim de
permitir verificar se a carne de caga selvagem é propria para consumo humano; deve abrir-se, designadamente,
a cavidade do corpo para permitir uma inspecgio visual.

A coluna vertebral e a cabe¢a devem ser fendidas longitudinalmente, se o veterinério oficial o exigir.

No ambito da inspecgdo post mortem, o veterinario oficial deve efectuar:

a)

b)
<)
d)

Um exame visual da peca de caga selvagem e respectivos 6rgaos.

Caso os resultados do exame visual ndo permitam chegar a uma avaliagao, sera efectuada uma inspecgio
mais completa em laboratério. As inspecgoes mais completas podem limitar-se a um nimero de sondagens
suficiente para avaliar a totalidade de caga abatida durante uma cagada;

A pesquisa de anomalias de consisténcia, de cor e de odor;
A palpagio dos orgios, se o considerar necessario;
Uma analise dos residuos por amostragem, designadamente, sempre que existam suspeitas fundadas.

Sempre que se efectuar uma inspec¢ao mais completa com base em suspeitas graves, dever-se-a aguardar a
conclusio da referida inspecgdo antes de proceder 2 avaliagio da totalidade de caga abatida durante uma
cagada determinada, ou de partes dessa caga, de que se possa suspeitar, dadas as circunstincias, que
apresentam as mesmas anomalias;

A detecgio de caracteristicas que indiquem que as carnes apresentam um risco para a saide. Isto ocorre
nomeadamente nos seguintes casos:

i) comportamento anormal ou perturbagdes do estado geral do animal vivo assinalados pelo
cagador,

ii) tumores ou abcessos quando ocorram em elevado nimero ou afectem diversos 6rgios internos ou
musculos,

iii) artrite, orquitre, alteracdo do figado ou do bago, enterite ou onfalite,

iv) presenga de corpos estranhos nas cavidades do corpo, em especial no estdbmago e nos intestinos ou na
urina, se se verificar uma alteragao de cor da pleura ou do peritoneu,

v) formagio de importantes quantidades de gases no interior do tracto gastro-intestinal, acompanhada
de alteragdo da cor dos 6rgdos internos,

vi) graves anomalias da musculatura ou dos 6rgidos no que diz respeito a cor, a consisténcia ou ao

. cheiro,
vii) fracturas expostas, desde que nio estejam directamente relacionadas com a caga,
viii) caquexia e/ou hidroémia generalizada ou localizada,
ix) aderéncias pleurais ou peritoneais recentes,
x)

quaisquer outras alteragdes considerdveis e evidentes, tais como a putrefacgio.

4. O veterinario oficial deve ordenar a apreensdo de todas as carnes de caga selvagem:

que apresentem lesdes, com excepgao de lesdes recentes causadas pelo abate, deformagodes ou anomalias
localizadas, desde que essas lesdes, deformagdes ou anomalias afectem a salubridade das carnes de caga
selvagem ou constituam perigo para a saude humana

provenientes de animais cujo abate nio tenha sido efectuado em conformidade com as regulamentagoes
nacionais em matéria de caga,

nas quais se tenham constatado as caracteristicas enunciadas na alinea e) do n? .3 durante a inspecgio post
mortem,

provenientes de pegas inteiras de caga selvagem menor que tenham sido apreendidas de acordocomon?® 1,
alinea d), quarto travessio, do artigo 39,

-nas quais se tenha detectado a triquinose.
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5. Em caso de divida, o veterinario oficial pode efectuar nas partes em questdo dos animais outros cortes e

O

inspecgdes necessirios a obten¢do de um diagndstico definitivo.

Desde que constate a ndo observancia caracterizada das normas de higiene previstas no presente capitulo ou
qualquer entrave a uma inspecgio sanitaria adequada, o veterindrio oficial esta habilitado a intervir quanto a
utilizag¢io de equipamentos ou de salas e a tomar qualquer medida necessiria, que poderd ir até a suspensao
momentinea do processo de produgao.

O veterindrio oficial registara os resultados da inspecgdo sanitéaria post mortem e, em caso de diagnostico de
uma doenga transmissivel ao homem prevista no n® 1, alinea d), terceiro travessao, do artigo 3¢, ou no

artigo 99, comunicar4 esses resultados as autoridades veterinarias competentes que tenham sob o seu controlo
territério de caga de origem da caga selvagem, bem como ao responsavel pelo referido territério.

CAPITULO VI
Controlo sanitario das carnes de caga selvagem desmanchadas e das carnes de caga selvagem armazenadas

controlo a efectuar pelo veterinario oficial engloba as seguintes tarefas:

— controlo das entradas e saides das carnes,

— inspecgdo sanitdria das carnes presentes nas salas de tratamento,

— inspecgdo sanitdria das carnes antes das operagdes de desmancha e aquando da sua saida das salas de

tratamento,

— controlo do estado de asseio das salas, das instalagdes e dos utensilios, tal como previsto no capitulo I, bem

como da higiene do pessoal, incluindo as roupas,

— qualquer outro controlo que o veterinario oficial julgue atil ao controlo da observancia das disposi¢oes da

presente directiva.

CAPITULO VII
Marcagio de salubridade

A marcagao de salubridade deve ser efectuada sob a responsabilidade do veterinario oficial, que para tal terana
sua posse:

a) Os instrumentos destinados 4 marcagio de salubridade das carnes, que so entregara ao pessoal auxiliar no
proprio momento da marcagio e durante o periodo de tempo a esta necessario;

b) Os rétulos e o material de acondicionamento quando estes ja levaram uma das marcas previstas no n? 2.
Esses rétulos e esse material de acondicionamento e de fecho serio entregues pelo veterindrio oficial ao
pessoal auxiliar apenas no momento de serem utilizados, em nimero correspondente as necessidades.

a) A marca de salubridade deve ser:

i) uma marca pentagonal que contenha, em caracteres perfeitamente legiveis, as seguintes indica-
coes:

— na parte superior, 0 nome por extenso ou a inicial ou iniciais do pais expedidor das carnes, em
letras maidsculas de imprensa: para a Comunidade, as seguintes letras: B— DK —D — EL — E —
—F—I—IRL—L — NL—P — UK,

— no centro, o niumero de aprovagao veterindria do estabelecimento de tratamento de caga selvagem
ou, se for caso disso, do estabelecimento de desmancha,

— na parte inferior, uma das siglas: CEE — EGF — EWG — EOK — EEC — EEG, ou a sigla que
permita identificar o pais terceiro de origem.

A altura das letras e dos algarismos deve obedecer as exigéncias, respectivamente, do capitulo XI do

anexo I da Directiva 64/433/CEE para a caga selvagem maior, e do capitulo IIl do anexo I da

Directiva 91/495/CEE para a caga selvagem menor,

ii) uma estampitha pentagonal suficientemente grande para conter as indicacoes referidas na
alinea a);

b) O material usado na marcagio deve satisfazer os preceitos de higiene e as informagoes referidas na alinea a)
devem ser apresentadas de um modo perfeitamente legivel;

c) 1) A marcag¢io de salubridade referida na alinea a) deve ser feita:

— nas carcagas expostas, por meio de um selo que contenha as informagdes referidas na
alinea a),
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— sobre ou, de forma visivel, sob os invélucros ou outras embalagens das carcagas embaladas,

— sobre ou, de forma visivel, sob os invélucros ou outras embalagens das partes de carcaga
acondicionadas em pequenas quantidades,

ii) amarca de salubridade a que se refere a subalinea ii) da alinea a) deve ser aposta nas embalagens de
grande dimensao.

CAPITULO VIII
Acondicionamento e embalagem das carnes de caga selvagem

a) As embalagens (por exemplo, caixotes, caixas) devem ser conformes a todas as normas de higiene e,
nomeadamente:

-— nio poder alterar as caracteristicas organolépticas da carne,
— nao poder transmitir a carne substincias nocivas 4 saide humana,

— serem suficientemente sélidas para assegurar uma protecgio eficaz das carnes de caga selvagem durante
o transporte e as manipulagoes;

b) Asembalagens nio devem voltar a ser utilizadas para embalar carnes de caga selvagem, salvo se forem de
materiais resistentes A corrosio, faceis de limpar, e se tiverem sido previamente limpas e desinfecta-

das.

Quando, se for caso disso, as carnes de caga selvagem desmanchadas forem acondicionadas, esta operagao
devera ser efectuada logo a seguir 4 desmancha e de uma forma que satisfaga as normas de higiene.

Estes acondicionamentos devem ser transparentes e incolores e, além disso, satisfazer as condigdes indicadas
no primeiro e segundo travessdes da alinea a) don® 1; ndo podem voltar a ser utilizados no acondicionamento
de carnes de caga selvagem.

As carnes de caga selvagem acondicionadas devem ser embaladas.

.
Todavia, se o acondicionamento preencher todas as condigdes de protecgio da embalagem, ndo devera ser
transparente e incolor, e ndo ¢ indispensavel colocéd-lo dentro de um segundo continente, desde que estejam
satisfeitas as demais condigdes do n® 1.

A desmancha, a desossa, o acondicionamento e a embalagem podem efectuar-se na mesma sala, desde que
sejam satisfeitas as seguintes condigdes:

a) A sala deve ser suficientemente ampla e estar apetrechada para garantir o caricter higiénico das
operagoes;

b) A embalagem e o acondicionamento serdo colocados, logo apés o fabrico, dentro de um invélucro
protector hermético, protegido contra quaisquer danos que possam ocorrer durante o transporte até ao
estabelecimento, e serio depositados em condigbes higiénicas num compartimento separado do
estabelecimento;

¢) Os compartimentos de armazenagem dos materiais de embalagem devem estar isentos de poeiras e de
animais nocivos e nio devem ter qualquer ligagdo atmosférica com salas que contenham substancias que
possam contaminar a carne. As embalagens ndo podem ser guardadas em contacto directo com o
chio;

d) As embalagens serio montadas em condigbes higiénicas antes de serem introduzidas na sala;

e) As embalagens serdo introduzidas, em condigdes higiénicas, na sala e utilizadas imediatamente. Nio
podem ser manipuladas por pessoal encarregado de manipular a carne;

f) Imediatamente apds o acondicionamento, as carnes devem ser colocadas nas salas de armazenagem
previstas para o efeito.

As embalagens referidas no presente capitulo s6 podem conter carnes de caga selvagem demanchadas que
pertengam 2 mesma espécie animal.

CAPITULO IX

Certificado de salubridade

O exemplar original do certificado de salubridade que deve acompanhar as carnes de caga selvagem durante o seu
transporte para o local de destino deve ser emitido por um veterindrio oficial, no momento da carga.
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O certificado deve corresponder, quer na sua apresentagdo quer no seu conteido, ao modelo constante do
anexo II; deve ser redigido pelo menos na lingua ou nas linguas oficiais do local de destino. Deve constar apenas de
uma folha.

CAPITULO X
Armazenagem

Depois da inspecgdo post mortern, as carnes de caga selvagem devem ser refrigeradas ou congeladas e conservadas a
uma temperatura que nunca deve exceder 4° C, no caso da caga selvagem menor, e 7° C, no caso da caga selvagem
maior, se forem refrigeradas, e — 12° C se forem congeladas.

CAPITULO XI
Transporte

1.  Ascarnesde caga selvagem devem ser expedidas de modo a estarem protegidas, durante o transporte, de tudo
0 que as possa contaminar ou alterar, tendo em conta a duragio e as condigdes de transporte, bem como o meio de
transporte utilizado. Nomeadamente, os veiculos usados neste transporte devem estar equipados de modo a que
nio sejam excedidas as temperaturas indicadas no capitulo X.

2. Ascarnes de caga selvagem nio podem ser transportadas em meios de transporte que nio estejam limpos e que
ndo tenham sido desinfectados.

3. As carcagas e as meias carcagas, salvo a carne congelada embalada em conformidade com as exigéncias de
higiene, devem ser sempre transportadas suspensas, excepto no caso do transporte aéreo.

As outras pecas devem ser suspensas ou colocadas em suportes, se nio estiverem embaladas ou contidas em
recipientes de materiais resistentes a corrosio. Tais suportes, embalagens ou recipientes devem satisfazer as
exigéncias de higiene e, nomeadamente, no que se refere s embalagens, as disposi¢oes da presente directiva. $6
podem voltar a ser utilizados depois de terem sido limpos e desinfectados.

4, O veterindrio oficial deve verificar, antes da expedigio, se os meios de transporte, assim como as condigdes de
carga, estdo em conformidade com as condigdes de higiene definidas no presente capitulo.
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ANEXO 11

MODELO

CERTIFICADO SANITARIO E DE POLICIA SANITARIA

relativo as carnes de caga selvagem (), destinadas a um Estado-membro, apés trinsito por um pais terceiro

Pais expedidor: ........cocoioriiiiiccencc e NUMETO (2): oot b e :
MITHSEETION ..ottt etes et etet et ettt tae et eae s eats e s st e b b e st eb b bttt b heh b es ek etk h e s ea et be oo en a0 ab e s e et e n e b b e s eb s b b s e r b e s sbna s
SEIVIGO COMPELEIITE. ..oucueiieitictreuiacieieeeceeeaceses e eeseses s e s oo s s e aesns s e eses a2 oAbt

RELEIENCIA (2): woeeeireeieeieee e et ee ettt et e e s et st e se b se s s e e s e s ee e ee s e s s es oo esea e b s £t e s st eb e s ettt b e s b ene et erees

I. Identificagdo das carnes

Carnes de caga SEIVAZEM de: .......oiiiiiiiiiciie e s sl "
(espécie animal)

NALULEZA dAS PECAS: ....vuceieeiiritieieeei ettt b2 a s d b8 e

Natureza da embalagem: ...
Niimero de unidades de embalagem: ............c.cooiiiirieiniin e

PESO HQUIAO: ..o.ooeieeitieii e e

II. Proveniéncia das carnes

Enderego(s) e nimero(s) de aprovagio veterinaria do(s) estabelecimento(s): ...

1II. Destino das carnes de caga selvagem

As carnes s3o expedidas

L= L= OO OO OO U U O U OO U PO RU PO OO P T OO PO ST SO TS SO PO U PSP ST POTOROOPO
(local de expedigio)
DAL oooceeeeeirneeteeteeste et s et et
(pais e local de destino)
por meio do seguinte meio de transporte (3): ...
Nome e enderego do eXpedidor: L ..ot

(1) Carnes de caga selvagem, que nan tenham sido submetidas a qualquer tratamento, com excepgio do tratamento pelo frio,
destinado a garantir a sua conservagio.

(2) Facultativo.

(3) Quanto aos vagdes e camides, indicar o nimero de matricula; quanto aos avides o numero de voo e, quanto aos barcos, o
nome.

(4) Riscar o que nio interessa.
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IV. Atestado de salubridade

O abaixo-assinado, veterinario oficial, CERTIFICA:

a) Que as carnes de caga selvagem das espécies acima designadas foram obtidas num estabelecimento de
tratamento situado numa regido ou zona sujeita a restrigdes por razdes de policia sanitdria e reconhecidas

como préprias para consumo humano na sequéncia de uma inspecgao veterinaria efectuada nos termos da
Directiva 92/45/CEE (1).

b) Que os veiculos ou engenhos de transporte, assim como as condigdes de carga desta expedigdo sio
conformes is exigéncias de higiene definidas na citada directiva.

¢) Que as pegas inteiras de caga selvagem/ as carnes de caga selvagem (2) se destinam a um Estado-membro
apos trinsito por um pais terceiro.

Felto €M, ...ocooviviiieee e LTI o e et

(assinatura do veterinario oficial)

(1) Incluindo o exame triquinoscépico previsto no n¢ {3 do artigo 3°
(2) Riscar o que nio interessa.
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DIRECTIVA 92/65/CEE DO CONSELHO

de 13 de Julho de 1992

que define as condigbes de policia sanitaria que regem o comércio e as importagdes na

Comunidade de animais, sémens, 6vulos e embrides nio sujeitos, no que se refere as condigdes

de policia sanitaria, as regulamentagées comunitarias especificas referidas na sec¢io I do
anexo A da Directiva 90/425/CEE

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 43°,

Tendo em conta as propostas da Comissao (1),
Tendo em conta os pareceres do Parlamento Europeu (2),

Tendo em conta os pareceres do Comité Econdémico e
Social (3),

Considerando que os animais vivos e os produtos de origem
animal estdo incluidos na lista de produtos enumerados no
anexo Il do Tratado; que a colocagio desses animais e
produtos no mercado constitui uma fonte de rendimento
para uma parte da populagio agricola;

Considerando que, para assegurar um desenvolvimento
racional deste sector e aumentar a sua produtividade, hd que
fixar, a nivel comunitdrio, regras de policia sanitaria para os
animais e produtos em questio;

Considerando que a Comunidade deve adoptar as medidas
destinadas a estabelecer progressivamente o mercado interno
durante um periodo que termina em 31 de Dezembro de
1992;

Considerando que a prossecugao dos objectivos anterior-
mente referidos levou o Conselho a fixar regras de policia
sanitdria relativas aos bovinos, aos suinos, aos ovinos e
caprinos, aos euqideos, as aves de capoeira e ovos para
incubagido, aos peixes e produtos da pesca, aos moluscos
bivalves, ao sémen de bovinos e suinos, aos embrides de
bovinos, s carnes frescas, a carne de aves de capoeira, aos
produtos 4 base de carne e s carnes de caga e de coelho;

Considerando que ha que fixar regras de policia sanitaria que
regulem a colocagio no mercado de animais e produtos de
origem animal ainda ndo sujeitos as regras anteriormente
referidas;

Considerando que ¢ necessério prever que a presente direc-
tiva se aplique sem prejuizo do Regulamento (CEE)

() JOn®C327de30.12.1989,p. 57eJOn° C 84de2.4.1990,
p. 102.

(2) JOn®C 38de19.2.1990,p. 134eJOn° C 149de 18. 6.1990,
p. 263.

(3) JOn°C62de12.3.1990,p. 47e]JOn° C 182de 23.7.1990,
p. 25. .

n® 3626/82, do Conselho de 3 de Dezembro de 1982,
relativo 4 aplicagdo na Comunidade da convengio sobre o
comércio internacional de espécies selvagens da fauna e da
flora ameacadas de extingio (*);

Considerando que, no que respeita a determinados aspectos
técnicos, é necessario recorrer 3 Directiva 64/432/CEE do
Conselho, de 26 de Junho de 1964, relativa a problemas de
policia sanitdria em matéria de comércio intracomunitario de
animais das espécies bovina e suina (5) e a Directiva 85/
/511/CEE do Conselho, de 18 de Novembro de 1985, que
estabelece medidas comunitdrias de luta contra a febre
aftosa (8);

Considerando que, no que respeita a organizagio e segui-
mento a dar aos controlos bem como as medidas de
salvaguarda a aplicar, é conveniente recorrer is regras gerais
fixadas na Directiva 90/425/CEE do Conselho, de 26 de
Junho de 1990, relativa aos controlos veterinarios e zootéc-
nicos aplicdveis ao comércio intracomunitirio de certos
animais vivos e produtos na perspectiva da realizacdo do
mercado interno (7);

Considerando que, salvo disposi¢des em contrdrio, o comér-
cio de animais e de produtos de origem animal deve ser
liberalizado, sem prejuizo do recurso a eventuais medidas de
salvaguarda;

Considerando que, devido a riscos notérios de propagagio
das doengas a que os animais estio expostos, hd que
especificar, em relagdo a certos animais e produtos de origem
animal, as exigéncias especiais a impor no momento da sua
colocagio no mercado para fins de comércio, nomeadamente
com destino a regides que disponham de um estatuto
sanitario elevado;

Considerando que a situagio especifica do Reino Unido da
Gra-Bretanha e da Irlanda do Norte ¢ da Repiiblica da
Irlanda, resultante da suasituagio insular, pelo facto de esses
Estados estarem indemnes da raiva desde ha muito tempo,

(*) JOn°L 384 de 31. 12, 1982, p. 1. Regulamento com a tltima
redacgdo que lhe foi dada pelo Regulamento (CEE) n® 197/90
(JO n° L 29 de 31. 1. 1990, p. 1).

(*) JOn® 121 de 29.7. 1964, p. 1977/64. Directiva com a tiltima
redacgio que lhe foi dada pela Directiva 91/499/CEE (JO
n% L 268 de 24. 9. 1991, p. 107).

(¢) JO n° L 315 de 26. 11. 1985, p. 11. Directiva alterada pela
Directiva 90/423/CEE (JO n® L 224 de 18. 8. 1990, p. 13).

(7) JO n® L 224 de 18. 8. 1990, p. 29. Directiva com a ultima
redac¢io que lhe foi dada pela Directiva 91/496/CEE (JO
n? L 268 de 24. 9. 1991, p. 56).
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justifica disposi¢Ges especiais que permitam garantir que a
colocagao no mercado do Reino Unido e da Irlanda de cies e
gatos ndo originarios desses paises nio acarrete o risco de
neles ser introduzida a raiva, sem por tal facto afectar a
supressdo dos controlos veterinarios nas fronteiras dos
Estados-membros;

Considerando que o certificado sanitdrio constitui o meio
mais adequado para garantir e controlar o cumprimento
dessas exigéncias;

Considerando que, para manter a situa¢do sanitdria da
Comunidade, h4 que, no momento da colocagio no merca-
do, submeter os animais e produtos de origem animal
referidos na presente directiva s exigéncias minimas previs-
tas para o comércio e controlar o seu cumprimento em
conformidade com os principios e regras da Directiva
90/675/CEE do Conselho, de 10 de Dezembro de 1990, que
fixa os principios relativos 4 organizagio dos controlos
veterindrios de produtos provenientes de paises terceiros

introduzidos na Comunidade (1);

-Considerando que hd que prever um processo que institua
uma estreita cooperagio entre os £stados-membros e a
Comissdo no seio do Comité veterinirio permanente;

Considerando que é conveniente que o prazo de transposigao
estabelecido no artigo 292, ou seja, 1 de Janeiro de 1994,
nio tenha incidéncia na supressio dos controlos veterindrios
nas fronteiras a partir de 1 de Janeiro de 1993,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

CAPITULO I
Disposigbes gerais
Artigo 1°

A presente directiva define as condigdes de policia sanitaria
que regem o comércio e as importa¢gdes na Comunidade de
animais, sémens, 6vulos e embrides nio sujeitos, no que se
refere as condigdes de policia sanitdria, as regulamentagdes
comunitérias especificas referidas na sec¢do I do anexo A da
Directiva 90/425/CEE.

A presente directiva é aplicdvel sem prejuizo das disposi¢cdes
adoptadas no ambito do Regulamento (CEE) n° 3626/
/82.

A presente directiva ndo afecta as regras nacionais aplicaveis
aos animais de estimagdo, sem que esse facto possa prejudi-
car a supressio dos controlos veterinirios nas fronteiras
entre Estados-membros.

(*) JO n® L 373 de 31. 12. 1990, p. 1. Directiva alterada pela
Directiva 91/496/CEE (JO n? L 268 de 24. 9. 1991, p. 56).
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Artigo 2°

1.  Para efeitos da presente directiva, entende-se por:

a) «Comércio»: o comércio tal como definido no n® 3 do
artigo 2° da Directiva 90/425/CEE;

b) «Animais»: espécimes pertencentes as espécies animais
nio referidas nas Directivas 64/432/CEE, 90/426/
/CEE (2), 90/539/CEE (%), 91/67/CEE (*), 91/68/
/CEE (%), 91/492/CEE (¢) e 91/493/CEE (7);

¢) «Organismo, instituto ou centro oficialmente aprova-
do»: qualquer instalagio permanente, geograficamente
circunscrita, aprovada nos termos do artigo 132, onde
sejam habitualmente detidas ou criadas uma ou mais
espécies de animais, para fins comerciais ou nio, e
exclusivamente com um ou mais dos seguintes objecti-
vos:

— exposi¢do desses animais e educagio do publico,
— conservagio das espécies,

— investigagio cientifica fundamental ou aplicada, ou
criagio de animais para satisfazer as necessidades
dessa investigagio;

d) «Doengas de declaragiio obrigatéria»: as doengas referi-
das no anexo A.

2. Além disso, sdo aplicaveis mutatis mutandis as defini-
¢Oes previstas no artigo 2° das Directivas 64/432/CEE,
91/67/CEE € 90/539/CEE, com excepgao das de centros e
organismos aprovados.

(?) Directiva 90/426/CEE do Conselho, de 26 de Junho de 1980,
relativa as condigbes de policia sanitdria que regem a circulagio
de equideos e as importagdes de equideos provenientes de paises

terceiros (JO n® L 224 de 18. 8. 1990, p. 42). Directiva com a

altima redacgdo que lhe foi dada pela Directiva 91/496/CEE

(JO n® L 268 de 24. 9. 1991, p. 56).

Directiva 90/539/CEE do Conselho, de 15 de Outubro de

1990, relativa is condigdes de policia sanitdria que regem o

comércio intracomunitario e as importagoes de aves de capoeira

e de ovos para incubagio provenientes de paises terceiros (JO n®

L 303 de 31. 10. 1990, p. 6). Directiva com a utltima redacgio

que lhe foi dada pela Directiva 91/496/CEE (JO n° L 268 de

24. 9. 1991, p. 56). i

Directiva 91/67/CEE do Conselho, de 28 de Janeiro de 1991,

relativa s condigdes de policia sanitaria que regem a introdugio

no mercado de animais e produtos da aquicultura (JOn® L 46 de

19.2.1991,p. 1).

(%) Directiva 91/68/CEE do Conselho, de 28 de Janeiro de 1991,
relativa as condigbes de policia sanitiria que regem as trocas

" comerciais intracomunitarias de ovinos e caprinos (JO n? L 46
de 19. 2. 1991, p. 1).

(¢) Directiva 91/492/CEE do Conselho, de 15 de Julho de 1992,
que estabelece as normas sanitérias que regem a produgio e a
colocagio no mercado de moluscos bivalves vivos (JO n? L 268
de 24. 9. 1991, p. 1).

(7) Directiva 91/493/CEE do Conselho, de 22 de Julho de 1991,
que adopta as normas sanitdrias relativas 2 produgdo e a
colocagio no mercado dos produtos da pesca (JO n? L 268 de
24, 9. 1991, p. 15).

w
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CAPITULO II

Disposigdes aplicaveis ao comércio

Artigo 3°

Os Estados-membros assegurario que o comércio referido
no primeiro pardgrafo do artigo 1° ndo seja proibido ou
restringido por motivos de policia sanitaria que nao sejam
resultantes da aplicagdo da presente directiva ou da legisla-
¢do comunitdria e, nomeadamente, das medidas de salva-
guarda eventualmente tomadas.

Artigo 4°

Os Estados-membros tomario as medidas necessdrias para
que, para efeitos de aplicagdo don? 1, alinea a), do artigo 4°
da Directiva 90/425/CEE, os animais referidos nos arti-
gos 59 a 102 da presente directiva s6 possam ser objecto de
comércio, sem prejuizo do artigo 13° e de disposigbes
especiais a adoptar nos termos do artigo 249, se satisfizerem
as condigbes previstas nos artigos 5° a 10° e se forem
provenientes de explorages ou estabelecimentos comerciais
referidos nos n% 1 a 3 do artigo 129 da presente directiva que
se encontrem registados junto da autoridade competente e
que se comprometam:

— amandar examinar regularmente os animais detidos, nos
termos do n® 3 do artigo 3° da Directiva 90/425/
CEE,

— a declarar a autoridade competente, além dos casos de
doengas de declaragio obrigatdria, o aparecimento das
doengas referidas no anexo B para as quais o Esta-
do-membro em causa tenha elaborado um programa de
luta ou de vigilancia,

— arespeitar as medidas nacionais especificas de luta contra
uma doenga que se revista de especial importincia para
um determinado Estado-membro e que seja objecto de
um programa elaborado nos termos do artigo 142, ou de
uma decisdo nos termos do n? 2 do artigo 159,

— a s6 colocar no mercado, para efeitos de comércio, os
animais que n3o apresentem qualquer sintoma de doenga
€ que sejam provenientes de exploragoes ou de zonas que
nio sejam objecto de qualquer medida de proibigdo por
razdes de policia sanitéria e, no caso de animais que nio
sejam acompanhados de um certificado sanitdrio ou de
um documento comercial conforme previsto nos arti-
gos 5% a 112, os animais acompanhados de uma decla-
ragdo do empresario agricola certificando que os mesmos
nao apresentavam qualquer sintoma aparente de doenga
na altura da expedigdo e que a sua exportagdo nao estd
sujeita a medidas de restri¢ao de policia sanitaria,

— a respeitar as exigéncias destinadas a assegurar o bem-
-estar dos animais detidos.

Artigo 5°

1. Os Estados-membros assegurario que os macacos
(simiae e prosimiae) apenas sejam objecto de comércio a
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partir de e com destino a organismos, institutos ou centros
oficialmente aprovados pelas autoridades competentes dos
Estados-membros nos termos do artigo 13° e sejam acom-
panhados de um certificado veterinirio de acordo com o
modelo constante do anexo E, cuja declaragio devera ser
preenchida pelo veterinério oficial do organismo, instituto
ou centro de origem, afim de garantir o estado sanitario dos
animais.

2. Em derrogag¢io do n® 1, a autoridade competente de
um Estado-membro podera autorizar um organismo, insti-
tuto ou centro aprovado a adquirir macacos pertencentes a
particulares. :

Artigo 6°

A. OsEstados-membros assegurardo que, sem prejuizo dos
artigos 14° e 15°, os ungulados das espécies nio
referidas nas Directivas 64/432/CEE, 90/426/CEE e
91/68/CEE s6 possam ser objecto de comércio se
satisfizerem as seguintes exigéncias:

1. De um modo geral:

a) Estarem identificados nos termos do n®1,
alinea c), do artigo 39 da Directiva 90/425/
/CEE;

b) Naio terem de ser eliminados no 4mbito de um
programa de erradicac¢do de uma doenga conta-
giosa;

¢) Nio terem sido vacinados contra a febre aftosa e
satisfazerem as exigéncias pertinentes da Direc-
tiva 85/511/CEE e do artigo 4°A da Directiva
64/432/CEE;

d) Provirem de uma exploragio referida no n® 2,
alineas b) e ¢), do artigo 3% da Directiva 64/
/432/CEE, que nio seja objecto de medidas de
policia sanitdria, nomeadamente de medidas
adoptadas em execu¢io das Directivas 85/
/511/CEE, 80/217/CEE (') e 91/68/CEE e
na qual tenham sido mantidos permanentemen-
te desde o seu nascimento ou durante os tltimos
30 dias antes da expedigao;

e) Caso tenham sido importados:

— provirem de um pais terceiro que conste da
coluna «outros ungulados» a inserir na lista

estabelecida nos termos do artigo 3° da
Directiva 72/462/CEE (?),

(1) Directiva 80/217/EEG do Conselho, de 22 de Janeiro de 1980,
que estabelece as medidas comunitdrias de luta contra a peste
suinaclassica(JOn?L 47de21.2.1980, p. 11). Directivacom a
ultima redacgao que lhe foi dada pela Directiva 87/486/CEE
(JO n° L 280 de 3. 10. 1987, p. 21).

(2) Directiva 72/462/CEE do Conselho, de 12 de Dezembro de
1972, relativa a problemas sanitérios e de policia sanitaria, na
importagdo de animais das espécies bovina e suina e de carnes
frescas provenientes de paises terceiros (JO n? L 302 de 31. 12.
1972, p. 28). Directiva com a dltima redacgdo que lhe foi dada
pela Directiva 91/497/CEE (JO n® L 268 de 24. 9. 1991,
p. 69).



14. 9. 92

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

N¢ L 268/57

— satisfazerem condigdes especificas de policia
sanitdria a fixar de acordo com o procedi-
mento previsto no artigo 26° que sejam pelo
menos equivalentes s exigéncias do presente
artigo;

serem acompanhados de um certificado confor-
me o modelo constante do anexo E, completado
com a seguinte declaragdo:

'

«Declaragao

Eu, abaixo assinado (veterinario oficial), certi-
fico que o ruminante/ o suideo (a) ndo abrangido
pela Directiva 64/432/CEE:

a) Pertence a espécie .......... 3

b) Naio apresentou, ao ser examinado, qual-
quer sinal clinico das doengas a que é
sensivel;

¢) Provém de um efectivo oficialmente indem-
ne de tuberculose, oficialmente indemne ou
indemne de brucelose/de uma exploragio
ndo sujeita a restricoes em relagdo a peste
suina (a) ou de uma exportagio onde foi
submetido, com resultado negativo, aos
testes previstos no n? 2, alinea a), sub-
alinea ii), do artigo 6° da Directiva 92/
/65/CEE;

(a) Riscar o que ndo interessa»;

2) Caso se trate de ruminantes:

a)

Serem provenientes de um efectivo oficialmente
indemne de tuberculose e oficialmente indemne
ou indemne de brucelose, nos termos da Direc-
tiva 64/432/CEE ou da Directiva 91/68/CEE
e satisfazerem, no que se refere as regras de
policia sanitdria, as exigéncias pertinentes pre-
vistas para a espécie bovina no n? 2, alineas ¢),
d), f), g) e h), do artigo 3°. da Directiva 64/
/432/CEE ou no artigo 3 da Directiva 91/
/68/CEE;

Se n3o forem provenientes de um efectivo que
satisfaga as condigdes previstas na alinea a),
serem provenientes de uma exploragio onde ndo
se tenha verificado nenhum caso de brucelose
nem de tuberculose durante os Gltimos 42 dias
antes do carregamento dos animais e na qual os
ruminantes tenham sido sujeitos, nos tltimos 30
dias antes da expedigdo, e com resultado nega-
tivo a

— um teste de reacgdo a tuberculose e

— um teste destinado a comprovar a auséncia
de anticorpos contra a brucelose.

As exigéncias relativas a estes testes e A defini¢io
do estatuto destas exploragdes, no tocante i
tuberculose e i brucelose, serdo definidas de
acordo com o procedimento previsto no arti-
go 26° da presente directiva.

3)

B. A Directiva 64/432/CEE ¢
modo:

Na pendéncia das decisbes previstas no paragra-
fo anterior, continuario a aplicar-se as regras
nacionais, em especial no que diz respeito a
tuberculose;

Caso se trate de suideos:

a)

b)

Nio serem provenientes de uma zona sujeita a
medidas de proibi¢do relacionadas com a exis-
téncia da peste suina africana, em aplicag¢do do
artigo 9A da Directiva 64/432/CEE;

Serem provenientes de uma exploragio nio
sujeita a qualquer das restrigdes previstas na
Directiva 80/217/CEE em relagdo a peste suina
classica;

Serem provenientes de um efectivo indemne de
brucelose, em conformidade com as exigéncias
da Directiva 64/432/CEE, e satisfazerem as
exigéncias de polica sanitaria pertinentes previs-
tas para a espécie suina na Directiva 64/432/

/CEE; '

Se nido forem provenientes de um efectivo que
satisfaga as condi¢des previstas na alinea c),
terem sido submetidos, nos tltimos 30 dias antes
da expedi¢io, e com resultado negativo, a um
teste destinado a comprovar a auséncia de
anticorpos contra a brucelose.

alterada do seguinte

nas alineas b) e ¢) do artigo 22, os termos «das
espécies bovina» sdo substituidos pelos termos «das
espécies bovinas (incluindo as espécies Bubalus
bubalus)»;

E inserido o seguinte artigo:

«Artigo 10°A

Os certificados sanitdrios cujo modelo consta do
anexo F podem ser alterados ou completados de
acordo com o procedimento previsto no artigo 129 a
fim de ter em conta nomeadamente as exigéncias do
artigo 6° da Directiva 92/65/CEE.».

Artigo 7°

Os Estados-membros assegurardo que as aves nido

referidas na Directiva 90/539/CEE s6 possam ser
objecto de comércio se satisfizerem as seguintes exigén-
cias:

1,

De um modo geral:

a)

b)

Serem provenientes de uma exploragdo em que
nio tenha sido diagnosticada gripe aviaria nos
ultimos 30 dias antes da expedicio;

Serem provenientes de uma exploragio ou de
uma zona nio sujeita a restri¢des ao abrigo de
medidas de luta contra a doenga de New-
castle.
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Na pendéncia da execugio das medidas comu-
nitarias referidas no artigo 19 da Directiva

* 90/539/CEE continuario a ser aplicaveis as
exigéncias nacionais em matéria de luta contra a
doenga de Newcastle, dentro do respeito das
disposi¢des gerais do Tratado;

c) Terem ficado de quarentena, nos termos do
n® 1, terceiro travessdo, do artigo 109 da Direc-
tiva 91/496/CEE, na exploragiao onde foram
introduzidos depois de admitidos no territério
da Comunidade, se forem importados de um

_ pais terceiro;

2. Além disso, caso se trate de psitacideos:

a) Naio serem provenientes de uma exploragio nem
terem estado em contacto com animais de uma
exploragio em que tenha sido diagnosticada
psitacose (Chlamida psittaci).

O periodo de proibigio devera ser de, pelo
menos, dois meses a contar do ultimo caso
diagnosticado e de um tratamento efectuado sob
controlo veterindrio, reconhecido de acordo
com o procedimento previsto no artigo 26°;

b) Estarem identificados nos termos do n®1,
alinea c), do artigo 3° da Directiva 90/425/
CEE.

Os métodos de identificagao dos psitacideos e,
nomeadamente, dos psitacideos doentes serdo
determinados de acordo com o procedimento
previsto no artigo 26°;

c) Serem acompanhados de um documento comer-
cial visado por um veterinario oficial ou pelo
veterinario responsével pela explora¢io ou pelo
estabelecimento de origem e em quem a autori-
dade competente tenha delegado essas fun-
goes.

B. No ponto 2, segundo paragrafo, do artigo 2° da Direc-
tiva 91/495/CEE do Conselho, de 27 de Novembro de
1990, relativa aos problemas sanitarios e da policia
sanitaria relativos a produgio e 4 colocagio no mercado
de carnes de coelho e de carnes de caga de criagio (1),
devem inserir-se, na quarta linha, os termos «e as aves
corredoras (ratites)» apos os termos «Directiva 90/

-/539/CEE».

No ponto 1, segundo paragrafo, do artigo 2° da Direc-
tiva 90/539/CEE do Conselho, de 15 de Outubro de
1990, relativa as condi¢bes da policia sanitdria que
regem o comércio intracomunitario e as importagoes de
aves de capoeira e de ovos para incubagio provenientes
de paises terceiros (2), devem inserir-se os termos «e as
aves corredores (ratites)» apOs os termos «e perdizes».

() JO n° L 268 de 24. 9. 1991, p. 41.
(2) JO n° L 303 de 31. 10. 1990, p. 6.
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Artigo 8°

Os Estados-membros assegurario que as abelhas (Apis
melifera) s6 possam ser objecto de comércio se satisfizerem as
seguintes exigéncias:

a) Serem provenientes de uma zona que nio seja objecto de
qualquer proibi¢io ligada ao aparecimento de loque
americana.

O periodo de proibigio devera ser de pelo menos 30 dias
a contar do dltimo caso verificado e da data em que todas
as colmeias situadas num raio de 3 quilémetros tiverem
sido controladas pela autoridade competente e todas as
colmeias infectadas tiverem sido queimadas ou tratadas e
controladas a contento da referida autoridade compe-
tente.

De acordo com o procedimento previsto no artigo 26° e
apds parecer do Comité cientifico veterinario, as exigén-
cias a que estdo sujeitas as abelhas (Apis melifera) ou
exigéncias equivalentes poderdo aplicar-se igualmente
a0s zangaos;

b) Serem acompanhadas de um certificado sanitario de
acordo com o modelo constante do anexo E, cuja
declaragio deverd ser preenchida pela autoridade com-
petente, que atestard o cumprimento das exigéncias
previstas na alinea a).

Artigo 9°

1.  Os Estados-membros assegurarao que os lagomorfos
56 possam ser objecto de comércio se satisfizerem as seguintes
exigéncias:

a) Nio serem provenientes ou nio terem estado em contac-
to com animais de uma exploragio em que tenha surgido
ou tenha sido presumida a presenca de raiva no decurso
do dltimo més;

b) Serem provenientes de uma exploragdo onde nenhum
animal apresente sintomas clinicos de mixomatose.

2.  Os Estados-membros que exigirem um certificado
sanitdrio para a circulagio de lagomorfos no seu territdrio
poderio exigir que os animais a ele destinados sejam
acompanhados de um certificado sanitario de acordo com o
modelo previsto no anexo E, completado com a seguinte
declaragio:

«Eu, abaixo assinado, . ........ certifico que o lote acima
mencionado respeita as exigéncias do artigo 9° da Direc-
tiva 92/65/CEE e que os animais ndo apresentavam
qualquer sintoma clinico de doenga quando foram exa-
minados.».

Esta declaragio dever4 ser passada pelo veterinario oficial ou
pelo veterinério responsavel pela exploragao de origem e em
quem a autoridade competente tenha delegado essas fungoes
e, no que se refere as exploragdes de criagio industriais, pelo
veterinario oficial.
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Os Estados-membros que queiram fazer uso desta faculdade
informardo a Comissdo, que se deve certificar do cumpri-
mento da exigéncia prevista no primeiro paragrafo.

3. Alrlanda e o Reino Unido poderio exigir a apresen-
tagdo de um certificado sanitario que ateste o cumprimento
da exigéncia prevista na alinea a) do n® 1.

Artigo 10°

1.  Os Estados-membros assegurardo que seja proibido o
comércio de furdes, visdes € raposas provenientes de uma
exploragio ou que tenham estado em contacto com animais
de uma exploragio onde tenham surgido ou se presuma que
surgiram casos de raiva nos ultimos seis meses, caso os
animais ndo sejam submetidos a uma vacinagio sistemnati-
ca.

2.  Para serem objecto de comércio com excep¢io do
comércio entre os Estados-membros referidos no n® 3, os
gatos e os cies deverdo satisfazer as seguintes exigéncias:

a) Caso se trate de animais com mais de trés meses:

— ndo apresentarem qualquer sintoma de doenga e
nomeadamente de doengas contagiosas de espécie, no
dia da expedigio da exploragio, '

— estarem tatuados ou munidos de um sistema de
identificagio por «pastilha electrénica» segundo
regras a especificar de acordo com o procedimento
previsto no artigo 26°,

— terem sido vacinados contra a raiva ap0s os trés meses
de idade, com um reforgo anual ou com a peridioci-
dade autorizada pelo Estado-membro de expedigdo
para essa vacina, por injec¢do de uma vacina inacti-
vada de pelo menos uma unidade antigénia interna-
cional (norma OMS), medida em conformidade com
o teste de actividade segundo o método descrito pela
farmacopeia europeia, e reconhecida de acordo com
o procedimento previsto no artigo 26°

A vacinagio dever4 ser certificada por um veterinario
oficial ou pelo veterindrio responsavel pela explora-
¢ao de origem em quem a autoridade competente
tenha delegado essas fungbes. O certificado de vaci-
nagio dever4 incluir o nome da vacina e o numero do
lote (se possivel, tarjeta autocolante),

— caso se trate de cdes, terem sido vacinados contra a
doenga de Carré,

— serem acompanhados de um passaporte individual
que permita identificar claramente o animal e onde
estejam indicadas as datas de vacinagio, e/ou de um
certificado de acordo com o modelo constante do
anexo E, completado com a seguinte declaragio a
preencher por um veterinério oficial ou pelo veteri-
nario responsavel pela exploragio de origem em
quem a autoridade competente tenha delgado essas
fungdes:
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«Eu, abaixo assinado, ......... certifico que os
gatos/cdes referidos no presente certificado satisfa-
zem as exigéncias do n® 2, alineas a) e b), edon? 3,
alinea b), do artigo 10° da Directiva 92/65/CEE (a)
e sdo provenientes de uma exploragio onde nio se
verificou qualquer caso de raiva no decurso dos
dltimos seis meses.

(a) Riscar o que nao interessa»;

b) Caso se trate de animais com menos de trés meses:

— satisfazerem as exigéncias da alinea a), primeiro e
quinto travessoes,

— nio serem provenientes de uma exploragdo que seja
objecto de medidas de restrigio a circulagio de
animais por razoes de satde animal,

— terem nascido na exploragio de origem e terem sido
mantidos em cativeiro desde o seu nascimento.

3.  Em derrogagio do n? 2, a colocagio no mercado do
Reino Unido e da Irlanda de gatos e caes nio provenientes
desses dois paises deve obedecer, a partir de 1 de Julho de
1994, as seguintes condigdes:

a) De modo geral, os gatos e cies devem:

i) ser provenientes de uma exploragio registada
devendo o registo ser suspenso pela autoridade
competente sempre que deixarem de ser satisfeitas
as condi¢des previstas no artigo 49,

il) n3o apresentar nenhum sintoma de doengas conta-
giosas no dia da expedi¢io da exploragio atris
mencionada,

ili) ser acompanhados de um sistema de identificagio
segundo modalidades a precisar, em conformidade
com o procedimento previsto no artigo 269,

iv) ter nascido na exploragio e ai ter sido mantidos em
" cativeiro desde o seu nascimento, sem contacto com
animais selvagens receptivos a raiva,

v) caso se trate de cies, ter sido vacinados contra a
doenga de Carré;

vi) ser transportados num meio de transporte reconhe-
cido para esse fim pela autoridade competente do
Estado-membro de expedigdo

vii) ser acompanhados de um boletim de vacinas indi-
vidual, que permita identificar claramente o animal
€ a sua origem e onde estejam indicadas as datas de
vacinagio, e de um certificado de acordo com um
modelo a elaborar nos termos do procedimento
previsto no artigo 26°, a preencher por um veteri-
nario oficial ou pelo veterinario responsivel pela
exploragio de origem em quem a autoridade com-
petente tenha delegado essas fungoes;

b) Além disso, devem:

i) apds a idade de trés meses € no minimo seis meses
antes da expedigao ter sido vacinados contra a raiva
por injecgdo de uma vacina inactivada de pelo menos
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uma unidade antigénica internacional (norma
OMS), medida em conformidade com o teste de
actividade segundo o método descrito pela farmaco-
peia europeia, e reconhecida de acordo com o
procedimento previsto no artigo 262, com um refor-
¢o anual ou com a periodicidade autorizada pelo
Estado-membro de expedi¢do para essa vacina.

A vacinagio dever4 ser certificada por um veterina-
rio oficial ou pelo veterindrio responsavel pela
exploragio de origem em quem a autoridade com-
petente tenha delegado essas fungdes. O certificado
de vacinagio deveri incluir o nome da vacina e o
numero do lote (se possivel, tarjeta autocolante).

Além disso, ter sido submetidos, apds uma das
vacinagdes, a um teste serologico que prove um titulo
de anticorpos protector de pelo menos 0,5 UI,
devendo esse teste seroldgico ser efectuado em
conformidade com as especificagbes da OMS. Se esse
teste for efectuado apés a primovacinagio, deve sé-lo
entre o primeiro e o terceiro més ap6s a referida
vacinagao,

ii) ou, no caso de nio terem sido satisfeitas as condigoes
previstas na subalinea i), ser dirigidos sob controlo
para um centro de quarentena aprovado pelo Esta-
do-membro de destino para ai serem submetidos a
uma quarentena de seis meses.

Até 1 de Julho de 1994, permanecem em vigor as
regulamentagbes nacionais apliciveis em matéria de
raiva, sem que tal possa prejudicar a supressio dos
controlos veterinérios nas fronteiras entre Estados-mem-
bros.

4.  Sem prejuizo dos n% 2 e 3, a Irlanda e o Reino Unido
poderdo manter a respectiva regulamentagio nacional rela-
tiva 4 quarentena para todos os carnivoros, primatas,
morcegos e outros animais receptivos a raiva abrangidos pela
presente directiva e relativamente aos quais nio se possa
demonstrar que nasceram na exploragio de origem e ai
foram mantidos em cativeiro, sem que a manutengdo dessa
regulamentagido possa prejudicar a supressio dos controlos
veterinarios nas fronteiras entre Estados-membros.

5. A Decisio 90/638/CEE ¢ alterada do seguinte
modo:

1. No artigo 12, é aditado o seguinte travessdo:

«— para os programas de luta contra a raiva: os critérios
estabelecidos no anexo IlI»;

2. E aditado o seguinte anexo:

«ANEXO Il

Critérios a adoptar nos programas de luta contra a
raiva

Os programas de luta contra a raiva devem incluir, pelo
menos:

a) Os critérios referidos nos pontos 1 a 7 do anexo I;

b) Informagdes pormenorizadas sobre a ou as regiGes
em que ocorrerd a imunizagdo oral das raposas e
sobre os seus limites naturais. Essa(s) regiio(oes)
abrangera(do) no minimo 6 000 km? ou a totalidade
do territorio de um Estado-membro e poderi(io)
incluir zonas limitrofes de paises terceiros;

c) Informagbes pormenorizadas sobre as vacinas pro-
postas, o sistema de distribui¢io, a densidade e a
frequéncia da colocagdo dos engodos;

d) Se for caso disso, todos os pormenores, o0 custo e 0
objectivo das acgdes de conservagio ou de preserva-
¢io da flora e da fauna empreendidas por organiza-
¢Oes benévolas no territério abrangido por esses
projectos.».

6. O Conselho, deliberando por maioria qualificada sob
proposta da Comiss3o, designard especificamente um insti-
tuto responsavel pela fixagio dos critérios necessarios a
normalizagio dos testes seroldgicos e decidira das suas
atribuigdes.

7.  Os Estados-membros velario por que as despesas
ocasionadas pela aplicagdo do teste seroldgico sejam supor-
tadas pelos importadores.

8. O presente artigo e designadamente a aplicagio do
teste seroldgico previsto na alinea b) do n? 3 serd novamente
analisado antes de 1 de janeiro de 1997, em fungdo da
evolugio da situagido da raiva nos Estados-membros.

Artigo 11°

1.  Os Estados-membros assegurardo que, sem prejuizo
das decisOes a tomar em execugdo dos artigos 212 e 239, s6
sejam objecto de comércio os sémens, dvulos e embrides que
satisfagam as condig6es referidas nos n% 2, 3 e 4.

2. Ossémens das espécies ovina, caprina e equina devem,

sem prejuizo de eventuais critérios a respeitar para a inscrigao

de equideos nos livros genealdgicos no que se refere a certas
ragas especificas: ‘

— ter sido colhidos e tratados com vista a inseminagio
artificial numa esta¢io ou centro aprovado do ponto de
vista sanitario nos termos do capitulo I do anexo D ou,
caso se trate de ovinos e caprinos, e em derrogagio do que
antecede, numa exploragio que satisfaga as exigéncias da
Directiva 91/68/CEE,

— ter sido colhidos em animais que satisfacam as condigdes
fixadas no capitulo II do anexo D (admissao e controlo
de rotina dos animais), i

— ter sido colhidos, tratados e conservados nos termos do
disposto no capitulo III do anexo D,
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— ser acompanhados durante o transporte para outro
Estado-membro de um certificado sanitario conforme
um modelo a definir de acordo com o procedimento
previsto no artigo 26°

3. Os 6vulos e embriGes das espécies ovina/caprina,
suina e equina devem:

— ter sido colhidos por uma equipa de colheita aprovada
pela autoridade competente do Estado-membro e trata-
dos num laboratério adaptado e em fémeas dadoras que
preencham as condigbes fixadas no capitulo IV do
anexo D,

— ter sido tratados e armazenados em conformidade com o
disposto no capitulo IIl do anexo D,

— ser acompanhados, aquando da expedigdo para outro
Estado-membro, de um certificado sanitirio conforme
um modelo a definir de acordo com o procedimento
previsto no artigo 26°

Os sémens utilizados na inseminagio de fémeas dadoras
devem obedecer s disposi¢des do n® 2, no que se refere aos
‘ovinos, caprinos e equideos, e as disposi¢oes da Directiva
90/429/CEE, no que se refere aos suinos. Poderdo ser
fixadas eventuais garantias adicionais, de acordo com o
procedimento previsto no artigo 26°

4.  Até 31 de Dezembro de 1997, a Comissio apresen-
tard um relat6rio acompanhado das propostas que forem
eventualmente adequadas sobre a aplicagio do presente
artigo, atendendo designadamente a evolugio cientifica e
tecnoldgica. : '

Artigo 12°

1.  As regras de controlo previstas na Directiva 90/
/425/CEE sio apliciveis, nomeadamente no tocante 2
organizagio e ao seguimento a dar aos controlos a efectuar
nos animais e sémens, 6vulos e embrides referidos na
presente directiva.que sejam acompanhados de um certifica-
do sanitdrio. Os outros animais deverio ser provenientes de
exploragdes que estejam sujeitas aos principios da referida
directiva, no que respeita aos controlos a efectuar na origem e
no destino.

2. Oartigo 10° da Directiva 90/425/CEE é aplicavel aos
animais, sémens, 6vulos e embrides abrangidos pela presente
directiva.

3.  Para efeitos de comércio, o disposto no artigo 122 da
Directiva 90/425/CEE passa a ser extensivo aos estabeleci-
mentos comerciais que detenham em permanéncia ou a titulo
ocasional animais referidos nos artigos 72, 92 e 10°

4. Ainformagdo dolocal de destino, a que serefereon® 2
do artigo 4° da Directiva 90/425/CEE, no que respeita aos
animais, sémens, 6vulos ou embrides que, nos termos da
presente directiva, sejam acompanhados de um certificado
sanitario, devera ser prestada através do sistema ANIMO.,

5. Sem prejuizo das disposi¢oes especificas da presente
directiva, a autoridade competente procedera a todos os
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controlos ‘que considerar adequados caso suspeito do nio
cumprimento da presente directiva ou se houver dividas
quanto a saide dos animais ou 3 qualidade dos sémens,
6vulos e embrides referidos no artigo 1°

6.  OsEstados-membros tomario as medidas administra- .
tivas ou penais adequadas para punir qualquer infracgio a
presente directiva, designadamente sempre que se verificar
que os certificados ou documentos emitidos nao correspon-
dem ao verdadeiro estado dos animais referidos no artigo 1°,
que a identificagdo dos animais ou a marca¢do dos sémens,
6vulos e embrides em questio nido esta conforme com a
presente directiva ou que 0s animais ou produtos em questio
nio foram submetidos aos controlos nela previstos.

Artigo 13°

1. O comércio de animais das espécies sensiveis as
doengas referidas no anexo A, ou as doengas referidas no
anexo B, no caso de o Estado-membro de destino beneficiar
das garantias previstas nos artigos 14¢ e 152, bem como o
comércio de sémen, 6vulos ou embrides desses animais, a
partir de e com destino a organismos, institutos ou centros
aprovados nos termos do anexo C, serd subordinado i
apresentagio de um documento de transporte de acordo com
o modelo constante do anexo E. Esse documento, a preen-
cher pelo veterinario responsavel pelo organismo, instituto
ou centro de origem, devera especificar que os animais,
sémens, Ovulos ou embriGes provém de um organismo,
instituto ou centro aprovado em conformidade com o
anexo C e devera acompanha-los durante o transporte.

2. a) Para serem aprovados os organismos, institutos ou
centros, deverio apresentar 4 autoridade competente
do Estado-membro todos os documentos comprova-
tivos pertinentes relativos as exigéncias constantes
do anexo C, no que se refere as doengas de declara-
¢io obrigatéria.

b) Apds a recepgio do dossier relativo ao pedido de
aprovagdo ou de renovagao da aprovagio, a autori-
dade competente analisard esse dossier a luz das
informagdes nele contidas e, se necessrio, dos
resultados de controlos efectuados in loco.

c) A autoridade competente retirara a aprovagao nos
termos do disposto no ponto 3 do anexo C.

d) Cada Estado-membro comunicara 4 Comissio uma
lista dos seus organismos, institutos e centros apro-
vados, bem como qualquer alteragio a essa lista. A
Comissio transmitira essas informagdes aos restan-
tes Estados-membros.

Artigo 14°

1.  Casoum Estado-membro elabore ou tenha elaborado,
directamente ou através dos criadores, um programa facul-
tativo ou obrigatério de vigilincia ou de luta contra uma das
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doengas referidas no anexo B, podera apresentar esse pro-
9 . . . p
grama 4 Comissio indicando nomeadamente:

— a situagio da doenga no seu territdrio,
— a obrigatoriedade de notificagao da doenga,

— ajustificagdo do programa tendo em conta a importancia
da doenga e a relagdo custo/beneficio prevista,

— a zona geogréfica em que o programa vai ser aplicado,

— os diversos estatutos apliciveis aos estabelecimentos, as
exigéncias requeridas para cada espécie a nivel da
introdugio na exploragio e os processos de testagem,

— os processos de controlo do programa, incluindo o grau
de associagdo dos criadores a execugdo do programa de
luta ou de vigilincia,

— asconsequéncias a tirar em caso de a exploragio perder o
estatuto por qualquer motivo,

— as medidas a tomar no caso de se verificarem resultados
positivos aquando dos controlos efectuados em confor-
midade com o programa,

— o caracter nio discriminatdrio entre o comércio no
territério do Estado-membro em causa e o comércio
intracomunitario.

2. A Comissdo analisard os programas comunicados
pelos Estados-membros. Estes programas poderdo ser apro-
vados de acordo com o procedimento previsto no artigo 26°
As garantias complementares, gerais ou limitadas, que
poderio ser exigidas no comércio serio definidas ao mesmo
tempo ou, o mais tardar, trés meses depois da apresentagio
dos programas, de acordo com o mesmo procedimento.
Essas garantias deverio ser, no maximo, equivalentes as que
o Estado-membro puser em pratica no 4mbito nacional.

3.  Os programas apresentados pelos Estados-membros
poderdo ser alterados ou completados de acordo com o
procedimento previsto no artigo 26° Poderio introduzir-se
alteragdes nas garantias referidas no n? 2 de acordo com o
mesmo procedimento.

Artigo 15°

1. Qualquer Estado-membro que considere estar total ou
parcialmente indemne de uma das doengas referidas no
anexo B a que sdo sensiveis os animais abrangidos pela
presente directiva apresentard a Comissio as provas adequa-
das. Deve indicar, nomeadamente:

— anatureza da doenga e o historial do seu aparecimento no
seu territorio,

— os resultados dos testes de vigilincia baseados numa
pesquisa serolégica, microbioldgica, patoldgica ou epi-
demioldgica;
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— hd quanto tempo essa doenga é de declaragio obrigatoria
as autoridades competentes,

— a duragio da vigilancia exercida,

— eventualmente, o periodo durante o qual foi proibida a
vacinagio contra a doenga e a zona geografica abrangida
por essa proibigio,

— as normas que permitem controlar a auséncia da
doenga.

v

2.  Depois de analisar as provas previstas no n®1, a
Comissdo apresentard ao Comité veterinario permanente
uma decisdo de aprovagio ou de rejei¢do do plano apresen-
tado pelo Estado-membro. Em caso de aceitagio do plano,
as garantias complementares, gerais ou limitadas, que
poderio ser exigidas no 4mbito do comércio, serdo especifi-
cadas de acordo com o procedimento previsto no artigo 26°
Essas garantias devem ser, no maximo, equivalentes as que o
Estado-membro puser em pratica no 4mbito nacional.

Enquanto nio for tomada qualquer decisio, o Estado-mem-
bro em causa poderd manter, no comércio, as exigéncias
pertinentes necessarias a manutengio do seu estatuto.

3. O Estado-membro em causa comunicari 4 Comissio
qualquer alteragio das provas a que se refere o n® 1. A luz
dessas informagdes, as garantias definidas nos termos do
n® 2 poderio ser alteradas ou suprimidas de acordo com o
procedimento previsto no artigo 26°

CAPITULO Il

Disposigoes aplicaveis as importagdes na Comunidade

Artigo 16°

As condigoes aplicaveis as importagdes de animais, sémens,
Ovulos e embrides abrangidos pela presente directiva devem
ser pelo menos equivalentes as previstas no capitulo II.

Artigo 17°

1,  Para efeitos da aplicagio uniforme do artigo 16?2,
aplicam-se as disposi¢des dos nimeros seguintes.

2. S6 poderdo ser importados na Comunidade animais,
sémens, Ovulos e embrides referidos no artigo 11° que
satisfagam as seguintes exigéncias:

a) Serem provenientes de um pais terceiro que conste de
uma lista a elaborar nos termos da alinea a) do n? 3;

b) Serem acompanhados de um certificado sanitario, em
conformidade com um modelo a elaborar de acordo com
o procedimento previsto no artigo 269, assinado pela
autoridade competente do pais exportador, que certifi-
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que que esses animais, sémens, Ovulos e embriGes
preenchem as condi¢des suplementares ou oferecem
garantias equivalentes as referidas no n® 4, ou provém de
centros, organismos, institui¢des ou centros de recotha
aprovados que oferegam essas garantias. :

3.  Deacordo com o procedimento previsto no artigo 26°,
serdo elaboradas:

a) Sem prejuizo da lista prevista na parte A, n° 1, alinea e),
do artigo 62, uma lista proviséria de paises terceiros ou
de partes de paises terceiros que estdo em condigbes de
fornecer aos Estados-membros e 3 Comissio, antes da
data prevista no artigo 29°, garantias equivalentes as
previstas no capitulo II, bem como a lista das estagoes de

colheita para as quais estio em condigbes de oferecer

essas garantias.

Essa lista provisdria serd elaborada a partir das listas dos
estabelecimentos aprovados e inspeccionados pelas auto-
ridades competentes depois de a Comissio se ter certifi-
cado de que esses estabelecimentos respeitam os
principios e regras gerais contidos na presente direc-
tiva;

b) A actualizagio dessa lista em fungio dos controlos
previstos no n? 4;

c) As condigdes especificas de policia sanitaria — nomea-
damente no que diz respeito 4 protecgio da Comunidade
contra certas doengas exdticas — ou garantias equiva-
lentes s previstas na presente directiva.

As condigbes especificas e as garantias equivalentes
fixadas para paises terceiros nio poderio ser mais
favoraveis que as previstas no capitulo II.

4.  S6 podem ser incluidos na lista referido no n¢ 3 os
paises terceiros ou as zonas de paises terceiros:

a) A partir dos quais nio sejam proibidas as importa-
¢oes:

— devido 4 inexisténcia de doengas como as referidas no
anexo A, ou de qualquer outra doenga exdtica na
Comunidade,

— nos termos dos artigos 6%, 72 e 149 da Directiva

72/462/CEE e do artigo 172 das Directivas 91/-

/492/CEE e 71/118/CEE (1) ou, tratando-se de
outros animais abrangidos pela presente directiva,
por decisio tomada de acordo com o procedimento
previsto no artigo 26, tendo em conta a sua situagdo
sanitaria;

_b) Que, tendo em conta a sua legislagdo e organizagio do
seu servigo veterindrio e dos seus servigos de inspecgio,
os poderes desses servigos e a fiscalizagdo a que estdo

(*) Directiva 71/118/CEE do Conselho, de 15 de Fevereiro de

1971, relativa a problemas sanitdrios em matéria de comércio de
carnes frescas de aves de capoeira (JO n® L 55 de 8. 3. 1971,
p. 23. Directiva com a ultima redacgdo que lhe foi dada pela
Directiva 90/654/CEE (JO n® L 353 de 17. 12. 1990,
p. 48).

~

sujeitos, tenham sido considerados, nos termos do n® 2
do artigo 39 da Directiva 72/462/CEE, aptos a garantir
a aplicagio da respectiva legisla¢io em vigor;

c) Cujo servico veterindrio tenha condigdes para assegurar
o respeito de exigéncias sanitarias pelo menos equivalen-
tes as previstas no capitulo II.

5. Serdo efectuados controlos no local por peritos da
Comissio e dos Estados-membros para verificar se as
garantias oferecidas pelos paises terceiros no tocante is
condig¢oes de produgio e de colocagio no mercado podem ser
consideradas equivalentes is aplicadas na Comunidade.

Os peritos dos Estados-membros incumbidos dos controlos
serdo designados pela Comissdo, sob proposta dos Esta-
dos-membros.

Os controlos serdo efectuados por conta da Comunidade,
que suportari as despesas correspondentes.

6. Na pendéncia da organizagio dos controlos referidos
no n? 5, continuario 2 aplicar-se as disposi¢bes nacionais
apliciveis em matéria de inspecgdo em paises terceiros, sob
reserva das informagdes transmitidas ao Comité veterindrio
permanente no que se refere a inobservancias das garantias
oferecidas nos termos do n® 3 eventualmente detectadas
durante as referidas inspecgdes.

Artigo 18°

1. _Os Estados-membros assegurario que os animais,
sémens, 6vulos e embrides abrangidos pela presente directiva
apenas sejam importados na Comunidade se:

— forem acompanhados de um certificado emitido pelo
veterinario oficial.

O modelo do certificado sera elaborado de acordo com o
procedimento previsto no artigo 26°, consoante as espé-
cies,

— tiverem passado os controlos previstos nas Directivas
90/675/CEE e 91/496/CEE (2),

— tiverem sido sujeitos, antes de serem transportados para o
territério da Comunidade, a um controlo efectuado por
um veterindrio oficial, que se dever4 certificar de que
serio respeitadas as condigbes de transporte previstas na
Directiva 91/628/CEE (3), nomeadamente no que diz
respeito ao fornecimento de igua e alimentos,

— no caso dos animais referidos nos artigos 5° a 109,
tiverem sido submetidos antes da importagio a uma
quarentena cujas regras serdo fixadas de acordo com o
procedimento previsto no artigo 26°

(2) Directiva 91/496/CEE do Conselho, de 15 de Julho de 1991,

~

N .

que fixa os principios relativos & organizagdo dos controlos
veterinarios dos animais provenientes de paises terceiros intro-
duzidos na Comunidade e que altera as Directivas 89/662/CEE,
90/425/CEE e 90/675/CEE (JO n° L 268 de 24. 9. 1991,
p. 56).

Directiva 91/628/CEE do Conselho, de 19 de Novembro de
1991, relativa a protecgdo dos animais durante o transporte e
que altera as Directivas 90/425/CEE e 91/496/CEE (JO
n° L 340 de 11. 12. 1991, p. 17).

—
w
~
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2. Enquanto n3o forem fixadas regras especificas de
aplicacdo do presente artigo, as normas nacionais em vigor
continuario a aplicar-se as importagoes provenientes de
paises terceiros em relagio aos quais nio tenham sido
adoptadas exigéncias a nivel comunitirio, desde que nio
sejam mais favoraveis que as previstas no capitulo II.

Artigo 19°

Serdo fixadas de acordo com o procedimento previsto no
artigo 26°:

a) As condigdes especificas de policia sanitiria para as
importagdes na Comunidade, bem como a natureza e o
conteudo dos documentos de acompanhamento dos
animais destinados, consoante as espécies, a jardins
zoolégicos, circos, parques de atracgdes e laboratérios de
realizagdo de experiéncias;

b) Garantias adicionais s previstas para as diversas espé-
cies de animais abrangidos pela presente directiva, a fim
de proteger as espécies comunitirias em causa.

Artigo 20°

Os principios e as regras previstos na Directiva 90/675/CEE
sdo aplicdveis nomeadamente no que respeita a organizagio e
4 sequéncia a dar aos controlos a efectuar pelos Esta-
dos-membros e as medidas de salvaguarda a aplicar.

Enquanto se aguarda a execugio das decisGes previstas no
n? 3do artigo 8% eno artigo 30° da Directiva 91/496/CEE,
mantém-se aplicdveis as regras nacionais pertinentes de
execugio dos n%® 1 e 2 do artigo 8° da citada directiva, sem
prejuizo da observancia das regras e principios referidos no
primeiro parigrafo do presente artigo.

CAPITULO IV

Disposi¢des-comuns e finais

Artigo 21°

Os eventuais modelos de certificados apliciveis no comércio
bem como as condi¢des de policia sanitdria a que deverio
obedecer, para poderem ser objecto de comércio, os animais,
sémens, 6vulos e embrides ndo abrangidos pelos artigos 5 a
119 serdo fixados, na medida do necessario, de acordo com o
procedimento previsto no artigo 26°

Artigo 22°
Os anexos i presente directiva serdo alterados, quando
necessario, de acordo com o procedimento previsto no
artigo 26°
Artigo 23°

Em derrogagio da parte A, n? 1, alinea €), do artigo 62 e do
capitulo II, poderdo ser fixadas, se necessario, condig¢bes

especificas para a circulagio de animais que acompanhem
circos e feirantes e para o comércio de animais, sémens,
6vulos e embrides destinados a jardins zooldgicos; essas
condigdes serio fixadas de acordo com o procedimento
previsto no artigo 26° '

Artigo 24°

1.  OsEstados-membros estio autorizados a subordinar a
apresentagio de um certificado sanitdrio que garanta o
cumprimento das exigéncias da presente directiva a introdu-
€30 no seu territério de animais (incluindo aves de gaiola),
sémens, 6vulos e embrides por ela abrangidos que tenham
transitado pelo territ6rio de um pais terceiro.

2.  Os Estados-membros que recorram a possibilidade
prevista no n° 1, participa-lo-do 4 Comissao e aos restantes
Estados-membros, no seio do Comité veterinario permanen-
te.

Artigo 25°.

Ao anexo A da Directiva 90/425/CEE, é aditada a seguinte
mengao:

«Directiva 92/65/CEE do Conselho, de 13 de Julho de
1992, que define as condigdes de policia sanitdria que
regem o comércio e as importagdes na Comunidade de
animais, sémens, ovulos € embrides nio sujeitos, no que
se refere as condigdes de policia sanitéria, as regulamen-
tagbes comunitarias especificas referidas na secgio I do
anexo Ida Directiva 90/425/CEE (JOn°L 268de14.9.
1992, p. 54)».

Artigo 26°

Caso se faga referéncia ao procedimento previsto no presente
artigo, o Comité veterindrio permanente, instituido pela
Decisio 68/361/CEE (), deliberard em conformidade com
as regras estabelecidas no artigo 172 da Directiva 89/
/662/CEE.

Artigo 27°

Os Estados-membros que aplicam um regime de controlo
alternativo que oferece garantias equivalentes s previstas na
presente directiva para a circulagdo no seu territdrio dos
animais, sémens, dvulos e embrides nela referidos podem
conceder-se mutuamente, numa base de reciprocidade, der-
rogagdes da parte A, n® 1, alineaf), do artigo 6%, da
alinea b) do artigo 8° e do n® 1, alinea d), do artigo 11°

Artigo 28°

Poderdo ser adoptadas medidas transitérias, por um periodo
de trés anos, de acordo com o procedimento previsto no

(') JO n° L 255 de 18. 10. 1968, p. 23.
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artigo 269, a fim de facilitar a passagem para o novo regime
previsto na presente directiva.

Artigo 29°

1. . Os Estados-membros porio em vigor as disposi¢bes
legislativas, regulamentares e administrativas necessarias
para dar cumprimento 3 presente directiva antes de 1 de
Janeiro de 1994. Do facto informardo imediatamente a
Comissio.

Quando os Estados-membros adoptarem tais disposigoes,
estas devem incluir uma referéncia a presente directiva ou ser
acompanhadas dessa referéncia aquando da sua publicagio
oficial. As modalidades dessa referéncia serio adoptadas
pelos Estados-membros.

2.  OsEstados-membros comunicario 2 Comissio o texto
das disposi¢des essenciais de direito interno que adoptarem
no dominio regido pela presente directiva.

3.  Afixagao do termo do prazo de transposigdo para 1 de
Janeiro de 1994 nio prejudica a aboligio dos controlos
veterindrios nas fronteiras prevista nas Directivas 89/662/
/CEE e 90/425/CEE.

Artigo 30°

Os Estados-membros s3o os destinatdrios da presente direc-
tiva.

Feito em Bruxelas, em 13 de Julho de 1992.

Pelo Conselho
O Presidente
J. GUMMER
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ANEXO A

DOENCAS DE DECLARAGAO OBRIGATORIA NO AMBITO DA PRESENTE DIRECTIVA (*)

Espécies abrangidas Doengas
Newcastle, gripe aviaria Aves
Psitacose Psitacideos
Loque americana Abelhas
Febre aftosa . Ruminantes

Brucelose (Brucella ssp.)
Tuberculose

Peste suina classica Suinos
Peste suina africana
Febre aftosa

Raiva (") Todas as espécies sensiveis

(*) Sem prejuizo das doengas de declaragio obrigatéria previstas no anexo I da Directiva 82/894/CEE.
(*) Nos termos do artigo 2¢ da Directiva 89/455/CEE.

ANEXOB

LISTA DAS DOENGCAS PARA AS QUAIS PODEM SER RECONHECIDOS PROGRAMAS NACIONAIS AO
ABRIGO DA PRESENTE DIRECTIVA

Visbes Enterite viral
Doenga de Aleite
Abelhas ’ Loque europeia
Varroase e acarriose
Macacos e felideos Tuberculose
Ruminantes Tuberculose
Lagomorfos Mixomatose

Doengas virais e hemorragicas
Tularemia
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ANEXO C
CONDICOES DE APROVAGCAO DOS ORGANISMOS, INSTITUTOS OU CENTROS APROVADOS

1. Para ser oficialmente aprovado ao abrigo don® 2 do artigo 13° da presente directiva, um organismo, instituto
ou centro tal como definido no n? 1, alinea c), do artigo 2° deve:

a) Estar claramente delimitado e separado da zona circundante;

b) Situar-se a uma distincia razodvel de estabelecimentos agricolos cujo estatuto sanitario possa ser
ameagado pela presenga do organismo, instituto ou centro aprovado;

c) Estar sob a responsabilidade de um veterinario () encarregado de vigiar os animais, que devem poder ser
capturados, presos e enjaulados em qualquer altura;

~d) Dispor de um local de quarentena adequado;
e) Dispor de uma ou mais salas de dissec¢ao adequadas;

f) Estarindemne das doengas referidas no anexo A e, no que se refere s doengas que, no pais em questio, sio
objecto de um programa nos termos do artigo 14°, das doengas referidas no anexo B;

g) Manter actualizados registos que indiquem:
— o nuimero de animais de cada espécie presentes no estabelecimento, com indicagio da sua idade,

— o ndmero de animais que deram entrada ou sairam do estabelecimento, bem como os dados relativos ao
transporte e ao estado de saude dos animais,

— as verificagdes efectuadas durante a quarentena,

— os resultados da anilise periddica dos excrementos,

— os resultados das analises de sangue ou de qualquer outro meio de diagnéstico,

— os casos de doenga e, se aplicivel, os tratamentos ministrados,

— os resultados das dissecgdes de todos os animais mortos no estabelecimento, incluindo os animais

nado-mortos;

h) Dispor de meios que permitam eliminar adequadamente os cadaveres dos animais mortos por motivo de
doenga;

i) Ser controlado por um veterindrio oficial que devera efectuar pelo menos dois controlos sanitarios por
ano.
O controlo sanitdrio deve incluir, pelo menos:
— uma inspecgio de todos os animais presentes no estabelecimento,

— uma colheita de amostras representativas nas espécies sensiveis as doengas referidas nos anexos A e
B (2) ou a pesquisa das referidas doengas segundo outros métodos. Essas amostras devem ser analisadas
por um laboratdrio aprovado, que verificard se contém agentes das doengas indicadas para cada
espécie no anexo A. A colheita de amostras podera ser efectuada ao longo do ano.

O resultado da anilise laboratorial das amostras colhidas aquando dos controlos sanitéarios deve ser
negativo no que respeita aos agentes patogénicos em questio,

— a andlise dos registos cuja actualizagio é obrigatéria.
2. A aprovagio ser4 mantida sempre que sejam respeitadas as seguintes exigéncias:
a) Os animais introduzidos devem provir de autro centro instituto ou organismo aprovado;

b) Os animais referidos na Directiva 64/432/CEE, se estiverem detidos num centro, instituto ou organismo
aprovado, s6 poderdo sair dele sob controlo oficial;

¢) Deve ser efectuado um controlo sanitirio do centro, instituto ou organismo, duas vezes por ano, em
conformidade com a alinea h) do n? 1 do presente anexo;

d) O resultado da anilise laboratorial das amostras colhidas deve ser negativo no que respeita aos agentes das
doengas referidas nos anexos A e B (2);

(1) Responsavel pelo cumprimento didrio das exigéncias de policia sanitdria da presente directiva.
(2) Desde que uma dessas doengas seja de declaragdo obrigatéria no Estado-membro em causa.
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(') Desde que uma dessas doengas seja de declaragdo obrigatdria no Estado-membro em causa.

e)

Qualquer morte suspeita ou a presenga de qualquer outro sintoma que permita supor que os animais
contrairam uma ou mais das doengas referidas nos anexos A e B (!) deve ser declarada sem demora 4
autoridade competente.

A aprovagio é suspensa, restituida ou retirada nas seguintes condigdes:

a)

b)

e)

f)

No caso de uma declaragdo na acepgio da alinea d) do n® 2 do presente anexo, a autoridade competente
suspenderd temporariamente a aprovagio do centro, organismo ou instituto aprovado;

Uma amostra colhida no animal suspeito é enviada ao laboratério aprovado, que analisar4 se os agentes
patogénicos em causa estio presentes nessa amostra. Os resultados da andlise serdo imediatamente
comunicados 4 autoridade competente;

Logo que seja informada da existéncia de suspeitas quanto a presenga de uma das doengas referidas nos
anexos A e B (1), a autoridade competente agira, no que diz respeito 2 anilise laboratorial, ao exame
epizootioldgico, 4 luta contra a doenga e 2 suspensio da aprovagio, como se a doenga se tivesse
efectivamente declarado, em conformidade com as directivas que regulam, neste dominio, a luta contra as
doengas bem como o comércio de animais;

Se os resultados das andlises forem negativos no que diz respeito aos agentes patogénicos em causa, a
autoridade competente concedera de novo a aprovagio;

O organismo, instituto ou centro so sera aprovado de novo se, apds erradicagio dos focos de infecgio,
voltarem a estar preenchidas as condigdes previstas no n® 1 do presente anexo, com excepgio da
enunciada na alinea f);

A autoridade competente informara a Comissao da suspensdo, restituigio ou retirada da aprovagio.

14. 9. 92
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ANEXO D
CAPITULO |

I. Condicées de aprovagdo dos centros e estagdes de colbeita de sémen

As estagoes e centros de colheita de sémen devem:
1. Ser colocados sob a vigilincia de um veterindrio de centro;

2. Dispor de instalagbes distintas e materialmente separadas que permitam assegurar:
— o alojamento e o isolamento dos animais,
— a colheita do sémen,
— a limpeza e desinfecgdo dos equipamentos,
— o tratamento do sémen,
— a armazenagem do sémen;

3. Ser construidos ou isolados por forma a impedir qualquer contacto com animais que se encontrem no
exterior;

4. Dispor das instalagdes referidas no ponto 2, que devem ser ficeis de limpar e desinfectar.

II. Condi¢ées de fiscalizagdo dos centros e estagoes de colbeita de sémen

Os centros e estagdes de colheita de sémen deverio:

1. Ser fiscalizados por forma a que neles apenas possam permanecer animais destinados a colheita de sémen.
No entanto, poderio permanecer nesses centros outros animais domésticos que safisfagam as condigdes
gerais adiante previstas;

2. Ser fiscalizados por forma a permitir a manutengao de um registo que permita conhecer:

— a identificagdo dos animais presentes no centro,

— as deslocagdes eventuais (entradas e saidas) dos animais,
— os controlos sanitarios realizados,

— o historial sanitdrio,

— o destino do sémen,

— a armazenagem do sémen;

3. Ser inspeccionados, pelo menos duas vezes por ano, por um veterinario oficial, a fim de se certificar do
cumprimento das condi¢des de aprovagio e fiscalizagio;

4. Empregar pessoal competente, que tenha recebido formagio adequada em matéria de técnicas de
desinfecgdo e higiene que permitam evitar a propagagio de doengas;

5. Ser fiscalizados por forma a que:

— a colheita, o tratamento e a armazenagem do sémen sejam exclusivamente realizados nas salas
previstas para o efeito,

— todos os utensilios que entrem em contacto com o sémen do animal dador durante a colheita ou o
tratamento sejam convenientemente desinfectados ou esterilizados antes de cada utilizagio,

— qualquer recipiente utilizado para a armazenagem e o transporte de sémen seja desinfectado ou
esterilizado antes de qualquer operagdo de enchimento;

6. Assegurar:

— que os produtos de origem animal utilizados no tratamento do sémen (aditivos ou diluentes) nio
apresentem qualquer risco sanitdrio ou tenham sido submetidos a um tratamento prévio por forma a
afastar esse risco,

— a utilizagio de um agente criogénio que nio tenha servido anteriormente para outros produtos de
origem animal;

7. Garantir uma identificagio adequada de cada dose de sémen, que permita conhecer a data da colheita, a
raga e a identidade do animal dador, bem como o nome do centro aprovado que tenha assegurado a
colheita.
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CAPITULO 1I

Condigdes aplicaveis nos centros e estagdes de colheita

Exigéncias relativas & admissao de machos dadores

A. GARANHOES

S6 podem ser afectos A colheita de sémen os garanhdes que, a contento da autoridade competente:

1. Estejam de boa saide no momento da colheita;

2. Satisfagam as exigéncias da Directiva 90/426/CEE e provenham de exploragdes que satisfagam

igualmente as referidas exigéncias;

3. Tenham sido sujeitos, com resultado negativo, nos 60 dias anteriores 4 primeira colheitd, as seguintes

provas:

a) Para a pesquisa da anemia infecciosa dos equideos, a uma prova de imunodifusio em agar, chamada

teste de Coggins;

b) Para a pesquisa da artrite viral, a uma prova de seroneutralizagio (diluigio menor que 1/4),
completada, em caso de resultado positivo, por uma anilise viroldgica do sémen total, com resultado

negativo;

c) Para a pesquisa da metrite contagiosa dos equideos por isolamento do germe Taylorella equigenitalis,
pelo menos a um controlo efectuado sobre colheitas realizadas a nivel da fossa uretral e do liquido

pré-ejaculatério.

O resultado destas pesquisas deve ser certificado por um laboratério reconhecido pela autoridade

competente.

Durante o periodo referido no primeiro paragrafo do ponto 3 e enquanto durar o periodo de colheita, os

garanhdes ndo podem praticar a monta natural.

B. OVINOS E CAPRINOS

Os sémens, évulos e embrides devem ter sido colhidos, tratados, lavados e conservados com um produto biolégico

1. $6 podem ser afectos a colheita de sémen os ovinos e caprinos dos centros, estagoes ou exploragoes que, a

contento do veterinario oficial:

a) Estejam de boa satide na data da colheita;

b) Satisfagcam as exigéncias previstas nos artigos 4%, 5% e 6° da Directiva 91/68/CEE relativa ao

comércio intracomunitdrio.

Além disso, os animais dadores devem ter sido sujeitos, com resultado negativo, durante os 30 dias

anteriores a colheita, a:

— um teste de pesquisa da brucelose (brucella melitensis) de acordo com o anexo C da Directiva

91/68/CEE,

— um teste de pesquisa da epididimite contagiosa do carneiro (brucella ovis) de acordo com o

anexo D da Directiva 91/68/CEE,

— um teste de isolamento do virus da «border disease»;

c) Tenham sido sujeitos aos testes ou controlos pertinentes destinados a garantir o cumprimento das

exigéncias das alineas a) e b) anteriores.

2. Os exames referidos no ponto 1 devem ser efectuados por um laboratério aprovado pelo Estado-mem-

bro.

Se um dos exames referidos nos pontos A e B der resultados positivos, o animal deve ser isolado e o0 seu sémen
colhido depois da data do dltimo exame negativo nio pode ser colocado no mercado. O mesmo se passa em
relagdo ao sémen dos outros animais que permanegam na exploragio ou na estagio de colheita depois da data
do exame positivo. O comércio s6 podera recomegar quando a situagio sanitaria estiver restabelecida.

CAPITULO 11l

Exigéncias relativas aos sémens, 6vulos e embribes

isento de microrganismos vivos, em conformidade com os seguintes principios:

14.9.92
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c)

d)

f)

A lavagem dos évulos e dos embrides deve efectuar-se nos termos do n?® 3 do artigo 11° da presente directiva.
A sua zona peliicida deve conservar-se intacta antes e depois da lavagem. S0 os évulos e embriGes provenientes
da mesma dadora podem ser lavados a0 mesmo tempo. Depois da lavagem, a zona pelicida de cada évulo ou
embrido devera ser examinada em toda a sua superficie com uma ampliagio de pelo menos 50 vezes e ser
certificada intacta e isenta de qualquer corpo estranho aderente; Ty

Os meios e solugdes utilizados na colheita, congelagdo e conservagio dos dvulos e embrides devem ser
esterilizados de acordo com métodos aprovados nos termos no n? 3 do artigo 119 e manipulados por forma a
continuarem estéreis. Poder-se-do adicionar antibiéticos ao meio de colheita, de lavagem e de conservagio,
segundo regras a estabelecer de acordo com o procedimento previsto no artigo 26°;

Todo o material utilizado na colheita, manipulagio, lavagem, congelagio e conservagio dos évulos ou
embrides devera ser esterilizado antes de ser utilizado;

Devem ser efectuados exames complementares, nos termos do n® 2 do artigo 119, a fixar de acordo com o
procedimento previsto no artigo 26°, que incidam nomeadamente sobre os liquidos de colheita ou de lavagem,
para determinar a auséncia de germes patogénicos;

“Os sémens, dvulos e embrides devem ser conservados em recipientes estéreis (ampolas e palhetas devidamente

identificadas segundo um método a estabelecer de acordo com o procedimento previsto no artigo 26°):
— que s6 contenham produtos provenientes do mesmo dador ou dadora,
— selados no momento da congelagio em slcool ou em azoto liquido fresco e rotulados,

e ser colocados em continentes de azoto liquido esterilizados que nio apresentem qualquer risco de
contaminagdo dos produtos;

Devem ser armazenados em condicdes aprovadas durante um periodo minimo de 30 dias antes da
expedi¢io;

Devem ser transportados em frascos previamente limpos, desinfectados ou esterilizados antes de qualquer
operagio de enchimento.

CAPITULO IV

Fémeas dadoras

$6 podem ser afectas a colheita de embrides ou 6vulos as fémeas que, a contento do veterinario oficial, satisfagam
as exigéncias das directivas pertinentes em matéria de comércio intracomunitario de animais vivos de criagio e de
renda em fungio da espécie em causa, ou seja da Directiva 64/432/CEE para os suideos, da Directiva
90/426/CEE para os equideos e da Directiva 91/68/CEE para os ovinos e caprinos e que sejam provenientes de
efectivos que satisfagam igualmente as referidas exigéncias. '
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ANEXO E
CERTIFICADO
COMUNIDADE EUROPEIA
1. Expedidor (nome e enderego completo) CERTIFICADO SANITARIO
N° ORIGINAL (a)

2. Estado-membro de origem
3. Destinatario (nome e enderego completo)

4. AUTORIDADE COMPETENTE

5. Enderego

— da exploragao de origem ou do organismo, instituto
ou centro oficialmente aprovado de origem (b)
" — da exploragdo ou estabelecimento comercial de
destino ou do organismo, instituto ou centro oficial-
mente aprovado de destino (b)

6. Local de carregamento

7. Meio de transporte

8. Espécie

9. NUmero de animais/de colmeias/ou lote de abelhas-mestras (com obreiras) (b)

10. lIdentificagéo do lote

11. DECLARAGAO (c)

Feito em ...... em Assinatura:

Apelido em maiusculas:

Titulo e cargo:

(a) Deve ser fornecido umcertificado separado para cada lote e o original do certificado devera acompanhar aremessa até ao local de destino final,
sendo o seu prazo de validade de 10 dias.

(b) Riscar o que n&o interessa.

{c) A preencher nos termos dos artigos 5° a 11° da Directiva 92/65/CEE nas 24 horas anteriores ao carregamento dos animais.
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DIRECTIVA 92/67/CEE DO CONSELHO
de 14 de Julho de 1992

que altera a Directiva 89/662/CEE relativa aos controlos veterinarios aplicaveis ao comércio
intracomunitario, na perspectiva da realizagio do mercado interno

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 43°,

Tendo em conta a proposta da Comissio (1),

Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (2),

Considerando que a Comunidade deve adoptar medidas
destinadas a estabelecer progressivamente o mercado interno
durante um periodo que termina em 31 de Dezembro de

1992,

Considerando que a Directiva 89/662/CEE (3) previu que
deixem de ser efectuados controlos veterindrios de certos
produtos animais nas fronteiras internas da Comunidade;

Considerando que, ap6s a adopgdo da Directiva 89/662/
/CEE, o Conselho definiu os principios i organizac¢io dos
controlos veterindrios dos produtos provenientes de paises
terceiros introduzidos na Comunidade; que, a este respeito, é
conveniente atender s disposi¢des da Directiva 90/675/
/CEE do Conselho, de 10 de Dezembro de 1990, que fixa os
principios relativos a organizagdo dos controlos veterinarios
dos produtos provenientes de paises terceiros introduzidos
na Comunidade (4), e da Directiva 91/496/CEE do Conse-
lho, de 15 de Julho de 1991, que fixa os principios relativos a
organiza¢io dos controlos veterinirios dos animais prove-
nientes de paises terceiros introduzidos na Comunidade e que
altera as Directivas 89/662/CEE, 90/425/CEE e 90/
/675/CEE (5);

Considerando que, nos termos do terceiro paragrafo do
artigo 14° da Directiva 89/662/CEE, é necessario fixar
antes de 31 de Dezembro de 1991 o regime definitivo
aplicdvel ao comércio dos produtos referidos no anexo B;

Considerando que, nos termos do quarto pariagrafo do
artigo 21° da Directiva 90/425/CEE do Conselho, de 26 de
Junho de 1990, relativa aos controlos veterindrios e zootéc-

(') JOn° C164del.7.1992, p. 28.

(2) Parecer emitido em 1 de Julho de 1992 (ainda nio publicado no
Jornal Oficial).

(3) JO n° L 395 de 30. 12. 1989, p. 13. Directiva com a ultima
redac¢do que lhe foi dada pela Directiva 91/496/CEE (JO
n? L 268 de 24. 9. 1991, p. 56).

(*) JO n® L 373 de 31. 12. 1990, p. 1. Directiva alterada pela
Directiva 91/496/CEE (JO n% L 268 de 24. 9. 1991, p. 56).

(*) JO n° L 268 de 24. 9. 1991, p. 56. Directiva alterada pela
Directiva 91/628/CEE (JO n® L 340 de 11. 12. 1991,
p. 17).

nicos aplicdveis ao comércio intracomunitdrio de certos
animais vivos e produtos, na perspectiva da realizagio do
mercado interno (%), é conveniente prever a inclusio dos
animais e produtos de origem animal nio abrangidos pela
Directiva 89/662/CEE e pela citada directiva no 4mbito de
aplicagio destas directivas;

Considerando que, nos termos do artigo 21 da Directiva
89/662/CEE, é necessirio determinar o regime aplicavel
uma vez terminada a vigéncia das disposi¢bes transitorias
previstas no artigo 20?; que, a este respeito, é conveniente ter
em conta os progressos registados na Comunidade em
matéria, tanto no que diz respeito i fixa¢do das regras para os
produtos provenientes de paises terceiros como de harmoni-
zagdo das medidas de luta contra a febre aftosa e a peste
suina, concretizadas pela Directiva 90/423/CEE do Conse-
lho, de 26 de Junho de 1990, que altera a Directiva
85/511/CEE, que estabelece medidas comunitarias de luta
contra a febre aftosa, a Directiva 64/432/CEE, relativa a
problemas de fiscalizagio sanitdria em matéria de comércio
intracomunitério de animais das espécies bovina e suina, e a
Directiva 72/462/CEE, relativa a problemas sanitarios e de
policia sanitdria na importagio de animais das espécies
bovina e suina, de carnes frescas ou de produtos a base de
carne provenientes de paises terceiros (7), e pela Directiva
91/685/CEE do Conselho, de 11 de Dezembro de 1991, que
altera a Directiva 80/217/CEE que estabelece as medidas
comunitdrias de luta contra a peste suina classica (8);

Considerando que, 4 luz da evolugio favorivel da harmoni-
zagio no dominio veterindrio, é conveniente prever a
eliminagdo, em 1 de Julho de 1992, dos controlos veterina-
rios do conjunto dos produtos animais realizados nas
fronteiras internas,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°
A Directiva 89/662/CEE ¢ alterada do seguinte modo:

1. Non? 2 do artigo 6° a data de 1 de Janeiro de 1993 ¢
substituida pela data de 1 de Julho de 1992;

2. Ao n? 2, primeiro paragrafo, do artigo 8° ¢ aditada a
seguinte expressio: «€Xcepto no c€aso Pprevisto no
quarto pardgrafo»;

(¢) JO n® L 224 de 18. 8. 1990, p. 29. Directiva com a ultima
redacgdo que lhe foi dada pela Directiva 91/628/CEE (JO
n® L 340 de 11. 12. 1991, p. 17).

(7) JO n° L 224 de 18. 8. 1990, p. 13.

(8) JO n® L 377 de 31. 12, 1991, p. 1.
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No n? 2, primeiro paragrafo, do artigo 8° sio supri-
midos os seguintes termos: «e — sem prejuizo destas
vias de recurso —»;

No primeiro pardgrafo do artigo 142 ¢ suprimida a
seguinte expressio: «até 31 de Dezembro de 1992»;

O segundo e o terceiro paragrafos do artigo 14° sio
substituidos pelo seguinte paragrafo:

«Os Estados-membros comunicardo 2 Comissio e aos
outros Estados-membros as condigdes e regras aplica-
veis ao comércio dos produtos referidos no primeiro
paragrafo.»;

O artigo 16° passa a ter a seguinte redacgio:
g p gu Ce

«Artigo 16°

1.  Os Estados-membros apresentario 2 Comissio,
num formuldrio harmonizado, as informagées essen-
ciais relativas aos controlos realizados nos termos da
presente directiva.

2. ‘A Comissio examinari, no quadro do Comité
veterindrio permanente, as informagdes referidas no
n% 1. De acordo com o procedimento previsto no
artigo 18%, a Comissio pode adoptar as medidas
adequadas.

3.  Asmodalidades de aplicagdo do presente artigo, e
nomeadamente a periodicidade da comunicagio das
informagdes, o formuldrio a considerar e a natureza das
informagbes serio determinadas de acordo com o
procedimento previsto no artigo 18%»;

E revogado o n° 1 do artigo 199;
O artigo 20° passa a ter a seguinte redacgio:

«Artigo 20°

A fim de permitir a execug@o progressiva do regime de
controlo previsto pela presente directiva, os Esta-
dos-membros podem até 31 de Dezembro de 1992
efectuar no_decurso do transporte:

— um controlo documental dos produtos constantes
dos anexos A ou B,

— controlos veterindrios por sondagem e de caracter
ndo discriminatério dos produtos previstos no
anexo B.»; :

Jornal Oficial das Comunidades Europeias
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9. E revogado o artigo 219;

10. Ao anexo B ¢ aditado o seguinte paragrafo:

«Outros produtos de origem animal nio constantes do
anexo A da presente directiva nem do anexo A ou do
anexo B, ponto B, da Directiva 90/425/CEE (*): esses
produtos serdo definidos segundo o procedimento
previsto no artigo 18¢

(*) JOn®L 224de18.8.1990, p. 29. Directivacom a
ultima redacgio que lhe foi dada pela Directiva
91/496/CEE (JO n° L 268 de 24. 9. 1991,
p. 56).».

Artigo 2°

1.  Os Estados-membros porio em vigor as disposigdes
legislativas, regulamentares e administrativas necessarias
para dar cumprimento 2 presente directiva até 1 de Julho de
1992. Do facto informario imediatamente a Comissao.

Quando adoptarem-as referidas disposi¢des, estas devem
incluir uma referéncia a presente directiva ou ser acompa-
nhadas dessa referéncia na sua publicagio oficial. As moda-
lidades dessa referéncia serio adoptadas pelos Estados-mem-
bros.

2.  OsEstados-membros comunicardo a Comissio o texto
das disposigdes essenciais de direito interno que adoptem no
dominio regido pela presente directiva.

Artigo 3°

Os Estados-membros sio os destinatarios da presente direc-
tiva.

Feito em Bruxelas, em 14 de Julho de 1992.

Pelo Conselbho
O Presidente
J. GUMMER



14.9.92

Jornal Oficial das Comunidades Europeias
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DIRECTIVA 92/60/CEE DO CONSELHO
de 30 de Junho de 1992

que altera a Directiva 90/425/CEE relativa aos controlos veterinarios e zootécnicos aplicaveis
ao comércio intracomunitario de certos animais vivos e produtos, na perspectiva da realizagio
do mercado interno ‘

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui' a Comunidade
Econémica Europeia e, nomeadamente, o seu artigo 43°,

Tendo em conta a proposta da Comissio (1),

Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu (2),

Considerando que a Comunidade deve adoptar as medidas

necessarias para o estabelecimento progressivo do mercado
interno durante um periodo que termina em 31 de Dezembro

de 1992;

Considerando que a Directiva 90/425/CEE (3) prevé que os
controlos veterindrios de certos animais vivos e produtos de
origem animal deixem de ser efectuados nas fronteiras
internas da Comunidade;

Considerando que, desde a adopg¢io da Directiva 90/
/425/CEE, o Conselho fixou os principios relativos 2
organizag¢ao dos controlos veterinarios para os animais vivos
e os produtos introduzidos na Comunidade em proveniéncia
de paises terceiros; que é conveniente ter em conta as
disposigdes da Directiva 90/675/CEE do Conselho, de
10 de Dezembro de 1990, que fixa os principios relativos a
organiza¢io dos controlos veterindrios dos produtos prove-
nientes de paises terceiros introduzidos na Comunidade (*) e
da Directiva 91/496/CEE do Conselho, de 15 de Julho
de 1991, que fixa os principios relativos i organizacio
dos controlos veterindrios dos animais provenientes de
paises terceiros introduzidos na Comunidade e que altera
as Directivas 89/662/CEE, 90/425/CEE e 90/675/
/CEE (5);

Considerando que, em conformidade com o quarto parigra-
fo do artigo 21?2 da Directiva 90/425/CEE, é conveniente
incluir no Ambito de aplicagio dessa mesma directiva e da
Directiva 89/662/CEE do Conselho, de 11 de Dezembro de
1989, relativa aos controlos veterindrios aplicdveis ao
comércio intracomunitario, na perspectiva da realizagao do
mercado interno (%), os animais vivos e os produtos animais
ndo abrangidos pelas referidas directivas;

Considerando que, nos termos do artigo 259 da Directiva
90/425/CEE, é necesséario determinar o «regime aplicavel

(*) JO n? C 122 de 14. 5. 1992, p. 18.

(2) JOn? C176 de 13. 7. 1992.

(*) JO n® L 224 de 18. 8. 1990, p. 29. Directiva com a ultima
redacgio que lhe foi dada pela Directiva 91/628/CEE (JO
n° L 340 de 11. 12. 1991, p. 17).

(*) JOn® L 373 de 21. 12. 1990, p. 1.

(*) JO n° L 268 de 24. 9. 1991, p. 56.

(¢) JO n° L 395 de 30. 12. 1989, p. 13.

ao termo de vigéncia das disposig6es transitdrias previstas no
artigo 24%»; que, para tanto, é necessario ter em conta os
progressos efectuados na Comunidade, tanto quanto 2
fixagio de regras para os animais vivos e produtos prove-
nientes de paises terceiros como em matéria de harmonizagio
das medidas de luta contra a febre aftosa e a peste suina,
concretizados pela Directiva 90/423/CEE do Conselho, de
26 de Junho de 1990, que altera a Directiva 85/511/CEE,
que estabelece medidas comunitarias de luta contra a febre
aftosa, pela Directiva 64/432/CEE, relativa a problemas de
fiscalizag@o sanitdria em matéria de comércio intracomuni-
tario de animais das espécies bovina e suina, pela Directiva
72/462/CEE, relativa a problemas sanitérios e de policia
sanitéria na importagio de animais das espécies bovina e
suina, de carnes frescas ou de produtos 4 base de carne
provenientes de paises terceiros (7), e pela Directiva 91/
/685/CEE do Conselho, de 11 de Dezembro de 1991, que
altera a Directiva 80/217/CEE que estabelece as medidas
comunitarias de luta contra a peste suina classica (8);

Considerando que, a luz da evolugio favoravel da harmoni-
zagio no dominio veterindrio, é conveniente prever a
supressdo, a partir de 1 de Julho de 1992, dos controlos
veterindrios dos animais vivos e dos produtos de origem
animal efectuados nas fronteiras internas;

Considerando que, porém, é conveniente prever regras
especificas relativas aos controlos veterindrios aplicdveis 4
deslocagio, sem objectivo comercial, de animais de compa-
nhia que acompanhem pessoas por eles responsaveis durante
a deslocagio,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1°

A Directiva 90/425/CEE é alterada do seguinte modo:

7

1. Ao artigo 1? é aditado o paragrafo seguinte:

«A presente directiva nido se aplica aos controlos
veterindrios relativos a deslocagio entre Estados-mem-
bros, sem objectivo comercial, de animais de compa-
nhia que acompanhem pessoas por eles responsaveis
durante essa deslocagio.»;

2. Non? 2do artigo 72, a data de 1 de Janeiro de 1993 ¢
substituida pela de 1 de Julho de 1992;

(7) JO n® L 224 de 18. 8. 1990, p. 13.
(%) JO n% L 377 de 31. 12. 1991, p. 1.
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3.

7

No primeiro parigrafo do artigo 212 é revogada a
expressio «Até 31 de Dezembro de 1992,»;

O segundo pardgrafo do artigo 21° passa a ter a
seguinte redacgio:

«QOs Estados-membros comunicario 2 Comissido e aos
outros Estados-membros as condi¢oes e regras aplica-
veis as trocas comerciais dos animais e produtos
referidos no primeiro paragrafo.»;

E revogado o ultimo perfodo do terceiro paragrafo do
artigo 21°9;

O artigo 229 passa a ter a seguinte redacgio:
g p :4 ¢

«Artigo 22°

1.  Os Estados-membros comunicardo 4 Comissio,
segundo um modelo harmonizado, as informagdes
essenciais relativas aos controlos efectuados ao abrigo
da presente directiva.

2. A Comissio examinari as informagdes referidas
no n® 1 no Ambito do Comité veterinirio permanente.
A Comissio pode, de acordo com o procedimento
previsto no artigo 182, adoptar as medidas adequa-
das.

3.  As modalidades de aplicagdo do presente artigo,
nomeadamente a periodicidade da comunicagio das
informagdes, o modelo a adoptar e a natureza dessas
informagdes, serdo estabelecidas de acordo com o
procedimento previsto no artigo 18%»;

O artigo 242 passa a ter a seguinte redacgio:

«Artigo 24°

Até 31 de Dezembro de 1992 e a fim de permitir uma
aplicagdo progressiva do regime de controlo previsto na
presente directiva, os Estados-membros podem efec-
tuar durante o transporte:

— um controlo documental dos animais e produtos a
que se referem os anexos A e B ou importados de
paises terceiros,

— controlos veterinérios, por sondagem e de natureza
nio discriminatéria, dos animais e produtos a que
se refere o anexo B.»;
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8. E revogado o artigo 25%;

9. A parte A do anexo B passa a ter a seguinte redac-
¢do:

«A.  Legislagdo veterindrio — Outros animais vivos
que nio constem da parte I do anexo A»;

10. A parte B do anexo B passa a ter a seguinte redac-
gao:

«B.  Legislagdo veterindria — Esperma, évulos e
embrides que nio constem da parte I do anexo A».

Artigo 2°

1.  Os Estados-membros porio em vigor as disposicoes

. legislativas, regulamentares e administrativas necessarias
para dar cumprimento 2 presente directiva a partir de 1 de
Julho de 1992. Do facto informario imediatamente a
Comissio.

Sempre que os Estados-membros adoptarem tais disposi-
¢Oes, estas devem incluir uma referéncia i presente directiva
ou ser acompanhadas dessa referéncia na sua publicagio
oficial. As modalidades dessa referéncia serio adoptadas
pelos Estados-membros.

2.  Os Estados-membros comunicario 4 Comissio os
textos das disposi¢des de direito interno que adoptem no
dominio regido pela presente directiva.

Artigo 3°

Os Estados-membros s3o os destinatérios da presente direc-
tiva.

Feito no Luxemburgo, em 30 de Junho de 1992.

Pelo Conselbo
O Presidente
Arlindo MARQUES CUNHA
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