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II

(Akty o charakterze nieustawodawczym)

ROZPORZADZENIA

ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) 2018/506
z dnia 26 marca 2018 r.

rejestrujace w rejestrze gwarantowanych tradycyjnych specjalno$ci nazwe [, Prazskd Sunka” (GTS)]

KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajagc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r.
w sprawie systemow jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych (1), w szczegdlnosei jego art. 15 ust. 1 i art. 52
ust. 3 lit. b),

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1)

Zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. b) rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 wniosek Republiki Czeskiej o rejestracje nazw
,Ipaxka myska” (BG), ,Jamén de Praga” (ES), ,Prazskd Sunka” (CS), ,Prag Skinke” (DA), ,Prager Schinken” (DE),
,Praha sink” (ET), ,Xowpopépt Ilpayag” (EL), ,Prague Ham” (EN), ,Jambon de Prague” (FR), ,Praska Sunka” (HR),
,Pragas kinkis” (LV), ,Prahos kumpis” (LT), ,Pragai minGségi sonka” (HU), ,Perzut ta’ Praga” (MT), ,Praagse Ham”
(NL), ,Szynka Praska” (PL), ,Fiambre de Praga” (PT), ,Jambon de Praga” (RO), ,Prazska $unka” (SK), ,Praska $unka”
(SL), ,Prahalainen kinkku” (FI), ,Pragskinka” (SV) opublikowano w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej ().
Nazwa ,Prazskd Sunka” oznacza produkt szynkopodobny obejmujacy nastgpujace trzy warianty: ,Prazskd Sunka”
z koscia, ,Prazskd sunka” bez kosci i ,Prazskd sunka” w puszce.

Whniosek o rejestracje nazwy ,Prazskd Sunka” wraz z innymi wariantami jezykowymi opublikowano juz
w 2012 r. (}). Sprzeciw zglosily Austria, Wochy, Niemcy i Stowacja. Republika Czeska osiggnela porozumienie
ze wszystkimi sprzeciwiajgcymi si¢ stronami z wyjatkiem Stowacji. Nastgpnie Komisja ponownie opublikowala
specyfikacje produktu, w ktdrej wprowadzono znaczgce zmiany, aby czgSciowo uwzglednié¢ argumenty i uwagi
przedstawione przez Stowacje.

W dniu 18 lipca 2016 r. Komisja otrzymala zawiadomienie o sprzeciwie od Stowacji, w dniu 16 sierpnia 2016 r.
— od Serbii, a w dniu 17 sierpnia 2016 r. — od Austrii.

W dniu 14 wrze$nia 2016 r. Komisja otrzymata uzasadnione o$wiadczenie o sprzeciwie od Stowacji, w dniu
12 pazdziernika 2016 r. od Serbii, a w dniu 19 pazdziernika 2016 r. — od Austrii.

Rozpatrywanie sprzeciwu Austrii nie moglo by¢ kontynuowane. Zgodnie z art. 51 ust. 2 rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012 Komisja sprawdza dopuszczalno$¢ uzasadnionego o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie dwdch
miesiecy od otrzymania powiazanego zawiadomienia o sprzeciwie, co nie mialo miejsca w przypadku uzasad-
nionego o$wiadczenia Austrii.

Po zbadaniu uzasadnionych o$wiadczeni o sprzeciwie nadestanych przez Serbi¢ i Slowacje i uznaniu je za
dopuszczalne zgodnie z art. 51 ust. 3 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, Komisja zwrodcila si¢ do Republiki
Czeskiej i Stowacji pismem z dnia 8 listopada 2016 r., a do Republiki Czeskiej i Serbii pismem z dnia 2 grudnia
2016 ., o przeprowadzenie odpowiednich konsultacji w celu osiagnigcia porozumienia.

() Dz.U.L343214.12.2012,s. 1.
() Dz.U.C1802z19.5.2016,s. 5.
() Dz.U.C283219.9.2012,s.11.
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(7)  Republika Czeska i Serbia osiagnely porozumienie. Panstwa te zgodzily si¢, ze nazwa powinna by¢ chroniona
réwniez w jezyku serbskim, zaréwno w zapisie cyrylica, jak i alfabetem lacinskim, tj. ,Pragka S$unka”/,Ilpaumka
wynka” (RS), oraz ze Serbii nalezy przyznaé okres przejSciowy wynoszacy trzy lata na stosowanie chronionej
nazwy w odniesieniu do produktéw niezgodnych ze specyfikacja produktu ,Prazskd Sunka”.

(8)  Komisja uwaza, ze tre§¢ tej ugody nie jest sprzeczna z rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012 ani
z prawodawstwem UE. Art. 15 ust. 1 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, umozliwiajagcy Komisji przyznanie
trzyletniego lub dluzszego okresu przejSciowego na stosowanie chronionych nazw pochodzenia i chronionych
oznaczen geograficznych bedacych w sprzecznosci z art. 13 ust. 1 tego rozporzadzenia, mozna przez analogie
stosowal takze do gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci (!). Rozporzadzenie to ma jednak zastosowanie
jedynie na terytorium UE, a zatem taki okres przejsciowy moze dotyczy¢ tylko produktéw przywozonych do UE
z Serbii i wprowadzanych do obrotu w UE pod chroniong nazwa pochodzenia mimo niezgodnosci ze
specyfikacja produktu. Produkty takie nie moga by¢ jednak wprowadzane do obrotu w UE z oznaczeniem
,2gwarantowana tradycyjna specjalno$¢”, skrétem ,GTS” ani powigzanym symbolem unijnym. W zwigzku
z dodaniem serbskiej wersji do zarejestrowanych nazw skonsolidowang wersje¢ specyfikacji produktu nalezy
opublikowaé do celéw informacyjnych.

(9) W wyznaczonym terminie nie doszto natomiast do porozumienia miedzy Republika Czeska a Slowagja.
W zwigzku z tym Komisja powinna podja¢ decyzje dotyczacy rejestracji, uwzgledniajac wyniki powyzszych
odpowiednich konsultacji, zgodnie z procedura, o ktérej mowa w art. 52 ust. 3 lit. b) rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012.

(10) Gléwne argumenty przedstawione przez Slowacje w uzasadnionym o$wiadczeniu o sprzeciwie i w trakcie
konsultacji przeprowadzonych z Republika Czeska mozna streici¢ w nastepujacy sposob.

(11) Pierwszym argumentem, jaki podaje Slowacja, aby uzasadni¢ swéj sprzeciw, jest twierdzenie, Ze rejestracja
omawianej nazwy bylaby niezgodna z warunkami rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012. Slowacja twierdzi, ze
metoda produkeji opisana w specyfikacji produktu ,Prazskd Sunka” bez kosci nie jest ,tradycyjna”, poniewaz
stosuje si¢ ja dopiero od 1993 r. (po podziale Czechostowacji na Republike Czeska i Slowacjg), a zatem od
wprowadzenia tej metody produkcji nie minglo jeszcze 30 lat. Przed 1993 r. produkt ,Prazskd Sunka” byt
produkowany zgodnie z czechostowackimi normami pafistwowymi (CSN), w ktérych okreslono wspélne zasady
dotyczace produkeji, dostawy, pakowania, transportu, skladowania i testowania produktéw miesnych, majace
zastosowanie w Czechoslowacji. Normy te byly stosowane na calym terytorium Czechoslowacji i nie
uwzglednialy metody produkcji opisanej w specyfikacji produktu ,Prazskd Sunka” bez kosci GTS. Zgodnie
z art. 18 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 wymaga si¢, ze aby nazwa mogla zostal zarejestrowana jako GTS,
metoda produkcji musi odpowiadal tradycyjnej praktyce lub surowce czy tez skladniki produktu musza
odpowiadaé tym tradycyjnie stosowanym, natomiast zgodnie z definicja w art. 3 ust. 3 tego samego rozporza-
dzenia ,tradycyjny” oznacza udokumentowany jako stosowany od co najmniej 30 lat. W zwiazku z powyzszym
metoda produkgji produktu ,Prazskd Sunka” bez koSci GTS nie moze odpowiadal tradycyjnej praktyce, o ktorej
mowa w art. 18 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

(12) Slowacja twierdzi rowniez, Ze nie zostal spelniony wymdg dotyczacy ,specyficznego charakteru”, ktéry
zdefiniowano w art. 3 ust. 5 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

13) Drugim powodem sprzeciwu Stowaciji jest jej twierdzenie, ze nazwe produktu ,Prazskd Sunka” nalezy traktowaé
gim p p 1 jest jej ¢p y
jako termin rodzajowy, tzn. ze stala si¢ ona nazwg zwyczajowa omawianego produktu w UE. Dowodem na to
jest liczba sprzeciwéw, jakie zgloszono do rejestracji nazwy: fakt, ze ta sama nazwa jest uzywana przy
wprowadzaniu do obrotu takich samych lub podobnych produktéw w wielu krajach mialby by¢ dowodem na to,
ze jest to nazwa rodzajowa.

(14)  Trzecig przyczyna stowackiego sprzeciwu jest fakt, Ze nazwa proponowana do rejestracji jest zgodna z prawem,
szeroko znana i ma duze znaczenie gospodarcze w przypadku podobnych produktéw rolnych lub $rodkéw
spozywczych na Slowacji. Na Slowacji konsument zna omawiany produkt i nabywa go w postaci gotowanej,
w ostonach z poliamidu. Opisana we wniosku ,Prazskd Sunka” bez kosci nie jest znana stowackim konsumentom.
Zgodnie z informacjami dostarczonymi przez indywidualnych producentéw z Republiki Stowackiej, rocznie
produkuje si¢ co najmniej 1 208 ton produktu ,Prazskd Sunka”. Dla stowackich producentéw dostosowanie si¢
lub zmiana nazwy produktu wigzalyby si¢ ze znaczna utratg dochodéw, przede wszystkim dlatego, ze

(") Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) 2016/304 z dnia 2 marca 2016 r. rejestrujgce w rejestrze gwarantowanych tradycyjnych

specjalnosci nazwe (,Heumilch/Haymilk/Latte fieno/Lait de foin/Leche de heno” (GTS)) (Dz.U.L 58 z 4.3.2016, s. 28).



27.3.2018

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

L 83/3

(19)

(1)

(22)

oznaczaloby to gwaltowny wzrost ceny — od 45 do 92 % w zaleznosci od rodzaju i kategorii jakosci.
W specyfikacji produktu ,Prazskd $unka” GTS okreSlono rzeczywiScie, ze we wszystkich trzech rodzajach
produktu minimalna warto$¢ procentowa masy czystego biatka z tkanki mig$niowej musi wynosi¢ 16 %,
natomiast na Stowacji odsetek ten moze by¢ nizszy. Zgodnie ze stowackim ustawodawstwem produkt ,Prazskd
Sunka” moze by¢ wprowadzany do obrotu w ramach trzech réznych kategorii szynki w zaleznosci od minimalnej
wartoSci procentowej masy czystego biatka z tkanki mig$niowej: szynka specjalna (16 %), szynka wyborowa
(13 %) i szynka zwykla (10 %). W zwigzku z tym wprowadzanie do obrotu na Stowacji szynki wyborowej
i zwyklej pod zarejestrowang nazwg nie byloby juz mozliwe. Ponadto do strat dochodéw doliczy¢ nalezy takze
koszty zakupu form do wytwarzania produktu ,Prazskd Sunka” bez koici, poniewaz na Stowacji technologia ta
nie jest stosowana do produkcji produktu ,Prazskd Sunka” (stosuje si¢ ostony z poliamidu). Koszty takiego
zakupu w przypadku szynki o wadze okolo 5 kg wynioslyby 70 EUR na jednostke, czyli 14 000 EUR za
wyprodukowanie 1 tony gotowego produktu. Wzrost kosztow w poréwnaniu do produkeji w ostonach poliami-
dowych spowodowaloby takze formowanie produktu ,Prazskd $unka” przy pomocy folii: koszty zakupu folii
i pracy recznej wyniostyby lacznie co najmniej 50 EUR/tong produktu koncowego.

Ponadto trzech stowackich producentéw posiada znak towarowy ,Prazskd Sunka”, ktérego stosowanie byloby
zagrozone.

W uzupelnieniu do wyzej przedstawionego rozumowania Stowacja zaproponowala, ze jesli niezaleznie od
zarzutéw Komisja podejmie decyzje o rejestracji nazwy, nalezatoby uwzglednic¢ art. 18 ust. 3 rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012 i wprowadzi¢ zasade, ze nazwie ,Prazskd Sunka” towarzyszy o$wiadczenie ,wytworzono zgodnie
z tradycja Republiki Czeskiej”. T¢ samg nazwe¢ mozna by tez zmieni¢ na ,Traditional Prazskd $unka”.

Komisja ocenita argumenty przedstawione w uzasadnionym o$wiadczeniu o sprzeciwie Slowacji w Swietle
przepiséw rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, uwzgledniajac wyniki konsultacji przeprowadzonych miedzy
wnioskodawcg a jego oponentami, i stwierdzila, ze nazwa ,Prazskd $unka” powinna zostal zarejestrowana.

Jesli chodzi o pierwszy powdd sprzeciwu, Republika Czeska wyjasnita, ze nawet przed 1993 r. produkt ,Prazskd
Sunka” nie byl objety czechostowackimi normami pafstwowymi (CSN). W tej czeSci Czechostowacji, ktéra
odpowiada obecnemu terytorium Republiki Czeskiej, produkt ,Prazskd Sunka” byl produkowany zgodnie
z ,normg techniczno-ekonomiczna” wydang przez czeski dzial przedsigbiorstwa ,Masny pramysl” (koncern
w sektorze produkcji migsa). W drugiej polowie lat 70-tych wstepnie konserwowana (pasteryzowana) Prazskd
Sunka bez kosci byla produkowana w szeregu czechostowackich zakladéw na terytorium obecnej Republiki
Czeskiej zasadniczo zgodnie z elementami, ktére uwzgledniono w specyfikacji produktu ,Prazskd $unka” bez
kosci GTS: pasteryzacja, stosowanie formy w celu nadania owalnego ksztaltu, wedzenie i warstwa dekoracyjna
z tluszczu wieprzowego lub tluszczu i skéry wieprzowej.

Ponadto ten sam produkt, wstepnie konserwowana ,Prazskd Sunka” bez kosci, byla od dziesigcioleci
produkowana w innych panstwach, takich jak Austria i Niemcy. W $wietle powyzszego nalezy stwierdzié, ze
produkt ,Prazskd $unka” bez kosci i jego metody produkcji odpowiadaja tradycyjnej praktyce istniejgcej od ponad
30 lat.

Nie ma wymogu, aby produkt, ktéry ma by¢ zarejestrowany jako GTS, mial specyficzny charakter. Art. 19 ust. 1
lit. b) odnosi si¢ do ,specyficznego charakteru” jako elementu opisu, a w tym konkretnym przypadku specyficzny
charakter trzech wersji produktu objetych specyfikacja opisano w sposéb wystarczajacy.

Jesli chodzi o druga przyczyne sprzeciwu, nie ma podstaw do stwierdzenia, Ze omawiany termin stal sie
terminem rodzajowym. Slowacja nie opisala ani jednego toku rozumowania, ktére prowadzitoby do takiego
wniosku. Okolicznosci, ze tego rodzaju produkt jest wytwarzany w kilku europejskich krajach, nie mozna uznaé
per se za podstawe do uznania, ze dana nazwa jest rodzajowa. Ponadto rodzajowos¢ jako taka nie moze by¢
podstawg do zgloszenia sprzeciwu w odniesieniu do GTS. GTS moze by¢ legalnie produkowana w dowolnym
miejscu, pod warunkiem zgodnosci ze specyfikacja produktu.

Jako trzecig przyczyne swojego sprzeciwu Slowacja podaje, ze dana nazwa jest stosowana zgodnie z prawem,
szeroko znana i ma duze znaczenie gospodarcze w przypadku podobnych produktéw rolnych lub Srodkéw
spozywczych na Slowacji. Komisja uznaje te okolicznosci. Réwnocze$nie zauwaza jednak, ze zasadnicza
przyczyna, z powodu ktorej produkt wytwarzany na Slowacji nie miesci si¢ w specyfikacji produktu ,Prazskd
Sunka” GTS, jest okolicznos(, ze Stowacja zmienila recepture i prezentacje produktu po utworzeniu niepodleglych
panstw — Republiki Czeskiej i Republiki Stowackiej — tzn. po dniu 1 stycznia 1993 r. Stowackie wladze poinfor-
mowaly, ze dekret, w ktérym okreslono trzy kategorie szynki — 1) szynke specjalna, 2) szynke wyborowa
i 3) szynke zwykla (w oparciu o minimalng warto$¢ procentowa masy czystego biatka z tkanki migSniowej
wynoszacg odpowiednio 16, 13 i 10 %) — zostal przyjety przez stowackie Ministerstwo Rolnictwa oraz stowackie
Ministerstwo Zdrowia w dniu 18 sierpnia 2005 r. Przed t3 data minimalna warto$¢ procentowa masy czystego
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bialka z tkanki mig$niowej wynosila 18 %. W zwigzku z tym 100 % produkowanego na Slowacji produktu
,Prazskd Sunka” o minimalnej warto$ci procentowej masy czystego bialka z tkanki mig$niowej w wysokosci 18 %
kwalifikowatoby si¢ jako produkt ,Prazskd Sunka” GTS. Wladze slowackie zglosily réwniez, ze réwnocze$nie
zmieniono prezentacje produktu, catkowicie zastepujac formowanie i obrobke cieplng produkcja w ostonach
z poliamidu. Slowacja twierdzi wprawdzie, ze produkcja produktu ,Prazskd Sunka” zmienila si¢ réwniez
w Republice Czeskiej po ogloszeniu niepodlegtosci, jednak jest oczywiste, ze metoda produkcji zostala
zasadniczo i znaczgco zmieniona na Stowacji. Po drugie, w poréwnaniu do pierwotnej specyfikacji produktu
opublikowanej w 2010 r., Republika Czeska znacznie ztagodzita wymogi specyfikacji produktu, aby uwzgledni¢
jak najwieksza liczbe metod produkgji i zarejestrowaé GTS o mozliwie szerokim wspdlnym zakresie. Nalezy
w zwigzku z tym podkreslié, ze porozumienie osiggneli wszyscy dopuszczeni oponenci (w ramach dwoéch
procedur sprzeciwu) z wyjatkiem Slowacji. Po trzecie wydaje si¢, Zze w obliczeniach kosztéw dostosowania
produkgji do specyfikacji produktu ,Prazskd Sunka” GTS nie wzigto pod uwage faktu, ze z metalowych form
mozna korzysta¢ wielokrotnie i przez dlugi czas. Po czwarte stosowanie form nie jest obowigzkowe, poniewaz
dostepne sa rozwigzania alternatywne. Mozna bowiem korzystaé z folii z tworzywa sztucznego. Ponadto nie
wydaje sig, aby koszty w wysokosci 50 EUR[tone gotowego produktu na zakup folii i prace reczng byly niepro-
porcjonalne.

(23) Nalezy réwniez zauwazy(, ze zgodnie z art. 43 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 oraz przez analogi¢
z przepisami majgcymi zastosowanie do chronionych nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych,
znaki towarowe, ktore zostaly zgloszone, zarejestrowane lub — jezeli stosowne przepisy przewidujg taka
mozliwo$¢ — ustanowione poprzez uzycie, w dobrej wierze na terytorium Unii, przed data zlozenia do Komisji
wniosku o objecie ochrona, moga nadal by¢ stosowane i odnawiane w odniesieniu do tego produktu, niezaleznie
od rejestracji nazwy. Rejestracja nie ma wplywu na znaki towarowe, ktére zostaly zgloszone, zarejestrowane lub
— jezeli stosowne unijne lub stowackie przepisy przewiduja taka mozliwo$¢ — ustanowione poprzez uzycie,
w dobrej wierze przed datg ztozenia do Komisji wniosku o rejestracje nazwy ,Prazskd $unka” jako GTS.

(24) W zwiazku z powyzszym okolicznosci, wobec ktérych Slowacja zglosita sprzeciw, jesli chodzi o zgodne
z prawem stosowanie szeroko znanej nazwy o duzym znaczeniu gospodarczym, réwniez w postaci znakow
towarowych, na terytorium Slowagcji, nie uzasadniajg w wystarczajacy sposéb odrzucenia wniosku Republiki
Czeskiej o rejestracje. Jezeli chodzi o pozostale propozycje przedstawione przez Stowacje, w $wietle wyzej
wymienionych powodéw Komisja uwaza, Ze wprowadzenie wymogu, aby zarejestrowanej nazwie ,Prazskd Sunka”
GTS towarzyszylo o$wiadczenie ,wytworzono zgodnie z tradycja Republiki Czeskiej” w celu umozliwienia
wprowadzania do obrotu stowackiego produktu ,Prazskd sunka” wywodzacego si¢ ze stowackiej tradycji i niespet-
niajacego warunkéw specyfikacji produktu ,Prazskd Sunka” GTS, nie byloby wlasciwe. Nalezy podkreslié, ze
Stowacja nie wykazala istnienia innej ,stowackiej tradycji” wytwarzania produktu o nazwie ,Prazskd Sunka”.
Ponadto, po przeprowadzeniu dwdch procedur sprzeciwu, specyfikacja produktu i jego zarejestrowana nazwa nie
beda juz wyrazem specyficznej ,czeskiej tradycji”, lecz gléwnie tradycji wspdlnej dla kilku paristw cztonkowskich
UE i pafistw trzecich.

(25) Wniosek o zmiane nazwy na ,Prazskd $unka tradycyjna” oznaczalby rozpoczecie procedury od poczatku, co jest
niewspoétmierne, biorac pod uwage zwiazane z omawiana sprawa uzasadnione oczekiwania.

(26) Ogdlnie rzecz biorac, ochrong gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci nalezy dostosowaé do intereséw
producentéw i podmiotéw gospodarczych, ktére do tej pory legalnie stosowaly dane nazwy. Na podstawie
art. 15 ust. 1 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, stosowanego przez analogi¢ takze do gwarantowanych
tradycyjnych specjalnosci, nalezy przyznaé pigcioletni okres przejéciowy na stosowanie nazwy ,Prazskd Sunka”
bez konieczno$ci spelnienia warunkéw specyfikacji produktu, oraz upowaznienie do kontynuowania
wprowadzania do obrotu produktéw niezgodnych ze specyfikacja produktu do wyczerpania zapaséw po uplywie
powyzszego pigcioletniego okresu, aby umozliwi¢ stopniowe przystosowanie si¢ do specyfikacji produktu.
Produkty takie nie moga by¢ jednak wprowadzane do obrotu z oznaczeniem ,gwarantowana tradycyjna
specjalnos¢”, skrétem ,,GTS” ani symbolem unijnym.

(27) W zwiazku z powyzszym nazwy ,lIpaxka myuka” (BG), ,Jamén de Praga” (ES), ,Prazskd $unka” (CS), ,Prag Skinke”
(DA), ,Prager Schinken” (DE), ,Praha sink” (ET), ,Xotpouépt Ilpayag” (EL), ,Prague Ham” (EN), ,Jambon de Prague”
(FR), ,Praska Sunka” (HR/SL/RS), ,Pragas skinkis” (LV), ,Prahos kumpis” (LT), ,Pragai mindségi sonka” (HU), ,Perzut
ta’ Praga” (MT), ,Praagse Ham” (NL), ,Szynka Praska” (PL), ,Fiambre de Praga” (PT), ,Jambon de Praga” (RO),
,Prahalainen kinkku” (FI), ,Pragskinka” (SV), ,Ilpamka mynka” (RS) nalezy zarejestrowal w ,rejestrze gwaranto-
wanych tradycyjnych specjalnosci”.

(28)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3 zgodne z opinia Komitetu ds. Polityki Jakosci Produktow
Rolnych,
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PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Nazwy ,Ilpaxka myHka” (BG), ,Jamén de Praga” (ES), ,Prazskd $unka” (CS), ,Prag Skinke” (DA), ,Prager Schinken” (DE),
,Praha sink” (ET), ,Xopopépt Ipayag” (EL), ,Prague Ham” (EN), ,Jambon de Prague” (FR), ,Praska $unka” (HR/SL/RS),
,Pragas Skinkis” (LV), ,Prahos kumpis” (LT), ,Prdgai minGségi sonka” (HU), ,Perzut ta’ Praga” (MT), ,Praagse Ham” (NL),
,Szynka Praska” (PL), ,Fiambre de Praga” (PT), ,Jambon de Praga” (RO), ,Prahalainen kinkku” (FI), ,Pragskinka” (SV),
,IIpamka myHka” (RS) rejestruje si¢ jako GTS.

Nazwy wskazane w ust. 1 okreslaja produkt nalezacy do klasy 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgoto-
wanego, solonego, wedzonego itd.), zgodnie z zalgcznikiem XI do rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE)
nr 668/2014 ().

Artykut 2

Skonsolidowana specyfikacja produktu znajduje si¢ w zalaczniku do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Zarejestrowane nazwy mozna stosowal do produktéw wprowadzanych do obrotu na terytorium UE i niezgodnych ze
specyfikacja produktu ,Prazskd Sunka” GTS, przez okres pigciu lat od dnia wejécia w zycie niniejszego rozporzadzenia.
Stosowane w odniesieniu do produktéw niezgodnych ze specyfikacja produktu nazwy nie moga by¢ opatrzone
oznaczeniem ,gwarantowana tradycyjna specjalno$¢”, skrétem ,GTS” ani symbolem unijnym.

Po uplywie tego piecioletniego okresu produkty opatrzone zarejestrowang nazwg wyprodukowane przed koficem tego
okresu i niezgodne ze specyfikacja produktu, o ktérej mowa w art. 2, mogg by¢ wprowadzane do obrotu do
wyczerpania zapasow istniejacych na terytorium UE w dniu, w ktérym wygasnie wspomniany okres pieciu lat.

Artykut 4

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calodci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 26 marca 2018 r.

W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER

Przewodniczgcy

(") Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 668/2014 z dnia 13 czerwca 2014 r. ustanawiajace zasady stosowania rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i $rodkéw spozywezych
(Dz.U.L179219.6.2014,s. 36).
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ZAELACZNIK

SPECYFIKACJA PRODUKTU BEDACEGO GWARANTOWANA TRADYCYJNA SPEC]ALNOSCIA

JPRAZSKA SUNKA”
Nr UE: CZ-TSG-0007-0061 — 21.10.2010
REPUBLIKA CZESKA
1. NAZWY, KTORE MAJA BYC ZAREJESTROWANE

JIpaxka myHka” (BG), ,Jamon de Praga” (ES), ,Prazskd $unka” (CS/SK), ,Prag Skinke” (DA), ,Prager Schinken” (DE),
,Praha sink” (ET), ,Xowpopépt Ilpayac” (EL), ,Prague Ham” (EN), ,Jambon de Prague” (FR), ,Praska Sunka”
(HR/SL/RS), ,Pragas skinkis” (LV), ,Prahos kumpis” (LT), ,Pragai min§ségi sonka” (HU), ,Perzut ta’ Praga” (MT),
,Praagse Ham” (NL), ,Szynka Praska” (PL), ,Fiambre de Praga” (PT), ,Jambon de Praga” (RO), ,Prahalainen kinkku”
(FI), ,Pragskinka” (SV), ,Ilpamka mynka” (RS)

2. TYP PRODUKTU

Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)

3. PODSTAWY DO REJESTRAC]I
3.1. Czy produkt

jest wynikiem sposobu produkeji lub przetwarzania odpowiadajacego tradycyjnej praktyce w odniesieniu do
tego produktu lub $rodka spozywczego, lub jego sklad odpowiada takiej praktyce;

[ jest wytwarzany z tradycyjnie stosowanych surowcéw lub skladnikéw.

,Prazskd Sunka” jest tradycyjnym produktem miesnym przeznaczonym do bezposredniego spozycia,
wytwarzanym w nastepujacych wariantach:

— ,Prazskd Sunka” z koscig;
— ,Prazskd Sunka” bez kosci;

— ,Prazskd sunka” w puszce.
3.2. Czy nazwa

jest tradycyjnie stosowana w odniesieniu do konkretnego produktu;
[ okresla tradycyjny lub specyficzny charakter produktu.

Tradycyjna nazwa ,Prazskd Sunka” nie wyraza specyficznego charakteru produktu, ani nie wskazuje na zwigzek
jego specyficznego charakteru z miejscem pochodzenia czy tez pochodzeniem rolniczym, jest jednak specyficzna
sama w sobie, poniewaz na calym $wiecie kojarzona jest ze znanym produktem miesnym o charakterystycznym
ksztalcie i smaku.

4. OPIS

4.1. Opis produktu, do ktérego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1, w tym jego najwazniejszych cech
fizycznych, chemicznych, mikrobiologicznych lub organoleptycznych, $wiadczacych o jego szczegélnym
charakterze (art. 7 ust. 2 niniejszego rozporzadzenia)

4.1.1. ,PraZskd Sunka” z koscig

,Prazskd sunka” z koScig r6zni si¢ od innych szynek z koscig, zwlaszcza pod wzgledem sposobu, w jaki dobiera
sie i przetwarza podstawowy surowiec tego produktu. Kolejng cechg charakterystyczna produktu ,Prazskd $unka”
z koscig sa proporcje udzca wieprzowego (szynki) do zalewy solnej zachowywane podczas produkcji, co
umozliwia osiaggniecie w produkcie koncowym zawartosci czystego biatka z tkanki migSniowej odpowiadajacej
kategorii szynki o najwyzszej jakoSci. Co wigcej proces produkeji obejmuje gotowanie, a nastepnie wedzenie, co
réwniez wyrdznia produkt ,Prazskd Sunka” z koScig na tle wielu tradycyjnych szynek z koscia, ktére sa zwykle
suszone.
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Wiasciwosci fizyczne:

— produkt o calkowitej masie nieprzekraczajacej 10 kg,

— zachowuje si¢ oryginalny ksztalt nogi wieprzowej wykrojonej w praskim stylu (z calej szynki z koscia
usunigto pachwing oraz ko$¢ krzyzows, wlacznie z kregami ogonowymi i ko$cig miedniczng; z golonkg, lecz
bez nézki; cze$¢ thuszczowy zaokraglono od strony schabu).

Wiasciwosci chemiczne (parametry okreSlono na podstawie probek poddanych analizie po usunigciu kosci

z produktu):

— zawarto$§¢ czystego biatka z tkanki migSniowej (bez biatka z tkanki lacznej i bialek roélinnych): co najmniej
16 % masy. Powloka produktu, skladajaca sie tluszczu i skéry, nie zostala wlaczona do probki poddanej
analizie,

— zawarto$¢ soli: nie wigcej niz 3 % masy,

— Zawarto$¢ tluszczu: nie wigcej niz 15 % masy. Powloka produktu zostala wlaczona do prébki poddanej
analizie.

Wiasciwosci organoleptyczne:

— wyglad zewnetrzny i kolor: strona pokryta skora jest ztotozélta. Pozostate czesci powierzchni produktu nie sg
pokryte skéra, lecz warstwg thuszczu o barwie od jasnozéltej do zlotej; migso szynki ma barwe zlotobrazowa
do ciemno brazowe;j,

— wyglad i kolor w przekroju: po przekrojeniu migso ma kolor rézowy, migsny,

— smak i zapach: charakterystyczny smak oraz zapach gotowanej i wedzonej szynki, odpowiednio stony smak,

— konsystencja: $cista i zwarta. Po pokrojeniu na cienkie plastry produkt jest fatwy do pogryzienia.

4.1.2. ,PrazZskd Sunka” bez kosci

,Prazskd Sunka” bez kosci rézni si¢ od innych produktéw migsnych z tej kategorii, zwlaszcza pod wzgledem

metody produkdji, jako Ze jest to szynka najwyzszej jakosci wyprodukowana z odkostnionych nég wieprzowych

lub bokéw nogi wieprzowej, ktére nastgpnie sg gotowane i wedzone. Kolejng charakterystyczna cecha produktu
jest obecno$¢ dekoracyjnej powloki skladajacej si¢ z cienkiej warstwy tluszczu wieprzowego lub thuszczu i skory.

Produkt koficowy wyrdznia takze jego zazwyczaj jajowaty lub owalny ksztalt.

Wilasciwosci fizyczne:

— produkt ma zazwyczaj jajowaty lub owalny ksztalt,

— szynka jest najwyzszej jakoSci, wyprodukowana z calych odkostnionych nég wieprzowych z warstwa tluszczu
i ze skorg lub bez skéry; lub z trybowanych bokéw ndg wieprzowych oraz solonych plastréw tluszczu
wieprzowego ze skorg lub bez skéry; lub z trybowanych bokéw ndg wieprzowych z thuszczem i ze skérg lub
bez skory.

Wiasciwosci chemiczne:

— zawarto$¢ czystego bialka z tkanki mieSniowej, soli i ttuszczu: zob. wlasciwosci chemiczne produktu ,Prazskd
Sunka” z koscig.

Wilasciwosci organoleptyczne:

— wyglad zewnetrzny i kolor: strona pokryta skérg i thuszczem jest zlotozélta. Jezeli powierzchnia jest pokryta
tylko tluszczem a nie skorg, powierzchnia ma barwe od zéttawej po zlotg,

— wyglad i kolor w przekroju, smak i zapach, konsystencja: zob. wlasciwosci chemiczne produktu ,Prazskd
$unka” z koscig.

4.1.3. ,Prazskd Sunka” w puszce

,Prazskd Sunka” w puszce rézni si¢ od innych produktéw migsnych z tej kategorii zwlaszcza pod wzgledem
wykorzystywanych surowcow, jako ze jest to szynka najwyzszej jakosci wyprodukowana z trybowanych bokéw
nogi wieprzowej w calosci lub grubo mielonych. Kolejng cechg charakterystyczng produktu jest migkka warstwa
galarety miedzy szynkg a opakowaniem. To, co jednak w szczegdlnosci rézni produkt ,Prazskd Sunka” w puszce
od innych puszkowanych produktéw miesnych, to typowy plaski i owalny ksztalt jej opakowania.
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Wiasciwosci fizyczne:

— produkt zazwyczaj ma plaski, owalny ksztalt, a jego wymiary s3 dostosowane do wymiaréw opakowania,
ktére zapewnia mas¢ zawartego w nim produktu wynoszaca okoto 0,454 kg,

— w momencie pakowania wyj$ciowa mase surowca w co najmniej 87 % stanowi migso.
Wiasciwosci chemiczne:

— zawarto$¢ czystego biatka z tkanki migSniowej (bez biatka z tkanki lacznej i bialek roélinnych): co najmniej
16 % masy. Galaretowa powloka produktu nie zostala wlaczona do prébki poddanej analizie,

— zawarto$¢ soli: nie wigcej niz 3 % masy,

— zawarto$§¢ tluszczu: nie wiecej niz 4 % masy. Galaretowa powloka produktu zostala wlaczona do prébki
poddanej analizie,

— zawarto$¢ galarety: nie wiecej niz 36 % masy.
Wilasciwosci organoleptyczne:

— produkt znajduje si¢ w hermetycznie zamykanym opakowaniu i zachowuje sterylno$¢ handlowy. Miedzy
materialem opakowaniowym a produktem znajduje si¢ migkka, zlocistozétta warstwa galarety,

— wyglad i kolor w przekroju: szynka ma kolor rézowy, miesny. Mozliwe s3 male, pojedyncze dziurki
wypelnione galaretg,

— smak i zapach: charakterystyczny smak oraz zapach gotowanej szynki, odpowiednio stony smak,

— konsystencja: $cista i zwarta.

4.2. Opis metody wytwarzania produktu, do ktérego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1, obowigzkowo
stosowanej przez producenta, w tym, w stosownych przypadkach, charakteru i wla$ciwosci uzywanych
surowcéw lub skladnikéw oraz metody przygotowywania produktu (art. 7 ust. 2 niniejszego rozporza-
dzenia)

4.2.1. ,Prazskd Sunka” z koscig

Zasady produkcji produktu ,Prazskd $unka” z koscia: zachowany oryginalny ksztalt calej nogi wieprzowej
wykrojonej w praskim stylu (z calej nogi z koscia, z golonka, lecz bez ndzki, usuwa si¢ pachwing oraz kosé
krzyzows, wlacznie z kregami ogonowymi i ko$cig miedniczng; cze$é tluszczowa jest zaokraglona od strony
schabu); zalewa solna przygotowana ze skladnikéw wymienionych ponizej.

INOGE WIEPIZOWE ...eovieieitiit ettt 100,0 kg
Zalewa solna (maks. 20,0 kg):

= WOLA ot maks. 17,0 kg
— Azotynowa lub azotanowa mieszanka peklujaca ............ccocoooerernn. maks. 2,6 kg
= CUKTY s 0-1,2 kg
— Czynniki StabiliZUJace .......ccooviviiiiiiic e 0-0,5 kg
— Wyciag przypraw [ub olej ..o 0-0,3 kg
— Substancje przeciwutleniajace ..........cociiiiiiiiiii 0-0,1 kg

Nogi wieprzowe opryskuje si¢ zalewg solng o skladzie opisanym powyzej. Nastepnie zostawia si¢ je w zalewie
solnej lub tez naciera zalewa solng. Potem sa one gotowane, co daje skutek réwnowazny pasteryzacji. Po
ugotowaniu produkty suszy si¢ w wedzarni, wedzi z wierzchu w celu uzyskania charakterystycznego smaku,
zapachu i barwy, studzi i przechowuje.

Jezeli jednak nég wieprzowych nie soli si¢ przez pozostawienie w zalewie solnej lub nacieranie zalews,
schlodzone nogi mozna podda¢ soleniu i obrébce, nacierajac ich powierzchni¢ azotanowg mieszanka peklujaca
z dodatkiem malej ilo$ci cukru. Nastepnie umieszcza si¢ je, skorg do dotu, w lekko posolonych naczyniach do
peklowania, po czym polewa si¢ je ugotowana i schlodzong zalewa azotanowsg z dodatkiem malej ilosci cukru.
Szynki docigza si¢ w celu calkowitego zanurzenia w zalewie solnej, po czym po odpowiednim czasie oraz
zgodnie z wynikami ciaglej sensorycznej kontroli jakosci szynke obraca si¢ w naczyniu do peklowania tak, by jej
wierzchnia czg$¢ znalazla si¢ na spodzie. Po zakoniczeniu solenia szynke przez kilka godzin moczy si¢ w letniej
wodzie, a nastgpnie pozostawia do obcieknigcia. Nastepnie produkt suszy si¢ w wedzarni i wedzi z wierzchu
w celu uzyskania charakterystycznego smaku, zapachu i barwy. Potem gotuje si¢ go, co daje skutek réwnowazny
pasteryzagji, a nastepnie schladza i przechowuje.
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4.2.2.

4.2.3.

4.3.

Niezaleznie od tego, ktéra z metod ma zastosowanie, koficowy etap produkcji mozna uzupemié poprzez
upieczenie wierzchniej warstwy szynki i ozdobienie jej réznorodnymi technikami zdobniczymi.

JPrazskd Sunka” bez kosci

,Prazskd Sunka” bez kosci wytwarzana jest z calych, odkostnionych ndég wieprzowych lub ich pojedynczych
bokéw, przygotowanych zgodnie z pkt 4.1.2, oraz z zalewy solnej, ktérej sklad oraz maksymalna dopuszczalna
ilos¢ w stosunku do ilodci surowca miesnego sg identyczne jak w przypadku szynki ,Prazskd sunka” z koscig.

Odkostnione nogi wieprzowe lub ich boki spryskuje si¢ lub naciera zalewa solng o zaleconym skladzie. Posolone
plastry tluszczu wieprzowego, ze skorg lub bez, naciera si¢ oddzielnie, jesli sa wykorzystywane jako skladnik
dekoracyjnej wierzchniej warstwy produktu. Po zakonczeniu solenia i nacierania surowca umieszcza si¢ go
w owalnej lub jajowatej formie, tak aby warstwa tluszczu (ze skorg lub bez) zawsze tworzyla dekoracyjna
wierzchnia warstwe produktu. Jesli posolone plastry tluszczu wieprzowego, ze skéra lub bez, sa wykorzystywane
jako dekoracyjna wierzchnia warstwa produktu, formy wyklada si¢ natartymi plastrami ttuszczu, a dopiero potem
wypelnia trybowanymi bokami nég wieprzowych. Nastepnie poddaje si¢ je gotowaniu w formach, co daje skutek
réwnowazny pasteryzacji. Po ugotowaniu produkty wyjmuje si¢ z form, wedzi w celu uzyskania charakterys-
tycznego smaku, zapachu i barwy, a nastgpnie studzi i pakuje.

Konicowy etap produkcji mozna uzupelni¢ poprzez upieczenie wierzchniej warstwy szynki i ozdobienie jej
réznorodnymi technikami zdobniczymi.

Produkt wytworzony z calych, odkostnionych nég wieprzowych pokrytych tluszczem, ze skérg lub bez (lub
w stosownych przypadkach z bokéw ndg wieprzowych pokrytych tluszczem, ze skérg lub bez) mozna przed
gotowaniem uformowaé w pozadany sposéb za pomocg folii, ktérg usuwa si¢ po ugotowaniu. W takim
przypadku stosowanie form nie jest konieczne.

,Prazskd Sunka” w puszce

Do produkgji szynki ,Prazskd sunka” w puszce wykorzystuje sie¢ trybowane boki ndg wieprzowych (cate lub
grubo posiekane), zelatyne (w proszku) oraz zalewe solng o skladzie opisanym ponizej.

Trybowane boki ndg wieprzowych ...........ccoocoviiiiiiiiiiiiii 100,0 kg
Zelatyna W PTOSZKUL ........ovoviiiiiiiiieiicce e 4,0 kg
Zalewa solna (maks. 14,3 kg):

= WOLA o maks. 11,0 kg
— Azotynowa mieszanka peklujaca ... maks. 2,8 kg
QUKL o 0-0,5 kg

Stosuje si¢ plaskie, owalne opakowanie z materialu nadajacego si¢ do sterylizacji, zapewniajace odpowiednig
masg¢ gotowego produktu zawartego w opakowaniu (ok. 0,454 kg).

Boki nég wieprzowych, w calosci lub grubo zmielone, naciera si¢ zalewa solng. Po zakonczeniu peklowania
migsa umieszcza si¢ je w prézniowym opakowaniu, na dnie ktérego znajduje si¢ odpowiednia ilo$¢ zelatyny
w proszku. Po hermetycznym zamknieciu opakowania prézniowego produkt zostawia si¢ w temp. 5°C na
12 godzin. Nastepnie produkt poddaje si¢ sterylizacji, podczas ktérej wszystkie czeSci produktu musza zostal
poddane efektowi cieplnemu odpowiadajacemu osiagnigciu temperatury co najmniej 121°C przez 10 minut. Po
ugotowaniu produkt schladza si¢ i przechowuje w suchym miejscu, w temperaturze 0-25°C i wzglednej
wilgotnosci nie wigkszej niz 85 %. Okres przydatnosci produktu do spozycia wynosi co najmniej trzy lata.

Opis najwazniejszych elementéw decydujacych o tradycyjnym charakterze produktu (art. 7 ust. 2
niniejszego rozporzadzenia)

. ,PraZskd Sunka” z koscig

Od lat 60. XIX w. nazwa ,Prazskd Sunka” okreSla si¢ jeden z najbardziej znanych produktéw spozywczych
pochodzacych z Republiki Czeskiej, a doktadniej z Pragi. Wedtug Zr6det historycznych produkt o nazwie ,Prazskd
Sunka” wigze si¢ z osoba Frantiska Zvéfiny, ktéry przygotowal go jako pierwszy. Produkcje produktu ,Prazskd
Sunka” przejat od niego Josef Jetdbek, znany praski producent wedlin. Wiréd pozostalych wytwércow tego
produktu znaleZli si¢ tez inni prascy producenci wedlin, m. in. Dlouhy, Maly i Cibulka. Za przykladem Pragi
produkcje produktu ,Prazskd Sunka” rozpoczeto réwniez w innych duzych miastach. Pod koniec XIX w. w Brnie
produkt ten wytwarzal producent wedlin — Jebavy, w Hradcu Krdlové — producent wedlin Hutla, w Pardubicach -
producent wedlin Sochor, a w ich $lad poszlo wielu innych producentéw wedlin. ,Prazskd Sunka” stworzona
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przez Zvéfing jest prototypem wspomnianych produktéw. Wytwarzanie produktu ,Prazskd S$unka” na skale
przemystowg rozpoczal Antonin Chmel, ktory w 1879 r. zalozyl w Pradze swoja firm¢ U Zvonaiky. ,Prazskd
Sunka” byta flagowym produktem jego firmy, ale zajmowat si¢ réwniez produkcjg wielu innych rodzajow wedlin,
ktore szybko zyskaly sobie renome¢ w Pradze i innych miastach, w tym w szczegélnosci w uzdrowiskach,
a nastepnie za granica, w wielu krajach europejskich. Okazalo si¢ jednak, Ze to ,Prazskd $unka” osiggnela
najwiekszy sukces na rynku i wkrétce zdobyla uznanie rowniez na rynkach zamorskich. Po drugiej wojnie
Swiatowej firma stala si¢ wlasnoscig pafistwa i z czasem polaczono jg z kilkoma innymi zakladami produk-
cyjnymi w Pradze. To wlasnie w tym okresie pojawily si¢ pozostale wersje produktu ,Prazskd Sunka”, w formie
cze$ciowo utrwalonej lub puszkowanej szynki z migsa z migsni nogi wieprzowej. W 1977 r. zaklad U Zvonarky,
wraz ze wszystkimi pracownikami i zasobami, zostal wilaczony do nowo utworzonego przemystowego
kombinatu migsnego Masokombindt Praha jih — Pisnice. Wraz z nadej$ciem nowych technologii peklowania,
w produkcji ,Prazskd Sunka” zaczeto stosowal technike spryskiwania zalewa solna, czasami réwniez
w polaczeniu z nacieraniem. W okresie prywatyzacji po 1989 r. przemystowy zaklad migesny w miejscowosci
Pisnice zamknigto, ale produkcje produktu ,Prazskd Sunka” z kosScig kontynuowano w wielu innych zakladach
produkcyjnych na terenie calej Republiki Czeskie;j.

Pierwotnie podstawa wytwarzania produktu ,Prazskd S$unka” byl dobér surowcéw oraz metoda peklowania.
Surowcem byly nogi wieprzowe ze $wifi o niewielkiej masie, dlatego tez obecny przepis okresla maksymalng
mas¢ na 10 kg. Inng cecha charakterystyczng procesu produkcyjnego, ktérg przekazywano z pokolenia na
pokolenie, jest tzw. ,praski” sposéb wykrawania nogi wieprzowej. Ostudzone nogi wieprzowe peklowano
poprzez dokladne nacieranie powierzchni migsa, a zwlaszcza skéry, azotanowa mieszankg peklujaca z dodatkiem
malej ilosci cukru. Spdd naczynia do peklowania byl nieznacznie solony, a nogi wieprzowe kladziono w nim
skorg do dolu. Tak ulozone szynki zalewano zagotowang, a nastgpnie ostudzong zalewg azotanows, znéw
z dodatkiem malej ilosci cukru, a nastgpnie obcigzano. Po jakim$ czasie szynki obracano tak, by ich wierzchnia
cz¢$¢ znalazla si¢ na spodzie, i ponownie obcigzano. Po sensorycznej kontroli jakosci szynke przez kilka godzin
moczono w letniej wodzie, a nastgpnie pozostawiano do wyschnigcia. Potem nastgpowal koficowy proces,
a mianowicie usuwanie ko$ci miednicznej, skrobanie powierzchni skéry i wigzanie podudzia, aby szynka
zachowala swoj ksztalt podczas gotowania. Szynki zawsze wieszano w ogrzewanej wedzarni. Proces wedzenia
skladal si¢ z dwoch etapow: najpierw szynki suszono nad jasno palgcym si¢ ogniem, a potem aromatyzowano je
i zabarwiano za pomocg wilgotnych trocin z drewna drzew lisciastych. Szynki zazwyczaj wedzily si¢ powoli,
przez 8-12 godzin. Nast¢pnie szynki parzono we wrzatku i gotowano, a na koficu studzono poprzez zanurzanie
w zimnej wodzie.

4.3.2. ,Prazskd Sunka” bez kosci

W okresie po drugiej wojnie Swiatowej powstalo wiele alternatywnych wersji oryginalnego produktu ,Prazskad
$unka” z kosScig. Mialy one przede wszystkim forme pasteryzowanego produktu ,Prazskd Sunka” bez kosci,
wytwarzanego z migsa z mig$ni nogi wieprzowej. Wytwarzanie produktu ,Prazskd Sunka” rozpoczal Antonin
Chmel, ktéry zalozyt w Pradze swoja firm¢ U Zvonatky, oraz Josef Berdnek w zakladzie Berankové podniky.
Technologia wykorzystywana do produkcji tej wersji szynki ,Prazskd Sunka” opierala si¢ na usuwaniu kosci
z chlodzonych $wiezych ndg wieprzowych, przetwarzaniu ich poszczegdlnych czesci, selekcjonowaniu na
podstawie ich koloru oraz na przerywanym rozcigganiu surowca z jednoczesnym dodawaniem chlorku sodu oraz
niezbednej ilosci azotynu sodu i cukru, rozpuszczonych czgsciowo w odpowiedniej iloici zalewy. Nastepnie
poddawano szynke pasteryzacji i chlodzeniu. Po drugiej wojnie $wiatowej produkcja pasteryzowanego produktu
,Prazskd Sunka” koncentrowala si¢ gtéwnie w zakladach migsnych w Brnie oraz w miejscowosciach Kostelec,
Studend, Vamberk i Pland nad Luznici. Od polowy lat 70. XX w. w powyzszych zakladach zwickszyla si¢
produkcja produktu ,Prazskd Sunka” bez kosci z uzyciem form. Puszki zastgpiono opakowaniami z tworzywa
sztucznego, ktore umozliwialy wedzenie i dodawanie dekoracyjnej warstwy tluszczu wieprzowego lub tluszczu
wieprzowego i skory po zakonczeniu pasteryzacji. Produkt i jego parametry zblizyly si¢ w istotny sposéb do
oryginalnego produktu ,Prazskd Sunka” z koscig. Od 1989 r. ,Prazskd Sunka” bez kosci byla produkowana
w innych zakladach w calej Republice Czeskie;j.

4.3.3. ,PraZskd Sunka” w puszce

,Prazskd Sunka” w puszce jest kolejng wersja oryginalnego produktu ,Prazskd Sunka”, ktéra pojawila si¢ po
drugiej wojnie $wiatowej. Produkowang ja z posortowanego surowca otrzymywanego w wyniku odkostnienia
schlodzonych $wiezych nég wieprzowych z dodatkiem azotynowej mieszanki peklujacej, cukru i Zelatyny; w celu
zapewnienia dluzszej przydatnosci produktu do spozycia poddawano go sterylizacji w opakowaniu o jajowatym
ksztalcie i masie ok. 1 Ib (0,5 kg). Ta puszkowana szynka zawdzigcza swa popularnos¢ wigkszej ilosci galarety
w gotowym produkcie. ,Prazskd Sunka” w puszce jest produkowana od 1973 r., gléwnie w zakladach w miejsco-
wosciach Kostelec, Krahul¢i i Studend, Od 1989 r. ,Prazskd Sunka” w puszce jest takze produkowana w innych
zakladach w calej Republice Czeskiej.
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ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMISJI (UE) 2018/ 507
z dnia 26 marca 2018 r.

zmieniajgce zalacznik I do rozporzadzenia Rady (EWG) nr 2658/87 w sprawie nomenklatury
taryfowej i statystycznej oraz w sprawie Wspélnej Taryfy Celnej

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 2658/87 z dnia 23 lipca 1987 r. w sprawie nomenklatury taryfowej
i statystycznej oraz w sprawie Wspélnej Taryfy Celnej ('), w szczegdlnosci jego art. 9 ust. 1 lit. e),

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1) W rozporzadzeniu (EWG) nr 2658/87 ustalono nomenklature towarowg (zwang dalej ,Nomenklaturg scalong”
lub ,,CN"), znajdujacg si¢ w zalaczniku I do tego rozporzadzenia.

(2) W trosce o pewno$¢ prawa konieczne jest wyjasnienie klasyfikacji kapsulek, tabletek, pastylek i pigulek
wytworzonych z produktéw objetych dzialem 15.

(3)  Zgodnie z wyrokiem Trybunalu Sprawiedliwosci Unii Europejskiej w sprawach polaczonych od C-410/08 do
C-412/08 (3, przetwory spozywcze przeznaczone do stosowania jako suplementy diety, skladajace si¢ gtéwnie
z oleju rodlinnego lub zwierzecego z dodatkiem witamin i podawane w odmierzonych dawkach (kapsulki) nalezy
klasyfikowal do pozycji 2106 (,Przetwory spozywcze, gdzie indziej niewymienione ani niewlaczone”).

(4)  We wskazanym wyroku Trybunal Sprawiedliwosci wyjasnil, ze w przypadku przedmiotowych towaréw postaé
stanowi istotng ceche wskazujagca na to, ze towar pelni funkcje suplementu diety, poniewaz decyduje
o dozowaniu przetworéw spozywczych, sposobie ich przyjmowania i miejscu, w ktérym majg zadzialal.
W zwigzku z tym otoczka jest elementem, ktéry wraz z zawartocig stanowi o przeznaczeniu i charakterze
poszczeg6lnych towardw. Fakt, ze surowiec, z ktorego te przetwory spozywcze si¢ skladaja, jest czgSciowo objety
pozycjami 1515 i 1517 CN, nie wyklucza ich klasyfikacji do pozycji 2106. Pozycje 1515 i 1517 CN nie
pozwalaja na uwzglednienie tych cech towarow.

(5)  Moga wystapi¢ problemy zwiazane z klasyfikacja taryfowa innych przetwordw spozywczych wytworzonych
z produktéw objetych dzialem 15, podobnych pod wzgledem skfadu i przeznaczenia do produktéw bedacych
przedmiotem wspomnianego wyroku Trybunatu Sprawiedliwosci, zawierajacych odmierzona dawke i przedsta-
wianych w postaci kapsulek, tabletek, pastylek lub pigulek.

(6)  Noty wyjasniajace do Systemu Zharmonizowanego dotyczace pozycji 2106 stanowig, ze pozycja ta obejmuje
preparaty czesto okreSlane jako ,suplementy diety”, zawierajace dodatek witamin i czasami $ladowe iloci
zwigzk6éw zelaza, ktére sg pakowane w opakowania z informacjg o tym, ze stuza utrzymaniu ogélnego zdrowia
lub dobrego samopoczucia.

(7)  Suplementy diety wytworzone z produktéw objetych dzialem 15, ktére s3 przedstawiane w postaci
odmierzonych dawek, takich jak kapsulki, tabletki, pastylki lub pigulki, nie s3 objete tym dziatem, poniewaz ich
szczegblna forma przedstawiania wskazuje na ich funkcje suplementu diety. Suplementy diety stanowig bardzo
specyficzny rodzaj przetwordw spozywczych, wspomnianych tylko w Notach wyjasniajacych do Systemu
Zharmonizowanego do pozycji 2106, i zasadniczo przedstawiane s w odmierzonych dawkach. W zwigzku
z tym przetwory spozywcze przeznaczone do stosowania jako suplementy diety, przedstawiane w odmierzonych
dawkach i wytwarzane z produktéw objetych dzialem 15, nie moga spelni¢ wymogéw zadnej pozycji tego dziatu
i nalezy je klasyfikowaé do pozycji 2106.

(8)  Z uwagi na pewno$¢ prawa przepisy Nomenklatury scalonej powinny odzwierciedla¢ orzecznictwo, o ktérym
mowa powyzej. Zostalo to czeSciowo osiagnigte w wyniku wprowadzenia uwagi dodatkowej 5 do dziatu 21
w drodze rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 698/2013 (°) i uwagi dodatkowej 4 do dziatu 19
w drodze rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) 2017/1343 (*). Dla zachowania spdjnosci i jednolitosci
z tymi poprzednimi §rodkami nalezy réwniez wprowadzi¢ analogiczna uwage dodatkowsg do dziatu 15.

() Dz.U.L25627.9.1987,s. 1.

(*) Wyrok z dnia 17 grudnia 2009 r., Swiss Caps AG, od C-410/08 do C-412/08, ECLLEU:C:2009:794.

() Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 698/2013 z dnia 19 lipca 2013 r. zmieniajace zalgcznik I do rozporzadzenia Rady (EWG)
nr 265887 w sprawie nomenklatury taryfowej i statystycznej oraz w sprawie Wspolnej Taryfy Celnej (Dz.U. L 198 z 23.7.2013, 5. 35).

(*) Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) 2017/1343 z dnia 18 lipca 2017 r. zmieniajace zalacznik I do rozporzadzenia Rady (EWG)
nr 2658/87 w sprawie nomenklatury taryfowej i statystycznej oraz w sprawie Wsp6lnej Taryfy Celnej (Dz.U. L 186 z 19.7.2017, s. 1).
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(9)  Nalezy zatem doda¢ nowa uwage dodatkowa w dziale 15 czeSci drugiej Nomenklatury scalonej, aby zapewnié
jednolitg interpretacj¢ w calej Unii.

(10) Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenie (EWG) nr 2658/87.

(11)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa zgodne z opinig Komitetu Kodeksu Celnego,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W dziale 15 czesci drugiej Nomenklatury scalonej, zawartej w zalaczniku I do rozporzadzenia (EWG) nr 2658/87,
dodaje si¢ uwage dodatkows 5 w brzmieniu:

»5. Przetwory spozywcze wytworzone z produktow objetych dziatem 15, przedstawiane w odmierzonych dawkach, takich jak
kapsutki, tabletki, pastylki lub pigutki, przeznaczone do stosowania jako suplementy diety, sq wylgczone z niniejszego dziatu.
O zasadniczym charakterze suplementu diety decydujg nie tylko jego skladniki, ale réwniez szczegdlna forma jego przedsta-
wiania, wskazujgca na to, ze ma on funkcje suplementu diety, poniewaz decyduje ona o dozowaniu, sposobie jego
przyjmowania i miejscu, w ktdrym ma zadziatac. Takie przetwory spozywcze nalezy klasyfikowac do pozycji 2106, o ile nie
sg gdzie indziej wymienione lub wigczone.”.

Artyku} 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calodci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 26 marca 2018 .

W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER
Przewodniczgcy
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DECYZJE

DECYZJA PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY (UE) 2018/508
z dnia 12 grudnia 2017 r.

w sprawie uruchomienia Funduszu Solidarno$ci Unii Europejskiej w celu zapewnienia Srodkéw na
wyplate zaliczek w budzecie ogélnym Unii na 2018 r.

PARLAMENT EUROPEJSKI I RADA UNII EUROPE]JSKIE],
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Rady (WE) nr 2012/2002 z dnia 11 listopada 2002 r. ustanawiajace Fundusz Solidarnosci
Unii Europejskiej ('), w szczeg6lnosci jego art. 4a ust. 4,

uwzgledniajgc Porozumienie miedzyinstytucjonalne z dnia 2 grudnia 2013 r. pomiedzy Parlamentem Europejskim, Radg
i Komisj3 w sprawie dyscypliny budzetowej, wspdlpracy w kwestiach budzetowych i nalezytego zarzadzania
finansami (3, w szczegdlnosci jego pkt 11,

uwzgledniajac wniosek Komisji Europejskiej,
a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1) Fundusz Solidarnosci Unii Europejskiej (,fundusz”) ma na celu umozliwienie szybkiej, skutecznej i elastycznej
reakcji Unii w sytuacjach nadzwyczajnych w celu okazania solidarno$ci z ludnoscia zamieszkujaca regiony
dotknigte kleskami zZywiolowymi.

(2)  Srodki funduszu nie moga przekroczy¢ maksymalnej kwoty 500 000 000 EUR (w cenach z 2011 r.), zgodnie
z art. 10 rozporzadzenia Rady (UE, Euratom) nr 1311/2013 ().

(3)  Art. 4a ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 2012/2002 stanowi, ze jezeli jest to niezbedne w celu zapewnienia na czas
1% ) ) p
dostepu do zasobéw budzetowych, mozliwe jest uruchomienie funduszu w kwocie do 50 000 000 EUR na
wyplate zaliczek poprzez zapisanie w budzecie og6lnym Unii odpowiednich $rodkow.

(4) W celu zapewnienia na czas dostepu do wystarczajacych zasobéw budzetowych w budzecie 0gélnym Unii na rok
2018 nalezy uruchomié¢ fundusz w kwocie 50 000 000 EUR na wyplate zaliczek.

(5) W celu skrécenia do minimum czasu potrzebnego na uruchomienie funduszu niniejsza decyzje nalezy stosowac
od poczatku roku budzetowego 2018,

PRZYJMUJA NINIEJSZA DECYZJE:

Artykut 1

W ramach budzetu ogdlnego Unii na rok budzetowy 2018 uruchamia si¢ Fundusz Solidarnosci Unii Europejskiej w celu
udostepnienia kwoty 50 000 000 EUR w postaci $rodkéw na zobowiazania i Srodkéw na platnoéci z przeznaczeniem
na wyplate zaliczek.

() Dz.U.L311714.11.2002, s. 3.

() Dz.U.C373220.12.2013,s.1.

(®) Rozporzadzenie Rady (UE, Euratom) nr 1311/2013 z dnia 2 grudnia 2013 r. okreslajace wieloletnie ramy finansowe na lata 2014-2020
(Dz.U.L 347 220.12.2013, 5. 884).
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Artykut 2

Niniejsza decyzja wchodzi w Zycie nastgpnego dnia po jej opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsza decyzje stosuje si¢ od dnia 1 stycznia 2018 r.

Sporzadzono w Brukseli dnia 12 grudnia 2017 r.

W imieniu Parlamentu Europejskiego W imieniu Rady
A. TAJANI K. SIMSON
Przewodniczgcy Przewodniczgey



27.3.2018 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej L 83/15

DECYZJA RADY EUROPEJSKIE] (UE) 2018/509
z dnia 22 marca 2018 r.

w sprawie mianowania wiceprezesa Europejskiego Banku Centralnego

RADA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej, w szczegdlnosci jego art. 283 ust. 2,

uwzgledniajgc zalecenie Rady z dnia 20 lutego 2018 r. dotyczace mianowania wiceprezesa Europejskiego Banku
Centralnego (1),

uwzgledniajac opinie¢ Parlamentu Europejskiego (%),
uwzgledniajac opini¢ Rady Prezeséw Europejskiego Banku Centralnego (%),
a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Zgodnie z decyzja Rady Europejskiej 2010/223[UE (*) kadencja Vitora CONSTANCIA, wiceprezesa Europejskiego
Banku Centralnego uplywa w dniu 31 maja 2018 r., a zatem nalezy mianowaé nowego wiceprezesa Europej-
skiego Banku Centralnego.

(2)  Rada Europejska zamierza mianowa¢ Luisa DE GUINDOSA JURADA, ktory jej zdaniem spelnia wszystkie wymogi
okreslone w art. 283 ust. 2 Traktatu,

PRZYJMUJE NINIEJSZA DECYZJE:

Artykut 1
Luis DE GUINDOS JURADO zostaje niniejszym mianowany wiceprezesem Europejskiego Banku Centralnego na
o$mioletnig kadencje od dnia 1 czerwca 2018 r.

Artykut 2

Niniejsza decyzja zostaje opublikowana w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskie;.

Artykut 3

Niniejsza decyzja wchodzi w Zycie z dniem jej przyjecia.

Sporzadzono w Brukseli dnia 22 marca 2018 r.

W imieniu Rady Europejskiej
D. TUSK

Przewodniczgcy

1

() DzU.C67222.2.2018,s. 1.

(3 Opinia z dnia 14 marca 2018 r. (dotychczas nieopublikowana w Dzienniku Urzegdowym).

(}) Opiniaz dnia 7 marca 2018 r. (dotychczas nieopublikowana w Dzienniku Urzedowym).

(*) Decyzja Rady Europejskiej 2010/223UE z dnia 26 marca 2010 r. dotyczaca mianowania wiceprezesa Europejskiego Banku Centralnego
(Dz.U.L 99z 21.4.2010,s. 7).
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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI (UE) 2018/5 10
z dnia 26 marca 2018 r.

zmieniajgca zalacznik do decyzji wykonawczej (UE) 2017247 w sprawie $rodkéw ochronnych
w odniesieniu do ognisk wysoce zjadliwej grypy ptakéw w niektérych pafistwach cztonkowskich

(notyfikowana jako dokument nr C(2018) 1942)

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac dyrektywe Rady 89/662/EWG z dnia 11 grudnia 1989 r. dotyczaca kontroli weterynaryjnych w handlu
wewnatrzwspo6lnotowym w perspektywie wprowadzenia rynku wewnetrznego ('), w szczegdlnosci jej art. 9 ust. 4,

uwzgledniajac dyrektywe Rady 90/425/EWG z dnia 26 czerwca 1990 r. dotyczacy kontroli weterynaryjnych i zootech-
nicznych majacych zastosowanie w handlu wewnatrzwspdlnotowym niektérymi zywymi zwierzgtami i produktami
w perspektywie wprowadzenia rynku wewnetrznego (%), w szczegdlnosci jej art. 10 ust. 4,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Decyzja wykonawcza Komisji (UE) 2017/247 (}) zostala przyjeta w zwigzku z wystapieniem ognisk wysoce
zjadliwej grypy ptakow podtypu H5 w kilku panstwach czlonkowskich (,zainteresowane panstwa cztonkowskie”)
oraz ustanowieniem obszaréw zapowietrzonych i zagrozonych przez wiasciwe organy zainteresowanych panstw
cztonkowskich zgodnie z art. 16 ust. 1 dyrektywy Rady 2005/94/WE (%).

(2) W decyzji wykonawczej (UE) 2017/247 przewiduje sig, ze obszary zapowietrzone i zagrozone ustanowione
przez wlaSciwe organy zainteresowanych panstw czlonkowskich zgodnie z dyrektywa 2005/94/WE powinny
obejmowaé co najmniej obszary wymienione jako obszary zapowietrzone i zagrozone w zalgczniku do
wspomnianej decyzji wykonawczej. Decyzja wykonawcza (UE) 2017/247 stanowi rowniez, ze $rodki, ktére maja
by¢ stosowane na obszarach zapowietrzonych i zagrozonych, przewidziane w art. 29 ust. 1 i art. 31 dyrektywy
2005/94/WE, musza by¢ utrzymane przynajmniej do dat okreslonych w odniesieniu do tych obszaréw
w zalgczniku do wspomnianej decyzji wykonawcze;.

(3)  Od daty jej przyjecia decyzja wykonawcza (UE) 2017/247 byla kilkakrotnie zmieniana w celu uwzglednienia
zmian sytuacji epidemiologicznej w Unii w odniesieniu do grypy ptakéw. W szczegdlnosci decyzja wykonawcza
(UE) 2017/247 zostala zmieniona decyzja wykonawczg Komisji (UE) 2017/696 (°) w celu ustanowienia zasad
wysylania przesylek zawierajacych jednodniowe piskleta z obszaréw wymienionych w zalaczniku do decyzji
wykonawczej (UE) 2017/247. Wprowadzajac te zmiang, uwzgledniono fakt, Ze w poréwnaniu z innymi
produktami drobiowymi jednodniowe piskleta stwarzaja bardzo niskie ryzyko rozprzestrzeniania si¢ wysoce
zjadliwej grypy ptakéw.

(4)  Decyzja wykonawcza (UE) 2017/247 zostala nastgpnie zmieniona decyzja wykonawcza Komisji (UE)
2017/1841 () w celu wzmocnienia $rodkéw zwalczania choroby majacych zastosowanie tam, gdzie istnieje
podwyzszone ryzyko rozprzestrzeniania si¢ wysoce zjadliwej grypy ptakéw. W zwigzku z tym decyzja
wykonawcza (UE) 2017247 przewiduje obecnie ustanowienie na poziomie unijnym obszaréw buforowych
(dalszych stref zamknietych) w zainteresowanych panstwach czlonkowskich, o ktérych mowa w art. 16 ust. 4
dyrektywy 2005/94/WE, w zwiazku z wystgpieniem ogniska lub ognisk wysoce zjadliwej grypy ptakéw oraz
okres obowigzywania Srodkéw, ktére maja byé stosowane na tych obszarach. Decyzja wykonawcza (UE)
2017/247 okresla obecnie rowniez zasady dotyczace wysylania zywego drobiu, pisklat jednodniowych i jaj
wylegowych z obszaréw buforowych do innych panstw czlonkowskich, z zastrzezeniem spelnienia pewnych
warunkow.

(') Dz.U.L395230.12.1989,s.13.

() Dz.U.L224718.8.1990, s. 29.

(*) Decyzja wykonawcza Komisji (UE) 2017/247 z dnia 9 lutego 2017 r. w sprawie Srodkow ochronnych w odniesieniu do ognisk wysoce
zjadliwej grypy ptakéw w niektorych panstwach cztonkowskich (Dz.U.L 36 2 11.2.2017,s. 62).

(*) Dyrektywa Rady 2005/94/WE z dnia 20 grudnia 2005 r. w sprawie wspélnotowych srodkow zwalczania grypy ptakéw i uchylajaca
dyrektywe 92/40/EWG (Dz.U. L 10 z 14.1.2006, 5. 16).

(*) Decyzja wykonawcza Komisji (UE) 2017/696 z dnia 11 kwietnia 2017 r. zmieniajaca decyzj¢ wykonawcza (UE) 2017/247 w sprawie
srodkéw ochronnych w odniesieniu do ognisk wysoce zjadliwej grypy ptakéw w niektorych panstwach czlonkowskich (Dz.U. L 101
213.4.2017,s. 80).

(®) Decyzja Wykonavxzcza Komisji (UE) 2017/1841 z dnia 10 pazdziernika 2017 r. zmieniajaca decyzje wykonawcza (UE) 2017/247
w sprawie §rodkéw ochronnych w odniesieniu do ognisk wysoce zjadliwej grypy ptakéw w niektorych paristwach cztonkowskich
(Dz.U.L261211.10.2017,s. 26).
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(5)  Ponadto zalgcznik do decyzji wykonawczej (UE) 2017/247 byt wielokrotnie zmieniany gléwnie w celu uwzgled-
nienia zmian granic obszaréw zapowietrzonych i zagrozonych ustanowionych przez zainteresowane panstwa
czonkowskie zgodnie z dyrektywa 2005/94/WE.

(6)  Zalacznik do decyzji wykonawczej (UE) 2017/247 zostat ostatnio zmieniony decyzjg wykonawcza Komisji (UE)
2018/418 (") po powiadomieniu przez Wlochy o wystapieniu nowych ognisk wysoce zjadliwej grypy ptakéw
podtypu H5N8 w regionie Lombardia tego paristwa czlonkowskiego oraz powiadomieniu przez Niderlandy
0 wystapieniu nowego ogniska wysoce zjadliwej grypy ptakéw podtypu H5N6 w prowincji Overijssel tego
panstwa czlonkowskiego. Wlochy i Niderlandy powiadomily takze Komisj¢ o tym, Ze w nastgpstwie wystgpienia
ognisk tej choroby nalezycie wprowadzily niezbedne $rodki wymagane zgodnie z dyrektywa 2005/94/WE, w tym
ustanowily obszary zapowietrzone i zagrozone wokét zakazonych gospodarstw drobiarskich.

(7)  Od czasu ostatniej zmiany decyzji wykonawczej (UE) 2017/247, ktéra wprowadzono decyzja wykonawcza (UE)
2018/418, Niemcy powiadomily Komisj¢ o wystgpieniu nowego ogniska wysoce zjadliwej grypy ptakéw podtypu
H5N6 w gospodarstwie drobiarskim w Nordfriesland w kraju zwigzkowym Szlezwik-Holsztyn tego panstwa
cztonkowskiego.

(8)  Niemcy powiadomily takze Komisje o tym, ze w nastepstwie niedawnego wystapienia tego ogniska wprowadzily
niezbedne $rodki wymagane zgodnie z dyrektywa 2005/94/WE, w tym ustanowily obszary zapowietrzone
i zagrozone wokot zakazonego gospodarstwa drobiarskiego w tym panstwie czlonkowskim.

(9)  Komisja we wspOlpracy z Niemcami zbadala te $rodki i stwierdzila, ze granice obszaréw zapowietrzonych
i zagrozonych wyznaczone przez wilasciwy organ tego parnstwa czlonkowskiego znajdujg si¢ w wystarczajgcej
odleglosci od gospodarstwa drobiarskiego, w ktérym potwierdzono wystgpienie nowego ogniska choroby.

(10) W celu zapobiezenia niepotrzebnym zakléceniom w handlu wewnatrz Unii, a takze aby unikngé wprowadzenia
przez pafistwa trzecie nieuzasadnionych barier w handlu, konieczne jest niezwloczne okreslenie na poziomie
Unii, we wspélpracy z Niemcami, obszaréw zapowietrzonych i zagrozonych ustanowionych w Niemczech,
zgodnie z dyrektywa 2005/94/WE, w nastgpstwie niedawnego wystapienia ogniska wysoce zjadliwej grypy
ptakéw w tym panstwie cztonkowskim.

(11) Nalezy zatem zaktualizowal decyzje wykonawcza (UE) 2017/247, aby uwzgledni¢ uaktualniong sytuacje
epidemiologiczng w Niemczech w odniesieniu do wysoce zjadliwej grypy ptakow. W szczegdlnosci w zalaczniku
do decyzji wykonawczej (UE) 2017/247 nalezy dodaé wpisy dotyczace nowo utworzonych obszaréw zapowie-
trzonych i zagrozonych w Niemczech, ktére to obszary obecnie podlegaja ograniczeniom zgodnie z dyrektywa
2005/94/WE.

(12) Nalezy zatem zmieni¢ zalacznik do decyzji wykonawczej (UE) 2017/247, aby zaktualizowa¢ podzial na obszary
na poziomie Unii w celu uwzglednienia obszaréw zapowietrzonych i zagrozonych ustanowionych w Niemczech
zgodnie z dyrektywa 2005/94/WE w nastgpstwie niedawnego wystapienia ogniska wysoce zjadliwej grypy
ptakéw w tym panstwie cztonkowskim oraz czasu trwania ograniczeri majacych na nich zastosowanie.

(13) Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ decyzje wykonawcza (UE) 2017/247.

(14)  Srodki przewidziane w niniejszej decyzji sa zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Roslin, Zwierzat, Zywnosci
i Pasz,

PRZYJMUJE NINIEJSZA DECYZJE:

Artykut 1

W zalgczniku do decyzji wykonawczej (UE) 2017/247 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem do niniejszej
decyzji.

(") Decyzja wykonawcza Komisji (UE) 2018/418 z dnia 16 marca 2018 r. zmieniajaca zalacznik do decyzji wykonawczej (UE) 2017/247
w sprawie §rodkéw ochronnych w odniesieniu do ognisk wysoce zjadliwej grypy ptakéw w niektérych paristwach cztonkowskich
(Dz.U.L75219.3.2018,s. 27).
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Artykut 2

Niniejsza decyzja skierowana jest do panstw czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 26 marca 2018 r.

W imieniu Komisji
Vytenis ANDRIUKAITIS

Czlonek Komisji
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ZAELACZNIK

W zalaczniku do decyzji wykonawczej (UE) 2017/247 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
1) w czesci A wpis dotyczgcy Niemiec otrzymuje brzmienie:

,Pafistwo cztonkowskie: Niemcy

Data, do ktérej Srodki majg zastosowanie
Obszar obejmujacy: zgodnie z art. 29 ust. 1 dyrektywy
2005/94/WE
— Land Schleswig-Holstein Insel Siiderooge 12.4.2018”

2) w czesci B wpis dotyczacy Niemiec otrzymuje brzmienie:

,Pafistwo cztonkowskie: Niemcy

Data, do ktérej Srodki majg zastosowanie

Obszar obejmujacy: zgodnie z art. 31 dyrektywy 2005/94/WE

— Land Schleswig-Holstein Insel Stiderooge Od 13.4.2018 do 20.4.2018

— Land Schleswig-Holstein Insel Pellworm 20.4.2018”
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