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INFORMACJE INSTYTUCJI, ORGANOW 1 JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH UNII EUROPEJSKIE]

RADA

Wykaz 0s6b mianowanych przez Rade
Styczen-czerwiec 2017 r. (sprawy spoleczne)

(2017/C 247/01)

Publikacja Rezygnacja/ Cztonek/ Data decyzji
Komitet Koniec kadencgji Zastgpiona osoba : . zastepca Kategoria Pafistwo Mianowana osoba | Przynalezno$é

w Dz.U. mianowanie czlonka Rady
Komitet Doradczy 28.2.2019 |Dz.U.C79 |Marisa RUFINO |Rezygnacja | zastepca zwigzek Hiszpania Ana GARCIA DE LA zwiazek 29.5.2017
ds. Bezpieczenstwa z 1.3.2016 czlonka zawodowy TORRE zawodowy
i Ochrony Zdrowia UGT
w Miejscu Pracy
Rada Zarzadzajaca 7.11.2019 |Dz.U. C 386 |Marisa RUFINO |Rezygnacja | zastgpca zwigzek Hiszpania Ana GARCIA DE LA zwiazek 29.5.2017
Europejskiej Agencji z 20.10.2016 cztonka zawodowy TORRE zawodowy
ds. Bezpieczenstwa UGT
i Ochrony Zdrowia
w Miejscu Pracy
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KOMISJA EUROPEJSKA
Kursy walutowe euro ()
28 lipca 2017 r.
(2017/C 247/02)
1 euro =
Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany

USD Dolar amerykariski 1,1729 CAD  Dolar kanadyjski 1,4712
JPY Jen 130,37 HKD Dolar Hongkongu 9,1613
DKK  Korona dufiska 7,4364 NZD  Dolar nowozelandzki 1,5694
GBP Funt szterling 089568 | SGD Dolar singapurski 1,5947
SEK Korona szwedzka 9,5355 KRW  Won 1317.62
CHF Frank szwajcarski 1,1357 ZAR  Rand 15,2811
ISK Korona islandzka CNY Yuan renminbi 7,9087

HRK Kuna chorwacka 7,4120
NOK Korona norweska 9,3195 o ]

IDR Rupia indonezyjska 15639,45
BGN Lew 19558 MYR  Ringgit malezyjski 5,0229
CZK Korona czeska 26048 pup  peso filipisskie 59,207
HUF Forint wegierski 304,93 RUB Rubel rosyjski 69,8319
PLN" Zloty polski 42493 |THB  Bat tajlandzki 39,146
RON Lej rumunski 4,5580 BRL Real 3,7015
TRY Lir turecki 4,1462 MXN  Peso meksykariskie 20,8089
AUD  Dolar australijski 1,4732 INR Rupia indyjska 75,2555

(") Zrédto: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez EBC.
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Vv
(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.8512 — A.P. Moller Marsk/Danske Bank/Gatetu)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowa¢ si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2017/C 247/03)

1. W dniu 19 lipca 2017 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zglosze-
nie planowanej koncentracji, w wyniku ktorej przedsigbiorstwa A.P. Moller — Maersk A[S (,APMM”, Dania) i Danske
Bank A/S (,DB”, Dania) przejmuja, w rozumieniu art. 3 ust. 4 rozporzadzenia w sprawie kontroli laczenia przedsie-
biorstw, wspdlna kontrole nad nowo utworzonym wspdlnym przedsigbiorcg w Danii (,Gatetu”).

2. Przedmiotem dziatalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— DB to przedsigbiorstwo $wiadczace ustugi finansowe z siedzibg w Danii, notowane na gieldzie kopenhaskiej. Prowa-
dzi dzialalno$¢ na calym $wiecie w zakresie bankowosci detalicznej i hurtowej, programéw emerytalnych, ubezpie-
czen, finansowania kredytéw hipotecznych, zarzadzania aktywami, ustlug brokerskich, nieruchomosci i ustug
leasingowych,

— APMM to migdzynarodowa grupa zajmujaca si¢ Zegluga kontenerows i obstuga terminali kontenerowych, obstuga
zbiornikowcéw, holowaniem w portach, logistyka i energetyka (wydobycie ropy i gazu) na calym $wiecie,

— Gatetu to podmiot rozpoczynajacy dzialalno$¢ gospodarczg w sektorze technologii finansowej, ktéry bedzie ofero-
waé oprogramowanie dla platform internetowych B2B w celu ulatwienia platnosci i innych ustug finansowych na
szczeblu globalnym.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli taczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej
kwestii. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania nie-
ktérych koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/20042 (%) sprawa ta moze kwalifikowac si¢ do
rozpatrzenia w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej
koncentragji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publikacji. Mozna je
przesyta¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczty elektroniczng na adres: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
lub listownie, podajac numer referencyjny: M.8512 — A.P. Moller Mzrsk/Danske Bank/Gatetu, na ponizszy adres:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 BELGIQUE/BELGIE
BELGIQUE/BELGIE

(') Dz.U.L 24 2 29.1.2004, s. 1 (rozporzadzenie w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw).
() Dz.U.C 366z 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.8568 — Total/Atos/InTouch Corp/InTouch SAS)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowaé si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2017/C 247/04)

1. W dniu 20 lipca 2017 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zglosze-
nie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsigbiorstwo Total Outre-Mer S.A. (,TOM”, Francja) nalezace do
grupy Total (Francja), przedsigbiorstwo Worldline S.A. (,Worldline”, Francja) nalezace do grupy Atos (Francja) oraz
przedsigbiorstwo InTouch Corp (Mauritius) przejmuja, w rozumieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kon-
troli faczenia przedsigbiorstw, wspdlng kontrole nad przedsigbiorstwem InTouch SAS (Francja) i jego jednostkami zalez-
nymi w drodze zakupu akdji.

2. Przedmiotem dzialalnosci gospodarczej przedsigbiorstw bioracych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku Total Outre-Mer: dzialalno$¢ Total Marketing Services w Afryce; grupa Total prowadzi w skali ogdlno-
Swiatowej dzialalno$¢ w zakresie poszukiwania, wydobycia, transportu, magazynowania i sprzedazy ropy naftowej
i gazu ziemnego; grupa dziala réwniez w sektorach rafinacji produktéw naftowych oraz sprzedazy detalicznej
i hurtowej produktéw rafinowanych; grupa rozszerza swoja dzialalno$¢ w sektorze energii odnawialnej, zaréwno
przez produkcje paneli fotowoltaicznych, jak i przez wytwarzanie energii ze Zrédel odnawialnych,

— w przypadku Worldline: jednostka zalezna grupy Atos, prowadzaca dzialalno$¢ w sektorze platnosci i ustug transak-
cyjnych, w tym ustug acquiringu na rzecz akceptantéw, przetwarzania danych w zwiazku z acquiringiem, elektronicz-
nych ustug bankowych, obstugi udostepniania oprogramowania do transakgji platniczych i korzystania z tego opro-
gramowania na podstawie licencji, dostaw terminali platniczych stosowanych w punktach sprzedazy i ustug
powigzanych, gléwnie w EOG,

— w przypadku InTouch Corp: przedsi¢biorstwo specjalizujace si¢ w ustugach agregacji platnosci umozliwiajacych
korzystanie z wielu sposobéw platnosci i w uslugach cyfrowych za posrednictwem platform mobilnych
w Mauretanii, Senegalu, na Wybrzezu Kosci Stoniowej, w Kenii i Kamerunie,

— w przypadku InTouch SAS: rozwigzania w zakresie ustug agregacji platnosci w Afryce i niektérych krajach Bliskiego
Wschodu.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona koncentracja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w spra-
wie kontroli taczenia przedsigbiorstw. Jednoczesnie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej
kwestii. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania nie-
ktérych koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/20042 (%) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do
rozpatrzenia w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4. Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych oséb trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej
koncentragji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesigciu dni od daty niniejszej publikacji. Mozna je
przesyla¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczta elektroniczng na adres: COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu
lub listownie, podajgc numer referencyjny: M.8568 — Total/Atos/InTouch Corp/InTouch SAS, na ponizszy adres:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') Dz.U.L 24 2 29.1.2004, s. 1 (rozporzadzenie w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw).
() Dz.U.C 366z 14.12.2013,s. 5.
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.8579 — HgCapital/Visma)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowaé si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2017/C 247/05)

1. W dniu 20 lipca 2017 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zglosze-
nie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsigbiorstwo HgCapital (Zjednoczone Krélestwo) przejmuje, w rozu-
mieniu art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw, wylaczng kontrole nad calym
przedsigbiorstwem Visma AS. (,Visma”) (Norwegia) w drodze zakupu udzialéw.

2. Przedmiotem dziatalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw biorgcych udzial w koncentracji jest:
— w przypadku przedsigbiorstwa HgCapital: inwestycje na niepublicznym rynku kapitalowym,
— w przypadku przedsigbiorstwa Visma: dostarczanie rozwigzain w zakresie oprogramowania.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej
kwestii. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania nie-
ktérych koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 (%) sprawa ta moze kwalifikowa¢ si¢ do roz-
patrzenia w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4.  Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych osob trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej
koncentragji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesieciu dni od daty niniejszej publikacji. Mozna je
przesylac do Komisji Europejskiej faksem (+32 22964301), pocztg elektroniczng na adres: COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.curopa.eu lub listownie, podajac numer referencyjny: M.8579 — HgCapital/Visma, na ponizszy adres:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') Dz.U.L 24 2 29.1.2004, s. 1 (rozporzadzenie w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw).
() Dz.U.C 366z 14.12.2013,s. 5.
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Zgloszenie zamiaru koncentracji
(Sprawa M.8577 — Norsk Hydro/Sapa)
Sprawa, ktéra moze kwalifikowaé si¢ do rozpatrzenia w ramach procedury uproszczonej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
(2017/C 247/06)

1. W dniu 24 lipca 2017 r., zgodnie z art. 4 rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/2004 ('), Komisja otrzymala zglosze-
nie planowanej koncentracji, w wyniku ktérej przedsigbiorstwo Norsk Hydro ASA (Norwegia) przejmuje, w rozumieniu
art. 3 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia w sprawie kontroli faczenia przedsigbiorstw, kontrole nad calym przedsigbiorstwem
Sapa AS (Norwegia) w drodze zakupu udziatéw.

2. Przedmiotem dziatalno$ci gospodarczej przedsigbiorstw biorgcych udzial w koncentracji jest:

— w przypadku przedsigbiorstwa Norsk Hydro: $wiatowy dostawca aluminium prowadzacy dziatalno$¢ na kazdym eta-
pie lafcucha wartosci, wlacznie z produkcja i sprzedaza aluminium pierwotnego, wytloczek z migkkich stopéw,
systeméw budowlanych i plaskich wyrobéw walcowanych,

— w przypadku przedsigbiorstwa Sapa: globalny producent wyrobéw aluminiowych, dzialajacy w trzech gléwnych
dziedzinach: (i) wytloczki z migkkich stopéw aluminium, (i) systemy budowlane i (ili) spawane rury precyzyjne.
Sapa jest spdlka joint venture, ktdra jest obecnie kontrolowana wspdlnie przez przedsi¢biorstwa Norsk Hydro
i Orkla ASA.

3. Po wstepnej analizie Komisja uznala, ze zgloszona transakcja moze wchodzi¢ w zakres rozporzadzenia w sprawie
kontroli faczenia przedsigbiorstw. Jednocze$nie Komisja zastrzega sobie prawo do podjecia ostatecznej decyzji w tej
kwestii. Nalezy zauwazy¢, iz zgodnie z zawiadomieniem Komisji w sprawie uproszczonej procedury rozpatrywania nie-
ktérych koncentracji na podstawie rozporzadzenia Rady (WE) nr 139/20042 (%) sprawa ta moze kwalifikowac si¢ do
rozpatrzenia w ramach procedury okreslonej w tym zawiadomieniu.

4.  Komisja zwraca si¢ do zainteresowanych osob trzecich o zglaszanie ewentualnych uwag na temat planowanej
koncentragji.

Komisja musi otrzyma¢ takie uwagi w nieprzekraczalnym terminie dziesi¢ciu dni od daty niniejszej publikacji. Mozna je
przesyta¢ do Komisji faksem (+32 22964301), poczta elektroniczng na adres: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
lub listownie, podajac numer referencyjny: M.8577 — Norsk Hydro/Sapa, na ponizszy adres:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') Dz.U.L 24 2 29.1.2004, s. 1 (rozporzadzenie w sprawie kontroli laczenia przedsigbiorstw).
() Dz.U.C 366z 14.12.2013,s. 5.
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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci
produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2017/C 247/07)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejsza nieznaczng zmiang zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 ().
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NIEZNACZNE]

Whniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 ()

,HOLSTEINER KATENSCHINKEN”/,HOLSTEINER SCHINKEN”|,HOLSTEINER KATENRAUCHSCHINKEN"/
»HOLSTEINER KNOCHENSCHINKEN"

Nr UE: PGI-DE-0713-AMO1 - 30.3.2017
ChNP ( ) ChOG (X) GTS ( )
1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Nazwa: Schutzgemeinschaft Schleswig-Holsteinischer Schinkenhersteller e.V.
Adres cfo Landwirtschaftskammer Schleswig-Holstein/Abteilung Giitezeichen
Griiner Kamp 15-17
24768 Rendsburg
DEUTSCHLAND

Tel. +49 43319453401
Faks +49 43319453409
E-mail: mheid@lksh.de

Uzasadniony interes:

Stowarzyszenie ~ ochrony  skladajgce  wniosek to grupa  producentéw  wymienionego  produktu.
,Schutzgemeinschaft Schleswig-Holsteinischer Schinkenhersteller e.V.” (Stowarzyszenie Ochrony Producentéw
Szynki w Szlezwiku-Holsztynie) zlozylo takze pierwotny wniosek o ochrong, w zwigzku z tym ma uzasadniony
interes w zlozeniu wniosku o wprowadzenie zmiany.

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Niemcy
3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
— X Opis produktu
— [ Dowdd pochodzenia
— X Metoda produkgji
— Zwigzek
— [ Etykietowanie
— [ Inne [okresli¢]

() DzU.L 179 2 19.6.2014, s. 17.
() Dz.U.L 343 2 14.12.2012, s. 1.
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4. Rodzaj zmian

— [J Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktérego nie zostat
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— U Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, kwalifikujaca si¢ jako nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiany
(podkreslono)

b) Opis:

— Zapis w polowie akapitu pierwszego: ,[...] wolno wedzona w zimnym dymie z drewna bukowego” otrzy-
muje brzmienie: ,wolno wedzona w zimnym dymie gléwnie z drewna bukowego”.

— Zapis w akapicie trzecim: ,[...] do powolnego wedzenia w zimnym dymie stosowane jest tylko drewno
bukowe” otrzymuje brzmienie: ,do powolnego wedzenia w zimnym dymie stosowane jest gléwnie (w_co
najmniej 75 %) drewno bukowe”.

Uzasadnienie:

Powodem zmiany jest fakt, ze material stosowany do wedzenia jest kupowany i nie mozna zagwarantowac czy-
stosci drewna bukowego pochodzacego z tartakéw i od dostawcéw. Material ten moze zawieraC olche i lesz-
czyne (,drewno zywoplotowe”). Sformutowanie ,gléwnie” odzwierciedla zatem rzeczywistg sytuacje. Poniewaz
w procesie wedzenia stosowane jest w co najmniej 75 % drewno bukowe, zapewniony jest charakterystyczny
smak, ktéry ,Holsteiner Katenschinken” zawdzigcza wedzeniu w dymie z drewna bukowego.

e) Metoda produkgji:

— Zapis na koncu akapitu pierwszego: ,[...] wolno wedzona w zimnym dymie z drewna bukowego” otrzy-
muje brzmienie: ,wolno wedzona w zimnym dymie gléwnie z drewna bukowego”.

— Zapis w punkcie 7 dotyczacym wedzenia: ,[...] tradycyjne wykorzystanie drewna bukowego jako paliwa”
otrzymuje brzmienie: ,tradycyjne wykorzystanie gléwnie drewna bukowego (w_co najmniej 75 %) jako
paliwa”.

Uzasadnienie:
Zob. uzasadnienie w lit. b) Opis
f) Zwiazek z obszarem geograficznym

2) Specyfika produktu:

— Zapis na konicu akapitu trzeciego: ,[...] tradycyjne wykorzystanie drewna bukowego” otrzymuje brzmie-
nie: ,[...] tradycyjne wykorzystanie gléwnie drewna bukowego”.

3) Zwigzek przyczynowy:

— Zapis w polowie akapitu pierwszego: ,[...] wedzenia na zimno w dymie z drewna bukowego” otrzymuje
brzmienie: ,[...] wedzenia na zimno w dymie gléwnie z drewna bukowego”.

Uzasadnienie:
Zob. uzasadnienie w lit. b) Opis

6. Zaktualizowana specyfikacja produktu (wylacznie w odniesieniu do CHNP i CHOG)

(Wylacznie w przypadku, o ktérym mowa w art. 6 ust. 2 akapit pigty rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
nr 664/2014):

Odestanie do publikacji zmienionej specyfikacji produktu:
https:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload[41497
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JEDNOLITY DOKUMENT

,HOLSTEINER KATENSCHINKEN”/,HOLSTEINER SCHINKEN”"[,HOLSTEINER KATENRAUCHSCHINKEN"/
»HOLSTEINER KNOCHENSCHINKEN"

Nr UE: PGI-DE-0713-AMO1 - 30.3.2017
ChNP ( ) ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy

,Holsteiner Katenschinken”/,Holsteiner Schinken”/,Holsteiner Katenrauchschinken”/,Holsteiner Knochenschinken”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Niemcy
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu

Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

Produkty ,Holsteiner Katenschinken”/,Holsteiner Schinken”/,Holsteiner Katenrauchschinken”|,Holsteiner Knochen-
schinken”, okreslane dalej acznie jako ,Holsteiner Katenschinken”, sg produkowane z szynki, z ktérej nie usunigto
kosci stawu zawiasowego i kosci dlugiej. Szynka jest cigta w okragle kawalki (,Hamburger Rundschnitt”), recznie
solona i wolno wedzona w zimnym dymie gléwnie z drewna bukowego. Caly proces produkcji, poczawszy od
dostarczenia migsa po dojrzewanie calej szynki, ma miejsce na wyznaczonym obszarze geograficznym przez okres
co najmniej czterech miesigcy. Pod koniec procesu dojrzewania powierzchnia przekroju szynki ma intensywny
czerwony kolor z delikatnym wzorem marmurkowym. Zapach i smak majg przyjemny odcien naturalnego wedze-
nia, gléwnie w dymie z drewna bukowego. Tluszcz ma delikatny posmak orzechowy. Jezeli chodzi o wlasciwosci
dotykowe, szynka ,Holsteiner Katenschinken” jest gladka i zwarta (zbita).

W zaleznosci od rasy §win gotowe szynki waza od 7,5 do 19 kg. Maksymalna zawarto$¢ wody wynosi 68 %.

Podstawowymi skfadnikami s3: szynka, dym, sél, saletra potasowa, s6l peklowa i przyprawy. Ponadto do powol-
nego wedzenia w zimnym dymie stosowane jest gléwnie (w co najmniej 75 %) drewno bukowe.

,Holsteiner Katenschinken” jest sprzedawana jako szynka w calosci lub jest krojona zgodnie z zamdéwieniem
klienta. Cigte kawalki s3 réwniez pakowane prézniowo i moga dojrzewaé przed sprzedazg (cienkie plastry boku,
grubszy koniec, grubsze plastry boku, plasterki).

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Do produkcji szynki ,Holsteiner Katenschinken” stosowane sa udzZce $win dowolnego pochodzenia.
3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Caly proces produkgji, od dostawy surowca do etapu dojrzewania calej szynki, musi si¢ odbywaé na wyznaczonym
obszarze geograficznym.

3.5. Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa
3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Na opakowaniu produktu (szynki w calosci, kawatkach lub plasterkach) znajduje si¢ oznaczenie ,Holsteiner Katen-
schinken”. ,Schutzgemeinschaft Schleswig-Holsteinischer Schinkenhersteller e.V.” (Stowarzyszenie Ochrony Produ-
centéw Szynki w Szlezwiku-Holsztynie) zezwala swym cztonkom na uzywanie symbolu, ktéry mozna umieszczaé
na opakowaniach szynek ,Holsteiner Katenschinken” oferowanych w calosci, kawatkach lub plasterkach. Przedsie-
biorstwa, ktore nie sg cztonkami stowarzyszenia, réwniez moga produkowa¢ i wprowadzaé do obrotu ,Holsteiner
Katenschinken”, o ile spelniajg warunki specyfikacji.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje caly kraj zwigzkowy Szlezwik-Holsztyn.
5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Szynka ,Holsteiner Katenschinken” ma dtuga tradycje w Szlezwiku-Holsztynie i stanowi mocno utrwalony element
kultury tego regionu.
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Historyczna ewolucje ,Holsteiner Katenschinken” mozna postrzegal jako wzajemne oddzialywanie kilku czynni-
kéw. W Szlezwiku-Holsztynie na proces produkeji i na wynikajaca z niego wysoka jako$¢ produktow ,Holsteiner
Katenschinken” wplyw maja nastepujace czynniki:

— Warunki klimatyczne w Szlezwiku-Holsztynie sprzyjaly rozrostowi laséw, wsréd ktérych duza czes¢ skladata
si¢ z dgbéw i bukéw. Ich owoce, zoledzie i orzeszki bukowe, byly wykorzystywane do tuczenia $win. Hodowla
$wifl i lesnictwo byly kiedys filarami gospodarki rolnej regionu.

— Drewno bukowe stosowane bylo nie tylko do budowy doméw; fakt, ze pali si¢ ono powoli, sprawil, ze bylo
réwniez palone na otwartym ogniu. Ze wzgledu na dostepno$¢ drewna i charakter gospodarki
w Szlezwiku-Holsztynie stworzono specjalny rodzaj domu. Nazywano go ,Hallenhaus” i dom ten nie posiadat
komina. Szynki i inne produkty migsne byly wedzone w dymie z otwartego ognia — byla to jedna z metod
konserwacji stosowanych w tamtych czasach. Poczawszy od czaséw najwcze$niejszego osadnictwa w regionie,
poprzez Sredniowiecze, az do epoki przemystowej, ten rodzaj doméw przewazal i byl bardzo powszechny
w Szlezwiku-Holsztynie.

— Dom typu ,Hallenhaus”, ktéry postuzyt za wzér przy tworzeniu wedzarni (,Rducherkaten”), jest nierozerwalnie
zwigzany z tradycja i rozwojem procesu wedzenia na zimno produktéw ,Katenschinken”, a konsumenci
postrzegaja go w pozytywny sposob, kojarzac z tymi konkretnymi produktami z szynki.

— Biorac pod uwage niezmiennie wysokie poziomy wilgotnosci powietrza, w Szlezwiku-Holsztynie nie jest moz-
liwe suszenie szynki powietrzem, poniewaz bardzo szybko tworzy si¢ plesi. To bylo powodem opracowania
specjalnej metody wedzenia, ktorg zastosowano w odniesieniu do ,Holsteiner Katenschinken”.

— Peklowanie — etap poprzedzajacy wedzenie — bylo mozliwe tylko dlatego, ze sél byla dostgpna tu od najdaw-
niejszych czaséw. Uzyskiwano ja z soli morskiej lub poprzez spalanie rolin o wysokim zasoleniu. Zwigkszony
popyt mogt by¢ zaspokajany dzigki wykorzystywaniu szlakéw handlowych — ,Szlaku Woléw” (,Ochsenweg”)
i ,Szlaku Solnego” (,Salzstrasse”).

— We wezesnych latach rewolucji przemystowej, w polowie XIX wieku, kiedy nastapit wzrost popytu na migso,
wedzone szynki ze Szlezwika-Holsztynu przestano wytwarzaé tylko na wlasny uzytek i rozpoczeto produkeje
na skal¢ komercyjna.

— Znana od lat metoda wedzenia jest réwniez mocno zakorzeniona w tradycji Szlezwika-Holsztynu. Tradycyjnie
ubdj $win i wedzenie szynek prowadzono w zimnych porach roku.

5.2. Specyfika produktu:

Surowa szynka wykorzystywana do produkgji ,Holsteiner Katenschinken” jest solona w calosci recznie. Jest to pro-
ces peklowania na sucho. Szynki sa peklowane przez okres od 3 do 8 tygodni w pomieszczeniach do peklowania,
w ktorych panuje stala, niska temperatura, a co tydziefi szynki s3 w calosci solone recznie. Mieszanka peklujgca
jest wcierana w szynki na stolach do solenia znajdujacych si¢ w pomieszczeniach do peklowania, a produkty sg
peklowane w misach do peklowania lub na pétkach. W trakcie procesu peklowania sél i przyprawy powoli przeni-
kajg z zewnetrznej warstwy szynki do jej wnetrza.

Po soleniu szynki s3 oczyszczane lub splukiwane i pozostawiane do koricowego peklowania w kontrolowanej,
niskiej temperaturze. W trakcie tego procesu szynka dojrzewa.

Zanim szynka zostanie zawieszona w komorze wedzarniczej, moze zostal powierzchniowo osuszona. Proces
wedzenia moze trwac kilka tygodni. Odbywa si¢ on zaré6wno w tradycyjnych wedzarniach, jak i nowoczesnych
komorach wedzarniczych. Zasadnicze znaczenie dla osiggniecia charakterystycznego smaku ,Holsteiner Katenschin-
ken” ma tradycyjne wykorzystanie drewna bukowego jako paliwa. Drewno bukowe, w postaci ktéd lub widréw,
pali si¢ wolno, delikatnie migoczac i wydzielajac dym.

Po zakonczeniu procesu dojrzewania powierzchnia przekroju szynki ma intensywny czerwony kolor z delikatnym
wzorem marmurkowym. Zapach i smak majg przyjemny odcien naturalnego wedzenia. Ttuszcz ma delikatny
posmak orzechowy. Jezeli chodzi o wlasciwosci dotykowe, szynka ,Holsteiner Katenschinken” jest gladka i zbita.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzqcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChINP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG):

Wyzej wspomniane cechy charakterystyczne Szlezwika-Holsztynu — warunki klimatyczne, specjalny rodzaj domu
z otwartym ogniem, dostepno$¢ niezbednych surowcéw i rozwdj gospodarczy — sprzyjaly kultywowaniu wielowie-
kowej tradycji wytwarzania szynki ,Holsteiner Katenschinken” specjalng metoda wedzenia na zimno w dymie
z drewna bukowego oraz przyczynily sie do tego, ze produkt ten zajal szczegdlne miejsce w kulturze kraju zwigz-
kowego Szlezwik-Holsztyn. Tym sposobem ,Holsteiner Katenschinken” stala si¢ typowym specjalem regionalnym,
ktory cieszy si¢ duza renoma przede wszystkim ze wzgledu na bliskie zwigzki z regionem, z ktérego pochodzi.

Szynka ,Holsteiner Katenschinken” jest typowym przysmakiem regionalnym o dlugiej tradycji, ktéry jest réwniez
dobrze znany poza regionem, a szczegdlnie duza renomg cieszy si¢ na terenie przedmiotowego regionu.
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Od wielu stuleci szynka ,Holsteiner Katenschinken” jest postrzegana jako bardzo renomowany produkt. Najstarsze
zapiski jej dotyczace znajduja si¢ w dokumencie z 1608 r., w ktérym jest mowa o wysylaniu szynki z tego regionu
krélowi Danii Chrystianowi IV, ktéry wtedy wladal tym terytorium. Jako$¢ i wysoka warto$¢ rynkowa szynki
i boczku z tego regionu w poréwnaniu z produktami wedzonymi z Westfalii, Pomorza i Danii zostaly nawet spe-
cjalnie odnotowane w ,Universallexikon” (stowniku uniwersalnym) Zedlera, ktéry wydano w 1742 r.

W czasach podrézy do Indii Zachodnich w XVIII wieku szynka i boczek z omawianego regionu nalezaly do naj-
bardziej poszukiwanych towaréw eksportowych, ktére wymieniano na cukier i rum z Wysp Karaibskich.

Miejscowe restauracje zawsze mialy w ofercie szynke ,Holsteiner Katenschinken” jako wyjatkowo smaczny specjat
regionalny. Od dziesigcioleci praktycznie wszystkie restauracje i hotele oferujace przysmaki regionalne majg t¢
szynke w swoich menu przez caly rok, a w gastronomii lokalnej jest ona najczeSciej podawanym tradycyjnym
dodatkiem do produkowanych w regionie szparagdw.

,Holsteiner Katenschinken” jest réwniez przedstawiana jako poszukiwany przysmak w materialach reklamowych
dla turystéw i reportazach licznie publikowanych w mediach. Tradycyjne wedzarnie produkujace wedzona szynke
sa stalym celem wycieczek autokarowych dla odwiedzajgcych oraz wielu turystéw dziennych. Liczne okoliczno-
Sciowe ,festiwale szynki” sprzyjaja znacznej rozpoznawalnosci szynki ,Holsteiner Katenschinken”.

Ponadto kraj zwigzkowy Szlezwik-Holsztyn od dziesigcioleci wystawia szynke ,Holsteiner Katenschinken” jako
jeden ze swoich wyjatkowych, charakterystycznych przysmakéw na targach zywnosciowych i rolniczych ,Interna-
tionale Griine Woche” w Berlinie.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)
Pelng wersj¢ specyfikacji opublikowano w:
Markenblatt Vol. 11 z dnia 17.3.2017, cze$¢ 7e, s. 6962

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/41497
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Whniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej podanej do wiadomosci publicznej zgodnie z art. 6
ust. 2 akapit pigty rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 uzupelniajace
rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w odniesieniu do
ustanowienia symboli unijnych dotyczacych chronionych nazw pochodzenia, chronionych
oznaczen geograficznych i gwarantowanych tradycyjnych specjalnoSci oraz w odniesieniu do
niektorych zasad dotyczacych pochodzenia paszy i surowcéw, niektérych przepiséw
proceduralnych i niektérych dodatkowych przepiséw przejsciowych

(2017/C 247/08)

Komisja Europejska zatwierdzila przedmiotowg zmiang nieznaczng zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci tego
rozporzadzenia ().

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NIEZNACZNE]

Whiosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012 ()

»QUESO DE LA SERENA”
Nr UE: PDO-ES-2152 - 14.7.2016
ChNP (X) ChOG ( ) GTS ( )
1.  Grupa skladajaca wniosek i majgca uzasadniony interes

Rada regulacyjna chronionej nazwy pochodzenia ,Queso de la Serena”
Ctra. EX-104, s/n (Ints. Ferial de La Serena)

06420 Castuera (Badajoz)

HISZPANIA

Tel.: +34 924772114
E-mail: info@quesoserena.com

Rada regulacyjna zostala uznana na mocy zarzadzenia Ministerstwa Rolnictwa, Ryboléwstwa i Zywnosci z dnia
14 kwietnia 1993 r. ratyfikujacego rozporzadzenie w sprawie nazwy pochodzenia ,Queso de la Serena” i jej rady
regulacyjnej (Dziennik Urzedowy Hiszpanii nr 100 z 27.4.1993). Dla celéw art. 6 ust. 2 rozporzadzenia delegowa-
nego Komisji (UE) nr 664/2014 jest to zatem ta sama grupa, ktdra pierwotnie zlozyla wniosek o zarejestrowanie
nazwy, do ktorej odnosi si¢ przedmiotowa specyfikacja. Ustawa nr 4/2010 z dnia 28 kwietnia 2010 r. o radach
regulacyjnych zajmujacych si¢ nazwami pochodzenia i oznaczeniami geograficznymi jakoSci rolno-spozywczej
w Estremadurze definiuje rady regulacyjne jako organy odpowiedzialne za zarzadzanie ChNP/ChOG, ktére posia-
daja wlasna osobowos$¢ prawng, autonomi¢ finansowg i pelne uprawnienia do podejmowania dzialaii zmierzajg-
cych do realizacji swoich celéw. Dzialaja one na zasadach demokratycznych oraz reprezentujg interesy gospodarcze
i branzowe zwiazane z ChNP/ChOG, ze szczegblnym uwzglednieniem intereséw mniejszosci, przy czym muszg
reprezentowal wszystkie wchodzace w gre interesy w réwnym stopniu, kierujgc si¢ przy tym swoja podstawowa
zasadg, ktéra opiera si¢ na braku celu zarobkowego. Zgodnie z art. 16 ust. 2 lit. g) ustawy nr 4/2010 ich funkcje
obejmujg ,proponowanie zmian specyfikacji oraz uczestnictwo we wszelkich postgpowaniach wszczetych w tym
celu”.

Niniejszy wniosek dotyczacy nieznacznej zmiany specyfikacji produktu zostal uzgodniony przez rade regulacyjng

chronionej nazwy pochodzenia ,Queso de la Serena” zgodnie z przydzielong jej funkcja i w zwiazku z tym jej
interes jest w pelni uzasadniony.

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana
— X Opis produktu

— [ Dowdd pochodzenia
— [ Metoda produkgji

(") Dz.U.L 1792 19.6.2014,s. 17.
() Dz.U.L 3432 14.12.2012,s. 1.
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— [ Zwigzek
— [ Etykietowanie

— [X Inne: organ kontrolny i krajowe wymogi prawne

4.  Rodzaj zmian

— [J Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra nie wymaga
zmiany opublikowanego jednolitego dokumentu.

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, ktéra wymaga zmiany
opublikowanego jednolitego dokumentu.

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, zakwalifikowana jako nie-
znaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, dla ktdrego nie zostat
opublikowany jednolity dokument (lub dokument mu réwnowazny).

— U Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu bedacego GTS, kwalifikujaca si¢ jako nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit czwarty rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany

5.1. Nastepujacy ustep w sekgji ,B (Opis produktu)” specyfikacji zostal zmieniony w odniesieniu do ,wlasciwosci fizycz-
nych sera po zakoriczeniu okresu dojrzewania™

— ,Srednica: 18-24 ¢m” zmieniono na ,Srednica: 10—24 cm”.

Zaproponowana zmiana nie ma zadnego wplywu na wlaSciwosci mleka ani na cechy zwierzat produkujacych
mleko. Zmianie nie ulegaja réwniez wlasciwosci fizykochemiczne samego produktu (pozostaja one niezmienione,
z uwzglednieniem takich samych progdw, o ktérych mowa w oryginalnej specyfikacji); jesli chodzi o wlasciwosci
fizyczne sera, jego ,ksztalt”, ,wysoko$¢”, ,masa”, ,skorka”, ,konsystencja”, ,zapach i smak” réwniez pozostaja
dokladnie takie same. Jedyna zaproponowana zmiana dotyczy dolnego progu dla zakresu $rednic. Nalezy uwzgled-
ni¢ to, ze kiedy sporzadzana byla oryginalna specyfikacja (czyli ponad dwadziescia lat temu), sery o masie
w nizszej czeSci zakresu dozwolonego w specyfikacji (7502 000 g) nalezaly do rzadkosci. Jednoczesnie wiedza
techniczna na temat najmniejszych mozliwych Srednic kregéw sera byla znikoma, a do tego tradycyjny system pro-
dukgji, taki jak omawiany system, nie pozwala na dokladne pomiary.

W kazdym razie Srednica sera — w przeciwiefistwie do masy sera — nie ma decydujgcego znaczenia dla okreslenia
rozmiaréw produktu. W zwiazku z tym zaréwno w streszczeniu, jak i w skonsolidowanej wersji oryginalnej doku-
mentacji zgloszeniowej dotyczacej ,Queso de la Serena” w sekcji zawierajacej opis produktu uwzgledniono tylko
nastepujacy tekst: ,Ser pelnottusty do ekstra petnotustego; dojrzaly, od migkkiego do dojrzewajgcego; o ksztalcie krgzka
i gladkiej powierzchni dolnej i gornej oraz wypuklych brzegach; o twardej skrce oraz migkkiej do zwartej konsystencji; o masie
od 750 g do 2 kg”. W rezultacie Zaden z elementoéw zawartych w streszczeniu lub wersji skonsolidowanej nie ulegl
zmianie i — ostatecznie — zadna istotna cecha produktu nie zostala zmieniona. W zwiazku z tym zostal spelniony
wymog dotyczacy nieznacznych zmian, okre$lony w art. 53 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i $rodkow

spozywczych.

5.2. Uwzgledniajac art. 7 ust. 1 lit. g) rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, cala sekcja ,G (Organ kontrolny)” specyfikacji
zostala zastapiona szczegétowymi danymi obecnego organu kontrolnego, ktéry odpowiada za zgodnos¢ ze specyfi-
kacja na podstawie art. 37 ust. 1 lit. b) rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012. Z tego wzgledu wystarczy jedynie
zaktualizowal t¢ sekcje, aby podaé szczegbtowe dane organu odpowiedzialnego za certyfikacje produktu, ktéremu
wlasciwy organ powierzyt zadanie polegajace na weryfikacji zgodno$ci ze specyfikacja produktu oznaczonego
ChNP ,Queso de la Serena”, zgodnie z art. 39 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 oraz art. 59 i rozdziatem III,
tytul IIl ustawy nr 6/2015 z dnia 24 marca 2015 r. w sprawie rolnictwa w Estremadurze.

Zgodnie z zaproponowang zmiang sekcja G specyfikacji otrzymuje nastgpujace brzmienie:

s,Nazwa: AGROCOLOR, S.L.
Adres: Ctra. de Ronda, n.° 11, Bajo 04004 Almeria HISZPANIA

Tel. +34 950280380
E-mail: agrocolor@agrocolor.es”.


mailto:agrocolor@agrocolor.es
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5.3. Zgodnie z art. 7 ust. 1 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 nie trzeba uwzgledniaé sekeji ,I (Krajowe wymogi
prawne)”, w zwiazku z czym ze specyfikacji usunigto calg sekcje.

6. Zaktualizowana specyfikacja produktu (wylacznie w odniesieniu do ChNP i ChOG)

http://www.gobex.es/filescms/con03[uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/
DOP_Queso_Serena_Pliego_Condiciones.pdf

JEDNOLITY DOKUMENT
»QUESO DE LA SERENA”
Nr UE: PDO-ES-02152 - 14.7.2016
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa
,Queso de la Serena”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Hiszpania
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa 1.3. Sery
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,Queso de la Serena” jest serem migkkim do poéttwardego, produkowanym z mleka owiec merynoséw. Jest to ser
pelnotlusty do ekstra pelnottustego, dojrzaly, o ksztalcie krazka, o gladkiej powierzchni dolnej i gérnej oraz wypu-
klych brzegach, o twardej skorce oraz migkkiej do zwartej konsystencji. Masa sera wynosi miedzy 750 g a 2 kg,
wysoko$¢ miedzy 4 cm a 8 cm, natomiast Srednica migdzy 10 cm a 24 cm.

Ser ma nastgpujace wlasciwosci fizykochemiczne:

— Thuszcz: co najmniej 50 % suchej masy.

— Sucha masa: co najmniej 50 %.

— pH: miedzy 5,2 a 5,9.

— Calkowita zawarto$¢ biatka w suchej masie: co najmniej 35 %.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

W obszarze geograficznym, o ktérym mowa, nie wystepuje szczegdlnie duzo pastwisk, ale istniejace pastwiska sa
wysokiej jakosci, dzigki czemu wytwarzane mleko ma szczegdlne wlasciwosci. W okreslonych okresach roku owce
sa wypuszczane z gospodarstwa, aby mogly pasé si¢ na $cierniskach po zakonczonej uprawie zbéz i czasami na
pozostato$ciach po uprawach nawadnianych. Obowiazujace przepisy zezwalajg na stosowanie paszy, w stosownych
przypadkach, z uwzglednieniem konkretnych przepiséw dotyczacych pozyskiwania paszy i surowcéw do wytwa-
rzania produktéw o chronionej nazwie pochodzenia.

Mleko wykorzystywane do produkeji ,Queso de la Serena” pochodzi z gospodarstw zajmujgcych si¢ hodowla owiec
merynosow, znajdujacych si¢ na obszarze produkcji. Mleko musi by¢ pozyskiwane od zdrowych owiec oraz musi
by¢ naturalnym mlekiem pelnym, ktére jest czyste i pozbawione zanieczyszczen, siary i medycznych $rodkéw kon-
serwujacych, ktore moga mieé negatywny wplyw na produkcje, dojrzewanie i konserwowanie sera lub na warunki
higieniczne i sanitarne.

Mleko ma nastepujace analityczne cechy charakterystyczne:
— Biatko: co najmniej 5 %,
— Thuszcz: co najmniej 7 %,
— Calkowity suchy ekstrakt: co najmniej 18 %.
3.4. Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Etapy produkgji, ktére muszg odbywa¢ si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym zdefiniowanym w pkt 4, sa
nastepujace:

— Produkcja mleka z uwzglednieniem wilasciwosci i warunkéw okreslonych w pkt 3.3, facznie z dojeniem, chio-
dzeniem, przechowywaniem, gromadzeniem i transportem mleka.
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— Produkgja sera, lacznie z koagulacjag mleka, ktéra odbywa si¢ w temperaturze wynoszacej od 25 °C do 32°C
i trwa od 50 do 75 minut (z wykorzystaniem naturalnego koagulanta warzywnego pozyskanego z wysuszo-
nych kwiatéw Cynara Cardunculus), rozdrabnianiem, formowaniem, soleniem i dojrzewaniem.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Etykiety handlowe charakterystyczne dla kazdego zarejestrowanego przedsigbiorstwa musza zostal zatwierdzone
przez radg regulacyjna chronionej nazwy pochodzenia. Na etykietach musi obowigzkowo znajdowal si¢ napis:
,Denominacién de Origen »Queso de La Serenac”.

Zaklady produkujace ser opatrujg produkt wprowadzany do obrotu dodatkowa numerowang etykieta rady regula-
cyjnej chronionej nazwy pochodzenia w taki sposéb, aby nie mogla ona zosta¢ ponownie wykorzystana.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar, na ktérym odbywaja si¢ produkcja i dojrzewanie ,Queso de la Serena”, obejmuje 21 nastgpujacych gmin
w najbardziej wysunietej na potudniowy wschdéd prowingji Badajoz: La Haba, Magacela, La Coronada, Campanario,
Esparragosa de Lares, Valle de la Serena, Zalamea de la Serena, Higuera de la Serena, Quintana de la Serena, Mal-
partida de la Serena, Esparragosa de la Serena, Castuera, Cabeza del Buey, Santi-Spiritus, Risco, Garlitos,
Pefialsordo, Zarzacapilla, Capilla, Monterrubio de la Serena i Benquerencia de la Serena.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Zwigzek historyczny

Odniesienia do ,,Queso de la Serena” mozna znalezé w wielu dzielach literackich:

Ksigzka autorstwa Antonio Agtndeza Ferndndeza z 1791 r. Viaje a La Serena, ktora jest poswiecona gminie La
Serena i pochodzi z manuskryptéw urzednika sadowego Agustina Cubelesa, zawiera nastepujgce odniesienie: ,Ser
z mleka owczego jest znany ze swojego smaku i wysokiej jakosci produkeji; 1 arroba (15 kg) tego sera kosztuje
60 reali”.

W przepisach obowigzujacych w Cabeza del Buey w XVI i XVII wieku zawarte sg odniesienia do oplacania serem
dziesigciny oraz oddawania pierwszej partii sera do koSciota parafialnego, poniewaz rolnicy musieli przekaza¢ caly
ser wyprodukowany z pierwszego dojenia proboszczom.

5.2. Zwigzek naturalny
a)  Uksztaltowanie terenu

W prowingji Badajoz dominuje teren lekko pofaldowany i, méwiac ogdlnie, obszar ten jest penepleng. Znajduja si¢
na nim wysokiej jakoSci pastwiska — polozone na glebach szkieletowych i granitowych (o powierzchni okoto
300 000 ha), na ktorych pasa si¢ owce merynosy; tak naprawde pastwiska, na ktérych rosng roéliny zielone, sa
gléwnym Zrédlem energii dla ekosystemu tego regionu i skladaja si¢ ze zréznicowanej flory (zob. sekcja dotyczaca
flory). Srednia wysoko$¢ wynosi 430 m.

b)  Gleba

Pod katem struktury geologicznej prowincja Badajoz jest peneplena paleozoiczng z pdzniejszymi naciekami
i wychodniami skal pochodzenia wulkanicznego.

Wystepuje tam plytka, umiarkowanie przepuszczalna gleba pochodzenia kambryjskiego, sylurskiego i granitowego,
z ktdrej czesto wylania sie podloze skalne. Nachylenie zboczy jest niewielkie, natomiast teren jest lekko pofaldo-
wany z ekspozycja na strong poludniowa. Gleby sa zazwyczaj szkieletowe i granitowe, kwasne, o pH od 5 do
5,5 oraz niskiej zawartoSci fosforu. Obszar ten charakteryzuje si¢ niskim zalesieniem; w niektorych czesciach
w ogoéle nie ma drzew, przez co obszar ten sprawia wrazenie wylesionego.

¢) Klimat

W gminie La Serena panuje klimat $rédziemnomorski z wplywami atlantyckimi — z gorgcymi, suchymi okresami
letnimi oraz agodnymi i deszczowymi zimami. Na tym obszarze zimy sa zazwyczaj tagodne, chociaz w okresie od
1 listopada do 10 marca wystepuje mroz. Lata s3 gorace i suche; gléwna cecha charakterystyczng tego obszaru jest
jego suchy klimat. Srednioroczny poziom opadéw wynosi 498 mm.

d) Hydrografia

Przez gming La Serena przeplywaja rzeki Guadiana Menor i Zijar.
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¢) Flora

Gatunki roslin wystepujacych na przedmiotowym obszarze obejmujg:

— Vulpia ciliata, Bromus mollis i Agrostis spp. z rodziny Gramineae,

— Trifolium (T. arvense, T. campestre i T. glomeratum),

— Ornithopus compressus z rodziny Leguminosae; Helianthemum, Erodium, Plantago, Carlina i Hypochaeris.

5.3. Systemy produkgji i przetwarzania
a)  Produkcja

Rasa owiec merynoséw jest bardzo odporna i jest dobrze dostosowana do trudnych warunkéw klimatycznych
i terenowych. Jej gtéwna cechy jest produkcja welny, ale jest tez wykorzystywana do produkcji migsa i mleka,
dzigki czemu jest dostatecznie rentowna, biorgc pod uwage jej trudne warunki Zycia. Owce merynosy produkuja
niewielkg ilo$¢ mleka, ale ma ono wysoka zawarto$¢ biatka i thuszczu.

Owrce te s3 male: samice waza 40-45 kg, a samce 55-65 kg. Ich dlugie nogi $wietnie nadaja si¢ do pokonywania
dlugich dystanséw w poszukiwaniu jedzenia (chociaz obecnie owce opuszczajg swoje gospodarstwa tylko w okre-
Slonych okresach roku, w przeszlosci swobodnie pasly si¢ przez caly rok). Wskaznik rozrodczosci tej rasy wynosi
85 %, a wskaznik plodnosci — 80 %. Zwykle owce te koca si¢ raz w roku, ale moga tez kocié si¢ trzy razy w ciagu
dwoch lat.

b) Przetwarzanie

Ser pozyskuje si¢ poprzez koagulacje enzymatyczng mleka przy uzyciu koagulanta warzywnego (Cynara carduncu-
lus), zazwyczaj w temperaturze ponizej 30 °C.

Ze wzgledu na te dwa czynniki, tj. umiarkowang temperature oraz uzycie koagulanta o niskiej zdolnosci koagulacji,
potrzebny jest dlugi czas koagulacji i skrzep jest do$¢ migkki. W rezultacie aktywno$¢ proteolityczna jest wigksza,
co przeklada si¢ na mniej zwartg konsystencje wyprodukowanego sera.

Dwadziescia dni po formowaniu ser zazwyczaj przechodzi proces o nazwie ,atortado”, podczas ktérego masa staje
si¢ plynna i z serem nalezy obchodzi¢ si¢ ostroznie, aby uniknaé peknigcia i nadmiernego zmigknigcia skorki.

5.4. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a szczegblnymi cechami jakosciowymi,
renomg lub innymi wlasciwosciami produktu

Po pierwsze pastwiska w gminie La Serena zajmuja powierzchni¢ ponad 300 000 ha, ktora jest praktycznie catko-
wicie pozbawiona drzew, i dlatego inne rosliny nie wplywaja na uprawe uzytkow zielonych. Oznacza to, ze pastwi-
ska pozyskuja wszystkie sktadniki odzywcze zawarte w glebie i w rezultacie majg wysokie warto$ci odzywcze,
dzigki czemu idealnie nadaja si¢ na pasze dla zwierzat. Po drugie owce merynosy, ktore sg doskonale dostosowane
do ekstremalnych warunkéw klimatycznych i terenowych panujagcych w gminie La Serena, produkuja niewielkg
ilos¢ mleka, ale jest ono bogate w tuszcz i biatko.

To wielowiekowe i niezastgpione polaczenie sprawia, ze mleko pozyskiwane z owiec merynoséw, ktore wypasaja
si¢ na pastwiskach w gminie La Serena, idealnie nadaje si¢ do produkgji sera ,Queso de la Serena”, wplywajac na
jego szczegdlne i wyjatkowe wlaSciwosci.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzgdzenia)

http:/[www.gobex.es/filescms/con03/uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/
DOP_Queso_Serena_Pliego_Condiciones.pdf
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