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II

(Informagje)

INFORMACJE INSTYTUC(]I 1 ORGANOW UNII EUROPEJSKIE]

Zezwolenie na pomoc panstwa w ramach przepiséw zawartych w art. 87 i 88 Traktatu WE

KOMISJA

Przypadki, wzgledem ktérych Komisja nie wnosi sprzeciwu

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

(2008/C 16/01)

Data przyjecia decyzji 10.10.2007
Numer $rodka pomocy N 239/07
Panstwo cztonkowskie Rumunia

Region

Nazwa $rodka pomocy (i/lub nazwa
podmiotu otrzymujacego pomoc)

Compania Nationald a Huilei S.A.

Podstawa prawna

Proiectul Strategiei industriei miniere pentru perioada 2007-2020

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy

Cel pomocy

Pomoc na biezaca produkcje

Forma pomocy

Dotacja

Budzet

1289 562 000 RON

Intensywno$¢ pomocy

Czas trwania pomocy

2007-2010

Sektory gospodarki

Sektor gornictwa wegla

Nazwa i adres organu przyznajacego
pomoc

Ministerul Economiei si Finantelor
Calea Victoriei nr. 152, sector 1
Bucuresti

Romania

Inne informacje

Tekst decyzji w autentycznej wersji jezykowej, z ktérego usunigto wszystkie informacje o charakterze
poufnym, mozna znaleZz¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|
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Data przyjecia decyzji 14.11.2007
Numer pomocy N 330/07
Panstwo czlonkowskie Niemcy

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Forderprogramm Sicherheitsforschung — Forschung fiir die zivile Sicherheit

Podstawa prawna

Forderprogramm  Sicherheitsforschung — Kabinettsbeschluss vom 24. Januar
2007

Rodzaj §rodka pomocy

Program pomocy

Cel pomocy

Badania i rozwdj

Forma pomocy

Dotacje bezposrednie

Budzet

Catkowita kwota pomocy przewidziana w ramach programu: 123 mln EUR

Intensywnos¢ pomocy

100 %

Czas trwania

Do 31.12.2010

Sektory gospodarki

Wszystkie sektory

Nazwa i adres organu przyznajacego

pomoc

Bundesministerium fiir Bildung und Forschung
Heinemannstrafe 2
D-53175 Bonn

Inne informacje

Tekst decyzji w autentycznej wersji jezykowej, z ktorego usunigto wszystkie informacje o charakterze
poufnym, mozna znalez¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|

Data przyjecia decyzji 30.11.2007
Numer pomocy N 359/07
Panstwo cztonkowskie Finlandia

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Energiatukiohjelman N 75/02 muuttaminen ja jatkaminen.

Forlingning och dndring av stédordning N 75/02 for energisektorn

Podstawa prawna

Valtionavustuslaki (688/2001), Valtioneuvoston asetus energiatuen myontimisen
yleisistd ehdoista (luonnos).

Statsunderstodslag (688/2001), Statsrddets forordning om allménna villkor for
energistatsunderstd (utkast)

Rodzaj srodka pomocy

Program pomocy

Cel pomocy

Ochrona $rodowiska

Forma pomocy

Dotacje bezposrednie

Budzet

2008: 26 mln EUR, 2009: 27 mln EUR, 2010: 30 mln EUR, 2011: 32 mln EUR
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Intensywno$¢ pomocy

50 %

Czas trwania

1.1.2008-31.12.2012

Sektory gospodarki

Sektory zwiazane z produkcja, Zaopatrzenie w energie elektryczng, gaz i wode

Nazwa i adres organu przyznajacego

pomoc

Kauppa-ja teollisuusministerio
PL 32
FI-00023 Valtioneuvosto

Inne informacje

Tekst decyzji w autentycznej wersji jezykowej, z ktdrego usunigto wszystkie informacje o charakterze
poufnym, mozna znalez¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|

Data przyjecia decyzji 5.12.2007
Numer pomocy N 409/07
Panstwo cztonkowskie Wegry

Region

Nazwa (iflub nazwa beneficjenta)

Kutatési és Technoldgiai Innovaciés Alapbdl nydijtott dllami tdimogatdsok

Podstawa prawna

A Kutatdsi és Innovaciés Alaprol sz6l6 2003. évi XC. torvény

A Kutatdsi és Technoldgiai Innovéciés Alap kezelésérdl és felhaszndldsarél sz6lo
133/2004. (IV. 29.) kormdnyrendelet

A Kutatdsi és Technoldgiai Innoviciés Alapbdl nydjtott llami tdmogatdsok
szabalyairdl sz6l6 146/2007. (V. 26.) kormédnyrendelet

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy

Cel pomocy

Badania i rozwdj

Forma pomocy

Dotacje bezposrednie

Budzet

Roczne wydatki planowane w ramach programu pomocy: 50 000,00 mln HUF;
catkowita kwota pomocy przewidziana w ramach programu: 350 000,00 min
HUF

Intensywnos¢ pomocy

Czas trwania

2007-31.12.2013

Sektory gospodarki

Nazwa 1 adres organu przyznajgcego

pomoc

Inne informacje

Tekst decyzji w autentycznej wersji jezykowej, z ktérego usunigto wszystkie informacje o charakterze
poufnym, mozna znaleZz¢ na stronie:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|
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Data przyjecia decyzji 28.11.2007
Numer pomocy N 541/07
Panstwo cztonkowskie Niemcy

Region

Nazwa (i/lub nazwa beneficjenta)

Erginzung zur Methode zur Berechnung des Beihilfelements von Biirgschaften
(hier Betriebsmittelkredite)

Podstawa prawna

Rodzaj $rodka pomocy

Program pomocy

Cel pomocy

Forma pomocy

Gwarancja

Budzet

Intensywno$¢ pomocy

Czas trwania

28.11.2007-31.12.2013

Sektory gospodarki

Wszystkie sektory

Nazwa i adres organu przyznajacego

pomoc

Inne informacje

Tekst decyzji w autentycznej wersji jezykowej, z ktdrego usunigto wszystkie informacje o charakterze

poufnym, mozna znalez¢ na stronie:

http:/[ec.europa.eu/community_law/state_aids|
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I\
(Zawiadomienia)
ZAWIADOMIENIA INSTYTUCJI I ORGANOW UNII
EUROPE]SKIE]
Kursy walutowe euro ()
22 stycznia 2008 r.
(2008/C 16/02)

1 euro =

Waluta Kurs wymiany Waluta Kurs wymiany
UsSD Dolar amerykaniski 1,4494 TRY  Lir turecki 1,7754
JPY Jen 154,13 AUD  Dolar australijski 1,6876
DKK Korona duriska 7,4508 CAD  Dolar kanadyjski 1,4953
GBP Funt szterling 0,74265 | HKD  Dolar hong kong 11,3186
SEK Korona szwedzka 9,4995 NZD  Dolar nowozelandzki 1,9336
CHF Frank szwajcarski 1,599 SGD  Dolar singapurski 2,0943
ISK Korona islandzka 96,98 KRW  Won 13828
NOK Korona norweska 8,044 ZAR  Rand 10,4966
BGN Lew 1,9558 CNY  Juan renminbi 10,4925
CZK Korona czeska 26,2 HRK  Kuna chorwacka 7,3123
EEK Korona estoniska 15,6466 IDR Rupia indonezyjska 13 740,31
HUF Forint wegierski 259,72 MYR  Ringgit malezyjski 4,775
LTL Lit litewski 3,4528 PHP  Peso filipinskie 59,947
LVL Lat totewski 0,6982 RUB  Rubel rosyjski 35,918
PLN Zloty polski 3,6523 THB  Bat tajlandzki 44,775
RON Lej rumuniski 3,7813 BRL Real 2,6579
SKK Korona stowacka 33,948 MXN  Peso meksykanskie 15,9188

(') Zrodho: referencyjny kurs wymiany walut opublikowany przez ECB.
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ZAWIADOMIENIA PANSTW CZEONKOWSKICH

Zestawienie informacji przekazanych przez panstwa czlonkowskie, dotyczace pomocy panstwa

przyznanej na mocy rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1857/2006 w sprawie stosowania art. 87 i 88

Traktatu WE w odniesieniu do pomocy panstwa dla matych i $rednich przedsigbiorstw prowadza-

cych dzialalno$¢ zwigzang z produkcja, przetworstwem i obrotem produktami rolnymi i zmieniaja-
cego rozoprzadzenie (WE) nr 70/2001

(2008/C 16/03)

Pomoc nr: XA 200/07

Pafistwo czlonkowskie: Republika Stowenii

Region: Gmina Vitanje

Nazwa programu pomocy lub nazwa podmiotu otrzymuja-
cego pomoc indywidualng: Podpore programom razvoja

podezZelja v ob¢ini Vitanje 2007-2013

Podstawa prawna: Pravilnik o dodeljevanju drzavnih pomoci v
ob¢ini Vitanje (II. Poglavje)

Roczne wydatki planowane w ramach programu lub catko-
wita kwota pomocy indywidualnej przyznanej podmio-
towi:

2007 r: 15 375 EUR

2008 r.: 15 700 EUR

2009 r.: 16 100 EUR

2010 r: 16 500 EUR

2011 r: 16 900 EUR

2012 r: 17 300 EUR

2013 r: 17 800 EUR

Maksymalna intensywno$é¢ pomocy:

1. Inwestycje w gospodarstwach rolnych:

— do 40 % kwalifikowalnych kosztéw inwestycji.

Celem pomocy sa inwestycje w przywracanie charakteru
obiektéw gospodarskich, zakup sprzetu do produkgji rolnej,
inwestycje w stale uprawy oraz poprawe jakosci gruntéw i
pastwisk.

2. Zachowanie tradycyjnych budynkéw:

— przyznaje si¢ pomoc w wysokosci do 60 % faktycznych
kosztéw inwestycji w ochrone zabytkowych obiektéw
produkcyjnych i nieprodukcyjnych znajdujacych sie w
gospodarstwach rolnych. Inwestycje stuzace zachowaniu
zabytkowych obiektéw produkcyjnych w gospodarstwach
nie mogg prowadzi¢ do zwigkszenia zdolnosci produk-
cyjnych gospodarstwa.

3. Pomoc z tytutu oplat skladek ubezpieczeniowych:

— pomoc jest udzielana przez gming w wysokosci rdznicy
miedzy wspotfinansowaniem skladek ubezpieczeniowych
z budzetu panstwa a kwota odpowiadajaca 50 % kwalifi-
kowalnych kosztéw skladek z tytulu ubezpieczenia upraw
i plonéw oraz ubezpieczenia zwierzat gospodarskich od
choroby.

4. Pomoc techniczna:

— do 100 % kwalifikowalnych kosztéw ksztalcenia i szko-
lenia rolnikéw oraz ustug doradczych, kosztéw organi-
zacji foréw, konkurséw, wystaw i targéw oraz kosztow
publikacji, katalogéw, stron internetowych i upowszech-
niania wiedzy naukowej. Pomoc jest przyznawana w
postaci dotowanych uslug i nie obejmuje bezposrednich
wyplat pienieznych dla producentéw

Data realizacji: Sierpien 2007 (lub data wejscia w Zycie zasad
przyznawania pomocy)

Czas trwania programu pomocy lub przyznanej pomocy
indywidualnej: Do 31 grudnia 2013 r.

Cel pomocy: Wsparcie MSP

Odestania do  artykuléw  rozporzadzenia  (WE)
nr 1857/2006 oraz koszty kwalifikowane: Rozdzial Il Zasad
przyznawania pomocy paristwa w gminie Vitanje przewiduje Srodki
stanowigce pomoc panstwa zgodnie z nastepujacymi artykutami
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1857/2006 z dnia 15 grudnia
2006 r. w sprawie stosowania art. 87 i art. 88 Traktatu ustana-
wiajagcego Wspdlnote Europejska w odniesieniu do pomocy
panstwa dla malych i $rednich przedsi¢biorstw prowadzacych
dzialalno§¢ zwigzang z produkcja rolng i zmieniajacego rozpo-
rzagdzenie (WE) nr 70/2001 (Dz.U. L 358 z 16.12.2006, str. 3):

— art. 4: Inwestycje w gospodarstwach rolnych,
— art. 5: Zachowanie tradycyjnych krajobrazéw i budynkéw,
— art. 12: Pomoc z tytutu oplat skladek ubezpieczeniowych,

— art. 15: Zapewnienie wsparcia technicznego w sektorze
rolnym

Sektor(-y) gospodarki: Rolnictwo — produkcja rodlinna i
hodowla zwierzat
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Nazwa i adres organu przyznajjcego pomoc:

Obcina Vitanje
Grajski trg 1
SLO-3205 Vitanje

Adres internetowy:
http://www.uradni-list.si/1 /ulonline jsp?urlid=200770&dhid=91166

Inne informacje: Srodek dotyczacy platnosci sktadek z tytutu
ubezpieczenia upraw i plonéw obejmuje nastepujace nieko-
rzystne zjawiska klimatyczne poréwnywalne do klesk zywioto-
wych: wiosenne przymrozki, gradobicie, uderzenie pioruna,
pozar spowodowany uderzeniem pioruna, huragany i powodzie.

Zasady okreslone przez gming spelniaja wymogi rozporzadzenia
(WE) nr 1857/2006 dotyczace Srodkéw podejmowanych przez
gminy oraz sa zgodne z przepisami ogdlnymi (procedura przy-
znawania pomocy, kumulacja pomocy, przejrzysto$¢ i kontrola
pomocy)

Podpis osoby odpowiedzialnej:

Slavko VETRIH
Wit

Numer XA: XA 202/07
Pafistwo czlonkowskie: Republika Federalna Niemiec
Region: Freistaat Bayern

Nazwa programu pomocy lub nazwa podmiotu otrzymuja-
cego pomoc indywidualng: Evaluation der Wirksamkeit von
Mafinahmen zur Salmonellenbekdmpfung bei kleinen und mitt-
leren Betrieben mit iiber 1 000 Legehennen (Juli bis Dezember
2007)

Podstawa prawna:

Vollzugshinweise zur Durchfithrung der Evaluation der Wirk-
samkeit von Mafinahmen zur Salmonellenbekdmpfung bei
kleinen und mittleren Betrieben mit tiber 1 000 Legehennen

Roczne wydatki planowane w ramach programu lub catko-
wita kwota pomocy indywidualnej przyznanej podmio-
towi:

Do 100 000 EUR, ktére w 60 % s3 finansowane ze $rodkéw
panstwowych a w 40 % z oplat parafiskalnych

Maksymalna intensywno$¢ pomocy:
100 % kosztéw przeprowadzenia badan laboratoryjnych,

do 100 % kosztow szczepienia, maksymalnie 0,10 EUR na
zaszczepiong kure nioske

Data realizacji: Lipiec/sierpieri 2007 r.

Czas trwania programu pomocy lub przyznanej pomocy
indywidualnej: Zwrot kosztéw dzialan podjetych do grudnia
2007 r. (badania laboratoryjne, szczepienia)

Cel pomocy: Okreslenie powagi problemu jakim jest salmo-
nella w malych i $rednich przedsigbiorstwach liczacych ponad
1 000 kur niosek w Bawarii oraz ocena skutecznosci dzialan
majacych na celu zwalczanie salmonelli w tych przedsiebior-
stwach.

Przeprowadzenie w okreslonych przedsigbiorstwach bezptatnych
dla hodowcy badan laboratoryjnych pod katem salmonelli oraz

przejecie przypadajacych kosztéw szczepienn w przypadku gdy
po uzyskaniu porady weterynaryjnej hodowca zwierzat zdecy-
duje si¢ na zaszczepienie (art. 10 rozporzgdzenia (WE)
nr 1857/2006)

Sektory gospodarki: Rolnictwo — dotowane $wiadczenie
ustug

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc:

a) Bayerisches Staatsministerium fir Umwelt, Geseundheit und
Verbraucherschutz
Rosenkavalierplatz 2
D-81925 Miinchen

b) Bayerische Tierseuchenkasse
Arabellastr. 29
D-81925 Miinchen

Ewentualne pytania prosze kierowaé do:

Bayerisches Staatsministerium fiir Umwelt, Gesundheit und
Verbraucherschutz

Beatrix Tischler

Tel 089/9214-2113

beatrix.tischler@stmugv.bayern.de

Sabine Bottcher

Tel 089/9214—3511

sabine.boettcher@stmugv.bayern.de

Adres internetowy:

http://portal.versorgungskammer.de/pls/portal/docs/PAGE/BTSK/
KAMPF/SALMONELLENPROJEKT/VOLLZUGSHINWEISE %
20EU-FASSUNG.PDF

Inne informacje: —

Pomoc nr: XA 203/07

Pafistwo czlonkowskie: Republika Stowenii

Region: Gmina Smarje pri Jelsah

Nazwa programu pomocy lub nazwa podmiotu otrzymuja-
cego pomoc indywidualng: Dodeljevanje drzavnih pomoci za

ohranjanje in razvoj kmetijstva ter podeZelja v ob¢ini Smarje pri
Jelsah 2007-2013

Podstawa prawna: Pravilnik o dodeljevanju pomoci za ohran-
janje in razvoj kmetijstva ter podezelja v ob¢ini Smarje pri Jelsah
za programsko obdobje 2007-2013

Roczne wydatki planowane w ramach programu lub catko-
wita kwota pomocy indywidualnej przyznanej podmio-
towi:

w 2007 r.: 109 000 EUR

w 2008 r.: 115 000 EUR

w 2009 r.: 125 000 EUR

w 2010 r.: 125 000 EUR

w 2011 r.: 125 000 EUR

w 2012 r.: 125 000 EUR

w 2013 r.: 125 000 EUR
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Maksymalna intensywno$¢ pomocy:

1. Inwestycje w gospodarstwa rolne zajmujgce si¢ produkcjg podsta-
wowg:

— do 50 % kwalifikowalnych kosztéw na obszarach o
niekorzystnych warunkach gospodarowania,

— do 40 % kwalifikowalnych kosztéw na pozostatych
obszarach,

— w przypadku inwestycji dokonywanych przez mlodych
rolnikéw przed uplywem pieciu lat od zalozenia gospo-
darstwa intensywno$¢ pomocy jest zwigkszana o 10 %
(inwestycje takie muszg by¢ przewidziane w planie bizne-
sowym, o ktérym mowa w art. 22 lit. ¢) rozporzadzenia
(WE) nr 1698/2005, i musza spelnia¢ warunki przewi-
dziane w art. 22 tego rozporzadzenia).

Pomocy przeznaczona jest na inwestycje w przywracanie
charakteru gospodarstw, zakup sprzetu do produkcji rolnej,
inwestycje w stale uprawy oraz poprawe jakosci gruntéw
rolnych i pastwisk.

2. Zachowanie tradycyjnych krajobrazéw i budynkdéw:

— w przypadku inwestycji w obiekty nieprodukcyjne — do
100 % faktycznych kosztéw,

— w przypadku inwestycji w $rodki produkgji nalezace do
gospodarstwa — do 60 % faktycznych kosztéw (do 75 %
faktycznych kosztéw na obszarach o niekorzystnych
warunkach gospodarowania), o ile inwestycja nie
prowadzi do zwigkszenia zdolnosci produkcyjnych
gospodarstwa,

— mozliwe jest przyznanie dodatkowej pomocy w wyso-
ko$ci 100 % na pokrycie dodatkowych kosztéw wynika-
jacych z zastosowania tradycyjnych materialéw niezbed-
nych do zachowania historycznego charakteru budynkéw.

3. Przeniesienie budynkéw gospodarskich w interesie publicznym:

— do 100 % faktycznych kosztow, jesli przeniesienie obej-
muje tylko rozbiérke, przemieszczenie i ponowne posta-
wienie istniejgcych budynkéw,

— jesli w wyniku przemieszczenia rolnik uzyskuje mozli-
woS¢ korzystania z bardziej nowoczesnych obiektow,
musi wnie$¢ wklad wlasny wynoszacy 60 % wzrostu
wartoci obiektu po przemieszczeniu (lub 50 % na
obszarach o niekorzystnych warunkach gospodarowania).
W przypadku miodych rolnikéw wklad wlasny wynosi
45 % na obszarach o niekorzystnych warunkach gospo-
darowania i 55 % na pozostalych obszarach,

— jezeli w wyniku przemieszczenia nastepuje zwigkszenie
zdolno$ci  produkcyjnych, rolnik musi wnie$¢ wklad
wlasny w wysokosci 60 % kosztéw zwigzanych ze zwigk-
szeniem zdolnosci produkeyjnych (50 % na obszarach o
niekorzystnych warunkach gospodarowania). W przy-
padku milodych rolnikéw wklad wlasny wynosi 45 % na
obszarach o niekorzystnych warunkach gospodarowania
i 55 % na pozostalych obszarach.

4. Pomoc z tytutu oplat skladek ubezpieczeniowych:

— wspolfinansowanie przez gming pokrywa réznice miedzy
wspoélfinansowaniem  skladek  ubezpieczeniowych z
budzetu panstwa do 50 % kwalifikowalnych kosztéw
skladek z tytulu ubezpieczenia upraw i plonéw oraz
ubezpieczenia zwierzat gospodarskich od choroby.

5. Pomoc przeznaczona na scalanie gruntéw:

— do 100 % kwalifikowalnych kosztéw postepowan praw-
nych i administracyjnych.

6. Pomoc na rzecz zachgty do produkcji produktéw rolnych wysokiej
jakosci:

— pomoc w wysokosci do 100 % faktycznie poniesionych
kosztow, przyznawana w formie ustug dotowanych, ktéra
nie moze obejmowaé bezposrednich wyplat pienigznych
dla producentéw.

7. Zapewnienie wsparcia technicznego w sektorze rolnym:

— pomoc jest przyznawana w wysokosci co 100 % kwalifi-
kowalnych kosztéw

Data realizacji: Sierpien 2007 (lub data wejscia w Zycie zasad
udzielania pomocy)

Czas trwania programu pomocy lub przyznanej pomocy
indywidualnej: Do 31 grudnia 2013 r.

Cel pomocy: Wsparcie MSP

Odestania  do  artykuléw  rozporzadzenia  (WE)
nr 1857/2006 oraz koszty kwalifikowalne: Rozdzial Il Zasad
przyznawania pomocy na ochrong oraz rozwdj rolnictwa i obszardw
wiejskich w gminie Smarje pri Jelsah w latach 2007-2013 przewi-
duje $rodki stanowiace pomoc panstwa zgodnie z nastepujacymi
artykulami rozporzadzenia (WE) nr 1857/2006 w sprawie
stosowania art. 87 i art. 88 Traktatu ustanawiajacego Wspdlnote
Europejska w odniesieniu do pomocy panstwa dla malych i
$rednich przedsigbiorstw prowadzacych dziatalno$¢ zwigzana z
produkcja rolng i zmieniajacego rozporzadzenie (WE)
nr 70/2001 (Dz.U. L 358 z 16.12.2006, str. 3):

— art. 4: Inwestycje w gospodarstwach rolnych,
— art. 5: Zachowanie tradycyjnych krajobrazéw i budynkéw,

— art. 6: Przeniesienie budynkéw gospodarskich w interesie
publicznym,

— art. 12: Pomoc z tytulu oplat skladek ubezpieczeniowych,
— art. 13: Pomoc przeznaczona na scalanie gruntéw,

— art. 14: Pomoc na wsparcie produkcji produktéw rolnych
wysokiej jakosci,

— art. 15: Zapewnienie wsparcia technicznego

Sektor(-y) gospodarki: Rolnictwo — produkcja rodlinna i
hodowla zwierzat

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc:
Ob¢ina Smarje pri jelsah

Askercev trg 12

SLO-3240 Smarje pri Jelsah
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Adres internetowy:
http://www.uradni-list.si/1 /ulonline jsp?urlid=200770&dhid=91163

Inne informacje: Srodek dotyczacy platnosci sktadek z tytutu
ubezpieczenia upraw i plonéw obejmuje nastgpujace nieko-
rzystne zjawiska klimatyczne poréwnywalne do klesk zywioto-
wych: wiosenne przymrozki, gradobicie, uderzenie pioruna,
pozar spowodowany uderzeniem pioruna, huragany i powodzie.

Zasady okreSlone przez gming spelniajag wymogi rozporzadzenia
(WE) nr 1857/2006 dotyczace Srodkéw podejmowanych przez
gminy oraz sa zgodne z przepisami ogdélnymi (procedura przy-
znawania pomocy, kumulacja pomocy, przejrzysto$¢ i kontrola
pomocy)

Podpis osoby odpowiedzialnej:

Zinka BERK
Szefowa Dziahu Gospodarczego

Numer XA: XA 209/07
Pafistwo czlonkowskie: Republika Federalna Niemiec
Region: Rheinland-Pfalz

Nazwa programu pomocy: Entwicklungsprogramm ,Agrar-
wirtschaft, Umweltmafinahmen, Landentwicklung“ (PAUL) nach
Verordnung (EG) Nr. 1698/2005

— Code 112 — Jforderung  der  Niederlassung  von
Junglandwirtinnen und Junglandwirten

(FNJ)*

— Code 121.1 — ,Grundsitze fir die einzelbetriebliche
Forderung  landwirtschaftlicher ~ Unter-
nehmen* (Agrarinvestitionsforderungspro-
gramm — AFP)

— Code 121.2 —  ,Forderung von Spezialmaschinen fiir
Weinbausteillagen und moderne Umwelt-
techniken®

Podstawa prawna: Entwicklungsprogramm ,Agrarwirtschaft,
Umweltmafnahmen, Landentwicklung“ (PAUL) nach Verord-
nung (EG) Nr. 1698/2005 in Verbindung mit den zur Umset-
zung erlassenen Landesrichtlinien

Planowane w ramach programu roczne wydatki:

— Code 112 — ,Wspieranie podejmowania dziatalnosci

przez miodych rolnikéw”

Okoto 0,7 mln EUR ze $rodkéw publicz-
nych rocznie na wszystkie przypadki
wsparcia, z ktorych wigkszo$¢ bedzie
przeznaczona na krajowe wspéifinanso-
wanie projektow wspieranych na mocy
art. 22 rozporzadzenia (WE) nr
1698/2005. Na projekty finansowane

krajowo na mocy art. 89 rozporzadzenia
(WE) nr 1698/2005 przewidziano z tego
okoto 0,3 min EUR.

— Code 121.1 —  ,Podstawy  indywidualnego  wsparcia
przedsigbiorstw rolnych” (program wspie-
rania inwestycji rolnych)

Okoto 8,7 mln EUR ze $rodkéw publicz-
nych rocznie na wszystkie przypadki
wsparcia, z ktorych ponad 50 % bedzie
przeznaczone na krajowe wspdHinanso-
wanie projektow wspieranych na mocy
art. 26 rozporzadzenia (WE) nr
1698/2005. Na projekty finansowane
krajowo na mocy art. 89 rozporzadzenia
(WE) nr 1698/2005 przewidziano z tego
okolo 3,6 mln EUR. Finansowanie
krajowe bedzie pochodzilo gléwnie ze
srodkéw programu ,Verbesserung der
Agrarstruktur und des Kiistenschutzes”
(GAK) (,Ulepszenie struktur rolnych i
ochrony wybrzezy”), ktéry zostal juz
zarejestrowany zgodnie z rozporzadze-
niem (WE) nr 1857/2006 dla Republiki
Federalnej Niemiec (por. numer rejestra-
cyjny XA: 08/07). Nadrenia-Palatynat
przewidziala dodatkowe S$rodki kraju
zwigzkowego (2007: 0,1 mln EUR; 2008:
0,4 mln EUR; 2009: 0,1 mln EUR) przede
wszystkim na dzialania w  zakresie
dobrostanu zwierzat (np. przejicie z
chowu klatkowego kurek niosek na chéw
Scidtkowy i chéw na wolnym wybiegu).

— Code 121.2 — ,Wspieranie specjalnych maszyn do
uprawy winoro§li na stromych zboczach i
nowoczesne techniki §rodowiskowe”

Okolo 0,55 miln EUR ze S$rodkéw
publicznych rocznie na wszystkie przy-
padki wsparcia, z ktorych wigkszo§¢
bedzie przeznaczona na krajowe wspolfi-
nansowanie projektow wspieranych na
mocy art. 26 rozporzadzenia (WE)
nr 1698/2005. Na projekty finansowane
krajowo na mocy art. 89 rozporzadzenia
(WE) nr 1698/2005 przewidziano z tego
okoto 0,1 mln EUR

Maksymalna intensywno$¢ pomocy:

— Code 112 — ,Wspieranie podejmowania dzialalnosci

przez mlodych rolnikéw”

Stala kwota w wysokosci 10 000 EUR w
charakterze premii za podjecie dzialal-
nosci.
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— Code 121.1 — ,Podstawy  indywidualnego  wsparcia rolnych  zajmujacych  si¢  produkcja
przedsigbiorstw rolnych” (program wspie- podstawowa. Oprocz intereséw konsu-

rania inwestycji rolnych) mentéw, rozwoju obszaréw wiejskich i

zachowania réznorodnosci biologiczne;j,

Dotacja oparta na podstawie obliczen (do pod uwage powinna bYF, brana réwniez

90 % kwalifikujacych si¢ kosztéow) w poprawa warunkéw  Zycia, pracy i

wysokosci: produkcji. Celem programu jest w szcze-

g0lnosci:

— do 30 % w przypadku projektéw spel-
niajacych szczegblne wymagania (np. o o .
dotyczace dobrostanu i higieny zwie- poprawa konkuligncy]no;ak\y. wyniku
rzat lub przenoszenia budynkéw POprawy Warun<ow procukcyl 1 pracy,

. w  szczegélnosci przez  obnizenie
gospodarskich), Kosztd . P
osztéw produkcji, poprawe jakosci i

, zwigkszenie wartosci dodanej gospo-

— do 25 % (= stawka standardowa) w darstwa zgodnie ze strategig lizboriskg
przypadku innych inwestycji kwalifi- UE,
kujacych si¢ do uzyskania wsparcia,

— dodatkowo do 10 % podstawy obli- — zachowanie i poprawa Srodowiska
czen (maksymalnie 20 000 EUR na naturalnego i poprawa warunkéw
osobg) w przypadku mlodych rolnikéw. higieny lub dobrostanu zwierzat.

— Code 121.2 — ,Wspieranie  specjalnych maszyn do

uprawy winorosli na stromych zboczach i
nowoczesne techniki Srodowiskowe”

Dotacja w wysokosci do 20 % podstawy
obliczen (do 90 % kwalifikujacych si¢
kosztéw), maksymalnie 25 000 EUR na
przedsiebiorstwo.

Wsparcie inwestycji w gospodarstwach rolnych zgodnie z art. 4
rozporzadzenia (WE) nr 1857/2006 jest ograniczone do
400 000 EUR w ciagu trzech lat gospodarczych

Data realizacji: 1 wrzesnia 2007 r.

Czas trwania programu pomocy: Do dnia 31 grudnia 2013 r.

Cel pomocy:

— Code 112 —

— Code 121.1 —

,Wspieranie podejmowania dziatalnosci
przez miodych rolnikéw”

Zwigkszenie gotowosci mlodych rolnikéw
i winogrodnikéw do  przejmowania
gospodarstw i przyspieszenie zmian
strukturalnych w  przejetych gospodar-
stwach w celu zwigkszenia ich konkuren-
cyjnosci.

Podstawg dzialania jest art. 7 rozporza-
dzenia (WE) nr 1857/2006 (,Pomoc w
podejmowaniu dziatalnosci przez mtodych
rolnikéw”).

,Podstawy  indywidualnego  wsparcia
przedsigbiorstw rolnych” (program wspiera-
nia inwestycji rolnych)

W ramach dzialania na rzecz konkuren-
cyjnego, zréwnowazonego, ekologicz-
nego, przyjaznego Srodowisku i wielo-
funkcyjnego rolnictwa moga by¢ wspie-
rane inwestycje w przedsigbiorstwach

— Code 121.2 —

Podstawg dzialania jest art. 4 rozporza-
dzenia (WE) nr 1857/2006 (,Inwestycje
w gospodarstwach rolnych”).

,Wspieranie specjalnych maszyn do
uprawy winoro$li na stromych zboczach i
nowoczesne techniki srodowiskowe”

Wspierane jest szybkie wprowadzanie
technik rolniczych szczegélnie przyjaz-
nych dla Srodowiska, majace na celu obni-
zenie kosztéw produkcji przy jedno-
czesnej poprawie stanu Srodowiska.
Wspierane s3 inwestycje w specjalne,
zatwierdzone do tego celu, maszyny do
uzytku na zewnetrz stuzace do uprawy
winoro$li na stromych zboczach, przyjaz-
nego dla Srodowiska stosowania Srodkéw
ochrony rodlin w sadownictwie i uprawie
winoro$li, w dodatkowe urzadzenia w
pojazdach do rozlewania obornika plyn-
nego, urzadzenia globalnego systemu
pozycjonowania (GPS) w traktorach rolni-
czych lub samojezdne maszyny rolnicze,
a takze wprowadzanie innowacyjnych
technik rolniczych.

Podstawg dzialania jest art. 4 rozporzg-
dzenia (WE) nr 1857/2006 (,Inwestycje
w gospodarstwach rolnych”)

Sektor(-y) gospodarki: Wszystkie sektory produkdji rolnej

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc:

Dienstleistungszentrum Landlicher Raum Mosel
Einzelbetriebliche Forderung und Marktforderung

Gorresstrafe 10

D-54470 Bernkastel-Kues
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Strona internetowa: Z projektem przepiséw administracyjnych
mozna zapoznac si¢ na stronie:

http:/[www.mwvlw.rlp.de/internet/nav/c11/c1130850-d5f2-
2¢01-33e2-dce3742£2293&class=net.icteam.cms.utils.search.
AttributeManager;uBasAttrDef=aaaaaaaa-aaaa-aaaa-eeee-
000000000008.htm

(nalezy klikna¢ na ,Medien-Download” — ,Einzelbetriebliches
Forderungsprogramm?”).

Z wersja ostateczng opublikowanych wytycznych kraju zwigzko-
wego (przepisy administracyjne, formularze wniosku itp.) bedzie
mozna zapoznaé si¢ na stronie: www.dlr.rlp.de (,Fachportale —
Forderung”)

Inne informacje: Cze$¢ 3 przepiséw administracyjnych —
JForderung von Investitionen zur Diversifizierung (FID)”
(.Wspieranie inwestycji w zakresie dywersyfikacji”) nie jest
przedmiotem niniejszego zawiadomienia. Czg$¢ ta jest wdra-
zania zgodnie z art. 53 rozporzadzenia (WE) nr 1698/2005 w
polaczeniu z rozporzadzeniem (WE) nr 1998/2006

Numer XA: XA 210/07
Paiistwo czlonkowskie: Francje

Region: Jednostki terytorialne (regiony, departamenty) pragnace
uzupelni¢ pomoc panstwa lub samemu przyznaé identyczng
pomoc

Nazwa programu pomocy lub nazwa podmiotu otrzymuja-
cego pomoc indywidualng: Aides de démarrage aux groupe-
ments de producteurs reconnus dans le secteur de l'horticulture
ornementale et de la pépiniere

Podstawa prawna: articles L 621-1 et s. du Code rural

Planowane w ramach programu roczne wydatki lub laczna
kwota pomocy indywidualnej przyznanej podmiotowi:
500 000 EUR (z zastrzezeniem dotacji budzetowych) ze strony
VINIFLHOR i nieokre$lona kwota ze strony jednostek samo-
rzadu terytorialnego

Maksymalna intensywno$¢ pomocy: Maksymalnie 100 %
faktycznych kosztéw zalozenia i dzialalnosci administracyjnej
grup producentéw, ktérym przyznano pomoc, przy czym
pomoc nie przekracza 5-1 % (stopa malejaca w ciagu pieciu lat)
wartodci produkcji wprowadzonej do obrotu w okresie 5 lat.
Laczna kwota przyznanej pomocy panstwa nie moze przekro-
czy¢ 400 000 EUR na grupe producentéw otrzymujgcg pomoc

Data realizacji: Od dnia otrzymania potwierdzenia odbioru
przez Komisj¢ Europejska formularza dotyczacego wylgczenia

Czas trwania programu pomocy lub przyznanej pomocy
indywidualnej: Szes¢ lat

Cel pomocy: Pomoc jest przyznawana zgodnie z art. 9 rozpo-
rzadzenia (WE) nr 1857/2006. Sektor ogrodnictwa ozdobnego i
szkétek obejmuje we Francji okoto 6 000 gospodarstw o lacznej
powierzchni 22 000 ha. Poziom organizacji i koncentracji
podazy w tym sektorze jest jednak bardzo niski. Ze wzgledu na

coraz wigksza koncentracje etapéw poprodukcyjnych narzucajg-
cych stale rosngce wymagania w zakresie objetosci, réznorod-
nosci i jakosci, francuskie wladze uwazajg za stosowne dzialanie
na rzecz organizowania si¢ producentéw w sektorze ogrod-
nictwa w celu wspierania stworzenia koniecznej organizacji w
tym sektorze, ktora umozliwi tworzenie nowych miejsc pracy, a
dzieki utrzymaniu struktury rolnej uwzglednione zostang
wymagania w zakresie gospodarki przestrzennej

Sektor(-y) gospodarki: Ogrodnictwo ozdobne i szkétki
Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc:

Office National Interprofessionnel des Fruits, des Légumes, des
Vins et de I'Horticulture (VINIFLHOR)

TSA 40004

F-93555 Montreuil sous Bois Cedex

Strona internetowa:

www.viniflhor.fr

rubryka: espace fruits et légumes

podrubryka: réglementation frangaise, zakladka: aides d’Etat
Inne informacje: Samorzady terytorialne, ktére beda uczestni-
czy¢ w finansowaniu, uzupelniajac finansowanie VINIFLHOR,

beda zobowigzane do przestrzegania ustalonych przez ten organ
warunkow i do kontroli nieprzekraczania putapéw pomocy

Numer XA: XA 211/07
Panistwo czlonkowskie: Irlandii
Region: Cale terytorium panstwa czlonkowskiego

Nazwa programu pomocy lub nazwa podmiotu otrzymujg-
cego pomoc indywidualng: Equine Technical Support and
Equine Breeding Schemes 2007-2013

Podstawa prawna: National Development Plan 2007-2013

Planowane w ramach programu roczne wydatki lub laczna
kwota pomocy indywidualnej przyznanej podmiotowi:
1,57 mln EUR rocznie w latach 2007-2013

Maksymalna intensywno$¢ pomocy: Intensywno$¢ pomocy
przewidziana w art. 15 i 16 rozporzadzenia (WE) nr 1857/2006

Data realizacji: 15 sierpnia 2007 r.

Czas trwania programu lub przyznanej pomocy indywi-
dualnej: 31 grudnia 2013 .

Cel pomocy: Poprawa jakosci hodowli nierasowych koni przez
opracowanie wskaznikéw genetycznych dla ogieréw, losowe
pobieranie prébek krwi i badania DNA w celu sprawdzenia
rodowodu w ksiegach stadnych i poprawe systeméw rejestracji
w ksiegach stadnych.

Promowanie szerszego wykorzystania irlandzkich nierasowych
koni w sporcie i rekreacji przez ogélne dziatania promocyjne i
uczestnictwo w zawodach, targach i wystawach.
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Wsparcie produkeji  wysokojakosciowych koni nierasowych
przez szkolenia, inwestycje w budynki i sprzet szkoleniowy,
przekazywanie informacji o charakterze promocyjnym i eduka-
cyjnym podczas warsztatow oraz w Internecie, mediach i mate-
riatach drukowanych.

Wsparcie prowadzenia badan, gromadzenia danych i przeprowa-
dzania analiz w sektorze koni nierasowych w celu poprawy
jakosci genetycznej w hodowli koni.

Niniejsza pomoc przyznawana jest zgodnie z art. 15 i 16
rozporzadzenia (WE) nr 1857/2006 dotyczacymi zapewnienia
wsparcia technicznego w sektorze rolnym i wsparcia dla sektora
produkcji zwierzecej

Sektor(-y) gospodarki: A00122 — Chéw i hodowla owiec,
kéz, koni, ostéw, mutdéw i ostomutéw

Nazwa i adres organu przyznajjcego pomoc:

Department of Agriculture, Fisheries and Food
Agriculture House

Kildare Street

Dublin 2

Ireland

Adres internetowy:

http:/fwww.agriculture.gov.ie/equine_ndp/technical_breeding/
terms_conditions

Numer XA: XA 217/07
Pafistwo czlonkowskie: Austria
Region: Niederosterreich

Nazwa programu pomocy lub nazwa podmiotu otrzymuja-
cego pomoc indywidualng: Richtlinie fiir die Gewihrung eines
Zuschusses des Landes Niederosterreich zu den Pramienkosten
fur die Rinderversicherung

Podstawa prawna: NO Landwirtschaftsgesetz

Planowane w ramach programu roczne wydatki lub laczna
kwota pomocy indywidualnej przyznanej podmiotowi:
Przewidywane roczne potrzeby w zakresie finansowania w
regionie Niederosterreich wynosza 300 000 EUR

Maksymalna intensywno$¢ pomocy: Przyznaje si¢ dotacje w
maksymalnej wysokosci 25 % wyplaconych premii

Data realizacji: Czerwiec 2007 r.

Czas trwania programu pomocy lub przyznanej pomocy
indywidualnej: Od czerwca 2007 r. do 2013 r.

Cel pomocy: Gospodarstwa, w ktérych hoduje si¢ bydlo, zwla-
szcza na fakach gorskich i pastwiskach, sa od kilku lat w coraz
wigkszym stopniu narazone na skutki ekstremalnych warunkéw
pogodowych. Wahania pogody stanowig duze potencjalne
zagrozenie dla bydla. Gwaltowne burze moga wywolaé panike u
zwierzat, ktére mogg si¢ nawzajem tratowaé i rani¢. Oprdcz
zagrozen tego rodzaju w zwigzku z ocieplaniem si¢ klimatu
réwniez na naszych szeroko$ciach geograficznych dochodzi
coraz czesciej do wystepowania choréb $miertelnych, wywoly-
wanych przez owady i pasozyty, ktorych obszar wystepowania
jest coraz wigkszy.

Omawiana pomoc powinna zatem stanowi¢ zachete do wykupy-
wania polis ubezpieczeniowych stuzacych pokrywaniu strat w
hodowlach bydla wskutek choréb i wypadkéw. Celem takiego
postepowania jest zmniejszenie strat finansowych w hodowli
bydla, a tym samym wniesienie wkladu w utrzymanie produkcji
zwierzecej w regionie Niederdsterreich

Sektory gospodarki: Gospodarstwa w regionie Niederoster-
reich, w ktérych hoduje si¢ bydto

Nazwa i adres organu przyznajacego pomoc:

Amt der Niederosterreichischen Landesregierung
Abteilung Landwirtschaftsforderung
Landhausplatz 1

A-3109 St. Polten

Adres internetowy:
http:/[www.noe.gv.at

Inne informacje: Podstawg prawng programu pomocy z tytutu
oplat skladek ubezpieczeniowych jest art. 12 rozporzadzenia
(WE) nr 1857/2006.

Pomoc nie stanowi bariery w funkcjonowaniu rynku wewnetrz-
nego w zakresie ustug ubezpieczeniowych. Organy rzadowe
regionu Niederosterreich gwarantuja, Ze pomoc nie jest ograni-
czona do polis ubezpieczeniowych wylacznie jednej agencji
ubezpieczeniowej, ani nie jest uzalezniona od wykupienia polisy
ubezpieczeniowej w agencji posiadajacej siedzib¢ w Austrii
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(Ogloszenia)

PROCEDURY ADMINISTRACYJNE

EUROPEJSKIE BIURO DOBORU KADR (EPSO)

OGLOSZENIE O KONKURSACH OTWARTYCH EPSO/116-117/08 I EPSO/AST/45/08

(2008/C 16/04)

Urzad Doboru Kadr Wspélnot Europejskich (EPSO) oglasza nastepujace konkursy otwarte:

— EPSO/AD|116/08 i EPSO/AD/117/08 — administratorzy (AD8) i gléwni administratorzy (AD11) w
dziedzinie zwalczania naduzy¢ finansowych,

— EPSO/AST/[45/08 — asystenci/asystentki (AST4) w dziedzinie zwalczania naduzy¢ finansowych.

Ogloszenia o konkursach zostang opublikowane w Dzienniku Urzgdowym C 16 A z dnia 23 stycznia
2008 r. wylacznie w jezykach angielskim, francuskim i niemieckim.

Szczegbtowe informacje mozna znalezé na stronie internetowej EPSO: http://europa.eu/epso
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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku o rejestracje zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w
sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych

(2008/C 16/05)
Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu do wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia Rady
(WE) nr 510/2006 (Y). Sprzeciw nalezy zglosi¢ Komisji w terminie sze$ciu miesigcy od daty niniejszej publi-
kagji.

STRESZCZENIE

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
.CESKE PIVO”
Nr WE: CZ[PGI/005/00375/14.10.2004
CHNP () CHOG (X )

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu przeznaczone do celéw informacyj-
nych.
1.  Wlasciwy organ w panstwie czlonkowskim:

Nazwa: Utad pramyslového vlastnictvi

Adres:  Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6-Bubenec

Tel:  (420) 220 383 111
Faks:  (420) 224 324 718

E-mail:  posta@upv.cz

2. Grupa:

Nazwa: Sdruzeni Ceské pivo

Adres:  Lipovd 15
CZ-120 44 Praha 2

Tel.: (420) 224 914 566
Faks: (420) 224 914 542
E-mail: —

Sklad:  producencifprzetwoércy ( X ) inni ( X )

3. Rodzaj produktu:

Grupa 2.1: Piwo

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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4.1.
4.2

Specyfikacja:
(streszczenie wymogdéw zgodne z art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa: ,Ceské pivo”

Opis: Szczegdlny charakter ,piwa czeskiego” ma zwigzek z wieloma czynnikami, takimi jak stosowane
do produkgji surowce, gromadzone od lat know-how przemystu browarniczego oraz specyfika techno-
logii produkgji piwa. Sposéb produkcji piwa czeskiego jest wyjatkowy ze wzgledu na stosowanie
dekokcyjnej metody zacierania brzeczki, warzenie brzeczki i jej dwustopniowa fermentacje. Ogdlny
sposdb produkcji, polegajacy na starannym doborze surowcéw oraz stodowaniu i przygotowywaniu
piwa w regionie Republiki Czeskiej tradycyjnie zwigzanym z tym sektorem, gwarantuje uzyskanie
specyficznego i wyjatkowego produktu, cieszacego si¢ bardzo dobra reputacja.

Parametry techniczne piwa czeskiego podano ponizej. W charakterystycznym smaku piwa dominuje
nuta stodu i chmielu — dopuszczalny jest tylko lekki posmak pasteryzacji, drozdzy piwowarskich lub
estrow, a inne nuty zapachowe i smakowe s3 niedozwolone. Aromat piwa czeskiego jest mniej inten-
sywny, poniewaz zawiera ono stosunkowo niewiele ubocznych produktéw fermentacji. Piwo jest
$rednio lub bardzo mocne, tempo uwalniania si¢ dwutlenku wegla jest powolne. Zawarto$¢ ekstraktu
jest $rednia lub wysoka: piwo zawiera pozostalosci niesfermentowanego ekstraktu, co wigze si¢ z
réznica miedzy odfermentowaniem pozornym a odfermentowaniem rzeczywistym. NiZszy stopien
odfermentowania sprawia, ze nizsza jest réwniez zawarto$¢ alkoholu. Bardzo wazna cechy piwa
czeskiego jest jego gorzki smak. Gorycz piwa jest Srednio lub bardzo wyrazna. Towarzyszacy jej, dugo
odczuwany w ustach cierpki posmak jest rednio wyrazny lub lekki. Gorycz dlugo pozostaje w ustach,
przez dluzszy czas oddzialujac na kubki smakowe. Mocniejsza gorycz wplywa korzystnie na trawienie.
Charakterystyczna cecha piwa czeskiego jest rowniez podwyzszona zawarto$¢ polifenoli i podwyz-
szona warto$¢ pH.

Piwo jasne (piwo jasne pelne, piwo jasne beczkowe i piwo lekkie) charakteryzuje si¢ slabym lub
Srednim natgzeniem aromatu jasnego stodu i chmielu. Zloty kolor napoju jest $rednio lub bardzo
intensywny. Piwo jest l$niace, a po nalaniu do kufla tworzy si¢ na nim sztywna biala piana. W
aromacie piwa ciemnego (ciemnego pelnego i ciemnego beczkowego) wyraznie odczuwalne s3 nuty
stodu ciemnego i kolorowego. Piwo jest $rednio nasycone dwutlenkiem wegla, a w zwigzku z duza
réznica miedzy odfermentowaniem pozornym a odfermentowaniem rzeczywistym i obecnoscia w
surowcach substancji niefermentujacych charakteryzuje go wysoka zawarto$¢ ekstraktu. Proporcje
ekstraktu majg wplyw na gorzki smak piwa. W zapachu i smaku dopuszczalna jest drugoplanowa nuta
stodka lub karmelowa.

Parametry jakoSciowe
Piwo jasne pelne (czes. svétly leZdk)

— Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej: 11,00-12,99 (w procentach masy)
— Zawarto$¢ alkoholu: 3,8-6,0 (w procentach objetosci)

— Kolor: 8,0-16,0 (w jednostkach EBC)

— Substangje gorzkie: 20-45 (w jednostkach EBC)

— Odczyn pH: 4,1-4,8

— Réznica miedzy odfermentowaniem pozornym a odfermentowaniem rzeczywistym: 1,0-9,0
(w procentach)

— Polifenole: 130-230 (mg/l)

Piwo ciemne pelne (czes. tmavy lezdk)

— Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej: 11,00-12,99 (w procentach wagi)
— Zawarto$¢ alkoholu: 3,6-5,7 (w procentach objetosci)

— Kolor: 50-120 (w jednostkach EBC)

— Substangje gorzkie: 20-45 (w jednostkach EBC)

— Odczyn pH: 4,1-4,8

— Réznica miedzy odfermentowaniem pozornym a odfermentowaniem rzeczywistym: 2,0-9,0
(w procentach)
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Piwo jasne beczkowe (czes. svétlé vycepni pivo)

— Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej: 8,00-10,99 (w procentach wagi)
— Zawarto$¢ alkoholu: 2,8-5,0 (w procentach objetosci)

— Kolor: 7,0-16,0 (w jednostkach EBC)

— Substangje gorzkie: 16-28 (w jednostkach EBC)

— Odczyn pH: 4,1-4,8

— Roznica miedzy odfermentowaniem pozornym a odfermentowaniem rzeczywistym: 1,0-11,0
(w procentach)

Piwo beczkowe ciemne (czes. tmavé vycepni pivo)

— Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej: 8,00-10,99 (w procentach wagi)
— Zawarto$¢ alkoholu: 2,6-4,8 (w procentach objetosci)

— Kolor: 50-120 (w jednostkach EBC)

— Substangje gorzkie: 16-28 (w jednostkach EBC)

— Odczyn pH: 4,1-4,8

— Réznica miedzy odfermentowaniem pozornym a odfermentowaniem rzeczywistym: 2,0-11,0
(w procentach)

Piwo lekkie (czes. lehké pivo)

— Zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej: maksymalnie 7,99 (w procentach wagi)
— Zawarto$¢ alkoholu: 2,6-3,6 (w procentach objetosci)

— Kolor: 6,0-14,0 (w jednostkach EBC)

— Substangje gorzkie: 14-26 (w jednostkach EBC)

— Odczyn pH: 4,1-4,8

— Réznica miedzy odfermentowaniem pozornym a odfermentowaniem rzeczywistym: 1,0-11,0
(w procentach)

4.3. Obszar geograficzny:
Granice obszaru produkeji piwa czeskiego:

— na potudniowym zachodzie: Chebskd pénev (Kotlina Chebska), Cesky les (Las Czeski), Sumava
(Szumawa), Blansky les, przedgérze masywu Novohradské hory,

— na potudniu: Teboriskd pénev (Kotlina Trzeboniska), potudniowa czgs¢ Wyzyny Czesko-Morawskiej
(Ceskomoravskd vrchovina) oraz rzeki Dyja i Morawa za Hodoninem,

— na poludniowym wschodzie: zachodnia i péinocna czgs¢ obszaru ostanianego Bialymi Karpatami,

— na wschodzie granice wyznaczonego obszaru stanowi zachodnia, pétnocna i potudniowoschodnia
cze$¢ obszaru ostonigtego Beskidami,

— na zachodzie granice obszaru stanowi rzeka Ohrza, Mosteckd pdnev (Kotlina Mostecka) i rzeka
taba na odcinku do miejscowosci Déin (Dieczyn),

— granic¢ pdinocnozachodnia tworza rzeki Ploucnice (Ploucznica), Kamenice oraz pasmo Gor
Luzyckich,

— granic¢ pétnocng tworza: Libereckd panev (Kotlina Liberecka), poludniowe stoki Karkonoszy,
Broumovské hory (Wyzyna Broumovska) i poludniowe stoki Gor Orlickich,

— granice pétnocnowschodnig tworzy przedgérze Masywu Snieznika (Kralicky Snéznik), Rychlebské
hory (Géry Zlote) oraz Zlatohorskd vrchovina (Géry Opawskie), rzeka Opawica do ujscia do Odry,
Odra do zbiegu z Olzg, Olza do zbiegu z tomng i Lomna do granicy obszaru oslanianego
Beskidami.



23.1.2008

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

C16/17

Oznaczenie geograficzne piwo czeskie odnosi si¢ do nazwy panstwa, poniewaz piwo to bylo produko-
wane specyficznymi, typowymi dla omawianego obszaru metodami niemal na calym terytorium
obecnej Republiki Czeskiej. Piwo na tych terenach jest od wielu wiekéw produkowane w ten sam
sposéb: stosuje si¢ fermentacje dolng i dekokcyjng metode zacierania brzeczki, ktéra jest nastepnie
gotowana z chmielem i poddawana dwustopniowej fermentacji (zob. pkt 4.5). Na tle innych
produktéw piwo czeskie wyrdznia si¢ wyzsza zawartoscig niesfermentowanego ekstraktu i polifenoli,
wyzszym pH, wyraZniejszym kolorem i gorycza oraz wigkszym nasyceniem dwutlenkiem wegla.

Ze wzgledu na specyficzne metody produkeji, ktérym piwo czeskie zawdzigcza charakterystyczne wias-
ciwosci, produkt i jego nazwa ciesza si¢ dobra opinia w kraju i zagranicg i sa jednoznacznie kojarzone
z miejscem produkcji piwa — Republika Czeska.

O wadze oznaczenia ,piwo czeskie” i dobrej reputacji produktu $wiadczy umieszczenie jego nazwy w
wykazie nazw chronionych sporzadzonym w ramach porozumienia miedzy Rzagdem Czechostowackiej
Republiki Socjalistycznej a Rzadem Republiki Portugalskiej w sprawie ochrony danych dotyczacych
pochodzenia, nazw pochodzenia, oznaczen geograficznych i innych tego typu oznaczeri z 1985 r. W
tym okresie wyznaczony obszar byl tylko czescia wickszego panstwa — Czechostowacji. Jednak
wyniku rozdzielenia Czeskiej i Stowackiej Republiki Federalnej na dwa niezalezne panistwa obszar ten
stal si¢ dominujgca czescig terytorium Republiki Czeskiej. Konsumenci na calym $wiecie jednoznacznie
kojarzg nazwe ,piwo czeskie” nie tylko z miejscem jego produkcji, Republika Czeskg, ale przede
wszystkim ze specyficznymi wlaSciwo$ciami i wysoka jakoscia produktu.

Whiosek o rejestracje oznaczenia geograficznego ,piwo czeskie” sklada stowarzyszenie producentéw,
ktérzy prowadzg dziatalno$¢ produkcyjng niemal na calym terytorium Republiki Czeskiej. Piwo czeskie
niewatpliwie zawdzigcza swoje wlasciwosci i renome gromadzonemu od lat doswiadczeniu czeskich
piwowardw i browarnikéw, ktérzy, pracujac na wyznaczonym obszarze Republiki Czeskiej, przekazuja
swoje cenne umiejetnosci z pokolenia na pokolenie.

Republika Czeska nalezy do malych panstw europejskich. Niewielka powierzchnia pafistwa i jego
specyficzne uksztaltowanie gwarantuja przestrzeganie tych samych od wielu wiekéw warunkéw
produkcji — tzn. zastosowanie odpowiednich technologii i surowcéw oraz wykorzystanie umiejetnosci
producentéw — na calym wyznaczonym obszarze produkgji.

Jednolity charakter wyznaczonego obszaru produkgji, zwigzany z wyzej opisanymi warunkami, jest
faktem oczywistym i niekwestionowanym. Ma on zwiazek z typowa, tradycyjna metoda produkdji,
ktéra rézni si¢ od metod stosowanych w regionach z nim graniczacych. To dzigki niej piwo ma niepo-
wtarzalny smak i charakterystyczne wlasciwosci (zob. pkt 4.2), a jego renoma sigga daleko poza
granice Czech.

Chmiel

Najwazniejszym obszarem uprawy chmielu jest region Zatecko. W regionie tym chmiel uprawia si¢ w
355 gminach w powiatach Louny, Chomutov, Kladno, Rakovnik, Rokycany i Plzei-sever. Na drugim
miejscu znajduje si¢ region Ustécko (220 gmin potozonych w powiatach Litoméfice, Ceskd Lipa i
Meélnik), a najmniejszym regionem uprawy jest Trsicko (65 gmin w powiatach Olomouc, Pferov i Pro-
sté&jov).

Czeskie obszary uprawy chmielu znajduja si¢ na terenach o klimacie przejSciowym miedzy klimatem
charakterystycznym dla terenéw przymorskich a klimatem kontynentalnym. Zatecko lezy ponadto u
podnéza pasm gorskich (Rudawy i Las Czeski), ktore wplywaja na specyficzne warunki klimatyczne
regionu poprzez zatrzymywanie opadow.

W regionach uprawy chmielu spotyka si¢ réznorodne typy i rodzaje gleb: czarnoziemy, redziny,
brunatnoziemy, gleby brazowe i brunatne; gleby piaszczyste, gliniaste i ilaste. Gleby te powstaly na
ré6znych podtozach petrograficzno-geologicznych.

W regionie zateckim wigkszo§¢ plantacji chmielu znajduje si¢ na glebach powstalych na permskich
formacjach geologicznych. Sa to brunatne gleby permskie, zawierajace duze iloici zwigzkéw zelaza
(67 % tlenku zelaza) i manganu oraz zwigzki innych metali.
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4.5.

Wschodnia czgs¢ regionu uprawy chmielu Ustécko jest potozna na powstalej w trzeciorzedzie formadji
kredowej, Srodkowa — tzw. Polepskd blata — na sedymentach czwartorzedowych, a w zachodniej
znajdujg sie liczne skaly pochodzenia wulkanicznego (bazalt).

W regionie Tr3icko wigkszo$¢ gleb powstata w czwartorzedzie, czg$¢ réwniez w trzeciorzedzie.

Za najlepsza glebg pod uprawe delikatnego chmielu wysokiej jakosci uwaza si¢ brunatne gleby perm-
skie w regionie Zatecko. S3 to w wigkszosci gleby gliniasto-ilaste o wysokiej absorpcyjnosci wody,
powietrza i substancji odzywczych pod warunkiem glebokiej uprawy. Do uprawy chmielu najlepiej
nadaja si¢ gleby o odczynie lekko kwasnym lub neutralnym. To, w jakim stopniu gleba odpowiada
wymaganiom uprawy chmielu, zalezy nie tylko od jej naturalnych wilasciwosci, lecz takze w duzej
mierze od metody uprawy i nawoZzenia nawozami organicznymi i mineralnymi oraz od innych
zabiegow, ktorych celem jest stworzenie warunkéw sprzyjajacych rozwojowi rosliny.

Dowdd pochodzenia: Kazdy producent piwa prowadzi ewidencje dostawcéw wszystkich surowcéw. Ich
pochodzenie mozna sprawdzi¢ na podstawie dowodéw dostawy. Zagwarantowanie mozliwosci
kontroli pochodzenia chmielu uprawianego na terytorium Republiki Czeskiej jest obowiazkowe
zgodnie z ustawg zdkon ¢. 97/1996 Sb. Prowadzi si¢ réwniez ewidencje odbiorcéw gotowego produktu.
Na kazdym opakowaniu umieszczane s3 dane dotyczace producenta i produktu Dzigki temu mozliwe
jest dokfadne przesledzenie pochodzenia produktu. Scistej kontroli podlega réwniez proces produkcji.
Gromadzi si¢ dane dotyczace poszczegdlnych partii produktu, co umozliwia pézniejsze przeledzenie
pochodzenia wszystkich surowcéw uzytych do produkcji danej partii ,piwa czeskiego”. Kontrole zgod-
noéci produktu z jego specyfikacja przeprowadza wlasciwy dla danego obszaru inspektorat Pafistwowej
Inspekcji Rolno-Spozywezej.

Metoda produkgji: Surowce do produkgji piwa:

St6d — jasny, zwany réwniez stodem pilznefiskim (czes. ,plzerisky slad”), wyprodukowany z jarego jecz-
mienia dwurzedowego. Odmiany jeczmienia stosowane do produkcji stodu pochodzg od odmian
uprawnych zatwierdzonych przez Panstwowg Inspekcje Rolno-Spozywcza w Brnie i zalecanych jako
surowce do produkcji ,piwa czeskiego” przez Instytut Badawczy Browarnictwa i Stodownictwa w
Pradze (Vyzkumny iistav pivovarsky a slada¥sky a.s.). Ogdlne dane dotyczace jakosci brzeczki kongresowej
podano w tabeli ponizej.

Zgodnie z obecnymi $wiatowymi i europejskimi wymogami jakoSciowymi, preferuje si¢ jeczmien
charakteryzujacy si¢ wysoka aktywno$cig enzymatyczng, gwarantujacy wysoka zawarto$é ekstraktu i
wysokie warto$ci odfermentowania koficowego. Z drugiej strony dla ,piwa czeskiego” charakterys-
tyczny jest obnizony poziom modyfikacji proteolitycznej i cytolitycznej, a stopien odfermentowania
wplywa na obecno§¢ w piwie resztek ekstraktu. Na podstawie powyzszych wymogéw ustanowiono
wskazniki, ktére powinny spelnia¢ odmiany stosowane do produkdji ,piwa czeskiego”.

Zawarto§¢ ekstraktu w suchej masie stodu (W % masy) min. 80,0

Liczba Kolbacha (%) 3903

Sita diastatyczna (w jednostkach min. 220
W.K.)

Graniczny stopieni odfermentowania (%) max. 82

Krucho$é (%) min. 75,0

Do produkcji czeskiego chmielu i produktéw chmielarskich stosuje si¢ odmiany uprawiane na
nastepujacych obszarach uprawy chmielu: 1) Zateckd oblast; 2) Ustéckd oblast; 3) Trsickd oblast.
Chmiel uprawia si¢ na glebach gliniastych lub ilasto-gliniastych; typowa gleba regionu Zateckiego sa
brunatne gleby permskie. Najkorzystniejsza dla uprawy chmielu $rednia roczna temperatura wynosi od
8 do 10 °C
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Chmiel ma wyjatkowy charakter i wyraznie odréznia si¢ od upraw z innych panstw $wiata, szczeg6lnie
pod wzgledem proporcji kwaséw alfa i beta, ktére nadajg piwu gorzki smak. Podczas gdy u zwyklych
odmian chmielu proporcje te wynosza zazwyczaj 2,5:1, u odmian uprawianych we wspomnianym
regionie wynosza one 1:1,5. Inng charakterystyczng wilasciwoscia chmielu, wyrdzniajaca go na tle
innych odmian, jest zawarto$¢ beta-farnezenu, ktory stanowi od 14 do 20 % wszystkich olejkéw
eterycznych. Odmiany chmielu uprawiane na wyznaczonym obszarze i wszystkie odmiany chmielu
stosowane do produkeji ,piwa czeskiego” musza by¢ autoryzowane przez organy kontrolne i zalecane
przez Instytut Badawczy Browarnictwa i Stodownictwa.

Woda — do produkgji piwa czeskiego uzywa si¢ wody z miejscowych Zrédel. Woda do warzenia piwa
powinna by¢ miekka lub $redniotwarda.

Drozdze piwowarskie — szczepy drozdzy stosowane w procesie tzw. fermentacji dolnej (Saccharomyces
cerevisiae subs. uvarum), odpowiednie do produkeji ,piwa czeskiego”. Ich zastosowanie gwarantuje
zgodng z niniejsza specyfikacja réznice migdzy odfermentowaniem pozornym a odfermentowaniem
rzeczywistym. NajczeSciej stosuje si¢ szczepy nr 2, 95 i 96, przechowywane w zbiorach reprodukcyj-
nych szczepéw drozdzy piwowarskich Instytutu Badawczego Browarnictwa i Slodownictwa pod
numerem RIBM 655. Sg one udostepniane wszystkim producentom ,piwa czeskiego”.

Produkcja

Produkcje rozpoczyna si¢ w warzelni, w ktdrej zmielony stéd miesza si¢ z woda. Kolejnym etapem
produkdji jest zacieranie brzeczki. W wyniku zacierania nast¢puje rozklad nieprzyswajalnej dla drozdzy
skrobi na fermentujace cukry. Zacierania dokonuje si¢ metoda dekokeyjna, jedno-, dwu- lub tréjwa-
rows; nie stosuje si¢ metody infuzyjnej. Co najmniej 80 % masy Sruty stodowej stanowi stéd wyprodu-
kowany z zatwierdzonych odmian jeczmienia. W ten sposob gwarantuje si¢ charakterystyczny smak
,piwa czeskiego”.

Sktad $ruty stodowej, w tym wielko§¢ przetworzonej partii, podaje si¢ w raporcie z warzenia. Infor-
macje o pochodzeniu stodu znajduja si¢ w dowodzie dostawy. W raporcie z warzenia podaje si¢
réwniez temperature i czas zacierania. Po zakorficzeniu procesu zacierania i odcedzeniu nierozpuszczo-
nych resztek stodu powstalg brzeczke gotuje si¢ z chmielem. Etap ten trwa od 60 do 120 min. W jego
wyniku musi nastapi¢ odparowanie co najmniej 6 % objetosci plynu. Proces dodawania chmielu
mozna podzieli¢ na trzy czesci. Minimalna ilo$¢ czeskiego chmielu lub jego pochodnych, jaka nalezy
uzy¢ do produkgji piwa jasnego pelnego, to 30 %. W przypadku innych rodzajéow piwa odsetek ten
wynosi 15 %. Pochodzenie chmielu, w tym sklad danej partii surowcéw, podaje si¢ w raporcie z
warzenia. Informacje o pochodzeniu surowcéw znajduja si¢ w dowodzie dostawy. Po zakonczeniu
gotowania brzeczki schladza si¢ ja do temperatury fermentacji (610 °C) i natlenia. Nastepnie dodaje
si¢ drozdze piwowarskie, stosowane wylacznie do fermentacji dolnej (Saccharomyces cerevisiage subs.
uvarum).

Fermentacja przebiega w temperaturze do 14 °C. Proces ten jest starannie oddzielony od fermentacji
wtérnej (fermentacja dwufazowa). Zmiany temperatury w trakcie fermentacji sa rejestrowane w odpo-
wiednim protokole. Proces fermentacji wtornej przebiega w temperaturze okoto 0 °C. Po zakoficzeniu
procesu dojrzewania piwa w zbiornikach (fermentacja wtérna) napdj jest filtrowany i rozlewany do
beczek, butelek, puszek lub cystern samochodowych. Mozliwa jest rowniez produkcja piwa niefiltrowa-
nego. Produkt koficowy musi spetnia¢ parametry jakosciowe opisane w rozdziale 4.2.

Caly proces produkgji piwa podlega stalej kontroli.

Metody kontroli
Stodka brzeczka
Ekstrakt brzeczki przedniej — prébka pobierana 10 min. po rozpoczeciu odcedzania.

Oznaczanie ekstraktu — metodg piknometryczng, cukromierzem lub innym specjalnym urzadzeniem
(A. Paar lub inny przyrzad do pomiaru stezenia substancji).
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Przezroczysto$¢ stodkiej brzeczki w temperaturze 25 °C — pomiar nefelometryczny w temperaturze
25 °C, po uplywie 30 min. od momentu rozpoczecia lezakowania.

Koncowe mierzenie ekstraktu brzeczki w temperaturze 25 °C — ekstrakt nalezy oznaczy¢ taka sama
metods, jak na poczatku.

Brzeczka
Ekstrakt brzeczki — prébke pobiera si¢ 15 min. po zakoriczeniu gotowania.

Oznaczanie ekstraktu — metoda piknometryczng, cukromierzem lub innym specjalnym urzadzeniem
(A. Paar lub inny przyrzad do pomiaru stgzenia substancji).

Zawarto§¢ osadu — kontrola wzrokowa brzeczki wymieszanej z chmielem w stozku Imhoffa lub
innym matym naczyniu, pozwalajacym na pomiar osadu — 5 min. po zakonczeniu gotowania.

Przezroczysto$¢ brzeczki — brzeczka jest filtrowana (laboratoryjny papier filtrujacy z niebieskim
paskiem), filtrat bada si¢ metoda nefelometryczng pod katem 90°. Pomiar przeprowadza si¢ w tempera-
turze 20 °C (podgrzewanie przez 20 min.) i 5 °C (podgrzewanie przez 20 min.).

Oznaczanie zawarto$ci substancji gorzkich (izo-alfa-kwaséw) w brzeczce (w jednostkach IBU).

Graniczny stopien odfermentowania — okresli¢ zalecang metoda.

Piwo mtode
Mikroskopijne oznaczanie liczby komérek drozdzy w plynie.
Oznaczanie Zywotnosci komoérek metoda barwienia blgkitem metylenowym.

Oznaczanie zawarto$ci substancji gorzkich (izo-alfa-kwaséw) w brzeczce (w jednostkach IBU) zaleca-
nymi metodami.

Gotowe piwo

Analiza podstawowa: ekstrakt pozorny i rzeczywisty, zawarto$¢ alkoholu, oznaczanie ekstraktu
brzeczki, oznaczanie zawartosci izo-alfa-kwaséw (w jednostkach IBU), przezroczystos¢ piwa (kat
pomiaru 90°), graniczny stopien odfermentowania, kolor.

Kontrole przeprowadza si¢ w laboratorium browaru lub w innym wyspecjalizowanym laboratorium
(np. w Instytucie Badawczym Browarnictwa i Stodownictwa) zgodnie z metodyka opisang w nastepuja-
cych dokumentach: Pivovarsko-sladaiskd analytika lub Analytica EBC.

4.6. Zwigzek: Znaleziska archeologiczne $wiadczg o tym, Ze na wyznaczonym obszarze geograficznym
(dalej ,dany obszar”) piwo produkowali Stowianie, a takze plemiona, ktére zamieszkiwaly te tereny
przed ich przyjSciem. Pierwsze wzmianki o warzeniu piwa na danym obszarze pochodzg z 993 r. n.c.
Wynika z nich, Ze piwo i wino produkowali wéwczas benedyktyni z klasztoru w Brevnowie.

Najstarszym $§wiadectwem uprawy chmielu na danym obszarze jest dokument fundacyjny wystawiony
przez ksigcia Brzetystawa I, ktérym przyznat on dziesigcing z chmielu uprawianego w miejscowosciach
Zatec, Mladd Boleslav i Stard Boleslav kapitule ko$ciola §w. Waclawa w tej ostatniej miejscowoSci.
Pierwszym dokumentem historycznym bezposrednio zwigzanym z produkcja piwa jest dokument
fundacyjny kapituly wyszehradzkiej, wydany przez pierwszego kréla czeskiego Wratystawa Il w 1088 r.
Dokument ten, znany z odpiséw, wspomina o przyznaniu dziesieciny z chmielu i innych daréw i
nagréd, w tym nieruchomosci, kanonikom kapituly wyszehradzkiej. O uprawie chmielu, produkcji
stodu i piwa, prawie warzenia piwa i jego eksporcie méwi wiele innych dokumentéw z lat
1090-1100. Od r. 1330 wiele wzmianek o produkgji stodu i piwa znalez¢ mozna w dokumentach
krélewskich, a takze dotyczacych szlachty i mieszczanstwa.
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Zawo6d piwowara przechodzil z pokolenia na pokolenie. Prawo warzenia piwa posiadaly najpierw
osoby prywatne (mieszczanie lub szlachta). W XIV w. pojawily si¢ pierwsze cechy zrzeszajace piwo-
war6éw i browarnikéw, a szybki rozwdj produkeji piwa metoda fermentacji gérnej i dolnej doprowadzit
do powstania browaréw przemystowych, ktére do dzisiejszego dnia podtrzymuja tradycje produkcji
.piwa czeskiego”. Przelomowym momentem bylo zaloZenie w 1842 r. browaru Méstské pivovary w
Pilznie.

Technika produkcji piwa metoda fermentacji dolnej byla nadal doskonalona, a piwo produkowane t3
metoda znacznie réznito si¢ od produkowanych wezesniej gatunkéw tego napoju. Zlocisty, musujacy
napdj o przyjemnym smaku chmielu i pigknej, sztywnej pianie zdoby!l uznanie na calym $wiecie. W
ten sposob rozpoczgt si¢ nowy etap w historii §wiatowego przemystu piwowarskiego, ktéry zaczal sig
rozwija¢ w niespotykanym wczesniej tempie nie tylko w Czechach, ale takze na terenie calego Cesar-
stwa Austro-Wegierskiego, w Niemczech i w innych panstwach Europy. W kolejnych dziesigcioleciach
powstalo wiele browaréw wyposazonych w najnowoczesniejsze technologie. Stopniowe udoskonalanie
urzadzen i technologii doprowadzito do powstania wspolczesnego przemystu masowego. Podstawowe
zasady produkcji pozostaly jednak niezmienione. Do produkcji piwa nadal uzywa si¢ przede wszystkim
lokalnych surowcéw, pochodzacych z wyznaczonego obszaru, ktéry charakteryzuje si¢ specyficznymi
warunkami glebowymi i klimatycznymi. Fakt ten przyczynit si¢ do umocnienia pozycji piwa réwniez
poza granicami kraju. O jego renomie $wiadczy wiele dokumentéw dotyczacych eksportu ,piwa
czeskiego”, zarbwno w przeszloci, jak i obecnie.

,Piwo czeskie” produkuje si¢ opisanymi powyzej metodami wylacznie na danym obszarze, przede
wszystkim z lokalnych surowcéw o znanych wlasciwosciach i z wody z miejscowych Zrédel. Podstawa
produkcji s umiejetnosci czeskich piwowaréw. Wszystkie te czynniki wplywaja na specyfike ,piwa
czeskiego”, ktére pod wieloma wzgledami rézni si¢ od innych napojow tego typu.

Jak wykazaly badania praskiego Instytutu Badawczego Browarnictwa i Stodownictwa, rdznice dzielgce
,piwo czeskie” i piwa zagraniczne s3 znaczne. Wybrane krajowe i zagraniczne gatunki piwa poddano
starannej ocenie analitycznej i organoleptycznej.

Opracowano szczegétowy model analityczny i statystyczny, opisujacy cechy wspélne poszczegdlnych
rodzajéow piwa, i dzielgce je réznice. Wyniki badan opracowano przy pomocy wielowymiarowych
metod statystycznych (analiza dyspersji, analiza czynnikowa, grupowanie itd.). Badania dowiodly, ze
,piwo czeskie” rozni si¢ od nalezgcych do tej samej kategorii piw zagranicznych.

Pierwsza cechg wyrdzniajaca ,piwo czeskie” jest fakt, iz w wigkszosci przypadkéw zawiera ono niesfer-
mentowane resztki ekstraktu. W poréwnaniu z piwami zagranicznymi cechuje je takze intensywniejszy
kolor, bardziej gorzki smak i wyzsza warto§¢ odczynu pH, a takze wyzsza zawarto$¢ polifenoli. Inten-
sywniejszy kolor i wyzsza zawarto$¢ polifenoli sa zwigzane z rozpowszechniong w Republice Czeskiej
dekokcyjna metodg zacierania brzeczki. Na powyzsze parametry korzystnie wplywa wysoka jakos¢
surowcow i ich proporgje, a takze odpowiednie warunki techniczne i procesy technologiczne. Z punktu
widzenia technologii, najwigkszy wplyw na jako$¢ ma rodzaj Sruty stodowej i ilo§¢ chmielu, a takze
odpowiednio dobrany szczep drozdzy piwowarskich i metoda fermentacji. Fundamentalne znaczenie
ma tradycja warzenia piwa i umiejetnosci ludzi. Na podstawie analizy organoleptycznej stwierdzi¢
mozna, ze smak ,piwa czeskiego” jest bardziej pelny i gorzki. Wrazenie goryczy jest odczuwalne dtuzej
niz w wypadku innych piw, a nieodpowiednie nuty zapachowe i posmaki pojawiaja si¢ rzadziej.

Produkgja tego napoju zawdzigcza swo6j wyjatkowy charakter wielowiekowej tradycji warzenia piwa na
danym obszarze i przekazywaniu specyficznej formy umiejetnosci rzemieslniczych z pokolenia na
pokolenie az do obecnych czaséw. Renoma, jaka cieszy sie ,piwo czeskie” na calym $wiecie, jest zwig-
zana panujgcymi w Czechach warunkami, ktére sprzyjaja uprawie chmielu, i z profesjonalizmem
pracownikow, ktérzy moga doskonali¢ swoje umiejetno$ci na wszystkich etapach systemu ksztalcenia.
Nazwa ,piwo czeskie” zostala uwzgledniona w zalaczniku do porozumienia miedzy Rzadem Czecho-
stowackiej Republiki Socjalistycznej a Rzadem Republiki Portugalskiej w sprawie ochrony danych doty-
czacych pochodzenia, nazw pochodzenia, oznaczen geograficznych i innych tego typu oznaczen.
Umowe te opublikowano w obwieszczeniu Ministerstwa Spraw Zagranicznych Vyhldska ministra zahra-
nicnich véci z 18. kvétna 1987, & 63/1987 Sh.
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W 2003 t. czeska organizacja turystyczna Ceskd centrdla cestovniho ruchu przeprowadzita badania
wizerunku Republiki Czeskiej i motywadji turystow, ktorzy decyduja si¢ na pobyt w tym kraju. Grupe
docelowy tworzyli turySci z Niemiec, Austrii, Polski, Wloch, Holandii, Stanéw Zjednoczonych,
Japonii, krajéw skandynawskich, Rosji, Korei Potudniowej i krajow arabskich. W badaniu wzigto udziat
1 800 respondentéw (150 0séb z kazdego kraju lub grupy krajéw). W grupie tej mezczyzni stanowili
66 %. W wyniku badania stwierdzono, ze Republika Czeska jest kojarzona przede wszystkim z Praga
(47 %) i doskonalym piwem (45 %). Respondenci odpowiadali na pytanie: ,Republika Czeska kojarzy
mi sie z ...".

O popularnoci ,piwa czeskiego” swiadczy rowniez jego stale rosnacy eksport.
Organ kontrolny:

Nazwa: Stitni zemédélskd a potravindfskd inspekce

Adres:  Kvétnd 15
CZ-603 00 Brno

Tel:  (420) 543 540 205
Faks:  (420) 543 540 210
E-mail:  sekret.ur@spzi.gov.cz

Etykietowanie: Oznaczenie ,piwo czeskie” jest elementem nazwy handlowej produktu, umieszczanym
na jego gléwnej etykiecie.

Celem specyfikacji ,piwa czeskiego” nie jest ograniczenie stosowania okreSlen odnoszacych si¢ do
faktu, ze dane piwo jest produkowane w Republice Czeskiej w przypadku tych rodzajéow piwa, ktére
zgodnie z wymogami krajowymi i wspdlnotowymi nie s3 kwalifikowane jako ,piwo czeskie”. Okres-
lenia takie nie powinny jednak stanowi¢ elementu nazwy handlowej produktu, umieszczanej na jego
glownej etykiecie.

Okreslenia takie jak ,CHOG”, ,chronione oznaczenie geograficzne” i odpowiadajacy im symbol wsp6l-
notowy musza faczy¢ sie w sposob niebudzacy watpliwosci z nazwa ,piwo czeskie”, aby nie powsta-
walo wrazenie, Ze inne oznaczenia na etykiecie rowniez zostaly zarejestrowane.
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Publikacja wniosku o rejestracje zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w
sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych

(2008/C 16/06)
Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 ('). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»CEBREIRO”
Nr WE: ES/PDO/005/0443/15.12.2004
CHNP ( X ) CHOG ()
Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informa-
cyjnych.
1. Wlasciwy organ pafistwa czlonkowskiego:
Nazwa: Subdirecciéon General de Calidad y Promocién Agroalimentaria. Direccién General de Indu-

strias Agroalimentarias y Alimentacién. Secretarfa General de Agricultura y Alimentacién del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién. Esparia

Adres:  Paseo Infanta Isabel, 1, E-28071 Madrid
Tel.: (34) 91 347 53 94
Faks: (34) 91 347 54 10
E-mail:  sgcaproagro@mapya.es

2. Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: Queseria Castelo de Brafias SL

Adres: Acceso al Mercado Ganadero s/n. Pedrafita do Cebreiro (Lugo)
Tel.: (34) 982 367 163

Faks: (34) 982 367 163

E-mail: —

Imie i nazwisko:

D2 M# del Carmen Arrojo Valcdrcel (Queseria XAN BUSTO)

Adres: Nulldn. As Nogais (Lugo)

Tel: (34) 982 161 020

Faks: (34) 982 161 020

E-mail: —

Skiad: producenci/przetwércy ( X ) inni ()

Rodzaj produktu:

Klasa 1.3: Ser

Specyfikacja produktu:

(podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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Nazwa produktu: ,Cebreiro”

Opis: Ser wytwarzany z pasteryzowanego mleka krowiego, ktére po procesie produkcji obejmujgcym
etapy koagulacji, rozdrabniania skrzepu, odciggania serwatki, ugniatania i solenia, formowania, odcis-
kania, dojrzewania i, w odpowiednich przypadkach, peklowania nabiera nastepujacych wiasciwosci:

— Wriasciwosci fizyczne

— ksztalt grzyba lub czapki kucharskiej. Ser sktada si¢ z dwéch czesci: cylindrycznej podstawy o
zroznicowanej Srednicy 1 wysokosci do 12 ¢cm oraz ,kapelusza”, ktérego Srednica jest o 1-2 cm
wicksza od $rednicy podstawy, a wysoko$¢ nie przekracza 3 cm,

— waga miedzy 0,3 a 2 kg.
— Wiasciwosci organoleptyczne:

— ser $wiezy nie posiada skorki, jego miazsz jest bialy, ziarnisty, migkki, w dotyku gliniasty, o
lepkiej konsystencji, roztapia si¢ na podniebieniu. Smak i zapach sera przypominajg smak i
zapach mleka, z ktérego zostal on wyprodukowany, smak jest lekko kwasny,

— ser peklowany (,curado”) ma nieznacznie zaznaczong skorke, a jego miazsz jest zolty lub inten-
sywnie zolty, czasami twardy, ale jego konsystencja jest zawsze bardziej zbita niz konsystencja
masta. Ser ma lekko metaliczny, pikantny i mleczny smak i charakterystyczny zapach.

— Wiasciwosci chemiczne
— wilgotno$¢: zréznicowana w zaleznosci od stopnia dojrzatosci, ale ponizej 50 %,
— zawarto$¢ tluszczu: co najmniej 45 % i maksymalnie 60 % w s.m,
— biatko: zawarto$¢ powyzej 30 %.

Obszar geograficzny: Obszar produkcji mleka i wytwarzania seréw objetych chroniong nazwa pocho-
dzenia ,Cebreiro” znajduje si¢ na terenie geograficznym obejmujagcym nastepujace gminy lezace w
prowingji Lugo: Baleira, Baralla, Becerred, Castroverde, Cervantes, Folgoso do Courel, A Fonsagrada,
Léancara, Navia de Suarna, As Nogais, Pedrafita do Cebreiro, Samos i Triacastela.

Dowéd pochodzenia: Do wytwarzania seréw objetych chroniong nazwg pochodzenia ,Cebreiro” moze
by¢ wykorzystywane wylacznie mleko uzyskiwane w gospodarstwach wpisanych do odpowiedniego
rejestru.

Analogicznie wylacznie sery wytworzone i, w odpowiednich przypadkach, peklowane w serowniach i
zaktadach zajmujacych si¢ peklowaniem, ktére zostaly wpisane do rejestréw organu kontrolnego, moga
zostaé objete chroniong nazwg pochodzenia ,Cebreiro”.

W celu weryfikacji, czy spelniane s3 wymogi okreslone w specyfikacji produktu i ksiedze jakosci, organ
kontrolny prowadzi rejestr kontroli gospodarstw hodowlanych, serowni i zakladéw zajmujacych si¢
peklowaniem. Wszystkie osoby fizyczne lub prawne, wilasciciele lokali zapisanych we wspomnianych
rejestrach, a takze urzadzenia i produkty poddawane sa takiej kontroli, tak by dokona¢ weryfikacji, czy
produkty, ktére majg zosta¢ objete chroniong nazwa pochodzenia ,Cebreiro” spelniaja wymogi okres-
lone w specyfikacji produktu.

Kontrole polegaja na inspekcjach gospodarstw hodowlanych i urzadzen, sprawdzaniu dokumentacji i
analizie surowca i serow.

W przypadku stwierdzenia, ze surowiec i sery nie zostaly wytworzone zgodnie z wymogami okreslo-
nymi w specyfikacji produktu, sery nie moga by¢ wprowadzane do obrotu jako objete chroniong
nazwg pochodzenia ,Cebreiro”.

Na serach objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Cabreiro” umieszcza si¢ numerowang etykiete
dodatkowa, ktora jest kontrolowana, dostarczana i wydawana przez organ kontrolny, zgodnie z zasa-
dami zapisanymi w ksiedze jakoSci.
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4.5.

4.6.

Metoda produkgi: Do produkcji sera wykorzystywane jest pelnottuste naturalne mleko pochodzace od
kréw ras ,rubia gallega”, ,pardo alping” i frisona”, lub krzyzéwek tych ras miedzy soba. Mleko nie
zawiera siary ani konserwantoéw i ogélnie powinno by¢ zgodne z wymogami okreslonymi w obowig-
zujacych przepisach. Ponadto mleko to nie jest poddawane zadnemu procesowi standaryzacji i jest
odpowiednio przechowywane w temperaturze ponizej 4 °C w celu unikniecia rozwoju mikroorga-
nizméw. Przed rozpoczeciem procesu wytwarzania sera mleko poddawane jest pasteryzacji poprzez
podgrzanie go do temperatury 62 °C podczas 30 minut, jeli pasteryzacja realizowane jest w zbiorniku,
lub do 72 °C podczas 20 sekund, w przypadku przeprowadzania jej w pasteryzatorze.

Proces wytwarzania seréw sklada si¢ z nastepujacych etapéw:

— Koagulacja: Koagulacja przeprowadzana jest w temperaturze migdzy 26 a 30 °C z wykorzystaniem
podpuszczki zwierzecej lub innych enzyméw koagulujacych w iloSciach umozliwiajacych jej reali-
zacje w czasie nie mniejszym niz 60 minut.

— Rozdrabnianie skrzepu: Skrzep dzieli si¢ na czgsci o $rednicy wynoszacej od 10 do 20 mm.

— Odciaganie serwatki: Po pierwszym odsaczeniu serwatki w zbiorniku skrzep przelewany jest do
workéw z tkaniny, ktére nastepnie s3 wieszane na 5-10 godzin, tak by doprowadzi¢ do drugiego
odsaczenia serwatki.

— Ugniatanie i solenie: Po odciagnigciu serwatki skrzep jest ugniatany, az do uzyskania jednolitej i
lepkiej konsystencji, jednoczesnie soli si¢ go chlorkiem sodu.

— Formowanie i odciskanie: Otrzymang mas¢ umieszcza si¢ w formach, gdzie nastepuje koncowe
odciskanie, ktérego okres trwania jest zréznicowany w zaleznosci od sily nacisku i wielkosci
kawatkéw. Nastepnie sery sa wyjmowane z form i umieszczane w chlodniach w temperaturze
miedzy 2 a 6 °C na czas dojrzewania przez co najmniej jedng godzing. Po tym czasie sery, ktére
wprowadzane sg do obrotu jako sery $wieze, mogg juz by¢ sprzedawane.

— Peklowanie (opcjonalne): Proces peklowania, jezeli ma miejsce, przeprowadzany jest w pomieszcze-
niach o wilgotnosci wzglednej miedzy 70 a 80 % i temperaturze 10-15 °C. Minimalny czas peklo-
wania wynosi 45 dni. Na etykiecie serow peklowanych (,curados”) umieszczane jest informacja o tej
ich wlasciwosci.

W celu ochrony jakosci produktu i zapewnienia jego identyfikowalnosci sery objete CHNP powinny
by¢ wprowadzane do obrotu generalnie w catych kawalkach i w opakowaniach dopuszczonych przez
organ kontrolny.

Niemniej jednak organ kontrolny moze zezwoli¢ na wprowadzanie do obrotu w punkcie sprzedazy
detalicznej sera w porcjach lub nawet w plasterkach, pod warunkiem, ze w tym celu wprowadzony
zostanie odpowiedni system kontroli gwarantujacy odtworzenie historii produktu i jego pochodzenia,
jak réwniez zapewniajacy jego jakos¢, wlasciwe przechowywanie i prezentacje konsumentom, tak by
unikna¢ jakichkolwiek niejasnosci.

Zwigzek z obszarem geograficznym:
Historyczny

Poczatki wytwarzania tych seréw przypisywane s3 pierwszym mnichom, ktérzy zamieszkali we wsi
Cebreiro — ktéra stanowi wejscie do prowingji Galicja na szlaku francuskim, podstawowym szlaku
pielgrzymkowym do Santiago — w celu opieki nas szpitalem wybudowanym tam pod koniec IX dla
opieki nad pielgrzymami. Przez wieki pielgrzymi jedli ser w gérach Cebreiro i popularyzowali go w
calej Hiszpanii i Europie.

Dokumenty zachowane w narodowym archiwum historycznym (Archivo Histérico Nacional) i w
archiwum generalnym Simancas (Archivo General de Simancas) pozwalaja poznaé ciekawe zapiski doty-
czace corocznej wysylki seréw wytworzonych w Cebreiro na portugalski dwor krélewski podczas
panowania kréla Karola III. Ser wytwarzany byl w domostwach przez mieszkancow wsi lezacych na
terenie gminy (gléwnie kobiety) poczawszy od listopada. Dostawa skladala si¢ zawsze z dwoch tuzinéw
seréw. Dostawe wysylano w czasie ostatnich dwdch tygodni roku, wykorzystujac dla lepszej konser-
wacji sera panujacy o tej porze roku chléd. Ser docieral na miejsce w pierwszej polowie stycznia jako
dar dla kréla Portugalii.

Ponadto szereg dokumentéw z wiekéw XVIII i XIX $wiadczy o popularnosci sera z Cebreiro w tej
epoce.
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W nowszych Zrédlach pisanych, w ksigzce z 1936 r. ,Geografia ogdlna krélestwa Galicji” (,Geografia
General del Reino de Galicia”), zebrano informacje dotyczace sera z Cebreiro, jego wlasciwosci i sposobu
wytwarzania.

Pozniej, w latach siedemdziesiatych XX wieku, Carlos Compairé Ferndndez, znawca seréw hiszpan-
skich, a szczeg6lnie seréw galicyjskich, opublikowatl szereg prac, w ktérych przedstawit wyniki wszech-
stronnych badan tych seréw, w tym analiz chemicznych i bakteriologicznych. Prace te mozna uzna¢ za
pierwsze badania naukowe dotyczace omawianych seréw.

W Hiszpaniskim spisie produktéw tradycyjnych” (,Inventario Espafiol de Productos Tradicionales”) opubli-
kowanym przez hiszpanskie Ministrestwo Rolnictwa, Rybotéwstwa i Zywnosci w 1996 r., w rozdziale
poswieconym serom, przedstawiono wszechstronne dane dotyczace seréw z Cebreiro, wraz z informa-
cjami na temat ich wlasciwosci, sposobu wytwarzania, historii i znaczenia gospodarczego.

Naturalny

Obszar objety CHOG ,Cebreiro” charakteryzuje si¢ oceanicznym klimatem gérskim. Wystepuje na nim
znaczne zmniejszenie wplywéw morza i wigksze znaczenie klimatu kontynentalnego. Oznacza to
istotne ograniczenia dla dzialalnosci rolniczej. Znaczna czg$¢ omawianego obszaru polozona jest
powyzej 1 tys. m n.p.m. i odznacza si¢ temperaturami, ktore sa znaczenie nizsze od tych wystepuja-
cych ogdlnie w Galicji oraz okresem wolnym od przymrozkéw krétszym niz 5 miesiecy.

W konsekwengji tych niekorzystnych uwarunkowan geograficznych oraz ze wzgledu na fakt, ze klimat,
gleby i uksztaltowanie terenu nie sprzyjaja rolnictwu, podstawowe znaczenie dla gospodarki tego
obszaru ma dziatalno$¢ hodowlana, dzigki wystepowaniu odpowiednich Iak i pastwisk, mozliwosci
wykorzystania jako pastwiska powierzchni gér oraz przystosowaniu bydla do trudnych warunkéw
klimatycznych.

Zwiazek przyczynowy miedzy $rodowiskiem geograficznym i cechami charakterystycznymi produktu.

Obszar geograficzny produkcji sera ,Cebreiro” odznacza si¢ wystepowaniem licznych, polozonych
miedzy gérami, dolin, na ktérych znajduja si¢ obfite laki i pastwiska, co stalo si¢ nawet elementem
rozpoznawczym tego krajobrazu.

Takie wyjatkowe Srodowisko geograficzne w nastepujacy sposoéb wplywa na cechy charakterystyczne
sera ,Cebreiro™:

— Przede wszystkim, jak juz wspomniano, warunki te sa korzystne dla wystgpowania obfitych
pastwisk najwyzszej jakosci.

— Ponadto produkcja mleka opiera si¢ na malych gospodarstwach rodzinnych, w ktérych bydlo,
czesto rasy lokalnej, hodowane jest w tradycyjny sposéb, a jego pozywienie stanowi pasza uzys-
kana w ramach samych gospodarstw lub, kiedy umozliwiaja to warunki pogodowe, pastwiska.

— Koncentraty zywieniowe pochodzace spoza gospodarstwa stosowane s3 tylko w niewielkich ilos-
ciach, jako uzupelnienie pozywienia bydla. Taki tradycyjny model hodowli, w ktérym ogranicza si¢
do minimum wykorzystanie paszy pochodzacej spoza gospodarstwa, umozliwia rentowno$¢ tych
niewielkich gospodarstw rolnych.

— Charakter wspomnianych gospodarstw przyczynia si¢ do uzyskania wysokiej jakosci mleka, posia-
dajacego optymalne wiasciwosci do produkgji seréw. Zostalo naukowo udowodnione, ze opisany
system produkgji i zywienia bydta w bardziej naturalny sposéb przyczynia si¢ do otrzymania mleka
o wyzszej wartosci odzywczej, dzigki wysokiej zawartosci CLA (sprz¢zony kwas linolowy) i
kwaséw tluszczowych omega-3 w skladzie tluszczowym, poniewaz dzigki wypasowi bydla na
lakach zwigksza si¢ zawarto$ tych korzystnych dla diety tluszczéw, co wplywa réwniez pozy-

tywnie na wytwarzane sery.

— Wireszcie produkcja tego typu seréw na tym obszarze ma dlugg tradycje, a sery majg wyjatkowe
cechy, poczawszy od charakterystycznego tradycyjnego ksztaltu ,czapki kucharza” umozliwiajacego
ich natychmiastowe rozpoznanie; cechy te przyczynily si¢ do stawy i uznania wiréd konsumentéow.



23.1.2008 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C16/27

4.7. Organ kontrolny:

Nazwa: Direcciéon General de Produccién, Industrias y Calidad Agroalimentaria
Adres:  San Caetano, Santiago de Compostela

Tel:  (34) 981 54 47 77

Faks:  (34) 981 54 00 18

E-mail:  dxpica.mrural@xunta.es

4.8. Etykietowanie: Sery wprowadzane do obrotu jako objete chroniong nazwa pochodzenia ,Cebreiro”, po
otrzymaniu za$wiadczenia zgodnosci z wymogami okreSlonymi w specyfikacji produktu i rozporza-
dzeniu, powinny by¢ opatrzone w banderole, etykiete lub etykiete dodatkowa z oznaczeniem alfanu-
merycznym z odpowiednim numerem, dopuszczong i wydana przez organ kontrolny, a takze z
oficjalnym logo chronionej nazwy pochodzenia.

Zaréwno na etykiecie handlowej, jak i na etykiecie dodatkowej obowiagzkowo znajduje si¢ napis chro-
niona nazwa pochodzenia ,Cebreiro”. Ponadto w przypadku peklowanego sera ,Cebreiro” (,curado”) na
etykiecie w widocznym miejscu umieszcza si¢ napis ,curado”.




	Spis treści
	Zezwolenie na pomoc państwa w ramach przepisów zawartych w art. 87 i 88 Traktatu WE — Przypadki, względem których Komisja nie wnosi sprzeciwu 
	Kursy walutowe euro 
	Zestawienie informacji przekazanych przez państwa członkowskie, dotyczące pomocy państwa przyznanej na mocy rozporządzenia Komisji (WE) nr 1857/2006 w sprawie stosowania art. 87 i 88 Traktatu WE w odniesieniu do pomocy państwa dla małych i średnich przedsiębiorstw prowadzących działalność związaną z produkcją, przetwórstwem i obrotem produktami rolnymi i zmieniającego rozoprządzenie (WE) nr 70/2001 
	Ogłoszenie o konkursach otwartych EPSO/116-117/08 i EPSO/AST/45/08 
	Publikacja wniosku o rejestrację zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporządzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczeń geograficznych i nazw pochodzenia produktów rolnych i środków spożywczych 
	Publikacja wniosku o rejestrację zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporządzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczeń geograficznych i nazw pochodzenia produktów rolnych i środków spożywczych 

