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1.  Nazwa produktu

,Coteaux champenois”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP
| ChOG
| OG

3.  Sektor

O  Produkty rolne
Wina

O  Napoje spirytusowe

4. Panstwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Francja

5. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Nazwa

Ministére de I'Agriculture et de la Souveraineté Alimentaire Direction Générale de la performance économique et
environnementale des entreprises (Ministerstwo Rolnictwa i Suwerennosci Zywno$ciowej, Dyrekcja Generalna ds.
Wydajnosci Gospodarczej i Ekologicznej Przedsigbiorstw)

6.  Kwalifikacja jako zmiana standardowa

Wiladze francuskie o$wiadczaja, ze zlozony wniosek jest zgodny z wymogami rozporzadzen (UE) nr 1308/2013
12024/1143.

Zmiany wprowadzone w niniejszej specyfikacji produktu s3 zmianami standardowymi zgodnie z definicja okreslona
w art. 24 ust. 4 rozporzadzenia (UE) 2024/1143.

Zmian tych nie uznaje si¢ za zmiany na poziomie Unii w rozumieniu art. 24 ust. 3 rozporzadzenia (UE) 2024/1143.
W szczegblnosci zmiany te:

a)  nie zmieniajg ani nazwy, ani stosowania nazwy, ani produktéw lub kategorii produktéw objetych odnosnym
oznaczeniem geograficznym;

b)  nie groza zanikiem zwiazku z obszarem geograficznym, o ktérym mowa w jednolitym dokumencie; lub

¢)  nie wiazg si¢ z dalszymi ograniczeniami dotyczacymi wprowadzania produktu do obrotu.

(') Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2025/27 z dnia 30 pazdziernika 2024 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 o przepisy dotyczace rejestracji i ochrony oznaczef geograficznych, gwarantowanych
tradycyjnych specjalno$ci i okreslen jakoSciowych stosowanych fakultatywnie oraz uchylajace rozporzadzenie delegowane
(UE) nr 664/2014 (Dz.U. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27/oj).

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/3122/oj
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Opis zatwierdzonych zmian standardowych
Tytut

Odmiany winorosli

Opis

W rozdziale I pkt V ppkt 1 specyfikacji produktu do wykazu dozwolonych odmian winorosli dodano odmiang
,Chardonnay rose”.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Pozostale praktyki uprawy

Opis

W rozdziale I pkt VI ppkt 2 lit. ¢) istniejgcy przepis otrzymuje brzmienie:

,Maksymalna szeroko$¢ pasa, ktéry mozna odchwaszczaé chemicznie, wynosi 40 cm z kazdej strony rzedu
winorosli.”.

O  Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
JEDNOLITY DOKUMENT
Nazwy pochodzenia i oznaczenia geograficzne win
,»Coteaux champenois”
Numer referencyjny UE: PDO-FR-A1364-AMO5 - 20.3.2026

Nazwa lub nazwy

,Coteaux champenois”

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP
O ChOG
O oG

Panistwo, do ktérego nalezy wyznaczony obszar geograficzny

Francja

Klasyfikacja produktu rolnego zgodnie z pozycja i kodem Nomenklatury scalonej, o ktérej mowa w art. 6
ust. 1 rozporzadzenia (UE) 20241143

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety

pozycja 2009

Kategorie produktéw sektora wina wymienione w czeéci II zalacznika VII do rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013

1. Wino

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3122/oj
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6.  Opis wina lub win

Produkt sektora wina

Analityczne cechy charakterystyczne
Whasciwosci organoleptyczne

Wyglad
Sa to wina niemusujace biale, rézowe i czerwone.

Wina czerwone majg przezroczystg barwe czerwong o réznej intensywnosci.

Wina r6zowe majg jasng barwe od bladorézowej do ciemnotososiowe;.

Aromat/zapach

Wina czerwone i r6Zowe majg zazwyczaj aromaty czerwonych owocoéw (czere$ni, truskawki, maliny, czerwonej
porzeczki).

Biale wina cechuja subtelne nuty aromatyczne: kwiatowe, owocowe lub mineralne.

Smak

Wina czerwone i rozowe sg niezwykle lekkie i delikatne, w smaku jedwabiste w pierwszym kontakcie.

Wina biate majg krystaliczng, solankowg teksture z dominujacg mineralnoscig, ktérej zawdzigczajg dhugi finisz.
Naturalna kwasowos¢ nadaje im pewna rzeskosé.

Dodatkowe informacje dotyczgce whasciwosci organoleptycznych

Analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 13

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: —

Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlnej: w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): | —

Informacje dodatkowe dotyczgce analitycznych cech charakterystycznych

Naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 9 %.

W przypadku wzbogacania catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach nie przekracza 13 % po
wzbogaceniu.

Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winach nie przekracza 3 graméw na litr. W przypadku
win czerwonych fermentacja jablkowo-mlekowa jest zakofczona. Na etapie pakowania zawarto$¢ kwasu
jabtkowego w winach czerwonych nie przekracza 0,4 grama na litr. Kwasowo$¢ lotna, kwasowo$¢ ogélna
i zawarto$¢ dwutlenku siarki sa okreslone w przepisach wspdlnotowych.

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej czesci sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/3122/oj 3/8
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7.1.

Praktyki winiarskie

Szczegdlne praktyki enologiczne stosowane przy produkgi wina lub win, stosowne ograniczenia obowigzujgce w przypadku
produkcji wina lub win

Praktyki winiarskie

Gesto$¢ sadzenia — przepisy ogdlne
Rodzaj praktyki enologicznej
Praktyka uprawy

Opis

Winoro$l jest sadzona z odstepem miedzy rzedami, ktéry nie moze przekracza¢ 2 metréw. Odstep miedzy roslinami
w rzedzie wynosi 0,70-1,50 m. Suma odstepéw miedzy rzedami i odstepéw miedzy krzewami w tym samym
rzedzie nie moze przekraczaé 3 metréw. Wszelkie przeksztalcenia dziatki powodujace zmiang gestosci sadzenia sg
zakazane do czasu jej wykarczowania.

Praktyki winiarskie

Gesto$c¢ sadzenia — przepisy szczegélne

Rodzaj praktyki enologicznej

Praktyka uprawy

Opis

Aby umozliwi¢ przemieszczanie si¢ dostosowanych maszyn na dziatkach polozonych: — na stokach o nachyleniu
powyzej 35 %, lub na stokach o nachyleniu powyzej 25 %, w polaczeniu z przechylem powyzej 10 %, moga
wystepowal alejki o szerokosci 1,50-3 m, przy czym dopuszcza si¢ maksymalnie jedng alejke na 6 rzedoéw

winoroéli. W tym przypadku suma rozstawu migdzy innymi rzedami i rozstawu miedzy krzewami w jednym
rzgdzie nie moze przekraczaé 2,30 m.

Praktyki winiarskie

Zasady przycinania

Rodzaj praktyki enologicznej
Praktyka uprawy

Opis

Zabrania si¢ dopuszczania do sytuacji, w ktérych dochodzi do jakiegokolwiek nachodzenia jednego krzewu na drugi
oraz jakiegokolwiek nakladania si¢ jednego pedu owocujgcego na drugi. Liczba oczek nie przekracza 18 na metr
kwadratowy. Ciecie wykonuje si¢ najp6zniej przed stadium fenologicznym (F) (12 stadium Lorentza), czyli gdy
rozwing si¢ cztery liScie. Cigcia winoro$li dokonuje si¢ z zastosowaniem nastepujacych technik: — cigcie Chablis —
ciecie w formie sznur skos$ny Royat — ciecie z doliny Marny (fr. taille de la vallée de la Marne) — cigcie systemem Guyota
pojedynczym, podwdjnym lub asymetrycznym.

Praktyki winiarskie

Zbiory

Rodzaj praktyki enologicznej
Praktyka uprawy

Opis

Wszelkie $rodki, ktore nie pozwalaja na zbieranie calych kiSci winogron, sa zabronione. Winogrona musza by¢
transportowane w catosci do zaktadéw produkcji wina.

Praktyki winiarskie

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3122/oj
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7.2.

10.

Rodzaj praktyki enologicznej
Szczegdlne praktyki enologiczne
Opis

Niedopuszczalne jest wykorzystywanie kawalkow drewna. Do produkcji win rézowych niedopuszczalne jest
wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub w mieszankach stosowanych w preparatach. Podczas
procesu wzbogacania zwigkszenie objetosci moszczu winogronowego uzytego do fermentacji nie moze
przekroczy¢ 1,12 % na kazdy 1 % wzrostu zawartoSci alkoholu. Poza wymienionymi powyzej przepisami
w praktykach enologicznych towarzyszacych produkeji wina nalezy przestrzegaé wymogdéw obowigzujacych na
poziomie wspélnotowym.

Maksymalna wydajnosé
Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ

Maksymalna wydajno$¢

Maksymalna wydajnos¢é

Maksymalna wydajno$¢: 15500

Jednostka maksymalnej wydajnosci: kilogramy winogron z hektara

Wskazanie odmiany lub odmian winorosli, z ktérych otrzymywane jest wino lub wina
—  ArbaneB

—  Chardonnay B

—  Chardonnay rose

—  Meunier N

—  Petit Meslier B

—  Pinot blanc B

—  Pinot gris G

—  Pinot noir N

—  Voltis B

Zwiezla definicja wyznaczonego obszaru geograficznego

Obszar geograficzny odpowiada obszarowi kontrolowanej nazwy pochodzenia ,,Champagne”.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Kategoria produktéw sektora wina
1.  Wino
Streszczenie zwigzku

Informacje na temat obszaru geograficznego

Opis czynnikéw naturalnych majacych wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny odpowiada obszarowi kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Champagne”. Znajduje sie
w polnocno-wschodniej Frangji i obejmuje terytorium gmin w departamentach Aisne, Aube, Haute-Marne, Marne
i Seine-et-Marne.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/3122/oj 5/8
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Podobnie jak w przypadku obszaru geograficznego, dziatki wybrane do zbioru winogron odpowiadaja dziatkom
okreslonym dla kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Champagne”. Wpisuja si¢ w krajobraz winnic na stokach,
spoczywajacych na progach strukturalnych wschodniej czesci Basenu Paryskiego, ktére stanowia duze struktury
geomorfologiczne:

—  Cote d'le-de-France w departamencie Marne, a takze zbocza powiazanych dolin, obejmujace od péinocy na
poludnie Montagne de Reims, doling Marny (ktéra rozcigga si¢ od potudnia Aisne az po Seine-et-Marne), Cote
des Blancs i Cote du Sézannais, by wymieni¢ najbardziej modelowe sektory;

—  (Cote de Champagne z marglowym Vitry i nalezagcym do departamentu Aube sektorem Montgueux;

—  Cote des Bar, przecinajaca wiele dolin, 1aczaca tereny Bar-sur-Aubois na wschodzie i Bar-Séquanais na
zachodzie, w departamentach Aube i Haute-Marne.

Rzezba typowa dla kuesty i przyleglych dolin, ze wzgérzami o ekspozycji wschodniej i potudniowej, czasami
poinocnej, jak w przypadku péinocnego potozenia Montagne de Reims i lewego brzegu doliny Marny.

Czoto progu sklada si¢ z twardych warstw wapiennych lub kredowych. Stoki wzgdrz sg kredowe, marglowe lub
piaszczyste, migksze ulegly erozji, a nastepnie pokryly si¢ nadleglymi produktami koluwialnymi pochodzacymi
z czola progu.

Winnice znajdujg si¢ w strefie poinocnej. Podlegaja wplywowi dwéch rodzajow klimatu:

—  oceanicznego, dzigki ktéremu woda dostarczana jest w stalych iloSciach przy nieznacznych réznicach
temperatur migdzy poszczegdlnymi porami roku;

—  kontynentalnego, ktéry odpowiada za niekiedy niszczycielskie przymrozki i sprzyjajace nastonecznienie latem.

Opis czynnikéw ludzkich majacych wplyw na zwigzek z obszarem

Obecno$¢ winnic, siegajaca czaséw starozytnych, byla dobrze ugruntowana w Szampanii w IX w., w nastepstwie
rozwoju przyklasztornej uprawy winorosli. Wina te byly znane w $redniowieczu pod nazwa ,Vins de France”,
poniewaz produkowano je w Basenie Paryskim, na granicy z domeng krélewska.

Do XVIII w. prowincja Szampania jest przede wszystkim producentem win czerwonych. Wedtug Pierre’a Galeta ich
produkcja znacznie dominowala nad produkcjg win bialych i rézowych (zwanych ,paillets”) zanim opanowano
proces szampanizacji poprzez drugg fermentacje w butelkach. W XIX w. nastapit wzrost popularnoici win
musujacych z Szampanii, za$ spadla produkcja win czerwonych. Zaledwie kilka ,grands vins” produkowanych
w Montagne de Reims, Grande Vallée de la Marne i w Aube zachowalo renomg.

Ustawa z dnia 22 lipca 1927 r. zastrzegajaca nazwe ,Champagne” wylacznie dla win musujacych wprowadzita
oznaczenie ,Vins originaires de la Champagne viticole” [wina z regionu winnego Szampanii], od 1953 r.
nazywanych ,Vins natures de Champagne” [naturalne wina z Szampanii]. Zrehabilitowane dzigki staraniom kilku
producentéw kultywujacych tradycje ,vins natures”, w 1974 r. wina te zostaja objete kontrolowang nazwg
pochodzenia ,Coteaux champenois” zgodnie z przepisami ustawy z dnia 12 grudnia 1973 r. zakazujacej stosowania
samej nazwy ,Vins natures de la Champagne”.

Wina objete kontrolowang nazwg pochodzenia ,Coteaux champenois” s3 produkowane tylko wtedy, gdy wlasciwosci
zbioréw sa dostosowane do produkcji win niemusujacych. Ich produkcja jest zatem bardzo nieregularna.

Aby zapobiec nieuczciwym praktykom powigzanym z obrotem winami luzem, producenci wnieli o uchwalenie
ustawy z dnia 23 maja 1977 r. zakazujacej wysylania w innej formie niz w butelkach win produkowanych pod
kontrolowana nazwa pochodzenia ,Coteaux champenois”, z wryjatkiem ich przemieszczania w obrebie
wyznaczonego winiarskiego obszaru Szampanii, miedzy podmiotami dzialajacymi na tym obszarze.

Produkcjg zarzadzaja te same organizacje zawodowe, ktére zostaly utworzone dla kontrolowanej nazwy
pochodzenia ,Champagne”, czyli Syndicat général des vignerons de Champagne (utworzony w 1904 r.) oraz Union
des Maisons de Champagne (zalozona w 1882 r.), zgrupowane w ramach Comité Interprofessionnel des Vins de
Champagne (utworzonego w 1941 r.).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3122/oj
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Informacje na temat jako$ci i cech charakterystycznych produktu

Sa to wina czerwone, biale i r6Zzowe, czgsto okrelane nazwa gminy, w ktérej zbierane sa winogrona.

Wina czerwone majg przezroczysta barwe czerwong o roznej intensywnosci, a wina rézowe majg jasng barwe od
bladorézowej do ciemnolososiowej. Wina te sg niezwykle lekkie i delikatne, w smaku jedwabiste w pierwszym
kontakcie i zazwyczaj o aromatach czerwonych owocow.

Wina biate majg krystaliczng, solankowg teksture z dominujacg mineralnoscig, ktérej zawdzieczajg dlugi finisz.
Naturalna kwasowo$¢ nadaje im pewng rzeskos¢. Cechuja je subtelne nuty aromatyczne: kwiatowe, owocowe lub
mineralne. Lezakowanie nadaje winu tlustos¢ i przyczynia si¢ do jego réwnowagi smakowe;j.

Zwigzki przyczynowe

Szerokie otwarcie krajobrazowe trzech kuest na rowning i doliny gwarantuje winnicom ilo$¢ $wiatla wystarczajaca
do dojrzewania jag6d, nawet w przypadku ekspozycji péinocnej. Ekspozycja wschodnia i potudniowa tradycyjnych
sektoréw najbardziej znanych z produkgji ,Coteaux champenois” zapewnia winnicom najwigcej Swiatla wiosna

i jesienig, tworzac tym samym optymalne warunki dla kwitnienia winoroéli i dojrzewania jagdd.

Otwarty krajobraz pozwala unikng¢ stagnacji zimnego powietrza i tym samym zmniejsza ryzyko mrozéw. Klimat
regionu Szampanii wymaga jednak, aby plantatorzy winorosli wybierali wylacznie zdrowe winogrona
z najlagodniejszych lat, na najlepszych dziatkach, najczesciej ze starych winorosli, oraz prowadzili zbiory, gdy
winogrona s3 w pelni dojrzale.

Nachylenie zboczy wzgdrz winoro§li zapewnia optymalny naturalny odplyw, gwarantowany réwniez przez
poszczegdlne podloza, ktére umozliwiajg naturalne nawadnianie winorosli. Kreda, ze wzgledu na jej porowatos¢
i przepuszczalno$l, eliminuje nadmiar wody, zapewniajac zarazem ponowne nawodnienie gleby przy suchej
pogodzie poprzez kapilarne podciaganie wilgoci. Pozostale rodzaje podglebia lacza si¢ z poziomami marglowymi,
ktére zapewniajg rezerwe wody, albo warstw wapiennych, albo piasku krzemionkowego, przy czym ten ostatni
pozwala na przenikanie nadmiaru wody z okreséw mokrych. Ten rodzaj podglebia i delikatne warunki klimatyczne
zdeterminowaly umiejscowienie odmian winorosli w poszczegdlnych czesciach regionu winiarskiego.

Niepowtarzalna sytuacja klimatyczna Szampanii nadaje winogronom, a nastgpnie winom, naturalng kwasowos¢,
ktéra decyduje o zywym charakterze wina, wyczuwalnym w smaku i wydobywajacym nuty mineralne, ktére wino
zawdzigcza podlozu.

Wina s3 cz¢sto produkowane z czarnych winogron, ktére wedlug Jules'a Guyota sg bardziej odporne na dzialanie
mrozu i deszczu i szybciej dojrzewajg. W 1822 r. André Jullien zaliczy! ,[czerwone wina] z Verzy, Verzenay, Mailly,
Saint-Basle, Bouzy i z clos de Saint-Thierry do najlepszych win we Francji, jesli pochodza z lat suchych o bardzo
wysokiej temperaturze”.

Produkcja win czerwonych lub rézowych, w wyniku krétszej lub dtuzszej maceracji, najlepiej sprzyja zachowaniu
aromatéw odmian pinot noir N i meunier N oraz ich rozwojowi podczas fermentacji w kadzi. W przypadku win
bialych zachowanie integralno$ci winogron od momentu zbioru i delikatne tloczenie zgodnie z praktyka przyjeta
w Szampanii, pozwala uniknag¢ zabarwienia sokami pochodzacymi z czarnych winogron, a tym samym
zagwarantowa¢ klarowno$¢ wina.

Wina czerwone z prowingji Szampania pojawialy sie wsrdéd ,grands vins” na sakrach kr6léw w Reims poczawszy
od 1328 r. (koronacja Filipa VI), gdzie byly szczegélnie cenione za naturalng delikatno$¢ bukietu. Potezni wiladcy
Europy nabywali nawet winnice w Montagne de Reims, a Henryk IV chcial przyjac tytul pana na Ay (fr. seigneur d’Ay).
Wytrawni degustatorzy na dworze Ludwika XIV, mienigcy si¢ ,zakonem Coteaux”, opiewali stawe i reputacje tych
win: ,Prosze¢ nie szczedzi¢ kosztéw na zakup wina z Szampanii”, pisze w 1671 r. Saint-Evremond do hrabiego
d’Olonne. ,Nie ma prowingcji nad Szampanie, ktdra dostarczalaby znakomitsze wina na kazda pore roku”.

Pochwaly te powtarzaja si¢ w wielu dokumentach od XVII do XIX w.; wina te zajmujg ,poczesne miejsce wirdd
najlepszych z »vins fins« w krolestwie”, ktore przyznaje im André Jullien w 1822 r. Dzigki profesjonalizmowi
producentéw ich renoma nadal istnieje. Wina te nalezy degustowal z szacunkiem i historyczng ciekawoscia,
pamietajac, Ze przetrwaly od czaséw starozytnych.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/3122/oj
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11. Dalsze obowigzujace wymogi
Tytut wymogu/odstepstwa
Nazwy dodatkowe
Ramy prawne
przepisy krajowe
Rodzaj dalszego wymogu/odstepstwa
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu/odstepstwa

Na etykiecie wina objetego kontrolowana nazwa pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki
geograficznej, pod warunkiem Ze: — jest to nazwa miejsca (lieu-dit) wpisana do ksiag wieczystych; — zostala ona
podana w deklaracji zbioréw. Oznaczenie lokalizacji jest dozwolone jedynie w przypadku, gdy wszystkie winogrona
uzyte do produkcji wina pochodza z tego okreslonego miejsca.

Tytut wymogu/odstepstwa

Wskazanie odmiany winorosli

Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj dalszego wymogu/odstepstwa

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu/odstepstwa

Nazwe odmiany winoro$li umieszcza si¢ na etykietach czcionka o wymiarach (wysoko$¢ i szeroko$¢) nieprzekra-
czajacych trzech milimetréw i potowy wielkosci czcionki, ktorg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia. Mozna
zastrzec odmiane tylko wtedy, gdy wszystkie winogrona pochodzg z tej odmiany.

Tytut wymogu/odstepstwa

Pakowanie

Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj dalszego wymogu/odstgpstwa

Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu/odstgpstwa

Ustawa z dnia 23 maja 1977 r. zakazuje wysylania w innej formie niz w butelkach win produkowanych pod
kontrolowana nazwa pochodzenia ,Coteaux champenois”, z wyjatkiem ich przemieszczania w obrebie
wyznaczonego winiarskiego obszaru Szampanii, migdzy podmiotami dzialajagcymi na tym obszarze. Po zakonczeniu
okresu dojrzewania wina sg wprowadzane do obrotu z przeznaczeniem dla konsumenta od 15 pazdziernika roku
nastepujacego po roku zbioru.

Elektroniczne odestanie (URL) do publikacji specyfikacji produktu

https://info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-d012f672-717a-4deb-a062-bfbdca83d46¢

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3122/oj
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