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1. Nazwa produktu

»3 Riberas”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
O  ChNP
ChOG
O oG

3. Sektor
O  Produkty rolne
Wino

O  Napoje spirytusowe

4. Panistwo, do ktorego nalezy obszar geograficzny
Hiszpania

5. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej
Nazwa

Ministerstwo Rolnictwa, Rybotéwstwa i Zywnosci Dyrekcja Generalna ds. Zywnosci Poddyrekcja Generalna ds.
Kontroli Jako$ci Zywnosci i Laboratoriéw Rolno-Spozywczych

6. Kwalifikacja jako zmiana standardowa

Wilasciwy organ uwaza, ze wszystkie zmiany wprowadzone do tej zmiany w specyfikacji produktu objgtego ChOG
,3 Riberas” stanowig standardowg zmiang¢ w specyfikacji, poniewaz nie mozna ich uzna¢ za zmiang na poziomie
UE, gdyz nie wchodzg one w zakres zadnej z sytuacji, o ktérych mowa w art. 24 ust. 3 rozporzadzenia (WE)
nr 20241143 dotyczacym oznaczen geograficznych, tj.: zmiany nazwy, stosowania nazwy lub kategorii produktu
lub produktéw noszacych odnosne oznaczenie geograficzne; zaniku zwigzku z obszarem geograficznym; ani nie
wiaza si¢ z dalszymi ograniczeniami dotyczacymi wprowadzania produktu do obrotu.

(') Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2025/27 z dnia 30 pazdziernika 2024 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 o przepisy dotyczace rejestracji i ochrony oznaczef geograficznych, gwarantowanych
tradycyjnych specjalno$ci i okreslen jakoSciowych stosowanych fakultatywnie oraz uchylajace rozporzadzenie delegowane
(UE) nr 664/2014 (Dz.U. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27/oj).
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Opis zatwierdzonych zmian standardowych

Tytut

Uwzgledniono wina czg$ciowo odalkoholizowane.

Opis

Uwzgledniono mozliwos¢ czgsciowego odalkoholizowania win objetych chroniong nazwa pochodzenia, a takze
dozwolone w tym celu praktyki enologiczne.

Zmiana dotyczy pkt 2 i 3 specyfikacji produktu oraz pkt 6 i 7.1 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Uwzgledniono wina o niskiej zawartosci alkoholu.

Opis

Uwzgledniono mozliwo$¢ produkcji win o naturalnie niskiej zawarto$ci alkoholu bez koniecznosci
przeprowadzania procesu odalkoholizowania.

Zmiana dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu oraz pkt 6 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Dodawanie rektyfikowanego zageszczonego moszczu winogronowego.

Opis
Uwzgledniono mozliwo$¢ dostodzenia win rektyfikowanym zageszczonym moszczem winogronowym.
Zmiana dotyczy pkt 3 specyfikacji produktu oraz pkt 7.1 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Zmiany w produkcji wina rézowego.

Opis

Usunigto obowigzek produkcji win rézowych z wykorzystaniem wylacznie czerwonych winogron i zastgpiono go
obowiazkiem stosowania co najmniej 85 % odmian czerwonych dopuszczonych w specyfikacji produktu.

Zmiana dotyczy pkt 3 specyfikacji produktu oraz pkt 7.1 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut
Dodano mieszanie wina rézowego z winem czerwonym.
Opis

Uwzgledniono mozliwo$¢ mieszania wina r6zowego z winem czerwonym z nastepnego rocznika.
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Zmiana dotyczy pkt 3 specyfikacji produktu oraz pkt 7.1 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Rozszerzenie i korekta dozwolonych odmian winorosli.

Opis
Dodano nowe odmiany winorosli (czerwone: Cabernet Franc, Malbec i Petit Verdot; biate: Albarifio, Gros Manseng,
Hondarrabi Zuri, Petit Courbu, Petit Manseng, Viognier i Oneca), dopuszczone we wspdlnocie autonomicznej

Nawarry, oraz wprowadzono pewne poprawki do nazw juz istniejacych odmian (do nazwy gléwnej Viura dodano
Macabeo, a do nazwy Malvasia dodano okreslenie ,Riojana”, aby prawidtowo jg oznaczy().

Zmiana dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu oraz pkt 8 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Lepsze sformulowanie przepiséw dotyczacych zwigzku

Opis

Usuni¢to odniesienie do wytworni wina produkujacych wina objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,,3
Riberas”, a takze szczegdly dotyczace ChOG, ktore staly si¢ nieaktualne.

Zmiana ta dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu, ale poniewaz stanowi jedynie poprawe brzmienia, nie grozi
zanikiem zwigzku z obszarem geograficznym. Zmiana ta nie pocigga za sobg zmiany jednolitego dokumentu.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Dopuszcza si¢ pakowanie poza wyznaczonym obszarem.

Opis

Zniesiono ograniczenie dotyczace przemieszczania luzem wylacznie miedzy zarejestrowanymi podmiotami,
dopuszczajac pakowanie poza wyznaczonym obszarem.

Zmiana dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu oraz pkt 11 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Aktualizacja dotyczgca wlasciwego organu i jednostki certyfikujacej.

Opis
Zaktualizowano dane wlasciwego organu i jednostki certyfikujacej.

Zmiana dotyczy pkt 9 specyfikacji produktu. Zmiana ta nie pociaga za sobg zmiany jednolitego dokumentu.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument
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JEDNOLITY DOKUMENT
Nazwy pochodzenia i oznaczenia geograficzne wina
»3 Riberas”
Numer referencyjny UE: PGI-ES-A0128-AMO02 - 13.3.2026

Nazwa lub nazwy
,3 Riberas”

Rodzaj oznaczenia geograficznego

O ChNP
ChOG
O oG

Pafistwo, do ktérego nalezy wyznaczony obszar geograficzny

Hiszpania

Klasyfikacja produktu rolnego zgodnie z pozycja i kodem Nomenklatury scalonej, okreslona w art. 6 ust. 1
rozporzadzenia (UE) 20241143

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Kategorie produktéw sektora wina wymienione w czeSci II zalagcznika VII do rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013

1.  Wino

Opis wina lub win

Produkt sektora wina

Wina biale i r6zowe

Whasciwosci organoleptyczne

Wyglad

Czysty, jasny i 0 odpowiednim zabarwieniu.
Aromat

Aromaty muszg by¢ wyraziste.

Smak

Muszg by¢ §wieze i zréwnowazone na podniebieniu.

Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,5
Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4
Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlnej: w gramach na litr, wyrazona jako

kwas winowy

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3089/oj
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): | —

Dodatkowe informacje dotyczgce cech analitycznych

Kwasowo$¢ lotna:

W przypadku win dojrzalych limit zostanie zwigkszony o 0,06 graméw na stopien alkoholu przekraczajacy 10
stopni (1 meq/l).

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki:

180 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru ponizej 5 g/l i 230 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru 5 g/l
lub wigkszej.

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej czgsci sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Produkt sektora wina

Wina czerwone

Whasciwosci organoleptyczne

Wyglad

Czysty, jasny i 0 odpowiednim zabarwieniu.
Aromat

Aromaty muszg by¢ wyraziste.

Smak

Muszg by¢ $wieze 1 zréwnowazone na podniebieniu.

Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11
Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4
Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlnej: w gramach na litr, wyrazona jako

kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): | —

Dodatkowe informacje dotyczgce cech analitycznych

Kwasowo$¢ lotna:

W przypadku win dojrzatych limit zostanie zwigkszony o 0,06 graméw na stopien alkoholu przekraczajgcy 10
stopni (1 meq/l).

Catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki:

140 mg[l w przypadku win o zawartosci cukru ponizej 5 g/l i 190 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru 5 g/l
lub wigksze;j.

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej czgsci sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3089/oj 5/10
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Produkt sektora wina

Wina o niskiej zawarto$ci alkoholu (biale, rézowe i czerwone)
Whasciwosci organoleptyczne

Wyglad

Czysty, jasny i o odpowiednim zabarwieniu.

Aromat

Aromaty muszg by¢ wyraziste.

Smak

Muszg by¢ $wieze i zrownowazone na podniebieniu.
Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 4,5
Minimalna kwasowo$¢ ogélna: —
Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlne;j: —
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

Dodatkowe informacje dotyczgce cech analitycznych

Minimalna kwasowo$¢ ogélna:
—  Wina biale i rézowe: 4 g|l wyrazona jako kwas winowy (53,3 meq/l).

—  Wina czerwone: 3,5 g/l wyrazona jako kwas winowy (46,6 meq/l).

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej czesci sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.
Produkt sektora wina
Wina czesciowo odalkoholizowane (biale, rézowe i czerwone)
Whasciwosci organoleptyczne
Wyglad
Czysty, jasny i 0 odpowiednim zabarwieniu.
Aromat
Aromaty muszg by¢ wyraziste.
Smak
Musza by¢ $wieze i zréwnowazone na podniebieniu.

Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3089/oj
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7.1.

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 0,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: —

Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlnej: —

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): | —

Dodatkowe informacje dotyczqce cech analitycznych
Minimalna kwasowo$¢ ogélna:
—  Wina biale i r6zowe: 4 g|l wyrazona jako kwas winowy (53,3 meq]l).

—  Wina czerwone: 3,5 g/l wyrazona jako kwas winowy (46,6 meq/l).

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej czesci sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne stosowane przy produkcji wina lub win, stosowne ograniczenia obowigzujgce w przypadku
produkcji wina lub win

Praktyki enologiczne

Rodzaj praktyki enologicznej

Szczegdlne praktyki enologiczne

Opis

Poszczegdblne wina chronione produkuje si¢ przy uzyciu nastgpujacej metodyki:

—  wina czerwone: fermentacja catkowita lub czg$ciowa z dodatkiem skérek winogron, ktére wezesniej zostaly
ewentualnie pozbawione fodyg;

— wina rézowe: fermentacja moszczu gronowego bez skérek, przy uzyciu co najmniej 85 % odmian
czerwonych dopuszczonych w niniejszej specyfikacji produktu;

— wina biale: fermentacja moszczu gronowego winogron bialych bez skérek. Wina biale moga by¢
produkowane z czerwonych winogron.

Wino rézowe moze by¢ mieszane lub dodane do wina czerwonego z nastgpnego rocznika, pod warunkiem ze
proporcja wina rézowego nie przekracza 15 % otrzymanej catkowitej objetosci.

Proces produkcji win pétwytrawnych, pétstodkich i stodkich jest taki sam jak proces produkcji win wytrawnych.
Proces fermentacji moze zostaé przerwany przez dodanie cukréw resztkowych lub, z win wytrawnych, przez
dostodzenie rektyfikowanymi zageszczonymi moszczami winogronowymi, pod warunkiem ze catkowita
objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winie nie wzro$nie o wigcej niz o 4 % obj.

Cze¢sciowe odalkoholizowanie wina.

W celu odalkoholizowania wina dozwolone sg nastepujace praktyki enologiczne:

—  czgsciowe odparowywanie w warunkach prézniowych;

—  techniki membranowe;

—  destylacja.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3089/oj
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7.2.

Powstale w ten sposob wina nie moga wykazywac wad organoleptycznych. Eliminacja etanolu z wina nie powinna
by¢ przeprowadzana, jezeli zawarto$¢ cukru w moszczu, z ktérego pochodzi, zostala wczesniej zwigkszona.
Zawarto$¢ procentowa etanolu musi zostaé zmniejszona zgodnie z dopuszczalnymi limitami objetosciowej
zawarto$ci alkoholu. Za procedure odpowiada enolog lub technik specjalizujacy si¢ w tej dziedzinie.

Cze$ciowe odalkoholizowanie win czerwonych, bialych i r6zowych jest dozwolone, jezeli rzeczywista objetosciowa
zawarto$¢ alkoholu jest wyzsza niz 0,5 % i nizsza niz minimalna rzeczywista objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu
w danej kategorii przed odalkoholizowaniem.

Praktyki enologiczne

Rodzaj praktyki enologicznej

Ograniczenie zwigzane z praktyka enologiczna
Opis

Wydajno$¢ przetwarzania winogron na wino przekraczajagca 74 % nie moze zostaé przekroczona, bez
uwzglednienia odpadéw produkcyjnych.

Maksymalna wydajnosé
Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ
Wszystkie wina

Maksymalna wydajnos¢

Maksymalna wydajnos¢ 16 000

Maksymalna wydajno$¢ z hektara: kilogramy winogron z hektara

Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ

Wszystkie wina

Maksymalna wydajnos¢

Maksymalna wydajno$¢ 118

Maksymalna wydajnos¢ z hektara: hektolitry z hektara

Wskazanie odmiany lub odmian winorosli, z ktérych otrzymywane jest wino lub wina
—  ALARIJE - MALVASIA RIOJANA

—  ALBARINO

—  ALBILLO MAYOR

— BOBAL

—  CABERNET FRANC

—  CABERNET SAUVIGNON

— CHARDONNAY

—  GARNACHA BLANCA

—  GARNACHA TINTA

—  GEWURZTRAMINER

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3089/oj
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—  GRACIANO

—  GROS MANSENG

— HONDARRABI ZURI

—  MACABEO - VIURA

—  MALBEC

—  MATURANA BLANCA
— MAZUELA

—  MERENZAO - MATURANA TINTA
—  MERLOT

—  MONASTRELL

—  MOSCATEL DE GRANO MENUDO
— ONECA

—  PARELLADA

—  PETIT COURBU

—  PETIT MANSENG

—  PETIT VERDOT

— PINOT NOIR

—  RIESLING

—  SAUVIGNON BLANC

— SYRAH

—  TEMPRANILLO

—  TEMPRANILLO BLANCO
— VERDEJO

—  VIOGNIER

—  XARELLO

9. Zwiezla definicja wyznaczonego obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkeji obejmuje grunty polozone w gminach nalezacych do wspélnoty autonomicznej
Nawarry, z wyjatkiem gruntéw objetych kwalifikowana nazwg pochodzenia ,Rioja”.

Wykaz gmin wchodzgcych w sklad obszaru produkcji jest nastepujacy:

Abdigar, Abdrzuza, Aberin, Ablitas, Adids, Aguilar de Codés, Aibar, Allin, Allo, Améscoa Baja, Ancin, Afiorbe,
Ansodin, Aoiz, Aranarache, Aranguren, Arellano, Arguedas, Armafianzas, Arréniz, Artajona, Artazu, Ayegui,
Azuelo, Barafidin, Bardsoain, Barbarin, Barillas, Beire, Belascodin, Berbinzana, Beridin, Berrioplano, Berriozar,
Bidaurreta, Biurrun-Olcoz, Bufiuel, Burlada, Cabanillas, Cabredo, Cadreita, Caparroso, Cércar, Carcastillo, Cascante,
Céseda, Castejon, Castillonuevo, Cendea de Olza, Cintruénigo, Cirauqui, Ciriza, Cizur, Corella, Cortes, Desojo,
Dicastillo, Echarri, Egtiés, El Busto, Enériz, Eslava, Espronceda, Estella, Esteribar, Etayo, Etxauri, Eulate, Ezcabarte,
Ezprogui, Falces, Fitero, Fontellas, Funes, Fustifiana, Galar, Gallipienzo, Garinoain, Genevilla, Gofii, Guesilaz,
Guirguillano, Huarte, Ibargoiti, Igizquiza, Iza, Izagaondoa, Javier, Juslapefia, Lana, Lapoblacion, Larraga, Larraona,
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10.

11.

Lazagurria, Leache, Legarda, Legaria, Leoz, Lerga, Lerin, Lezdun, Liédena, Lizodin-Arriasgoiti, Lodosa, Longuida, Los
Arcos, Lumbier, Luquin, Mafieru, Marafién, Marcilla, Mélida, Mendaza, Mendigorria, Metauten, Milagro,
Mirafuentes, Miranda de Arga, Monreal, Monteagudo, Morentin, Mués, Murchante, Murieta, Murillo el Cuende,
Murillo el Fruto, Muruzabal, Navascués, Nazar, Nodin, Obanos, Oco, Olejua, Olite, Ollo, Olériz, Orisoain, Orkoien,
Oteiza, Pamplona, Peralta, Piedramillera, Pitillas, Puente la Reina, Pueyo, Ribaforada, Romanzado, Sada, Salinas de
Oro, San Martin de Unx, Sangiiesa, Sansol, Santacara, Sesma, Sorlada, Tafalla, Tiebas-Muruarte de Reta, Tirapu,
Torralba del Rio, Torres del Rio, Tudela, Tulebras, Ucar, Ujué, Unciti, Unzué, Urradl Bajo, Urroz-Villa, Uterga, Valle
de Yerri, Valtierra, Villafranca, Villamayor de Monjardin, Villatuerta, Villava, Yesa, Zabalza, Zizur Mayor, Zdiiiga.

Obszar produkcji obejmuje réwniez terytorium Bardenas Reales i wszystkie winnice nalezgce do okregu rolniczego
IV (Tierra Estella).

Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwigzek przyczynowy z pochodzeniem geograficznym opiera si¢ na

O  renomie

O  jakosci

innych cechach charakterystycznych

Kategoria produktow sektora wina

1.  Wino

Streszczenie zwigzku

Duze wahania temperatur w ciaggu roku, wahania temperatur miedzy dniem a nocg oraz wystepowanie
dominujgcych wiatréw sprzyjaja produkcji win o zrdznicowanej jakosci. Wysokie poziomy weglanéw w glebie,
wraz z niskim odsetkiem materii organicznej i wysoka przepuszczalnoicia, sprzyjaja osiagnieciu wysokiej
zawartosci alkoholu i dobrej ochrony kwasowosci.

Inne obowigzujgce wymogi

Tytut wymogu/odstgpstwa

ETYKIETOWANIE

Ramy prawne

Przepisy krajowe

Rodzaj dodatkowego wymogu lub odstepstwa

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu/odstepstwa

Mozna uzy¢ okreSlenia ,Roble”. W przypadku uzycia lub odniesienia si¢ do tego okreSlenia w informacjach
dotyczacych danego wina nalezy wskaza¢ okres, w miesigcach lub latach, przechowywania w drewnianych
pojemnikach tego rodzaju, ktérych maksymalna pojemno$¢ musi wynosi¢ 600 litréw. Aby bylo mozliwe
uzywanie tego okreslenia, wina musza by¢ przechowywane w debowych beczkach przez co najmniej jeden miesiac.

Elektroniczne odestanie (url) do publikacji specyfikacji produktu

http:/[PCIGP3R2025.navarra.es
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ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3089/oj
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