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1.  Nazwa produktu

~Penedés”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP
O ChOG
| oG

3.  Sektor

O  Produkty rolne
Wino
O  Napoje spirytusowe

4. Panstwo, do ktorego nalezy obszar geograficzny

Hiszpania

5. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Nazwa

Ministerstwo Rolnictwa, Ryboléwstwa i Zywnosci Dyrekcja Generalna ds. Zywnosci Poddyrekcja Generalna ds.
Kontroli Jakosci Zywnosci i Laboratoriéw Rolno-Spozywczych

6.  Kwalifikacja jako zmiana standardowa

Wilasciwy organ uwaza, ze wszystkie zmiany wprowadzone do tej zmiany w specyfikacji produktu objetego ChNP
Penedes stanowig standardowq zmiang w specyfikacji, poniewaz nie mozna ich uzna¢ za zmiang na poziomie UE,
gdyz nie wchodza one w zakres zadnej z sytuacji, o ktérych mowa w art. 24 ust. 3 rozporzadzenia (WE)
nr 2024/1143 dotyczacym oznaczen geograficznych, tj.: zmiany nazwy, stosowania nazwy lub kategorii produktu
lub produktéw noszacych odnosne oznaczenie geograficzne; zaniku zwigzku z obszarem geograficznym; nie wigza
si¢ z dalszymi ograniczeniami dotyczacymi wprowadzania produktu do obrotu.

7. Opis zatwierdzonych zmian standardowych

Tytut

Zmiana minimalnej rzeczywistej zawartosci alkoholu.

(') Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2025/27 z dnia 30 pazdziernika 2024 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 o przepisy dotyczace rejestracji i ochrony oznaczef geograficznych, gwarantowanych
tradycyjnych specjalno$ci i okreslen jakoSciowych stosowanych fakultatywnie oraz uchylajace rozporzadzenie delegowane
(UE) nr 664/2014 (Dz.U. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27/oj).
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Opis
Minimalng rzeczywista zawarto$¢ alkoholu w winach czerwonych zmniejszono z 11,5 % do 11 %.

Zmiana dotyczy pkt 2.1.1 specyfikacji produktu oraz pkt 6 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Wina ekologiczne.
Opis

Wprowadzono wymdg, zgodnie z ktérym wszystkie wina z kategorii 1, 3, 8 1 16 (wino, wino likierowe, wino lekko
musujace i wino z przejrzalych winogron) produkowane poczawszy od zbioréw w 2025 r. musza byé
certyfikowane jako ekologiczne.

Wprowadzono obowigzek, zgodnie z ktérym winogrona przeznaczone do zbioréw w 2025 r. i kolejnych zbioréw
muszg by¢ certyfikowane jako winogrona ekologiczne.

Gatunkowe wina musujace (kategoria 5) spelnialy juz te wymogi.
Zmiana dotyczy pkt 2.1.1, 2.1.3, 2.1.4, 2.1.5 1 5.1 specyfikacji produktu oraz pkt 7.1 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Wprowadzenie nowego rodzaju wina likierowego.

Opis

Wprowadzono wino stodkie Malvasia de Sitges, ktore jest nowym rodzajem wina likierowego.

Pkt 2.1.4 specyfikacji produktu zostaje zatem zmieniony, zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

O  Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Zmiany kwasowosci lotne;j.
Opis

W przypadku win bialych i rézowych produkowanych w drewnianych beczkach w tym samym roku w drodze
fermentacji lub dojrzewania wprowadzono maksymalny limit rzeczywistej kwasowosci lotnej wynoszacy 1,08 g/l.

W odniesieniu do win produkowanych z calkowita zawartoicia dwutlenku siarki ponizej 40 mg/l dodano
maksymalny limit rzeczywistej kwasowosci lotnej wynoszacy 1,08 g/l dla win bialych i rézowych oraz 1,2 g/l
rzeczywistej kwasowosci lotnej dla win czerwonych.

Zmiana dotyczy pkt 2.1.6 specyfikacji produktu oraz pkt 6 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Zmiany w opisie organoleptycznym.

Opis

Poprawiono tez opis organoleptyczny réznych rodzajéow wina.

Zmiana dotyczy pkt 2.2 specyfikacji produktu oraz pkt 6 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument
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Tytut

Usunigcie niektérych wyjatkéw w odniesieniu do odmian Forcada i Moneu.

Opis

Odmiany Forcada i Moneu, ze wzgledu na ich wydajno$¢ produkcyjng w ostatnich latach, s3 podobne do innych
odmian pod wzgledem prowadzenia winoro$li w winnicy, plonéw i rodzaju zbioréw.

Skreslono wymdg, ze odmiany te sadzone od 1 sierpnia 2019 r. lub po tej dacie moga by¢ uprawiane wylacznie
w drodze tradycyjnego prowadzenia jako glowa lub swobodnego prowadzenia jako glowa. Skreslono réwniez
obowigzek certyfikowania ich winogron jako ekologicznych, biorac pod uwage, ze wymdg ten wprowadzono
w odniesieniu do wszystkich odmian w niniejszej zmianie specyfikacji produktu. Zniesiono wymodg recznego
zbioru. Plony z hektara sa nizsze niz w przypadku innych odmian.

Zmiana dotyczy pkt 3.1, 3.2 i 5.1 specyfikacji produktu oraz pkt 7 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Wytyczenie granic mniejszych jednostek geograficznych.

Opis

Zwiazek miedzy dzialkami tworzacymi kazda z poprzednich mniejszych jednostek geograficznych zmienit sig
w wyniku doprecyzowania granic migdzy mniejszymi jednostkami geograficznymi altéw Alts d’Ancosa y Costers del
Montmell, a takze miedzy mniejszymi jednostkami geograficznymi Marina del Garraf i Massis del Garraf,
w nastepstwie badania technicznego.

Zmiana dotyczy pkt 4.2 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument

Tytut

Zmiany w przepisach dotyczacych etykietowania

Opis

Zmieniono wielko$¢ napisu ,Denominacién de Origen” [nazwa pochodzenia] zmieniono z ,maksymalna wysoko$¢
1,2 mm” na ,minimalna wysokos¢ 1,2 mm”.

Dodano, ze w przypadku metnosci oraz w przypadku kategorii: wina, wina likierowego i wina z przejrzalych
winogron, nalezy to wskazaé na etykiecie.

Na gléwnym etykiecie gatunkowych win musujacych mozna wymieni¢ wylacznie nastgpujace odmiany winorosli:
Macabeo, Xarel-lo, Parellada, Subirat Parent, Garnacha blanca, Moscatel de Alejandria, Moscatel de grano menudo,
Malvasia de Sitges, Chardonnay, Garnacha tinta, Sumoi tinto, Carifiena, Pinot noir oraz Xarel'lo rosado. Nie jest juz
mozliwe podanie pozostalej czgsci na etykiecie dodatkowe;.

Usunigto wymaog umieszczania odniesienia do mniejszej jednostki geograficznej obok okreslenia ,Penedes”.

Obecnie nastgpujace odmiany uznaje si¢ za odmiang wlasng lub gléwna (a zatem moga pojawié si¢ na gléwnej
etykiecie wina z mniejszej jednostki geograficznej): Sumoll Blanco, Xarel-lo Rosado, Forcada oraz Moneu.

Dodano nowe wymogi dotyczace stosowania okre$lenia Gran Vino de Mas w odniesieniu do odmian, ktére moga by¢
stosowane.
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Zmiana dotyczy pkt 8.7.1, 8.7.2 i 8.7.3 specyfikacji produktu oraz pkt 11 jednolitego dokumentu.
Zmiana ma wplyw na jednolity dokument
JEDNOLITY DOKUMENT
Nazwy pochodzenia i oznaczenia geograficzne wina
~Penedés”

Numer referencyjny UE: PDO-ES-A1551-AM06 - 20.2.2026

Nazwa lub nazwy

~Penedés”

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP
O ¢ChOG
O oG

Panistwo, do ktorego nalezy wyznaczony obszar geograficzny

Hiszpania

Klasyfikacja produktu rolnego zgodnie z pozycja i kodem Nomenklatury scalonej, okre§lona w art. 6 ust. 1
rozporzadzenia (UE) 2024/1143

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety

pozycja 2009

Kategorie produktéw sektora wina wymienione w czeéci II zalacznika VII do rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013

1.  Wino

3. Wino likierowe

5. Gatunkowe wino musujace
8.  Wino pélmusujace

16. Wino z przejrzalych winogron

Opis wina lub win

Produkt sektora wina

WINO - wino biale i rézowe
Whasciwosci organoleptyczne
Wyglad

WINO BIALE

Kolor od bladozéttego do ciemnozéttego. Jezeli wystepuje metno$é, nalezy to wskazad na etykiecie. W przypadku
wina produkowanego metodg ,dulce de frio” (wino lodowe): barwa bursztynowa, ztota lub jasnobrazowa.

WINO ROZOWE

Kolor czerwony od jasnorézowego do wisniowego. Jezeli wystepuje metnosé, nalezy to wskazaé na etykiecie. Nie ma
metnego wygladu; przejrzyste i polyskliwe.
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Aromat

WINO BIALE

Podstawowy aromat to zapach bialych owocéw i owocoéw tropikalnych. Jesli wino przechowywane jest w beczce,
posiada aromat dojrzatych owocéw i aromaty trzeciorzedne.

Zauwazalne sg nuty lezakowania i przechowywania w beczce. Wolne od wadliwego zapachu lub zanieczyszczen.

WINO ROZOWE

Owocowy aromat czerwonych owocéw. Wolne od wadliwego zapachu lub zanieczyszczen.

Smak

WINO BIALE

Aromat owocowy. Lekko kwaskowaty, fagodny i $wiezy. W stosownych przypadkach nuty dojrzewania. Wolny
od wad.

WINO ROZOWE
Owocowy, lekko kwaskowaty, tagodny i $wiezy. Wolny od wad.

Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$c alkoholu (w % objetosci): 9,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna: —

Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlnej: (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 11,67

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): | —

Dodatkowe informacje dotyczgce cech analitycznych

Rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w przypadku wina produkowanego metodg ,dulce de frio” (wino
lodowe): >9,5 % vol.

Kwasowo$¢ lotna:

Wina dojrzewajace dluzej niz rok i wina produkowane w drewnianych beczkach w tym samym roku w drodze
fermentacji lub dojrzewania: <18 meq/l.

W odniesieniu do win produkowanych z catkowita zawartoscig dwutlenku siarki ponizej 40 mg/l: <18 meg/l.

W przypadku wina produkowanego metodg ,dulce de frio” (wino lodowe): <33,33 meq]/l.

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej czeci sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Produkt sektora wina

WINO - wino czerwone
Whasciwosci organoleptyczne
Wyglad

Kolor granatu w przypadku mlodego wina. Kolor czerwony z przeblyskami brazu w przypadku win dojrzalych. Jezeli
wystepuje metno$é, nalezy to wskazad na etykiecie. W przypadku wina produkowanego metodg ,dulce de frio” (wino
lodowe): barwa czerwona

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2777oj 5/16
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Aromat

Aromat czerwonych owocéw lub owocéw lesnych Wolne od wadliwego zapachu lub zanieczyszczen.

Smak

Owocowy, lekko kwasny, gladki, w stosownych przypadkach — nuty lezakowania. Wolny od wad.

Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: —

Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlne;: (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 11,67

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): | —

Dodatkowe informacje dotyczgce cech analitycznych

Rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w przypadku wina produkowanego metody ,dulce de frio” (wino
lodowe): >9,5 % vol.

Kwasowos$¢ lotna:

Wina dojrzewajace dluzej niz rok i wina produkowane w drewnianych beczkach w tym samym roku w drodze
fermentacji lub dojrzewania: <20 meq/l.

W odniesieniu do win produkowanych z catkowita zawarto$cig dwutlenku siarki ponizej 40 mg/l: <20 meq/l.
W przypadku wina produkowanego metodg ,dulce de frio” (wino lodowe): <33,33 meq/l.

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej czeSci s3 zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Produkt sektora wina

WINO LIKIEROWE

Whasciwosci organoleptyczne

Wyglad

Zélte, bursztynowe, zlote, czerwone, brazowe. Jezeli wystepuje metno$é, nalezy to wskazaé na etykiecie.

Aromat

Aromaty kandyzowanych owocéw, specyficzne dla odmiany. ZAPACH: Aromaty kandyzowanych owocéw, bedace
cechg charakterystyczna tej odmiany. W stosownych przypadkach — nuty lezakowania i przechowywania w beczce.
Wolne od wadliwego zapachu lub zanieczyszczen.

Smak

Owocowy, lekko kwasny, delikatny, cieply.

Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych
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Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

15

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlnej:

(w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

33,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

Dodatkowe informacje dotyczgce cech analitycznych

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej czesci sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Produkt sektora wina

GATUNKOWE WINO MUSUJACE
Whasciwosci organoleptyczne

Wyglad

Kolor zélty lub jasnorézowy, bez osiggniecia koloru bursztynowego lub czeresniowego. Stale musujace

i niezmgcone. Nie ma metnego wygladu; przejrzyste i polyskliwe.

Aromat

Aromaty pierwotne, bialych lub tropikalnych owocéw. Wolne od wadliwego zapachu lub zanieczyszczen.

Smak

Owocowy, lekko kwasny, gladki, w stosownych przypadkach — nuty lezakowania. Wolny od wad.

Dodatkowe informagje dotyczgce cech organoleptycznych

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

11

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

5

Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlnej:

w gramach na litr, wyrazona jako
kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

13,33

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

185

Dodatkowe informacje dotyczgce cech analitycznych

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej cz¢sci sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi

w przepisach krajowych i unijnych.
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Produkt sektora wina

WINO POLMUSUJACE
Whasciwosci organoleptyczne

Wyglad

Kolor bladorézowy lub jasnorézowy. Stale musujace i niezmgcone. Nie ma metnego wygladu; przejrzyste
i polyskliwe.

Aromat

Aromaty pierwotne, bialych lub tropikalnych owocéw. Wolne od wadliwego zapachu lub zanieczyszczen.
Smak

Owocowy, lekko kwasny, gladki, w stosownych przypadkach — nuty lezakowania. Wolny od wad.
Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 9,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna: —

Jednostka minimalnej kwasowosci ogélnej: (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): | —

Dodatkowe informacje dotyczgce cech analitycznych

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej czesci sg zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Produkt sektora wina

WINO Z PRZEJRZALYCH WINOGRON
Whasciwosci organoleptyczne

Wyglad

Zétte, bursztynowe, ztote, czerwone lub jasnobragzowe. Nie ma metnego wygladu; przejrzyste i potyskliwe. Jezeli
wystepuje metnosé, nalezy to wskazad na etykiecie.

Aromat

Aromaty dojrzalych lub kandyzowanych owocéw, specyficzne dla odmiany. Wolne od wadliwego zapachu lub
zanieczyszczen.

Smak

Owocowy, lekko kwasny, delikatny, cieply, bez wad.

Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych
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7.1.

7.2.

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: —

Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlne;: (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 33,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): | —

Dodatkowe informacje dotyczgce cech analitycznych

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej czesci sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne stosowane przy produkcji wina lub win, stosowne ograniczenia obowigzujgce w przypadku
produkgji wina lub win

Praktyki enologiczne

Rodzaj praktyki enologicznej
Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win
Opis

Nawadnianie mozna prowadzi¢ wylacznie w celu poprawy jakosci winogron w warunkach, w ktérych nawodnienie
dzialek i warunki ekologiczne uprawy winoroli nie pozwalaja osiaggnaé optymalnego poziomu jakosci, co oznacza
konieczno$¢ zapewnienia zgodnos$ci produkeji i zbioréw z postanowieniami niniejszej specyfikacji. Jesli organ
zarzadzajacy nazwa pochodzenia uzna, ze praktyka ta niekorzystnie wplywa na jako§¢ lub moze spowodowaé
naruszenie przepisow, moze zakazaé stosowania jej na konkretnej dzialce. Réwnowage warunkéw gruntowo—
wodnych na dzialkach, na ktérych uprawiana jest winoro$l, mozna przywréci¢ w zaleznosci od wilgotnosci gleby,
a takze od warunkéow Srodowiskowych uprawy winorodli. Nawadnianie nie moze by¢ w zadnym wypadku
dozwolone po pojawieniu si¢ zawigzkéw owocoéw winogron.

Winogrona przeznaczone do zbioréw w 2025 r. i kolejnych zbioréw musza by¢ certyfikowane jako winogrona
ekologiczne.

Praktyki enologiczne

Rodzaj praktyki enologicznej
Szczegdlna praktyka enologiczna
Opis

Wydajnos¢ ekstrakcji nie moze przekraczal 66,6 litrow wina w przypadku odmian bialych i 70 litréw wina
w przypadku odmian czerwonych na kazde 100 kg zebranego wina.

Wszystkie wina wyprodukowane z zbior6w w 2025 r. i w kolejnych latach musza by¢ certyfikowane jako
ekologiczne.

Maksymalna wydajnosc
Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ

Odmiany biale i gatunkowe wino musujace
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Maksymalna wydajnos$é:

Maksymalna wydajnos¢

12000

Maksymalna wydajno$¢ z hektara:

kilogramy winogron z hektara

Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ

Odmiany biafe i gatunkowe wino musujgce

Maksymalna wydajno$c:

Maksymalna wydajno$¢

79,92

Maksymalna wydajno$¢ z hektara:

hektolitry z hektara

Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ

,Vino de Mas” y ,Gran Vino de Mas” odmian biatych i gatunkowych win musujacych

Maksymalna wydajno$é:

Maksymalna wydajno$¢

10200

Maksymalna wydajno$¢ z hektara:

kilogramy winogron z hektara

Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ

,Vino de Mas” y ,Gran Vino de Mas” odmian bialych i gatunkowych win musujacych

Maksymalna wydajno$é:

Maksymalna wydajnos¢

67,93

Maksymalna wydajnos¢ z hektara:

hektolitry z hektara

Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ
Odmiany winogron czerwonych

Maksymalna wydajnos¢:

Maksymalna wydajno$¢

9000

Maksymalna wydajno$¢ z hektara:

kilogramy winogron z hektara

Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ

Odmiany winogron czerwonych

Maksymalna wydajno$¢:

Maksymalna wydajno$¢

63

Maksymalna wydajno$¢ z hektara:

hektolitry z hektara

Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ

Wina ,Vino de Mas” y ,Gran Vino de Mas” odmiany czerwonej (tinta)
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Maksymalna wydajnos$é:

Maksymalna wydajnos¢

7 650

Maksymalna wydajnos¢ z hektara:

kilogramy winogron z hektara

Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ

Wina ,Vino de Mas” y ,Gran Vino de Mas” odmiany czerwonej (tinta)

Maksymalna wydajno$c:

Maksymalna wydajnos¢

53,55

Maksymalna wydajnos$¢ z hektara:

hektolitry z hektara

8.  Wskazanie odmiany lub odmian winoro$li, z ktérych otrzymywane jest wino lub wina

—  AGUDELO - CHENIN BLANC

—  ALARIJE - SUBIRANT PARENT

—  CABERNET FRANC

—  CABERNET SAUVIGNON
—  CHARDONNAY

—  FORCADA

—  GARNACHA BLANCA
—  GARNACHA TINTA

—  GEWURZTRAMINER

—  MACABEO - VIURA

—  MALVASIA AROMATICA - MALVASIA SITGES

—  MAZUELA - SAMSO

—  MERLOT

—  MERSEGUERA - SUMOLL BLANCO

—  MONASTRELL

— MONEU

—  MOSCATEL DE ALEJANDRIA

—  MOSCATEL DE GRANO MENUDO

—  PARELLADA

—  PETIT VERDOT

— PINOT NOIR

—  RIESLING

—  SAUVIGNON BLANC

— SUMOLLTINTO

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2777oj
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— SYRAH

—  TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

—  VIOGNIER

—  XARELLO

—  XARELLO ROSADO

Zwigzla definicja wyznaczonego obszaru geograficznego

Obszar produkcji obejmuje nastgpujace gminy w prowincji Barcelona lub Tarragona:

-Abrera (1)
-Aiguamdarecia (2)
-Albinyana (2)

-L'Arbog (2)

-Avinyonet del Penedes (1)
-Banyeres del Penedes (2)
-Begues (1)

-Bellvei (2)

-La Bisbal del Penedes (2)
-Bonastre (2)

-Les Cabanyes (1)
-Calafell (2)

-Canyelles (1)

-Cabrera d'Igualada (1)
-Castellet i la Gornal (1)
-Castellvi de la Marca (1)
-Castellvi de Rosanes (1)
-Cervell6 (1)

-Corbera de Llobregat (1)
-Cubelles (1)

-Cunit (2)

-Font-rubi (1)

-Gelida (1)

-La Granada (1)

-Els Hostalets de Pierola (1)

-La Llacuna (1)

12/16
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-Llorenc del Penedeés (2)
-Martorell (1)

-Masquefa (1)

-Mediona (1)

-Montmell (2)

-Olérdola (1)

-Olesa de Bonesvalls (1)
-Olivella (1)

-Pacs del Penedes (1)

-Piera (1)

-El Pla del Penedés (1)
-Pontons (1)

-Puigdalber (1)

-Sant Cugat Sesgarrigues (1)
-Sant Esteve Sesrovires (1)
-Sant Jaume dels Domenys (2)
-Sant Llorenc¢ d'Hortons (1)
-Sant Marti Sarroca (1)
-Sant Pere de Ribes (1)
-Sant Pere de Riudebitlles (1)
-Sant Quinti de Mediona (1)
-Sant Sadurni d'Anoia (1)
-Santa Fe del Penedes (1)
-Santa Margarida i els Monjos (1)
-Santa Maria de Miralles (1)
-Santa Oliva (2)

-Sitges (1)

-Subirats (1)

-Torrelavit (1)

-Torrelles de Foix (1)
-Vallirana (1)

-El Vendrell (2)

-Vilafranca del Penedés (1)
-Vilanova i la Geltri (1)

-Vilobi del Penedés (1)

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2777oj 13/16
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(1) Prowingja Barcelona
(2 Prowincja Tarragona

Nazwy mniejszych jednostek geograficznych, ktére moga zosta¢ dodatkowo wybrane, jako opcjonalne oznaczenie na
etykiecie i w zaleznosci od pochodzenia winogron, sg nastepujace:

Alts d’Ancosa

Conca del Foix
Costers de 'Anoia
Costers de Lavernd
Costers del Montmell
Marina del Garraf
Massis del Garraf
Muntanyes d’Ordal
Turons de Vilafrana

Vall Bitlles-Anoia

Dzialki tworzace kazdg z poprzednich mniejszych jednostek geograficznych sa wymienione pod nastgpujacym
adresem:

https://incavi.gencat.cat/ca/normativa/plecs-condicions-do-catalanes/do-penedes/

10. Zwiazek z obszarem geograficznym

Kategoria produktéw sektora wina

1. Wino

Streszczenie zwigzku

Wina biale Penedés styna ze swojego $wiezego, kwaskowatego, owocowego smaku, ktdry jest efektem rodzaju gleby
i wyjatkowego klimatu. Czynnik ludzki, czyli osoby, ktére pracuja przy winoroslach, oznacza, ze wyprodukowanie
takich samych win przy uzyciu tych samych odmian na innych obszarach jest niemozliwe. Biale odmiany winorosli
Penedés osiagaja optymalny stopien dojrzatosci wymagany do produkcji tych win tylko w regionie Penedes. Takie
polaczenie gleby, klimatu i praktyk winiarskich wystepuje tylko w regionie Penedes. W przypadku win rézowych
,Penedes” ich rozpoznawalnos$¢ wynika z koloru, aromatu i owocéw charakterystycznych dla odmian, ktére wina te
mogg posiada¢ ze wzgledu na glebe i klimat. Ponadto praca czlowieka zaréwno w winnicach, jak i w wytwérniach
wina sprawia, Ze wina ré6zowe z regionu Penedés mogg wyrdzniaé si¢ tymi wyjatkowymi cechami. Wina czerwone
z regionu Penedés charakteryzujg si¢ strukturg i bukietem, antocyjanami, fagodnymi taninami, a przede wszystkim
intensywnym aromatem, dlugim smakiem i posmakiem. Polaczenie cech klimatu i gleby w regionie Penedes
umozliwia dobry proces dojrzewania, rowniez ze wzgledu na réznice temperatur miedzy noca a dniem w lipcu
i sierpniu. Czynniki te facznie oznaczajg, ze dojrzewanie czerwonych winogron w Penedés prowadzi do produkeji
winogron z wieloma antocyjanami i taninami, a takze bogatych w aromaty czerwonych owocéw. Oznacza to, ze
wina czerwone z regionu Penedés nie moga by¢ powielane na innych obszarach.

Kategoria produktow sektora wina

5. Gatunkowe wino musujace

Streszczenie zwigzku

Gatunkowe wina musujace objete ChNP Penedés s3 jedyne w swoim rodzaju i bardzo r6znig si¢ od takich win
produkowanych na innych obszarach. Réznica ta wynika czgSciowo z odmian, ale przede wszystkim z klimatu,
nastonecznienia i metod produkgji stosowanych w pierwszej i drugiej fermentacji. Produkcja tych win musujacych
na innych obszarach jest niemozliwa.
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11.

Kategoria produktéw sektora wina
8.  Wino pélmusujace
Streszczenie zwigzku

Wina pélmusujgce sa tradycyjne dla regionu Penedés. Wina te sg $ciSle powigzane z odmianami z regionu Penedes,
a takze warunkami klimatycznymi i glebowymi regionu.

Kategoria produktéw sektora wina
3. Wino likierowe
Streszczenie zwigzku

Warunki klimatyczne w regionie Penedés w polaczeniu z warunkami glebowymi i uprawianymi odmianami
umozliwiaja produkcje win likierowych z moszczu dojrzalych winogron. Metoda dojrzewania i warunki
klimatyczne winnic oznaczajg umozliwiaja wytwarzanie stodkich, fagodnych, dojrzalych win zachowujacych smak
dojrzalych owocéw i aromaty typowe dla procesu lezakowania.

Kategoria produktéw sektora wina
16. Wino z przejrzalych winogron
Streszczenie zwigzku

Warunki klimatyczne w regionie Penedeés w polaczeniu z warunkami glebowymi i uprawianymi odmianami
umozliwiaja, dzigki staraniom ludzi, pozostawianie winogron na krzaku az stang si¢ przejrzale, co pozwala uzyskaé
jedyne w swoim rodzaju wina o wyjatkowych cechach.

Inne obowigzujace wymogi

Tytut wymogu/odstepstwa

PAKOWANIE POZA WYZNACZONYM OBSZAREM

Podstawa prawna

Przepisy krajowe

Rodzaj dalszego wymogu/odstepstwa

Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu/odstepstwa

Pakowanie musi odbywac si¢ wylacznie na obszarze produkcji win objetych ChNP Penedes. Wynika to z faktu, Ze win
produkowanych masowo nie mozna przewozi¢ na duze odlegtosci, zapewniajac jednocze$nie zachowanie doskonalej

jakosci i cech win objetych ChNP. Po butelkowaniu zachowuja one swoje cechy i jako$¢, ktére moga by¢ doceniane
przez konsumentdw, dlatego butelkowanie musi odbywac si¢ w odpowiednich warunkach.

Tytut wymogu/odstepstwa

ETYKIETOWANIE

Podstawa prawna

Przepisy krajowe

Rodzaj dalszego wymogu/odstepstwa

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu/odstgpstwa

Znaki uzyte do oznaczenia Penedés musza mie¢ minimalng wysoko$¢ 3 mm i maksymalnie 7 mm i powyzej 1,2 mm
w przypadku napisu ,Denominacién de Origen”.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2777oj
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Ogolnie rzecz biorac, jezeli obowigzkowe dane szczegétowe znajdujg si¢ na odwrocie butelki, znanej jako etykieta
dodatkowa, w tym napis ,PENEDES Denominacién de Origen”, gtéwna etykieta zawierajaca znak towarowy musi
by¢ opatrzona napisem PENEDES o wysokosci od 3 do 7 mm.

Jezeli na etykiecie uzyto prostokatnego znaku kontrolnego o wymiarach 60 x 13 mm, zawierajgcego napis ,Penedes.
Denominacién de Origen” o okres§lonych wymiarach, mozna odstapi¢ od obowigzku umieszczenia na etykiecie
glownej stéw Penedes. Te znaki kontrolne bedg rézne dla ,Vinos de Mas” i ,Gran Vino de Mas”.

Jesli obowiazkowe sformulowanie umieszczone jest na etykiecie wraz ze znakiem towarowym i okresleniem
,PENEDES Denominaciéon de Origen”, umieszczenie stowa ,Penedés” réwniez na etykiecie dodatkowej nie jest
obowigzkowe.

Etykiety moga réwniez zawiera¢ nastepujace informacje dotyczace odmian (tylko niektére mogg pojawic si¢ na
etykiecie glownej w przypadku gatunkowych win musujacych) i rocznika, a takze napis ,Vino de Finca”.

Musza one zawieral: szczegblowe informacje dotyczace podmiotu dokonujacego butelkowania/eksportera,
rzeczywistej zawartosci alkoholu, obecnosci siarczynéw, numeru rejestracyjnego butelkujacego, rocznika i daty
usuniecia osadu w gatunkowych winach musujacych, numeru partii, napis ,Vino de Mas” lub ,Gran Vino de Mas”
(zawsze na przedniej stronie etykiety, podajac rocznik i z dodatkiem), ,Classic Penedés” (zgodnie z warunkami
stosowania) oraz stéw ,no degollado” (nie degorzowane) (w przypadku gatunkowych win musujacych
produkowanych metody tradycyjna spelniajacych okreslone warunki). W przypadku metnosci oraz w przypadku
kategorii: wina, wina likierowego i wina z przejrzalych winogron, nalezy to wskazaé na etykiecie.

Warunki stosowania nazw mniejszych jednostek geograficznych oraz okreslenia ,Vino de Mas” i ,Gran Vino de Mas”
zostaly szczegélowo okreslone.

Elektroniczne odestanie (url) do publikacji specyfikacji produktu

https://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/01.-Plec-de-condicions-ctrol-
canvis_penedes.pdf

16/16 ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2777oj


https://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/01.-Plec-de-condicions-ctrol-canvis_penedes.pdf
https://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/01.-Plec-de-condicions-ctrol-canvis_penedes.pdf

	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objętego oznaczeniem geograficznym zgodnie z art. 5 ust. 4 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2025/27 (C/2026/2777)

